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PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

ORDEN de 30 de dicieinbre de 1967 por la que se
concede al Presupuesto de Ifni un crédito extraor-
dinario de 491.343 pesetas.

Ilustrisimo sefor:

En uso de las atribuciones que le confiere el articulo cuarto
‘del Decreto 1245/1966, de 12 de mayo, aprobatorio del Presu-
puesto de la Provincia de Ifni,

Esta Presidencia del Gobierno ha resuelto autorizar la con-
cesion a dicho Presupuesto de un crédito extraordinario, por
importe de 491.343 pesetas, en su seccién 15 —Obligaciones Ce-
nerales—, capitulo 100 —Personal—, articulo 140 —Jornales—,
numeracion funcional 115, econdémica 141. Partida nueva, «Di-
ferencias de jornales devengados por el personal contratado para
todos los Servicios durante el cuarto trimestre de 1966, confor-
me a la legislacion laboraly.

Disposiciones generales

Segundo.—El documento de despacho a que se refiere el pun-
to 1, apartado primero, de la citada Orden ministerial se
ajustara al modelo que constituye el anejo 1 de la presente,
Las carpetas aludidas en el punto tercero se ajustarin al mo-
delo que se incluye como anejo numero 2.

Tercero.—A los efectos de la aplicacién del Decreto niime-

' ro 599/1967, de 16 de marzo, sobre desgravacion fiscal a las

El aumento de gasto se cubririd con recursos de la Tesoreria. |

Lo que comunico a V. I. para su conocimiento y efectos.
Dios guarde a V. I. muchos afos.
Madrid, 30 de diciembre de 1967.

CARRERO

Ilmo. Sr. Director general de Plazas y Provincias Africanas.

MINISTERIO DE HACIENDA

ORDEN de 4 de marzo de 1968 por la que se auto-
riza la aplicacion a las exportaciones a Andorra
del régimen de rdpido despacho creado por Orden
de 9 de marzo de 1966 y aclara el concepto de
werpediciony a efectos de la aplicacion del Decre-
to numero 599/1967, de 16 de marzo.

Tlustrisimo sefior:

El trafico de exportacion con Andorra presenta caracteris-
ticas singulares, especialmente en lo que se refiere a las reme-
sas diarias de los articulos alimenticios y de consumo destina-
dos al abastecimiento local. La utilizacién de la documentacién
exigida para el comercio de exportacion en general y la aplica-
cion de las normas que lo regulan son en muchos casos ina-
decuados para el citado trafico, por lo que resulta conveniente
la simplificacion de los despachos de. modo que se facilite la
actuacién, tanto de los interesados como de la propia Admi-
nistracion, lo que puede conseguirse con la aplicacion al caso
del régimen de rapido despacho que para la exportacién de
frufos y productos horticolas por via terrestre establecié la
Orden de este Ministerio de 9 de marzo de 1966.

Por otra parte, en la aplicacién de la desgravacion fiscal
a las exportaciones a Andorra, regulada por el Decreto niimero
599/1967, de 16 de marzo, es preciso aclarar el concepto de
«expediciony que en el mismo se establece, en relacién con las
que, por exigencias de los medios- de transporte, han de pre-
sentarse fraccionadamente ante la Aduana para su. despacho,

En consecuencia, este Ministerio ha acordado disponer lo si-
guiente:

~ Primero.—Las exportaciones: que se realicen a Andorra por
la Aduana de Seo de Urgel podran efectuarse con aplicacion
del sistema de despacho simplificado establecido por la Orden
ministerial de 9 de marzo de 1966,

exportaciones con destino a Andorra, se entenderan constitu-
tivas de una «expedicién», con la limitacién que el propio De-
creto establece, las mercancias amparadas en una misma fac-
tura comercial que se presenten a despacho conjuntamente en
uno o varios elementos de transporte. No obstante, podra auto-
rizarse, sin pérdida de la expresada condicion, la presentacién
a despacho en expediciones fraccionadas o en dias sucesivos
de los graneles —arenas, cementos, materiales de construccién
y otros—, siempre que con Ia primera partida se presente fac-
tura proforma, acreditativa de la operacién comercial en su
conjunto. En ningun caso. esta excepciéon podri hacerse exten-
siva a las remesas de frutos y viveres frescos, articulos comes-
tibles y de uso, que diariamente se remiten a Andorra para
su abastecimiento en forma de pequefias expediciones.
Cuarto.—La Direccién General de Aduanas, con independen-

i cia de las facultades que le confiere el punto 2 de la Orden

ministerial anteriormente citada, queda autorizada para dictar
las normas de adaptacién del sistema creado por la misma a
las necesidades especificas de la Aduana de Seo de Urgel.

Quinto.—La presente Orden ministerial entrarda en vigor el
1 de abril del afio en eurso.

Lo que comunico a V. I. para su conocimiento y efectos
oportunos.

Dios guarde a V. 1. muchos afios.

Madrid, 4 de marzo de 1968.—P. D., el Subsecretario, José
Maria Latorre.

Ilmo. Sr. Director general de Aduanas.

MINISTERIO
DE EDUCACION Y CIENCIA

ORDEN de 19 de de febrero de 1968 por la que se
dispone el nimero de horas semanales de clase te6-
rica para las asignaturas del cuarto curso del vi-
gente plan de estudios de las Facultades de Far-
macia.

Ilustrisimo sefor:

Vista la propuesta elevada por las Facultades de Farmacia
de las Universidades de Santiago de Compostela, Madrid, Gra-
nada y Barcelona y al objeto de dar cumplimiento al articulo
quinto del Decreto 684/1965, de 3 de junio.

Este Ministerio, en uso de la facultad que se le atribuye
en la disposicién final del repetido Decreto, ha dispuesto lo
siguiente:

1°» El numero de horas semanales de clase tedrica para las
asignaturas del cuarto curso del vigente plan de estudios de
las Facultades de Farmacia sera el siguiente:

Bioquimica: Cuatro horas.

Farmacia galénica: Tres horas.

Ampliaciébn de Quimica organica: Dos horas.

Bromatologia y Toxicologia: Dos horas.

Botanica ecologica: Dos horas.

Fisiologia vegetal: Dos o tres horas, segin acuerde el Ca-
tedratico de cada Facultad.

Edafologia: Dos o tres horas, segin acuerde el Catedratico
de cada Facultad,
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2o El temario general de dichas asignaturas quedara re-
dactado en la forma que se detalla en el anexo que se acom-
pana en la presente Orden

3.2 El horario de clases -practicas, tenlendo en cuenta que
éste depende estrechamente en cada caso del numero de alum-
nos matriculades en cada asignatura, la capacidad de los la-

boratorios, el personal adjunto y ayudantes disponibles, sera |

determinado en cada Facultad, recomendando un numero de
sesenta horas de clases practicas durante el curso académico.
en cada asignatura y por cada -alumno, evitando las interfe
rencias que pudieran surgir entre las asignaturas del mismo
curso.

4° Las asignaturas comprendidas en la opcion A) deberan
Intensificar las ensenangas de clases practicas, dado que el
numero de horas de clases tebricas de las mismas es manifiesta-
mente inferior al de la opcion B).

Lo digo a V. I para su conocimiento y efectos,

Dios guarde a V. I. muchos afnos.

Madrid, 19 de febrero de 1968.—P. D., el Director general de
Ensenanza Superior e Investigacion, José Hernandez Diaz.

Iimo, Sr. Director general de Ensefianza Superior e Investi-
‘gacion.

ANEXO QUE SE CITA

Temario de Bioquimica general

Tema 1. Diversos aspectos vy relaciones de la Bioquimica.

Tema 2. El agua en el organismo. Sales minerales y oligo-
elementos.

Temsa 3. Blogquimica general de glucidos. Osas y derivados.
Osidos.

Tema 4. Poliosidos puros y mixtos.

Tema 5 Bioquimica de lipidos simples y complejos.

Temsa 6. Hidrocarburos de importancia blolégica. Esteroi-
des y compuestos relacionados

Tema 7. Bioguimica general de prétidos. Aminodcidos y po-
lipétidaos.

Tema 8. Propiedades generales de proteidos. Heloproteidos.

Temsa 9. Fosfoproteidos, glucidoproteidos y lipidoproteidos.

Tema 10. Cromoproteidos.

Téma 11. Nucleoproteidos y derivados.

Tema 12. Vitaminas en general. Factores liposolubles.

Tema 13. Vitaminas hidrosolubles, Coenzimas,

Tema 14. Conceptos generales de enzimologia.

Tema 15. Clases de enzimas. Actuacion.

Tema 16. Hormonas en general. Esteroides hormonales.

Tema 17. Hormonas protidicas. Otros factores.

Tema 18. Recambio material y energético. Termodinamica
biogquimica.

Temsg 19. Procesos generales del catabolismo.

Tema 20. Esquemas generales de biosintesis, glucidica y lipl-
dica.

Tema 21, Esquemas generales de biosintesis protidica.

Tema 22. Antagonismos bioldgicos.

Temario de Farmaela galénicas I

1o Conceptos generales que relacionan medicamento y or-
ganismo.

2.0 Operaciones generales que intervienen en la transforma-
cion de sustancias medicamentosas de medicamento.—Divisién.—
Concentracion.—Separacion.—Destilacion.—Interposicién de fa-
ses, efc.

3.0 Preparaciones galénicas: Polvos, especies mediginales, pul-
pas, zumos y jugos., Digestiones, infusiones, cocimientos. Tin-
turas y alcoholaturos. Extractos. Alcoholes destilados y aromati-
cos.—Aguas aromaticas destiladas y no destiladas. Soluciones.
Soluciones coloidales. Mucilagos.—Suspensiones: Mixturas y mag-
mas, Emulsiones. Aerosoles, )

42 Formas farmacéuticas: Jarabes, melitos, poclones, tisanas,
Limonadas, Elixires, Vinos medicinales. Inyectables, colirios, Pil-
doras y granulos, Tabletas y pastillas. Granulados. Comprimidos:
Cubiertas papelillos. Capsulas amilaceas y gelatinosas, Suposi-
torios y ovulos. Bafnos, fomentos y lociones. Linimentos, Gotas,
colutorios y gargarismos. Pomadas y pastas. Emplastos: Espara-
drapos, parches y tafetanes. Cataplasmas y papeles sinapieos.
Lapiceros. Jabones y detergentes.

52 Criterios valorativos del medicamento; En cuanto a la
forma farmacéutica. En cuanto a los principios activos.

6° Causas y prevenciones de la alterabilidad de medica-
mento.

i

Temario de Quimica organica

1. Concepto y extension de la Quimica organica.—Caracteres
generales de los compuestos organicos.

2. Deduccion de la férmula quimica de un compuesto or-
ganico.

3. Nombre de los compuestos organicos.

Serie actclica

4. Hidrocarburos,

5. Derivados halogenados.

6. Alcoholes y sus derivados.

7. Combinaciones carbonilicas.

8. Hidroxialdehidos e hidroxicetonas, Hidratos de carbono.
9. Acidos carboxilicos.

Derivados de acidos carboxilicos.
11. Hidroxiacidos y oxoficldos,
12, Derivados del acido carbonico.
13. Combinaciones alifaticas con azufre.
14, Combinaciones alifaticas con nitrégeno.
15, Combinaciones alifaticas del f¢sforo, arsénico, antimonio,

siliceo y elementos metalicos.:

Serie carbociclicos

16. Combinaciones alifaticas sencillas.

17. Consideraciones generales sobre el caricter aroméatico.
18. Hidrocarburos aroméiticos.

19. Derivados halogenados, sulfonados y nitrados de los hi-

drocarburos aromaéticos.

20. Arilaminas y aralquilaminas,

21. Bales de diazonio, azoicos y otros derivados nitrogenados.

22. PFenoles.

23. Alcoholes y aminoalcoholes aromaticos.

24. Aldehidos y cetonas aromadticas.

25. Acidos arilcarboxilicos y aralquilcarboxilicos.

26. Quinonas. )

27. Color y constitucion. Colorantes y tincion,

28. Derivados aromaticos del fosforo, arsénico y otros ele-
mentos,

29. Terpenos y terpenoides.
30. Esteroides.

Serie heterociclica

31. Compuestos heterociclicos. Caracteres generales.

32. Heterociclos pentagonales y sus derivados.

33. Heterociclos pentagonales condensados con nicleos ben-
cénicos y sus derivados,

34. Heterociclos hexagonales y sus derivados,

35. Heterociclos hexagonales condensados con ntcleos ben-
cénicos y sus derivados.

36. Purinas, pteridinas y 4cidos nucleicos.

37. Alcaloides.

Temario de Bromatologia y Toxicologia (plan nuevo)

1. La alimentacion humana.—Necesidades nutritivas: ener-
géticas, plasticas y protectaras.

2. Los alimentos. Valor nutritivo. Suplementacion.
3. Dietéticas.—Errores alimentarios y culinarios.
4, El fraude en los alimentos.—E] Cé6digo Bromatolégico.
5. Aguas.

6. Abastecimiento de aguas potables.

7. Analisis de aguas.

8. Cereales y derivados.

9. Analisis de cereales y derivados.

10. Leguminosas, tubérculos y raices feculentas,
11. Az(cares y derivados. Analisis.

12. Frutas y derivados. Analisis.

13, Hortalizas y verduras, Hongos alimenticios.
14, Grasas vegetales.

15. Grasas animales, Analisis. Grasas artificiales.
16. Carnes y derivados. Analisis.

17. Pescados y mariscos, Analisis,

18. Huevos. Analisis.

19. Leche y derivados, Analisis.

20. Alimentos y estimulantes. Andlisis.

21. Bebidas alcoholicas. Analisis.

22. Bebidas sin alcohol. Analisis.

23, Condimentos y analisis.

24. Toxicologia general.

25, Venenos gaseosos.

26. Venenos volatiles.
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27, Venenos organicos fijos.
28. Venenos metalicos y metaloidicos.
28. Analisis toxicolégicos.

Temario de Fisiologia vegetal (plan moderno)

1. Fisiologia vegetal. Concepto. Método para su estudio
Bibliografia.
I1. Nutricion y metabolismo carbonados. Fotosintesis.
III. Carbohidratos.
IV. Respiracion
V. Ciclo del carbono en la Naturaleza.
VI. Nutricién mineral. Concepw general. Cultivo,
VII[. Nutricion y metabolismo del nitrégeno.
VIII. Nutricion y metabolismo del fosforo y del azufre.
IX. Nutricion y metabolismo del potasio, calcio, manganeso
y hierro. Elementos cataliticos.
X. Estado nutritivo de la planta.
XI. Heterotrofia.

XII. Metabolismo lipidico.
XIII. Metabolismo secundario,
XIV. Migracion.
XV. Difusion, ésmosis y permeabilidad en las funciones fisio-
logicas de las plantas.
XVI. Economia del agua.
XVII. Crecimiento y desarrollo.
XVIII. Reguladores internos del crecimiento.
XIX. Foto y termoperiodismo.
XX. Germinacion.
XXI1. Diferenciacion.

Temario de Botanica ecologica

1o La vegetacion, Evolucion y estructura. El estudio de la
vegetacion. Formaciones vegetales. Especies dominantes y sub-
dominantes.—El estudio cuantitativo de la vegetaciéon. Cuadrados
de registro. Sus modalidades, La transeccion. La seccién. Ofros
métodos (efectos del fuego, método palinolégico, vegetacién ex-
perimental) —Reconocimientos y otros trabajos de campo. Per-
files, planos y mapas de comunidades.

2.> La sucesion vegetal. Hidroseres y seroseres. Estudio de la
hidrosere, Etapas submersa, flotante, ¢cafiaveraly y «juncaly.—
Etapas finales (arbustiva y arbérea).—La xerosere. Etapas de Jos
liquenes crustaceos, frondaceos y musgos. Etapas de hierbas, ar-
bustiva y arboérea.—Los aspectos de la sucesién. La tendencia al
mesofitismo a partir de la hidrosere y xerosere. Otras sucesio-
nes. Sobre roca suelta («pedregalesy), arena (dunas)., La suce-
sion de bancos y margenes de rios. Pantanos y turberas.—Prise-
res y subseres. La sérule—La «climaxy como etapa final de la
sere. Subclimax, preclimax. Climas alteradas: disclimax.

3.2 Migracion, ecesis y agregacion. La migracién. Sus con-
diciones. Movilidad. Organos de la diseminacién y expansién
en frutos y semillas. Influencia de la distancia, interaccién y
numero de gérmenes.—Papel de los agentes meteorolégicos y la
topografia. Mgtodos de migracion (agua, viento, animales, ac-
cibon humana, gravedad, glaciares, crecimiento, propulsién). Di-
reccion de la migracion.—La ecesis. Germinacion. Reposo y ger-
minacion retardada. Impermeabilidad de los tegumentos. Causas
dependientes del embrion. Longevidad de los gérmenes. Desarro-
llo de la plantula. Crecimiento, Reproduccion. La ecesis en 4reas
despobladas.—La agregacion. La agregacién simple y mixta.

4° Competencia e invasion, La competencia y la dominan-
cia, Competencia entre individuos de la misma especie. Compe-
tencia entre especies diferentes. Aplicacién en los cultivos. La
competencia entre las plantas cultivadas y las malezas.—Papel
de la competencia en la sucesion de las comunidades.—La inva-
sion. Tipos de invasién (continua, renovada, mutua, intermi.
tente, completa, parcial y permanente). Comunidades abiertas
y cerradas.—Formas de invasién: abiertas y cerradas.—Centro y
origen de la diseminacion, Barreras fisicas y biolégicas.

5.0 EIl papel del suelo en el desarrollo de la planta. El suelo
como medio sustentivo de la vida vegetal. Naturaleza y forma.
cion del suelo. Su composicién mineral (textura y estructura).
E]l humus y los microorganismos. El «Phyteodaphony.—La solu-
cian del suelo. Evolncion y perfil. Horizontes. Estructuras de las
capas del suelo.—Suelos zonales. La podsolizacién. Suelos intra-
zonales.—Contenido en agua. Agua higroscopica, de gravitacion
y capilar. Coeficiente higroscopico. Poder de retencion. Factores
que modifican el contenido de agua (precipitaciones, escarcha,
nieve, rocio y lluvia). Efecto del declive.—El aire del suelo. Su
composicion.—Temperatura del suelo. Su registro. El contenido
salino y acido de los suelos. Su repercusiéon en los tipos del
suelo y condiciones para la vida vegetal.

6. Suelo y sistema radicular. Relaciones de los ¢érganos sub-
terraneos de las plantas con el medio. Respuestas de la rafz a
los tactores del medio (influencia de las substancias nutritivas,
estructura y oxigenacion). Otros factores responsables de la mo-
dificacion del sistema radicular.—El sistema radicular y la co-
munidad vegetal. Tipos de raices en .as praderas y comunidades
lenosas. Estratificacién radicular. Los pelos radiculares y facto-
res que afectan a su desarrollo. Los tallos subterraneos y los
renuevos radicales. La migracién subterranea lineal y radial.—
Los organismos del suelo en relaciéon con la planta. Simbiontes
y parasitos, Las micorrizas y sus efectos en el desarrollo de los
vegetales superiores.

70 La reaccién y estabilizacion en los vegetales, Reacciones
generales. Reaccion y sucesion, La reaccion progresiva y la
«climaxy». Estabilizacion y clima.—Reaccion y coaccién. Tipos de
reacciones. La cubierta vegetal y su reaccion ante el medio
(densidad, duracion, restos superficiales, sistemas radiculares),—
Reacciones relacionadas con el suelo (retraso en el movimiento
del agua, infiltracion, percolacion, papel de humus, cultivos de
proteccion).—Erosion y cubierta vegetal. Accién de las aguas.
Reacciones de los animales habitantes del suelo. Influencia hu-
mana.—Reacciones en relacion con el aire. Viento. Barreras na-
turales y artificiales. Lluvia.

8° Coaccion y conservacidm, Relaciones generales. Utiliza-
cion y conservacion. Polinizacion. Modalidades. La polinizacién
anemogama y entomogama, sus diversos aspectos y mecanismos.
Competencia entre polinizadores.—La distribuciéon natural de
trutos y semillas. Produccion de semillas y diseminacion. Efectos
del pastoreo y de los animales en general. Influencia humana.—
Conservacion del suelo y del agua. Cultivos. Dehesas y campos
de pastoreo. Bosque y matorral. Defensa contra el viento y las
inundaciones.—La interaccidén planta-animal, Sus efectos en la
comunidad vegetal

9. Humedad, vignto, evaporacion. Temperaturas. Los facto-
res de «habitat» (directos, indirectos y remotos).—La hume-
dad y diversos factores con ella relacionados. Medicién de la
humedad en las practicas ecologicas. Déficit de presiéon de va-
por.—El viento. Sus efectos en el crecimiento y la transpira-
cion.—La evaporacion. Medicion de la misma. Su relacién con la
distribucién de las plantas.—La temperatura. Su registro de
campo. Variaciones y factores relacionados (nubosidad, tempe-
ratura del suelo, exposicién). La inversién de temperatura. Efec-
tos de la misma. Temperaturas 6ptima, maxima y minima. Efec-
tos de la congelacién.—Influencia de la temperatura sobre la
comunidad vegetal. Relacién con las enfermedades de las
plantas.

10. La luz y los vegetales. Efectos directos. Produccion de clo-
rofila y formacién de cloroplastos. Modificaciones en la estruc-
tura de la hoja y en su forma. Los movimientos de los estomas
en relaciéon con la luz.—Exposicién de las hojas a la luz. Re-
cepcion y absorcion. Variaciones de la intensidad luminosa: sus
efectos.—Tolerancia a la sombra. Sus factores. Duracién de la
luz y comportamiento de los vegetales. La luz y la distribucion
de las comunidades.

11. Adaptacion de los vegetales al agua. Diversos tipos de
adaptacion. Hidrofitas. Plantas flotantes. Plantas anfibias o na-
tantes. Plantas emergidas.—Mesofitas. Xeréfitas, El ambiente xé-
rico. Tipos de xero6fitas. Caracteres méas sobresalientes de estas
plantas. Principales rasgos biologicos y ecolégicos (adaptacion
al medio xérico, suculencia, engrosamiento de la membrana, pre-
sién osmoética, ofras adaptaciones).

Fitosociologia

12. Relaciones sociales entre las plantas. Uniones dependien-
tes. Uniones comensales. Competencia.—Unidades sociolégicas
inferiores. El «habitaty y la comunidad vegetal. Unidades fito-
sociologicas fundamentales. El individuo de asociacién («standsy
o fracciones similares de vegetaciéon). Unidades inferiores. Aso-
ciaciones fragmentarias. Colonia.—las caracteristicas estructu-
rales de la comunidad, Caracteres analiticos. Tamaho de la
parcela de observacion. Numero de individuos (abundancia) y
espaciamiento de las especies. Cobertura. Sociabilidad y disper-
sién. Frecuencia.

13. Caracteres cualitativos de la comunidad. Estratificacién.
Vitalidad. Periodicidad.—Caracteres sintéticos. Presencia. Cons-
tancia y presencia. Fidelidad. Distribucién de las comunidades y
especies caracteristicas. Comunidades epifitas. Comunidades flo-
tantes y fitoedafon.

14. Las grandes formaciones «climax». Estudio especial de
las formaciones pluviliginosa, laurignosa, durilignosa, hemilig-
nosa y ericilignosa. Mencién de sus representaciones mas des-
tacadas en la Espaha peninsular, Baleares y Canarias.—La clase
«Querecetea ilicis». Ordenes, Alianzas y asociaciones climaticas
potenciales de dicha clase en territorio hispano.



3772

12 marzo 1968

B. O. del E.—Nim. 62

15. Las formaciones plano-caducifolias en la Espaia penin-
sular. La «Aestilignosa hispanicay» —Estudio de la clase «Querco
fageteay y de sus ordenes alianzas y asociaclones climAaticas
potenciales mas extendidas.—La «Aciculilignosanp en la penin
sula ibérica. Caracter y extension. Estudio de las clases «Vac
tinio-picetear y «Pino-juniperetean en Espafia.

16. Las formaciones espatniolas de herbosa y deserta. Princi-
pales unidades fitosociologicas con ellas relacionadas. Comuni
dades nitrofilas—Otras formaciones vegetales y comunidades re-
presentadas en el terriforio hispanico.

17. Explicacién del mapa geobotanico universal y su corre-
lacion con el de Espafia.

18. El paisaje vegetal en el territorio peninsular, provincias
insulares y del Africa Occidental Espafiola.

19. Principales asociaciones, aiianzas, érdenes y clases fito-
sociolégicas de la Peninsula Ibérica y del Africa Occidental Espa-
fiola.

20, Regiones naturales y regiones fitoclimdticas; su correla-
clon. Especles y asociaciones caracteristicas.

21. Correlaciones agrobiolégicas de las regiomes fitoclimda-
ticas. Pastizales y praderas naturales: cultivos clasicos y poten
ciales.

22, La ecologia vegetal y la rotacion de cultivos. Ordenacion
ganadera en relacién con la fitosociologia.

23, Plantas medicinales mds importantes. Su ecologla y area.

24, La farmacoergasia en relacion con las regiones fitocli
maticas.

Temario de Edafologia

1. Edafologia, concepto, Criterio de definlcién del suelo. Eta-
pas de la formacion del suelo. Perfil del suelo. Relaciones entre
Edafologia y otras clencias. Formacién del suelo,

2. Formacién del suelo. Material original. Constituyentes
principales. )

Procesos de transformacién del material origihal: desin-
tegracion fisica y quimica.

4, Otros factores formadores: tiempo, topografia, clima, or-
gahismos.—Constituyentes del suelo.

5. Pase so6lida del suelo. Analisls mecAnico. Estudio de las
fracciones del suelo.

6. Minerales de las arcillas Minerales de los grupos de dos
capas y tres capas.

7. Métodos de determinacion de los minerales de arcilla,

8. Formacion y transformacion de los minerales de arcilla.

9. Materia organica de! suelo.—Composicién del humus y
naturaleza de la sustancia humica,

10. Formacion de las sustancias himicas. Factores que in-
tervienen. Procesos hiologicos en la- formacién del humus. Mé-
todos de determinacion del humus,

11. Organismos del suelo Divisién y descripcién. Condicio .
nes de vida de los organismos. Numero y distribucion en el
suelo. Influjo de los organismos sobre las propiedades del suelo.—
Propiedades del suelo.

12. Propiedades fisicas del suelo. Densidad, volumen real y
aparente. Macroestructura del suelo. Formacion y estabilizacion
de agregados. Expansion y contraccion. Consistencia del suelo
Influjo de los diferentes factores sobre la estructura del suelo

13. Microestructura del suelo. Micromorfologia y micromor
fometria.

14. Propiedades fisicoquimicas del suelo. Cambio de cationes
su origen y determinacion,

15. Influjo de diferentes factores sobre el cambio de catio
nes. Equilibrio de cambio de diferentes sustancias del suelo
Cambio de aniones,

18. Acidez del suelo: origen. Poder tampén de las sustancias
del suelo.

17. Procesos de oOxido reducclon en el suelo.

18. Agua del suelo Clases de agua en el suelo. Intensidad
de su unién: valores empleados.

19. Movimientos del agua en el suelo.

20, Aire del suelo. Temperatura del suelo. Calor del suelo.—
Genética del suelo.

21. Procesos generales de formacién del suelo y diferencia-
cién de perfil.

22. Horizontes del suelo. Simbolos utilizados en las distintas
clasificaciones.

23. Horizontes diaquisticos en la clasificacion americana’
horizontes superficiales.

24, Horizontes diaguisticos subsuperficiales, Otros horizontes

25. Clasificacién de suelos: Principlos generales: clasifica-
ciones europeas.

26. Clasificaciones americanas. Caracteristicas generales de
los érdenes.

27. Criterios de clasificaclon utilizados en Ja confeccion del
mapa de Espana.

28. Suelos brutos.

29. Ranker y suelos rankeriformes,

30. Resinas y suelos redsiniformes,

31. Suelos de estepa.

32, Tierras pardas.

33. Podsoles y suelos podsolizados.

34, Suelos rojos mediterraneos.

35. Suelos fenoliticos.

36. Suelos hidromorfos,

37. Suelos melomorfos.

38. Suelos espafioles.—Relaciones suelo-planta.

39. El suelo y las necesidades de las plantas. Ciclo de los
elementos esenciales para las plantas en el suelo: nitrogeno, f6s-
toro, potasio, calcio, magnesio y azufre,

40. Fertilizantes nitrogenados, caracteristicas y empleo. Fer-
tilizantes fosfatados: caracteristicas y empleo, Fertilizantes po-
tasicos: caracteristicas y empleo.

41. Abonos organicos. Estiércol: descomposiciéon y pérdidas.
Empleo del estiércol como fertilizante. Estiércol artificial y com-
puestos. Otros abonos organicos. Abonos verdes.

42, Acidez del suelo. Necesidad de encalado. Materiales para

el encalado.
" 43. Necesidad del fertilizante. Ley de restitucién y del mini-
mo. Método para determinar la necesidad del fertilizante, visual,
aspersion foliar e inyecciones. Analisis quimico de las plantas
y suelos, fisiolégico, microbiolégico y experiencias de campo.
Necesidad de fertilizantes segiin la cosecha.

MINISTERIO DE AGRICULTURA

RESOLUCION del Instituto Nacional para la Pro-
duccién de Semillas Selectas sobre localidades que
se destinan en 1968 para producir patata de siembra.

Por Orden del Ministerio de Agricultura de 25 dg noviembre
de 1954, por la que se delimitan las zonas de cultivo de pata-
ta de siembra y protecciéon sanitaria de las mismas, se enhco-
mientla al Instituto Nacional para la Produccién de Semillas
Selectas que fije anualmente los términos municipales y pa-
rajes productores de patata de siembra.

De conformidad con lo dispuesto en dicha Orden ministe-
rial, este Instituto Nacional para la Produccién de Semillas
Selectas ha fijado en 1968 las siguientes localidades que se ex-
presan a continuacién:

Provincia de Alavae Hijona,
Ibisate,
Acebedo. Izarza,
Acilu, Lafio.
Adand. Marquinez,
slalza. Mdntoria.
Alda. Navarrete.
Angostina. Obécuri.
Anud, Onraita.
Argandofig. Oquina.
Arlucea, Payueta.
Azaceta, Pefiacerrada.
Bajauri. Pinedo.
Basabe. Pipaon.
Bernedo. Quintana.,
Berrocl. Quintanilla,
Bolivar, Roitegul.
Boveda. Sabando.
Contrasta (Parzoneria de En- | San Roman de Campezo.
cia de Arriba). San Vicenfe de Arana.

Corro. Tobillas.
Echéavarri Urtupifia. Troconiz,
Eguileor. Ullivarri-Arana.
Eguileta. Ullivarri-Olleros,
Erenchun. Urturi.
Faido. Valluerca.
Ghceta. Villafranca.
Gauna. Villafria.
Guerefiu, Villaverde.



