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I Disposiciones generales

PRESIDENCIA "DEL GOBIERNO

CORRECCION de errores del Real Decreto 1928/1064,
de 12 de septiembre, sobre traspasc de funciones y
servicios del Estado a la Comunidad Auténoma de:
Gaiicie en materia de Unidad Administradora dal
Fondo Nacional de Proteccién al Trabajo.

28568

Advertido error meterial en el texto remitido del Real De-
creto 1928/1984, de 12 de septiembre, sobre traspaso de funcio-
n2s y servicios del Estado a la Comunidad Auténoma de Gali-
cia en -materia de Unidad Administradora del Fondo Nacional
de Proteccién al Trabejo, inserto en el «Boletin Oficial del Es-
tado» nimero 265, de 5 de noviembre de 1984, procede estable-
cer la oportuna correccion: Pagina 31882, en el articulo 5.9, don-
de dice: «<El mismo dia de su publicacién en el *'Boletin Oficial
del Estado’. debe decir: «El 1 de diciembre de 1984~.

26465 ORDEN de 21 de noviembre de 1984 por la que se -
- aprueban las normas de calidad para las conser-

(Continuacion.) vas vegetales. (Continuacion.}

Excelentisimos sefiores:

La Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la Elaboracién y
Venta de Conservas Vegetales fue aprobada por Real Decreto .
2420/1978, de 2 de junio, En su articulo 13 se dispone que los |
productos contenidos en log grupos genéricos, regulados en la
citada Reglamentacion, podran ser objeto de normas especifi-
cas que complementaran, en cada caso, las especificaciones ge- |
nerales establecidas. '

Procede, por tanto, aprobar las normas de calidad para las
conservas vegetales esterilizadas térmicamente, atendiendo a la
evolucidn experimentada en. los ultimos afios por este sector
industrial, que aconseja la modificacibn dedas actualmente vi-
gentes y el desarrollo de las de aquellos elaborados que no las
tuvieran. Todo ello se ha realizado teniendo en cuents la ne-
cesaria armonizacién que debe existir entre las normas de ex-
portacién y las que regulan los productos destinados al mer-
cado interior. )

En su virtud, previo informe preceptivo de la Comisién
Interministerial para la Ordenacion Alimentaria, a propuesta
de los Ministros de Economia y Hacienda; de Industria y Ener-
gia, de Agricultura, Pesca y Alimentacién y de Sanidad y Con-
sumo, esta Presidencia del Gobierno dispone:

Articulo L Normas de calidad para las conservas vegetales.

Se aprueban las normas de calidad para las conservas vege-
tales esterilizadas térmicamente destinadas al consumo directo
que figuran ccmo anejos a la presente Orden:

Anejo ‘nimero - 1.—Norma técnica generdl,

Anejo niimero 2.—Albaricogus.

Anejo ntimerc 3.—Melocotén.

Anejo nimerc 4.—Peras.

Ansjo numero 5.—Cerezas.

Anejo nimero 6.--Ciruelas.

Anejo ntunero 7.—Gajos de mandarinag,

Anesjo ntmero 8.—Uvas. - . ’
Anejo nimero 9.—Fresas, frambuesas, grosellas, morsas...
Anesjo nimero 10.—Ensalada de frutas. : :

Anejo nimero 11.—Céctel de frutas.

Anejo ntmero 12.—Alcachofas. . 4
Anejo numero 13.—Espharragos. .
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Anejo ntmero i4.-—-Judiss verdes.
Anejo namero 15, —Pimientos.
Anejo namero 18.-~-Tomates.
Ansjo nimero 17.--Setas.
Anejo nimero 18.—Nigcalos ¢ rovellones.

_ Anejo ntmere 19.~Champinén.

" Anejo namero 20.-—Habas.
"Anejo pumero 21.—Guisantes frescos,
Anejo numero 22.—Garbanzos.
Anejo ntimero 23.—Alubias.
Ansjo niumero 24.--Lentejas.
Anejo nimerc 25.—Guisantes rehidratados.
Anejo numero 26.—Acelgas. :
Anejo numero 27.—Espinacas. .
Anejo ntmero 28.—Puerros.
Anejo nimero 29.—Zanahorias.
Anejo numero 30.—Remolacha ds mesa.
Anejo numero 31.—Coliflores. :
Anejo niimero 32.—Coles de Bruselas.
Anejo numerc 33.—Pisto. -
Ansjo niimero 34.—Menesira..
Anejo numero 35.—Macedonia.
Anejo numero 36.—Patatas.
Anejo nimero 37.—Pepinillos. -
Anejo niimero 38.—Ensartado de vegetales. :
Anejo numero 39.—Confituras, jaleas, mermeladas de frutas,
Aﬁejo numero 40.—Dulce y crema de membrillo. A
Aliejo nimero 41.—Dulce y crema de frutas.
Anejo nimero 42 -—FEncurtidos de vegetales.

Articulo 2.* Norma técnica general ¥ normas esbectﬁcaai

2.1 Las conservas que dispongan de norma especifica, apro-
badas en el articulo 1.°, deberan cumplir, ademés, la norma
técnica general en todo. cuanto no se oponga a lo dispuesto
en agueila. ’

2.2 Las conservas que no se coniemplen én uns norma es-
pecifica ‘deberdn cumplir, en todo caso, los requisitos que para
estos productos se establecen en la norma técnica general. .

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.—Se concede un plazo de seis meses, contados a
partir de la enfrada en vigor de la disposicién, a los fabri~
cantes e importadores de conservas vegetales para adaptarse
8 los requisitos establecidos en la presente Orden. ) ;

Segunda.—En cuanto a los plazos para la aplicacién de I
exigencia de la informacion obligatoria del etiquetads y la ro-
tulacién, establecida en el punto 1-8 de la norma técnica ge-
neral, se estard a lo dispuesto en el Real Decrefo 2058/1982, de
12 de agosto, por el que se aprusba la norma general de eti-
quetado, presentacién y publicidad de los productos alimenti-

cios envasados.
DISPOSICION DEROGATORIA

Salvo lo expresado en las disposiciones transitorias, quedan
derogadas las Ordenes de Indusiria y Energia de 15 de julio
de 1968, de 22 de agosto de 1989 y de 22 de septiembre de 1978,
la Orden del Ministerio de la Presidencia de 24 de noviembre

- de 1982 y toda otra disposicién ‘de igual o inferior rango que

se oponga & lo dispuesto en la presente Orden.
Lo digo a VV. EE. para su conocimiento y efectos.
Madrid, 21 de noviembre de 1984, .
- MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

Excmos. Sres. Ministros de Economia y Haciehda, de Industria
* y Energia, de Agricultura, Pesca y Alimentacién y de Sani-

dad y Consumo,
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18.8. CUADRO DE KXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE PIMIENTO.

Extra

Pri.merﬁ.

Segunda

FACT(RES

Color rojo Rojo uniforme . .Rojo p&lido ud- Color paAlido pu-
proplo del fru- ~“forme. Sin pre- diendo tener hag.
to maduro. Sin sencia de partes ta un 10% de pare
prdsencia de verdes, tes verdes.
partes amarillas. ' )

Color verde 8in partes ama- Un 15% partes Un 20% par;eé
rilles. amarillag. smarillas,

Consistencia Firmo en un 90X  Firme en un 803 Firme en un 60%

Uniformidad:

Enteros (1) 1-1,5 1-1,7 1-2

En tiras (2) Anchura no infe- Anchura no infe-  Anchura no infa-

. rior & 1 ¢m _rioralecem rier a 1 om

Para trozos (tamsfo minimo) o .6 ey2. Sin limite.

Nimero semillas/pieza & por 100 g ) ) ; -

de- producto escurrido. ‘ Promedio de 6 Promedio ds 10 . Promedio de 14

Héximo de piel quemada por pieza 6 100 g 1 cm2 1 5 cm2 2 cm2. »

Se auboriza 1a presencia de un trozo por bots, en loa enteros, para complgtar el peso escur'rido Sélo formatos
de 850 ml de capacidad e inferiores,

En plaboraciones de pimiento de "pico",

(1) Relacién de longitud.
(2) En las elaboraciones de pimieni-o en vinagm. no supondre exigencia la anchura de las tir‘as.

ANEJO Nt18

CORSERVAS DE TOMATE.

16.1, OBJETO.

Tata norma esteblece las condiciones que’ deben reunir las aonser-

‘vay de tomate obtenidus de frutom de varledades (cultivarss) de. Solsnum Ly\:ﬁ-
- persicum J..,’cn Yon nlaborgcioncs liguiente;: .

—

—

Ai natural.
Concentredos.

Los tomates deben ser frercos, sanos, madurcs y presentar caracte-

risticas organolépticas normales, Autex de su transformacién vabm laverse,
ssleccionarss ¥ sl fuess necesario oalidrarlos convenientemente,

18.%, PEPINICIONES Y DESOMINACIONES COMERCTALES,

Jozate 81 matural pelado, o tomate enterg pelado. ¥s el producto

‘chisnido de tomates snteros, copvenientemants polados 3 denprovies
tos de chlix y pedinculo, Cusndo el 1iquido de gobierno  sea Juge
de tomate, podré afedirse la dencminacila "en su Jugo®™,

JTomata pelads trocesdo. Es el producto que reuns las csrecterfstii-
eces dol antorior, pere en el cual los frutos me presantan frocea=

dom, siendo cloranente perceptibles loa trozos.

Yomate triturado., e 1s elaboracia en que el frute, pelado o no,

se ha sowotido & un process de trituracidn.

Concentrado de tomata, Cusndo el zume ¢ -Jugo se somete & ua proce-
#o de concentracisn ge obtienen los sigSentes productast

Benominaciones,

- Panta o Sonsentredo cufdruplessesesses

no tendrd exigencias en cuarnto a consistencia ¥y nlmero de 'sen]illag.

Residuo optico,

ds B* a 12° BRIX
supendor a 12% BRIZ -

“ﬂ“uo&----o.ul'ccanaco-onfnot'oo’lto

Pusta 0 concmtrido...-.v"-..-...nu.-

Facultativemente y en fmecitn de su concentrecién, tawbién podrén

denoninarce:

entre 18% y 28¢ BRIX
entre 28* y 30* BRIX
ont:a 86* y 88 BRIX
snire 40 y 42% BRIX

Pdgtl © concentredo simplossesssserene
Paste o concentrado doble.ssssveissese
Pasta 0 conceniTado triplessecessecess

38,8, QONDICYONES Y FACTORES YSPRCIFICOS.

Fruts saneada. Xs aqualls en 1a gn s ha :uprinido um trozo pare
eliminer algtn defecto,

a5 eleborecionss de toaats entaro, trocesdo o triturade, tendrdn
¢ono minimo mn residuc optico. 4% BHIX. Las elsborsciones s que #8
wtilice mumo como lfquido de goblerno, tendrén como lfnim un re-
#idwo optico 4,5° BRIX,

B¢ Genculran “puntos negros™ las partfoulas da exte color que npa«
recen on lom concentrados ¥y polvo, Pare su contes, sa extisnds 10
mhmnmﬁm»&vmnuurﬁehplm;um«
cadalsxzsu‘snmimtn:maﬁos

N@mﬂoﬂ........u.n...... menox da 0,7 ma de difxetro,

BLNCS casstncurosesivare  ontre 0,7 7 1,2 mw da didnetro,

Prodedessssencionasrassess BRyores da 1,2 »m do dibmetro.
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El recucnto de mohos s« hack par el mftodo Howard, oon los 1{mites

wixinos qua ze fijan & continuncidas

Bxtoa,
Entero pelado al sgua. 20
’Iuhro p;ltdo en su Jugoe 28
Troteado. 2
Triturada, ~©
Concentrado: A“‘

16.6. CUADRO DE MASAS

- . Primeras Begunda.
20 40
40 . - 50
50 7
80 80
50 ]

16.4. LEYEMDAS ESPECIFICAS.

‘ Cuandy cusplat con el punto 1.6.2.1, ds 1a Norma  Técnica Genscal,
las slaborsciones sntericres podra denominarse “al natural®,

Cuando s emplse wna variednd dt‘toclato do las denominadas “radon.
dea*, sarf precisa hacerlo constes o 1a atiguate, on las prepu*acion; de
fentero pelado™ y “nelade troceado®,

Ia sal efiadida 20 sobreparerd o1 3% ds 1a wasw dol-producto,
16.5. CATEGORTAS COMERGTALES, . .

Para lss sateriores. elsborsciones es sstsblocen tras categorias
comercisian: Extrs, Primera y Sepunda, con las exigencine - y tolerencies Que
figuren sn los puntos 16.7.,-16.8. y 16.9,

KINIMAS EXIGIDAS A LAS CONSERVAS DE TOMATE ENTERO PELADO,

Forma to

% Kilogramo
Tarro de 370
% Kilogramo
Tarro ds 720
1 Kilogramo
3 Kilogramos
A - 10

5 Kilogramos

Capacidad !ml!

22,

720
850
2,650

' 3.100
4.250

: Conten;ldo neto (g). Peso escurride (g)
185 O us
345 © 210
30 , 240
660 o - 400
720 R
2.500 ' 1.600.
T 2,900 1,850
4,000 2,700

168.7. CUADRO DE EXIGENCTAS Y TOLERANCIAS DR CALIDAD PARA CONSERVAS DE TOMATE PELADO 0 ENTERO PELADO.

FACTORES

Color

Nt minimo ds frutos enteros pelados

Tolerancias:

& — Méximo de pieles en cm2 por 100 g de
peso eacurrido..'q-.-...nu.-u.....-.

" b = Fruta saﬁeada..Q........b....u.-u’nu.'
¢ = Otrog defectoBiscssescenscsonsccsosssee

Suuv;a ds tolerancias b + o erssesenssces

r

/

16.8, EXICENCIAS Y TOLERANCIAS DK CALIDAD PARA TRITURADO.

Categorfia Extra.

Color, olor y aabor, tipicoa.

Extra  Primera Segunda
“Rojo intenso Rojo uniforme Rojo pSlido
uniforms ' )

80% 70% 60%

1 2 4

0 -8 10

5 10 18

5 , 10 ' 18

Categoria Primera,

De lax tres fectores: coler, olar ¥y s;bor. dos tfpicos y wee acep~

table,

Categorfa Segunde,
Color, oloc ¥y saboc, aceptables,
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u;'a g(_l_emcua Y TOLERAMCIAS DE CALIDAD PARA FUNE Y CONCENTRADOS O PASTA.

Categorfa ¥xtrs,
Golor, elor y ssbor tiplcoke

10 m negros como mixine en 10 gramos con la aiguiente distri-
- Suoltn segin su tesefior

| & piquetion
2 nedtence,
0 graades.
.c:ﬁ govfa Primers,

B¢ 108 trea factorest oolor, olar § ssbor, dos tipicos y wno acep-
Sobles

18 purttos negros eowo sdxind en 10 gramcs, son 1a sigufents @is-.
fribueidn segin eu tenatics R R

10 pequetios,
4 aedience.
.1 grande,
Em
Color, 016;- 7 sebor ldcpublu.

28 pantbe negros mdxiunlom.mhu‘uim [ T8
'h-ibnounagthmhnﬂoa

18 paguetica.
T nudim;n-
$ grenden,,
XEJOQ W37
av.3, oerrro, '

Ksta norsa eetablece las eondféfones o debon reuniy los eonver-
Yoy ebtenidas & partir de Mongos oomsatibles, eon exolusidn et tfluloc.
) Miﬂm« T trufas, e les elsboraciones olguientant .

= A1 natursl,
o Bn e Jugo.

' - Con sspecing,
A1 saeite,

17.2. DEFINICIONFS Y DENONINACIONES COMERCIALES,

17.8.1, Atendiendo a su forma de eleborasifn las dehominaciones xor&;g
Potas.~ Con agua como 1f{quido de goblerne.

Jotas en su jugo.-~ XL 1liquido de .obhmou el de 1s ococcisn de
I.miu setag,

Setes aaronudss con empeclas.~ X1 1fquido de goblerno e agua o
Jugo de coccidn, sszonando las setus con’ especias,

Joten ol aceite.— Son aguellss setas Qe han sido previmsents tra—
tadas con vinagre ¥ llevan soeite vegetal como 1fquido de goblerno

17.2.2. Atendiendo & wu-forma de presentacién, pueden sers

Bctas enterss.— La setq sstard eompleta, ey decir, compuesta por
ol carpsSforo ¢ sorbrero ¥ sl pedicelo o pie.

Cabnzas da sates.~ Cuendo el pedicalo tiene una longitud no .up..-
rior el 60X del difmetro del carpSforo,

Tullos de sstes.- Cusndo oonticncn tro:_tn de pedicelo, Gnicamente,

m troceadss o trozos de setan.~ Cuendo contienen trosos  da

urp&tom b 4 pdicolo. eon unk  proporeidn -Iniu dea ocarpéfoco d.J.
18K dol peso emcurrido.

M de um.— Ts ol producto obtenido de setas cocldas y temize~ .
“-

1r.4. CORDICTONES Y FACTORKS RSPECIFICOS.

Lan setas silvestres amplesdas para oongerves deberdn. psser -un
axsmen facultativo, prévio al troceado. .

37,4, LETEMAS psPECTFICAS.

Ia Sencminecién del t{po de elaboracién deberd mer ocompletede oon
1a e oorresponde & e farsa de presentacifn, excepto en las snteras, em que
o faoultative, Podrks dencuinarse "al patiral® cuando »dlo se utilice loa
aditivos empecificados em ol punto 1.6.2.1, de la Worma Téchice General.

" Beback bacerss constar, ebligatorlessate, el género y ls espacie
boténica, Pare allo we publicerd w oathlogo ds setes comestibles.

37.5. CATEOURTAS COMERCIALES,

. Se ssteblece las sigulentes catogoring comerciales con les ud;nn-
uu:hlmiuunmmdmujmto.
Setas enterss, ssbexes ¥ rodafes,.eviess Extre, Priseca, Ssquode.

Talles y trozos (excepto en salmuera)... Pria‘ér-, Segunda,

7T S RN Prisera, Seguude,

17.6, CUADRO DE MASAS WMINIMAS EXIGIDAS A LAS ELABORACIONES DE SETAS CON LIQUIDO DE GOBIERNO.

Pago_escurrido (g) (1)

Contenido neto (g)

Formato Capecidad (ml
1/8 smericano .

{4 enzes) 125

X Kilogramo 212

¥ Kilogramo 125

2 Xilogramo 850

8 Kilogramos 2.650

100 55
185 100
390 200

- 780 400
2,500 1.800

(1) X1 peso escurrido efectivo se mantendrd sobre un

¢abo dé 2 minutos.

tamafio con lux de malla deo 3,2 mm y alenbre de 1 ma al
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17.7, GUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE SEYAS,

FACTORES

Color !

Turbldez,

Textura

Unifqmﬁidad de tamﬁo
) i:olevanoias:

a - Pseudo-raices (nt an 100 g de peso
e&lcur‘l‘ido)oo&coo'ocoo.cotootoncooooonco

ROtaS..ovo.'o.t,ovigo-i-ol-o’ooc.nolouoa

De COIOP.......---..'ono'oooco-gcocooot

0
L

De textura...uu..u-....-.-n.u.u.i_.

Manchadéa.’.uu.....-.-.;...--.'.....uoo

o
!

Suma de tolerancias d + @ v.evevoscsess

.Extra Primera Segunda
Tipico Tipico v {Lcéétablq

3 2 1
Tipico Tipico Aceptable

2 4 §in exigencias
4 . a3 s

2 -4 Sin exigenoias

-] .10 20

5 10 18

5 1 15

8 18 2

. E1 puré debe presentar color, olor Yy sabor tfipico en primera categoria y olor, color y sabor- aceptablea en se-

punda caterrasin,

ANEJO HN®12

CORSERVAS DE NISCALOS O 'ncvnsg:ﬁ:s.

18,1, OBIETO.

Esta norma establece las condiciones qua deben cueplir las conserw

vas do niscalos o'rovellonss obtenides o partir de Lacterius Doucluu- Fr. y

heotarius Sapguifiuus, sn las elabocaciones siguientes:

-~ Al natural,

— Ea su Jugo.

- Con eapecias. - w
Al aceite.

18.2, DEFINICIONES Y DENCMINACIONSS COMERCIALES,
e e i D P AESs
18.2.1, Atendiondo & su formm da elaboreacidn, las dencminaciones serén:

Niacalo o rovellda.i-Con agua como liguido da goblarno.

Niscalo o rovellén en su Egg.- n 1fquido de  goblerno es el de |

coccifn de loc proploa niscalos..

. Nﬁcnla o rovellén saxonada con sspeciss.~ §1 1fouids de gobierne

€8 sgua o Jugo de covefdn, ’.izonangv el producte coun sspeoied,
N(séﬂo o rovallfn al sceite.~ Son mu& productos Que 'han side
previssente tratsdos coo vinagre y 1levan. aceite vogstal coso 1£-
quido e goblerno. '

18.2.2, Atendisndo & su forme de prosentaciln, pusden ser:

Enteros.- El niscale esterd completo, s decir, compuests por el
carpéforo o sombr'sro y al pedioslo 6 pié.

. Gebezas.~ Cusndo el pedicalo tiane una long.tud no suparioc sl 508
del dikmatro del carpéforo,

En rodafaa.~ Cuando loa nfscalos hen eido cortados en ldminas . pa~
ralsiss en gentido longitudinal, ’

Talloes,- Cuando s8lo contiensn trowon d¢ pedicelo.

Troceado o troidos.- Cuando contisnen trom de eﬁ-pdfaro ¥ pedice~
lo.mmpropmiﬁulinindnc-rpéfnrocdalzotnpm U~
rrido. .

Puré.- Xe o1 producto cbtenido de nfscalos cocidos y tenlssdos,
18.3. COM)ICIONES Y FACTORES ESPRCIFICOS,

. . [ i B
| Calitrsdo.- Es obligatorio para categorfa sxtre, ¥l callbre ss ex-
' presard por ol difsetco de carpéforo saglin le escala siguiente:

Calibre en mm

Denomdnacdén.

-BotONeReeesrtsnearsserserasaceses G 202 30

FINoBusceccrceasvenriesassevesces G830 ¢ 50
V de 50 & 100

OrusBOB e rsacsnrisonesronsrssciom

1l calibres minimo ss fija en 20 mn para todas las cutggoriu. )

16.4, LEYXN04T ESPECIFICAS.

) /] ob!!phorio hacer comstar el nosbre clentifico,

La- dcnodmotﬁn d’cl tips d§ elsboraciln debesk ser completada om
la qod ootresponds & su tom de pressutacifn, excepto an lod enterds, en que
o8 Tacultativa. .

Podrin denosinarss "al maturel® cusndo sflo se utilicea los mditi-
“vos sapecificados eu o1 punts 1.6.2.1, do le Morma Téonica Gensral.

En la categoria Extra, se havd constar el calibre.

18,8, CATEQORIAS OOMERCIALES,
Be estahlecen lss siguientes categorfiss comarcisles, con les exi-
genotes ¥ tolerenciss que figuran ea sl cusdro adiunto.
_ Nfacalos enterce, cabsres ¥y rodajes
{oxcopto en salmuers)escesccassissesns Extra, Prizseca, Segwida.

Tallos, trozos (oxcepto sn sslmuers)., Primera, Segunds,

Primeéra, Segunda.

PuUrbssseccacsenstissevrscanaesnssesase

Primers, Segunda.

En SloUSrt.ocsssesntesquonantrsesares
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Bata norms establece las condiciones que ésbem suaplic les coneer—
s de sharpilfion obtenides de laa variedades, eultivares, M género “Agari-
o {Rjn, Mueh) o les elaboracionss siguientes: -

o~ AL matural, |
~ n ou fugo.
o= Oon sdpecies,
o AL mceite,

A3, PIYINICIONES Y DENOMINACIONEY COMERCIALES.
29.2.1. Aﬁmdﬁm&: 8.8u forma de elsboracién, les denominaciones serdn:.

. Phampitsn... Con egua como 1iquide de goblerno.

Chaupifidn en su Juge.- ¥1 lfquido de goblerno se ol &4 eoccidn de

les N‘opion champifiones,
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18,8, CUADRO DE MASAS MINIMAS EXI(HDAB A LAS ELAEORACIONES DE NISCALOS COM LIQUIPO DE GOBIERNO,
Formata Cagacid:ad (m1) Contenido neto (g) Peso escurrido (g) (1)
.1/8 smericeno (4 onzes) 125 ’ 100 : 55
X Kilogramo 212 . 185 ’ 100
. X Kilogramo - 426 ) 390 200
1 Kilogramo 850 780 - 400
3 Kilogramoo - 2.050 < 2.500 "1.300
(1) X1 peso efectivo se medirk sobre un tamiz oan luz: de malla de 3,2 mm y alambre de 1 mm, al cabo de 2 minus
o 10,7, CUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE NISCALOS O ROVELLONES.
) PACTCRES Extra Primera Segunda
Colar Tiploo Tipico Acept.ahla ’
s Turbidez ) ’ s - 2 1
Taxture Tipica Tipica A;:eptable
Uniformidad del tamafo -B _ sin exigencia Sin exigencia
- Yolerancias: - )
a- Pseudo—raiéoi {nt m 100 g de pemo .
020UCrido) sessasessToasrssossersanssees 2 4 - 6
b-Rotoﬁ...;...'....;.---.................. 2 4 ‘Siln exigencia
.- De color..........;............;.....-. 3 10 . 20
" @ = Do textUrbiessscescesrssnsrsnscasasoces - B 16 - 15
e~ .mobﬁ“-nuunuiuonuyunouu 8 10 18
Bune Ge tolermcios € ¢ @ corerocssenes ‘8 18 28
X1 puré debe presentsr coler, olor g Babor‘ tfpiooc. o primera categorfa y color, olor y sabor soeptables en.
"Emda categoris. : .
. ANEJO Rt1g - Chanp:fidn sazonsdo con espectes.= Bl 1fquido de goblerno os lgun '
. ‘ S os. Jugo de cocolén, sacanedo el producto cbu especiea, »
W2, g, - ' Soampifin al acefte. Son aquellos profuctos que ban sido previne
sente tratedos con vinsgre ¥ 1levan aoeite ngehlemuqxldo [ ]

goblernc,

3W.2.2. Atandiendo & su forme de presentsaléa pusden wary

Chaspifiones entercs,~ Rl chaspififa estarf complato, es dé'elr, com=
meom;wopgo.uumuw
serd, oomo miximo, gusl el difwetro del oarpSforo.

Labezas de charpifitn o sonbreros ds shewpiNfn.- Cuzdo se ha oo

m'dnd«hcmmnmhzncmalum«ma.

Chenpifidn enrodajas o rodajss do charpifibn.= Cumdo Los champifie-

ace oo side cortedos en léniney parelelns en sentido longitudie
nal, '

Zallon de champifiones.— Cuendo #6810 contlenen trozos de pedicelo,
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'Q\ampiﬁones hoceados o trozos de chemlﬂén. Gu-ndo eontim tro—

ros de carpéforo’y pedieolo. con una proporoién -Ini-n de. carpSio-

Tos dol 20! del peco escurrido.

Purd de cha_ggiﬁén ~ Eu cl producte obtenido de chanpiﬂén cocido ¥y

tamizado.

19.3, CONDICTONES Y FACTORES iSPEGI!ICOS. _

Peniontnasida

Velo sbierto.=

Cua.nao la p-u'tc inferlor externa del cu—p&foro estd

sbierta. Se cmsidem como dafecto.

Calibrado.—~ E1 calibrado - obliza‘boria pars todu lan categorfas,

El calihra [ 3 :ma‘vurvi-dumetrv de los cnxpdfom -egun 1 en— )

caln l..zuie'ﬂ:o

EXErainO8 s v ey ervrieeivenenen

sivve

¥inos...

D R T Y E R R T T T Ty

Kedios.orvianereans eeririsieereen

Grueso8.ssesnscvaesanrosrvinen

Caiﬂ;re en -u
inferior lA'IGT o
de 16 822

de 22 030
Sugeriores 2’30,

19.4. ,___,______mmmsmm's-

. La dencminaciln &l tipo de anboruci&‘ deberd wer completads cou
nw«nwomanremupwaa, exccpbo ot los enterce en_que
ox facultativa, Kn las categoriss !xh‘cyrxfinm. #e hard constar sl ealibrs.

Fodrén denom{rares "d. natural® cuando sSlo se utilicen lo# aditi- "
e upwiﬁcndoa para’ uto mo u 0! pmeo 1.8.2 1. de la Ror- ':so:nicc Ge—
neral, .

19.5. CATSCORYAS COSERCIALYS,

~ . i
Ze extablecen ln -tgulmbn qabozor!u coumiula, eu 1.. m—
gencias ¥ olorancise que figwen e "ol ouadro ¥djuiito, S o

N

ChampiXones tnte;oa, e-hwn ¥ w‘.q' !ttr‘.l’rim., Sspnda.

Tallos ¥ trozodisisissveicnovanssaveanss

19.6. CUADRO DE MASAS' HIHIHAS EXICIDAS A LAS ELABORA?IONQS UE CHAH?INQN, CON LIQUIDO DE GQBlEhHOJ" =

Contgnldo neto (g)

) ’,,EQSO escurrido (g) (1)

" Farmato Capacidad (ml)_
1/8 americano (4 onzas) 125 100 55‘7
A Kllogramo z12t ; iés?l - 105
% Kilogramo 425 230 ?;0;‘ ;,
1 ‘:ﬁlogr'am; 850’ 780 © 40
3 Kilogramos 2.650 " 2.500 - 4‘1.336
{1) El peso escurride efeétivo se medi“é sobre ‘un tamiz -con luz de malla de 3,2 mm y alambre de 1 mm, al cabe -
de 2 minutos . . ] "*’/

19.7. CUADRO DE EXTGENCIAS Y TOLERANCIAS DE‘CALfﬁAb PARA CONSERVAS DE CHAMPINONES,

FACTORES
B

Color

Turbidez

Textura S ) .

Uniformidadkdel tamaﬁo

Calibre

. Tolerancias:

a - Pseudo-raices {n? on 100 g de peso

esCUrridoYasaesrriarsisracirascsresonnns

Rot08. .4'v'en

d -

e -

....-o‘-.-noqo‘co-‘-c.---c‘o....
De ;:O;‘.OP..-o-c.n#oucoc.ﬁ-u-.n-‘.o-'ooouc
De textura.....m.......,..........,.a..
’.anchadgs............-.,........-.--.So.

. £~ Velo abierto .{en cabezas y enteros)..,.

Suma de tolerancias b+ c+d + e + £

Extra *'Pfimefa"“ : éeggﬁaéi
Tipico Tipieo  heeptabls
. S ‘12' L .;: : liv Sl e
Tipica ' Tipica Acgptablg;ﬁ'
1.8 1,75 Siﬁ exigencia
Obiigaﬁorio 6bligatoriq ‘ N Facqitativbi
1 3 ) 4 "
1 3 4
6 . 10 ’ 20
5 10 " 1s |
5 10 15 ' |
5 10, ] 15 ‘
o ] " 10 15

El puré debe presetitar colar, olor y sabor tfpicos, en primera categoria y color, ‘olor y saboz- aceptables en
segunda categoria,
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AREJOG Nt 29 . . Denominacién ' Nimero de grenocs
————— —200 88 grenos
N CONSERYAS bR FABAS, : BXETa Sin8tuassercorseasisensoees  mES fs 90 -
20.1. OBJETO. * !’inu........‘.....u...u..l-nu de 55 5 00

Este noves eswblece lu sondiciones e doben reuntr les consere ’ num.........'..u.unu..n;: & 40 ass
vas de habas obtenides s pactir ds 1as semilles frescss de Viela hba—!-. - o ’ .
las elsboraciones sigulsntess . |

- 8 natural, . S 80,4, LEVERDAS ESPRCIFICAS.

&‘&ndel"uann-tuuunuuu- & - Y 40

80,8, PEINICIONSS ¥ DENONTNACIONSS COMRRCTALYS, ) I lex categored Kxiva g Prinacd, ae hark conetes oL oalibre,

Echas ‘-hazmmhobtonidoconuuinnmwuymm
1fquido ds goblorno.

20,8, CONDYCIONES ¥ FACTORES ECI¥VICOS,
- B8 estoblecen las sigulentea categortam comerolales, con lu -

Salitrado. Ta obligatorto pera s pategnfes Brive, Prisers, X1,
taittre se expresed por ol Bfewco s greme que etres em 300 | #0108 7 folorancias que figwan e el cuadro adjunto,
[ ) @ oo ssowTide de acwerdo oom 1a .ﬂh.‘m’ oo BebaSacesrerecnrevsarrnorerveess Extra, Prlnex-a, Bem.nda. .

: Podrén dencainacse "d Mturll" cuands adlp se utilicen 1os nditd~
s de] pnto 1.6,2.1. de u )lorn Técnica General,

20,8, CATECORTAS COMERCIALES,

20.6. CUADRO bE MASAS MINTMAS EXTGIDAS A LAS CONSERVAS DE HABAS.

Formato - : Capacidad (ml) Contenido neto (g) i ' " Peso escurrido {g)
“ % Ktlogramo . - . glé " s ' 185 v 15

Tarre de 370 » 0 ' .345 210

% Kilogremo s I 240

Tarro de 580 580 E - sa0 320

Tarro de 720 720 T 0 400 ’
1 Kilogramo A \aso ' 780 o a0

'8 Kilogramos 2,650 o 2.500, ' 1.550

5 Kilogramos 4.250 4.000 2.500 . -

20.7. CUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE HABAS.

- FACTORES Extra Primera  Segunda
Colov,‘ - Tipico » Tipico 7 Acepﬁable
Textura Tipica Tiplca Aceptable
. Uniformidad dol tamaﬁo (1) 1,8 1,75 | Sin exigencia
!’olerancias: ,

e~ Partidos. deshechos y sin epidernie (2). L] 10 18
b« De color....._.......-;-.uuuuu-un 4 | 2
€ = Do teR UM eeserersrrorsnsennssarsannss s 19 15
d- Hanchados.......n.u.k.-uuuuuun. 1 8 5
-] i0 15

Suna de tolerencias A ¢+ b + ¢ # ds evee

(1) Excepto en el calibre extrafino, en que no hay calibre.

{2) En el calibre extrafino no hay 1fnite, en el fino se triplican Ioe 1{mites aquf esteblecidos, En ambos cas.
so8 la tolerancia (a) no cuenta en la suma de tolerancias. .
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ANEIO W o
CONSERVAS DX GUISANTES FRESCOS, ’

.1, GBIEIG,
Zota norna establece 1as condicionsa que deben réinif las consesa

vas @ puisantes obtsnides & partir de senillas frasoss de Plsum Bativa L.
2.2, DEFIRICIONES Y DENOMINACTONES mxcm.m
ouiaantu s &l products cbtenido & partir d¢ guisantss frececs
¥ agua coao liquldo &e goblerno,

21,3, CORDICIONES Y FACTORES 'xsmmtms,

La elaborscisn de p.u.smtu e -juumrl & las candiclones de esli-

" trade siguientes:

Calibredo.~ Es obligatorio para les categoriss Exira y Primers. X1
calibre ss expreserd por el Aifmstro ds los orificios alrculaces

. ds los tamices poz- J.oc qua pascn, sogin 1a escale sigulantes

Dmauiracién . Difnetro on oe o
EXtrafinon. usissressessnarsenaes  Anforior @ 7,8

Muy finod,..... sisersstassmeiere 08 7,8 a3,2

Finos,cuee. tersssrrinecssnssnises d3 0,2 a2 8,3
Nedianod.. . vu.es, vessasssaseassss 40 8,8 a 10,8

Grandes.......0 seresravrrascicsve AN da 10,2

Tolorencla de celibredo. Xa oeda calibre we tolerard hasta ua 108
on wese de unicdedes ds los eslibees inmodietamente faferior o Su-
pericr a1 daclarada en la stiqueta,”

\

#1.4. LEYENDAY XSPECIFICAS,

In les oategorfes Extrs y Priwmsra de guiesntes ws hark coneter ol -
oalibvre, ' ’

Podrén Serouinares "al nabizal® evendo sfle ze utilices low aitl-
o8 aspeoificados sn ol mmts 1.6.8,1, de la Forse l'lm!oc Generele

 21.8. CATEGURIAS COREVGIALES,

e eutsblssem Iu siguientes eategoriss omrchlu -som llt il
gencies ¥ tolsrancias que tilurn o~ ol cuedeo adfunto,

txbn” y Prinere ¥ Sogonom.
' N -

Wlﬂl{lt"mn.vunn-o'c-nlaonoc‘

21.6. CUADRO DE MASAS MINIMAS EXIGIDAS A LAS CONSERVAS DY GUISANTES. '

Formato: Capacidad (m1}
1/5 Tenganillo 170
R Kilog’rémq o a2
Tarro de 870 = . 370
% Kiiogram : 425/
Terro ds 720 © 720
1 Kilogramo . 850
ki Kilogfamos ( 2.650-
4,250

5 Kilogramos

Contenido heto (g). Beso_escurrido (g) -

150 . : 85
188 120
a8 . s
3%0 " 250
660 e 423
70 Y ‘
. 2.500 1.600 |
2.600

4,000

21.7, CUADRO DE EXTGENCIAS Y TOLERANCIAS ‘DE CALIDAD Pm CONSERVAS DE GUISANTES,

FACTORéS
- Tolor *
Textura |
Tolerani;i?sf
8 ~ Partidos, desheoho;v y sin epidermis (1),
b -~ De color..,..................\.........H...
¢ «~ Ds toxtura................u-...u...n

HaﬂChadosn'.|a¢nuo|oa'-o|ccncnoottocooo

. P
1

o
H

Da calibraissessssrsecessorsessassonese

Suma de tolerancies a + b ¢+ o + d...’...

Tiploo ~ %plco Aceptable
: Tipicé Tipica Acaptable
5 A -
5 10 1B .
5 10 15
1 3 8
10 10 , 0
5 R 18

(1) Excepto en el calibre extrafino, en que no hay limits. En este caso la tolerancia no cuenee an 1. e do

tolerancias,
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. ANEJTO W22 22,8, CATICORIAS COMBRCIALES. . - % .
&3@5}&553}5 GARBARZOS., Ba estsblecen ln nizuinntu e-‘begorha comerciales, con lu exi<
BRI b gencles y tolmiu q6s ﬂgur‘an « cz uaaro ldjunto. i i
22.1, QBIETO: ) :

: !stq norma ostabloce law condicione- qus dabon rounlr las’ ‘consef—
- s d- phtenidu a purtlr de les wemillas de Cicer Arigtinum f.. :

1

A32-.2. MCIONES Y DE!CHIHACIONES mncmxs. o
carbmm.-holproantoobtmido a partic ds garbensom ueo.y

o | como u¢11‘b N o
 rehtdrgtotos pontaclorsnts wtilizando agua o

£

. oryes da-gark v.mf s9 %l natural® cusndo
s8lo se nu.icm 1oa editivos upeoinch« on el pmbo 1.8:2.1¢ de 1a Horsa
t‘union Ganeral, - e i

1

RSN

Contenido neto (g) S
B . A e Nl

Peso_escurrido (g) o

i 185 e n

' e 108
- Tarro de 70 370 A ) a5 . T
N f?(ilogramé “xzys R " 390- c ' 250
‘ ‘ 5-Iarro’de 580 580 540 850
’ -‘;'grré de 720 <72:p T ‘ ‘ 660 425
: : sscr R g 780 SRR 5(39‘3‘.;.‘_ = ;
N _:3_!(1195!%@5‘ év.65p 2.500 A 1f600 ‘
5 Kilogvamos - 4,250 T 4000 28007 o o
. 22.6.. wADRo Dx xxmzncns Y rommncns m: CALIDAD PARA OONSERVAS DE GARBANZOS. = 7wt 7
Extra Primera . fj'VSegimda
l ‘ Tipic;: ‘ Tipico ) ’Abc;py‘table
)‘Tipica ; ’Tipica“ . o Acopt;ble
1,50 ' 1,75 7 2 oo
' , g - Narrones © negros (n% en 100 g de pesp - -
o wcurrido)......... trereseaveerIne s - per @y
3 ' 10 o 15
Partidos ;7 dasecﬁéé{ f':‘};._ erervenrsanetie 10 ‘ 15 A
S EinE de tolerancias b + c............;.y' » 5 ] 5 ' 15

- La materia prima cumpliré los reguisitos establecidos en la "Norma de ‘Calidad para determinadas’ légumbres se-

cas y legumbres mondadas » envasadas,
3cria comercial de producto.
li'orna, pard cada ima de ellas,

CANEIO mooa
’ T CONSERVAS DE ALUBIAS.
23.1. gagETo, | Ol : S

Xita ndroa u..ablece las condiciones que debert reunir ‘ln donser’.
_vas de obtenidas & partir do las somillas de Phaseolus Yulgaris Loy Bavi (1.
coxdin) , Phaseolus Mt florue (4. do Xspaiia o encarlata), Phaseolus luavo:
(. o= Liwa}, Y!,gnn Sinsngis {J. de Carilla). .

) 23.2. IEFIRICIOHES Y DWINACIO‘{ES COMERCTALES.

RN ¥ s Alubleg.~ Xy ol producto abtenids a partir de slublag seces y  re-
bidratadag posteriornente, utilizendo agua como I{quido do gobler—
Ro.

destinadas al mercado interior”,
elaborado cumplird, como ninino,

La materia prima empleada en cada cate-
las exigencias que ae dotamihen, en 1a citada.‘

i

23,3, JEYENUAS XSPRCIYICAS,

Cuando s1 colar Se 1a alubin’ seh diatiiito al blanco, serd necesa
riohacer conster e colar, formando parte de  la dononinacién En &l camo l‘
2o slubles blances &icha mencid es foculhtiu. ’ .

'Podr{n dcnonlrm‘u *al uhur-l" e\lmdo #8élo se utilicen los sditi-

_vwl sapecificedes en sl puito 1.6.2.1. de 1a Morma Técoica Ceneral.

23,4, CATEGOHIAS CONERCIALES,

Be satublecen lds sigulentes ecategorfns comerciales, con lag exie
m!u ¥ tolerunciss quo figuran eu sl cvadro adjuntoe. !

AIuBL®E st inriiriseavenondsen lxt:‘a, Primara, Segunda.
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T 23.5, CUADRO DX MASAS MINTMAS EXIGIDAS A LA3 CONSERVAS DE_ALUBIAS.

. Eeso escurrido (g)

Formato Capscidsd (a1) Contentdo nsto (g)
% Kilogramo 22 188 120
~ Tarré ‘do 37‘o> 870 ‘ 345 215
" % Kilogramo 428 390 250 -
Tarro de 580 ) . 580 540 350
Tarro de 720 720 660 423
1 Kilogremo 850 780 500
3 Kilogramos 2,650 2.500 1.6800
5 Kilogramoe 4 250A 4.00Q 2.600
23 6, CUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLBRANCIAS DE _GALIDAD PARA CONSERVAS D! ALUBIAS,
. FACTORES Extra " Primera " - Begunds
Color Tipico Tipico Aoeptablo
< Textura 'I'Ipicar B Tfpi’oa_ Aceptable
Uniformidad del tamafio 1,50 2,78 T2
Toleranc\ias:
’ @ =~ D8 COlOTesossvuovatenvsaosnrorossnsvsass . 4 8 12
b - De bextum....‘...........npuunu_.u ] 10 18
) ¢ - Partidos y desechosl. .eeeresseversoscs g A10 ) 18
d ~ Hanchadod..sseeessovsvsvervenssncioness 2 8 . - 8
Suma de tolerancins & + b + 0 + . 4eve 8 10 18 ,

-

La materia prima cumplirs 1oa requisitos establecidos en la "Norma da Oaudad pars detsrminadas legunbrel sa-

cas y legunbres mondadas, envasadas, destinadas.al mercado interior®,

La materis prima emplsada en cada cate- ’

v goria comercial de producto elaborado cunplirﬁ, cono minimo, 1aa exigenoies que se determineén, en ia cltada

Norma, para cada una de elles..

ANEJO Kr24

. CONSKRVAS DE_LENTEJAZ,
24.1. OBJETO.

Esta norwa satablece las condiéionss,que dsban raunir las conser~
¥ag obtenides a partir do las ssmillus de Lens Boulenta Nosnch.

!4:2. DEFIH‘ICIOR?.S Y DENOMIBACIONSS COMERCIALES,

Len__ﬂns = e sl producto obteaido a partir de lentejee ’ sscas re~
hidratadas poatcriomntl, utilizando agua como 1{quido’ de gobler’

no.

24.3. CATEGORIAS COMERCIALKS.

Se establecen las sigulentes categorfas comerciales, con las exi-=
goncias y tolsrancias que figuran en el cuadro adjunto,

Lentajea... Extra, Priiern, Ssgunde,

*risessarervessrenesas

24,4, LEYENDAS ESPECIFICAS,

Les conserves da lentejas podréa denceinarse “al natural® mdn
8510 se utilicen los aditivos especificados en sl punte 1.6.2.1. de 1a Norma
Yéonice Qeneral, .

24,5, CUADRG DE MASAS WINIMAS EXIGIDAS’A LAS CONSERVAS DE LENTEJAS.

.Forma to Capacidad (mi!
X Kilogramo 212
Tarro de 370 570
¥ Kilogramo 42'5
Tarro dg 580 580
Tarro da 720 720
1 Xilogremo 8%0
3 Xilogramos £.850
4,250

5 Kilogramos

Contenido neto (g) ~ Peso escurrido. (g) -

185 120
345 215
390 250
540 350
. 660 428
760 800
2,500 1,600
4.C00 - 2.600
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24.6. CUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLERANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE LENTEJAS.

' FACTCRES : ' M ’ Primera n Segunda
Color _V ' Tipico ’ " Tipico- ‘ . Aceptable
‘Texfux‘a ’ ) .Tipif:a ) Tipica : Aceptable
Uniformidad del tamafic » ) a0 1,75 2,00
Tolerancies: - ‘ : . R . )
. af—be eXtURuasarasesracatitaesisnanaenns 5 . 10 S a8
b ~ Partidas y deSechaé;.o.,........;......' s . 10 '., : 15
Ol ;:-iuanchedés...{.;.....-...............‘....." 5 o 15
k "'Su@aJ‘de ?olgranqiaé i "‘ o e 5 o : 1.c')_‘ X 15

IA -utoru prina cumplir& 1os. requisitoa establecidoa en la "Norma de Cali.dad para deteminadas legumbrea se-
oas ¥y legumbres mondadas, -énvasades, destinadas al mercado interior", La materia prima empleada en cdda cate-. -
¢cé£0, comercial de producto- elaborado cumplird, como uinilo, las exigencias que L deteminen, en la citada_ :

- Normi, para cada una de ellas.

i

, ANBJIO W2 o 26.3. CATEGORIAS COMERCIALES.
' ) ; ‘ EE' i A8 D B . : . . - . . R 80 omblocon pr lizuientcs ahgﬂrtu domercinien, son law exi-

e T - : _ssnolss y tolerencise qus figuren en el cuadro. ‘adgmto. ]

v : Nisan@es rehidratados....... veny - ’ Prhera, Segunrn .
ﬂ.!.m\ . i v - .

‘ - 4. OMOTCTONES ¥
- hhmnmmhwoim“bqum“ .= mm .
Yon ebturides: @ partir de seyilles seces rebidretadee & Pisiw Pitivam e |- Mo sty aleborecifn se persite el upo dé tolorsntss sutorizados.
! v - 2 i - B N N : . N N . . - ’ ‘ -
- R m!g NERCITIEAS,

| A pErECION | DTN CREALSY.
, In la. deno-!mci&n ";ul.nnte- rehidratados” las dos palabre: asta—

&Mrﬂuh .~ To-al productn cbtenido a partie & gplbe lﬁnwlmmudmﬁpodoletu
‘astes sesom ¥ rehidratedos teclocwents, utilizends L o
'R pos ] o Bn pingin caso podrd onpluru - enta olabor-cién 1. ¢ erovinam.én
’ - Igitdo do geblerno. ) ’ %1 naturale, :

| 5.0, CUADRO DB NASAS'WIRINAS EXIGIDAS A LA9 CORSERVAR DE GUISANTES REHIDRATADOS:
Yormaty L acidad (ml Contenido neto (g) Peso escurrido (g)

o : .m | o

1/8 Tenganillo 17

X Kiioﬁmo 212 188 A ~ 120
Yarro de 370 ‘g0 . M5 - o 215
X Xilogramo 428 | 890 } 250'
Terro do 580 860 ” 840 , 350
Terro & 720 720 660 . 425
1 Kilogremo 850 780 _ - 500
L] Kilog‘nm;oo 2,650 2.500 ) 1.600

8 Kilogramos 4,250 4,000 2.600
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- 5.7, CUADRO DE EXIGENCIAS Y TOLENANCIAS DE CALIDAD PARA CONSERVAS DE GUISANTES REHIDRATADOS,

FACTORES

Col>or

Textura 4

Uniformidad dal tamaflo

Tél_lez;anciaa:
@ — Do texturBeessssresvessscrsssereavossnssss
b - Partidos ¥y désecho_a.........u.n.unuﬁ

o —-ﬁanchad,od..unpnnu;‘.nu._.\..-’.._.uuu

Suma de tolevewlss a + D # Cevravovncnene B

Tipico - ) piso
Tiploa . eopios
L 2.0
10 13
0 1
10 m' .
N 0 1

1a materia piima cumplirf los requisitos establesidos en la "Rorma de Calidad para dbterninatan Isgatbron Sew
-cas y legumbres mondades, envasadsw, destinadas el marcado interiort. La materia prisa empleada e cads cutne
gocfe comercial ds producfo eleborado curplird, como minimo, las exigencias que e deterhinen, eu la oitadn

Rorma, para cada una de ellam,

ARRIO M2g
SOUSKRVAS PR ACKLCAN,
®.1. ourr,

A

Tota norme estetleos 36 orliolones gne Heben Pemis las covte
e obtuailss a partir 3¢ bojes eutews de Beba Tulgaris L., varisfad Glale L.

Acelgws.~ Xs 1p 4lebxweids dbtsnite @ partic de soelgee fiesoss )
tlemas utilizstio aom ook 1iquido de gotidarno, -

Purf fe wcelgee.~ Es 1a slébarecida e 1a cusl las hunbu «0e1-
£e8 han 8180 tritoeles 7 tegivedes,

28,8, CONDICTONES Y FACTORES ESPECIFIOON,

~ Filewontos.- Son les hebres g presentan sprecisble reslstmmia &
la tracoién.

Bbjas secas.~ Son les que wo tisuen sl suficlents grado &» frvecoe

».4, A‘nﬁxmw COMERCTALEWY

% batebleceu 1e siptientme atsgriss cousroiales, o Low enis
ol p twlersotss g 120 v W cosdro edfunto, :

oelges..... teevseseeacsssersece Kxtvwm, Prisece, Sty

Picd do 4colgas.ioiaeavanesessece  Primere, Seqndie

.
2e.9, RSPRCIFICAS,

Lee conservas do acelgss podrfa  deaowinerse ®s) meimred® “
5610 ‘we utilicsa los aditivos especificados en el pruto 1.0.8.1. o la Nl
Téanica General, ) : - :

e 7. (Continuard.)

~ MINISTERIO -
DE ECONOMIA Y HACIENDA

26570 CORRECCION _de erratas de la Orden de 29 de
- noviembre de 1984 sobre fijacion del derecho réegu-
lador para la importacién de productos sometidos

a este régimen. . -

Ilmo. Sr.: Habiéndose advertido error en el texto publicado
de la mencionada Orden, inserta en el «Boletin Oficial del Es-
tado» namero 287, de 30 de noviembre, pigina 34608, se trans-
criben a continuaci¢n las oportunas rectificaciones: .

) Donde dios:
Producto o P. Arsncelaris Pts. Tm. ne:
Alubigs .. ... ... - )  oresest 4.500
Debe dectr:
Producto P. Arancelaria ' Pts. Tm. nata
ALUDIAS oot es cae cov s0e one sen e 07.05.65.1 zz;o
P . ——

Lo que comunico a V. L. para su oonocimlento y afectos

oportunos,
Dios guarde a V. I. muchos ahos,
Madrid, 30 de noviembre de 1984,

BOYER SALVADOR

Ilmo. Sr. Director general de Politica Arancelaria e Importacion,



