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1209 RESOLUCION de 23 de diciembre de 2002, de la Universidad «Rovira i Virgili», por la que se publica la modificacion general del
plan de estudios de Licenciado en Enologia, que se imparte en la Facultad de Enologia de Tarragona.

Homologado por el Consejo de Coordinacién Universitaria, por acuerdo de la Comision Académica, de fecha 21 de octubre de 2002, el plan de
estudios de Licenciado en Enologia de esta Universidad de conformidad con lo previsto en el articulo 10.2 del Real Decreto 1497/1987 («Boletin Oficial
del Estado» de 14 de diciembre), se procede a su publicacion, el cual queda configurado como figura en el anexo de esta Resolucion. Los efectos de
su implantacion son a partir del curso 2003-2004.

Tarragona, 23 de diciembre de 2002.—El Rector, Lluis Arola i Ferrer.

ANEXO 2-A Contenide de Plan de estudios.

UNIVERSIDAD ‘ B ’ l
: ROVIRA 1 VIRGILI - Tarragona -

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE
] LICENCIADO BN ENOLOGIA B T ] [

1. MATERIAS TRONCALES
Asignatura/s en las que fa
Ci- | Cur- Denominacién Universidad en su caso, Créditos anuales Brevé descripcion del Vinculacién a dreas de
clo| so ’ . o ) ) .
organiza/diversifica la Préctic./ contenide . conocimiento -
. materia troncal Totales Tedricos | cifnicos ’ X .
2 Viticultura ) is . 15 - 0 |Sistemdtica de las | Fisiologia vegetal,
: _(1sT) . ‘| vit4ceas. denética de|Boténica, Produccisn
- la vid. Ampelologia: |Vegetal, Edafologia vy
1 Biologfa de la Vid ’ : 3 6 | -0 Biologia de la vid, el |Quimica Agricela,
medie| fisico, técnicas|Ecclogia, Genética,
: de | cultive y | Ingenieria RAgroforestal
1 ) Viticultura ] ‘ 9. 9 0. protescién :
2 Pricticas  Integradas de - : ) 9 0 9 Seguimiento del cicle|Fisiclogla vegetal,
Viticultara . . (6T+3R) ' biolégico de la vid y|Boténica, produccidn
. de las prdcticas de su)Vegetal, Edafologia vy
1 : Pricticas Integradas de Viticultura 9 [ k4 eultivo. Précticas ‘de|Quimica Agricola.
canpo
2 1. Quimica Enolégica - - 13,8 9 1 4.5 Compokicién y evolucidn|Quimica Orgén%r:a,‘
' ' (12T+1,5R) . |del wino. Acidez y pH.|Quimica . Analftica,
’ Fenémenos de oxido- Nutricién ¥
1 Composicién y Evolucién del vine 4.5 4,5 0 reduceién. Fenémgnos;'Bromatologia, Edafclogia
coloidales. v Quimica Agricola
e - Precipitacién quimica
1 : Anglisis y Control = Quimico 9 - 4,5 4,5 de lal crianza. Andlisis
Enolégico | {7,5T41,58) y ontrol . quimica.
’ An&libis automatizados.

'



2516 Sabado 18 enero 2003 BOE nim. 16

ANEXO 2-A Contenido de Plan de estudios, -

UNIVERSIDAD . - , .
. ROVIRA I VIRGILI - Tarragona -

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE o '
-| LICENCIADO EN BNOLOGIA - . ]

;
t

1. MATERIAS TRONCALES .

. ) Asignatura’s en las que la . : ]
Ci- | Cur- Denosminacién Universidad-en su caso, © Créditos anuales " Breve dascripeién del Vinculacién a dreas de
clo | so ) ‘ ' < . )
organiza/diversifica la : Préctic/ ontenid ' ’ conocimiento
materia troncal Totales. . | Tebricos | clinicos )
2 Bioquimica y Microbiologia ) . . 13,5 . E] 4,5 Estructura, composicién|Bioguimica - y  Bilelogia
Enolégicas (12741, 54) . y maduracién - de la|Molecular,
' . uva.  Fermentaciomnes y|Microbiologfa, Nutricién
1 . Bioquimica y Microbiologia 13,5 9 4,5 vinifipacién: Levaduras |y Bromatologfa, Genética
Enologicas - B v Fermentacién | - ’
' aleohdlica. Bacterias
ldctichs y fermentacidn
maloléketica. Otras
fermentaciones.
Bacterias - acéticas.
Crianzh biolSdgica.
Alteraciones del wvino
de origen microbiano.

An&lisis Y control

microbiolégico de
mostos Yy vines.
Genética = - de . los
microorganismos de
. vinificacidn.
]
ANEXO 2-A Contenido de Plan de estudios, .
UNIVERSIDAD . :
ROVIRA I VIRGILI - Tarragona - . o -

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE -
LICENCIADO EN ENOLOGIA B X - - ]

i. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la

Ci- | Cur- Denominacién Universidad en su caso, Créditos anuales 'Brev}e descripcién del - Vinculacion a dreas de
clo 30 : :
organize/diversifica la - | Practic/ . contenido ' conocimiento
materia troncal Totales - Teéricos ; clinicos o
2 Tecnologia ¢ . Ingenieria 18 - g 12 6 Fendmgnos - . v | Nutricidn Y
Enologica . ' (15T+3R) - | tratamientos Bromatologia, Tecnologia
) - prefermentativos. de los Alimentos,
1 Enologta General 13,5 7,5. 3 -|vinificacién. Crianza. | Ingenieria Quimica,
‘ : . An&lipig genesorial. | Ingenieria Agroforestal,
| Ingenieria Enolégica: | Quimica Analitica.
2 Ingenierfa Enoldgica 4,5 4,5 T Instalaciones )
(1,57+38) - | . ) vitivinicolas,
’ Tratamientos del vino.
Disefip . de

instalaciones,Productos
de la vifia y el wvino y
derivades: Uva de mesa
¥ uva pansa, mostos,

aguardientes ¥y
. destilades, vinagre
2 Practicas integradas snoldgicas [3 [§ [3 Seguimiento de- lalNutrieisn 1%
(67T) . |vinificacién y de las]Bromatologia, Tecnologia
- . précticas enclégicas | de los Alimentos,
L Précticas integradas enol6gicas - 3 R 3 méds habituales Quimica Analftica,

Ingenieria © ‘Quimica,
Microbioloyfa.




BOE nim. 16 Sédbado 18 enero 2003 2517

ANEXO 2-A Contenido de Plan de estudios.

UNIVERSIDAD '
ROVIRA I VIRGILI - Tarragona . A

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULODE

I TICENCIADO BN BNOLOGIA . ] [

I. MATERIAS TRONCALES

. Asignatura/s en las que la . . .
Ce- | Cur- Denominacién Universidad ¢n su caso, Créditos anuales Brewi descripeién del Vinculacion a éreas de
clo S0 ' : . : .
organiza/diversifica la Prictic./ . contenido conocimiento
_ materia troncal Totales Tedricos | clinicos ) ;
2 * |'Economia y Gestion de la ’ . 9 9 0 Econonia - vitivinfcola. | Economia -aplicada,
Empresa Vitivinicola ‘ (9T) Comerdic internacional | Economia  financiera vy
. vitivinicela y | contabilidad,
2 Economfa y Gestién de Ia Empresa 9 9 0 précticas sectoriales. | Comercializacidn e
Vitivinicola ) : : Mercadotecnia ) " | Investigacién de
vitivinicola.’ Mercados, Economia,

Contabilidad y gestién. |Socielogfa y  Politica
Bgraria, Organizacién de

. ] Empresas.
2 Normativa y  Legislacién 4,8 4,5 0 Legislacion mnacional e |Dereche administrativo,
Vitivinicola . ’ (3T+1,5A) B interiacional . Derecho = Internacional
- pablico ¥ kelaciones
2 Normativa ¥y Legislacion 4,5 4,5 0 : Internacionales,
: ’ Nutricién ’ b

Vitivinfcola
Bromatologia, Economia,

Sociologia y | Politica
Agraria, Derecho
Mercantil, Tecnologia de
los Alimentos.

ANEXO 2-A Contenido de Plan de estudios.

UNIVERSIDAD :
ROVIRA I VIRGILI - Tarragena N

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL Tﬁ”ULO‘ DE
| LICENCIADO EN ENOLOGIA I

1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la

Ci- | Cur- Denominacién Universidad en su caso, Créditos anuales : Breve deseripeién del . Vinculacién a dreas de
clo | so - ’
organiza/diversifica la . . Préctic./ comtenide . ~ conocimiento
) materia troncal Totales Tedricos | clinicos S . : '
2 Cultura Vitivinicola T 4,5 3 1,5 El vinb y los productos |Nutrieidn . Yy
(3T+1,5R) . de la pid en el entorno Bromatologifa, TFisiclogia
— . humand. Salud piblica y |vegetal, HBotédnica,
1 .+ | Cultura Vitivinicola 4,5 3 ] L8 consume. Tipologia de Medicina Preventiva vy
(3T+1,54) . vides ¥y vinos. salud . phblica,
. . Produccién Vegetal.
2 Précticum . 9 [3} 9 Practijcas en Bodega | Todas las implicadas
. ) . Comerdial ' ’

2 ' | Practicum ' 5 T 3
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ANEXO 2-B. Contenido del plan de estudios ) : i

UNIVERSIDAD | ROVIRAI VIRGL;L! Tarragona . l

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TiTULQ DE

. LICENCIADO EN ENOLOGIA : T g y — J

1. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1)

Ci= | Cur- | ’ Denominacién Créditos anuales Breve descripcién del contenido ) . Vinculacién a freas de
clo 50 : .
’ Préct./ clin. conocimiento
Totales | Teoricos
2 2 Vinos Espumosocs y € 4,5 1,5 "I"ipos de vinos espumcsos ¥ . Nutricién y Bromatologia
Gasificados gasificados. Elaboracidn de vings
espumosos. Normativa de elaboradibn

{1) Libremente incluidas por 1a Umverszdad en el plan de estudios comn cbligatorias para el alumno
(2) La especificacién por cursos es opcional para la Universidad
{3) Liblemente decidida por la Universidad

ANEXO 2-C Contenido del plan de estudios E . .
_UNIVERSIDAD  [ROVIRA I VIRGILI - Tarragonsa - - I
PLAN DE BETUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE
LICENCIADC EN ENOLOGIA . ) : o I
Cré&d totales
opt. (1) L .
3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso) . J - por ciclo BV S
27
- Curso
DENOMINACION crfpITOs - - BREVE' DRSCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A-AREAS DE
i Tedri- | Préct./ o ; CONOCIMIENTO.
Totalesv . cos. clin. X ’ .
Complementos de 13,5 9 - 4,5 Mecanizacién en Viticulturs, Mejora genética en Ia vid. Climatologia y | Fisiologia vegetal, ica, Bioquimica y
Viticultura : Edafologfa Viticoles.Fisiologia' de la vid. Técnicas de produccién | Biologia Molecular.
. : ’ viticolas. Impl ion varietal y nuevos prods L
Complementos de Enologla | 22.5 15 7,5 Nuevas técnicas de¢ vinificacién. Planificacion e higiene de und bodega. | Nutricion y Bromatologia, Tecnologia de los
Er fa de p Calided v optimizacién en las vinificabiones de | Ali Bioquimica y Biologia Molecul
vinos il Probt de fer i6 Prianza y E
envejecimiento. Cmenos de seleceion de barricas, corchos y; botellas.
Composicién quimica y calidad sensorial en vinos. Mistelag y vinos
peciales, Nuevas i de elaboracién de' mostos, |vinagres,
Complementos de Quimica| 13,5 9 14,5 Analisis istrunmental en Enologie, Aromas, Color y polifengles en el | Qufimica Analftica. Nutricion y Bromatologfe.
Enclégica ) vino. Quimiometria eriolégica. Control de calidad en bodega. Control de | Qufmica orgénica.
residuos y contaminantes en enologia. Automattzacxén andlitica en .
: bodegas . _
Complementos de 13,5 9 4,5 gia®  Enologi Biotecnologi ~Viticols, Micalogla | Bioquimica y Biologia Molecular. Nutricién y
Bioquimica y Vltlvmicola Metabohsmo secunderio  de  ‘microorganismos | Bromatologfa. Microbiologia
Microbiologia Enolégica ' fet jvos, Condici tabolicos de ln f tacion. i )
Complementos de 13,5 9 . 4,5 i de automatizacion de bodegas. Sistemas de refrigéracién v | Tecnologta de los Alimentos. I\{utncnbﬂ y
Ingenieria Enolégica . : | calefaccién en bodegas. Tecriologia de la elaboracién de vinos | Bromatologfe. Ingenieria Quimica
| espumosos y gasificados. Técmicas de filtracion en Enologla oL
Operaciones auxiliares en Enologfa. : 1

{1) Se expresari el total de créditos asignados para optativas y, en su ceso, el total de los mismo por ciclo y curse

{2} $e mencionard entre paréntesis, ‘tras la denominacién de la optativa, el curso o ciclo gue corresponda si el plan de estudios configura la materia como
optativa de curso o ciclo. .

(3) Libremente decidida por la Universidad
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ANEX0 2-C Contenido del plan de estudics !

S
UNIVERSIDAD ROVIRA 1 VIRGILI - Tarrrgona - l
- PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE
LICENCIADO EN ENQLOGiA co . t
Créd totales
: . o opt. (1)
3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)} o R ~ por ciele 17 1/
- curso
DENOMINACION CREDITOS ’ BREVE DESCRIPCION DEL.CONTENIDO ‘ . VINCULACION A AREAS DE
Fabri- |Pract./ s N . o CONOCIMIENTO
Totales cos. clin. ‘ ' : :
Complementos de Economia 9 9 K Normativas de las Denominaciones de Origen. Comercio mundisl - | Nutricién y Bromatologia. Economia Aplicada,
vy Legislacién . vitivinicola. o i Organizacién de Empresas, Comercializacién ¢.
Vitivipicola : . : . : Investigacién de Mercados
Complementos de Cultura| 13,5 13,5 o Vinos espumosos mundiales. Tratamiento y eliminacién de resjduos en | Tecnologfa de los Alimentos. Nultricion ¥
Enolégica . la Industria enolégica. Tipificacion de vinos. Vitivinicultura mundial Bromatologia. Bioquimica y Biologia Moleculat,
' . - .. Fisiologia Vegetal, Boténica
Investigacidn yi 4.5 -3 1,5 Asignatura impartida en Inglés. Bioquimica y fisiologfa! de los | Nutricidn y Bromatologia
Desarrollo en|. . microorganismos de interés ¢riologico. . o : '
Biotecnologia del vino Gestién y andlisis del genoma de lavaduras y bacterias. Ingenieria
: genética. Opinién ptiblica y biotecnologia enolégica.
Nuevas  Tecnologias vy 4,5 3 1,5 Asignatura impartida en Francés. Estudio de las tecnologlas més | Nutricidn y Bormatologia
Calidad del vino . novedosas en la elaboracion del vino y de su influencia sobre la calidad
. del vino. )

(1} Se. expresard el total de créditos asignados pai’a cptativas y, en su caso, el total de los mismo por citlo y curso

(2} Se mencionar§ entre paréntesis, tras la denominacién de la optativa, el curso o cicle que corresponda si el plan de estudios configura la materia como
optativa de curso o ciclo. . :

(3) Libremente decidida por la Universidad
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