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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

1013 Resoluciéon de 11 de enero de 2022, de la Universidad de Zaragoza, por la
que se publica el plan de estudios de Master Universitario en Calidad,
Seguridad y Tecnologia de los Alimentos.

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo
informe favorable de la Agencia de Calidad y Prospectiva Universitaria de Aragén, asi
como la autorizacion de la Comunidad Auténoma de Aragon, y establecido el caracter
oficial del titulo por Acuerdo de Consejo de Ministros de 27 de abril de 2021 (publicado
en el BOE de 10 de mayo de 2021) este Rectorado, de conformidad con lo dispuesto en
el articulo 35 de la Ley Organica 6/2001, de Universidades, en la redacciéon dada por la
Ley Organica 4/2007, ha resuelto publicar el plan de estudios conducente a la obtencion
del titulo de Master Universitario en Calidad, Seguridad y Tecnologia de los Alimentos
por la Universidad de Zaragoza.

Zaragoza, 11 de enero de 2022.—El Rector, José Antonio Mayoral Murillo.

ANEXO

Plan de estudios conducente a la obtencion del titulo de Master Universitario en
Calidad, Seguridad y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad de Zaragoza

Estructura de las ensefianzas
(Real Decreto 1393/2007, anexo |, apartado 5.1)

1. Rama de conocimiento a la que se adscribe el titulo: Ciencias.
2. Distribucion del plan de estudios en créditos ECTS, por tipo de materia.

Tipo de materia Créditos ECTS

Obligatorias. 24
Optativas. 24
Practicas externas. 12
Trabajo fin de master. 30

Total créditos. 90

3. Contenido del plan de estudios.

Médulo Materia/Asignatura Créditos ECTS  Caracter  Curso Organizacion temporal
Basico. !Escrltura de textos académicos cientificos en lengua 6 Obligatoria. 1 Semestre 1.
inglesa.
Bésico. Elaboracion de proyectos, presentacion y comunicacion 6 Obligatoria. 1 Semestre 1.
de resultados.
Fuentes de informacion y su aplicacion al aseguramiento
Basico. de la calidad de metodologias analiticas en ciencia de los 6 Obligatoria. 1 Semestre 1.

alimentos.
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Médulo Materia/Asignatura Créditos ECTS  Caracter  Curso Organizacion temporal

Bésico. Tecnlgas E§tadlst|cas, Disefio de Experimentos y 6 Obligatoria. 1 Semestre 1.
Modelizacion.

Itinerario de investigacion.  Andlisis Sensorial de los Alimentos. 3 Optativa. 1 Semestre 1.

Itinerario de investigacion. Deteccpn y valoracion de compuestos antimicrobianos 3 Optativa. 1 Semestre 1.
en los alimentos.

Itinerario de investigacion. ngramlentas moleculares para la ciencia de los 3 Optativa. 1 Semestre 2.
alimentos.

Itinerario de investigacion. Inve;hgacpq de. icroorganismos en alimentos, aguay 3 Optativa. 1 Semestre 2.
ambientes: técnicas tradicionales y moleculares.

I[tinerario de investigacién.  Investigacion de mohos y micotoxinas en alimentos. 3 Optativa. 1 Semestre 1.

Itinerario de investigacion. Metodgloglq para ¢l gstud|o de la inactivacion y 3 Optativa. 1 Semestre 2.
supervivencia microbiana.

Itinerario de investigacion.  Reologia y andlisis de la textura de los alimentos. 3 Optativa. 1 Semestre 1.

ltinerario de investigacion, Tecnlca§ inmunoquimicas aplicadas al control de calidad 3 Optativa. 1 Semestre 2.
de los alimentos.

Itinerario de investigacion. E§tud|o de la base quimica del aroma y sabor de los 3 Optativa. 1 Semestre 2.
alimentos.

Itinerario de investigacion.  Analisis de metabolitos alimentarios en niveles traza. 3 Optativa. 1 Semestre 2.

Itinerario de especializacion. 62:;2; Ts en la tecnologia de los alimentos de origen 3 Optativa. 1 Semestre 2.

Itinerario de especializacién. Avances y control de calidad de la carne y el pescado. 3 Optativa. 1 Semestre 2.

Itinerario de especializacion. Avances en' la tecnologia y el control de calidad de los 3 Optativa. 1 Semestre 1.
productos lacteos.

Itinerario de especializacion. Avances en nutricion, alimentacion y salud. 3 Optativa. 1 Semestre 1.

Itinerario de especializacion. M.e todolog|a para la evaluacion de los riesgos 3 Optativa. 1 Semestre 2.
alimentarios.

Itinerario de especializacién. Nuevas herramientas en seguridad alimentaria. 3 Optativa. 1 Semestre 2.

Itinerario de especializacion. Nuevas tecnologias de procesado de los alimentos. 3 Optativa. 1 Semestre 1.

Itinerario de especializacion. Peligros emergentes en la cadena alimentaria. 3 Optativa. 1 Semestre 2.

Précticas externas. Précticas externas. 12 PE. 1 Semestre 2.

Trabajo fin de Master. Trabajo fin de Master. 30 TFM. 2 Semestre 1.
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