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Las exacciones parafiscales se suprimiran: -
le Por Orden ministerial de la Presidencla del Gobierno.

2 Cuando cése o se haga imposible el fin a que estén’

efectadas o a que respondié su crescidn.”

3. Cuando las necesidades que motivaron la exaceién fue-'

ran atendidas en su integridad por otros medios.
La supresion de las tasag-en el cam_segundo del parrafy pri-

mero y las exacciones parafiscales en los casos segundo y ter- .
cero del xegundo, e hard a propuesta del CGoblerno general

previo Informe de lg Delegaciéon de Hacienda. El remahente
de unay y otras se Ingfesard en el Tesoro eh cusnto se dé
cualquiers de las causas de supresion.

~ Art. 15. La intervencion de las tasas y exsicclones parafis-
cales se llevari a cabo por la Intervencion de la Delegacién de
Hacienda, y su contabilidad ‘se ajustara a lds normas dque se
dicten, Oon el fin de que el Tribunal de Cuentas del Reino
tenga conocimiento ce 15 gestion de las mencionadas tasas y
exacciones parafiscales, a cada una de ellas se le abrir4 una
cuenta, por separado, en la Agrupacién de Acreedoreg de la

cuenta de Tesoreria de -la Regién para reflejar los ingresos

obtenidos y 108 pagos eféctuados, Estos pagos habran de justi<
ficarse detalladamente en su apteacion defjnitiva y de manera
nominal, ho considerandose justificacién definitiva lag canti-
dades percibidag por Habilitados o Pagadores con caracter glo-
bal, siio las hémines o recibos individuales acreditativos de los
pagos. Independientemente deberan llevarse ‘en la Delegacion
de Haclenda cuentas de derechos reconocidos, recaudados y
pendientes de recaudacién, y -de obngacxona contraidas satisy
fechas y pendientes de. pago. .

Art. 18, Hl funcionarlo publico o asimilnto gue exijs unh

tass o exaceléh no establecida de acterdo coh lo dispuesto |

en esta Orden, ‘o exijn dolosamente mayor cantidad de la que
1as disposiciones legales autoricen, sera admihistrativamente
sancionado, previa Insttuceién del oportino expediente, en . el
que Berf ofdo el interesado, como respohsable de la comision
- de falts muy grave, todo ello sin perjuitio de las responsabiif-
dades de otro orden que le fuerah legal y Judlcialmente le-
gibles,

Art, 17, El Delegado de Hacienda, sin perjuicio de .las fa-
cultadss de intervencion reguladds en el articulo 15, cuidars
por medio de los funicionsrios que a tal efecto designe, del

edneto cumplimiento de ests Orden, eélevando al Gobierno Ge-

neral 148 propuestad gque fueran pertinentes.

Art, 18, Ef la Region Ecuatorial. se”constituird una Comi-
si6n Administrativa de Tasas y Exacciones parafiscales inte-
_grade por el Becreturio General del Gobierno, comj Presidente;
el Delegado de Haclenda, el Jefe del Bervicio & que correspon-
da la tass o exaccion patafiscal, el Interventor de Haclenda
v el Ofioial Mayor o funcionario. designado por’ e ‘Cloblerno
Geheral, que actuara como Secrebtario, :

Art. 19, Seran funciones de la Comisién, en relacién con las
tasus y exaccioney destinades a retrlbucxonee complementarias
de- personal v gastos de material: i

1o Proponer &1 Gobierno Genersl 1a distribucién de las
que tengan un régimen especifico fljady eh la Orden ministe-
rial que las estableci6 o en las disposiciones reglamentarias

_ dictadas para aplicacién de las mismas,

/20 Administrar y proponer al Gobierno General la “distri-

" bucién de 1a¥ que no tengan dicho régimen especifico. i
8.0 Informar- sobre los proyectos de fiueves tasas Y exao-

" clones o reforma de las exmtentes ,

Art. 20. Respecto de las baeas “exacelones n que héce re-
ferencia el articulo anterior, la Oomisién vigilaré 1a aplicacién
de las normas generales de distribucién, -

La distribucion de- 1as tasas y exacclones a que se refiere
el nimerc segundo del articulo anterior se efsctuard de acuer-
do . con las normas generales que, eni su caso, dicte el Goblérno
General y las especiales que anuilmente fije la Comision, aten-
diendo respecto de las que se destinen & retribucién comple-
. mentaria del personal, a-la fuhcion’ desempefiatia, calegorfa

administrativa, cargo o servicio que se presta y rendimiento .

.y productividad del funcionario.

N

DISPOSICIONES THANSITORIAS

1+ Las tasas y exacciones parafiscales actualmente existen-
tes que no hubleran sido establecidas por una Orden ministe-
rial de la Presidencia del Gobierno guedarin suprimidas desde
1 de enerc de 1861, a no ser que se conviallden céon 6 s&in mo—
dificacion antes del dia 31 de diciembre de 1960.

22 La convalidacién a que hace referencia la disposicién
anterior se hara por Orden ministerial. de la Presidencia del

Gobierno 8 propuesta del ‘Goberhador general de lp Region,
que regulard todos los punbos establecidos en los articulos qutn‘
to y sexto.

3.+ El examen de las tasas ¥ exacciones, a los efectos de'
16 convalidacion prevista en la. dlsposiclén segunda, se hatd
por la Comisién a que-hate referencia elsarticulo 18 de la pre- -
sente Orden. Lios distihtog servicios formularan & la Comisién
propuesta ce convalidacion de las tasas y exaccionés parafiseas
les que en la actualidad se devenguen en compensacién de ser«
vicios 0 que se perciban por Organismos y funcionarios de. &llos
dependientes, y cuyn subsistencia consideren necesaria. ‘A la
ptopuesta se acompafiard Memoeria en la que se especificard!
la disposicién que las cre6; el motivo de su establecimiento; 1us
fines » que atiende y los-ingresos que hayan producido en el
ditimo quinquenio, as{ como su idversién. La Comision Serd
competente para propoher la convalidacion, modificacion o anu-
lacion de las thsas y exacciones existentes, tenléndo en cuents

las circunstancias econdémicas y la conveniente dotaclén Ce los :

Servicios administrativos y judiciales. .
42 La Comisién elevaré al Gobernador general, para sU tres -
mitacion, proyecto de Orden ministerial, confirmande, antilan.
do, modificando o acomodando & las circunstancias econdmi-
cas actual&e las tasas y exacciofiés examinadas.
A la terminacion del plazb de convalidacion se publi-
caré. la relacion de ‘las tastis y exatciones que deban qued&r
Subsistentes.

DISPOSICIONES ADICIONALES

1s Las tasas actualmente existentes que hubieran sldu 4
cteadas por Orden ministerial de la- Presidencia del Gobiertio
seguiran rlgiéndose bor las normas reguladoras de s régimm

peculiar. = .
2* Se autoriza a.l Gobierno General de esta’ Regién para

dictar euantas disposiclones sean necesarias para & desarrollo,
cumplimiento- y ejecucién de esta Orden\ previo informe de pi:
Delegacién ce Haclehd&

) DISPOSIOION FINAL

Quedan derogada.s cuantas disposlciones se Opdngan a 'a ‘
establecido en la presente Orden. ~ )
.Lo.digo & V. I. para. su conocimiento y efectos
~ Dios guarde g V. I muchos afios. :
Meddrid, 11 de julio de 1960.

. N

. OARRERO
nmo Br. Director general de Plazas y Provincias Africanast

e * @

o MINISTERIO |
DE EDUCACION NACIONAL

ORDEN de 8 .de julio de 1960 por la que se aprueba el
plan de estudios, ¢iadro horards ¥ cuestionarios del Ba-
chillerato Laboral Superior de -la modalidad Agricoln-
ganadera, corresﬁondientes o la espectaitdad de. ctmser-

vas vegetales,

TNustrisimo sefior: » s Y
De conformidad ¢on lo- prevmto en el Décreto de 21 de dl-
tiembre de 1956 («Boletﬁn Oficial del Estador de 24 de enero

tie 1607,
Este Ministerio, a propuesta de la Commo Permanente del

Patronato Nacional de Ensefianza Media y Profesional, ha te~

nido & blen dlsponer:
‘Se aprugba el adjunto Plan de Eastudios, tuadro horarie y

cuestionarios del Bachillerato)Laboral Superior de la modalidad
ngricola-ganadera, corréspondlerites & la especialidad de «Coxy

setvas Vegetalos, -
1o digo a V. I para su conotimiento y efectos.

Dios guarte & V. 1. muchos afos.
Madrid, 8 defjulio de 1960.

RUBIO GARCIA-MINA

Iimo. 8t, Director genera! de Ensefianza Laboral
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_ Plan de estudios y cuadro-horario correspandientes al Ba
chillerato Laboral Superior, Modalidad Agrizola Ganadera
especialzdad de «Conservas Vegetales»

——

Materias Horas semanales
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Primer curso.
"LENGUAS

Lengua Espaiiola
Lectura y comentarip de las sigulentes obras: -
© Juan Ramoén Jiménez: «Platero y yo».
Eugenio D'Ors: «Aprendizaje y heroismonz,
Manuel Garcia Morente: ¢Idea de la Hlspar:idad»

rlentaciones metodo]égicas

La - ensefanza de la Lengua Espanola en este curso deberd
. tender:
a) Al domimo del idioma como medio fiel y décil del pen-
samiento y a la formacién de un estilo personal y vigoroso.
b) A la educacién del gusto mediante el conocimiento, lec-
tura y comentarioc de obras selectas de la Literatura Espafiola.

. En cuanto al método a seguir, se aconseja partir de la lec-
tura directa y comentaric % los textos, ejercicios de vocabula-
rio, resiimenes escritos y orales de log trozos leidos, évitando en
lo posible el aprendxza.je memoristico de la Gramatica o la Li-
teratura.
Los textes que se proponen para su lectura v comentario
_tienen un caracter meramente normativo. Los Profesores de

‘TER Y (Geme Rural» con el mismo fin.

Lenguas y Literatura podrian proponer a la Inetitucién de For-
macién del Profesorado de Ensé¢fianza Laboral cada aho, en

el mes de septiembre, otras obras de autores espafioles o ex-
tranjeros en sustitucién de alguna de las que s¢ proponen, para
que sean objeto de lectura y comentario curante el curso.

Francés
Lectura y traduccién de alg‘unas de ias dguientes obras:

Jeanne D’Arc», de Jacques Lecrerc (Editonal Rauter

Barcelona).
«Tartarin de Tarascons, de Alphonse r‘audet (Editorial

. Rautern), .
¢) (Cing récits faciles («Mateo Falconen, ¢Le jongleur de N&-

tre Damey, «Noél Chouany, «Le plus petlt conscrit de Frances,
al’evasion). (Editcrial Rauter). .
2. Ejercicios de traducecién mversa y. redacmén de cartas ‘en

francés. .
3. Lectura.de articulos y trozos tecnicos que familiaricen

con el vocabulano agricola

L
a)

b

.

. Orientaciones metodolégicas -

En el Bachillerato Laboral Superior se ha de procurar con- . -
solidar los conocimientos adquiridos. en-los curscs ‘de Bachille-
rato Elemental y familiarizar a los alumnos cont la lengua téc-
nica de su especialidad. Por otra. parte, la redaccién de cartas -
ofrece una doble utilidad: por un lado, como ejercicio practico
de frangés escrito, y por otro, para iniciar a los alumnos en la
correspondencia no sélo de carjcter particular ¢ privado, sino
también mas o ‘menos comercial.

En todas las clases se” ha de procurar insistir en’ el perfec-.
cionamiento de la apronupciaciéns 3y en e! avrendizaje de la
dlectura expresivay,.ya que un: texto bien leido .supone: que .es
entendido y ayuda a la familiarizaclon con el vocabulario giros
y expresiones. -

Las «cartass redactadas en francés han de ser sencillas y
precisas, procurandose inculcar desde el principip las. férmulas
méas frecuentes para- iniciar y acabar una caria, asi como la
expresién de la. fecha 'y el encabezamiento,

Para las «lecturas técnicass, es -dificil por e: moment.‘b dis-
poner de textos para todos los alumnos de ia ~lasé; pero puede °
perfectamente suplirse ecta deficiencia con copias de multico-

‘pista ~ escribiendo el texto en la pizarra Un texto técnico muy

corto puede.dar mucho de sf cuando ha sidc blen escogido. Uns /
vez leido, traducido y explicado el vocabulario mas especial, se
pueden hacer diversos: «ejercicios de conversactons. Sirve, igual-
mente, -para la «traduccién inversas y para el edictadon, de
acuerdo con las modernas normas. que recomiendan hacer los
dictados sobre textos ya conocidos y trabajos de clase,

Se recomienda para las lécturas técnicas lg utilizacion. de-
la obra «Précis d’Agriculture Générale», dé J. Ratineau, eligien-

‘do’ trozos ‘adecuados que pueden multicopla.rse para repartir a

los ‘alumnos.
Asimismo se sugiere la utilizacién de las revistas «Agricultu-

Geagra fza Econémica

A. Introducciév a la Geopohtica

Las Escuelas de- Geograﬁa Politica y sus objetivos

El método’ geohistorico. ”

El método geogrifico y las creaciones cultuiales y pohticas
El medio geografico y el desarrollo geohistérico de los pueblos.
La frontera como periferia de extensién La capital.
Expansién econémica y avasallamiento politico.

Las tenoencms exteriores de los- hstadm ’

Las grandes potencias:

La Gran Bret,ana v su imperio.
Portugal y su imperio :
-Los Pafses Bajos y su imperio.
Francia y su imperio.

Italia.
A’emania :
La U R. 8 S.:
China y Japon.
Los paises arabes.
La India.

su reparticién.
su expansion.

El mundo americano:

Canada, )
Estados - Unidos. ‘
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Cuba y las. demé.s Antillas.

Las republicas centroamericanas v el canal de Panamé.
Brasil.

La Gran Bretana. -

Chile.

Argentina.

Paraguay y Uruguay.

Perta-Bolivia.

D. Geografia regional de Espaﬁa

Orientaciones metodolégicas

Estudiado en el quinto afio del B. L. E, con cierl;o detuue,"

el panorama econdémico del mundo y de Espaﬁa con arreglo. a
la modalidad de los Centros y tomando como base la distribu-
cién de materias primas y de actividades, se procedera en este
cursp, primero de ampliacién, a. un- nueve estudio que debe
enlazarse ¢on los conocimientos adquiridos en afios anteriores
'y que constara, de tres partes:

1+ -Bases de la Geopolitica. (Introduccién a la Geopolit!ca)

El Profesor comentars el tratado general sobre esta materia -

del doctor Vicéns Vives. -

Los alumnos prepararan las lecciones utilizando como base‘

los apuntes obtenidos "de las explicaciones del Profesor.

s - Geografia Econémica Regional. (Las grandes potencias'

'y el mundo. americano.)

" Puede servir como ‘base al Profesor la «Gengrafia “Econ6mi-
cay de don Emilio Arija. Santander. 1951, Paginas 152 a 378.

Los slumnos preparardn las lecciones utilizando los apuntes
obtenidos en las explicaciones del Profesor.

33 Estructura Economica de Espaﬁa (Geagrafia - regional
de la misma.)

" Debe consistir en la elaboracién- de una serie de trabajos'

en los que los alumnos de las distintas reglones espafiolas den
una- visiéon sintética de la vida economica de ~ada una de ellas
y se organicen cambios de impresiones con los de otras zonas,
en discusién dirigida por el Profesor. Esto obligard a cada alum-
no a pensar -sobre los elementos constitutivos naturales y las
formas de vida de su «patria chicas, y se pondrd e relieve
_sobre- su. conexion con las otras zonas espaficlas. El Profesor
destacard en cada uno de los aspectos la situacién general -de
Espafia.

Para la preparacion de los trabajos antes mencionados pue-
den utilizarse los cuestionarios sobre estudios’ de un Municipio

" enviados recientemente a los Centros por ediciones del Movi-

miento y.normas dadas en tema de iniciacion a la Gedgrafia
Local del Seminario de Geografia Aplicada de. Zaragoza.

HISTORIA

Hxstorza de'la Agrzcultum y de la Ganadena

El pastoreo y la caza en los puebios a.ntiguos —Origen mitico
e histérico de la Agricultura, -

El riego en el Egipto faraénico. —Técnicas agricolas del Pré-
ximo Oriente y Grecia. -

La Agricultura en Roma.—Las provincias nutrices,

Los barbaros y el feudalismo y su concepto de la propiedad.

Aportacioneés agricolas ds los arabes en Espafia

- Los Monasterios medievales y el enriquecimiento de sus do-
minfos durante la Reoconquista.
* La aparicidn de la ciudad como centro consumldor de pro-
ductog del campo.

Las especies y el descubrimiento del Nuevo Mundo.

Intercambio de los cultivos nuevos y ganado con América.

El Honrado Concejo de la Mesta.

La formacién de los poldors en los Pafses Bajos desde el
ocaso de la Edad Media. -

Los estudiog agronémicos. Liebig y los a.bonos

La expulsién ce los moriscos y su repercusién en nuestra -

agricultura.

La colonizacién de Carlos IIT y el informe de Jovellanos.

La Revolucién francesa y el campo.

Colonizacién del Oeste norteamericano. :

La desamortizaciéon y su influencia en el reparto del suelo.

~El maquinismo agricola.

Las ideas liberales y su repercusién en la agricultura. y la
ganaderia espafiolas.

Los planes hidraulicos y sus antecedentes.

‘Los intentos de reforma agraria en el mundo y sus bases.

La reforma agraria en Espafia: la colonizacién actual

1 los apuntes obtenidos de las explicaciones del Profesor.

Aprovechazmento de sus nueveos espacios gracias al mejora.-
miento de las relaciones internacionales y de los transportes.
Los Catastros espafoles.
Las Escuelas de Agricultura. :
: Bibliotecas y. Museos Agricolas, s -

Orientaciones metodolégicas
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Se repasaran especialmente los grandes momentos de nues- -

tro pasado agricola-ganadero y se hard hincapié, con prefere-
rencia, en” el alcance ‘que aqui tuvo la reforma agraria y la

aphcacifm del maquinismo en el campo y de ias nuevas técni :

cas agricolas.

Se insistird en la vida. econémica de nuestrog campesmos al
paso del tiempo, despertando.la admiracién del alumno hacia
los Jefes de empresas y técnicos que, en cualquier orden han
mejorado y transformado este nivel. |

Los alumnos, por su parte, y en analogia 8 lo dispuesto en ’

1a base tercera de lhs instrucciones metodolégicas de la Geo-

.grafia, deberan redactar trabajos sobre los. principales aconte-’

cimientos histéricos y hombres célebres de la comarca de pro-
cedencia, destacando los que mas se hayan relacionado con los

‘asuntos -del campo, comparandose los trabajos de unas reglones -

con otras, estableciéndose, por el Frofesor de este contraste,

-consideraciones sobre nuestra psicologia nacional y posibl% rec-
tificaciones. .

Para la preparacién de los temas de este cuestionario los'

Profesores podran solicitar bibliografia adecuada, caso de que :

no la posean ~al Jefe del Servicio de la Biblioteca de 1a Insti-

tucién. - *
Los alumnos prepararan las lecciones utilizando como. base

’

MATEM.&TIGAS‘
Geometrig Anahtica v Cchulo
Revisidn de- los conceptos de, limites, funcién y- continuldad.

Coordenadas y graficas cartesianas.
La ecuacién de primer grado y la recta.—Resolucién gnali-

tica de los problemas de incidencia, parale]ismo perpendiculari :

dad, éngulos y distancias.

Estudio - analitico elemental de la parébola ¥ de la ¢ircun~. .

ferencia.

Nocion de deriva.das ¥y sus aphcaciones teométricas y cine-
maticas.

Velocidad y acelemcjon —Derivacién de un polinomio ente-
ro Maximos y minimos-—Concavidad, convexidad e inflexién,

* Nocibn de - funcién primitiva——Primitdva de un polinomio

entero,

‘

Aplicacién a la formulacién del movimiento uniformemente -

acelerado
Orientaciones metodolégmas

Todos los conceptos de analisis (limite, contlnuidad deri--

vado integral, etc.), anunciados en estos cuestionarics, se des
arrollaran atendiendo mas a su contenido intultivo que a su

estructuracién- rigurosa, ligandolos de preferencia a su génesis -

histérica en vez de hacerlo de acuerdo con la sistemstica abs-
tracta moderna. Claro es que al prescindir dé demostraciones
rigurosas no debera incurrirse en la falsedad de presentar como
tales los razonamientos intuitivos gute las sustituyan. Con Ia

exposicién simplificada de tales conceptos se tenderd, en resu-’

men, simplemente, a que el alumno se dé algo de tuenta del
poderose instrumental con que se enriquecié la matemética en
los ‘siglos XVII y XVIII con la creacién de la Geometria ana-
litica y Calculo infinitesimal,

Obras de consulta y texto: «Complementos de Matematicasy,
de J. A. Marin Teperizo. Textos de.sexto curso del plan actual
del Bachillerato Universitario y de sexto y séptimo cirso del
plah 1938, de J. Rey Pastor y P. Puig Adam.

FISICA GENERAL Y APLICADA

Magnitudes y unidades—Mediciones.

Vectores.—Nociones de calculo vectorial, )

Omemé,tlca,—Movlmiento sus clases.—Velocidad y acele-
racion. "

Estatica.—Fuerza.

Dinamica del punto material. -——Momento de mercia

Trabajo y energia.-—Maquinas.

Gravitaclén universal y gravedad.

Elasticidad y choque.

Hidrostatica.—Tension superficial—Capilaridaa.



10450 ,

27 Ju]xo 1960

B. 0. del E.—Niim. 179 ‘

Estatich de gases~-Estudio de la atmodsters.
- Fluidos de movimiento.—Viacosidad,
Movimientos vibratorios y ondulatorios.
Acustica. .
Calor y temperatura: unidades
Calorimetria—Calor especifico. .
Dilatacion. . ) : _
Cambios de estado.
Termodindmica.—Relaciones entre trabajo v calor,
Miguinas térmicas. )

. Propagacién .del . calor,

. Higromettia, . E ;
Naturaleza de la 1uz C - : . N
Tluminseion —Fotometria.

Reflexién y refraceion de la luz.

- Bistemmas opticos.—Aberraciones.

"Bl olo y los instrumentos Opticos,
Dispersion ¢e la luz.~Espectros.
Color de los cuerpos-—Colorimetris.
Interferencing y difraccion de la luz

. Polarizacion de la luz,

Bracticas, - 7

" Determitincion de velocidadea ¥ aceleracianes de yunta.s.

. tractores, ete., en las diversas fasnns agricolas-—Velocidad ma-

"dimlentoi

'

xima, mitiima ¥y medla.—Rendimlentos horatics, —-Recubrimien-
tos de labor—Pérdidas.

Determinacién de las tracciones necesaria.s pare log diVersosv

aperog mgricolas en diferentes condiciones de trabajo,
. Consumo de fuerza -en acclohamiento de bombas, etc.—De
terminantes que fijan sus caracteristicas de elevatién y ton-

Absoreién radical de los vegetales.

Los vasos vegetales .considerados como capilares.

~Determinacion de la viscosidad de los aceites de engrase
su relacién con la funcién que realizan. . .

Aforos de corrientes, c¢anales, etc,

“La - atmésfera como elémento suministtador de ca.rbono Yy
nitrégeno de la planta.—Coefidiente respiratorio. ‘

Aplitaciones edlicas a la agricultura: ‘gonerfidores de fuerza

y de corriente eléctrica,

Aplicaslon de ultrasonidos a la esterilisicion de productos
ahméntmios

" Determinacion de poderes calorificos en combustibles, cat-
purantes, ete. - .

La fuerza- expansiva del. vapor aplicada & los lnotofes.

Fabricacién y empleo de la nieve carbénica —8u utilidad en
la moderna industria agricola.

Determingslén practica de aislammntos térmicos: materinles.

Tatudio de la penstracion del calor en un bote de cunserva
durante la ésteriligacion. :

Determinacion €e puntos de ebulhcién. con diiermtes gra-

dos. de vaelo!
Produccién” de frio por fusién, tisolucién, vaporizacién su-

B Plimacién compresién y expansién

Determinacion de los punfos de \.ongelan.ién de una lejig, de

© ung galmuers y de un jarabe.

Bstudio de la penetracién del frio en un bote de conserya
dirante la dongelncion,

Transpiracien de los vegetales ¥ animales. i

Comnprobacion de 1a 1mportancia de la ‘ud en la funcién,

- clorofilica.

Apliceclén estrobosedplea de la luz a la medicién de las.

revolitiones. de un motor. -~
Aplicacion da pinturas ﬁuorescentes y reﬂajantes de luz y

cal@f' A
Aplieaciones de los slstemas opticos & instrumentos fotogré.»

ficos y. topogréficos
 Orfentaciones metodol6gicas

Estudisda va la Misica en los diferentes cursos del Baehil
llerato Laboral, se pretende en este primero del Bachillerato

“Laboral Superior ampliar los conocinmiientos de los alumnos co-

rrespondientes a Metdnles, Acfistica, Termolcgia y. Optica, y
que realicen problemas y'trabajos de aplicacion practica de
dichos conocimientos a 1a modalldad agricola.ganaderg. Se
hard destacar; por ejemplo, al tratar de .08 temas tedricos el
interds que presentan para la industria vonservers la calori-

metria, transmisién de calor, aislanfes térmicos, asi como los

. principios en que se basa la produccién dei frio,

Como texto pars los temas tedricos se recoraenda la «Fisica
Generaly, del Profesor don Julic Palaclos.,

~ En cuanto a las practicas, debe sefialarse que las propuestas

tienen un mero valor de orientacion para el Profesor, quien

habra de seleccwnar de entre ellas, ias factible« de rea izar con
los medios instrumentales de que disponga’ y aniadira aquel]as
otras que posean mdrcado interés comarcal.

Por la {ndole de estas practicas no se recomiends” texto para
las mismas, pudiendo los Profesores solicitar bibliografis ade--
cuada, caso de que la precisen, al Servicic de Bibliotecas de la
Institucion. . . -

1

QUIMICA - GENERAL Y ' APLICADA

1. Cuerpos simples y corhpuestos.~Leyes de las combinacio-
nes.—Teoria, atémico-molecular—Determinacion de pesos até-
micos y moleculares.

9. Sistema periddico de log elementos.

3. Estructura del atomo.

4, FEnlate quimico—Tipos de eniace,

8. XKl hidrégeno. .

8. Los alogenos y sus compuestos hidrogenados.

7. Heacciones reVersibles ~-Bquilibrio - guimico~Ley de mae
saf—~Aplicaciones de $u Ley de maygs: hidrélists—~Froducto de
solubilidad ~—Precipitacion,

isoluciones en general —-Propiedades de las disoluciones.

'Norman ad de las disoluclones.—Analisis volumétrico,. -

g, Disoluclones electroliticas, — Electrolisis, - Leyes de Pa-

‘raday.

10. Kl estado coloidal,. . ’
11. Log elementos anfigenos,
12, Oxtdaciones y reduociones.
13. Compuestos hidrogenados de los anﬂgéno&»m agua.
Apug oxigenada. :
14.. Acidos, bases'y salés ’
" 16, La teorlw de la coordinacion. —Oomplejos
16. Velocidad de reatcion.—Ontalisis y catauzadores.
- 17, Oxidos, oxacitos y oxisaleg cel azuire
18. Elementos nitrogenoideos.—El amoniaco—Sales amomca,s.
19, Oxidos, oxdcldos y oxisales cel mtrcogeno‘a-Abonos ni-
trogenados y fosforicos.
90,~Equilibrios quimicoa en eleatronbm débﬁlesP-Diaocmmn
del agua.--Concepto de pH
21, Hetudio de los carbonoideos a-Oarbohatcs ‘-Eillcatoe o
Vidrio.—Productos cerdmicos.—Oemento.
mjﬂﬁ Fl estado metalico~Ideas genernles da la electroquia‘
ca. i
23 Idea de los tnetales: de mayor interés industrial .
24. Quimica nuclear, :
25, Noclones de andlisis quimico inorganieo -
.28, “Analisis de aguas potables y de las utmzadas pars 14
aHmenbacién de las calderas y pard el rlego: :

i

Précbicas

Diferenciacién experimental entre fenémeno fisico y reac-
cign quimics. —Obsgrvacién de ejemplos de diferentes -tipes de

reaceion g Jmlca.. .
- Demostraeion experimental de l4 Ley de las proporciones

definidas.
Determination del egtivalente quimico y de is valencias de

aun elemento.

Demostracion expeatimental de que ¢l voltitsenn molar de Un

- gas,’ en condiciones normales, es 32,4 litros

Obtencion del hidrégeno pot via quimlea y exectroquimica.
Experimentos para demnstrar sus propiedades y, en espealal, su
poder reductol, -

Preparacion de dos gases solubles en el agta, tales como el
acide clorhidrico y el ameniaco. ~Eo’audio experimental de sus

propledades.
Estudo experimental de Ias propledades de log hldratcs V.

~determination Ge la formula de una sal hidratada

Demostracioh experimental del afacto de los camblos de ¢on-
centracion sobre el equilibrio guimico

Observaclon de los diferentes tipos de hidielisis y métodos
empleados para favorecerlg o disminuirla,

Hidrotimetria.—Investigacion en.e. aglia de cloruros, sulfatos,
carbonatos,” calcio.—Destllacion del zgua.

Experimentos sobre la conductividad de: las digoluclones
y sus varaciones con la naturaleza de las sustancias disueltas
y el disolvente.

Observacion de las propiedades d= los_ écidm ¥ base tiplcas.
Acidimetria y alcalimetifa.

Determinacion del pH de una disolucion por métodos colo-
rimétricos v 'electrométricos.

Estudio experimental ce las propledades de los sistemas co-
loidales y métodos pata su preparacion—DPeptizacion de los co-
loldes.~-Andlisls mecanico de un suelo,
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. Elaboracion de lejias, salmueras y- jaranes,'constantes espe-
eificas.

Influencia del pH de los alimentos en la esterilizacion por
el calor.

Influencia del pH en la accién de los antxfermentos

Estudio dé las corrosiones de la. hojalata.—Barnices protec-

AnéliSis de la sal comin en las vinagras y salmueras.
Orientaciones metodolégicas -

.. Estudiada ya la Quimica en los diferentes cursos Gel Ba-
chillerato Laboral, se pretende en este primero del. Bachille-
rato Laboral Superior -ampliar los conocimientos de Quimica
- General e Inorganica de los alumnos y que realicen practicas
en relacién con. la modalidad de los estudios

Como libro de texto se recomienda. la. «Quimica, general» de
‘Pauling. b

pecto a las practlcas debe tenerse en cuenta gque las

eXpueZtas anterlormente tlenen un . caracter meramente infor-
© mativo.
‘El Profesor habra. de selecciona.r de entre ellas. las que re-

S

sulten factibles “de realizar con los” medios, instrumentales - de -

. que disponga y anadlr las que posean un marcado Interés co-
marcal.

No se recomienda libro especial para estras préacticas, dades
las caracteristicas de las mismas. Ello, no obstante, el Profesor
solicitara bibliografia adecuada, caso de que ls precise, al se-
fior Jefe del Serviclo de Biblioteca e lg Institucion.’

TEcNoLOGEA -
(Ciclo especial)
La industria conserverq.

Antecedentes de. la. mdustna conservera—Su desarrollo en

el mpndo y en Espafia.—Importanciy, econbmit,a y social. ——Sl- :

tu.ac[én actual y perspectivas futuras

Las zonas oonsemeras en Espana
A

tos, verduras y hortalizas de posible industnalizacién.

Composzcién de los vegetales.

Zonas de cultivo —Su mdustrialiaacmn conservera—Los fru--

Agua —GHltetdos —-Llpidos —-Pr()tidos —Acidos orgé,nicos —Sa- v

les minerales.—Tanino. —Pigmentos —Aceites esenciales.—Vita -
minas.—Diastasas. ~

- Valor alimeniicio de-los vegetales e'n _boﬁserva.

 Maduracién' de. los vegetales: . .

" Caracteristicas externas —Evolucién de sus elementos com -
ponentes.—Marchitamiento. —-Factox'es que' inﬂuyen en la ma-
“duracién—Indices de .maduracion. )

Camaras de maduracién —Agentes que la provocan. - |

Alteraciones en los vegetales. -

Microbies.—Esquizamicetos: bacterias—Eumicetos:
levaduras—Resistencia térmica de los microbios.—Diastagas.

- Caracteres generales de los vegetales y. conservas, Vegetales
alteradas. T

Métodoé generales de conservacion di vegetales ".,

.
i

’ Cornservac{én en’ fruteros.

El frutero —Temperaturas y humedad de! aire -—Organizacién
del frutero.:

-Empléc de agentes coadyuvantes —Recubrimientos —Solucio-
" nes.—Absorbenteés ~Tratamientes gaseosos.—Atmoésferas especia-
les—Cémaras Krebser.—Envasado.

_ Conservacion por ‘medio de antzseptu.os .

Empleo del anhidrido sulfuroso. —-Conservacmn en salmuera. -

Aderezos.—Conservaciéon en jarabes.—Conservasion en alcohol.
Conservacién en acido acético—El acido lactico en la conserva-
cion—Otros medios.—Aplicacién a los principiales productos
agricolag (aceitunas, varlantes, etcJ-

hongos'y

i Conservacién en cdmaras frigorificas.

Principios en que se basa.~Sistemas empleados —Cntica de
los mismos. -—Factores que deben tenerse en cuenta.—Efectos de
‘la conservacién en t:émaras fngorifit.as sobre los alidentos ve-
getales ; . N

Generadores de frios.

LN ]
Principios de la produccion de trio -—Maqumas de alre frio. .

‘Msquinas de vapores frios~De vapor de ‘agua en vacio. —De
absorcién —~De comprensxén —Fhudqs frigorlﬁoos :

Camaras frigorzﬂcas

Refrigeracién de cﬁmaras -—Regla]e de ia humedad relativa
en las camaras. —Caracteristicas constructivas aislamientqs
Empleo de camaras jrigorz]‘zcas SN ',

" Marcha general del procesoa—Recoleocién de los vcgéta.lw i
Seleccion,—Acondicionamiento.— Prerefrigeracién.— Transported
fngonﬁcos.—-—Refrigeracion —Temperaturas. — Humedad. — Al-
reaciéon.—Almacenamiento ‘ de vegeba}w -—'I‘lempo —salida de las
camaras frigorificas. o N

Conservacion de almwntos congelados

Frincipios de la congelacién rﬁpida ﬂSistemas empleado& -—
Critica de los mismos.—Factores que deben tenerse en cuenta.
Efecto de la conserva.cién por conge!acién sobre los alimentos,
vegetales.

Aparatos de ,conyelaoién,

Tipos.—Sistema de aire formado.—Sistemas de contacto direc-
to.—Sistemas de contacto mdirecbo —Sistema_ discontinuoe y-
continuos. : . .

Congelacién de frutos 7. hortalizas

.

~ Marcha general del ‘proceso. —,Materias primas -—Blanqueado
"o escaldado.—Envase~~Caracteristicas del mismo.—Enfriado ¢
congelacién.—Conservacion. — Descongeiacléu. - Distribueién. de
los alimentos congelados. L
o ‘Congelacion de frutos —Congelacxén de hortaliza&-—Aplh}a» :
ones.

) Dé‘secacion de vegetales

Sistemas de desecacién -—Desecac}on naturat —Desecacién ar.
tificial o deshidratacién—Ventajas e ‘inconvenientes de cada
sistema.—Efectos de la desecacién sobre los allmentos vegetales.

-Desacacion natural de vegetales s

Condlcmnes ambientales ~—Grado Mgrométrico—Réglmen de
lluvias,—Evaporacién—Horas de sol—Temperatura —Instalacio-
neg 'y material necesario. —%Secaderos —Camaras de Iunﬂgacién.
Otras instalaciones. - B

Proceso de desecaczon natural

- Cosecha. —Lavado ——Seleccién y casificacion. —-Corte-—-Trataf-
-miento. de alcali-—Azufrado.—Otros ristemas del tratamiento.—
Desecacién—Término , de la desecacién—Exudaclén -—Porcenta.-
Je de agua en el producto seco;

Desecaclon e frutos — Desecacion de hox“ualizas — Aplifia~

Flmdamentos y clasificacion. —-Critxca general de los métodos. . ' c:one.s o o

Desecaczon artificial o v}eshzdrataczon

Principios generales.—Sistemas empleados. — Critica de los
mismos.—Calculo de aire necesaric.—Recirculacién del aire. —
Factorgs que deben tenerse en cuenta en la corriente del alre.—
.Marcha de la deahldratamén ’

Deshzdratadores

Tipos.—Desecadores de tiro natural. — Desecadores de tird
forzado.~—Tuneles a contracorriente, —Tiineles a corriente para-
lela.—Tuneles ‘en dos secciones.—Deshidratadorés en comparti-
mentos.—Desecadores mixtos: a compartlmiento\s y tunel.--Dese-
cadores con entrada de aire al centro—Desecadores continuos. .

Treshidratadores al vacio.
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Deshidratacién de frutos.

Cosecha.—Lavado.—Seleccién y ~la,smcamou ~—Corte. — Des -
huesado.—Pelado, — Azufrado.—Blanqueo. — Deshidratacién, —
Temperaturas. —-Térmmo de la deshidratacién —Exudacign. —
Aplicacién -a los principales frutos. —Rendimientos -

Deshzdmtacum de hortalizds. .

Cosecha.—Lavado—Seleccién y clasificacién.—Pelado.—Cor ~
- tado.—Blangqueo.—Azufrado.—Deshidratacion.
Término de la deshidratacién.—Aplicacion a las prmcxpalw hor-

, tahzas -—-Rendlmientos i . .

Envasado de preductos desecados natural o artzfzcmlmente.

Normas generales —Higiene.—~Usp del frio § del ca‘lor——CJa-

sificacién.«~Eliminacién . de impurezas.~—Humestacién—Fumiga-

- _cidn.—Tratamientos complementarios—Envase: -—-Envasado de

los principales frutos. y hortahzas

Practicas :

Determinacién del -momento 6ptimo de madurez en frixtas
verduras y hortalizas,

‘Conservaciéon de frutos en fruteros. .

" Conservacién' de vegetales por medip de antisépticos.

Mane}o Ge generadores de frio.

Manejo de camaras frigorificas. E

Conservacion de vegetales en camsaras fﬂgonﬁca& o

. Manejo de aparatos de congelacion.

Congelaclén de frutos, verduras y hortalizas

Desecacion’ natural de vegetales.

Manejo de deshidratadores. -

Deshidratado de, frutos, verduras y hortalizas.

Envasado de proauctos

Orientaciones: metodolég‘icas

Es de todp -punto esencial que las ;ensevﬁa.nzas sean eminen-
temente practicas. Siempre que los temas lo pexmitan el Profe-.
sor deéberd realizarlas ‘ante. el objeto de sus explicaciones, de
preferencia en la. fabrica, campo, etc.

Cuando asi no pueda ser, se empleardn proyc:cciones 1Ami-.

‘nas y fotografias, valiéndose de la pizarra para esquematizdr. -

.- Los Profesores tendran la seguridad de que las bases de su
razohamiento, explicadas en el ‘Bachillerato Laboral Elemental
o por otros Profesores del Bachillerato Laboral Superior, son
.ya dominadas por.les alumnos antes dg iniciadas.

El Profesor debe huir de recargas el cuestionario, explican-
do detenidamente lo.fundamental, para pa.sar mas rﬁpldamen—
te sobre los puntos menos importantes.

El enfpque de las -explicaciones debe ser realzado.con miras-

bedagégicas y practicas, huyendo. de excesivos tecnicismos, sin
- menoséabo de la altura de la ensefanza laboval.

Es 1mprescindible que el alumno adquiera conciencla de

como ¥y porqué se hacen las cosals.

Las ensefianzas practicas deben ir paralelas a las tedricas,

_sin adelantarse jamés a aquéllas; y versarn sobre los temas de
inmediata aplicaeién explicados en las clases tedricas.

* La relacién, de préaeticas que figuran en el programa spolamen-
te son citadas g manera de orientacién, -quedando del criterio
del profesorado la ampliacién o sustitucion de Ins. mismas por
“otras equivalentes.

Si ante la imposibilidad material no se pudieran realizar
algunas practicas de interés, hardn por ver como las hacen en
lag fabricas de la. comarca, comentdndo el Prcfesor encargado
el como y porqué de aquéllas, destacando el error o indicando
la manera correcta de llevarlas a cabo.

Siempre que los Profesores consideren se dsbe reahza.r una
visita de los alummnos a una fabrica o instalacién determinada,
para el estudio de un tema, relacionado con el curso el. Director
del Centro cooperara, dentro de lo posible, a ia realizacién de

la mismsa, en el plazo que aquéllog indiguen como més adecua- .

do, haciendo o autorizando las gestiones previas, facilitando su
ejscucion por cuantos medios-estén g su alcance, y procurendo
que se disponga del.tiempo necesarid dentro del homrio gene-
ral de las actividades.

Bibliograﬁa

Obra bésica: «Conservas vegetales: frutas y hortalizass, de
Gualberto Bergeret (Editorial Salvat. Madiid), .

Obras de contsulta: «La conservation industrielle des fruitsy,
de Paul Levalllez (J. B. Ballllere et Fils, Editeur. Paris),

- Temperaturas.

«Conservas vegetales», Comisién Nacional de Productividad
Industrial. Madrig.
«The freezing preservation of foodss. V. II: Freezing of pre-
cooked & prepared foods: Tressler & Evers.- Fig. Mesport.
«Outlines of Food Technology» de Harry W von Loesecke
(Reinhold Publishing Corpora.tion New Ycrk.

DIBUJO

Dibujo a mano alzada

Croquis topograficos de cultivos de las zopds conserveras en’
Espaiia.
Dibujo artistico a color: por. los oroced1mxent05 de acuarela,

{ guach y pastel, scbre frutos, verduras y hortaiizas en los que

se refleje las distintas fases o proceso de maduracién.

'

Cémaras jrzgortficas - _ S

- Dibujos esquem:iticos y nomencla‘tura ce instalaciones {ri-
gorificas—Esquemas por separado de los mecanismos mas fun-
damentales, como por ejeriplo: cilindro comnresor, condensa-
dores' de mmersibn vilvulas de admisién y, de: ﬂnpu]smn etc-—
Esquemas de aparatos de Congela(:lon

Grajwos

Realizacién de grificos empleados en la desecacién indus-
trial de los vegetales: '¢artas psicrométricas, graficos para de-
terminar la humeaad varlacién de la %empemtura vy del peso
eteétera.

Diblgos esquematicos de desecadores de tiro natural y for-
zado tuneles a contra-corriente y corriente paralela tuneles en
dos secciones, etc.~—Dibujos en perspactiva.’

Dibujos esqueméticos de las maquinas y aparatos empleados
eh la deshidratacién de frutos y hortalizas; clasificadoras, la-
vadoras, peladoras,. blanqueadoras azufradora= etc; — Dibujos
esquematicos en detalle de los mecanismos més .unoamentales—
leujos en: perspectiva : . -

PRACTICAS DE TALI.ER
© (Ejercicios practicos- s realizar)

Ejercicios de desarrolios de envases.
Trazadg'y corfado en hojalata.
Ejercicios de spldadura con estafio. - -
Practicas de barnizado de.envases.”
Practicas de soldadura de tuberias (oxiacetﬂénicas)
Practicas de soldadura eléctrica. ~
Ejercicios de ‘empalmes de-tuberias de difecentes didmetros.
\Ejercicios en titbos de hierrd galvanizado y cobre
Ejercicios de acodados de tubos.. R
Ejercicios de forja. (anclajes, pernos, etc) N
. Ejercicios de ajuste. de elementos de mé.qt.mas cortadoras.
Ejerciclos de torno de elementos ce maquinas cortadoras.
Ejercicios de ajuste de eleméntos de mAquinas cerradoras, ..
Ejercicios de torne de elementos de méaguiras cerradoras.
Estudio de los maferiales a.islantes empleados, en instalacio-
nes. frigorificas. =
" Estudio practice de las® cé.ma.ras frlgorificas
Estudio practico.de los .taneles de uesecacién -empleados. en
la eonservacién dé productos. . o :

CONTABILIDAD b4 Nocrom:s DE onammc 168 DE EMPRESAS

Nociones sobre precio de coste comercial’

Primeras materias y materias gauxilisres —Compras y “entre-
‘gas en almacén.—Precio de coste y gastos en las compras.—Sa-
lidas con destino a transformacion.—Asientos que originan la
adquisicién de las primeras maljerias y su aplicacién al proceso
productivo.

. Mano de obra.—Control y retribucién.—Salario de aplicacién
directs, y salario de aplicacion indifecta. Sistemas de salarios.
Asientos.

Gastos geneaales—-Gastoswariables fijos Gastos de apli- °

“cacién adirecta 'y gastos de aplicacion 1ndirecra

. Amortizacién contable.—~Sistemas de amortizacién. Inﬂuen-
cia en el precio de coste.

Coeficiente de distribucion de gastos. ——Diferences slstemas
de aplicacién al precio de coste As ientos que originan el pago
y aplicacién de gastos generales al proceso preductivo,

Estudio de la cuentas de fabricacién o explotacion,

Productos ~~Materlas sobrantes y subproduvtos Precios de
venta. Asientos

/
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Orientaciones metodolégicas

En el desarrollo del temario se c¢eberd atender a la mayor

concision posible, estableciendo conceptos claros que no-den lu--

gar a falsas interpretaciones.
. Se procurars multiplicar los ejemplos y ejercicios del alumno,
para hacerle tomar parte activa en el desarrollo del programa.
Para las explicaciones del temario pueden servir de base las

\6bras «Contabilidad generals, de Botter, y «Eccnomia agrarias,

de Martinez Sanchéz Julis y Manuel Maris Zulueta.

- DERECHO LABORAL Y* smmumw socm..

Gonceptos . caracteres de Derecho del Trabajo. —Principlos
que informan la labor social del Movimiento:

El Fuero del Trabajo —Funuamento y contenido. Lo socval en
el Fuero de los Espafioles.

El Ministerio de Trabsajo --Serviclos Centrale: y Provincjales
. . La Organizacién Sindical~-Estructura y- oxdenacion de la

actividad sindical. Jurados.de Empiesa,

Jurisdiccién Laboral: —Maglstra,tura de Tiabajo. - Tribunal
.Central de Trabajo. Sala V del Tribunal® Supremio.

Nacimiento ‘de la Relacién Laboral: contrato de trabajo.—
Los elementos personales, reales y formales del contrato ce
Trabajo.

Contrato de aprendlzaje—-Tra.bajo a domichio

Reglamentaciones de Trabajo—AnéHsls del contenido de las

mismas.
Examen especial de la Reglamentacitn. de ia actividad pro-

" fesional correspondiente.

- Colocacién . obrera.~—Clasificacién profesiona; Trabajo de ex-

tranjeros.

La formacién profesional y social de los trabajadores. Orga-

" nizacién espafola de la formacién profesictial y soclal
Jornada - ge trabajo.—Trabajo de mujeres y menores Des-
canso dominical,
Nor_mz?s de seguridad e higiene en el tmbajo

) Paro -
El ahorro.—El Seguro y la Mutualidad. La Previsién Social

y la- Seguridad Social. Concepto de 1a Seguridad Social.

1 El Institufo Nacional de Previsién.-—Los Seguros Soclales. Se-
Euro de Accidentes del Trabajo. Segnro ¢e Enfermedad. Segu_ro
«de Paro 'Tecnologico.

Subsidio Familiar. Plus Fémiliar. Premio a. la Nupcialida.d
Famihas NUMEerosas. -
Régimen especial de Seguros Socm.les en la Agricultur&

Mutualidades  en general—Mutualismo _Laboral. Ot

Cooperativas.—Viviendas Protegidas. *
- Las Cajas de Ahorro benéfico-sociales.
- Berviclo' de Reaseguro,s de Accidentes del Trabajo

Onentacxones metodolégicas o

Ooimo obras Ge consulta para el Profesot se recomiendan:
«Tratado elemental de Derecho de Trabajos por don Miguel

Hernalz Marqués.
«Curso de Derecho del Trabajo», por don Eugenio Perez, Bo-

tijal
lleria.

flero.
Y muy especialmente:

«Tratado - practico- de  Legislation’ Social» por don Amadq

Femé.ndez Heras.
. k R R ELIGION
’ A. Temas apologéticos.

B proceso racional de la fe catolica
1o E] hombre, existente en €l mundo material, es a.lgo mas
.. que materia: espiritu inmortal, contingente.

2.0 - Dios ejerce su providencia sobre el mundo y sobre el
hombre.

3.0 . Dios se ha manifestado al hombre —Creacién, concien-
cia, revelacién, |

40 Jesucristo, legado divino.

- 59 Jesucristo se perpetin en la sociedad 1elig|05a por Eil
fundada °
, 62 Esta socledad religiosa es la Ig‘esw. catéhc&
B. Temas formatives.

‘L» Organizacién externa de la Iglesia.

-~

de trabajo-—Pm*o obxero——Commrfa Nacional del }

«Derecho .del Trabajos, por don Antonio de Aguina.ga, Te—-

«Instituciones el Derecho espaﬁol», por don José Pérez La- |

2.0 ¥l Sacerdote que es Hombre, es, ante todo, otro Cristo.

3.0 La Accién Catélica y otras- Orgamzacmues dentro de la
Iglesia, .
" 40 . Relaciones entre ia Iglesia vy el Estado.

5.0 Jesucristo como ideal S

Orlentacmnes metooolég1qas

1= La enunciacién solemne de ‘as verdades de nuestra fe
no excluye su explicacion e ilustracién sencﬂ]a. y al alcance,
de los alumnos,

2+ En la exposicién de cada tems se deben- afron.ta: las di-
ficultades mas oidas al respecto. .

3a Conviene suscitar al final de cada. clase dos o tres dudas
sobre el tema que va a trqtarse en la clase sigulente. Se ha de
proturar que la postura de los alumnos a lo largo de la sémana
sea~de discusién positiva entre ellos. Es el Profesor quien, al
dar la clase, debe resolver con- preclsién y transpa.rencxa. las
dudas’ y problemas suscitados. ; .

+.Segundo curso
" LENGTUAAS
Lengua espafola”

Durante este segundo curso se continueué el método seguide .
del anterior, mediante 1a lectura directa-y comentario de fex-:

tos, ejercicios de vocabulario, restimenes escrites y comentariog

de textos-reidos, evitanao en lo posibl&el aprendizaje memoris-
tico. . .

. Se propone la lectura y comentario de las c!guientes obras:

«Azorm» «El palsaje de Espana, v1sto por los espanoles» (Co-
leccién Austral, niimero 164). - )

Antonio -Machado: «Castillay.

Francisce de Cossioz «Manoloy,

Orientaciones metodologicas

La ensefianza de 18 lengua espaﬁola en estos dos ¢ ufsos de-
bera tender: . . .
a) Al dominio del idioma como medio fiel y d6cil del pen-

samiento y & 1a ‘formacién de un estilo personal y vigoroso.
" b) A la-ecucacién del pusto mediante el conocimiento, lec~

. tura y comentario de obras selectas de la literatutra espafiola.,

En cuahto-al método a seguir, se aconsela partir de-la lec-
tura directa y comentario de los textos, ejercicios de vocabula-

“rio, resumenes. escritos y orales de los trozos leidos, evitando

en lo posible el aprendizaje memonstico de la Gramatica o la

Literatura. - :
Los textos que se proponen para su lectura y comentario

tienen un caracter meraménte normativo, Los Profesores de Len-

‘gua y Literatura podran proponer a le Institucién de Formacién,

del Profesorado de Ensefianza Laboral cada_ afio, en el mes de
septiembre, otras obras de autores espa.ﬁmes © extranjeros en
sustibucion de .algunas de las que se proporen para que sesn -
objeto de lectura y comentario durante el curso. - ’

Frances

. I—Lectura 'y traduccién de algunas de ‘lag obras slguienteS'

a) eFetés et Traditions Religieuses- e Francey, de René
Mabel (Editorial Rauter, Barcelona),
b) <Lettres de mon Moulinn, de Alphonse Daudet (Ediborial

Ra.uter)
¢) <«Souvenirs d'Enfancey, ge F. Mistral P, Loti E. La.visse,

- J Michelet (Editorial Rauter).

9—Redaccién de cartas en francés.,
-——Lectura y traducién de articulos 0 trozos técnioos.

Onentaclones metodélégicas

En el ‘Bachlllera,to Laboral Superlor se ha de procursr con-

solidar los conocimientos adquiridos en los cursos del Bachillera-

to Elemental y familiarizar a los alumnos con la lengua técnica
de su especialidad. Por otra parte, la redaccién-de cartas ofre-
ce una doble utiliGad: por un lado, como ejercicio prictico de
francés escrito, y por otro, para iniciar a los alumnos en la
sorrespondencia no solo de caracter particular o privado, sino
también mas o menos comercial.
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" En todas las clases se ha deé procurar insistir en el perfeccio-

namiento de la epronunciaciény y en el aprencizaje de la glec- -

tura expresiva», ya que un texto bien leido supone. que es en-
- tendido y ayuda & la familiarizacién con el vocabulario giros ¥
expresiones.. -

Las .«cartas» redactadas en francés han de ser sencillas y

' precisas, procurandose inculcar desda el principio las Térmulas
mas frecuentes para iniciar y acabar una cata, asi como la
expresmn de la fecha y el encabezamiento.

Para las clecturas técnicase es dificil por ei momento dis-
poner de textos para todos los alumnos de la clase; pero puede<
perfectamente suplirse esta deficiencia coll copias. en multico-
pista o escribiento el fexto en la pizarra. Un texto técnico muy:
corto puede dar mucho de si cuando ha sido bien escogido Una
vez leido y traduciGo, y explicado el vocabulario méas especial,
se -pueden hacer diversos «ejercicios de conversacions. Sirve
igualinente para la etfaduccién inversa» y para el «dictadon, de

" gcuerdo con las modernas nOrmas gue recomiendan bacer los
- dictados sobre los textos ya conocidos y trabaisdo$ en clase.
Se recomienda para las lecturas técnicas la ‘ufilizacion de'la
obra «Precis d’Agriculture généralen, de J. Ratineau, eligiendo
trozos adecuados que pueden multicopiarse pa'a repartir a los

alumnos. Asimismo, se sugierg '1a utilizacién de las revlstas

«Agricultute» y. «Genie Rural» con e' mismo fin.

GEocRAFiA ECONOMICA
i

‘1a Geografla como ciencig, "del palsaje
° Fl paisaje natural’y el paisaje econémico humanizado:

-La produccién de bienes econdmicos; ofertas y demhandss. -

Las etapas de-la economig desde la autoproduccién personal
8l Mercadé Mundial. -

Los nuegos métodos de produckividad al campo geoeconérnico

1

La Iberia humeda y la Ibena ‘seca.
‘Concepto geografico de huerta.

L& agricultura de los paises mediterraneos ¢ el suelo y el agus.
T.os cultivos de huerta y los-de huerto:

Los 1egachos histéricos levantinos y sus sistemas juridicos.
' Los nuevos regad:os levantinos la v‘enta del agua. ——Ooop°—
. rativismo.

Los rpgadios de los valles del. Ebro y del Gus.dalqulvir

La ampliacién del- regadxo espaiio: aprovecmmad los nuevos ;

embalses - X
& ! . ) R R
Sintesis historica de la industria conservers.

- Las regiones fruticolas peninsulares 'y mercado de su fruta
en fresco. ’

‘El Plah de Red Frigorifica Naclonal;, productos que les sir-
Yen de base; estudio-especial del sector de frutas y verduras.

Las frutas secas y desecadas;
frutas y.verduras.

Los frutds de nuestra Espafa africa.na
ciales que originan.

La pfoduccién de szdcar en Espana v porce"ntaje usado para
1a industria conservera. - .

Lag matelias primas parg el envasado. nuestro déficit de
estaiio. :

° Calculos sobre pérdidas de¢ nuestros productos agricolas sus-
-ceptibles de conserva.

Nuestra flota frutera. ‘ .

_Valor .econémico de estos productos en el mundo y en Es-
pafia. Nuestras necesidades de determinadas materias primas y
nuestras ‘exportaciones de conservas vegetales

Paifes de economia conservera paralela y medios de com~
batir su competencia. o ..

vorrientes comér-

MATEMATICAS

Derivadas y diferenciales de las funciones de una variable.
Significacion de la derivada. —Propiedades de .as funciones de-
rivables.

: Represcntacién geométrica de und funcién dge una va.rlable—
" ~Concavidad y convexidad de una curva—Puntos de inflexién.

Méaximos y minimos de las funciones de una variable.—Apli-
caciones.

Edtudio analitico elemental de ia circunferencia, elipse, hi-
_pérbola y parabola.—Construccién de curvas y trazado de tan-
gentes. .

Concepto de funcion primitiva y cuadro de integrales inme-
diatag.—Métodos elementales de integracitn.

centros de deshidratacion de

Idea sobre la.s series potenclales y estudlo de algunas de lal .
mas notables. . .
- Nocidén de integral deﬁnida y de gus aphcacxones —Integracion .
numérica y grafica. .

Orientaciones metodolégicas y bibuogi'éf_ica,s B
Todos-los conceptos de anilisis (limite, continuidad, deriva-

da, integral...) enunciados en estos cuestionarios se desarrolla-
ran atendiendo mas a su. contenido mtuitlyo que a su- estruc-.

- turacién rigurosa, ligindolos de preferencia a su génesis histé-

rica en vez de hacerlo de acuerdo con la sistemética abstracta
moderna, Claro es que a! prescindir de demosiraciones riguro-
sas, no deberd incurrirse en la falsedad de presentar como
tales los razonamientos intuitivos que las sustituyan. Con la
exposicion simplificada de tales com.«eptos se. tenderd, en resu-
men, simplemente a que el alumno se dé algo de cuenta del
poderoso instrumental con que se enriquecié la matemadtica ea
los’ siglos XVII y XVIII con la creacién de la Geometria ana-
litica. y del Calculo, infinitesimal,

- Obrag de .consulta y texto: «Complementos ue Ma&emsitlcaS)
‘de J. A. Marin Tejerizo. Textos de sexto curso del plan aetual :
dei Bachillerato Universitario. Y .de sexto y séptimo curso del
plan- 1938, ae J. Rey Pastor y’ P Puig Adam.- :

FISICA GENERAL Y APLICADA

i

"El campo eléctrico. -—Ley de Coulsmb. —-Potencial _eléctrico,—

. Unidades —Fenoémenos de influencia.

"Capacidad eléctrica.«-Condensadores ——Estudio de los dieléc-

-tricos.

" Magnetismo—Campo magnético—Intensidad de campo.—
.Flujo magnétlco —-—Unldades ——Imanaclén inducida —Teoria del
magnetismo.

..~ 'La corriente eléctrica—Intensldad de la corrlente—Lﬂy de

Ohm.—Resistencia eléctrica. —Unidadss. :

Trabajo 'y potencaa de. una corriente eléctrlca —Ley de Joule,

Aplicaciones.- .

-Corrientes denvadas —Leyes de Kirchoff.—Aplicaciones.
Electromagnetismo.~—Aplicaciones.—Aparatos de medids,
" Induccién electromagnética.—~Ley de Lenz. —Automduocién-—

Unicdad.—Corrientes de Faucault: IR

Méaquinas y motores de- corriente continua. -

© Corrientes alternas.—Intensidad 3 fuerza electromo,briz efi-‘
caces.—QGeneralizacion de la Ley de Ohm —-Imneda.ncia-—Reso—
nancia. -’

Corrientes polifésicas —-Campo magnétlcc rotatorio -—Altema.
dores.—Motores de corriente alterna. ) :

Transformadores.—Carretes de induecién -

Descarga oscilante —Corrientes de alta frecuenéia. —Ondas~

: electromagnéticas.——Revela,dores de ~ndas hertziands. ,

Rayos catédicos 'y anéddicos—Oscilégrafo—Optica electréni«,

" ca.—Rayos X.

El efecto fotoeiectnco y sus aplicaciones.
Emision - termoiénica.—Diodos.—Triodcs.
Radiocomunicacién.—Pilas y acumuladores.

Practicas ) - ‘

: Medida de resistencia—Puente de Whea.tstone—-?uente de
Ghilo<Calibrado del slambre. .
Medida de la resistencig de los electrolitos ‘
. Medida ‘de lda fuerza elettromotriz con el potenciémetro o
Terimémetros de resistencia y pares termoeléctricos. —Ca.libra-
do de un par termoeléctrico, .
Medtda de 1a intensidad de una corriente con el voltimetro—
Calibrado de un amperimetro con el voltimetro.
Medida del coeficiente de autoinduccion.
Medida de la permeabilidad del hierro
‘Medida del equivalente del joule en unidades eléctriéas,
. Comportammnto de un transformador en vacio ¥ en carga.
Curva caracterfstica ée una lampara.
Carga y déscarga en ba.terias y acumuladores.”

/

Normas metodologicas

~ Estudiada ya la Fisica en los diferentes-cursos del Bachi-

Nerato Laboral, y ampliados los conocimieqtos de los alumnos

en el primer curso del Bachillerato Laboral Superior corres-

pondientes a Mecanica, Acustica, Termologia y Optica, se pre- -
tende en este segundo afio del Bachillerato Laboral Superior

ampliar los conocimientos correspondientes a ¢Electricidad» y

que realicen problemas v trabajos de aplicazién practica Qe

dichos conocimientos & las respectivas especializaciones.
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Coma texto para los tzmas tedricos se reoomienda la «Flswa
generaly, del Profesor don Julio Palacios.

En cuanto & las pmctlcas, debe sefialarss que las propuesbas
tienen un  mero valor de orientacién-‘Fata ‘el Profesor, ulen

. habra de seleccionar de entre. ellas las factiblés de realizar

con los medios instrumentales de qtie disponiga. y afindird ague-
1as otras qlie posefin marcado interés comarcal

Por Ia {ndole de estas practicas, ng se recomienda texto para
las mismas, putilendo los Profesores solieifar la  bibllografis
adecuada, caso de que la predisen, al ‘Berviclo de Biblioteca de

la Instituoion ‘ -

¢

QUIMICK GENERML Y APLICADA

1 Especxe guimica orggxmca.——-Elementos que la constituyem

Analisis inmediatp y elemental-—Cadenas - de carbbno. —-Clasiﬂ- )

cacion.
4, Puncién quimica.—Hldrocarburos: elagificaclon, — Hidro-

earburos satiurados.—Préparaclon vy propledades.—¥%l metano.—
E} petroleo—Prodictos de 14 destilacion det pettéleo.—Destils-
cion de la hulla—Gas cel alumbrade.

3. Hidrocarburos -no sabtfados.—Hidrocarbiivos etilenicosx-—-
Hidrocarbliros acetllénjcos—¥1 acetileno.—Carbittos metdlicos.

‘4. -Derivados halogenados de los hidrocarburos.—Clotofortio.
Yodoformo.—Tetracloruro de carbono. ——Otros derivados impor-
tantes en agricultura.

5. La funcién alcohol.—Preparacion y propiedades.—Meta-~
nol ~#fitanol—Alcoholes polivantes—Glicerina. )

6. - Isomeris—Polimetria —Ysorneria 6ptica.

7. Las funciones. aldehido’ v cetona. —Metanal ——Etanal—«
Propationa. - :

8. Eteres. oxidos.—Eter oroinario

9. La funcién: acido.—El acido acético-—Acidos grasos satu-
rados superiores—El acido oleico.—Indusfria del jabon.

10. Acidos de funcién repetida—Isomeria geométrica.—Aci-

dos de funclon mixta—Acido lactico—Acido tarfaﬂw ~Aoido

citrieo.
11, Esterey. — Preparacion y propiedadés ——nOeras grasas y

aceltes—Hidrogehacion de. acelles.
12,
cosa,—Polisacaridos.—La sacarosa.—Industria de la  sacarosa.—
El almidén—La celulosa-~Indistriay derivadas de la eeluloss.

113. Funciones nitrogenadas — Aminas. — Aminoacidos.—

Poupéptidos

14, Nitrilos. acido ‘cignhidrieo. ——Importdncm en agricule |

tura =Catbilaminas.—Tautometria, - .
15. Amidas—Ures y &eido arico.

16 Serie ciclica.-—Clasificacién de 1os comnuestos cxclicos --_

Terpenos.—Productos derivados el caucho

11, Esenclas y resinas.

* 8. 'Los hidrocarburos bencénicos—E! beneno. —-—Estruotura'

cel benceno: —Mesomerxa —Hldrocarburos pollbencenicos —Nafa-
~ taletio ¥ antracetio. . :
16. FenolgsDifenoles,
20. Alcaholes, "aldenidos, cetonas, deidos y aminas arométis
cas—~—Materiag colorantes —Tenido. —Taninos -—Curtlentes y cur.

21.
importantes—La clorofiln.-Nociones de fotoquitnica.

42, L& guimica de los. plésticos.

~93.  Proteinas, — Generandades — Olwﬂcaclon — Propies

dades.
24, Vlta,mmas —Ioeas generales —Estudlo de las difersntes
vitaminas. &

35, ‘Tdes general de lus hmmonaa.ADlsamtas clases de hor-
. MOTAS,

96, - Enzimes.—Bu  clasificacion, --Cnracterist’oas de lag dis-
tintas clases—Relacién entre vitaminags, hormonas y enzimas.

27. Estudio de las fermentaciones mas 1mportantes

28. Analigis organico funelonal.

29. Composicién de los alimbntos.

"30. -Microbiclogia aplicada g la industria conservera. -Ca-'

racteristiens de log prineipales microorganismos -susceptibles de
alterar las conservas.

31. La pecting. —~Preparacion de pecting comercial --Vb,luta-
~eion de su actividad.

32. Analisis de conservas vegetales. —Composwxon del pro—
ducto,; contenidos de estafio, plomo, cobte, elne y arsénico; acl-
dez; colorantes artificiales; naturaleza del gas de las latas
«abomibadasy, predencia o ausencia de bacterias* agua; cenizas;
extracto etéreo; nitrégeno (proteina); ceitloss, y azdcar.

Valoracién de vinagres, iejiss y disoluciones azucaradas.

Los antisépticos y los antioxidantes aplicados a la mdustrla
conservera,

Glucidos—Clasificacion.—Caracteres. generales —La gl ,'

Compuestos heterociclicos —Idea de los nicleos mis

Practices -

Anjlisis funcional de las distintas funciohes orgé,nlcas es-f
tudiadas en el gcursc.

Analisis de carbones naturales y de coque

Analisis de combustibles liguidos.

Analisis de aleacionés,

Analigls de caucha.

Andlisis de alimentos frescos.

Analisis de ¢onservas,

Analisls de peptings.

Anhilisls de azticares y de diseluciones azicaradas.

Examen organoléctico de las conservas (t:olm‘ olor, sabor, tex—
tura, homogeneldad ¥ fitura).

Prueba del «abombados de las' latas.

Examen de los envases de hojalata (regula‘ldad de la capa

"de estand, soldadura, presencia.de clii¢ en el hute soldado, exa-

men del caucho empleado para los. clerres, etc.).

Norma metodolégicas o *
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Ampliadas ya la Quimica general e inorgarica en el primer.

afio del Bachillerato Laboral Superior, 8s pretende eti ests fee

+| gundo ampliar los conocimientos de Quimics orginica y de

Miorebioclogia de log alumhos y 4ue realicen précticas en rela-
cién con la modalidad de-los estudios,
Como libro de texto e recomiends &l tomo 11 de la «Quimi-

‘ca generaly, de don Antorilo Tplens.

Respecto a las practicas, debe tenerse en cuenta que las an-
teriormente propuestas tienen un caracter meruonte inforing-
tivo. El Profesor habrd de seleccionar de entre ellas las que re-

sulten factibles de realivar coh loy medios fnstrumentales de -

que dilsponga. y afadir 1a8 que posean uh mé:cado interés co
martal,

No se recomiends libro especial para f‘stas practica.s daco
el caracter de las mismas. Ello no cbstante,.el Profesor solici-

tara bibliografia adecuada, caso de que la preciss, a.l Servicio

de Bxbliot.ecas de la mstitucién.
TECNOL od i A

* (Cicly Espectil)

A

Odnservacion de vegetales por el calor: el método Appert.

Fundamento e historla —Proceso general del metodw—-—Recep;

cion de la materia, _prima.—Clasificacion y seléccién.—Lavado.—
Preparacién, — HEscaldado, — Envasgdo, «— Prealentado. = Oe-
rrado del envase, — Hsterilirado. - Hnfriado. — Htiguetado y
encajado. — Bfecto del proceso sobre los alimentos vegetales

Sistemas de- olasificacion 1/ seleccién.ahbavado.
' Clasificacién y seleccion segﬁn tamage, peso madurez ¥ oas-

pecto—Objeto de los mismos.—Clasificacién y geléceion & mano

¥ & maquina~—Principales tipos—Tipos de lavado: por remofo, -
agitacion y por Huvia o aspersién —Lavadoras.—Sistemas conti- -

nuos v distontinuos.
Preparacion de frutcw y hortalizus.

Cortado ¥ deshuesado ¢ despepxtado a mano.—Cortado y. des-
huesado o despepitado a maquina.—Principalsy ﬂistemas‘ b
- Pelado a mano, a maquina, en agua hirvietite o vapor (toma-~

te), chamuscado (plmiento) o por lejin de posn —Maquinas pe-

ladoras.
Separadoras de cerezas—Desrabadora de cerezas —Planos vi-

bradores para colocacion de losg medios frutos
Desgranadoras de guisantes.—Cortadoras de judias.

E‘scaldado o blanqueado. o l

Fmalida.des —Sistemas continuos y discontinvos-—Empleo de
agua hirviendo o sustancias quimicas. mEﬁfriado —Objato del

mismo. R
t

Los envdses en la mdustria conservera

Condiciones que han de reuhir—Materiales que se¢ emplean,
Tipos de envases. Tamafio de los envases Normalizacion de en-
VaSes. ~R/equisltos y comprobacién de envases,

La hajalata

Condiciones qne ha de reunir 1a hojalata. w’I‘ipos de hojala~
ta.—Barnices plotectores —Condiciones que han de reunir.—Mo-

»
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mento de aplicacién, -—Bonderlzacién —Otros =1stemas de pro-
teccion.

Reczpientes de hoyalata.

Formacic’m del cuerpo. —-—Cizallas v cortadoras multiples.—Des-
puntado. — Agrafado. — Estafiado. — Sustitucion de la solda-
dura por sustancias de tipo resinoso en algunos tipos de enva-
ses.—Pestafiealio—Realizacién a manoc o a maquina.

Formacién de fondos v tapas—Cortadoras—Prensas estampa-
doras.—Empleo_de bandas de goma y goma liguida o similares.——
Condiciones que han de reunir.

Colocacién de fondos—Miquinas de pestanea.r—Lavado de

envases,—Lieas automaticas
Envases de “vidrio 'y plastico.
Ventajas € inconvenlentes —Condiciones que han de reunir.—

dos: alummio, cerdmica, etc.

Envasado y precalentado B
Envasado & mano y a maquina —Jarabes ¥ salmueras, -1-Fi-

" nalidad.—Preparacién —Adiciémn.

" ves.—Sistemas discontinuos y

Objeto del precalentado o preesterilizacién. —Temperaturas vy

tiempos.—Tipos de preesterihzadores ) precalﬁntadores .

Cierre del envase.

- Cerrado & mano. ——Ma,quinas cerra,dora.s -—Emp1eo de cerrado-

ras a vapor o con gases inertes.—Maquinas ceiradoras al vaciov

Caracteristicast y empleo adecuado de cada uno de los tipos.

N

Esterzlzzaczén N _ _

Modo de realizarse —Conveccion —-Conduccion —Factores que
intervienen en el tiempo y temperatura de esierilizacién.—For-
ma y tamafio -del recipiente.—Consistencia ,del producto.—Ma-

terial del recipiente.—Composicion de jarabes y salmueras.—

Porcentaje de coloides—Acidez total y pH- del producto.—Tem-
peratura inicial del producto. 7—Slstema calorifero cel esberxliza

- dor. —-Slstema de enfriado .

Esterilzzadores

"Tipos. —Esterilizadores ablertos (bafio de agna hirviendo, ba-
fio de salmuera y & vapor).—Esterilizadores ceirados o autocla-

vases. de vidrio.—Conduccién de la esterilizacién. .
Enfrisdo—Tanques y canales.—Autoclaves compensadas—
Esterilizacién y enfriamiento continuo,.

A_condzcionamzento.

v

Limpleza de las latas.—Marcado.—Almaceniaje.—Etiquetado

"y encajado.—Salida de fabrica.—Mecanizacién de log procesos.—
Importancia de la mecanizaciéon del transporte en el inferior .

y exterior ce la fabrica.

C’onservizs de frutas ' : - xy

Esquema.s de fabncamén de los prmc1paxes frutos en conser-

. va—Conduccién der los Procesos.

Conservas de hortalizas y legumbres.

Esquemas de fabricacion de las principales hortalizas y le-

gumbres—~Conduccién de ‘los procesos,

Concentrados de tomate,

Tipos de concentrados-—Materia  prima.—Lavados.—Selec-
cién~—Separacién de la semilla—Precalentado.-—Tamizado.—Re-

finado.—Concentracion. —Determinamén del punto. ——Envasado —

Esterilizacién —Enfriado.

Mecan'zacién del proceso. — Lavadoras. — Seleccionadores. —

Sgparadoras de semillas. — Precalentadores.—Tamizadores.—
goﬁnadorsw — Concentradoras; poilas-concentradoras a bola.—
ncentrador a termocompresxén —Concentrador a multinle efec-
to. — Conrdensadores. — Envasadoras. — Pauteurizadores — Es-
terilizadores.
Derivados del concentrado de tomate: catchup, etc.

Tapas de clérre~Lavado de envases. -—Otros materia,les emplea-‘

continuos.—Aut~claves para en-

Jugos y jarabes de frutas.

Extraccion de los jugos. — Materia prima. -— Seleccién. — La-,
vado. — Extraccién de los jugos. — Molienda. — Prensado.—ExX-
tractores para citricos. — Tamizado. — Filtracién. — Clarifica~
cién (encolado, calentamiento, enfriado, reposo y djastasas) -
Eliminacion del aire. — Métodos de conservacién. — Pastéuriza-
cién. por calor. — Conservacién con métodos quimicos. - Empleo
de bajas iemperaturas. — Conservaciéon por.concentracién. —
‘Método mixto por concentracion y baja temperatura. — Con-
servacién por presién. — Conservacién por CO’—Oonservacién
por iltracién -— Otros métodos. )

Jarabes de frutas.—Elaboracion.

Dulces.—Frutas env almibar —Frutas conﬁtadas.

Elaboracion de dulces. — Caracteristicas. — Preparacién de
la fruta. — Sulfatacién. — Esterilizacién. — Amicar. — Coci-
miento. — Envasado. — Preparacién de frutas en almibar. —
Caracteristicas — Prepa.racién de la fruta. — Cocimiento. — En-

' | frisamiente — Envasado. — Esterilizacién.

Frutas - confitadas. — Caracteristicas. — Preparacién de la
fruta - Elaboracion. — Glaseado. )

Jaleas v mermeladas

Preparaciép de jalea.s — Caracterisbicas. — Materias primas
Preparacién. — Cocimlento — Determ.lnacién del punto. — En-

vasado. '
Elaboracién de mermeladas — Caracteristicas — Materias -

primas — Preparamén. -— Envasado.

Alterqciones en las conservas. . . - - .

. Causas de las mismas. —— Alteraciones gaseosas no toxicas, —
Alteraciones microbianas téxicas. — Botulismo. — Alferaciones
por-mohos. ~- Contenido microbiano en los envases sanos. -— Al-
teraciones debidas a agentes fisicos y quimicos — Otras altera~
ciones. .

Subproductos de la industria covnservera.v
A
" Posibilidades de aprovechamiento. — Residuos de la fruta, —
Chscaras. — Tabiques. ~ Recortes. — Huesos. — Pepitas. — Ho-
Hejos. — Escobajos. — Fruta de descarte. — Residuos de horta-
lizas. — Recortes —. Pleles, — Semillas. — Productos de des-

carte.” . . - . . . )

Factores que deben tenerse en cuenta en la instalacién de una
fdbrica de conservas. '

Consideraciones econémicas, — Aéua — Vapor. + Equipos
de limpieza — Direccién — Local. — Transportadores — Bec-.
ciones. — Maauinana — Organizacién. .

Legislacién conservera.

i :

Resumen de la legislacién actual relacionada con la 1ndustria‘
conservera espaficla—Normsas a Que se deben ajustar nuestras

exportaciones en relacién con los paises destinatarios

Prdcticas. .
Manejo de clasificadoras. — Lavadoras, cortadoras, deshue-
sadoras, peladoras, escaldadora$, envasadoras, precalentadoras,
cerradores, esterilizadores, limpiadores de lata.s etiquetadoras y
encajadoras.

Practicas de conservas de frufas.

. Practicas de .conservas de hortalizas y legumbpes

‘Manejo de aparatos concentradores.

Concentrado de tomate.

Elaboraclén de jugos de frutas, dulces, frutas en ﬂmibar,
frutos confitados, jaleas y mermelades.

Examen de alteraciones en las conservas.

Orientaciones metodolégicas

Es de {odo punto esencial que las cnsefianzas sean eminente-
inente practicds. Siempre que los temas lo permiian, el Profe-
sor debera realizarlas apte el objeto de sus explicaciones, de
preferencia en la fabrica, campo, etc.

Cuando asi no pueda ser, se emplearan proyecciones, lami-
nas y fotografias, valiéndose de la pizarra para esquematizar.
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Los Profesores tendran la seguridad de que las bases de su

- razonamiento explicadas en el Bachillerato Laboral Elemental, .

o por otros Profesores del Bachillerato Laboral Superior, son
ya dominadas por los alumnos antes de iniciadas.

El Profesor debe huir. de recargar el cuestionario explicando
detenidamente lo fundamental, para pasar m#s rapidamente’ 50~
bre los puntos menos importantes.

‘El enfoque de las explicaciones debe ser realizado con miras
pedagégicas y practicas, huyendo de excesivos tecnicismos, sin
menoscabo de la altura de la ensefanza laboral

Es™ imprescindible que e] alumno adquiera conciencla de
cémo y por qu¢ se hacen las cosas.

Las ensefdanzas practicas deben ir pe,ralelas a las teoricas
sin adelantarse jamis a aquéllas, y versaran sobre los temas de
inmediata. aplicacién explicados: en Jas clases tedricas.’

La relaciét de practicas que figuran en el programs sola-

‘mente son citadas a manera de orientacién, quedando del cri-
terio del Erofesorado la amphamén 0 sustitucion de las mismas

por -otras equivalentes.
Si ante 1a impesibilidad material no se pudieran reallzar al-

gunas practicas de interés, haran por ver cémo las hacen en las

fabricas de la comarca, comentando el Profesor éncargado el
como 'y por qué de aquéllas, destacando €l error o indicando
la manera correcta de llevarlas a cabo.

Siempre ‘que los Profesores consideren se debe. realizar una
visita de los alumnos a una fabrica o instalacién determinada,
para el estudio ‘de un tema relacionato con el curso, el Di-
" rector del Centro cooperard, dentro de lo posible, a la realiza-
cién de la misma, en e} plazo que aquéllos indiquen como. méas
adecuado, haciendo o autorizando las gestiones previas, facili-
tando su ejecucién por cuantcs medlos esién a su alcance, y
procurando que dispongan del tiempo necesario dentro del ho-
rario- general de las actividades C ,

Bibliografia v o ,

Obra bésica: «Conservas vegetales: frutos y hortalizase, de
Gualberto Bergeret (Editorial Salvat. Madrid).

Obras de consulta: «Pequefias. fibricas de conservas Equi-
po, técnica y operacmnes» Internat. Coop. Administration.—
(Usa)

«Conservas vegetaless. Comisiéon Nacional de Productivldad
Industrial Madrid.

.4 glie sertissage des boites de conservep, de Barluet de Beau—
" chesne («La Revue de la Comserven. Paris).

«Fruit an vegetable Juice Productions, de Donald K. Tressler ,'

y Maynar A. Joslyn. (Nueva York)..
«Canned Foods an Introduction to their microbiologys, de
-J. G. Baumgartner (D. Van Nostrand Company, Inc. New York).
Revistas especia.hzadas «Informacién conserveray. Valencia.

«Boletin Informatlvo del Sindicato de Frutos v Productos .

Hortlcolas» Madrid.
o Disvaso
Rotulacion : .
Ejerciclos de los diferentes tipos de letras-—Composicién de
rétulos para etiquetas litograficas. .

Dibujos publicitarios

~ Dibujos de etiquetas y carteles publicitarios de los productps .

en conserva de frutos y hortalizas, los cuales se realizaran a
color por. las técnicas de la acuvarela, guach y temple.—Estu-
dio de la mmonia de los colores.

Dzbuyo Zitografzco

Conocimiento de los papeles lapicerps litograficos, tintas -etc.,
utilizados en litografia.—Ejercicios de dibujos litograficos en
colores o cromolitografia.

Conoclmientos generales de 1a técnica de los grabados en ple-

dra y planchas de c¢inc.
Grdlicos

Reglizacién a una sola tinta o en colores, de los graficos
de produccién, estadistica. etc.

Envases ulilizados para las conservas.

Desarrollos .geométricos de los diferentes envases de hoja-
lata.—Dibujos en perspectiva a mano glzada de 1bs difererites
tipos de snvases de vidrip y plastico,

Mciquz'nas' para fabricacién de envases

quuemas y nomenclatura de las mAquinas siguientes: guillo- -

tinas, punzadoras y cizalla.—Maquinas de doblar, rebordear y
plegar —Msiquinas -de prensado y troquelado——Mé.qumas para
revisar envases.

Esquemas de preesterilizadores y esterilizadores —Graficas de

fiempos v temperaturas de esterilizacién.

Esquemas de las principales maquinas emplezdas en las
conservas ‘de frutos, hortalizas y legumbres—Esquemas ¥y no-
menclatura de una hnea de elaboracién.

.

: PRACTICAS DE TALLER
(Ejercicios précticosv a realizar)

" Estudio, desplece y montaje de maquinas cerradoras.
q 'ﬁ‘jercicios de reglaje de las moletas de las méaquinas cerra-
oras.
Esquemas e mstalacion% de las maquinas empleadas en la
industria conservera.
Estudio practico de las calderas de vapor.
" Seguridad y reglaje de las valvulas de las calderas de

vapor.

de vapor.
Estudic practico de los quemadores de «gas-oiln.
Reparacién de las averfas mds frecuentes en los mismos.
BEstudio pré.ctlce de otros quemadores (butano, eléctricos et-
cétera). .
Estudio practico de autoclaves. . )
Estudio. y reparacién de 1os elementos mas importantes

que constituyen un autotlave (registradores automatmos, re-

guladores, cierres).
Manejo - practico de calderas'y autoclaves.
Estudio. despiece y montaje de _compresores.

Reparacién de las averias mas frecuentes en los compre— '
y Sores.

Reparacién de las averias que se producen en las ca.lderas'

Estudlo préctico de los elementos princlpales de una instala-'

cién frigorifica.
Conduccion racional de una msbalacién frigoriﬁca

CONTABILIDAD 'Y NOCIONES DE ORGANIZACION PE EMPRESAS
. EME

Valorizacién de los datos estadisticos." )

Numeros ‘ndices: simples y compuestos. Ponderaciéa Pe-
riodo base. Métodos - empleados,

Indices. de precios, coste de vida, salarios, prectos agricolas,
productos consumidos por el agricultor, ete.

Aplicacién de los humercs indices & la marcha econéfica
de la empresa. :

Aplicacién de los principios contables a la modahdad ¥ es-
pecializacién del Centro:.

Una vez desarrollado ‘el temario comin antes expuesto el
alumno realizara individualmente practicas contables sobre un

supuesto, fijado por-el criterio del Profesor, acorde con la mo-

dalidad y especializacion del Centro o cemarca en que radica.
E]l alpmno debe practicar sobre los principios contables de una
empresa, ‘agricola ganadera: bodega cooperativa, almazara;, in-
dustria harinera, taller de reparacion de maquinaria agncola.,
etcétera
Orientaclones metodologicas

En.el desarrollo del temario se debera atender \a la mayor

lugar a falsas interpretaciones.

" Se procurard’ multiplicar los ejemplos y ejercicios del alum-
no, para hacerle tomar parte activa en el desarrollo del pro-
grama.

Para el desarrolio del temario correspondiente a 10s niimeros
ingdices se consultara la- obra eNumeros indices de los precios
agricolas», de Manuel Maria Zuluetg, publicada en el «Boletin
del Institute Nacional de Investigaciones Agronémicas», del
afio 1950, separata ntimero 132. Los numreos indices de los pre-
cios agricolas a partir de 1949 pueden consultarse en la sepa-
rata numero 132 (afio "1949), 160 (afic 1950) ¥ 174 (aho 1951)
del referido «Boletin», asi’ como en las publicaciones indepen-
dientes gue bajo el.titulo de «Numercs indices agricolasy se
publican aesde 1953 hasts el corriente afio por el referide Ins-
tituto.

Asimismo se consultari el «Anuario Estadistico de Espafian,
publicado por el Instituto Nacional de Estadistica.

Las practicas contables sobre un supuesto real seran fijadas

para cada alumno. por el criterio del Profesor, de acuerdo con -

1 concesién posible, estableciendo conceptos claros .que no den -
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_1a modalidad, especlalizacién del Centro, comarca en que radi-
que y posibilidades reales de su ejecucién, basindose para su
desarrollo en los -conocimientos ya adquirldos auteriormente

- DERECHO LABORAL Y SEGURIDAD SOC!AL

Los temas correspondientes a Derecho del 'I‘rabajo y Segu-

ridad Social del segundo curso del Bachillerato Laboral Buperior |

debera estar organizado en. un gentido eminentemente practice

¥ positivo.
En el primer caso se han estudiado las lineas generales del

Derecho del Trabajo ¥ de la’ Seguridad Social, vigentes en |
' Espafia, y conviene en el segundo curso hacer la dplicacién de | .

estos conocimientos con mzis extension y examen de la legis-
lacién positiva. :

Fundado en estas. razones, propondnamas para el desarrollo

en este curso 1os siguientes temas genemles. :

2) El Fuero del Trabajo y el Fuero de los Espafioles. Examen
del Fuero del Trabajo repitiendo y ampHando-los conceptos %~
puestos en el curso anterior y extendiéndolo al examen del con-
- ‘tenido -social del Fuero de los Espafioles. Dos temss. -

b) Reglamento del Trabajo.—Estudio de la Reglamentacin
-del Trabajo correspondiente a-la rama de la produccién cuya
especialidad seiestudie. Para abarcar unos ocho temas. -

¢) Higiene y Seguridad' del Trabajo.—Estudio del: Regla—
mento de Segurldad € Higiene en el Trabajo y su aplieacitn
-en la rama. de la praducclén ‘que se estudie Puede abarcar
otros sels temas.

© d) Seguridad Soclal. ~—Seguros Sociales Obligatorios ~Cono- |

cimiento practico de los mismos y sy aplicacién a Ila. rama de

produceién correspondiente; Pueden ser ocho temas. -

- e) Montepiés y Mutualidades Laborales.—Pueden 'ser: dos-
temas. Conocimiento COncreto del Montepio de’ la, mduﬁtria a
que se vaya a dedicar,’ L

~

RELIGIGN

1. - Catolicismo-de siempre y de hoy. --Ser catéllco es’ ser I)er-
‘manenté ¥ moderno—Estadisticas, conversiones de hombres y
. thujéreés .de -hoy y sus motivos—La aceién’ diving de 1e "gracia
persiste y se renueva en nuesfrp mundo. -

I Fracasc de los racionalistas y anticé,téllcos en Bus aser-
ciones y profecias. sobre el agotamienio de la -Iglesia:—Las

imperfecciones de los miembros de la Iglesia no arguyen defi- -

cieneias en el origen divino, en los dogmas y en la normal de la.<

Iglesa.—Lo ‘miperfecto ocurre precisamente an cuanto no &on
' perfectos miembros -de-la Iglesia - -

IJI. La posicién de modestia de la ciencia contemporénea

en contraste con el orgullo racionalista de otras épocas.-—Des-
cubrimiento, hipétesis, sugerencias de las ciencias actuales en
relacién ocon la vida religiosa 'y morpl del eatolico moderno—

Razén, técnica, progreso, bienestar y automatismo en relaclén\

 y conformidad con la fe,
i IV. La Revelacién y la Moral son cronologicamente ante-
riores a la supersticién y 'al error—Las tradiciones popula¥es,
fabulas, mites, descubrimlento o hipétesis ‘de la clencia estdn
acordes para renovar-la-dey del Misterio y Revelacién. & -
© V.. El testimonio religlose -catélico del alma actual en el
arte, en la literatura, en la.novela, en la poesia, en el téatro
~y en el cine—Politica y sociologla en sus relaciones con a8
convicciones religiosas.

VI La Inquisicién espaﬁola tribunal mixto, pese a todos
sus inconvenientes y ‘errores, cumplid uni misién histérica de
amgflﬁ)g beneficlos religiosbs 'y patrioticos.

El hombre -cattlico - integro, de alma -saug ¥y cuerpo:

sano, en su vida total—Caracter, trabajo, deporte, higiene, di-

versién creencias, conducta, vy honor profeslonal ~El problema
del " dolor,

VIII. Instintos fundamentales del ser humano, 81 encauza-
miento y sublimacién—Psicoanilisis: decoro, pasién, sentimenta.
‘Hemo, caballerosidad, galanteria, amor, Bacramento.—Adolescen-
cia, noviazgo y .matrimonio.—~Hombres y mujeres.

IX. Los movimientos obreros juveniles catélicos internaclo-
nales—8entido social, ejemplo, conducta, propaganda, aposto-
lado.~Relaciones piiblicas y personales con la sociedad Ia fa-
milia, los individuos y la propia intimidad,

La actuacién protestante en la actuslidad y en nues-
tro ambiente —Tacticas. -—-Su situacion legal --Respuestas y ac-
titud catélica.

Orientaclones metodologlcas

.

-1 Los diez temas que anteceden no se conclben prapia-

mente como lecciones, sino mas bien como charlas, diadlogo y

‘ cambio de impresiones y noticias entre profesor y alumnos sobre

temas dispares, pero de especial interés formativo,

25 El profesor insistird con preferente atencién sobre el,
tema que advierta mas interesante e inguietador, y, por con-
siguiente, necesario para los alumnos de su Centro, y sobre ¢l
debera ‘hacer las ampliaciones qué considere mas’ 1tiles.

3.2 Sin embargo, conviene que, de alguna manera, togue to-
dos los temas indicados, ya que ellos resumen las diferentes
direcciones :eales hacia las que normalmente se: enfoca el
pensamiento de 08 jovenes.

Madrid, 8 de julio de 1960.—El Director: genera.l G de Reyna,

* % =

MINISTERIO DE INDUSTRIA

ORDEN de 21 de fulio de 1960 por la que se declaran en
régimen de libertad de precios, circuldeion y comercio
. los materiales ceramzcos de construcmon de todas clases.

Ilustrisimo senor

'Habléndose consegiiido ‘en los Gltimos afios un sensible in-
cremento en la capacidad de produccién de las fabricas de
materiales ceramicos de construecién, qué ha permitido normali-
zar- €1 abastecimiento de estos materiples y crear. en su mer-
cado condiciones adecuasdas para la competencia, se considers
aconsejable suprimir el rvégimen de intervencién que, aunque

atenuado, existe ain en los precios de venia de los mismos.

En consecuencia de lo expuestec-y a propuesta de la Secre-
taria General Técnica, este Ministerio dispone:

<19 Se declaran en régimen de libertad de precie circula-
‘eién y comercio los materlales cerdmicos "de -construccién de

todas clases.
20 Queda anulada la Resolucién de la Secretaria G-eneral

‘Técnica de este Ministerio de fecha 19 de diclembre de 1836.

8. Por dicha Secrefarfa Técnica se dictardn, en caso ne-
cesario, las instrucciones precisas para el mejor cumplimiento

.de lo dispuesto en esta Orden, que entrard en vigor en la fe.

cha de su publicacién ‘en el «Boletin Oficial del Estadow,
‘Lo digo 8 V. 1. para su conocimiento y efectos. - .
Dios guarde a V. I muchos afios. * - b

.Madrid, 21 de julig de'1960. .
PLANFJ-L )

Ilmo Sr, Secretario general Técnlco de este M.inisterio

PP

MINISTERIO DE AGRICULTURA

ORDEN de 15 de julio de 1960 por la que se amplia la .
Comision - Provincigl. de Coordinacion del Programa de
Expansién Agraria de lg- provincie de La Corudia. con
un Vocal representante del Patrimonio Forestal del
Estado. . : )

N ]

Ilustrisuno sefior:

Por Orden de este Mimsterlo de 6 de junio del afip en curso
se dictaron normas para la realizacién- del Programa de Ex-
pansién Agraria de.la provincia de La Corufla, creandose asi- -
mismo la Comisién Provincial de’ Coordmaclén cuyas Iuncio—
nes también se. establecen.

Habids cuenta .&e la-labor que-el Patrimonio Forestal del
Estado debe realizar en el desarrollo: del Programa de Expan-
sién, parece conveniente la adseripeion de un repreésentante del
“mismo a la citada Comisiéon Provincial.

Encsu virtud, este Minisjerio ha tenido a bien disponer!

A los efectos de lo dispuesto en la Orden ministerial de 6
de junio de 1960; por la gque se dictan normas para el Progra-
ma de Expansién Agraria.de la provincia de La Corufia, queda
adscrito a la Comisién Provincial de Coordinacion, en ca}idad
de Voeal, el Ingeniero Jefe de la Brigada del Patrimanio Fo-
restal del Estado. en La Coruia.

Lo digo a V. I. para su conocimiento y efectos

Dios guarde.a V. I. muchoeg afos.

Madrid, 15 de julic de 1960,

CANOVAS

Ilmo. Sr. Subsecretario de este Departamento.



