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Las exacciones paraflscales se &Uprlrntrán!, 

1.0 Por Orden ministerial de la Presluencla del Gobierno. 
2.0 Cuando ~ese o se haga Imposible el fin a qUe estén 

e.feC'tadas o a que respondió su crenci6n.· 
3.0 Cuando las necesidades que motivaron la exacción fue

ran atendidas en bU integridad por otros medios. 

La supresión dé las tasas 'en el caso segundo del párra,fp pri
mero y las ex,acciones parafiscales en 'los casos segundo y ter
cero del ~egune{), se har9. a propuebta, del Gobierno generai 
previo Informe de la. Delegación de Hacienda. El remanente' 
de unas y otrM se ingtesará en el 'resoro en cuanto se dé 
cualquiera de las oousas de supreslÓI1. ' 

Art. 15. La interv-ención de las tasas y exacciones paraf!s-. 
calas se llevará. a cabo por la Intervención de la' Delegación de 
Hacienda, y su contabilidad' se ajustará a las normas que se 
dicten. Oon el fin de q'!e el Tribunal de Cuentas del R~ino 
tenga conocimiento G.'e 12. gestión de las mencionadas tasas y 
exaoc!ones parafiscales. a cada una de ellas se le abrirá. una 
cuenta, por separado, en la Agrupación d\) Acreedor% de la 
cuenta de Tesoreria de 'la Región pua reflejar los ingresos 
obtenlrtos y 108 'pagos efet'.tUad08. Esto/! pagos habrán de Justi
ficarSe detalladamente en su aplicación def}nltiva. y de me.nera. 
nominal, 110 considerándo,se justlfioo.clón definitiva las ca.nti· 
dadef! perolbidas por Habi1!'tI\dos o Pagadores con caráoter glo
bal, sino las nóminas o recibos indivlduali!s acretlitatlvoo de los 
pagos. Independientemente deberán l1evaltle' 'en la Dele(ación 
de Hacienda cuentml de deredtos reconooidos, recaudados y 
pendientes de recaudación. 'y de obligaciona cor¡.traídllll _8ati~ 
fechM y pendientes de, pago. ' 

Art. 16. l!l1 funcionado público o Mltnilado que exijA una. 
tasI!. o eX!lcción no establecida de allUetdo C011 10 dl8pu6«to 
en esta Orden, 'o eXija doloSamente Ii:lI~yor cantidad de la que 
las dispO&lciortes legales autoricen, será aemlhistTatl\'ll.tl1ente 
sancionado, previa instrucc1011 del oportuno expediente, en el 
que Ilerá oldo el 'Interesado, <lOmo rellp(Jtu!able de la t'.omialón 

, de faltl!. muy gráVe, todo ello lJin perjUicio de 1M responsabUf
dades de otrq orden qut! le fuerafi legal y ludicw.1mentelntl. 
gibleft # 

, Art. 17. El Delegado de 'Hacienda, sin perjuicio de las fa
cilitade/! de intervención reguladas en el articulo 15, culdaré. 
por medio de los funt'.ional'Íos, que a tal efecto designe, del 
e:»:a,cto cU1l1plimiéllto de eB!Ja orden, elevando al GobieÍ'no Ge-
neral l~ propu8stiJ.S que fueran pertinentes. -

, Art, 18, Eñ la Región Ecuatorilll, se' oonstituirá una Comi
sión Adtnlt1illtrativa de Twsas y Exaceion~ paraflBcales tnte
grl\cta por el Secretario Genetal del Gobierno, com1 Presidente; 
el belegado de Hacienda., el Jefe del SerVicio a que correspon
da la tQ~a o, exacción ptJ.rafisca1, el Interventor de Hacienda 
y el OflQial Mllyor o fUnCionario designAdo Por 'el Clobiemo 
GenerAl, que actuará cómo Bectlltario, -

Art. 19, Serán funciones de la Comisión, en relación con las 
tasa! y eXllCcioll,eti destinadas 1\ retrlbudon6B complementarlas 
de· personal y gastos de material; , 

1.0 Proponer 'al Gobierno Genera;] la distribución de las 
que tengan un régimen !!Spec!f1co fijado en kl.' Orden ministé
rial que las estableció o en las disposiCiones reglamentart!ts 
dictadas para aplicación de las lí11IlmA!!. ' 

.2.0 Administrar y proponer al Gobierno General la 'distri
bución de 1M Que no tengafi dicho réttfrilen eIlJ;ledfieo. 

, 3.0 Informar· &obre los proyectos de nUeVM tasas y exao-
,clones () reforma. de 1a.~ exi~tE'!l1tell., , 

Art. 20. Respecto de lal! tlUl;s 'y exacciones 'a qUe hace re
ferencia el artí{lUlo anterior, la Oomisión vigilará ni, ap1icac1611 
de las normas generale/! de distribución, . 

La distribución de las tasas y exacclone& a que se refiere 
el número segundo del artículo anterior se efectuarll. de acuer
do con las normas generales (¡ue, eri su caso, dicte el Gobierno 
General y las especiales que anualmente fije la Comisión, aten
diendo respecto de las que se destinen a retribución comple;. 
mentarla. del personal, a la función desempefi~, oll,tegona 
administrativa, cal'g'o o servicio' que se presta y rendImiento 
y productividad del fundonarlo. 

DISPOSlCIONES TRANSITORIAS 

1.& Las tasas y .exacciones poaraf!scales actualmente éxistert
tes que no hubieran sido estab1ecic-as por una Orden mlhiste
ria! de la Presidencia del Gobierno quedarán suprimidas desde 
1 de enerO' de 1961, a no ser que se convaliden con ó sin mo
dificación antes del dí,a 31 de diciembre de 1960. 

2,& ,La convalidación a que hace referencia la d-isposición. 
anterior se hará por Orden ministerial. de la Presidencia d!:l 

Gobierno a pfopue!tta delOobernadof' general de la Región 
que regulará todos los plintos establecidos en 108 IIrticulos 4Uih: 
to y sexto. ' 

3.& El examen de las tasas y" exacciones, a los efectos de 
la convalidación prevlstlt en llt dispOSición segundt\, lIe haré. 
pOr lá Comisión a que-hate referencia el' artículo 18 de la pre
sente Orden. Los dlstihtos servicios formularán' a la Comisión 
propuesta ue convalidación de kls tasas y, exacciones parafillca"' 
les que en la actualidad se devenguen en compensación de ser~ 
'Vicios o que se perciban por 0rge.nismos y funcionarioS de ellos 
dependientes, y cuya subsistencia consideren neceB9.ria.A la 
ptopuesta se e.compañará Memorlíl- en' laque se especificard: 
la disposición que las creó; el motivo de ~u establec1mlento; ll)~ 
fines 8 que atiende y los' ingresos que hltyan proctucidoeri el 
ultimó quinqueniO, así como su inversión. La Ootnlsión Será. 
competente para proponer la, convalidación, modificación o ¡l.nu" 
le.cióq. de .la/! ,tasas y E!Xaccionés ex1stentes, teniéndo en éuenta. 

,las circunstancias económicas y la conveniente dotación e'e lGS 
Servicios administrat,ivos y judidales. . 

~.a La Comisión elevará al Gobernador general, tlnra su tra:. 
mitaclón, proyecta de Orden mln~eria1, confirmando, anulan
do, modificando o acomodando a las circunstancias económl. 
caS actuales las tasas' y exaccionéS exátn1nadas. ' 

5,a. A le. terminaciónctel plazt> de coqvallditctón Se publl. 
cará la relación de 'las tasas y exacciones que' debnn qu~r' 
subsistentes. ' 

DtSPOSIctONm ,ADICIONALES 

1.- LaS tllllllB actualtnente existentes que hubieranaldu 
cfeaoos por Orden ministerial de la Presidencia del GObierno 
seguirán rigiéndose' por las norDll1S regUladoras de ~u régimM1 
peculiar. -¡ , ' , " , 

2~& Se/autoriza al Gobierno 'Genetal de esta Región para. 
dictar' eue.ntas disposiCiones sean necesarias para {!l desarrollo,' 
oUmplimiento y ejecuc!ónde esta Orden; previO Informe de la 
l)elegación eoe Hac1enda. , ' " . , 

bISPOSIOION FINAL 

Quedan derogadás cúarttllS dispooictoMS se OPÓllfJlUl ft, 'O 
establecido en ],a presente Orden.-

,Lo digo a V. L p{\rá,6u conocimiento y efecto/!. 
:Dios -#Ull.rde a' '!J. L muchos áfios. ' 
Madrid, it de julio de 1960. 

oAR1W!Ito 
tImo. sr. Director general de PlAZas y l'roVitlelM ,AfrlClUtM . . .. 

MINISTERIO 
DE"E,DU'CACIO'N NACIONAL 

ORDEN de 8 ,de julio de 196!} por la que se aprueba el 
plan de ~studios,.cuadro horario 7/ cuestidnarios del Ba
chillerato Laboral Superior de la modalidad Agrícola
ganadera, cdtrespotuUentes a la esveclttlíditd de COttSI1t'
vas vege'tales. 

TIustrfsimo señor: 

De conformidad con 10 pl'e~to en el Decreto de 21 de di
Ciembre de 1956 (<<Boletin Oficial del Estado» de 24 de enéro 
tie 191m, " 

Este Ministerio, a propuesta de la Comisión Permanente der 
l'atroMto, Noolonalc1e Enseñanza Media y Profesional, lia te. 
l11do a. bit.m disponet: 

,Se aprueba el adjunto Pl¡ln de Elltúdioo, cutldl'ó hOl'(\t!O y 
cueet~onarios del 13a.chillerttto 1 Lnbofll.l Superior de 111. l1'1od!tudM 
e.gricola..ga11a~era, corréSllondlél1tes ti. la. especitl.Udad de «Con-
servt\8 VegetaleslI, -

Lo dlgo a. V. 1. para. /lU conoCimiento y i!féC.tos. 
ni08 guarde e. V. l. mucnos 9.íl0:5. 

Madrid, 8 de' jUlio de 196(f 

nUBlo GARClA-MINA 

Ilmo. sr, Director general de llln5efiallZa Labó~aL 
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Plan de estudios y ctiadro:'horario correSP(lndientes al Ba 
chilierato Laboral Superior, Modalidad Agrt'Jola Ganadera, 

especialidad de <Conservas Vegetales> 

Materia.s 

'Primer cutso 

Lengua Española ... .•. ;; ...•.......•.... 
Idioma moderno ...... ;. . ............. . 
Historia de la Agricultura y de 'la Gana-

deria ........................... , ., ... . 

Geograffa Económica ..... , .; .....•••• , .. . 

Mat~Mlcas ................... '" .. . 
Fisica General Aplicada y sus prácticas. 
Química General Aplicada Y. SUs prác-

ticas .. : ... ... ... ... . ........... . 
Tecnologia del Ciclo Especia! .. . 
Prácticas del Cicló Espe('ial .. . 
Dibujo ............... ' .... , .. . 

Talleres .: ...... , ............... . 
Derecho Laboral y' Seg>iridad Soci9.1 .;. 

Cont9.bilidad 'y Organización de Empresas. 

Religión ................... , ..........• ,. 
Formación del Espíritu Nacional. ...... . 

Segundo curso 

Lengua Espafiola. ... ... •.. .•• •.• ..• .•. • .• 
Idioma Moderno ... ... ... ... ... . ....... . 
Geografía ~onómica .. ~ "" ... ... ... . .. 

. Matemáticas .. , .. . ... ... ... ... ... ... ." 
Física General Aplicada y sUs prácticas. 
Química General ApncadH y sus prácticas. 
Tecnología del Ciclo Especial ... .,. ... . .. 
Prácticas del CiClo Espet;ial .. . 
Dibujo ........ ~ ......................... . 

Talleres' .. \ ... ... ... '" ... ... ... ... ... . .. 
Derecho Laborai y Segllrici:ad SOcial ... 

Contabilidad' y Orgánlzac!ón de ~p!"esas. 

lteligíón ............ '" ........... . 
Formación del Espíritu Nacional 

Primer curso. 

LENGUAS 

2 
2 

Ro~a.s semanales 

2 (Pnmer trimes
tre). 

2 (Segundo y ter
cer trimestres). 

3 
3 

4 
H 
6 
3 (2 clases de ho

ra y media). 
4 
2 (Primer trímes

tre) 
2 (Segundo y. ter

cer trímestres). 
1 
1 

2 
2. 
1 
3 
3 
4 
6 
7 
3 (2 cIases de ho

ra y media). 
4 
2· (Primer trimes

.·tre). 
2 (Segundo y ter

cer trimestres). 
1 
1 

Lengua Española 

Lectura y comentario de las siguientes obras: 
Juan Ramón Jtménez: «Platero y yo». 
Eugenio p'Ors: «Aprendizaje y heroísmo». 
Manuel García Morente: «Idea de la Hispaf,Idad». 

Orientaciones metodológica;, 

La enseñanza de la Lengua Española en I!ste curso deberá 
tender:. 

a) Al dominio del ldloll1A como medio fiel y dócil .del peno 
samiento y a la fo:rmación, de un estilo p~rsonal y vigoroso. . 

bJ A la educación del gusto mediante el conocimiento, lec
tura y comentario de obras selectas de la Literatura Española. 

. En cuanto al método a seguir, se aconseja partir de la lec· 
tura directa y comentario ci~ los textos, ejerciClos de vocabula
rio, reS,úmenes escrit<Js y orales de los .trozos leídos, evitando en 
lo posible el aprendizaje memorístico de la Gramática o la Li
teratura. 

Los' textas que se proponen para sU lectu,a y comentario 
tienen un carácter meramente normativo. Los Profesores de 
Lenguas y Literatura podrán proponer a la In<-titución de For
mación del Profesorado de Enseñanza Laboral:, cada año, en 

el mes de septiembre, otras obras. de autc.res españoles o ex
tranjeros en .sustitución de alguna de las que se proponen, para 
Que sean objeto de lectura y comentario ci:urante el curso. 

Francés 

1. Lectura y traducción de algunas de ias ,~iguientes obras: 

a) «Jeanne D'ArC", de Jacques Lecrerc (Editorial Rauter, 
Barcelona). 

b) «'l'artaritJ. de TarascoD», de Alphonse Daudet (Editorial 
. Rauter). 
c) Cinq récits faciles (<<Mateo Falcone», «Le jorigleur de Nó

tre Dame», «Noe! ChouaDlt, «Le plUs petit conS('.rit de Francelt, 
«L'evasion).(Editcrial Rauter). 

2. EjerCicios de traducción inver.sa yredacción de cártasen 
~n~& . 

3. Lectura· de articulos y trozos técnicos que familiaricen 
con el vocabulario agrícola. . . 

Orientaciones metodológicas 

En el Bacllillerato Laboral Superior 'se. ha de procurar" con
solidar los conocimientos adquiridos en "los CUtsOS de Bacllille
rato Elemental y familiarizar a los alumn08con la l~ngua téc
nica de su especialidad. Por otra parte, la redacción de cartas 
ofrece una doble utilidad: por un lado, como ejercicio práctico 
de fra~és escrito, y por otro, para iniciar a los. alumnos en la 
correspondenCia no sólo de car:\Cter particular o privado, sino 
también más o 'menos fomercial. 

En todas- las clases se' ha de pl.'ocurar lnsi~t1r en' el perfec
cionamiento de la «pronupciacióDlt y en e! aprendizaje de la 
«lectura expreslva»,sa c¡uc un . texto bien leído ~supone Que.es 
entendido y ayuda a la' familiarlzación con el vocabulario, giros 
y expresiones. . ' . 

Las «cartas» redáctadas en francés haL ci'e Ser sencillas y 
precisá.s, procurándose inculcar desdé el principio las fórmulas 
más frecuentes para iniCiar y acabar una ca~La, así como la 
expresión de la fecha y el encabezamiento. 

Para las «lecturas técnicas», esdlfícll. por el moment!:>, d~ 
poner de textos para todos los alumnos de ia -:lase; pero p\lede 
perfectamente suplirse. ~~ta deficiencia con copias de multico: 
pista () escribiendo el texto en la pizarra. Un texto técnIco muy 
corto puede- dar mucho de sí cuanci:o ha sld" bIen escogido. una) 

, vez leído. traducido y explicado el vocabulario más especial, se 
pueden hacer diversos' «ejercicios' de conversac1,1lU). Sirve, igual
mente, para la «traducción inversa» y para e! «dictado», de 
acúerdo con las modernas normas Que recomiendan hacer los 
dictadoS sobre textos ya conocidos y trabajos de clase. 

Se recomienda para las lecturas técniéas l~ utilizacióD.de 
la obra «Précis d'Agrlculture Générale», dé'J. Ratineau, el1gien

'do' trozos 'adecuados que pueden multlcopÚl,rse' para repartir a 
los alumnos. 

Asimismo se súgiere la utilización de las revIStas «Agricultu
. re» y «Genie Rural», .con el mismo liri. -

Geografía Económica' 

A. Introducción. a la GeopOlítica: 

Las Escuelas. d.e· Geografía Política y sus objetivos. 
El método geohist6rico. " 
El método g .• ográfico y las creaciones cultu¡ales y políticas. 
El medio geográfico y el desarrollo geohIst6rico ñe los pueblo!. 
La frontera como periferia de extensión La capital. . 
Expansión económica y avasallamiento polítICO. 
Las tenciencias exteriores de los- Estados, 

B Las grandes potencias: 

La Gran Bretaña y su imperio. 
Portugal y su imperio 

. Los Paises Bajos y &U imperio. 
Francia y su imperio. 
Itália. 
A'emania: su repartición. 
La U. R. S. S.: SU expansión. 
China y Japón. 
Los países árabes. 
La India. 

C El mundo americano: 

Canadá. 
Estados Unidos. 
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Méjico. 
Cuba y las demás Antlllas. 
Las repúblicas centroamericanas y el canal de Panamá.. 
Brasil. . 
Ul Gran Bretaña. 
Chile. 
Argentina. 
Paraguay y Urugua.y. 
Perú-Bolivia. 

D. Geografía regional de España. 

Orientaciones metodológicas . 

Estudiado en el quinto año. del B. L. E. con cierto detlllle, 
el panorama económico qe1 mundo y de España conarregld a 
la modalidad de los Centros y tomando como base la distribu
ción de materias prima¡; y de actividades, se procederá en este 
curso, primero de ampliación. a un nuevo estudio que debe 
enlazarse <;on los conocimientos adquiridos en años anteriores 

'y que constará. de tres partes: 
La BaSes cie la Geopolítica. (Introducción a la Geopolítica). 
El Profesor comentará el.tratado general sohre esta matena 

del doctor ViCéns vives. \ 
Los alumn9s prepararán las lecciones utilizando como base 

los apuntes obtenidos . de las explicaciones del Profesor .. 
2.a Geografía Económica Regional. (Las grandes' potencias 

y el mundo. americano.) . ~ . . 
Puede servir como base al Profesor la «Geografía Económi

ca» de don EmlUoArija. Santander. 1951. Páginas 152 a 373. 
Los . alumnos prepararán las lecciones utilizando 108 apuntes 

obteIÍidos en las explicaciones del Profesor. ' 
3.': Estructura Económica de España. (Geografía regional 

de la misma.) 
',Debe consistir en la elaboración cíe UIia serie de trabajos 

en los' que los alumnos de 'las distintas reglonf'S españolas den 
una visión sintética de la vida económica de ~ada una de ellas 
y se organicen cambios de impresiones con los de otras zonas, 
en discusión dirigida por el Profesor. Esto Obligará a. cada a.lum
no a pensar. sobre los elementos constitutivos naturales y l¡ls 
formas de vida de su «patria chicaJl, y se pondrá o:e relieve 

,sobre' su conexión con' las otras zonas españolas. El Profesor 
destacará en cada uno' de los aspectos ~a' situación general de 
España. 

Para la preparación de los trabajos antes mencionados pUe
den util1zarse los cuestionarios sobre estudlos' de un Municipio 
enviados recientemente a los. Centros por ediciones del Movi
miento y, normas ciadas en tema de iniciación a la Geógrafía 
LOcal del Seminario de Geografía ApliCada de. Zaragoza. 

HISTORIA 

Historia fl1 la Agricultura '!/ de la Ganaderia 

El pastoreo y la caza en los pueblos antiguOs.-Qrigen mitico 
e histórico de la Agricultura. . 

El riego ,en el Egipto faraónico.-Técnicas agricolas del Pró-
ximo Oi:ientey Grecia.' . 

La. Agricultura en Roma.-Las provincias nutrices. 
Los bárbaros y el feudalismo y su concepto de la propiedad. 
Áportaciones agncolas de los árabes en Espafia 
Los Monasterios ~dievales y el enriquecimiento de sus do-

minios durante la Reoo~quista. . 
La. aparición ue la ciudad como centro consumidor de pro-

ductos del campo. 
Las especies y el descubrimiento del Nuevo MUndo. 
Intercambio de los cultivos nuevos y ganado con América. 
El Honrado Concejo de la Mesta. 
La formación de los poldors en los Paises Bajos desde el 

ocaso de la Edad Media. . 
Los estudios agronómicos. Liebig y los abonos. 
La eXpulsión 6e los moriscos y &U repercusión en nuestra 

agricultura. 
La éolonización de Carlos ~II y el informe de Jovellanos. 
La Revolución francesa y el campo. 
CO\onización del Oeste norteamericano. 
La. desamortización y su influencia en el reparto del suelo. 

,El maquinismo agrícola. 
Las .Ideas lIberal,es y su repercusión en la agriCUltura. y la 

ganadería españolas. 
Los planes hidráulicos y sus antecedentes. 
Los intentos de reforma agraria tn' el mundo y sus bases. 
La. reforma agraria en España: la colonización actual. . 

Aprovechamiento de sus nuevos espacios gracias 11.1 mejora.-
miento de las relaciones internacioRales y de los transportes. 

Los Catastros españoles. 
Las Escuelas de Agricultura. 
Bibliotecas y Museos AgríCOlas. 

Orientaciones metodológicas 

Se repasarán especiaimente los grandes momentos de nues
tro pa..sMO agrícola-gana,dero y se harª- hincapié, con prefere
rencia, en" el alcanCe 'que aqui tuvo la reforma agraria y la 
aplicaciÓn del maqUinismo en el campo y de las nueTas técni-
cas agrícolas.', . . 

Se insistirá en la vida económica de nuestros campesinos al 
paso del tiempo, despertando la. admiración del alumno hacia 
los Jefes de empresas y técnicos que, en r.ualquier orden, han 
mejorado y transformado este nivel. " 

Los alumnos, por su parte; y en analogla a lo dispuesto en 
la base tercera de ¡¡l.S iIlstrucciones metodológicas de le. Geo-

. grafía. deberán redactar trabajos' sobre los. prlnctpales aconte-' 
cimientos históricos y hombres célebres de la c-omarca de pro
cedencia, destacando los que más se haY?Jl re1actonado con los 
asuntos del campo, comparándose los trabajos de unas regiones . 
con otras, estableciéndose, p()r el Frofesor de este contraste, 
consideracioneS sobre nuestra psicología nacional y posibles rec· 
tificacióneS. . 

Para la preparación de los temas de este cuestionarlo, los' 
Profesores podrán solicitar bibliografía aciecuada, caso de que 
no la posean, cal Jefe del servicio de la Biblioteca de la Insti-
tución.' • , . 

Los' alumnos prepararán las lecciones utilizando como ba$e 
los apuntes obtenidos de laS explicaciones del Profesor. 

MATEMÁTICAS' 

Geometría Analítica. y Cálculo 

Revisión de los conceptos de. limites, función y continuidad. 
Coordenadas y gráficas ca·rtesianas. 
La. ecuación de. primer grado y la recta.-Resolución atialí

tica' de los prOblemas de incidencia, paralelismo, perpendiculari
dad, ápgu10s y distancias. 

EStudio analltico elemental de la parábola y de la ~rcun-. 
ferencia... ' 

Noción de derivadas y sus aplicaciones teométricas y cine
máticas. 

Velocidad .Y ·acele¡:acjón.-Derivacfón de un polinomio enre.:. 
ro. Máximos y minimos.-Goncavidad, convexidad e inflexión. 
. ~oción cie función pÍ'imitlva.-Primitiva de un polinomio ' 

entero. . ~ 

AplJ.cación a la formulación del movimientc Ílniformemente 
acelerado. 

Orientaciones metodólógicas 

.Todos los conceptos de análisis (llmite. continuidad, deri
vado integral, etc.), anunciados en eStos cuestionarios, se des
arrollarán atendiendo más a' su contenido intuitivo que a su 
estructuración rtgurosa. ligándolos de preferencia a su génesis' 
histórica en vez de hacerlo de acuerdo con la sistemática abs~ 
tracta mocíerna. Claro es que al prescindir de demostraciones 
rigurosas no deberá incurrirse en la falsedad de presentar como 
tales los razonamientos intuitivos que las su&tituyan. COn la 
exposición simplificada de tales conceptos se tenderá, en reSu-' 
men, Simplemente; a que el alumno se dé algo de cuenta del 
poderoso inStrumental con que se enriqueció la matemática' 'en 
los siÍlos XVII y XVUI con la. creación de la Geometrla ana-
lítica y Cálcti10 infinitesimal. _ . 

Obras de consulta y texto: «Complementos de MatemiUicaslt, 
de J. A. Marin Teperizo. Textos de. &exto CUrso del plan actuaJ 
del Bachillerato Universitario y de sexto y séptimo cl1rso del 
plah 1938, de J. Rey Pastor y P. 'Puig Adam. 

FísICA GENERAL Y ~PLlCADA 

Magnitudes y unidades.-Mediciones. 
Vectores.-Nociones de cálculo vectorial. 
Oinemática.-Movimiento: sus r,Jases.-Velocidad y acele-

ración. 
Estática.-Fuerza. 
Dinámica del punto material.-Momento de- inercia. 
Trabajo y energía.~Máquínas. 
Gravitación universal y gravedad. 
ElastiCidad y Choque. 
Hidrostática.-Tens.ión superficial.~pilaridaci'. 
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Estátic!\ d-e gaaeS.-Estudio dé la atmósfer!l-
Fluidos de movimiento.-Vlac05idad. 
Movimientos vibratorios y ondulatorios. 
Acústica. ' 
calor y temperatura: unidades. 
Calorimetría.-Calor especifico. 
Dilatación .. 
Cambios de estado. 
Termodinámica.-Relacionea entre trabajo v Cálor; 
Máqulnll8 térmiclUl. 

, !>roP!liación del calor. 
HIgrometda. . 
Naturaleza deJa luz. 
nutninaeión.-Fotometrfe.. 
neflexión y refracción de la luz. 

. SlsteWIU! óptlcilll.-Aberraclones . 

. El ojo y los instrumentos óptiCOll. 
Disper8ión tie la luz.-=-Espootros. 
00101' de los cUerpotl.-Coloriltietria. 
tnterfel'enclas y difraCCión de la luz. 
Polarización de la luz. 
Prácticas. 
tletermlUación de velocidades y ACelel'acbtlell de $'Untas, 

traotorel!, etc., -en las dlver8Wl faanas agrlcolas.-Vllloc1dad .ttla
xima, tnlninla. y medla.-nendim!tmtoa horatl(I/I.-RéCubritnietl-
tos de labor.-Pérdidas. ~ 

Determinación de las tracciones necesarlWl mua 108 divetf!Ol¡ 
aperos agrÍéo1ll.s en diferentes condiciones de ttabl\Jo. 

_,Oonsumo de fUé~a. -en accionamiento de bt'tnbltll, ete.-De. 
terminantes que fij an: SUs características de e 1etratióh y ren-

,. dJmlento. . 
. AbsorciÓtlmdical de 106- vegetales. 

Los vasos vegetales .com;lderádos como cápilares 
Determinación de la vi.scoSidad de los aceites de engrase: 

su relaciÓn con la funci6n que' realizan. 
Aforos de corrientes, c'ane.leB, etc. 

.. La. atmósfera como eH!mento sumihiStrádor de carbono_ y 
nitrógeno de la: planta . ..:..coefl6iente re8plratorio. . 

Ap!i¡jaelohes eó1iéas a la agricultura:. ganel'lOdoréSde fuerza 
y de corriente eléctriM. . 

A¡¡Ht:at:lóh de ul~ra.aonidos a lá @sterHi!Ú\ciótl de productos 
alimenticios. . 

: Determinación de poderes calorlficol! en MtnbUstlbloo, cM
burailtes, etc. 

La fuerza expansiva del vapor aplicada a los Inototell. 
Fabricación jT empleo dé' la nieve cátbónica -El'J uti1idad en 

la moderna indústrie. agríCOla. 
I>etermil:!lI.Gl6tl práct!<JQ de ItililamietltOll ,t.értnlOos: ~j¡erla1es. 
1Jlgtudio de la pehetrll.<llón del calor en un bote deCOtllIérva 

dUtnhte la ésteri1i¡ación. . . 
- Determin~ció,n .el'\! puntos de. ebUllición, con diferentes ;tLl-

dos de vácio. . . . . 
Producción de frío por fusión, disolución, vaporización. su-

blimación, compresiÓn y expansió1l. . . 
I Determinación de Jos puntos de ..:ongelac!ón de una lejía, de 
una, ,lIaJtnuera yde un jarltbe. ' 

EetwHo de 1ft peuetrM16n del fria en un bote' de conServa 
durante la éotlg@laclón. 

Tt'a.tls¡:Jlraclótl d~ los vegetálu y 9.uimn.I(l!l. . 
OomprObftClón ~ 11\ lmportl\hclll. de la. .Iut en le. función 

clorof!l1ea. 
Ap1icltc~6n e~trobosc6plca. de 11\ luz 1\ 111. mediCión de la.e· 

reVolU{Übneí5. dI!! un motor, 
AplioaciÓl1 de "fntut'M 11uol'esC¡)tltM l' refll1jantes de luz· y 

cálot. / . 
. Ap-l1cMiOUM dé 'los slatewl!.S ópticog e m8trum~l1tos foto¡rlÍ~ 

fieos y topogrMlcos. 

orlellt1lciol1M metodol6¡¡-iOGM 

EstU<11Ma ya la Flslca en 108 dlferentrls cur~os del Bachi. 
llerato Laboral, se pretende eh @ste primera del BachU1etllto 
L.aboral Superior amplia" los conocimientos de los alumnos co
rrespondientes a Mecán1c!t. Acústica., '1'ernJ01cgía y Optica. y 
que realicen problemas y' trabajos de aplicación práctica de 
dichos conocimientos a la modal!dada.grlcola<ianaderll. Ele 
hará destacar, por ejemplo. nI trata" de JOS temM teóricos el 
lntel.'és que presentan para la industria ootlsrrVera la calori
metría, transmisión de calor. aislantes térmicos, asi como los 
principiOS en. que se basa la produc('jón del fl'Jo. 

Como texto para los temas teóriCós se recotrüenda la «Flsica 
General». oel Profesor don Julio Palados .. 

En cuanto a las prácticas, debe sefialarae q1,ie lag propuestas 
tienen un mero valor de orientación para el Profesor, quien 

habrá de seleccionar, de entre ellas. ¡as factJble~ de realizar con 
los medios instrumentales de que diBponga y 3ñadfrá aquellas 
otras que posean márcado interés comarcal. 
. Por la índOle de estas prácticas. no se recomIenda' texto para 

las mismas, pudiendo los Profesores solicitar oibllograf11\ ade.
cuada, caso de que la precisen, al Servicio de Bibliotecas de la 
Institución. . 

QUÍMIc~ GENERAL y' APLICADA 

l. Querpos simples y compuestoB.-Leyes de las' combinaclo
nes.-Teoría atómico.molecular.-Determinacf6n de pesos ató
tnicos y moleculares. 

2.' Sistema periÓdico de los ~letnentos. 
3. Estructura del átomo. 
4, lllhlMe qulWico.-'I'ipOá de MláCé, . 
5. El hidrógeno. . . 
B. Los al6gtl110!! y lltul compuestos Wdrog~nados. 
7. lteaccione8 reVerllibleg.-Eqüilibrlo· Qutmjco.-~y de IDa

sQIl.-Aplltltl.ciontll\ de ~ J.¡ey de maall-l!: hldr6l\~lfI.-productó dI! 
solubtlidad.-l'l'tlCipi taeión. 

8. D1,soluciones en generaL-Propiedades dé 1M dil!OlU<l1onoll. 
NOl'ttlllllthtd de la!! diH01\WiOllIlli.-AMl1eIM volurnétrHlO •. 

It. Dillolutliol1l!1i elelltroHt!OM. - ll:lectrólll!~. - LeySf:l de Fa-
. rapay. : 

lO. El ~tado' ooloidnl. 
11. Loa elomentos anflg~noEí. 
12. Olddaoi011t!ft y reduociotllllí. 
13. Compuestos bidrogenados de ·los anf¡g~n()fj.-:mt lt#Ua;~ 

Agun oxlgetladü.. 
14. AOidos, bllJjef! y !Inles. 
16. La teoría: dll la coordinIWiótt.""'OOmpltlJtJB .. 
16. Velocidad de l't!aéclótl.-oatalJlli!l y cll.tl\liMdores. 
1 '1. OXidQ~, oXlÍ.cido!l y oxisallis tiel' 1\2lUfÍ'e 
18. Elementos nittog€noideos.-EI amoniaco-Saletl.AmóbiOM. 
111. Oxidas, o"áCidos y óXi!lliles cel nitr6getlQ,J.-AbOno!l ni-

trovenadOll Y. flJ8fórlooll . 
~.-Equ1Ubrlo!l' quimi(j(J.!j en eleotl'Ólitos débHes.-Di8OdillCión 

del lI.(fuít."""OOnc&pto- ~ pRo 
:11. l!l~tudlo de lél!! carbótloideo/j . .....oarb\')nat08.~illcll.tOII. '-, 

Vidrio.-Pl'oductos oeftímicO/j.-o!Jmento, 
22. El estado metálico ...... ldeas generalaS d.. la electroqUl ~ . 

tt11oa. . . 
.:13. Idet\ QI! 1011 ttlej¡ale8 de _mayor it¡teréa ltldUlJtrlaL 
24. Química nuclear. . 
26. NOOlOl1el! de IUUÍlislS químico inorgánico 
26. 'AIlt\1iJil.o! de aguupotll.bles y ele 1M utlllZac.t1l!! para la 

alimentaci6n de 1M cá!6erAil y para el rlego¡-

Práctleaa: 

Düerenciación experimental entre fenómeno fisico y reite. 
c1Q.n qufmica.-Observación de ejemplos de di~erelltestipos de 
reacción quí¡nlca.· , 

DemostrtlciÓtl experimental de 1á Ley de. las proporciones 
definidas. , . 

Determinación de) eqUivalente qUímico y de 11i. valetléia de 
.un elemento. . 

Th'mostraclón experimental de que el trolUIDen íno1á.r de un 
gas, en condiciones uQrlDAle¡¡, es ~2.4 litros -" 

Obtención del hldr6reho por vía químioa y eleott<:Jqufmloll.. 
Experlmentospa1'a, demostrar sUs' propieondell y, en especial. tu 
poder reducto!'. _ " , 

Preparación de dos gases solubles en el ág(·I\, tlOlllSOOll1o el 
ácido clorhídric-o y' el amoníaco.-lllstudló !lXpftimetltl\l de sus 
pr6p!edarles. 

Estudo experimental de las propledade<; de 100 hidratos y 
determinación ée la fórmula. de uha !la! hidl'atadá . 

DemosttaCiÓh expetltnental <lel ~f<!(jt() de los éámblos de OOh-
centra<Jión sobre el eqUilibrio qulttúOQ -

observación de lbS diferentes tipos de hicltóllsl¡¡ '.1 m'todos 
empleados para favorecerla o dÍJIminuirla. 

Hidrotlmetría.-Itwtstigación en .e, agua de clorurolJ, sulfa.tos, 
carbonatos,- ca1cio.-Destllación del &gua. 

Experimentos sobre la. 'Conductividad del la¡¡ disoluCiotleS 
y sus varacíones con la. naturaleza de las sustatlda... dilJueltas 
y el disolvente. 

Observación de las propiedades d., los á.Cido, y base típicas. 
Acidimetl'Ía y alcalimetrla. ' 

Determinación del pH de una disoluCión !Jor ttlétodos colo
rimétricos y lelectrométricos. 

Estudio experimental ¿e las proptedadelÓ de 108 sistemas co
loidales y métodos para su preparaóóh.-Pépt!lación de los co
Joldes.-~nálisls tnecánico' de un suelo. 
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Elaboración. de lejías, salniuéas 'J jaraoes,' constantes. espe
Clficas. 

Influencia del pH de los alimentos en la esterilización por 
el calor. 

InfÍuencia del pH en 'la acción de los antifermentos. 
Estudio de las corrosion'es de la hOjalata.-Barnices protec-

tores. . . 
. 1}.nálisls de la sal común en las vinagras y salmuera.s. 

Orientaciones metodológicas 

Estudiada ya la Quimica en los diferentes cursos del Ba~ 
ehillerato Laboral, se pretende' en tste primero del. Bachille
rato Laboral Superior ampliar los conocimientos de Quimh;a 
General ti Inorgánica de los alumnos y que :ealicen prácticas 
en relación con la modalidad de los estudios 

CoIDO . libro de texto se recomienda . la. «Qulmica general»~ de 
'Pauling. ;- . 

Rel¡>pecto a las prácticas, debe tenerse en cuenta que las. 
expueStas anteriormente tienen un éarácter meramente· infor-
mativo. " 

El PI'ófesor habrá de seleccionar, de entre ellas. las que re-
sulten fEíctib1es' óe realizar con los' medio.- tnstrumenta.res de' 
que disponga y añadir las qUe posean un marcado interés co
marcal. 
, tio se reconúenda libro eSpecial para estas prácticas, dadas 
las características' dé las núsmas. Ello, no obstante, el Profesor 
soiicitará bibliografía adecuada, caso de que la prectse, al' se
fior Jefe del Servicio de Biblioteca ú6 la InstlruCión.' . , 

TECNOLOGíA 

'-Cielo especial) 

La industria conservera. 

Anteceaentes de la. industria conservera.-Su desarrollo en 
el mJlIldo y en' EspaÍ,Ía.-Importancitl. económlca. y sOciaJ.-Si
tuación actual y perspectivas futuras. 

Las zonas conserveras en España. 
· i . 

Zona.s de ~ultivo.-Sti industrtalizaciónconservera.~Los fru
tos, verduras y hortalizas de posible industrialización. ' . 

, '. . 
ComposiciÓn de 10$ vegetales. 

Agua.-Glúcidos,-Lípidos.-Pl'ótidos,-Actdos órgánicos.-5a
les minerale.s.-Tanino.-PigIflentos.-Aceites esenciales.-Vita-
minas.-Diasta-l}as., . 

· Valor c.ziTnenticio de. los vegetales en 9~Serva. 

Maduración de lbs vegetales,: 
Oaracteristicas extemas.-Evolución de sus elementos com

ponent§,-Márchitamiento.-Factores que' jnfluyen eIl la ma~ 
duracióu:-Indlces de .maduraCión. 

Cámaras, de maduraclón,-Agentes 'que la provocan. 

Alteraciones en los' vegetales. . :' 

Microblos.:-Esquizamicetos: bacterlas,-EUinicetos: hongos' y 
levaduras.-Resistencia térmica de los. microbios.-Diasta¡sas. . 

Caracteres generales de los vegetales y conservas, vegetales 
alteradas. . ! . 

Métod.ot generales ele conserv(lCión cLi.iJegetales 

FuÍ.1damentos y c1asificación.-Crítica general. de los métodos, 

COnservación en fruterO$. 

El frutero,-'-Temperaturas y humedad del aire.-Organlzaclón 
del frutero. ' \ . 

Empleo de agentes coadyuvantes.-Recubrimientos,-sOlucio-
· nes.-Absorbentes.-Tratamientos gaseosos.-Atmósferas especia-
les.-Cámaras Krebser.-Envasado. . ' 

_ Conservación por "medio ~ antisépti<:os. 

Empleo del anhídrido sulfuroso.-Conservaclón en salmuera, 
Aderezos.-Conservación en jarabes.-Conservadón en alcohol. 
Conservación en ácido acético.-El ácido láctico en la conserVQ
clón.-Otros medios.-Aplicaclón a los princlpla1es productos 
agrícolas (aceitunas, variantes, etcJ· 

Conservación en cámaras Irigoríji.cas. 

Principios en, que se basa.-ststemas 'emPle¡¡.dos.--Cntica de 
los mismos.-Factores ~e deben tenerse en cu6nta,:-Efectos de 
la conservación en Cámaras frigoríficas, sob.re los aUdenWs ve-
getales. . 

Generadores de frios~ 

'. 
. P.rPlcipios de la producción de frto.-Máquina.s de aire frío. 
Máquinas de vapores fríos.-De vapor de 'agua en vacfo.-De 
absorción.-De comprensión.-Flúid9s frigorificos ... 

Cámaras frigorificas. 

Réfrigeración de cáma.ras.-Reglaje de ía húmedad l'\Ilativa 
en las cáinaras.-Ca:racterísti~· constructivas: aislamj.entos. 

Empleo de cámaras frigorijiéas. \ 
1. 

Mar-cha general del proceso;<-Recolecciól, de los vnetales;
Selección .. -Acondicionamiento.- Pl'erefrig~ción.- Transportes 
frigorificos,-Refrigeración.-Temperaturas. -'Humedad. - Al
reación.-Almacenamiento' de vegetales.-Tlempo.-salida 'de las 
Cámaras frigorifi<:as. . ' 

Conservación de ,alimentos congelados; 

PrIncipios ~ la congelación, rái>lda.~lStemas empleados. """" 
Oritica de los núsmos.-lj'actores que deben tenerse en cuenta. 
Ef~to de la. conservación por cong~áclón sobre los' al1mentotl 
v~etales. 

Áparatos. elecongela.0i6n. 

:ripos.-Sistema de aire fotmado.-slstemas de contacto dIreC
tO.-Sistemas de contacto indirecto-S1stemas dl.sconttnU06 y . 
c;:ontinuos: 

Congelación de frutos y. hOrtalizas. 

, Marcha general ñelproeeso.-,Materias primas.-Blanqueado 
o escaldado.-Envase.-CaracteríSticas del nú~o.-Enfr1ado Ó 
coIigelación.-Conservación. - Descongeiaclón. -' Distribución. de 
los alimentos congelados. " 

Congelación de frutos.-Congelaclón de hortalizás."7""Apl1éa-
cloneS. . . 

DéSecación de vegetales. 

Sistemas de desecación.-Desecacl6n natural ~Desecac1ón sr. 
tificiál o deshidratación.-Ventajas e inconvenienteS de cada 
sistenia..-Efec~s de la; desecacIón. sobre los aUmentos vegetales. ' 

Desecación natural ele . vege~ws~ 

Condiciones áll1bie~tales.-Grado higrométrico.-Réiimen de 
lluvias.-Evaporación:-Horas de soL-Temperatura-Instalacio
nes y. Dlaterial necesario.~caderos-Cá.maras de funúgación. 
otras instalaciones. ~ .. 

Proceso de elesecación natural. 
, 

Cosecha.-Lavado.-:-Selección y c.w.sificación.-Corte . ...,..n.a.ta
·miento de alcalí,~Azufrado.-Otros ,istemas del tratamiento.
D.esecaclón.-Término" de la desecación:-Exudaclón.-Porcenta.-
je de agua en ~l producto seco, ' 

Desecación de ·frutos: - Desecación de hortalizas. - Aplitm
. ciones. 

Desecación artificial o deshidrataciór.. 

Principios generales.-8lstemas empleados; - Crítica de los 
mismos.-Cálculo de aire necesario.-Recir('ula<.iÓn del aire. -
Facto~ps que deben tenerse en cuenta en la corriente .del aire.
Marcha de la de¡¡hidratación. . 

DeshWratadores. 

TIpos.-Desecadores de tiro natural. - Desecadores de tirO 
forzado.-Túneles a contracorrlentle.-Túneles a corriente pa'ra.
lela.-Túnelesen.dos secciones.-Deshidra(.'lQor~S en compartl
mentos.-Desecadores mixto$' a compartlmlent(h~ y túnel.-Dese
cadores con entrada de aire al centro,~Desecadores continuos. 
Deshldratado.res al vacío; . 



27 julio '1960 B. O. del E.-Núm:,179 

Deshidratación de frutos. 

Cosecha,~Lavado.-Selección y Clasificación.-Corte. - Des -
huesado.-Pelado. - Az¡.úrado.-Blanqueo: ~ Deshidratación. -
Temperaturas.-Término de la ó'eshidratadón -Exudación. 
Aplicación 'a los princiPales frutos.-Re~dimieDtos 

Deshidratación de hortalizds. 

~secha.-Lavado:-Selección y clasifiéacfón.-Pelado.-Cor. 
tado.-Bla.nqueo.-Azufrado.-Desh1dratación. -' TemperatÚras. 
Térllfino de la deshldratación.-Aplicación a las principales hor-
talizas.-Rendimientos. I "', ' , 

Envasado de productos desecados nat'/i,ral o artificialmente., 

Normas generale¡¡,-IDgiene.-Uso del frio ~ del ca1or.~a· 
sificación.~Elilninación de impurezas.'"-numestación.-Fumiga
ción.-Tratamientos complementarios.-Envases - Envasado de 
los prinbipales f.rutos y hortalizas. . . ''\ 

Prácticas: . 

, Deteqninación del -momento óptimo de madurez en frutas, 
verduras y hortalizas, i 

Conservación de frutos en ftuteros., . 
Conservación' de vegetales' por medio de antiSépticos. 
M~ejo de generadores de frio.' , 
ManeJo decámarás frigorfUcas. 
Conservación de vegetales en cámaras frigoríficas. ' 

" Manejo de aparatos de conge~ón. " 
,Congelaéión de frutos, verduras 'Y hortalizas 
Desecación' natural de vegetales. 
Manejo de desh1dratadores. 
Deshidratado de, frutos, verduras y hortalizas. 
Envasado ,de pi'oó'uctos. 

Orientaciones. metodológicaS 

Es de todo-punto e'senclal que lasensef,anzas sean emi~en
tementeprácticas. Siempre, que los temas lo permitan el Profe-, 
Bor déberá ,realizarlas ,ante el objeto de SUs expijcaciones, de 
preferenct¡¡. en la fábrica, campo, 'étc:. • 

Cuando así no pueda ser, se emprearán proy~ccionés, lámI~ 
nas y fotografías, valiéndose de la pizarra lX\rR esquematizlir. 

Los Profesorestendl'án la seguridad de qUe las bases de su 
razonamiento, explicacias en el Bachlllerato L1!.boral Elemental 
o por otros Profesores del Bachillerato Laboral superior, son 
ya doinin~as por. los alumnos antes d~ lnJ.ci¡tdas. 

El Profesor debe huit de recarga .. el, cuestIonario, explican .. 
do detenidamente. lo fundamental, !)ara pasar' más rápidamen
te sobre los puntos menos importantes. 
, El enfoque de las 'explicaciones debe ser rea}jzado. con miras' 
pedagóg!Cl),s y prácticas, huyendo, de' excesivos tecnicismos, sin 
menoscabo de la altura de la: enseñanza laboya!. 

Es imprescindible que, el alumno adquiera conciencia de 
cómo y porqué se hacen las cosa's. 

Las enseñanzas prácticas deben ir 'p~alela.~ a las teóricas, 
,sin adelantarse jamás ,a aquéllas; y versarán sobre los temas de 
inmediata aplicación explicados en I~ clases teórl'cas. 
.' La relación, de prácticas que figuran en el programa solamen

te son citadas a ¡p.anera oe .orientación, 'quedando del criterio 
del profeso'raáo la ampliación o suStitucIón d~ }¡ts. mismas por 
otraseQ.uivaléntes. ' 

Si ante la imPosibllidad material' no se uudieran realizar 
algunas prácticas de interés; harán por ver como las hacen en 
las f~b!ica:s de la comarca, comentlÚldci el Prc·fesor ~ncargado 
el cómo y porqué de a-quéllas, destacando el fITor o indicando 
la rilan era correcta de llevarlas a cabo. ' 

Siempre que los Profesores consideren se d,;,be .realizar una 
visita de, los alumnos a una fábrica o instalaclón deferminacia, 
para el estudio de un tema, relacionado con el curso el. Director 
del Centro cóoperará, dentro de lo posible, a :a realización áe 
la misma, en el plazo que aquéllos indiquen como más adecua
do, haciendo o autorIzando las &estiones previas, facilitando su 
ejecUCión por cuantos medios, estén a su alcance, y procuItmdo 
que se disponga ciel tiempo necesari,) dentro del horarIo gene-
ral de las actividades. ' 

Bibliografítl. 

Obra básica: «Conser,vas vegetales: frutas y hortalizas», de 
Gualberto Bergeret (EditorIal Salvat. Madrid), 

Obras de cansulta: «La conservation industrlelle des fruits», 
de, Paul Levalllez (J. B. Bailllere et Fils, Editeur. parls). 

«Conservas vegetales», Comisión Nacional, de Profluctividad 
Industrial. Madrlá, 

«The freezing preservation of foods». V. II: 'Freezir¡g of pre
cook€d & prepared foods: Tressler & Evers Fig Mesport. 

«Outlines of :Food Technology» de Harry W von Loesecke 
(Reinhold p~blishing Corporation. New Ycrk). 

D1.81].)'0 

Dibujo a mano alzada 

Croquis topográficos de cultivos' de las wpw, conserveras en' 
España. , 

Dibujo artístico a color por los procedimient.os de acuarela, 
guach y pastel, sobre frutos, verduras y hortalizas en los Que 
se refleje las distintas fR?es o proceso de maduración. 

ClÍmaras frigoríficas 

Dibujos esquemáticos, y nomenclatura ce instalaciones fri
gorlficasJ-Bsquetnas por ,separado de los mecanismos más tun-, 
damentales, 'camo-pot ejemplo: cilindro " com'JresoI; eondensa
dores' de inmersión, válvu)1\S de admii;Ión y de ililpulsión,. E:tc.
Esquemas de aparatas de congelación. 

Gráficos' 

Realización de. gráfiCOS empleadO{! en la desecación indus
trial de,los vegetales: '~artas psicrométricas, Ip'áficos para de
terminar I~ huméciad, variación de la temperatlITa y del peso, 
etcétera. : ~ " 

DibqJos esquemáticos .de des.ecadores: de tiro natural y foro, 
zado; tuneles a contra-corriente y cOrriente paralela, túneles en 
dos secciones. etc . .,-Dlbujas en perspectiva, .. 

Dibujos esquemáticos de las ÍIláquilÍas y aparatO¡, empl~dos' 
eÍl la deshicW'atación de frutos y líortalizas; clasificadoras, la
\'adoras, peladoras" blanqueádoras, azufm~ora~, etc:-Dibujos 
esquemáticos en detalle cíe los mecanismos más !unciamentales.-
Dib:ufos en· persPectiva. ' 

PRÁCTICAS DE TAI.Í.ER 

(Ejercicios prácticos á realizar) 

Ejercicios de desarrollos de envases. 
Trazadó'1 y cortado err hojalata. 
Ejercicios de soldadura con estaño. 
Prácticas de barnizado de envases. 
Prácticas de soldadura de tuberías (oxiacetllénlcas).' 
Prácticas áe soldadura eléctriCa. ' . 
Ejercicias de 'empalmes de tuberias de diferentes diámetros. 
-EjerciCios en tubos de hIerro galvanizado y cobre. 
Ejercicios de acodados' de tubos. . 
Ejercicios de forja (anClajes, pernos, etc,). 
Ejercicios de ajuste de elementos de máqUinas cortadoras. 
Ejercicios de torno de elementos Cíe máquinas cortadoras. 
Ejerclcios!)e ajuste de elementos de máquinas cerradoras. , 
Ejercicios de torno de elementos de máotiil:as cerradoras. 
ÉStudlo de los materiales aislantes empieados, en lnstal;wio-

nes, frigarificas., " . ' ' 
, Estudio práctico de las' cámaras frigorificas 

Estudio práctico de los ,túneles do; ciesecación ,emplea:dos en 
la . conservación de productos. 

CoNTABILIDAD y' NOCXÓNES DE ciRGANIZAé:!6N ,DE EMPRESAS 

Nociones sobre precio de c~ste comercial' .' 
Primeras materias y materIas auxiliares -'-Compras y entre, 

gas en a]macén.-Precio de coste. y gastos en I(ls campras.-8a
lidas con destino a transformaclón.-As!entos que originan la 
aqquIsÚ:ión de las primerás ma~rias y su aplicación al proceso 
ptaductiva. 
. Mano de "Obra,-Cantral y retribución.:-Salarl0 de. aplicación 
directá. y salario de aplicación indllecta. Sistemas de salarios. 
Asientos. 

Gastos genel'ales,-Gastos--variables y fijas Gastos de apl1-
'caclón ciirecta y gastos de aplicación indirecta. 

Amortización cantable.~Sistemas de amortización. Influen
éia en el precio de coste, 

Coeficiente de distribución de gastos.-Diferentes sistemas 
de aplicación ál precio de caste Asientos que originan el pago 
y aplicación de gastos generales al proceso pnductivo, 

Estudio de la cuentas de fabricación a explotaCión. 
Productos,-Materias sabrantes y subprodu~tos, P¡:eclos de 

venta, Asientas. 
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Orientaciones metodológiC~ 

En el desarrollo del temario se l"eberá atender a la mayor 
concisión posible, estableciendo con~ptos ciaras que no -den lu
gar a falsas interpretaciones. 

Se procurará multiplicar los ejemplos y ejercicios del e.lumno, 
para hacerle tomar parte activa en el desarrollo del programa. 
, Pam las explicaciones del te~ario pueden SH vir de base las 

obras «Contabilidad general», de ,Botter, y «Etonomía agraria», 
de Martínez Sánchéz Jullá y Manuel Maria Zulueta. 

DERECHO LABORAL Y SEGURIDAD SOCIAL 
. , 

Conceptos y, caracteres de Derecho, del Tr9.bajo.~Principios 
que Informan la labor social del Movimiento: ' 

El Fuero del Trabájo.-F'\mo:a:mento, y contenido. Lo social en 
el Fuero dé los Españoles. ' 

El Ministerio de Trabajo.-Servicios Centrale:. S ProvincJales, 
La Organización Sindical.-Estructura y ()l denaclón de la 

actividad sindical Jurados,.de Empi·'esa. ' 

, , 
2.° El Sacerdote, que es nombre, es, ante tOdo, <ltro Cristo. 
3.° La Acción CatóUca y 'otras· Organizaciones dentro de la 

Iglesia. ' 
4.° , Relaciones entre ia Iglesia y el Estado. 
5.° Jesucristo como ideal. 

\ 

Orienta{:iones metoQ'ol~i~ 

1.& L~ enunciación solemne de :as verdades de nuestrá fe 
no excluye su expli=ión e ilusttaclón sencilla y al alcance 
de los alumnos. ' 

2.' En la exposición de cada temá se deben afrontar 1& di-
ficultades más, oídas al respecto: , 

3.& Conviene suscitar al final de cada. clase dos o tres dudas 
sobre el tema que va a tratarse en 1'1. clase 'siguiente. Se J:l{\, de 
procurar que la postura de los alumnos a lo largo de la semana 
sea'de díseusión positiva entre ellos. Es' el P:-ofesor qUien,al 
dar la clase, debe resolver con' precisióñ y tranwarencía las 
dudas y problemas suscitados. 

Jurisdicción Laboral.~Magistratura de T¡abajo.' Tribunal , 
Central de Trabajo. Sala V del Tribunal Supl'l'mo, Segundó curso 

Nacimiento de la Relación Láboral: contrato de trabajo.
Los elementos personales, reales y fonuales del contrato o:e 
Trabajo. ' , 

Contrato de, aprendizaje.-Trabaja a domiclllo. , 
Reglamentaciones qe Trabajo.-2Análists del contenido de las 

mismas.' , " 
Examen especial de la Reglamentación de la actividad pro

fesional Correspondiente. 
C<llocación obrera.-Clasiflcación profesional T¡abajo de ex

tranjeros. 
La fórmación profesiónal y social de los trabajadores. Orga

nización 'espáñola de la' formación profesional y ¡,ocial. ' 
Jornada de' trabajo.~Trabajode mujeres y menores. Des-

canso dominical.' , 
Normr de seguridad e higiene en el tr,abajo 
Orisis de trobajo.-Paro obrero.-Comisaría Nacional del 

Paro. _ ' 
Ei ahorro.-El Seguro y 'la Mutúalidad. La Previsión Social 

y la Seguridad Social. Concepto de la Seguridad Social. 
Á,El Instituto Nacional de Previsión.-Los Seguros Sociales. Se

/guro de Accidentes del Trabajo. Segnro de ,Enfermedad. Seguro 
,de Paro TecnOlógico. ". 

Subsidio Familiar. Plus FlÍ.millar. premio a· la Nupcialidad. 

LENGU~S 

Lengua española 

Durante este segundo curso sf!' contlnual'á el método seguid" 
del anterior, mediante la lectura directa y comentarlo de tex

. tos, ejercicios de vocabulario, resUmeneseserlt0s y comentarios 
de textos reídos, evitanu'o en lo posible..el aprendizaje memoris-
tico. '" . 

Se propone la lectura y comentafio de las' sIguientes obras: 

«AzoríÍl»: «El paisaje de Esp~a, visto' por los españoles» (00-
leccióIi Austral, número 164), ' 

Antonio Machado: «Castilla». 
Franciscg de Cossío:, «Manolo». 

,Orientaciones metOdOlógicas 

La enseñanza de la lengua española en estos oos cursos de-
berá tender: ' 

a) Al domJnio del i<Uomacomo medio, fiel y dócil del pen
samiento y ala 'fonuaclón de un es~i1o personal y vigoroso, 

Familias numerosas, ' 
Régimen espeCial de Seguros Sociales en la Agricultura.. 
Mutualidades' en genera1.-Mutualismo Lahoral. 

b) A la eG:ticación del gusto mediante el conocimiento, lec-' 
'. tura Y coinentario de obras selectá.s de la. literatura española .. 

Cooperativas:-Viviendas Protegidas. " 
Las Cajas de Ahorro benéfico-sociales. 
Servicio de Reaseguro,s dé Accidentes del TraPajo. 

Orientaciones metodológicas 

Cóino obras G:e consulta par:t el P,l'ofesot se :-ecomJendan: 
«Tratado elemental de Derecho de Trabajo. por don M!guE!l 

Hernáiz Marqués. , , • 
«Curso de Derecho del Trabajo», por don Eugenio Pére!V Be-

tijat ' 
, «I>erechódel Trabajo», por don Antonio de Aguinaga Te-
llería., . 

«Instituciones del Derecho espafiolll, por don José Pérez La
ñero. 

:sr muy especialmente: , 
«Tratado práctico de LegislaCión Social». , por don Amado 

Fernández Heras. 

RE L ¡,G I 6 N 

A. Te1llM apOlogéticos. 

El proceso racional de la fe católica. 
1.0 El hombre, existente en el munó'o m!J,terial, es algo más 

que materia: espíritu inmortal,' contingente. 
2.° Dios ejerce su proVidenCia sobre el mlmdo y sobre el 

hombre. ' 
3,0 DIos se l1a manifestado al hombre.-oreación, concten" 

cia, reveladón, , . 
,4.° Jesucristo, legado divino. , 

5.0' JesucriSto se perpetúa en la sociedad religiosa por El 
fundada. 
. 6,° Esta sociedad religiosa es la Iglesia católica. 

S. Temas formativos. 
'1.0 Organización externa de la Iglesia. 

En cuanto al método a seguir, se aconseja partir de 'la lec
tura directa y eoméntario de los textos, ejercidos de vocabula
rio, resÚÍÍ:ienes, escratos y orales de los trozos leidos, evitando 
en lo posible el aprendizaje memoristico de la Gramática o la 
Llteriu;llla. '. " . ~ 

Los textos que se proponen para su lectura y comentario 
tienen un 'carácter. meraménte hórm:l,tivo. Los'Profesores d'e Len" 
gua y Literatura podrán proponer a 1& Institución de Formación 
del Profesorado de Enseñanza Laboral caaa,año, en el mes de 
septien'lbre, otras ob:ras de autores españOles' 'C' extranjeros en 
sustitución de, algunas de las que se ,proponen para' que OO!Ul 
objeto de lectura y comentario q,urante el curso; , 

Francés 

1 . ....,IieCtura y traducción de algunas de 'las obras siguJentes: 

a) «Fetés et 'fraditions ReJigie~lSeS len France», de René 
Mabel (Editorlal Rauter, Barcelona). , 

b) «Lettres de mon Moulin», de Alphonse Daudet (Editorlal 
Rauter). 

C) «SouveniÍ's d'Enfance», u'e F. Mistral. P. Lati; E. I,.avisSe, 
, J. Michelet (Editorial Rauter) .. 

2.-RedacciÓll de cartas en francés. , ' 
S.-Lectura y tradilción de a:rticulos o trozos técnicos. 

Orientaciones metOdÓlógicas 

, En el 'Bachillerato Laboral Superior se ha de procurar con
solidar ,los conocimientos adquiridos en los curso,> del Bachillera
to Ele.mental y familiarizar a los alumnos con la lengua técnica 
de su espeCialidad. Por otra parte, la redacción .de cartas ofre
ce una doble utiliá:ad: por un lado, como ejenJcio práctico de 
francés escrito, y. por otro, para iniciar a 105 alumnos en le. 
correspondencia no sólo de carácter partiéular o pri\'t\do, sino 
también más o nwnos cómercial. 
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, En t~cias las clases se ha de pro~urar insistir en el pel'fec'cio-' 
namiento <le la «pronunciación» y en el aprenoizaje de la ~lec
tura expresiva», ya que un texto bien leídll supone. que es, en-

· tendido y ayuda a la, familiarización con el vo('abulario giros y 
expresiones. 

Las ,«cartas» reqactadas en francés han de ser sencillas y 
· precisas, procurándose. inculcar desa;! el principio las fórmulas 

más frecuentes para iniciar .y acabar una ca~-ta, así como la 
expresión de la fegha y el encabezamiento. . 

, Para las «lecturas técnicas» es difícil, VOl' el momento, dis
poner de textos para todos los álumnosde la clase.; pero puede
perfectament.e suplirse esta deficienciA con~pias, en multico
pista o escribiento el texto en la pizarra.' Un texto. técnico muy 
corto puede dar mucho de si cuando ha sido bIen escogido. Una 
vez leído y traduciao, y explicado el, vocabulario más especial, 
se pueden hacer diversos «ejercic.io~ de cOOversación». SirVe 
igualmente para la «traducción ,inversa» y para el «dictado», de 
acuerdo eón las modernas normas que recomi-¡;.ndan hacer los 
<lictados sobre los textos ya conocido;; y' trabai'Hios en clase.-

Se recomienda. para las lecturas técnicas la utilización de la 
obra «Precis d'Agriculture générale», dé. J. Ratlneau, eligiencío 
trOzos adecuados -que pueden multicopiarse pa' a repartir a lo~ 
alumnos. Asimismo, se sugiere 'la utiUzadón de las revistas 
«A.gricultute» y, «Genie Rural» con e' mismo fin. 

GEOGRAFÍA 'ECONÓMICA 

,. ~ \ , 

La Geografía como ciencia' del pa.i.saje. 
El paisaje natural' y el paisaje económico humanizado; 

.¡,a producción de bienes económicos; oferta:. y qemancIa.s. 
Las etapas de la eQODOIDÍli desde la autoproducción' persone.r 

al Merca<1ó Mundial. . 
Los nue~os méWdos ci:eproductividadal campo geoeconóm1co. 

I,.a Iberia húme<la y la Iberia seca. 
Concepto geográfico de huerta. . . 
La agricultura de los paises mediterráneos: el suelo y el agua. 
Los cultivos de huerta y los 'de huerto. 
Los regadíos históricos. levantinos y su.s sistemas juridicos. 
Los núevds regadíos levantinos; la venta' del agua.-Coope-

l'ativiSmo. 
Los rrgaclios d~ los van~s .. del. ~ro y del Guada:!qu1v1r. 
La ampliaCión del, regadlo espano. apróvecl1aIla:ó los nuevos 

embalses . 
\_---

Síntesis históriCa de la industria conserVera. 
Las regiones frutícolas peninsulares y merc¡l,do de su fruta 

en fresco. . , . 
. 'El .Pl~ de Red Fr~orifica Naciónal;. productos que les sir
Ven de base:; estUdio especial del sector de frutas y verdurás. 

Las frutas secas y desecadas; centros óe dt>shici:ratación de 
frutas Y', verduras. 

Los frutOs de nuestra España l!Jricana; corrientes comer
ciales que originan. 

La producción de ¡;zúcar en España Y porcentaje usado para 
la industria conservera. . 

La!, materias primas par¡¡. el envasado. n'leStro déficit <le 
estaño. . ' 

Cálci.llos sobre pérdidas dé nuestros productos agricolas ~uS-: 
ceptibles de conserva. '. 

Nuestra flota frutera. 
Valor económico ci:e estos prOductos en el mundo y en Es

paña. Nuestras necesidades de determinadas materias primas y 
nuestrAS 'exportaciones de conservas vegetales 

Paises de economía conservera paralela y medios de com-
batir sÍ.! competencia. .. 

MATE~.hICA;; 

Derivadas y diferenciales de lás funciones de una variable. 
Significación de la derivada.-Propledades ae :as funciones <le
rivables. 

Réprescntaclón geométrica de uná función oc una va'riable.
· Conca-vidad y convexidad de una curva.-Punt.os de inflexión. 

Máximos y mínimos de las' fúnclones de 'una varlable.-Apli
cacioues. 

Estudio analítico elemental de la circunfer!'ncia. elipse. hi
pérbOla y paráboJa.-Construcción de curvas y trazado de t.an
gentes. 

Concepto de función primitiva y cuadro de integrales inme
diatas.-Métodos elementales de'. integración. 

Idea sobre las series potenciales y estudlo de algunas de laa 
más notables. . . ' . 

Noción de inWgral déftnlda y de SUB aplicaciones.-Integración . 
numérica y gráfica.· \ .' 

Orientaciones metodolÓgicas y bibliogÍ-áfjcas 

Todos los conceptos de análisis (limite, ctlllt1nu1dad. deriva~ 
<la, integral ... ) enunciados en estos cuestionarlos Se desarrolla-- ., 
rán atendiendo más a su contenido intuitlyo que a su ~struc
turación rigurosa, ligándolos de preft;rencia a su. génesis ,histÓ= 
rica en vez de hacerlo de acuerdo con la blstemátlca abstracta 
moderna. Ch¡.ro es que al prescindir de demOl,traciones rlguro
sas, no deberáincurrirse en la falSeci:ad de presentar como 
tales los razonamientos intúitivOg' que las su~tituyan. Con la 
exposición siinplifica<.\a· de tales éonc-eptos se tenderá, en resu
men,simplemente a que' el' alumno se dé' algo dé cuenta del 
poderoso ~nstrumental con que se enriqueciÓ la matemática M 
los' siglos Xv'"!I y XVIII con la creación de la Geómetria ana;.. 
lítica y del Cálculo. infinitesimal. . 

. Obras de .consulta y texto:' ICComplementos oe MateDÍátiéas, 
de J. A. Marin Téjerizo. Textos de Eexto curso. 4el plan actuaÍ 
<le; Bachillerato Universitario.)l de sexto y séptimo curso' del 
plan ,1938, oe J. Rey Pastor y'P. Puíg Adam. 

. FísICA GENÉR~L Y APLICADA 

. El campo eléctrico.~Ley de Coul'>mb.-cPótenclal eléctrico.-
· Unidades.~Fenómenos de infiuencia. . 

Capacidad eléctrica..-Condensadores.";Estudio de los clleléo-
· tricos. 

'. MagnetÍSlIlO.l--:Oampo llUI.lP1ét1oo.-Intensidad de' campo . ..,.... 
,FlUjo magilético.-:""Unidades ......... lmanac1ón inductda.-Teoría· cel 
magnetismo.. . 

La corriente eléctrica;~Intensldad de la colnente.~L~ :de 
Ohm.-Resistencia eléctrica . .....,Unidades. . . 

Trahájoy potencia de una corriente eléctrica -Ley de JoUlt. 
Aplicaciones .. 

CQrriimtes derivadas.~i.eyes de Kirchoff.-Aplicaciones. 
Electrómagnetismo:~Aplicaciones.-Apam~os de medida. 
In~ucción electromagnética . ...:.Ley d~ Lenz.-'Auto1nducclón.-

Unic!ad.-Corriéntes de Faucault~ , ¡., 
MáqtiiJ;ias y motores de' corriente contínua. . _ 
Corrientes alternas . .:.....IntensidadJ fuerza eJectromo.f¡;r!z eft

caces.-Generalización de la Ley de Ohm.-Imoedancia.-Reso-
nancia. ' . 
.. Corrientes polifásicas.-campo magnétlcc rotatorio.-Alterne.

<lores.-Motores de corriente alterna. 
Transformadbres.-Carretes de 1nducción . 
Descarga oscilante . .:....:corrientes de alta fr<;cuenéia.-Onc\'as· 

· electromagnéticas..;c..Reveladores de r,ndas hertzianas. • 
Rayos cató<li'cos y anódlcos.-Oscilógrafo.-0ptica. electrón!-

ca.-Rayos X. . 
El efecto fotoeléctrico y sus aplicaciones. 
Emisión termoiónica.-Diodos.-Triodos. 
Rad!.ocomunicaclÓD.-Pilas y acumuladoi'es. 

Prácticas 

,Medida de reststencla.-Puente de Wheatstone.-Puentt' de 
J1ilo.LOalibrado del alambre. 

Medida de la resistenciA de los electrólitos. 
Medida de la fuerza electromotri1: con el potenciómetro. 
Termómetros de resistencia y pares termoeléctricos.-Ca.libra-

do de un par termoelé~trico. 
Medlda de la intensidad de una corriente con el Voltímetro.-

Calibrado de un amperímetro con el voltímetro. . 
Medida cíel coeficiente de autoinducción. 
Medida de la permeabilidad del hierro 
Medida del equivalente del Joule en unidades eléctricas. 
Comportamiehto de un transformador en vacío y en Carga. 
Curva característica tie una lámpara. 

_ Carga y descarga en baterías y acumuladores.-

Normas metodológicas 

Estudiac!a ya. la Písica en los diferentes' cursos. del Bachi
llerato Laboral, y ampliados los conocimiel':\tos de los alumnos 
en el primer curso del Bachillerato Laboral Superior corres
pondientes a Mecánica. Acústica. Termología V Optlca, se pre:
tende en este segundo año del Bachillerato Laboral Superior 
ampliar los conocimientos correspondientes a «Electricidad» y 
que realicenpróblemas y trabajos de ap1ica~jón práctica de 
dichos conocimientos a las respectivas especi~lizaciones. 
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Como texto para JOS t3mas teóricos se recomienda la «Física 
genera])}. dd Pr0fesor el,on Julio Palacios. 

En cuanto fI las pnícUcas, debe señal_arso que las propuestas 
tier¡en l111 mero valor de orientación : para 'el Prolesol', tiulen 
habrá de seleccionar de entre. ellas las factibles de reali.U1r 
con los medios .Instrumentales de que dlspotlga. y añadirá áqUe
llasotrab que poseán marcado lnteres comarcal 

Por la lndole de estas prácticas, no se recomIenda texto f;Jítl'iI 
las lpi3mas, pudIendo 108 Profesores so1!dtl!.t la. blbHotmifl1!. 
adecuada, ca.so· de qUe la p¡;eéisen, al SerVicio de t3ibllotecl!. de 
la. ll1Btituclórt. 

J 

Qufunc¡¡ GENERAiL Y APtIO~nA 

L Especie química o~nica,-Elementos {¡u,," la constituyen, 
Análisis inmedia~ y elementa1.-dadenas· qe rarbbno.-Clí1sl!i-
<:ación, , . 

ll. F'unción químics.-ttklrocal'bllros: clliSlfl(jáciÓn.- Hidro
earburossiüutados.-"preparacJón y ptopit'!dad!'5.-l!:1 metano.
El petroleo.-;Ptoductos de ladesti1t\clón .del pettóleo,-bestfla':.. 
ció n de la hulla.-Gas .Le! á1umbrado. . 

. 3.' HidrbcárburosllO Sátufados.-ttidrocarbtlros etilenlcQS,
Hidrocilrburos acetilénicos.-El acecileno.-da'l1uros meMlieos. 

~. 'Derivados halogenadas de los hldrocarburos.--C1otoformo. ' 
Yodoformo.~Tetracloruro de carbono.-Otros derivados impor
tantes erl agricultura~ 

5, La función alcohol.-Preparación y. pl'opiedades.-Meta-
núL-*Il:tanol.-Alcoholes polivantes.--dllcertna. -

Il~ !&omeria.-Polltnetrla .. -tsomeria óptica. 
7. LM ftmcione.s aldehido y cetona.-Met.anal.-Etatla.L~ 

propatlOnl\. 
8. Eteres óxldos.-Eter orrunarlo .. 
9. La función ácido.-El ácido aréticQ.-Acidos grasos satu

rados superiores.-El ácido oleico.-!ndillltrl!i del jabótl. 
10. Acidos de funcióil repetida.-Isomeria geométrica.-Aci

dós de funcJón' tt1ixtá."-Acldo láCtico.~Acldo tartárieo.-Aol¡io 
cltrlco. . . 

11. l!!.steretl.~ preparaeiÓll y propiedades ...... Ceras, gr!iMl! Y 
aeeitee.~1tidroget1aci6n de aceites. 

12. GlÚcidos.-CIasificación.-Caracteres, generales.-La glü. 
cosa.-Polisacárido5.-La sacarosa.-Industria QIl la. sacarosa.
El almidón.-La celulosa ...... lndustritis derivadas de la oelulOl!tl. 

lI3. Funciones nitrogenadas. - Aminas. - Aminoácidos.-
pol!péptido~. " ". 

14. 1<l'ltrl1oa.-El ácido ciaí1hldrico.~ImpOrtlincia en agrieu1. 
tllrtl..-C'l1J'bilnmlnM-Tautomerla. .. 

1&. Arñldíie.-Utea y.Qcldo UtiCO.·. . ' . 
16.· Serie ciclica.-Clasificación d~ los conlPuestoscícI1COS.-

Terpenos.-Proo.uctos .derivados: el ~aucho. . 
1 't. ll;senc!M y re1illitJ.il.· , . 

,e 1'8. Los hidroca.rburos bencénico3.-El bet1.'t!tlo.-15slil'11otura· 
eel benceno.~Mesomeria.-Hidrocarburos polibencéÚicQS.-N:afa-, 
talertoy antraeéM. 

19. F'etlol~.-Wet101es. .' 
20. Alcol}oles, aldenidoll, cetotlM, á,Cido.s y Il.mlt1tu! aromátl. 

cas.~Materias coloranteS.-Teñido.-::-Taninos.-Curtientes y cur_ 
tidos. " 

21. Compuestos heterocícllcos.-Idea de los núcleos más 
itIlportlt1tes,~LIl clorofi1!1.~Noolonl!S de fotOqllÍtnlCIl. 

Prácticas ' 

Análisis funcional de las distintas funciones orgánicas e:;¡. 
tudiadas en el purso. 

Análisis de carbones naturales y tie coqUé 
Análisi¡; de combustibles Hquil.i:os. 
Análisis de aleaciones, 
Análisis de caucho. 
AháliSis de alimentos frescOS. 
Análisis de Cotlsetvtl.S. 
Allálláis de ~eptinll.S. • 

AttálisiS de azÚcares y de disolUcibtles II.ZUcarad!l.ít 
Examenorganoléctlco de las conséf'las (colo!' olor, sabor, tex-

tura, homogeneIdad y .!Itlmá;). " 
Prueba del «abombado» de las' H!tM. 
Examen de los envases de hojalata (regula~!úad de la capa 

. de estaño, soldadura,presencia de cillé en el b(;te sóldado, exa
men del 'caucho empleado para las. cierres. etc.). 

Norma metodólógicas 

AmpliadaS ya la Química general e InorgárÍca en el primer . 
afio del Bachillerato Lalioral Superior, /le prt!tl'llde en e1!te ge.. 
gundo ampliar los conocimientos 1e Químicll. orgárilca y de 
Mioreblolog.la de los alutnhps y Que realicen práctlCM en rela'-
clón con la moo.alidad de los estudiOlí. . 

Oomo libro de texto M recomienda el tomo 11 de la «Qillmi
ca generalll, de don AtItonlo !ple1}8. 

Respecto a 1M prácticM, debe tenerse en cuenta que las an
teriormente propuestM tienen mi carácter meI'Umatlte it1forma-. 
tito. 11:1 Profesor habrá de selecciona!' de entre ellas las que re
sulten factibles de rea1l2l1U' Ootl 10lí mediós 'tl$rUIfiehttllelj' de ' 
qUe .disponga. y añadir 1M !:lúe po~an un IDIt'Cádo it1ter~s ctl-
marcal. ~ .' , 

No, se recomienda libro especial para ".stas prácticas, dedo 
el .caracter de 1M mismas. Ello no cbstante, el ProtMOf .!Itllioi~ 
tará bibliografía adecuada, caso' de qUe la precisli, ai Servicio 
de Bibl1oteollS· de ].a Inl!titución. . 

TECNotOdi! 

(CIclo .l!lIlpeClÚm 

Oónservación de vegetales por el calor: el métOdo Atypm. 

Fundamento e historia.-ProceSo general del método;~Recep" 
cióri de le: materia .príma.--Clasificación y selé<:ción.-Lavado.
PreparBClón. - Escald,ado, - Envasado, - Pre,alentado. - Oe
rrado del ImYII.Be, - :Illsterilillado, - .1llnfrlado. ~ mlquetado 1 
encajado. - Efecto del prOCew wbre 1011 alimentos vegetales. . . 

Sistema3 ele· olaSificaci6n.1I selección.-Lavado, 

Clasificación y selección según tamAfl.ó, peso madure~ y ti.&
pecto:-objeto de los mismos.-ClasiIJcaciÓn y ~eh~cc~ón a mano 
y a máquina.-Principales tipoS.-Tipos de lavado: por remojo, 
agitación y por lluvia o MPersión.-Lavacioras>-Sistemas conti~ . 
nuos y dll!oontltluoe. 

Pl'eparacíÓ1/. de frutos 11 hortaUztU. 
!iI~, La qulmiéa de los plll8ticQS, 
23. Proteinas, - aeIlerli.ll~ádlls. - o1áll1fiCb.CIÓn - próPie- Cortado y deshuesado o despepitado a mano.-Cortado y des-

dadl's. huesado ó despepitado a máquinil..-Principal<il ilisteínaa, " 
24. Vitaminas.~I<ieas gerterales.-Est.udio de las diferentes . Pelado a mano, a máquina, en' agua hirviente o vapor (toma-

vitaminás. (. • te), chamu8cado (p1mlento) o por lej!a de 80811 -Máquinas pe-
:lB. Idea geheral de las hOl'monas.-Dlatl!1tll.ll clases de hor- ladorM . 

. InCnl\á: .... Separadoras de cerezas.-Desrabadora d~ cetezas.-PlanoS vi-
:lB, .' EnZlIDM.--SU ellI.81flcac1ón,-=Qll.ractet'ÍNt'(l(UJ de mil dla- bradores para colocación de 10& medios frutos 

tintas clases.-Relación entre vitaminas, liormonas ~ ellZimltB. Desgranadoras de guisantes.-C<lrtadoras de judi(l.!!. 
27. Estudio de las fermentticibnes máS Importantes, 
28. AnáliSis orgánico funciónal. 
29. Composición de 1011 aUmentos. 

. 30. Microbiología aplicada a la indU/ltrla conllervera,--Ca; 
racter!¡¡ttias de lOB prinCipales microorganismos !;ugceptlbles de 
alterar las conservas. . 

31. La pectiná.-?repllrl\clótl de pectina comercill.l.-"Vl1lora
'ción de su actividad. 

32. Análisis de conservas vegetales.-Composición del pro
Gucto; contenidos de estaño, plomo, cobre, ('lne y arsénico; aci
dez j colorantes artificiales; naturaleza del gas de las latas 
«abombndIíSJI, presencia;) aUs€11cia de bacte"las' agua; cenizas; 
extracto etérto; nitr6geno (proteína); ce,ulo<,¡¡, y azúcar. 

Valoración de vi1l2.gres. ;ejías y c]¡solUciones aZucaradas. 
Los antisépticos y los antioxidantes apltcados a la industria 

conservera. 

Escaldado o ,blanqUé_étdo. 

Finalldades.-8istemas continuoS y discontinuos.-Empleo de 
agua hirviendo o sustancias químícas.-Etlfrlado.-objeto del 
mismo. 

L08 cnVdscs en la Industria conservera 

Condiciones que han de reull1r.-Materiales Que se emplean, 
Tipos de envases. Tamaño de los envases Normalización de en- /o 

vases,-Requlslws y comprobación de envases. 

La hojdldtf" 

Condiciones que ha. de reunir la hojalata.-'1'ipos de hojala
ta.-Barnices protectores.-Cono.iciones que han de reunir.-Mo-
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mento de apllcación.-Bonderizaciói1.-Otros sistemas de pro
tección~ 

Recipientes de hojdlata. 

Formación del cuerpo.-Cizallas y cortadoras múltiples.-Des
puntado .. - Agrafado. - E<;tañado. - .Sustitución de la solda
dura por sustancias de tIpO resinoso en algunos tipos de envIV 
ses . ....:..Pestañeatlo.-Realización a mano o a mliquir,a. . 

Formación de fondos y tapas.-Cortadoras.-,Prehsas estampa
doras.-:-Empleo ci:e bandas de goma y goma liquida o similares.
Condiciones que han de reunir. 

Colocación d~ fondos.-Máquinas de pestañear.-Lavado de 
envases.-Lfheas automáticas. 

Envases de vidrio. y plástico. 

Ventajas e inconvenientes.-Condiciones que han de reunir.
Tapas de cierre."-Lav·ado de envases.-Otro& materiales emplea-o 
dos: alu.minio, cerámica, etc: 

Envasádo 4J precalentado. 
\ 

Envasado a mano y a máquina.-Jarabes y salmueras.,Fi-
na1idad.-Preparación.~Adición. 

Objeto del precalentado o preesterilización.-Temperaturas y. 
tiempos.-Tipos de preesterilizadores 1;) pre·calentadores.· . 

Cierre del enVase. 

Cerrado a mano.-Máquinas cerratloras.-Empleo· de. cerrado
ras a vapor o con gases 1nertes.-Maquipas celradoras al vacio. 
CaracteristiCast y empleo adecuado de cada uno 4e los tipos. 

Esterilización. 

Modo de re~lizarse.-convección.-Conducci0n.-Factoreg· que 
intervienen en el tiempo y temperatura de es¡erilización.~For
ma y tamaño del recipiente.-OonsistenCia, del producto.-:-Ma
terial del rectpiente.-COmposición de jarabes y salmueras.-· 
Porcéntaje de coloidei>.-Acldez total y pH del producto.-Tem
peratura inidal del producto.-8istema calorifero Gd esteriliza-
dor.-8istema de enfriado. . . 

Estetilizadores. 

: Tipos.-~ririzadores abiertos (baño de a~l'a blrviéndo, bIV 
fío de salmuera y a vapor).-EsterilizadofeS cenaaos. o autocla
ves.-Sistemas dL"ContinuOs y contlnuos.-Aut'oclaves para en
vases. de vidrio.-Conducción de la ester!Iización. , 

Enfriado.-Tanques ycanales,-.'\ utoc1aves compensadas.
Dlterilización y e'nfriamiento continuo. , 

Acondicionamiento. 

Limpieza de ·las latas.-Marcado.-A1macet laje.-Etiquetado 
y encajado.-Salida de fábrica.-Mecanlzación líe los procesos.
Importancia de la mecanización del transporte en el interior 
y exterior ce la fábrica. 

Conservas de frutas. 

Esquemas de fabricación de lós principaies frutos en conser
va.-Conducción de lós procesos. 

\ . 
Conservas de hortalizas y legumbres. 

Esquemas de fabricación díl las principales hortalizas y le
gumbres . .....<Jonducción de los procesos. 

Concentrados de tomate. 

Tipos de concentrados . .:....Materia. prima.-Lavados.-selec
ción.-Separación de la semilla.;....Precalentado.·-Tamizado.-Re
!inado.-Concentración.-Determinación del punto.-Envasado.
Esterilización.-Enfriado. 

Mecanización del proceso. - Lavadoras. - Seleccionadores. -
Separadoras de semillas. - Precalentadores.-Tamizadores . ....;. 
R.efinad9ras. - Concentradoras; po!1as-concentradoras a bola.
doncentrador a termocompresión.-Omcentrador a múltiple efec
to. - Conriensadores. ~ Envasadoras. - Pauteurizadores. - Es-
terilizadores. . 

Derivados del concentrado de tomate: catchup, etc. 

JugOS y jarabes de frutas. 

Extracción de los jugOs. - Materia prima. - Selección. _ L8,.. , 
vado. - Extracción de los jugos. - Molienda. - Prensado,-Ex
tractores para cltricos. - Tamizado. - 'Filtración. - Clarifica
ción (encolado, calentamiento, enfriado, reposo y diástasas).
Eliminación del' aire. - Métodos de conservación. -'- Pasteuriza
ción. por calor ~ Conservación con métodos quimicos. - Empleo 
de bajas j,emperaturas. - Conservación por concentración. _ 
Método mixto por concentración y baja temperatura. - Con
servación por presión. - Conservación por CO'.---Donservación 
por Jiltración - Otros métodos. 

J~rabes de frutas.-Elaboracióri. 

Dulces.-Frútas en almíbar.-Frutas cOnfitadas. 

Elaboración de dulces. - Caracteristicas. - Preparación oe 
la fruta. - Sulfatación. - Esterilización: - Azúcar. - Coci
miento. ~ Envasado. - Preparación de frutas en. almibaro -
Caracteri~t.tcas - PreparaCión de la fruta. - Cocimiento. - En
iiiJUnl.ento ...- Envasado . ...;. Esterilización. 

Frutas confitadas. - Qaracteristicas. - Preparación de la 
ftuta. - Elaboración. - Glaseado. 

Jaleas y mermeladas. 

PreparaciÓp de jaleas. - caracteristicas. - Materias priIp/l.S. 
Preparación. - cocimilmto. - Determinaclón del punto. - 'En
vasado. 

Elaboración de merm,eladas. - Características. - Materias 
primas - Prtlparación. - Envasado. 

Alteraciones en las conservas . 

. Causas de las mismas. - Alteraciones gaSeosas no tóxIcas. -
Álteraciones microbianas tóxicas. - Botulismo. - Alteraciones 
por· mohos. - Contenido microbiano en los envases sanos. - Al
teraciones debidas a agentes físicos y quimicos. - Otras altera-
ciones. . 

Subproductos de la tndustria conservet;a. 
,j 

. Posibilldades de aprovechamiento. - Residuos de la fruta. .:.,. 
/Cáscaras. - Tabiques. - Recortes. - Huesos. - Pepjtas. - Ho
llejos, - Escobajos. - Fruta de descarte. -.Residuos de horta
lizas. - Recortes. - Pieles. -Semillas.- Productos, de des
carte.-

Factores que deben tenerse en cuenta en la instalación de una 
fábrica de conservas. . 

Consideraciones económiclls. - Agua.. - Vapor ...... Equipos 
de limpieza. - Dirección. - Local - Transportadores. - Sec
ciones . ..:::. Maauinaria. - Org~nización. 

Legislación conservera,' 

Resumen de la legislación actual relacionada con la industria. 
conservera española.-Normas a 'que se deben ajustar nuestras 
exportaciones en reiación c?n los países destinatarios. 

Prácticas. 

Manejo ~ de clasificadoras. ~ Lavadoras, cortadoras, deshue
sadoras, peladoras. escaldadora.s, envasadoras, precalentadoras, 
cerradores, esterilizadores, limpia.ctores de latas, etiquetadqras y 
encajadoTlis. 

Prácticas de conservas de frutas. 
. Prácticas de conservas de hortalizas y legumbres. 
'Manejo de aparatos concentradores. 
Concentrado de . tomate. 
ElaboraCión de jugos de frutas, dulces, frutas en a:i.núbar. 

frutos confitados, jaleas y mermelades. 
.Examen de alter¡;tciones en las conservas. 

Orientaciones metodológicas 

Es de ~odo punto esencial que las cnseñanzas sean eminente
¡nente prácticás. Siempre que los temas lo pennitan, el Profe
sor deberá realizarlas ante el objeto de sus explicaciones, de 
preferencia en la fábrica, campo, etc. 

Cuando así no pueda ser, se emplearán proyecciones, lámi
nas y fotografías, .valiéndose de la pizarra para esquematiza,¡:. 
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Los Profesores tendrán la segurid.ad de que las bases de su 
. rnzonamiento explicadas en el Bachlllerato Laboral Elemental, 

o por otros Profesores del Bachillerato Laboral Superior, son 
ya dominadas por los alumnos antes de iniciadas. 

El Profesor debe huir, de recargar el cuestionario explicando 
detenidamente lo fundamental, para pasar más rápidamente 'so
bre los punto.; menos importantes, 

El enfoque de las explicaciones debe ser realizado con miras 
pedagógicas y prácticas, huyendo de excesivos tecnicismos, sin 
menoscabo de la altura de la enseñanza laboral 

Es" imprescindible que el alumno adquiera COnciencia de 
cómo y por qu~ se hacen las cosas. ' 

Las enseñanzas prácticas deben ir pa,ralelas a las teóricas, 
sin adelantarse jam\is a aquéllas, y versarán sobre los temas de 
inmediata, apliclWión explicados! en las clases teóricas. 

La relacióL de prácticas que figuran en el programa sola
mente son citadas a manera de ori~ntación, quedando del cri
terio del Jáofesorado la ampliación o sustitución de las mismas 
por otras eqUivalentes. . . 

Si ante la imppsibiJidad material no se pudieran realizar al
gunas prácticas. de interés, harán ,pOr ver cómo las hacen en laS 
fábricas de 1[, comarca, com~tando el Profesor encargado el 
cómo 'y por qué de aquéllas, destacando el error o indicando 
la manera correcta de llevarlas a cabo. 

Siempre que los Profesores consideren se debe realizar una 
visita de íos alumnos a una' fábrica o instalación determinada, 
para el estudio' de un tema 1 elacionado con el curso, el Di
rector del Centro cooperará, dentro de lo posible, a la realiza
ció;} de la misma, en el plazo que aquéllOS indiquen como más 
adecuadó, haciendo o autorizando las gestiones previas. facili
tando su ejecución por cuantos medios estén a su alcance, y 
procurando que dispongan del tieml'o necesario dentro del ho-' 
rario general de las actividades. . 

Bibliografía 

Obra básica: «Conservas vegetales: frutos y hortalizas», de 
Oualberto Bl'rgeret (Editorial Salvat. Madrid>. . 

Obras de consul~a: «Pequeñas fábricas de conservas. Equi
po, técnica y operaciones». Intemat. Coop. Adminístratioll.-'
(USA> 

t.Conserva.3 vegetales». Comisión Nacional de Productividad 
1ndU.$trial Madrid. ' 

l «Le se!'tissage des boites de conserve», de Barluet de Beau
chesne (<<La Revue de la Ccnserve». Pa.."ÍS). 

«Fruit an vegetable Juice PrOdUCtiOlllt, de Donald K Tressler 
y Maynar A. Joslyn. (Nueva York).· 

«Canned J"oods an 1ntroduction to their mlcrobiology», de 
.J. G. Baumgartner (D. Van Nostrand Company, !ne. ,New York). 

Revistas especializadas; «1;nformación .conserVera». valencia. 
«Boletín Informativo del Sindicato de Frutos Y" Productos 

Hortícolas». Madrid. 

PIBUJO 

Rotulación 

EjercicJos de 105 diferentes t1po~ de letr,as . ..:...composi~ión de 
rótulos para etiquetas litográficas. 

Dibujos publicitarios 

Dibujos de etiquetas y carteles publicitarios 'de los product,ps 
en éonserva de frutos y hortalizas, los cuales se realizarán a 
color por las técnicas de la acuarela, guach y temple.-Estu
dio, de la armonia de los colores. 

Dibujo litográfico 

Conocimiento de los papeles, lapiceros litográficos, tintas, etc., 
utilizados en litografia.-Ejerciclos de dibujos litográficos' en 
colores o cromOlitografía. 

Conocimientos generales de la técnica de los grabados en pie
dl;a y planchas de cinc. 

Gráficos 

Realización a una sola tinta o en colores, de los gráficos 
de prodUCción. estadística, etc. 

Envases utilizados para las conservas 

Désarrollos .geométricos de los diferentes envases de hoja
lata.-Dibujo,> en perspectiva a' mano alzada de lós diferentes 
tipos de envases de 'vidrio y plástico. 

Máquinas para fabricación de. envases 

Esquemas y nomenclatura de las máquinas siguientes: guillo
tinas, punzadoras y cizalla.-Má¡;¡uinas de doblar, 'rebordéar y 
plegar.-Máquinas de prensado y troquelado.-Máquinas para 
revisar envases. 

Esquemas de preesterílizadores y' esterilizadores.-Oráficas de 
tiénlpos v temperaturas de esterilización. ' 

Esquemas de las principales máquinas empleooas en las 
conservas de frutos, hortalizas y legumbres.-Esqu~ma6 y no-. 
menclatura de una línea de elaboración. 

p 

PRÁCTICAS DE TALLER 

(Ejercicios prácticos a realizar) 

Estudio, despiece y montaje de máquinas cerradoras. 
EjerCicios de reglaje de las moletas de las máquinas rerra-

doras. ' 
Esquemas e instalaciones de las máquinas empleadas en la 

industria conservera. .' 
Estudio práctico de las calderas de vapor. 

. Seguridad y reglaje de las válvulas de las calderas de 
vapor. . 
. Reparación de las averias que se producen en las ~deras' 

de vapor. 
Estudio práctiCo de los quem,adores de «gas-oil». 
Reparación de ,las averias más frecuentes en los mismos. 
Estudio práctico de otros quemadores (butano,el~ctricos, et-

cétera). . 
Estudio práctlcó de autoclaves. 
'Estudió, y reparación de los elementos más importantes 

que constituyen' un autoClave (registradores automáticos,' re
gUladores, cierres). 
~ejo práctico de callieras' y autoclaves. 
Estudio despiece y montaje de compresores. 
Reparación de las 'averías más frecuentes en los compre

sores, 
Estudio práctico de los clementos. principales de una instaJa.. 

ción frigorífica. ' 
Conducción racional de una instalaciónfrJgorífica. 

OoNTABILIDAD y NOCIONES DE ORGANIZACIÓN DE EMPREsAS - ., ~ 

Valorización de los datos estadisticos: 
Números 'ndices: simples y 'compuestos. Ponderación. Pe

ríodo base. Métodos empleados. 
Indices. de precios, coste de vida, salarios, precios agrícolas, 

productos consumidos por el agricultor, etc. ' . 
Aplicación de los númeroa índices a l~ marcha ecónóD!1ca 

de Ia empresa. . 
Aplicación de los principios contables a la modalidad y es-

pecía1ización del Centro. . . 
Una vez desarrollaqo el temario común anus expuesto,' el 

alumno realizará indi,vidualmente prácticas contables s.obre un 
supuesto, fijado por el erlterio del Profesor, aéorde con 'la mo
dalidad yespecia1ízación del Centro o comarca en que radica. 

El á.lUmno debe practicar sobre los princil(ios contables de una 
empr~aagricola ganadera: bodega cooperativa, almázara¡ in
dustria harinera, taller de reparación de maquinaria agrícola., 
etcétera., 

Orientaciones metodológicas 

En. el desarrollo del temario se deberá atender a la mayor 
concesión posible, estableciendo conceptos claros .que n9 den 
lugar a falsas interpretaciones. , 
. Se procurará mUltiplicar los. ejemplos y ejercicios 4el al'urn
no, para hacerle tomar parte activa en el desarrollo del prO
grama. 

Para el desarrollo del temario correspondiente a los números· 
indices se consuitará la obra «Números índices de los precios 
agrícolas», de Manuel María Zuiuetl¡., publicada en el «Boletín 
del Instituto Nacional de Investigaciones Agronómicas», del 
año 1950, separata número 132. Los númreos índices de los pre
cios agrícolas a partir de, 1949 pueden consultarse en la sepa
rata número 132 (año '1949), 160 (año 1950) y 174 (año 1951) 
del referido, «Boletín», así cOmO en las pUblicaciones indepen
dientes que bajo el, titulo de «Números indices agrícolas» se 
publican oesdE' 1953 hasta e1 corriente año por el referido 1ns- ' 
tituto. . 

Asimismo se consultará el «Anuario Estadístico de España», 
pUblicado por el Ip,stituto Nacional de Estadística. 

Las prácticas contables sobre un supuesto real serán fijadas 
par.'l. cada alumno por el criterío del Profesor, de acuero.o con 



10458 27 julio 1960 B. O. del E.-Núm. 179 

. la modalidad, especIalización del Centro, comarca en qUe radi~ 
que y posibilidades reales de su ejecucIón, basándose Para su 
desarrollo . en los conocimientos ya adqulrl~os anteriormente. 

. DERECHO LABORAL Y SEGURIDAD SOCIAL 

Los temas correSpOndientes a Derecho del Trabajo y Segu
rIdad Social del segundo curso·.del BacllilleratoLaboral Superior' 
debtlfá elltar organizado en Ul1 sentido eminentemente prlÍctico 
y positivo.' . ' .. 
. Eri el primer caso se han -estudiadO' las lineas generales del 

Derecho del Trabajo y de la' Segurida!l Social, vIgentes en 
Espafia, y conviene en el segl,lndo curso hacer la aplicacióh de 
estos conocimientos cop. más exteU/lión y examen de la legis-
lación positiva. . . 

Fimdado en &Bttw razones, proPQudr1a..mos para. el desarrollo 
en este curso 10/1 SIguientes t.emas genen¡,les: 

Íl) El Fuero del Trabajo y el Fuero de· los Españoles. Examen 
del Fuero del TraIJajo repitiendo y ampliando los c~)llceptos eX
puestos en el curso ante,rlor y extendIéndolo al examen del con
tenido social del F'uero de los E\'Ipañoles.· Dos temas. 

b) Reglamento del Traba.Jo.-Estudlo <lela ·Regl!\1ll.entaei6n 
. del Trabajo correSpOndiente a la rama de la prodUcción cuya 
especialidad SI" el!tudie. Para abarcar unos ocho tema!!.. . 

c)' Higiene y Seguridad. del Trabajo.-Es\;ttdio del Régla
me.ntode SegurJdad' El Higiene en el. Trabajo y su aplicación 
en la rama, de la producción ClI.\C se estudie:' J>qede abarcar 
otros seis temas. .. . '. '. . 
. d) Seguridad Social.-Seguros Sociales' Obli6:atorios."---Oono-
cimien.to- práctico de los mismos y' SU aplicación a la ra.ma de 
produccióc correspondIente. J."ue<len ser ocho temas. . , 

e) Montepfós y Mutualidades Laborales.~Púe<lcD 'ser dOll
temas. Conocimiento concreto del' Montepío de '1<'. industria a 
que se vaya a dedicar,' . ' 

RE L.I G 1 ÓN 

r. CJatolicismode siempte y de hoy.-Ser católico es 'ser·per
'manente y moderno.-Estaclisticall, conversiones de bombres y 
lÍlujeresde ·hoy y sus motlvos.-La acción divina de la 'rracia 
persiste y se renuév¡¡. en nuestrp mUndo. . 

II. Frac9.so de 108 ractorialtStas 'fI anticatólicos en. sus aser
dones :Y profecías, 8óbre el agotamiento de la ,Iglesla,-¡.ai; 
imperfecciones de los miembros. de' 1110 Iglesia no Ilr~yen defi
ciencias en el órigendivlno, en los dogmas y en la normal de la 
19lesa.-Lo !mperfecto ocurre preclsamente..en cuanto no /Ion 
pérfectos miembros ·de ·la Iglesia 

UI. La. posición .de modestia de la ciencia contemporé-nea. 
en contraste con el orgulio.:i:aclonalista de otras époclls.-Oes
cubrimiento, hipótesis, sugerencias de 'las ciencias Mtuales en 
·relación con la vida religlosay' moral del católico moderno,
Razón, técnica, progreso, bienestar y autom/!.tismo en relación . 
y conformidad con la fe. . , 

IV. La R('\velación' y la Moral !lon crónológieamente ante· 
riores a la. superstición yal error.-Las tradiciones popula~e8, 
fábulas, mit03, descubrimiento e' hipótesis de la ciencia están 
acordes para renovar la ·deJ. <lel Millterio yRevela~ión. " 

. v.. El testImonio religIoso católico del alma actual en el 
arte, .en la literatura, en la .novela, en la pOesía, en el teatro 

" y en el cin~.-Política y sociología en sus relaciones con las 
convicciones religiosas. 

VI. La' InqUisición española, tribunal mixtó, pese a todos 
sus inconvenientes yerrores;- cumplió una misión híatóricl1- de 
ampliOS benefiCios religiosos' y patrióticos. 

VIl. El hombre católico íntegro, de alma salla y cuerpo' 
Sallo, en su vida total.--Carácter, trabajo, deporte, higiene, di-' 
verr.iÓrl, creencias, conducta y honor· profesional.-El prOblema 
del dOlor. 

vm. Instintos fundamentales dél sel' humano, su. encauza
miento y 8ubUmación.-PsicoanáUsÍII: decoro, pasión, sentlmenta· 
lismo, caballerosidad, galanteria, a'mor, Sacramento.-Adolescen
cia, novla~o y ,I11atrimonio.-Holl,lbres y mujeres. 

IX. LOR movimientos obreros juveniles católicos internadO
nales.-Sentldo social, ejemplo, conducta. propaganda, aposto-
lado.-'Relaclones públIcas y personales con la sociedad, la fa.
mllia, los individuos y la propia intimidad. , 

X. La actuación protestante en la. actualidad y en nues
tro ambiente.-Tácticas.-Su situación legal.-Respuestas y a.c
titud católica. 

Orientaciones metodológicM 

1.- LoS diez temas que \lnteceden no se conciben propia~ 
mente oomo lecciones, sino más bien como charlas, diálogo y 

cambio de impresiones y noticias ent~e p¡'ofesor y alumnos sobre 
temas dispares, pero de especial interés formativo. . 

2.& El profesor insistirá con preferente atención sobre el 
tema que advierta más interesant.e e iriquietador. y, por con- ' 
siguiente, necesario para los alumnos de su Oentro, y sobre él 
deberá hacer las ampliaCIOnes qUé .considere más' útiles. 

S.a Sin embargo, conviene que, de alguua manera, toque te
dos los temas indicados, ya que ellos reaumen las diferentes 
clirecclones le¡¡.les haeia las Que normalmente se enfoca el 
pensamiento de )-08 jóvenes. . 

Madrid, 8 de julio de 1960.-El Director general. G. de Reyna. 

., ., . 
MINISTERIO DE -INDUSTRIA 

ORDEN de' 21 de julio de .1960 por la que se declaran tffI. 
r~gimen de libertad. de precios, circrnláción 1/ ~cW 
los matertaZea cerámicoo de construcción de todas clases. 

Dustrisimo señor: 

Habiéndose conseguido en los últimos años Un ~!1IIlble in· 
crémento en la capacidad de producción de las fábricas de 
materi@les cerámicos oe construcción, que ha permitido normalt. 
Zoár· él abMtecim\ento de estos materiales y crear en 8U mer-
cado comllcioues .adecUlldas para lit competencia, se co!1llidera 
aconsejable suprimir el régimen de Intervención que, aunque 
atenuado, existe aún en los pl't'Glos de venta de los UÚsmos. 

. En consecuencia de lo expuesto y e. propuesta de la Seere-o 
taria General Técnica, este Ministerio dispone: , 

.. ' 1.0 ' Se declaran en régimen de libertad de precio, circUla.
ción y comercio los materiales ceré-micos 'de construcción de' 
todas clases. 

2.0 Queda anulada k1, Re601uClón de la Secretaria General 
Técnica de e$te MlnÍllt.er!O de fecha 19 de d-1ciembre de 1956. 

3,0. Por dicha SecretarlaTécn1ca se dictarán, en caso ne
cesario, las lnstrucctonesprecisas Para el mejor cumplimiento 
de lo dispuesto en ~ Orden, que entrará en vigor en la fe. 
cha. . de su publicación en el «Bolet.íll Oficial del Estlldo». 

'Lo digo a V. l. pará su .conocimiento y efectos. 
Dios guarde a 'V. l. muchos años. ' 
.Madrid, 21 de julio de' 1960, 

Dmo, Sr, Secretario . gener~l 'l'écnico d('\ este Mlnlsterio. 

••• 

MINISTERIO DE AGRICULTURA 
ORDEN ,d~ 15 de julio de 1960 por la que se amplia la 

Comisión ·Provincial de Coordinación del Programa. de 
ExpansiÓn Agraria de la' provínéta de La Coruña. con 
un Vocal representante del Patrimonio Forestal del 
Estado. 

Ilústr!simo señor: 

Por Orden de este Minillterio de 6de junio del año en 'curso 
se dlct¡tfon normas para la reálización del Pro~raina de Ex
.panslón Agraria de .laprovlncla de La Coruful, creándose asi
mismo la Comisión Provincial de ',Coordinación, cuyas funcio--
nes t.amblén se establecen. . 

Habida cuenta ¿-e la labor que "el Patrimonio Forestal del 
E;stado debe realizar en el ciesarrolJo del Programa de Expan
si6n, parece conveniente la adscripción de un représentante del 
mismo a 1a citada Comisión Provincial. 

En. su vIrtud, este Minis~erio. ha ten\do a bien disponer: 
A los efectos de lo dispuesto en la Orden mInisterial de 6 

de junio ¿e lJ)60¡ por la qUe se dictan normas para el Progra
ma de Expansi.ón Agr{lria de la provincia de l¿>3. Corufia. queda 
adscrito a la Comisión Provincial de Coordinación, en ca}idad 
de Vocal, el Ingeniero Jefe de ¡aBrigada del Patrimonio Fe
restal del Estado en La Coruña. 

Lo digo a V. r. para su conocimiento y efectos. 
Dios guarde a V. l. muchos años. 
Madrid, 15 de julio de 1960. 

CANOVAS. 

Ilmo. Sr. Subsecretario de este Departamento. 


