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- MINISTERIO DEL AIRE )

Orden de 28 de noviembre de 1960 por la que se nom-.
bra Traductores de quinta clase de la escala de Tra- .

‘ duc{ﬁres del Ministerio del- Aire 2 los seﬁores que se
relacionan ... .

Resolucién de la Maestranza Aérea ‘de’ Sevma. (Delega-
cién Regional, Junta Liquidadora) por ls que se anun-
clan subastas para las enajenaclones que se citan

MINISTERIO DE COMERCIO

Orden de 17 de noviembre de-1960 por la gueé se legaliza.

. la concesién de un depésito regulador ... ... ...

Orden de 28 de noviembre de 1960 por la que se re— Tl

" suelve el concurso convocado para.cubrir cinco pla-
zas -de Ingenieros Agrénomos de segunda clase del
SOIVRE .

Orden de 29. de noviembre de 1960 por T que se nom-
bra el Tribunal de exdmenes para Capitanes de la
Marina Mercante, correspondlente a.l primer semestre
de 1961 ... ...

Orden de 29 de- noviembre de 1960 por la que se norn— :

. bra el Tribunal d& exdmenes para. Maquinistas Nava-
" les correspondientes al ‘primer semestre de 1861 ... ...

MINISTERIO DE LA VIVIENDA -

Orden de 24 de noviembre de 1960 por la que se dlspone
el cumplimiento de la sentencla dictada por ‘el Tribu-
nal Supremo €n recurso contencioso-admmistrativo in- -
terpuesto por.don Victor Cristébal Lépez .

Resolucién de la Direccién General de Arquitectura, Eco~ -
nomia y Técniea. de la Construccién por la que se
sefialan fecha y hora para el levantamiento de las
actas previas a Jla odupacién de terrenos en la, locali
dad adoptada de Brunete (Madrid) . B

Resolucién de 1a Direcciéh General de Urba.nlsmo por

. 14 que se transcribe. relacion de msuitos sometidos al

~ excelentisimo sefior Ministro de 1a Vivienda con. fe-
cha 17 de octubre de 1960, a propuests del lustrisimeo
gefior D1rector general, de conformidad con lo dispues-
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| Resolucién de 1a Obra Sindical del Hogar y de Arqui-
16848

' Resolucién. del Ayuntamiento de Alcoy por 1a. que se _
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toen la wigente Ley de Régimen del Suelo de 12 de’
mayo de 1856 y Decretos de 28 de junio de- 1957 y
26 de noviempre de 1959, con indxcacmn de 1a resolu-
cion recaida en cada £8S0 ... . il oeui e ..

SECRETARIA GENERAL DEL MOVIIVHEN’I‘O

| Resolucién de 13 Junta Economjca Administrativa de Ia

Delegacién Provincial de Sindicatos de Madrid por la
que se aruncia concurso publico para la ad;udicaclén.
de la conservacién y engrase de veinte ascensores

tectura por la que se anuncia conéurso-subasta para

“la contiatacién de las obras que se citan . 16858

- ADMINISTRA_OION LOCAL

Resglucién de la Diputacién Provincial de Logrofio re-
ferente @ la admisién de ofertas para la contrataciéon:
“por’ concurso del suministro de-los articulos que se
citan ... ..

Resolucién de la Diputaclon Provincial cIe Madrid por ’
1a que se hace ptblica la composicién del Tribunal
que ha de juzgar la oposicién para provision de dos
plazas de Delineantes del Servicio de Arqultecturp, de -
esta Corporacion .., ...

16858~

- 16840

hace puiblico el Tribunal ‘que ha de juzzar el goncurso ~.
restringido pafa la provisién .de una plaza de Jefe de -
Negociado y se convoca a los opositores ... o tree e s

Resolucién del Ayuntamiento de- Malaga por la que se

" convoea concurso de méritos para cubrir en propie-
dad una plaza de Auxiliar técnico de los Servicios
_ Eléctricos y otra de Perito Industrial .

Resolucién del Ayuntamiento de Murcia por la, que se
~anuhcia cohcurso parg el nombramiento de Gestor
afianzado, encargado de ly eobranza y administmcién ‘
de las exacciones munieipales .,, ... .

Resolucién .del Ayuntamiento de r Ia\zera da Ia Reina
por la que se convoca subasta pi lica. para la contra-
tacién de Jas obms que se citan . is aeeene o
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'1_DISPOSICIONES - G'ENERALES.

.”PRESH\)EN‘CIA: DEL GOBIERNO

ORDE‘N de 26 de nomembre de 1960 par la que se aprue-

. ba la Reglamentacion Técnico-Sanitaria parg la elg-
- borgeidn y. ventd, de condunentqa W espectas naturales.

Excelenti.simos e ilustrfsimo seﬁores

Do confarmidad con la- propuest.a !ormulada por la Comi-
sién Interministerial creads por Orden de 21~ de junlo de 1955
(eBoletin Oficlal del Estador njimero. 177, para la Reglamen-
.. tacién técnico-sanitaria de las industrias encuadradss en el Sin-
dicato, Nactonal de ‘Alimentacién y’ Productos Coloniales,

‘Esta Presidencia del Goblerno ha tenido & blen aprobar la

- «Reglamentacién técnico-sanitario para la. elaboracién y vents

de condimientos ¥ esperias naturales» que 8- ‘continuacién se

publica.
Io digo a VV. EE. y a V. I.Jparaauconocimlentoydemés

efectos.

efectos.
Madrid, 26 de n,ovlembre de 1980

OARRERO

Excmos. Sres, Ministros de Hacienda, de la Gobernacitn, de
Trabajo, de Industria, de Agricultura, de Comerclo y Secre-
tarlo general-de! Movimlento e Ilmo, Sr. Presidente de la
Comisién Interministerial para 1a Reglamentacion técnico-
sanitaria de las Industrias de Allmentacién. S

DiosguardeaVV.EEyaV mesuoonociuﬂentoy‘

Ve

REGLAMENTACION TECNICO SANITARIA ‘PARA LA ELA-

BORACION Y VENTA PE CONDIMENTOS b 4 ESPECIAS‘

NATURALES
,'IITULO PRIMERO -
DE‘B‘INICIDNE& '

. Articulq 12 Con la denomlnacidn genérics. de Especiaa ¥

condimentos vegetales s¢ vomprenden clerfas plantas o partes de
ellas que, por conitener sustancias aromaticas o excitantes, se

.emplean. para glifar o mejorar ¢l aroma .y el sahor de los

alimentos .y bebidas, y en detérminados casos facilitar 1a con-
servacion de los mismos. ‘

Deben “ser genuings, sanas, responder a sus oatanteristicas -
naturalés y estar exentas de sustanclas extrafias-y de partes -

de la planta de origen, tales como tallos, pecioles, etc que no
posean. la cualidad- de condimentos. -

Las mezclas de especias deben estar rompuestas de espe-
:clas slmples, sanas, hmpias ¥ genuinas, lbres de producto.s eX~
trafios.
Art, 20
tituido exclusivamente por el fruto maduro, sapo, seco y puls
verizado del pimiento rojo procedente de la planta solabécea,
género Capsicum L, y especies Annunm y Longum, totalmente
desprovistos de su pedunculo rabo o pezdn.

Como proporciones maximas podra contener las sigulentes:

" Humedad . ree ane e vee aes e e e 14 %
CONZAS .. v ile s een oor wen vee aen wse ree e 10 %
Fibra ... . vt bee wenane ewy ess bre Fen sas sew 23 %
Extracto etéreo e vee ene ive eee aee see e wen 20 %

16849

16858 -

- 168dzi

Pimenton~—Queda definido como el producto conse
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Estas proporciones se refieren al pimentén destinado al mer-

cado interfor. Eldéstinado a ia exportacion respondera a las ’

cgracteristicas ' especiales. que se’ determinen. -

Las denominaciones especifieas de pimenton dulce, a,gridul-
‘ce o plcante, asi como las de origen de Murcia, de La Vera
XCaceres) o de cualquier otra comarca espafiola, podrin com-

-plementar la definicién que los correspondlentes envases lleven’

" para distinguirlds.
El pimentén puede contener hasta un maximo -de 10 por 100

de-aceite fino de oliva, siempre que se, consigne asi en su en-
_Voltura ¢ envase.

Art. 3,0 Azafran.—Queda. deﬂmdo como el producto -cons- -
tituido por los estigmas florales desecados de la planta Croccus
Bativus L., que en estado natural contiene ‘estilos de la ntisma -

'procedencia. sin gue’ exoeda del 10 por 100 Ia proporclén de

estilos. que lo componen, -
Su analisis debe responder 8 los siguientes maximos :

15%;

" Humedad .
Cenizas totales vee eer ees eee See sas wen sed s . 8%
Celulosa RTINSV PUPIPR P - B

Estas proporciones se refieren al azafré,n destinado al’ mer~ )

cado interior. El destinado a la exportacién responders a las ca-
ca.ractensticas especiales que se deteérminen. )

Art. 40 A4jo—Con el nombre.de ajo se entienden los bul—
bos del Allium Sativum. L. Estos bulbos o-cabezas estdn forma-
mados por dientes blahcos, .méis O menos rosados, envueltos
‘en_una. fing pelicula. De olor y sabor fuerte y picante, se em-

Pplean en fresco, o blen, seoos -y pulverizados, en multitud de .

platos y- embutidos.

No debe contener mas del 65 por 100 de agua, m menos del

29 por 100. de exttacto no nitrogenado, ni del 7 por 100 de ni-

trégeno. . -
A1onjoli—Se enttende por ajonjod o sésamo las semillas del

Besamum Orientale y- del Sesamum Iidicum, blanta herbices -
anual de la familia de las esérofularidceas. Estas semillas son
ovales y ligéramente aplastadas, oleaginosas y muy -arométicas,"

“por lo que, aparte otros usos, se emplean como condimento

principdlmente en reposterfa., -
Alcargvea~—Son las semillas sandas y limpias del Carum Car-

‘vi, planta de la familia’ de la$ umbeliferas. También se deno-
ming camino de prado y cominé alem{m “Jstas semillas son de -

grano mayor, mas slargado; méis parduzco y con mas gristas
- que el comino romunmente cultivado en. nuestro pais. Tiene
olor y sabor caracteristicos, y se emplea como condimento.

- No debe contener mas.del 14 por 100 de-humedad, ni més

del 3 por 100 de ceniza$ fotales y del-2 por 100- de cenizas in-

solubles “en 4cido clorhidrico al 10 por 100, y eontendré. como‘

‘minimo el 3 por 100 de-esencia. = |

Anfs~—Con el nombre de.anis, anis comin; anis verde, ma-
talahuva o matalahuge, se entienden las Semillas sanas, Hm-
pias y secas .del Pimpinella Anisum 'L. Estas semillas son pe-
quefias, de color verde agrisado y muy aromaticas, empledn-
dose como oondimento y para la fabriracién de licores.

- El anis debe contener, por lo menos,-el.1,5 por 100 de esen-
cla y, como- indximo, el 10 por 100.de genizas totales y el 2
por 100 de cenizas insolubles en #cido clorhidrico, 61 10 por
100, No acusard. tinte negruzco ni olor & moho.”

El anis estrellado, o badiana, es ¢l fruto.sano, lin.ino y seco
de] Illictum Verum. De aroma mas fuerte que el anis comin,

“tiéne ‘las’ mismas aplicaciones que éste y ademés se usa-en’
farmacia. No. debe contener menos del 3,5 por- 100 de esencia, .

‘nl més.del 5 por 100 de cenizas totales y del' 1 por 100 de
cenizos insolubles en &cido clorhidrico al 10" por 100.

Apio—Es la raiz:y tallos jévenes procedentes del Apium gra-

veolens de la familia de las umbeliferas,
No debé contener mas del 85 por 100 de agua, ni menos del

1,4 por 100 de nitrégeno ni del 10 -por 100 de extracto no ni- -

trogenado., .
- Canela.—Se entieride como tal la corteza desecada ¥y priva.da

‘en su mayor parte de la capa externa, procedente del Cinnamo-

mum Zeylamcum Bregne. (Canela de Ceylan).’ -

-Toda canela que no:corrésponda g los caracteres macro y
m.lcroscépico de la de Ceylan debera denominarse canela co-
min (las obtenidas del Cinnamomum Cassla y 1as procedentes
de China, India, Sumatra, Java, Malabar, etc).

Tanto la canela de Ceylan como las enumeradas anterior-

mente con la denominacién de canela comiin, deben responder

& las siguientes exigencias:

.No conterier mas del 12 por 100 de humedad; 6 por 100'de
cenizas totales; 2 por 100 de cenizas insolubles en 4cido clorhi-
drico al 10 por 100; ni mAs del 22 por 100 de almidén y debera
contener mas del 1 por 100 de’ aceite esencial.

C‘ardanwmo ~Con este nombre se conocen los trutos cap~

brutea.

sulares: del Elettaxia Cardamomum White y Mat.on y otras

especies afities,
s Los fratos de ca.ldomomo deben acusar un maximo del 10

por-100 de cenizas totalés; del 2 por 100 de cenizas insolubles
en acido clorhidrico al 10*por 100, y del 12 por 100 de humedad,
Y contendran un minimo del 2 por 100 de esencia. -
Cdyena.—La cayena o pimiento de cayena, es el fruto Seco
del Capsicum Fastigiatum Blume, ‘de tamafio entre 2 y 3 cen-
timetros de longitud y 6,5.cm. de dlametro ‘forma cénica y sa-
bor ‘acre y fuertemente picante. )
Cebolla,—Es el bulbo de la planta Allilum Ceps L. muy em-

‘pleado como condimento en la cocina y en la preparacién de

embutides. Hay variedades en las cuales el bulbo no forma ca~-
beza, y se llaman cebollas de verdeo. Se. emplea en fresco y
también deshidratada y troceada o molida.

No debe contener mas del 86 por 180 de agua, ni menos del

6 por 100 de extracto no nitrogenado ni del 1, 6 por 100 de ni-

trégeno, .
Cilantro—Con los nombres . de cilantro, coriandro y- culan-

‘tro se conocen las semillas del -Coriandrum, Sativum L. -Estas

semillas, menudas, redondas y amarillentas, -han de ser sanas,-

| limpias y -secas. Tienen un aroma. poco -intenso, pero _muy
.agradable, y se .emplean como. condimento.

El cilantro no debe fener més del 7 por 100 de cenizas tota~ .
les, ni mAs del 1,5 por' 100 de cenizas insolubles en acidg clorhi-
drico al 10 por 100. 'Y ha. de tener. al menos, el 0,6 por 100 de

esencia
Clavillos —Con los nombies de clavillo, clavo “Me especia o

“clavo de olor, se -conoce el botén floral, maduro v desecado ael

Caryophyllcs "Aromaticus L.
El clavilio debe satistacer las slguientes exigencias

- 18 No con,’sener mas del 5 por 100 . de tallltos, pedunaﬂos
florales y frutos de elavo.
- 2  No acusard més del 15 por 100 de humedad del 7 por
100 de ceniza¥ totales; del 1 por 100 de cehizas insolubles en
acido clorhidrico 'al 10 por 100 ni mas del 10 por. 100 de ﬁbr&'

3:s - No dard meros de} 10 por 100 de extracto etéreo volatil;
12 por 100 de #cido quercitanico (oalculado por el oxigeno ab- -
sorbido por el extracto acuoso). .

Cominos~—Con el nombre de coimino . se eutiende la semilla,
sa.na seca’ v limpia del Cuminum Cymmum L, .

El comino debera responder a las .siguienfes condiciones
no tener mas del 10 por 100 de cenizas totales; 4 por 100 de

-cenizas insclubles en acido clorhidrico a! 10" por 100. Ni menos

del 1,5 por 100 de esencia y del 21 por:100 de extracto al~
cohdlico. :

) Enebro Es la Imctlﬁcamén (a.rcéstidas, falsas baya.s) del
enebro ‘comun | Juniperus- Commu.uis L. Se utilizan los- frutos
y sus extractos’’

‘Las arcéstidas “del enebm deben tener un minimo del 0,5
por. 100 de esencia y del 10 por 100 de extracto eténeo Y un
mAximo del 3 por 100 de cenizas. .

Flor ‘de macis~Es el arilo, o sea la’ membrana ca.rnosa que.
recubre a la nuez moscada (Myrlstica Fragans). Esta envoltura,
apla;tada y seca, tlene un ﬂno .arolna y se emplea como, ‘es~
pec

Debe -satisfacer las siguientes exigencxas no contmer mé.a

"del 17 por 100 de humedad; 3 por 100 de cenizas totales; 05
T por 100 de’ cenlzas insolubles en &cido ‘clorhidrico el 10 por 100

ni més del 10 por 100 de fibra bruta _Debe tener, al menos, el
4 por 100 de esencia.

. El extracto etéreo debe oscilar entre el 20 y.el 30 por 100 -
y el extracto alcohoélico, entre el 19 y €l 25 por 100. - _—
Hierbabuena —Con el nombre de hierbahuena se conocen la.s
hojas y sumidades florecidas, sanas, limpias y secas de la. Men- -

tha Sativa, L., muy frecuent.emente usada como ooudimento

1 por su olor agradable.

Hinojo—Con el nombre de hinojo se conocen las semﬂla&
sdnas, maduras, Secas y limpxa.s de diversas variedades del
Foeniculum L. -

" No debe contener més del 12 por 100 de agua; del 9 por
100 de cenizas totales; del 2 por 100 de cenizas insclubles en
acido clorhidrice al 10 por 100. ¥ tendra, un minimo del 3 por
100 de esencia.

Jengibre—Es el rizoma lavado y desecado del Zingiber Of-
ficinale, Roscoe, descortlcado/ (jengibre blanco o pelado) o no
(jengibre gris). -

No debe contener més del 9 por'100 de cenizas totales del
2 por 100 de cenlzas insolubles en acido clorhidrico al 10 por
100; del 8 por 100 de celulosa bruta; del 1 por 100 de calcio
ca,lculado en- 6xido y contendra mas del 2 por 100 de aceite
esencial y del 42 por 100 de a.lmidén.
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Con el nombre de jengibre bla.nquéado se' entiende el jen-.

gibre -entero, recubierto con compuestos de calcio para su me-
Jor conservacion (cal apagada, carbonato y ‘sulfate de calcio).

En este caso, al jengibre se”le tolera hasta un' maximo del 10 -

por. 100 de cenizas totales y det 4 por 100 de calcio caléulado
en carbonato, -
~ Laurel—Con ¢l nombre’ de latirel se’entienden las hojas sa-
nes, limpias y secas del Laurus Nobilis L,
No deben contener mgs del 6 por 100 de. cenizas totales;
del 1 por 100 de cenizis insolubles en écﬂdo clorhidrico al 10
por-100. Ni menos del 2 por 100.'de esencia. ~
‘Mejorena.—Con el nombre de Mejorana se. entien,den las
hojas y ‘surhidades florecidas, sanas, limpias y secas del Ori--
ganum Mejorana L. Esta ‘es la especie lamada tambien me-
Jorana cultivada o de jardin,. para distinguirla de la’ mejorana
sllvestre . (’I,’nymus Mastlf‘hina L), tambien usa.da como condi-
mento;
No debe contener més del 16 por 100 de cenizas. totales; det
4,5 por ‘100 ‘de cenizas 1nsblubles en 4cido clorhidrico &l 10
por 160; Ni menos del 0,5 por 100 de esencia. Se tolera hasta
v el 10 per 100 & tallos y materias inofensivas hetercgéneas.
. Menta—Comprende 1a deneminacion de menta varias espe-
c.les de plantas de’la familia; de 10s labiades, de las que TeCo~
) gemos por su uso frécuenite como condimento la.s dos. siguientes:
¢ Ppiperita (Mentha -Piperita L), planta herbdcea, vivaz, toda
ella-muy oloresa. -
Poleo (Mentha - Pulegium L) también herbscea vivaxrl y de
fuerte arbma de un mienor tamaflo que la anterior.
" Mostaza.
t. 1a pulverizacion de los granos de mostaza negra - (Brassica Ni-
gra K) o blaneca (Sinapis Alba L.) o bien-la‘mezcla de éstas.

Las harinas de mostaza o mostaza en polvo se preparan <on °

semillas parcialmente’ desengrasadas y. molidas. Deben respon-
der a lds ‘condiciones siguientes: no ‘contener més del 10 por

100 de humedad; del 6 por 160 dé cenizas totales; del 1,5 por- |

100 de ‘cenizas insolubles en 4cido clorhidrico al 10 por 100;

hi mds del 1,5 por 100’ de almidon.
Se reservara -la denominaciod de mostaza inglesa. al polvo

de mostaza que responda 4 los caracteres-indicados en el pa- .

rrafo spterior, y la_de mostaza sapepta a rusa,; sl polvo proce-.

- dente del Bra.ssica Junoea que responda. a. los mismos carac-i‘

beres.
" Las mgstazas Hquldas o en: pasta, también denominadas

mostaza de mesa,” mostaza preparada, mostaza francesa, mos- -

taza de estragon, mastaza. alemana, mostaza - de Diiseldorf,
mostaza de Francfort, etc, podran estar ‘donstituidas por . hari-
na -de mostaza, mosto de vino, vino. bla.nco sal, aziicar, vihagre,
#eido citrico, 1actico o taftarico, aceites’y condimentos ‘que 1o
refuetcen ni similen la coloracion amarilla de la materis, pri-
‘ma’ originaria. .
No debe contener maAs:del 24° por 100 de hidratas de cagrbono’
. calculades en almidén; del 12 por 100 de fibra bruta; nl menos

" @el: 56 por 100 de nitrégeno’ y' del 0,10 de esencia de mostaze. -

“natural, todo caleulado sobre producto seco.

. Nuez moscada.—Con el -nombre de nuez moéca.da se entdendeli
" la almendra contenida en .la semilla del Myristica Fraga.ns,‘:

totalmente desprovista de sus envolturas,
'Se permite el empleo de cal para recubrir g nuez. moscada

_con objeto de preservarla de los insecfos, slempre que el peso .

de la capa de dichd sustancia no exceda del 1 por 100:

El peso: de una nuez oscllaré. entre 4 y 13 gramos y colo-
cada en un vaso de agua no debe flotar:
- La nuez moscada debie satisfacer ademas las siguientes exi-
géncias: no debe contener mas del 5 por 100 de, cenizas fota-
les: del 0,5.por H0 de cenizas’ insolubles, en acido clorhidrico
cal 10 por - 100;  del 10 por-100 de ﬁbra. brutg. No.menos del 2

. por 100 de aceite esencial. .

Qrégano—Con este nombne se designan la,s sumidades flo-.

krecidas ganas,.limpias y secas del Origanum Vulga.re I, plan-

ta. herbicea perenne toda ella muy aromé,tica. y usada. €omo .

condimento. -

Pimienta.--Con el nombre g pimienta * blanca se entiende'

“las bayas maduras maceradas en agua, desecadas y descorti-
cadas del Plper Nigium L., enteras o pulverizadas.

La Pimienta blanca, en grano o en polvo, debe responder

"8 las siguientes ‘condiciones: no tener mAas

cenizas totales;-de 0,3 por 100 de cenizas insolubles en #cido

clorhidrico al 10 por 100; del 40 al 60 por 100 de almidon; no

menos del 8 por 100 de extracto alcohélico y del 7 por, 100 de

extracto etéreo fijo. . .
Con ¢l nombre de pimienta de Jamalca se entiende el fruto
del Pimenta Officinalis Berg, entero o molido.
1a Pimienta de Jamaica eh grano o molida debe satisfacer
. las siguientéds exigencias: no tener mis del 6 por 100 de: cent-
s totales del 0,4 por 100 de cenizas insolubles €n Actdo elor-

entiénde por mostaza el prodieto resultante de. T

hidrico al 1() por 100 del 25 por 100 de fibra bruta. ni menOs
del 23 por 100 de extracto alcchélico; del .8 \por: 100 de fcido
quercitanico (calculado por el bx1geno absorbido por ef: extracto
acuoso) y 3 -por 100 de esencia. .

Con ‘€l nombre de Pimienta Malagueta o. Melegata Granos
de Guinea, Semillas del Paraiso, se entienden das semillas sa-~
/has, limplas'y secas del Amomuim Melegueta Roscoe.

La Pimienta negra es'el fruto incompletamente maduro 'y
‘seco procedente del ‘Piper Nigrum L. La Pimienita negra .en -
grano no debe contener mas del 5 por 100 de pedtnculos y
frutos abortados’ y debe pesar, ‘por lo mencs, 400 gramos. por:.
* itro. La Pimienta ‘negra, en grano o en polvo debe _responder
“a las sigumntes exigencids: no tener mas del 7 por 100 de -
cenizas ‘totales; de 1,5 por 100.'de cenizas insclubles ‘en acido -
clorhxdx;ico al 10 por 100; del 18 por 100-de fibra bruta ¥y no
menos. del 6,75 por 100 de extracto etérec fijo; del 15 por 100
-de extracto alcohdlico'y del 1. por 100 de, extraoto etéreo vo-
1atH, ni-menos del 30 por 100 de almidén. ©

amarillo rojizo, dg olor fuerte.y sabor muy amargo, procedente .-
de la planta del mismo nombre, que eorresponde) 4 la.- especie
_Gentiana litea y a‘otras del mismo género.” ,_,

- Tomillo.~Con el nombre
y- sumidades florecidas, sanas, impias ¥. secas fel Thymus Vul-
garis L. Debera responder & las sigtiientes exigencias: noe con-
tenier mAs del 8§ por 100 de cenizas totales; 2 por 100 de:ce-
nizas insolubles en gcido clol'hidrxoo al 10 por 100 y.no menos
-del 05 por 100 de esencia; .

Vainilla—Con el nomhre de va.inma. se -entiende el fruto
incompletamente maduxo de la Valnilla. };’]anifona, Aqdrews y
especies  afines.

cedencld ; - Méjico, Borbén, Tahiti, Java; Brasil, etc. Los cali-
ficatives «Calidad superior) vy «Oahdad extra» se cbnside'ran

sindnimos, .
"'La vainilla debe responder a las signientes cond.iciones~

112 No debe conténer mas del 30 por 100 de humedad y del
6 por 100. de cenizas totales, ni mehos del 46 por 100; de extracto
alecholico y: dé 1,5 por 100 de “vainillina naturaL debiendo
oscilar el porcentaje deé las materias grasas entre.6 y 10.°

2& No estar ‘mal conservada, alterada, agotada, ni' conte-

‘de.3,5 por 100 de’

ner bilsamo de Toll .0 del Peril, 4cido benzoico, vainilling arti-
‘ﬁcial azucar nl sustancias extrafias’ ‘Con el nombre de val-
nmén se entiende el fruto de la vainilla. pompona.. = o,

tural por la. vainilling sintética, se debera indicar en’los; rétuloa,
prospectos, ‘anuncios; . etc., en forma WSibIE’ «Prepa.rado aro~-
“matizado con vaimmna. smtetica»

Con el nombre de vainilla en polvo azucarada o polvo de
‘valnilla se entiende la ‘mezcls -del 75 por 100 de azlicar y %
‘por- 100 de vainilla.

Con el mm de extra.cto de vainills, s6 entiende una tinsl
tura de v preparada, por lo mencs, al 10' por_100 con al-
cohol de 45 a 55°. Debe presentar, por lo menos, 0,10. por 100 de’
vainillina natural, 'una acidez no menor de.2,8 milimetrés de -
4lcali normal por 100 gramwos; de 0,5 por 100 de cenizas, No de-.
berad contener vainillina - artfficial, cumarina, ni-acetanilida vy
da.té. ‘precipitado con la solucion de acetato de plomo,

‘Vainillinga—Es el gluédsido ;activo y oloroso de la vainilla,
en c¢uyas bayas o frutos se encuentra en la proporcién .del 1,6
al 2 por 100. También se encuenira en dlstintas proporciones, -
.en algunas coniferas, oleiceas, éte. .

-Art, 5. Quedan comprendidas en el é.mbito de esta- Regla-
‘mentacion. agugllas personas individualées o juridicas -que, en

uso ‘de la aitorizacion concedida a dichos efectos por el Orga-
nismo oficial’ correspondiente, - se dediquen a la elaboracién y
venta del condimeato y especias naturales, L

'ITI'ULOII'”'

: R.EGISTRO smumo

. -

-~ ATh 6o Los industnalw de condimentos y especias naturas
les vendrén obligados a registrar sus elaboraciomes en-la Di-

vxgenta , -
'I'ITULO I]I

ENVASARO . Y VEN‘J.‘A , g

ficacién establecida por los Organismos competerites. Los . for-

Raiz de genciana.—Es-la rafz gruesa, carnosa ¥ seca; de eolor -

de tomillo. se éntienden -Jas “hojas -

La vainilla debe expenderse con la. mdicaeién de ‘su pro- .

Si en un ptoducto cualqulera. se reemplazala vain.llla n&- i

B

recién General de Sanidad, Servicios de Higlene de 1a Alimen-
tactén, cumpliendo para ello lo establecido en las disposi.clone“ .

TArg, e Los condlmentos v especias pueden expenderse en- -
teros o molidos y se expenderin envasados conforme-s la-tipf-.
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matos aprobados han de cumpln' ‘con’- el prlmordial requlsito

de estar confeccionados -con gx_:aterias autonzadas por la Dxrec- .

- cion General de Sanidad.
Art. ‘8.0, Los envases deberan levar mnsignados en “sus en-

‘volturas o etiquetas Ala denommamén del producto;-la marca y

- nombre o razon social de la -industria preparadora domicilie

“

wcia.l, el peso neto aproximado ;. numero del registro de la, Dl
reccién General de Sanidad y humero de’ fabricente asignado
por el Sindicato Nacional. corresporidiente;, en la forma aque
se dete en-el articulo 28. En el caso de mezcla de. espe-
_clas, se. consignari esta circunstancia cors indicaciéu de sus

"eomponentes. -
Los envases deberé.n ser debida.mente precintados

"PROHIBICIONES

Art 9° No. se podré.n -adicionar 'al plmentén materia.s oolo-
rantes -dé ninguna’ clade Igualmente se ‘prohibe la adicién. de

- pediinculos © rabos, asi como que -contenga semilla o binza Jpro-

cedente de otras especies de pimjentos.

. Art. 10. " No se permitird la venta ni el empleo de pimentén

Oon alteraciones bidquimicas, ni- el que ‘lleve . impurezas.

Al‘t 11
\quier Sustancia extraﬁa tanto de origen orgé.nico come mi-

neral.”
'éterulen o expendan en Inal estado de conservacion; serén de-

comisadas en el-acto, tcomo asimismo las que hayan sido ela- |
| tales, que no. puedan transmitir al producto propiedades no-,
‘¢lvds o .causar en contacto con &1 reacciones perjudiciales.

horadas en deficientes condiclones de higiene

Art, 13. El. anis estrellade que contenga anxinmi o fa.lsa“

" badians, serd decomisado en el acto.

- Art; 14,
su Caso, de «aditivos. colorantesy con envolturas anénimas.:

" Art. 15. ' Queda. prohibida ‘la elaboracién-y venta. ‘de sustitu-
tvos y, sucedaneos de cualguiers de los condimentos o especias -

n.nm ,rese‘nados, bajo denominaciones comercia,les que’ puedan
~ induclr a error al consumidor : ‘ ,

-
N

TIT'ULOV

qumsrros qmz: HAN DE. REUNIR LAS FABRICAS PE commmm\os ;

. Y ESPECIAS E mamm: DE LAS- mBQRACIONES

. Arl; 16 ‘Es. precepiivo, para ‘que una- mdusma. de coudi—'

El gzafran puro éstara totalmente exento de cual- )

Art, '12 Las especxas que ‘se t.engan en depésito, exhiban, ‘

Se prohibe .la. venta a granel de especias y, en;’

mentos o. especias ‘ejerza su actividad, la- autorizacién oficial -

expedida por la Direccién General de Agricultura, previas peti-
cigh. por ‘el interesado,-el cual deberd presentar en la Jefatura

Agron6mica dé la provincia que corresponda la siguiente do--

cumenta.cién suscrita por téenico compebente

16 Meniorla de la industria, con detalle de los locales des—
,tlna.dos a la elaboracién, almacenes y demas servicios. .
T 20 (Caracteristicas de, las operaciones ‘manuales, asi comode

las mé.quinas y los- motores que requieren, mdlcando rendi--

mientd -en jornada de ocho horas de trabajo y cuantos datos

técnlcos y de higiene convengan.
3.0 . Plano general de phanta-y secclones del local con des-

eripcién de las. condiciones de ventilacién, lucee regulacién de

pire y- evacuacion, de residuos. :
" 40 Especificaciter de los - procedimieritos . adoptados

_evitar el polvo atmosférico y para garantizer las condiciones de f

‘higiene Industridgl del trabajo del personal ocupado en; las fa.e-
.nas propias de la elaboracién.

5. . Abastecimiento de agua pars: baldeo “del local y oseo

de los operarios.
6.0
hglsla.cién de nuevas industrias. : o

Art. l'I -En virtud de lo dlspuesto en los articulos 39 84 y
85 de la Ley de Procedimiento Administrativo, de 17 de julic

de 1958, el Ministerio de Agricultura, gque iniciars y resolvera
el expediente, solicitard de la Direccién, General de Sanidad el
oorrespondienbe informe; en el cual dicha Direccién. hard cons-
tar su dictamen desde el punto de vista sanitaric. Este in-
forme es de caracter preceptivo y vinculante, Ambos Centros
acordaran lo convenlente con respecto a la tramitacién mas

Cuantos - datos, €nh general, - se pmcriben en la actua.l,

adecuada para que el dictamen. de la Direccién General de Sa-

nidad surta efectos y quede. incorporado al expediente.

del Sindicato ‘Nacional

Astmismo €] Ministerlo de Agricultura recapara informe
correspondiente ' sobre. nuevas insta-

laciones y ampliacién de las exigtentes. Este mforme es de -

cardcter preceptivo y no vincukante.”

Art. 18. Jgualmente se especﬁicaré.v 1a -instalacidn de 108

* serviclos de-saneamiento en la industria, comprendiendo;

taria&

i bajo.

a) La.s condlciones higiémcas en que se desarrolla él tras
bajo_en la fabrica, al. objeté de evitar humedades o cualquier

otra causa de insalubridad. ,
b) "Lo previsto en las regla.mentaciones laborales

Art 19, Las industrias que regula esta, Reglaments.clén

reuniri, como minimo, por imperstivo de higiene en la elas

boracién del producto, la,s condfciones mgulentes

a) Los localm tanto de fabricaclén como anexos de toda

4 clase, estaran separados rigurosamente de viviendas y locales

donde . pernocte o haga sus comidas  cualquier ¢lase de per-.

sonal. .

< bY .Lo§ locales tendran suficiente ventilacién mediante
huecos, ventanas u otros sistemas que aseguren aquéHa y se
tomadrdn las pertinentes medidas para evitar -1a presentacién.
de insectos, roedores u otros animales doclvos en los mismos. .

-¢). Contaran: con las miquinas necesarias para que los pro-

ductos se elaboren con las debidas condiciones técmco-mmi--

® e

Art “20. El pisa deberé ser pré,ctlcamente impermeable
debiendo encohtrarse: en condicioues’aptas para la facil Um-

pieza.
Art. 21, Las paredes estaré.n convenientemente recubler-

| tas de material de facil limpieza y hasta una alturs minima

de 1,60 metros de altura lo estaran de azulejos o material sf-
milar faciimente lavable. .

.Los locales estaran dotados de techo o clelo raso. -

"Art. 22.- Tanto las mAgquinas como. las ‘mesas de trabajo
y demas elemrentos que_estén en contacto con.- articulos ela~
porados o en ¢urso’ de elaboracléon- seran de caracteristicas

Tguales precauciones se tomaran en cuanto a los-reciplentes,
elementos de transporte, envases provisionsles, estmnterias. Yy
lugares de almacenainiento. Todos  estos - elementos estarin
construidos en forma tal que puedah mantenerse en perfecm
condiciones de limpiega e. higlene. - :

Art.. 23. “Sin. perjuicio’ del cumplimiento ‘de 1a. legislacién

| laboral todo - productor aquejado de enfermedad- infecciosa: en

periodo agudo, o mienfras sea -portador de gérmenes, debers
causar baja en todo cometido que le obligue' a estar en contacto
con primeras Inaterias; envases, articulos ‘en cursc de elabora-

cién o terminades, envoltorios o locales en donde dlchos articu-
‘los ge fabriguen, almacenen o depositen; - - |

Quedg expresamente prohfbido. fumar en los locs.les de tra—

. -Art) 24 En casd’ de utllizarse bles* para opemcio-
nes de calefaccién .del local 0. dél tostado de los productos, -e
igualmente en e} de utilizar para el transporte de primeras ma-
terias o ‘de productos elaborados autoéamiones, tanto los ‘depd-

-sltos- de  combustible. eomo los’ garajes. .y servic!os arexos esta-

ran alslados de los locales de elaboracidn y.de almacenado, los.’
cuales, por. otra parte, han de distar, por lo menos eua.renta.
metros de dependencias: sootécmcas.

. Art, %5. EI personal ~usara, obliga.tori&mente prendas de
trabajo lavables y- del” mepor- nimero de pliegues y

" posible, asi fomo se cubrird Ih cabeza con préndss que -eviten.-

que ‘se- ensucien los condimentos que se estin obteniendo,
La obligatoriedad "del cambBio -de ropa para el personal” e

: realizaré. en. el Iocal especiﬁcamente habilitado para ello

.
) 'I'ITU'LO VI

i

CO)(P!!‘ENCIAS

Art. 26. - Las Direcciones Genem}es ‘de Agricultura y de Sa-
nidad, ambas en la esfera de la competencis y por las facul-

| tades que les ‘confiere su propia- legislacion, vigilaran el- cum-
‘plimiento de lo dispuesto en este Reglamento, pudlendo Dlegar

incluso e la clausurg de las industrias -que’ Incurran en in-
fraccién y en -tado caso aplicar las sanciones que prescriban
los Servicios-que en dada una efercen la. vigilancia sanita.ﬂa
y 1a representacién contra - fraudes. Se comunicarin Tmutua -
mente;, .ambas Direcciones, cualquier resolucién. adoptadg en

‘el plazo de ochio dfas.

Art. 27, ‘Por fos propletarios. de las industriag o almaceénes
de condimentos que estén autorizados ‘por la’ Direccién Gene-
ral de Agricultura,’/se permitird la Hbre entrada a todas ‘las
dependencias en que se elaboren o almacenen primeras mate-
rlag ‘0 product
inspecciqnw bien sean. nfectos al Servicio €entral o e De-
fensa . contra Fraudes, de las Jefgturas Agronémicis o de. los

Servicios de Inspeccién dependientes de las delegaciones pro-

vinciales del Sindicato _haclonal correspondiente. E igualmen~

v

finales, del personal encargado de realizar las
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te a los del personal fanult;ativo dependiente de la Direcclén
General de Sanidad. .
© Art, 28, Al Smdlcato Naeional de Frutos y Productos Hor- -
ticolas, que actualmente encuadra las. industrias de. Pimentén -
y Azafran, y al Sindicato Nacional de Alimentacién y Produc~
tos Coloniales. que actualmente encuadra las industrias de ‘es-
petias y waditivos colorantess, se les encomienda la funcién de’
informacién y asesoramiento cerea de las industrias que en-
cuadra y gsimismo de los Organismos estatales que déban, por
su funcién, relacionarse-con estas actividacdes. Dichos Sindica- s
‘tos, una vez autorizada la industria respectiva y a- solicitud del
interesado, le dari de alta en el Grupo correspondiente, otor-
gandole un niimero en el registro que .de los: mismos. ha de
llevar, por. orden correlativo de peticiones y mediante 1a expe-
aicién de un-documento en forma de carbet o tarjeta que -
- pereditara dicho namero de fabricante nacional exigible & to-
. dos los efectos. ’
" Art. 28 Las Jefatutas Provinciales de Sanidad y las Agrb-
némicas oomprobarén -por lo ‘mencs anualmente una vez, gque
estas industrias se ajustan a los preceptos de este Reglamento.

TITULOVII

v DIsposn:xéN ADICIONAL
Los productos cltados en el articulo 15' que actualmente qe
hayan venido elaborando con la debida autorizaclén ce la Di-
reccién General de Sanidad; sflo podran continuar elaborin-
dose bajo la denominacién gené"ica de ¢aditivos colota.ntes) y
con arreglo a-las siguientes condiciones: . ,

o a) Podran utilizarse nombres o marcas registra.das pero
sin .omitir la denominacién genérica de «aditivos coloranbes:
.y con arreglo a las siguientes condiciones: - .
a) Podran utilizdrse nombres o ‘marcas registradas, pero
sin omilir la denominacién genérica.a que se refiere el parrafo .
anterior, evitando las .sinénimas a que se refiere el articulo 15
¥y con prohibicién. de usar las palsbras «condimentos o «espe- -
clay en las envolturas, envases o propagands deslos mismos,
-b) - Convalidar su registro en la.Direccién General de Sa-
.nidad, sin cuya autorizacién -expresa no podrin elaborarse ot
. venderse.
. © Enlas: etiquetas o envases ﬁgura.ré.n necesariamente los
) ‘siguient;es datos:
. Nombre o razén soclai de la mdustria preparadom. ‘
Domicilio social. . :
La denominacion «aditivo—colorante» con letras de tama.ﬁo
igua‘ & las que se emplean para designar el producto ’ :
- Ei mimero de reglstro de 1a D, G. -S. .
La férmuls aprobada ‘por la D. G. 8.
" Ei nmero de fabricante que asignara el Sindlcaf.o Na.clonal
correspondiente en la forma que’indica el a.rticulo 28. -

d) “Caso. de simultanearse la elaboracion de los. condimen
tos o espécias naturales ¥ de los «aditivos-colorantess, han de
realizarse en locales que estén a.bsolutamentg separgdos y. sin
cotnunicacién directa -éntre ellos.
" . La presente’ Reglamentacién entrard en vigor cesde el dia
. vsiguiente al de su publicaciéh en el «Boletin Qficial <del Esta-

do», excepto para las incustrias existentes debidamente autori-
‘zadas, que s€ ajustarén al presente Reglamento en el plazo de

‘nueve meses.
‘Las, empresas’ que sin n debida autorjzacién se venga.n dedi- -
- cando ‘a estas elaboraciones, no podrén continuarlas sin legali-
-2ar su situaclén seguidamente con afreglo & lo que determina.
el articulo 16, en el plazo de cuatro meses.. o

LB O -

o ' MINISTERIO -
DE EDUCACION NACIONAL

ORDEN de 15 de mviembre de 1960 por la que se dictan
" normas -pare solicitar subuenczones en concepio de’
ccrmedores escolares

Iniciado en el pasado .curso el nuevp plan de oomedores
escolares, se hace preciso para solicitar la subvenci6n para 1961
que se cumplan los requisitos que se establecen y permitan
la realizacién de los programas que han de establecerse por el
Servicio Escolar de' Alimentacion, y en su -virtud,

;

Esta Dlreccién Genera} ha dispuesto
1° Podrén sollcitar subvenci(m

a) Las- Escuelas nacionales del -Estado, - ’

b) ‘Las de’ Patronato de caracter nacional, si en parte han
de sostenerlo & su costa. -

¢) Las Escuelas privadas gratuxtas de caré.cter subven-
cionado.

d) lLas Escuelas de Corporaciones publicas o Enmdades prl-
.vadas que sostengan ‘los comedores con ‘sus propios. fondos. .

20 Las solicitudes se diriglran”‘al -Diréctor general -de En-
‘sefianza Primaria, utilizando el -modelo inserto al final de if
presente, llevando consigo la pérdida de la subvencién concedl—
da cualquier - inexactitud de la -declaracién:

Habran de presentarse forzosamente en la Defegaclon Pro-

| vincial -del -Servicio Escolar de Alimentacion :dentro del plazo

de treinta dias naturales, a contar desde el sigulente ‘s la pu- -
"blicacién de.esta Orden en el «Boletin Oficial del Estados.

3.2 . Al solicifar 1a subveéncién todos los Centros, publcos -
[} priVados gitedan sometidos g las normas que se sefialen para -
&l funcionamiento dé los comedores - escolares: El incumpli-
miento de Mas mismas levara consigo la pérdida de 1a subven-
clén, aparte de las responsabilidades disciplinarias que procedan,
. « Las Delegaciones Provinciales del Servicio Escolar de
Alunentaclén solicitaran los informes preclso& de las “Inspeccio- .
nes Provinciales de Enseﬁanza Primaria sabre Ia- veracidad de .
las declaraciones :

Estud.aré.n Ias caracteristicas sociales y ecomf)micas de lasj
barriadas -donde radican los comedores “peticienarios, ¥ c¢on -
los -datos obtenidos por ,este medio, por-las:declaraciones con-
‘tenidas- en las msta.nclas ¥ por -el infoime de la Inspeccidn .
‘de Ensefianza, Primaria procederin a ordenar las solicitudes en
las siguient&z categorias: - - .

{ .

Categoria ,4 ) f : : ~‘_,

Gomedorés lndispensables——bos ‘que los comensales da.n el,
ma.yor indice en deﬁciencia nutricional y econémica. : e

CategoriaB o “
Gomedores necesarios —Los que, con mdjce menor en laf
media nutricional y econémica de sus comemlas aﬁadan los °
" méritos glguientes: . . i E .
. 8) Existencla de mstalaclones en. uso adecuado

- b) > Mejor funcionamiento en el Wiltimo afio. - .
-¢) Emplazamiento en barriadas humildes, suburbios zouas

'o comarcas de escaso desarrollo o débiles’ econémicamente. -

. @) Mayor. ayuda ‘econémica de las . Entidades sostenedoms ,
én los apartados b), ¢}y d) del numero primero de s pre-;

sente. :

. .. Categoﬂa C
- Comedor&s convenientes —-Los que cuenten ‘con los méritoa"
de los apartados-a), by y d) de la. anterior categorfa.. ‘-

-5 En aquéllas barriadas en.-que, & juicio” de losInspecto- -
res de -Enséfanza Primaria, debiersfuncionar un comedor es-
.colar, ‘1a Inspeccién promoveré, cerca de los Directores y Maes-
-tros la apertura’ del .comedor,’ pidiendo que lo soliciten y ayu-,
dando & ‘resolver las diﬁcultades que existiesen.- :

. 62 La disfribucién del crédito se reallzara proporcionsimen-
te- al numero de alumnos del periodo escolar obligatorio, de’
seis a doce afios inclusive; -,

A cada~una de las. tres categorias’ indicadas se les a,pllcaré.
.distinto .médulo, proporcionado a sus: fndices nutricionales y -
econémicos, para la distribucién del crédito. -

_-Te Las solicitudes, con 1a relacién ordenada, se remltiré,n -
en el plazo de un mes a la Jefatura Central del Servicio Esco-
‘l1ar He Ailmentacién :y ésta, a su vegz,.en un plazo de ocho dias
las - remitird a la Direccién General de. Enseﬁa.nza Primarla_
(Beccién de Creaclén de Escuelas).

- Be conceden diez dias m4s para su remisién al Servicio
Escolar de Alimentacién de las provincias de las islas Canarias.

Transcurridos estos plazos quedardn archivadas las recibi-
das, sin perjuicio de-la responsabilidad en que hublesen incu~
rrido los encargados de lg tramitacién.

* Lo digo a V. 8. para su econocimiento y efectos consiguient.e&

Dios guarde a V. S. muchos afios. .

Madrid, 15 de noviembre de 1960.A-E1 Director general, por
delegar,ién T, Fernandez-Miranda. ’

Sr. Jefe de Ia Secclon de Creacién de Escuelas,



