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CIRCULAR de in Direccion General de Sanided por G !
" que se dicten mormas para le organizacion gnual del
servicio de reconocimiento de cerdos sacrificados en do-

micilios particuiares.

Dispuesto por Real Orden de 23 de diciembre de 1923 la
obligacion quc tienen todos los Ayuntamientos de organizar den-
tro ae sus respicuvos termines municipa.es e regonccitmiento -
nitario de los cerdos sacrificados en domiclios particulares y
reiterada anualmente por este Ministerio tal ob.igacion. ante
la proximidad de la nueva temporada de sacrificio y en virtud
de la delegacion conferida a esta Dirvection Geaéral como con
secuencia de lo prevenido. en el articulp 2o de la Ordendel Mi-
nisterio de la Gobernacion de 17 de septiembre de 1957, he te-
nido a bieh disponer [o siguiente:

Primero. Todos los Ayuntamientos organizaran en sus rEs
pectivos términos municipales el servicio de reconocimiento -do-

‘miciiiario de cerdos sacrificados para el consumie famiiar antes .

del din 1 de octubre proximo ¥ de torma que ni uno tan solo se
sustraize al examen microscoplco de sus carbes. Lo temporada
de sacrificlo terminara el dia 30 de abril de 1962

Ante los casos comprobados de triquinosls en personas que
consumieron carne de jabalies sin previo-reconocimiento sani-
tarlo, se hace extensiva a estos animates la obligacién del reco-
noclmiento de sus carnes e inspeccion microscdpica de las mis-
mas antes de autorizarse para el consuma humano.

Segundo. A los flnes de lo cstablecido en el apartado ante-
rior y para el mejor cumplimiento de tas disposiciones sanita-
rins, los Ayuntamientos o, agrupaciones de los mismos, cuando
entre varfos forman un partido profesional. facilitarin a los
Servicios Veterinarios titulares un local adecnado provisto de
triquinoscopio y del material de laboratorio indispensable para
la prictica de reconocimiento microseopico de estas carnes.

Tercero. Los Veterinarios titulares someteran a la aproba-
eién de las Alcaldias .respectivas las oportunas propuestas de
‘organizacion de este Serviclo para el reconocimiento. 4 ser po-
sible. en vivo. en canal y microgrifico. ¥ que. de ser accpladas
por aquéllas. serviran de base para extender las actas corres
pondientes en que se haran constar los extremos de esta orga-
nizaclén y que se levantarin por triplicado en modelo oficial
hecho por la Inspeccion Provincial de Sanidad Veterinaria. que-

dindose un ejemplar de este acta cada una de las pavtes y re- '

mitiéndose e} tercero a la citada Inspeceién Provineial antes de
la indicada fecha del 1 de octubre

Para aquellos pueblos donde no reside el Veterinario titu'ar
se sehalaran los dias de la semiana en que haya de realizarse
el sacrificio y en los que. en consectencia. girara visita el Ve-
terinario titular con el fin de practicar el reconocimiento en
canal y de-las visceras. recogiendo personalmente las muestras
para su posterior reconocimiento microscoptco.

De no aceptarse por la Alealdia la propuesta de organizacion
del Servicio hecha ppr-el Veterinario titular. decidird l¢ proce-
dente ¢l Pleno de la-Junta Municipal de Sanidad

Cuartoc Cuando el Veterinario titular considere la impost-.
bilidad de realizar é] solo este servicio e¢n lodo su partido pro-

festonal. lo hara constar asi ante la Jefatura Provincial de Sa-
nidad. proponiendo al mismo tlempo-la desianacién de otro Ve-
terinario para la nrictica de esta includible funcidn sanitaria
sefialandose por la citada Jefatura, a prooucsta de 1d Inspeccion
Provincial de Sanidad Veterinaria, 1a zona o distrito del partide
en oue cada uno ha de actuar.

Quinto. Habida cuenta de que cste tipo de matanzas.se
hatls, antoriza?o evchisivamente nara satisfa~-r las nerestdades
del consumn famillar. los Alcaldes s6'o autorizarin a cada ve-
“eino el sasacrificic de un nlimero de cerdos adecuado vara cu-
brir aquellas necesidades, no permitiéndose bajo ningin con-
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cepto matanzas cuantiosas que la rebasen y que pudieran dar
lugar al comercio.clandestine de carnes y preparados cirnicos.
Por la misma razon, los. Veterinarios titulares expedhkan
gwas de origen y sanidad para ia circulacién de estas carnes
y preparados carnicos cuando vayan destinados a parientes en
primer grado  excepcion hecha para los jamones y paletillas.en
la torina que se expresa en los apartados séptimo y octavo de
esta Circu.ar Queda, por tanto, terminantemente prohibido el
destino de las canales y visceras de los cerdos sacrificados en
domicilios particulares para el abastecimiento de carnicevias,
de industrias chacineras y para su venta directa al publico
Sexto. Practicadc el reconocimiento microsedpico de estas
earnes en un plazo no superior a ocho horas desde la recogida
de muestras, el Veterinario titulat espediva. en caso procedente,
el decomento oficfal pertinente que acredite su salubridad. has.
La cuyo momento no podrin ser consumidas Una copia de este
documento sera ‘remitida por el Veterinario a la Alealdia co-
rrespondlente! reservindose & la matriz del.documento, que a
final de temporada remitira. para su archivo, a la Inspeccién
Provincia) de Sanidad Veterinaria. .

Caso de que el reconocimiento de 1as carnes evidenciase gue

la res padecia alguna enfermedad capaz de transmitirse por €l
consuiro de aquillas a la especie humana o de originar intoxis

cacwnes o trastornos. procedera de acuerdo con lo sefialado”

para cada caso por el vigente Reglamento de Matadcros.
Scptimo. Sistematicamente se llevara a cabo por los Vete-

rinarios tilulares la aplicacion de placas sanitarias a los jamos

nes v paletillas que no sean objeto de despiece, no pudiéndo
venderse, circular ni adquirir estas plezas si van desprovisias
de las citadas placas. Para garantia del cumplimiento de esta

. medida sanitarin. a presencia del Veterinario titular y en el
- acto de! reconocimiento de la canal se practicaran los oportu-

nos cortes en las masas muscu'ares de la cadera y de la espalda
gue hayan de scr objeto de despiece. a fin de Jnutilizar estas
reglones anatomicas vara jamones y paletillas. . ,
Octavo  Los Industriales chacineros mayores debtdamente re-
gistrados en esta Dircceion General, podran comprar jamones
y paletillas «frescosy procedentes de matanzas domlciliarias
slempre que éstos se hallen provistos de las placas indica~as en
el apartado anterior y. luego. su circulacion vaya amparada
por la corvespondiente guia de origen y sanldad, expedida pres
cizamente por el Veterinario titular de la localldad donde se
realizé el sacrificio y. en consecuencia, donde se reconocieron
estas carnes. : , .
Los almacenistas al por mayor de productos carnicos. tam-
bién registrados cficialmente, blen por si o a través de sus
agentes de compras provistos del oportuno carnet sindical vle
sadu por esta Direcelén General, podran comprar jamones y pa-
letillas «curadosy procedentes de matanzas domiciliarias bajo
las mismas condiciones que se expresan anterlormente relativas
a los jamones ufrescosn que pueden ser comprados por los in-
dustriales chacineros mayores. - :
"Noveno - Al terminar la campaila de sacrificio de los cerdo
para el consumo familiar. los Veterinarios titulares entregaran

a.las Alcaldias respectivas la relacion de vecinos que han saeri- -

ficado cerdos con aquellos fines. cuya lista se expondra al pis
blicc por si hublera reclamacién de tipo sanitario o fiseal. En
la primera quincena del mes de mayo préximo los -Secretarios
de los Ayuntamicntos. con ¢l visto bueno del Alcalde y el con-
forme del Veterinario titular. remitirin a la Inspecelén Provin-
clal de Sanidad Veterinarvia certificaciéon acreditativa del nge
nim? de cerdos sacrificados en sus vespectivos términos munie
clpales - ‘

Décimo. Las infracciones cometidas por particulares a lo
disbuesto en la presente Cireular, sevan sancionadas per los Je-
fes provinclales de Sanidad. a propuesta de las Inspecciones
Provinciales de Sanidad Veterinaria. cor multas de 100 a 1.000
pesetas y el decomiso de las reses o productos carnicos que ha-
yan sido objeto de infraccidn. Estos productos, con arreglo a
sus erndicienes sanitarias. seran destinados a Centros benéflecs
o destriidos. ‘

Anélogas sanciones serdn impuestas a los industriales que
infririjan esta disposieién, y en caso de reincidencia los Jefes




’

‘B, 0. del E.~—Nim. 201

provinciaies de Sanidad propondran a esta Direcclén General
la clausura de las industrias cirnicas afectadas, sin perjuicio
de dar cuentd o los Tribunales de Justicia cuando del expe-
diente incoado al efecto se deduzca la posibilidad ‘de un aten-
tado a la salud publica.

De acuerdo con lo dispuesto en la base 19 de la Ley de Bases
de la Sanidad Naclonal de 25 de noviembre de 1944, contra es-
tas sanciones cabe a los interssados recurso de alzada ante el
excelentisimo sefior Ministro de la Gobernacidn, previo depd-
sito del importe de la multa, en forma reglamentaria.

Las infraceciones cometidas por Veterinarios titulares daran
lugar a la formacién del oportunc expediente administrativo, al
objeto de depurar las responsabilidades gque en su caso hublere
lugar ¢ imponer las sanciones que se deriven det mlismo, de
‘acuerdo con el Reglamento' de Personal de los Servicios Sani-
tarios Locales de 27 de noviembre de 1953, .

Undécimo. Por los Jefes provinciales de Sanidad se dard la
mayor publicidad a esta disposicién y se adoptaran las medidas
pertinentes para el mejor cumplimlento de la misma .

Madrid, 29 de julio de 1961.—El Director general, Jesus Gar- .

cia Orcoyen.

?

CIRCULAR de la Direceion General de Sanidad por la

- que se dictan normas para la rencvacion anual del per-

. & miso sanitario de funcionamiento de las industrias de
la carne.

Mediante Circular de esta Direccién General de fecha 2 de
agosto de 1960 y en uso de las facultades conferidas a la misma
como consecuencia de lo dispussto en el articulo segundo. de la
Orden del Ministerio de 1a Gobernacldn de 17 de septiembre
de 1957, se dictaron normas para la renovacion de la autoriza-
cion sanitaria precisa para el funcionamiento de las Industrias
de la carne asi como las actividades del comercio al por mayor
de productos carnicos durante la campafia 1960-61
© Ante la proximidad de la fecha en que expiran las citadas
autorizaciones se hace preciso sefialar nuevas normas que re-
cogiendo lo legislado hasta el mcmento y las enseilanzas dic-
tadas por la experiencia, prorroguen, en los casos que sea per-
tinente, 14 autorizacién de referencia durante la campafna 1961-
1962 ’ : .

- En atencion a lo anteriormente expuesto, esta Direccidn Ge-
neral ha tenido & bien disponer lo siguiente:

Primero.~La autorizacién sanitaria para elaborar salazcnes.
embutidos, conservas garnieas y productos de fiambrerfa en las
Industrias Chacineras Mayores registradas ofictalmente en esta
'Direceién General, tendra efectos a partir del dia 1 de octubre
préximo hasta el 30 de septiembre de 1962 en aquellas fabricas
que dispongan de instalaciones frigorificas para una perfecta
maduracién y conservacién de las carnes y productos derivados,
limitindose tal vigencia hasta el 30 de abril del mismo_afio
para aquellas otras que carezcan de instalaclones frigorificas
y efectiien sus labores de fabricacién en amblente natural

Las solicitudes de prérroga se formularan ante la Diréecion
General de Sanidad, por.conducto de la Organizacién Sindieal
dentro de un plazo que terminard el 15 de:septiembre préximo
para los Mataderos Industriales y Féabricas Chacineras y el 30
de noviembre pata los Almacenes al por Mayor de productos
cirnicos. )

Segundo.—Las industrlas denominadas Chacineras Menores
formularén sus solicitudes de renovacién sanitaria antes del dia
15 de septiembre proximo, ante las Jefaturas Provinelales de
Sanidad, las cuales, previo el informe resultante de la visita
reglamentaria efectuada por-la Inspecelon Provinelal de Sani-
dad Veterinaria, y por delegacién de esta Direccidn General, re-
solveran lo procedente, bien entendido que scra condicién obli-
gads para autorizar el funcionamiento de estas pequefias indus-
trlas que se hallen provistas de las instalaciones frigorificas|
adecvadas a su canacidad.

También por delegacién de esta Direccién General y dando
cuenta a la misma. las Jefaturas Provinclales de Sanidad hardn
los nombramientos de Veterinarios Interventores Sanitariog en
los casos de autorizacién de estas industrias menores. :
'~ Tercero—Los cmbutidos elaborados por las chacinerias me-
norés —salchichas freseas, morcillas y un embutido f.esco de
tipo local— no podran ser cbjeto de comerclo- fuern del propio
establecimiento donde han sido elaborades o en otros de la mis-
ma localidad en el caso de qué, previamente y por circunstancias
excepelonales. heyan sido autorizadoes para tal fin por esta Di-
reccidn Genseral. Estos embutidos levarin un marchamo sani-
tarto, de. cartén endurecido o del modelo que en su dia se
adopte por esta Direccién, con el numero de la industria y locas
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hdad donde radica, tal como se dispone en la Orden de este

- Ministerio de 31 de junio de 1954

Cuarto—Habiendo sido considerados los mataderos de avea
existentes en el pals, a efsctos sanitarics y por Circular de esta
Direccion de 27 de junio de 1959, como mataderos Industriales,

‘sujetos por tanto a los mismos preceptos legaies para la autori~

zacién santtaria de su funcionamiento, se reiteran a continua-
clon las condiciones minimas que deben reuniy los mismos se-.
gin la Clrcular del 2 de agosto de 1960;

a) Departamento de recepelén de aves, donde éstas no
podran permanecer en libertad sino encerradas en jaulas ade-
cuadgs. Anejo a este departamento figurard el de sacrificio,

by Sala de pelado v desplume dotada como minimo por un
depésito de agua callente y una peladora mecanica. .

¢) Departamento de preparacién (eviscerado y chamuscade
con el toque dc desplume). } .

dr Sala de clasificacion por peso ¥y embalaje.

¢) Camara frigorifica o :

t) Oficina y laboratoric para la Inspeccion’ Veterinaria.

g) Dependencias dé aseo y limpleza del personal.

n) Lags generales de estas industrias en cuanto a luz venti-
lacion, eapacidad en relacién con sus necesldades, agua potable
quimice ¥ bacterlolégicamente, fria y caliente. Paredes cublertas
de pledra artificial lisa, estucado en caliente. marmol o azule-
jos. que cubriran hasta tres mctros de altura, y el resto revo-
cado o pintado al dleo; los Angulos de las paredes entre sf y con
&) suelo v techo seran ‘redondeacos. Pavimento impermeable con
inclinacion. suficiente para la mas facli limpleza y desinfeccion.
Desaglies capaces e hiziénices de aguas residuales con derivaciin
a pozos higiénicos o bien a cauces alejados del establecimiento.

Los mmataderos de aves pueden ser municipales, particulares
e industriales, segin los construyan los Ayvuntamientos. los -avi-
cultores para el sacrificio- de los animales de sus propios galll=
neros y los industriales para su explotacién, econdmics.

Quinto~No habiendo sido posible dar cumplimlento integra-~
mente a lo dispuesto en ¢l apartado sexto de la citada Circu.ar
en al{gunos casos por causas ajenas a los Ayuntamientos e in-
dustriales indicados, queda prorrogado hasta el dia 1 de agosto
de 1062 el plazo sefialado para que todas las aves que s€ vendan
en establecimientos publicos, procedan obligatoriamente de ma-
taderos autorizados por esta Direccién General. a cuyo efecto
v antes de la indicada fecha todos los Municipios de censo sue

“perior 'a 10.000 habitantes habilitaran en sus mataderos una

pnave aneja para el sacrificio y preparacipn de aves, pudiendo
realizarlo también aquellos otros con censo inferfor que lo
teseen. .
Sexto.~De acuerdo con la rectificacién hecha en la Circular
de esta Direceién de 30 de septlembre de 1960, todas las aves
sacrificadas circularan sujetas a las misthas. normas que los
productos carnicos ¥y seran presentadas de modo tal que cl- ma-
terlal o materiales empleados para la fabricacién de los envols
torios. cualquiera que estos sean, tengan la garantia de no pro-
duclr alteracion alguna en los caracteres orguuviépticos de las
aves y no cedan a las mismas, sustancias o materiales téxicos
o higiénicamente recusables: en todo caso los propietarios de
ios mataderos deberan comunicar a esta Direccién para su
aprobacién, el sistema que adopten para la presentacién de las

‘aves, que al ser declaradas aptas para el consumo serin es

tampilladas al dorso con un sello en tinta de color violeta o
rojo con la leyenda: «Inspeccion sanitarian, nombre de la loca-
lidad ¥ nimero de registro del matadero en esta Dirveccién Ge-
neral, cuando se trate de aves sacrificadas en mataderos par-
ticulares e industridles, cuyo sello sera estampado igualmente
en las envolturas que las contengan. las sacrificadas en mata~
deros municipales lo seran de modo similar. con el sello habitual
del matadero de origen. Las tintas utilizadas tendrin las mis»
mas caracteristicas de inocuidad que las empleadas para el ese
tampillade de las carnes de otras especles animales de abasto.
Séptimo.—Caducadas el dia 1 de octubre préximo todas las
autorizaciones concedidas por csta Direccion General a las in-
dustrias carnicas para la adquisicién de canales y piezas sclec-
tos de vacuno o de cerda procedentes de matadero munieivales
o Industriales de fucra de.lz loealidad, que fueron ctorgades al
amparo de lo disnuesto en la Orden de este Ministerio de fecha
21 de julio de 1954, serd preciso para la concesion de nuevas
autorizaciones dar cumplimiento 2 lo dispuesto en el aparta.
do 11 de la mencionada Qrden, que sefiala las siguientes normes
sanitarias: . : . :

o) Solicitud a la Jefatura Provincial de Sanidad manifes-
tando las empresas y lugares donde deseen adquirir las carnes

" selegtas, acompafiando & la instancia un certificado del Inspecs

tor Veterinarlg de la industrla que acredite la necesidad y con- -
veniencis para 1o Industria solicitante de adquirir carnes de



