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Amculo ‘segundo.—1i:
primero de! articulo cosclentos treinta y uno de la Ley de Ré-
gimen Local tendrd lugar ¢l domingo, dia 1'2 del préxlmo mes

: da septiembre.

© 2. La preévia des!gnaclon de compromisarios y 125 demas
rormaudades de’ 1 elecelon se acomodardn a lo previsto en lg
Ley de Régimen Local ¥ en su Reglamento de Organizacién,
Funcionamtento y Régimen Juridico de las Corporaciones Lo-
caies.

Artfeulo tercero..-—Las vncantes de Dipubados provinciales a
proveer eh esta eleccion se. numerardn-correlativamente, al sélo
efecto de designar cuiles de entre los elegidos habran de cesar
en la primera renovaclén trienal ordinaria, Llegado dicho mo-
mento, la rehovacion afectari a los .que hubleren sido elegidos

" 'para Jos cargos. que correspondan a la primera mitad, de con-
* férmidad con. el articulo dosol entos veintinueve de 1a Ley de
" Régimen Local. :

Articulo cusrto—Be autoriza al. Ministro de la Gobernacién
para que dicte las medicas que resulten precisas para €l mejor

- cumplimlento de 1o establecido en este Decreto.

Asf lo dispongo por el presente Decreto, dado en Madrid &
veinte de jullo de mi] nqvecientos sesenta y uno.

' FRANCISCO FRANCO |

Bl Ministro de ‘ls "Gobernacton,
CAMILO ALONSQO VEGA -

MINISTERIO
DE EDUCACION NACIONAL

ORDEN de 11 de fulio de 1961 por la que se fijan las re-
munoraciones de los Administradores d¢ Ensenanca
primaria de Badujoz, Navarra, Albacete, Baleares g
Zamora. ‘

Ilustrisimo sefior;
En apncaclon del articulo 97 de la Ley de Educaclén

'

_ Primaria y del Decreto numero 1635, de 23 de septiembre

de 1950, se establecieron con carficter provisional, por Orden

. ininisterial de 16 de diclembre de 1969, las remuneraciones que
* habian de percibir los Administradory de Ensefianza Primarla.

A fin de adecuar en la mayor medida posible la cuantia de la
remuneracién a los jngresos que en cada'caso se obtienen, se
estima necesario establecer, dentro de los términos legales, una

. subdivision de las categorias fijadas, aumentando en los. cascs

en que es posible la remuneracién que deben percibir los Admi-
pistradores de Ensefianza Primaria. En su virtud,
Este Ministerio ha dispuesto:
A los solos efectos del articulo sexto del Decreto ntme-

"ro 1535 de 23 de septiembre de 1959 («Boletin -Oficial del Fn-

tado» de 26), las categorias de las provinclas que se indlcan a
continuacién y las remuneraciones mensuales correxpondientes
a.cada una de ellas serd la que sxg\.e'

Badaing ...ccciinnnicnnienenns 38 8) fivecsasisnneniinse  11.000 ptas.
Navarra .. « 28.8) wineeisserensasines 31000 D
censvaisnssnres 88 B) ciminesrsanecnees 9000 B
2.000 .»
I3 <) SPUURSPOUPII 8.000 2»

"En 1cs meses de julio-y diclembre, ademés de la remuneracion

“mensua! mencionada, se percibirg -otra cantidad {gual en con-

cepto de pagg extraordinaria.

29 En los casos en gue, abonade & la Mutualidad Nacional de
Ensefianza Primaria el porcentaje que establece el articulo sexto
del Decreto de 23 de diclembre de 19569, .no quedara numeraric
suficiente para hacer efectiva al Administrador 1a remuneracion
correspondiente con cargo al importe del descuento del 0,60 por
100 & gue e] Decreto se refiere, se abonard con cargo a las swmas
gue en log meses siguientes pudiers.n rebasar los topes marcados,
De no existir cantidactes. sobrantes, el Admim.strador no tendra

“derecho a indemnizacién alguna,

Lo digo a V. 1. para su conocim!ento ¥ efectos
Dios guarde & V., I. muchos anos
Madrid, 11 de jullo de 1861

RUBIC GARCIA-MINA
Ilmo Sr. Dlrector general de Ema\.ﬁanza Primaris,

La voincién previsia en e parrajo

-\10 DE AGRiCrtt NN TR LA

MINISTE TUKRA

ORDEN de 7 de aaosto de 1961 por la que se Man los

precios del itpulo para le campuiie 1961,

Tlustrisimo sefor:

La Orden ministerial de 24 de junio de 1958, que regulaba

1a campafia de recogida del lipulo, establecid las nuevas nore
mas encaminadas a lograr la mejora-de la calidad,- tanto por
el sefalamiento de preclos ‘diferenciales para las. ‘distintas va-
riedades, cuanto por la fijacién de modalidades de entrega qué
constituyeran estimulo suficente para los cultivadores, normas
que se decleraron vigentes para las campafas de 1959 y 1960
por las' Ordenes ministerlales de 18 de agosto de 1859y 4 de
julio de 1960, que, respectivamente, las regulahan. '

El resultade obtenido en estas tres Ultimas campanas por la

aplicaclén de tales normas aconseja su continuacién, sin pera

julcio de que, por parte de 1a entid€d concesionaria, y de acuer-
de con los principlos fundamentales establecidos en el Decreto
de 23 de mayo de 1943, se contintien las ayudas téenicas y eco-
noémicas que circunstancias, actuales exigen, stempre condicios
nados o las normas generales de 1a politica de preclos segulda
por el Goblerno para que no alteren, en ningin caso; el de los
productos finales en cuya fabricacién se utilice el lipulo.
En su virtud, este Ministerio se ha servido disponer:

" 1° Las normas y preclos base que habran de regir para la

recogida del lupulo en la actual campafa serdn los mismos que

riglercn para 1a de 1960 y que fueron establecidos por la Orden
ministerizl de 24 de junio de 1958,

* 20 De acuerdo con lo establecido en el articulo tercero del
Decreto de 23 de mayo de 1945, que regula las normas por las
que se rige el fomento del lupulo, la entidad conceslonaria po-

dra estimular dicho’cultlvo mediante la concesién a los agri-.

cultores de auxilios economicos por calidad y rendimiento que
no sobrepase del 30 por 100 para las diferentes variedades, scbre

| los precios base autorizados el ano anterior, para las humedadea

' del 78 por 100 en fresco y 12 per 100 en seco,

En ningin caso dichos auxilios o bonificaciones podran re-
percutirse en el preélo del lipulo que lg referida entidad con-
cesionaria venda a los industriales que lo utilicen,' .

3o Las bonificaciones por variedades y rendimlentcs que
puedn conceder la entidad concesionaria, de acuerdo con el
numero 2.5 de la presente Orden, deberin ser aprobadas pres
viamente por esa Direccién General‘ o propuests del Semcno
de Fomento del Lupulo

Lo digo s V. I para su conoclmlento 'y efectos,
Dios guarde & V. I. muchos afios,
Madrid, 7 de agosto de 1061. . .
R e _ OANOVAS.

Timo. Sr, Director general de Agricultura.

MINISTERIO DE COMERCIO

ORDEN de 27 de julio de 1961 por la que ée regula 1a
“exportacién -de salazones, semiconservas ¢ comnservas de
-pescado. .

Tlustristmos sefiores:

La necesldad de ordenar las exporiaciones de los productos
de la pesca se ha venido revelando en estos dltimes afies tan.
to para diselplinar a nuestros exportadores como para que los
productos que ellos exporten lleguen a loa mercados exteriores
en condiciones adecuadas,’

El estudio de normas de exportacién se confi6 & una Poe
nencia ministerinl, que presidida por el Director general de
Expansién Comercial integré & fodas las Direcclones Genera-

| les del Ministerlo interesadas en el problems. Dicha Ponencia,

después de realizar una amplia consuita a los sectores priva.
dos y pliblicos afectados, v especlalinente a! Sindicato de 1a
Pesca, elevd una propuesta de normas, a las que este. Mims-
terio ha dado su conformidad.

En su virtud y en lo que se refiere a exportaciones de pro- .

ductos de comservados de la pesca, este' Departamento ha to- :
| nido a blen disponer las sigulentes normas: -

S
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/ "1~—~Objeto ¥ definiciones Densidad a 169 it e 09140910 .
: ' ) Indice de refracclén & 20°C ... wee 1,468-1,4708

" La presente Orden regula las condiciones que, & efectos de Indice de yodo (MAnus) ... e B83-88
‘exportacion, deben reunir la salazén. ln semiconserya y la con- Indice de saponifichcion ... pevenee 1620180

serva de pescado.

16 Se entlende por salazén la forma de preparacién de
pescado, cuya conservacion se asegura por Ja acelon prolon.
gada de la sal comin, . B . :

o ge entiende per semiconserve ja forma de’ Preparacion
de pescado contenido en recipientes herméticamente cerrados
y en los que & producto ha sido sometido & un proceso ades
cuado de conservacion cistinta de la esterilizacién par calor

34 Be. entlende por conserva le forwa de preparacién de
pescado contenido en’ recipientes herméticamente cerradds .y
en los que ei producto ha sido sometido & unh proceso de este-
rilizacion por calor. '

II.—Condiclones generales minimas

40 Las salazones, gemiconservag y conservas de pescado '

destinadas & la exportacién deberan reunir las condiciones sa-
nitariae que determine la legislacion espafiola. En los casos en

que fuera necesario, se completarin dichas normas sanitarias

con aquellas que de modo especifico exija la legislacién del
pais comprador. . ] S

‘5.0 Queda prolilbida ia exportecion. de aquellas salazones,
- semiconservas y conservas cle pescado que presenten en sus en-

vases los defectos sigulentes: bombeos, oxidaciones, falta de -

hermeticidad en el clerre, litografias o etiquetas sucias, rees
tafiados para cubrir defectos de clerre y, en definitiva. cual-
quier otro defects que pueda afectar -serlamente a la buena
presentacién que deben tener
de exportacién. » »

go Tgualmente quedard prohibida le exportacion de aque-
llas salazones, semlconservas y cOnservas de pescado que no
retinan las condlciones organolépticas normales de olor, sabor
y consistencle propias de los productos respectivos.

7+ Se prohlbe la exportacién de las salazonss, semicon.
servas 0 conservas de pescado que contengan gérmenes patéd-
genos ‘@ toxicégenos. .pudiendo ser decomisadas las partidas
correspondlentes. De igual modo se procederd cuando las sala-
zones, SEMICONServas o conservas acusen en'el examen gquimica
presencla de plomo u otras sustanclas téxicas en mayor can-
tidad que Ja permitida por la legislacién del pals comprador.

8o En las semiconservas y conservas el peso del liquido de
cobertura, una vez eseurtido el pescado & una temparatura de
250 C, no podri superar, con relacion al peso neto total, los
" limites maximos slgulentes: ’

© Conservas en aceite: El 253 por 100.
Conservas en salmuera: El 20 por 100.«
Semlconservas: El 30 por 100,

Los limites miximos de tolerancia €n mas o en menos se-
ran del 5 por 100 para log formatos superiores a 500 gramos,
v del 10 por 100 para los inferlores a dicho peso.

90 Para las semiconservas, €l plazo mndximo de duracién
que podra garantizarse en los contratos de venta -serd de sels
* meses, & contar desde el momento de la facturacion, siempre
y cuando Se mantenga este producto en lugares frescos.

. 10, B! peso neto total que se consigne en la leyenda de
Jas etiquetas o ltografias debera coincidir necesariamente con
el que resulte de dedudir del peso bruto total el del envase

" debidamente lmplo. Podran admitirse como maximo las &- |

gulentes tolerancias en mas o en menos: El 5 hor 100, en los
envases inferforés a un kilo de peso-bruto; el 3 por 100, en

los envases comprendides entre .uno y cinco kiles inclusive -

_ de peso bruto, y ¢l 2 por 100 en los enyases superiores a cinco
klos de peso bruto. k :

‘Las cltadas tolerancias deberﬁn reducirse cuando asl lo -

exija la legislacion o las normas comerciales del pais com-
prador. ' ' . S ‘
.11, S6lo el acelte de qliva refinado- podra emplearse para
semiconservas y conservas. Tendra que haber sido extraido de
1n meeltuna axclusivamente por procedimientos mecdnlicos y sc-
metido a un proceso adecuado de ‘refinacién. No contendrd
mezeln nlguna de materias grasas de otro origen ni aditivos
con fines de conservacion o aromatizacign. Dard resultado ne-
gativo & las remcclones especificas de otros nceltes y grasas

y -responders, especlalmente a las caracteristicas que se indl. .

can & continuacion: - o :

en todo momento 108 productos

Poseera el sabor dulce’ ng:"ndnb]e de loa aceites de oliva refle
nados y debe estar practicamente libre de olor. '

A la-temperatura ordinarie (150/22°C) apareceri completde
mente limpido y transparente, y, por lo tanto, habra de estal
exento de 8gua y de materias sdlidas que lo enturblen. ° |

No producird turbidéz en la prueba Vicern, aunque sé de-
muestre la ausencia de aceite de orujo.’ L .

No'contendrd asufre, ceterminadopor 1as prugbas del hen-
zoato .de plata v polisulfure talloso - : B ‘

La acidez libre, expresaca en &cido oleleo, no seré, superior
al 0.15 por 100, C c '

II1—Inscripglén en envases, etiquetas y litografias .

12, Todos los envases que'contengan salazones, semicofe
servas v conservas de pescado deberan Hevar troquelada o mol-

deada In palabra «<ESPANAN en cualquier idioma, y la fecha de

fabricacion . ‘
- Para las semiconservas se exigira que vaya troguelado el mes
y el afio, bastando para las' salazones y conservas de pescado
la expresion del afic de fabricacién. '

E] mes de fabricacién se deslgnara mediante cifra, comén-
zando ccn el 1, para eners, y terminando con el 12, para di-
clembre. El afin se indlcara con una letra mayuscula, corres-

“pondiendo al préximo afo 1962 la letra 4, sigulendo los afios
sucesivos el orden alfabético, con exclusién de las letras CH,

iL, Ry RR. - :
Las cifras y letras empleadas para determinar la fecha

de fabricacion tendran como minimo una alitura de tres mik- -

mei'{ros. . : . ,
13. En la leyenda de las litografias o etiquetas o. en su

defecto, en los estuches de los envases, ‘deberdn consignarse |

necesariamente los sigulentes datos:

a) Nombre y razén social del fabricante y lugar donde
radica la empresa.

b) Denominacién comercial de la especie envasada, de .

acuerdo con la nomenclatura que establezca In legislaclon es..

pafiola o ‘este respecto
El tamafio de las letras & emplear en la denominacién co-
merelal no podrd ser menor de cuatro milimeiros de altura,
sin perjuicic de empledr menores caracteres en las versiones
en otros idiomas. e C
¢) Denominacién comercisl del, lquido o preparaciin de

cobertura de acuerdo con la nomenclatura que establezcn la |

legislacion espailola a este respecto . -

“Fl tamafie de ias letras a emplear en dicha mencion no
podri, ser menor de dos milimetros de altura, '

'd) Expresién del peso neto. L
e) En las semiconservas de pescado deberd especificarse én

forma destacada la sigulente leyenda: SEMICONSERVAY,
«MANTENGASE EN SITIO FRESCOn Los caracteres de esta

mencién tendrin como minimo una altura de tres milimetros,
f) Cualquier otro dato que de manera especifica fea exl-

gido por la legislacién o las pricticas comerclales. del pais

comprador o destinatario. N o

Cuando las especiales circunstancins del mercado lo hagan

aconsejable podrd autorizarse expresamente el empleo de mar-

cas comeiclales y. etiquetas extranjeras, sujetindose en este’

supuesto las leyendas a las exigencias de la legislacién o prac-
ticas comerciales del \pa(s destinatario. : : :

14 En general, todas las menclones que se haéan en las .
etiquetas, litografiad estuches y -embalnjes exterlores deberan’

ser correctas, claras y veraces, En todo caso queda prohibida

la. inseripeién en cualquier idiome de calificativos, expresiones”

o indicaciones comerclales que puedan producir confusién .en
el consumidor o que supongan modificaciéon a-la denominacién
comerclal autorizada. - - B

IV.i—Anchoa en salazon pare eonsumo directo

15, A los efectos de. esta Orden, se enttende por anchoa en
salazén la denominads «engraulis encrasichoulusy, desprovista
de caboee y visceras debidamente sazonada en sal. comun,
prensads -y madurada. Se presentarf en envases herméticae
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mente cerrados, deblends aparecer la anchoa seleccionada por
tamafios y empacada’ en ¢camadss uniformess. Esta-mercancia
_se explde para consumo directo. . )

16. La denominacién comercial de este producto serfii: «An-
choa en salazony, en espaiiol o en su version al idioma extran-
Jero del ‘mercado comprador. | ’ . -

17. Queda prohibida la exportacién
en los sigulentes casos:

a) Cuando no cumpla las condiciones minimas que se se-

fialan en ics capitulos IT y III de esta disposicién, N

b) Cuando en la elaboracién haya sido empleada anchoa
ccansadan caracterizada por su falta de brillo, ennegrecimien-
to notable en la parte de la espina y facll pérdida de la plel
por frotacion. v :

¢) Cuando la anchoa envasada aparezca excesivamente
madura, caracteriznda por su-falta de consistencla, por su co-
lor rojo vivo y sabor inadecuado. ;

d). Cuando la anchoa no haya recibido el prensado nece-
sarlo :

T e  —
e e

‘de anchoa en salazén .

¢) Cuamo exigléndose por el mercado consumidor la ela-
boracién denominads & la «vera carnen exista exceso de sal
entre las camadas. o a )

£) Cuando el espaclo de cabeza supere 103 Xmites sigulentes,
en los formatos que a continuacién se indlean: '

Formato de 20 kg., limité maxImo ..vcvvenee & C

B

» 2 - 10/12 kg., limite méximo ... 3 *
» # 6/7 kg, » » eess 30 ®
» » 5 kg, » D L ween 2R
. ) » 3 ke, » . 0» FUTPURE W/ I
"~ 0 2 kg, » > Y 15 »
» » 1 kg, »* » e 1B
» » 12 kg, » o » . .1 »

18. Los envases de hojalata para la exportacién de anchoa
en salazon cn destino al consumo directo deberan presentar
barnizada la capa exterior cotrespondlente al fondo.

19. Los formatos ce exportacién deberan reunir las capaci.
dades y diametros que para los envases redondos marcan a8
normas UNE 49.308 hl, segun el cuadro sigulente:

Capacidades y didmetros de los envases redondos

Capacidadesi en mli. Didmetros én mm.
. Deslgnaciin Tolerancias Capacidad efectiva Tolerancias Didmetro efectivo
comercial Nominal Nominal |- -
+ por 100 Minima Méxima 4+ mm. Mfnimo Méximo
]
RO 75 5 d n 9 €2 0,55 61.5 625
RO 110 110 5 104 - 116 66 05 65.5 66,5
RO 140 140 5 133 147 % 0,5 75,56 16,5
RC 190 190 3 184 186 83 0,5 82,5 3835
" RO 280 280 3 an 289 - 6 0,5 5.5 76,5 -
. RO 380 360 3 349 3N 99 0,5 98.5 99.5
RO 115 715 3 701 799 - 149 1 148 150
RO 1.320 1.320 15 1300 1.340 149 1 148 150
RO 1.820 1,820 1,5 1.792 1.848 149 1 148 150
RO 2.700 2.70 1,5 2,659 2.741 149 1 148 150
RO 3.900 3.800 1.5 3841 8.959 214 1. 213 “215
RO 5.320 5.320 1,5 5.240 5.400 214 1 213 215
RO 8400 3.400 1.5 8.274 8.526 214 1 213" 215

7

Las alturas de los envases serfin’ las que correspondan en
funcién de capacidad y didmetro,

V.—Semiconserva de filete de anchoq” en aceite puro de oliva

20. E] flete de anchoa en acelte es 1a semiconserva elabo-
rads partiendo de anchoa «engraulls encrasic oulusy, despro-
vista de cabeza y visceras, debidamente sazongda en sal comun,
prensada y madurada, La anchoa ir4 desprovista de plel y es-
plnas, en filetes estirados (ctirasy) o en filetes enrollados («ro-
llosn), sin 'mas liquido de cobertura que el aceite puro de ollva,
y ‘'empacada en envases herméticos. :

2. La denominacién ‘comercial serd la de «Flletes de an-
choa -en acelte puro de ollvan. A continuacién deberd especl-
flearse que se trata de tiras o de rollos. : )

Igualmente, cuando 1a anchoa vaya acompafiada de guarni-

clén, dehers 6€sta especificarse necesariamente en la leyenda
de la litograffa o etliquetas. '
22 Aparte de l0s que sefialan los capitulos segundo ¥ ter-
cero de la presente Orden, se prohibira la exportacién cuando
la semiconserva de filetes de anchoa en aceite puro de.oliva
presente alguno de los defectos- sigulentes: ‘

a) Anchoa excesivamente madura, caracterizada por su dé-
bi] constistencia, aparicién de cristales blancos en su superficle,
por su sabor picante y otros indicios de alteraclon..

b) Maduracion inconveniente y sabor ranclo. ' '

" ¢) Presencia de piel o esplnas.

.d) Empaque defectuoso,

.e) Aceite turblo.

e

93, Los formatos admitidos para la exportacién, tanto de .

tiras somo de rollos, serdn:

U S e PN
———ee e e ——

Formato Peso neto . Peso
escurrido
| Kilogramos Gramos Onzas Gramos
1/20 28,35 1 20
1/10 56,7 2 39
174 121 45 95
1/2 368 13 215
4/4 UNE - 822 29 600
1.600/RO 1.320 1.360 48 1.050

Las tolerancias maximas en cuanto a peso neto y peso escu-

rrido serin las que marcan los articulos décimo y octavo, res-
pectivamente.

V1.—Sardina en aceite puro de clivg

24. A los efectos de esta Orden, se entlende iaor sarding

en acelte 1a conserva obtenida de la especle de los «clupeidos»
denominada ecardina pilcharduse, debldamente descabezada.
(desviscerada, empacada y cocida. frita o ahumada, sin més adl.
tamento' que el aceite puro de ollva.

95. Su denominacién comerclal serd «Sardina en aceite
puro de olivan, en espafiol o en su versién al jdloma del pais
de consumo. " .

Cuando se trate de sardinas sin plel. o sin plel ¥ sin espina,

deberd especificarse la particularidad en la leyenda de las lito-
grafias o etiquetas. ‘ : S

\ -
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26. Apai'te de lo que sefialan los capitulos -segundo y ter.
coro ge esta_Orden ministerial, quedara . prohiblda la esporte
clon dé aquellas perticas que presenten los sigulentes defectos:

) a) _ Sardinas que no hayan Siﬂo convenientemente desvisce-
radas. o .

) Sardinas que se hayan empacado sih cumplir lo dictado
por este Ministerio en 1a Orden de 14 de nbril de 1953 (¢Bole-
tin Oficla] ‘de} Estacon de] 27 ¢e abril de 1833).

27. Mientras por este Ministerlo no se disponga lo contre-
rlo, quedan autorizados para la exportacién todos los formatos
de envases aciualmente emp.eados para la sardina en acelte,

~ VIL—Albacora en salmuerg

28, A efectos de esta Crden, es albacora en salmuera la
conserva obtenida de ln especle de los tunidos, Cenominade
«germo alalungan, cebidamente descabezada, desvlscerada, des.
orovista de piel, espina y partes oscuras, y sin mas aditamento
que ung salmuera de poca gracuacion,

29. La denominacion comercinl de este producto pare &

exportacien debera ser: ¢Albecora en salmueray o «Atun blan-
.eo en saimueran, indistintamente, o, sus respectivas versiones
8 los idiomas de los paises consumidores. : .

" Guando se desee emplear la palabra cooniton, ésta se hard

constar en cargcteres de Imprenta inferlores y colocada entre

paréntests, 7 : :
30. Las calidades comerciales admitidas para la exporta-
clon de este producto son las sigulentes: .

2) Empague s6lldo—Consiste en porclones obtenidas por

cortas transversales del tronco del pescado, empacades con €l
| este Minlsterlo establecers los serviclos de Inspeceién que con- .

carte paralelo a la tapa, en capas uniformes de aitura ade-
cuada al tipo de envase. ’

b) “Irozos.—Consiste en porclones de tamafios diversos o
inferioy al anterior, sin que sea preciso el empacado en capas
uniformes, pero conservando en todo momento la carne su es-
tructura general. S

¢) Migas.—Requieren las mismas condlclones que los tro-
zos, salvo en lo que se reflere al tamafio, que serd mas reducido.

d) Trozos y migas—Cuando aparezean mezeladas estas dos
ealidades. -

31. La proporcién méxima de trozos y migas €n la ealidad
comercial «empaque sélidoy serd aguella. que de manera espes
cifica acepte la legislacién o las pricticas comerciales del peis
compracor, i : -

33. Aparte de lo sefialado en los capitulos segundo y tercero

de 18 presente Orden, se prohibira la exportacion de aquellas
unidacdes que tengan 1Ios defectos sigulentes:

.a) Faltas de limpieza, caracterizdndose, especiaimente por
la presencla de musculos rojos o restos de espina y plel.

b) Pofelones con signos evidentes de alteraclon. _

¢) Falta de correspondencia entse el contenido y la calidad
comercial que se conslgna en’la- leyenda de 1a etiqueta 0 lito-

grafia.

33. Los formatos de exportacién deberin reunir las capacl
dades y dlametros que pars l0s envases redondos marcan 1n8
notmas UNE 49306 hl, segin el cuairo gque S’ recoge en el
apartado 19 de esta Orden. : . .

Para los formatcs RO 190, RO 260, RO 1320 y RO 1.820, 108
pe:0s netos deverin ser de 193 gramos (7 onzas), .368 gramos
(13 onzas), 1.360 gramos (48 onzas) y 1,885 gramos (66 onzas
y media), respectivamente. ‘ . - .

"VIIL—Albacora en acelte

34, Reuntrd las mizmas caracteristicas gue han sido sefig-
lgdas al tratar de la albacora en salmuera, sin mis diferencia
que la relativa al liquido de coberturn, que serd en este caso ¢l
acelte puro de ollva, ‘ o

35, Los formatos de exportacién, en cuanto a los envases
redoncos, seran los mismops que .sefizla €l aparfado 33 para la
albacora en salmuera, :

_ Para los envases rectangulares y ovales en su dia determi-
naré este Ministerlo las formatos autorizados para la exportge
clon. :

IX.—Insnecctones

36. Para vigllar el cumplimiento de las presentes normas
sidere oportunos en puertos y fronteras.
X.—Dispostcion final

37. La-presente Orden entrard en vigor en primero de ene-
ro de 1962 para las salazones, semiconservas y conservas espe-
cifendas que se elaboren a partir de dlcha fechs. Las elabo-
radas con anterloridad g) primero ce enero de 1982, y que no
retinan los requisitos de la presente disposicion, rElatives a- for-

‘matos y leyendas, podran ser objeto de exportacién hasta el 31

de dletembre de 1063,
Madrid, 27 de jullo de 1961.—P, D., Jos¢ Bastos.

Ilmos. Sres. Directorea generales de Comercio, de Politica Exe
terior, de Politica Comercial y de Expansién Cemerclal.

1. Aﬁtoridades 'y Pérsonal'

I

" NOMBRAMIENTOS, SITUACIONES

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

s

ORDEN de 16 de agosto de 1961 nor la due se adfudtean
con cardcter definitivo dos vacantes de Auxillares Ad-
ministrativos de la C.A. M.P.8.A. al personal de la

Agrupacicn Temporal Militar, '

. Excmos. Sres.. En cumplimiento de la. Ley- de 15 de jullo

de 1952 («Boletin Oficial del Estado» num. 199) 'y Orden de
12 de jullo de 1961 (¢Boletin Oficial del Estado» num. 170),
que adjudica con cardcter provisional dos vacantes de Auxillar

:

E INCIDENCIAS

Administrativo de la Compafila Arrendataria del Monopolio da
Petréleos, S. A. en la Factoria de Cadiz. esta Presidencia del
Goblerno dispone:

-Articulo, Unico—~Se adjudican con caracter definitivo a to-
dos los ejectos .88 cltadas vacantes al personal relacionado en

la citada Orden de 12 de fullo de 19561 («Boletin Oflcial del

Bstado» nim 170).

Lo digo a VV. EE. para su conocimiento y demés efectos,
Dios guarde a VV. EE muchos afios.

santa.

Exemos. Sres. Ministros .

Madrid, 16 de agosto de 1961.—P. D, -Serafin Sanchez Fuene-

o



