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2. El funcionario que se designe para Jefe de dicha Seccion
tendra, a todos los efectos, la consideracion de Jefe de Secciéon
del Servicio de Orzanizacién y Métodos de la Secretaria Gene-
ral Técnica.

Lo dizo a VV, II. para conocimiento y efectos,
Dios guarde a VV. II. muchos anos.
Madrid, 2 de abril de 1962.

NAVARRO

Ilmos. Sres. Subsecretarios de Hacienda y del Tesoro y Gastos.

Publicos.

ORDEN de 2 de abril de 1962 por la que se crea en la
Delegacién de Haclenda de Madrid una dependencia
denominada Servicio Provincial’ de Infermacion para
la Gestion e Investigacion de los Tributos.

Ilustrisimo sefior:

La experiencia adquirida durante el tiempo de funcionamiento
del Sefvicio Central de Informacién para la Gestion e Investiza-
cién de los Tributos que, superada la etapa experimental, ha en-
trado ya en fase de pleno y normal desarrollo, asi como la que
se deriva de la labor que realizan los colaboradores que, por via
de ensayo, fueron designados con caracter transitorio en todas
las Delegaciones y SBubdelegaciones de Hacienda, por Orden mi-
nisterial de fecha 3 de mayo de 1960, llevan a la conclusion de
que ha llegado el momento de iniciar en la ‘Administraciéon pro-
vincial la aplicacion de los mismos principios que inspiraron
y determinaron la creacion, en 1958, del Servicio Central aludido.

' Con esta medida, los respectivos Servicios provinciales, some-
tidos directamente al Servicio €entral de Informacién a traves,
tan solo, de la autoridad de los Delegados y Subdelegados de
Hacienda, quedaran concentrados en oficinas indepsndientes, que

tendran la debida homogeneidad y unidad de accion, la indispen- ¢

sable dedicacién exclusiva producida por su alejamiento de toda
gestién tributaria y que, asimismo, haran posible que se les in-
corpore el Registro Provincial de Rentas y Patrimonios, todavia
adscrito a las Secciones de Contribucion sobre la Renta.

La prudencia aconseja no establecer estas oficinas simulta-
neamente en todas las Delegaciones y Subdelegaciones de Hacien-
da, ya que ni en todas se siente en idéntico grado su necesidad,
ni de momento se dispone de suficientes elemehtos personales
y materiales que permitan, sin quebranto de otros Servicios, su
inmediata instalacion y organizacion, Por ello parece aconsejable
iniciar la creacion de estas oficinas tan solo en Madrid, donde,
siendo la necesidad mds sentida y mas complejos los problemas
que plantea su funcionamiento, permitirda acumular mas expe-
riencia para mas adelante generalizar la instalacion en el resto
de las Delegaciones y Subdelegaciones de Hacienda. g

En su virtud, este Ministerio, haciendo uso de las autoriza-
ciones que le confieren el articulo 11 del Decreto de 10 de mayo
de 1957 y el 120 y la disposicion final c¢) de la Ley de 26 de
diciembre de 1957, ha dispuesto lo siguiente:

Primero., Se crea en l& Delegacién de Hacienda de Madrid
una dependencia denominada Servicio Provincial de Informacion
pata la Gestién e Investigacién de los Tributos, abreviadamente
«Servicio Provincial de Informacion», en la que quedari inte-
grado el Registro de Rentas y Patrimonios.

Segundo. El Seryiclo Provincial de Informacién de la Dele-
gaciéon de Hacienda de Madrid tendra a su cargo los servicios
relativos al Registro de Rentas y Patrimonios, la informacién
interfor y exterior, mediante la concentracion de datos y ante-
cedentes que coadyuven y faciliten la gestion tributaria, la divul-
gacién de toda clage de publicaciones editadas con dicha finali-
dad y el funcionamiento de la oficina de informacién al piblico.

Be atendera con el personal de los Cuerpos General de Admi-
nistraciéon de la Haclenda Puablica y Auxillar del Registro de
Rentas y Patrimonios que al efecto s¢ designe. Al propio tiempo
se transferiri a esta dependencia todo el mobiliario, material
de oficinas y documentacién existente en la Seccién de Contri-
bucién sobre la Renta y que corresponda al Registro de Rentas
¥ Patrimonios.

Tercero. La Jefatura del Servicio Provincial de Informacion
de.la Delegacién de Haclenda de Madrid sera desempefiada por
un funcionario perteneciente a la Escala Técnica del Cuerpo
QGeneral de Administracion de la Hacienda Publica que tenga,
por lo menos, categoria de Jefe de Negociado.

Cuarto. El Servicio Central de Informacién dotara, con cargo
a los créditos presupuestos para su funcionamiento, a la repetida
dependencia del mobiliario y material de oficinas que se con-
sidere preciso para su normal y eficaz funcionamiento y arbi-

trara, en su caso, los recursos necesarios para la retribucién
al personal mediante primas de incentivo.

Quinto. Se autoriza al Servicio Central de Informacién para:
1) que resefie con todo detalle las funciones dentro de la com-
petencia atribuida en el nimero segundo de esta Orden que
corresponden al Serviclo Provincial de Madrid; 2).en su caso,
extender al personal adscrito a dicha dependencia el régimen
de retribucion por incentivo, actualmente en vigor en las oficinas
centrales del mismo; 3) cursar cuantas. instrucciones considere
precisas para el més eficaz y exacto cumplimiento de lo dispuesto
en la presente Orden.

Lo que comunico a V. I. para su conocimiento y demés
efectos.

Dios guarde a V. I. muchos afios,

Madrid, 2 de abril de 1962.

NAVARRO

Ilmo, Sr. Subsecretario de Hacienda,

CORRECCION de erratas de la Orden dg 31 de enero
de 1962 por la que se aprueba. la rectificacion del cupo
del concierto econdmico con la Diputacion Foral de Ala-
va para el quinguenio 1962 a 1966.

Habléndose padecido error en la transcripcién de la misma,
publicada en el «Boletin Oficlal del Estado» de fecha 28 de fe-
brero de 1962, a continuacién se rectifica como sigue:

Pagina 2920, parrafo segundo, donde dice: «...
debe decir: «quinquenaly.

_ Pagina 2920, parrafo segundo, donde dice: «presupuestass,
debe decir: «presupuestadasy -

Pagina 2920, primer cuadro. donde dice: «radiodifusiény. debe
decir: «radioaudiciony.

Pagina 2920, primer cuadro, donde dice: «capitulo segundo,
concepto, séptimo», debe decir: «capitulo segundo, -articulo pri-
mero, grupo séptimo, concepto séptimon.

Pagina 2920, segundo cuadro, donde dice: «72.000 pesetasw,
tiehe decir: «—72.000». :

Pagina 2921, parrafo segundo después .del primer cuadro,
donde dice: «de que procediese», debe decir: «de que se proce-
diesen.

Pagina 2921, segundo cuadro, donde dice: ¢rentas del capi-
taly. debe decir: «rentas capitaly. )

quincenaly,

MINISTERIO DE COMERCIO

ORDEN de 2 de abril de 1962 por la que se dictan lag
normas que regulardn la exportacion del albaricogue
fresco.

Ilustrisimo senor:

Se ha juzgado conveniente que nuevas normas de exporta~

" cién de albaricoque fresco, acomodadas a las europeas del Pro-

tocolo de Ginebra de 1958, sustituyan a las normas dictadas
por Orden ministerial de 27 de abril de 1961.

El estudio de las nuevas normas se ordené & una Ponencia
de este Ministerio, que, presidida por el Director general de Ex-
pansiop Comercial, recab6 opiniones y sugerencias de todos los *
sectores Interesados en la exportacion de albaricoque fresco Y,
por supuesto, del Ministerio de Agricultura y del Sindicato Na-
cior!a.l de Frutos y Productos Horticolas, Efectuadas las consultas
y oidas las sugerencias formuladas, la Ponencia ha presentado
una propuesta de normas, a la que este Ministerio ha dado su
conformidad.

En consecuencia, este Ministerio ha tenido a bien disponer
que la exportacion de albaricogue fresco se regule por las s
guientes

NORMAS
I.—Definicion y variedades comerciales

La presente Orden sefiala las reglas de exportacién del fru-
to fresco de albaricoque (Prunus armeniaca L), asi como las
normas de su comercializacion y transporte.
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1. BSe autorizan para la exportacién las variedades corres-
pondientes a las sifulentes denominaciones:

Alejandrino, Arrozante, Bulida, Canino, ‘Colora.clb. ‘Galtarro-
cha, Giletano, Mauricio, Moniqui, Pavio, Pitadulgce y Real Fino.

2. La exportacién de las variedades diferentes a las men-
clonadas podra efectuarse, pero las correspondlentes denomina-
ciones no podran figurar en los envases.

3. Be faculta a la Delegacién Regional de Comercio de
Murcia para que, a propuesta de la Comisién Consultiva para
al exportacion de albaricoque fresco, y previo el informe técni-
co del 8. O, I. V. R. E,, pueda autorizar con caracter general
nuevas denominaciones de variedades comercidles.

II.—Iniciacion de las erportaciones

El comienzo de la campafa exportadora lo sefialara y hara
plblico la Delegacion Regional de Comercio de Murcia, que
tendra en cuenta los informes técnicos acreditativos de la exis-
tencia de fruto exportable y la opinién de la Comisién Consul-
tiva para la exportacién de albaricoque fresco.

Iniciada la camparfia de exportacion, solo por circunstancias
especiales podra suspenderse temporalmente o licitarse por ca-
lidades y tamaifios, y ello a virtud de decision de la Direccion
QGeneral de Comercio Exterior.

III.—Caracteristicas de calidad

1. Qeneralidades.

La presente normsa establece las condiciones que deberan
reunir los albaricoques que se destinen a la exportacién para
su consumo en fresco.

2. Caracteristicas minimas:
a) Los frutos deben ser:

Enteros.

8anos.

Limpios y'sin residuos de productos de tratamiento,

Desprovistos de humedad exterior anormal.

Desprovistos de olor o de sabor extrafos.

Exentos de lesiones, heridas y deformaciones que puedan
afectar a su conservaciéon, comestibilidad y buen aspecto,

b) EI color minimo del fruto para exportacién sera verde
amarillento, propio del viraje (cuando eblanquear» en toda su
superficie), salvo para la fruta presentada a inspeccién al prin-
cipio de la campafia, a la que se le exigird que manifleste la
aparicién del color tipico de su variedad.

No se permitird la exportacionr de partidas que contengan
frutos de color verde o excesivamente maduros.

El estado de madurez debe ser tal que permita a los frutos
soportar el transporte con buena entrega.

No obstante, con relacién a la resistencia del fruto, el 8.0.1.
V. R. E. estimara la textura de la pulpa, pudiendo permitir la
presencia de restos de tonos verdosos exclusivamente en aquellas
variedades cuya maduracion se produce de dentro a fuera

¢) Los frutos deben haber sido cozidos a mano cuidadosa-
mente y haber aleanzado el desarrollo suficiente, respondiendo
a las exigencias comerciales del pais de destino.

d) El calibre minimo del albaricoque exportable, segin se
define en el articulo IV, seri el correspondiente al tamafio 2s,
salvo en la fase inicial de campafia, en que se exigira el 3s,

IV.—Clasificacion

1. Categorias comerciales.

Las categorias comerciales que se establecen por estimaclién
de los factores de tamafo, color, uniformidad, presencia de
defectos tolerables y exigencias de confeccién, son las siguientes:

a) Categoria «Extray.

b) Categoria «In.

c) Categoria «II».

Para la clasificacién del fruto se sigue la siguiente:

2 Estimacién de factores,

A) Calibre,

Vendra dado por el diametro maximo de la seccion ecuato-
rial, Y. se establece la escala de clasificacion que se incluye-a
continuacién:

Didmetro Denominacion del Referencia de
tamafio marcado

Desde 30 mm.. 238 30/35 mm,
Desde 35 mm. 3s 35/40 mm,
Desde 40 mm. 43 40/43 mm,
Desde 43 mm. 58 43/46 mm.
Desde 46 mm. 6s 46/49 mm.
Desde 49 mm. 8 49 mm,

La tolerancia para la estimacién de este factor se estable-
cerd en porcentaje del nimero o del peso de frutos que, estan-
do descalibrados, pertenecen, sin embargo, a los tamafios inme-

" diatos (superior o inferior).

Por debajo del tamafio 2s (calibre 30 mm.), el albaricoque
no se considera exportable,

B) Color-homogeneidad.

‘A los efectos de clasificacién se haran las estimaciones por
tres grados de color, correspondientes en cgda variedad a sus
progresivos estados de madurez:

a) Verde amarillento, propio del viraje,

b) «En colory. Se entiende por fruta «en color» la gque, ha-
biendo superado el verde amarillento del viraje, no haya alcan-
zado el tipico de la variedad una vez madura.

c) El tipico de la variedad.

La tolerancia de este factor hara referencia al porcentaje
de frutos en grado de color inmediato que alteran el aspecto
homogéneo del contenido de un envase,

C) Defectos.

Siempre que no afecten sensiblemente a la presentacién del

. fruto, se consideran defectos de epiderinis tolerables los siguien-

tes: lesiones o grietas cicatrizadas, rozaduras, manchas, quema-
duras, huellas de ataques criptogamicos (rofias, royas), y se cla-
fican en dos grados a los efectos de estimacién de sus toleran-
clas en las distintas categorias:

Aspecto del defecto Primer Segundo
grado grado
Cuando tlenen apreciacién U-
neal o forma alargada, y su
longitud no excede de ......... 1 cm, 2 em,
Cuando la apreciaciéh debe ser
en extensién y superficie no
eXtede B ...cocsmisrnernesisisasans 1/, cm? 1 cm?

Las tolerancias se establecen en porcentajes de frutos afee-
tados,

D) Confeccién,

La colocacién de la fruta en los envases se hara de una de
las siguientes formas, posteriormente definidas en el apartado
«acondictonamientos.

Empaquetada.
Encarada.
A granel

3. Determinacién de categorias comereiales.
Categoria «Extray—Los frutos clasificados en esta catego-

ria deben' ser de calidad superior y presentar la forma y des-
arrollo tipicos de la variedad declarada, teniendo en cuenta su
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zona de produccion, Su grado de color minimo sera «en colory
con aspzcto homogzéneo. p

Estaran exentos de todo defecto. siendo su tamafo minimo
el Bs, y su presentacion se hara en confeccion empaquetada o
encarada.

Categoria «In.—Los frutos acozidos a esta categoria deberan
ser de buena calidad y color uniforme «en viraje». Presentaran
las caracteristicas tipicas de la vari:dad, babida cuenta de la
zona produetora. La pulpa estara libre de dano de cualquier
clase.

No obstante, podran admitirse pequenas deformaciones y
faltas de coloracion, y algun ligero defecto de primer grado en
la piel P

El tamafio mimmo de los frutos sera el 4s. y la confeccion
cualquiera de las tres.

Categoria «Ily —Esta categoria admite todos los frutos co-
mercializables que. no pudiendo clasificarse en las categorias
superiores. reunan las exizencias de caracteristicas minimas es-
pecificadas en la presenle norma.

Pequenas deformaciones y faltas de coloracion. ast como de-
fectos de segundo grado en la piel, resultan admisibles en tan-
to que no perjudiquen ni al a.specw general ni a la conserva-
ci6n de la fruta.

El color minimo de los frutos sera el de gviraje»n. ¥ la con-
feecion cualquiera de las tres formas establecidas.

V.—Tolerancias

En categoria «Extran: 5% para frutos en numero o peso
do y homogzeneidad de color. con las limitaciones que a contl-
nuaciéon se establecen:

|

1) Tolerancias de calidad

En categorla «EXtra»: 5% para frutos en numero o peso
que no aleanzando las caracteristicas estaplecidas para la ca-
tegoria cumplan, no obstante, con las exigencias de la inmedia-
ta Inferior (categoria «In)

En categoria «I»: 10 % de tolerancia en numero 0 peso para
frutos que no alcancen las caracteristicas establecidas para su
categoria, pero que cumplan las exizencias de la «II».

En catezoria «II»: 10 %, en numero de peso para frutos que,
aun no alcalzando las caracteristicas minimas, sean aptos para
el consumo,

2) Tolerancias de calibrado:

Para todas las categorias: 10 % en numero o peso de los fru-
tos de eada bulto. Podran discrepar del tamaino declarado siem-
pre que pertenezean a los inmediatos. En todo caso. cuando se
trate del tamafio 7s. la discrepancia de calibre no sera mayor
de 10 mm,, s1 se reflere al diametro. o de 3 cm., sl la compara--
. cién se hace por perimetros ecuatoriales

3) Tolerancias de color:

Para las tolerancias de uniformidad (homogeneidad) de co-
lor, se establece el 5 9% de frutos de grado inmediato.

4) Acumulacion de_ toleranclas:

En todo caso la acumulacién de tolerancias de calidad y ca~
librado no podra exceder en total del

10 % para la categoria «Extran.

15 9% para las categorias «I» y «IIn

CUADRO RESUMEN DE CLASIFICACION Y TOLERANCIAS

Concepto (1) Categoria «Extra» Categoria 1 Categoria Il
4
Tamafio 5s. Tolerancia, 10% ...... 4s. Tolerancia, 10 % ...... | 2. Tolerancia, 10,%
Color . «En color uniformey. To-
lerancia, b % ............... | ¢En virajes uniforme, To- | . -
lerancia. 5% . «En virajen.
Defectos de epidermis: _
" De primer grado ......... sevessssnesssssassssessnesss | EXeDta, Tolerancia, 5% ... | Admitidos ......................, | Admitidos.

De segundo grado .. Exenta. Tolerancia 1/2%. | Exenta Tolerancia. 10 % Admitidos.

‘Mayores Exenta .........cccoevineenneeae. | Exenta, Tolerancia, 1% . Exenta, Tolerancia, 10%
Confeccion ; Encarada .. Sin determinar ............... | Sin determinar.
Tolerancia de calidad ..... 5% 10% 10 %
Acumulacion de tolerancias ....... 10 % 15% 15 %

(1) Las especificaclones dadas en este cuadro a los distintos factores de clasificacion son exigencias mlnim.aa —Los tantos por

clento se refleren slempre a tolerancias y son valores maximos.

V1.—Envase, homogeneidad y acondicionamiento

1—Envase.

Se autorizan exelusivamente los envases siguientes:
Para via terrestre:

a) Bandeja de madera para los 10 ki-

logramos de peso neto.
Medidas

en milimetros

Exteriores sin tapa .. 510 x 342 % 1145

Los tacos aumentaran 25 mm,

Interiores . 494 x 330 x 105a
Desplece:

Laterales: Dos plezas de ......... vernaenanes 510 R 105 X 6

Testeros: Dos piezas de ...... sk .. 330 % 105 X 8

Tacos triangulares: Cuatro piezas de ......... 130 x 30 x 30

Fondos: Cuatro plezas de ...uccseeisimsniee. 510 X 76 X 4

Medidas
en milimetros

Listones de fondos:

DOS PIEZAS A€ .v.covvererissrsssasensassosnssesssarenss 335 X 50 X 55

(Despuntadas a medida de los.tacos para
su ajuste.)

Fondos: Dos piezas de . ..335 x 30 x 55

Tapa facultativa: Tres. plezas da " 510 x 30 x 3

Tapa facultativa: Tres piezas de . J230 x 30 x 3
b) Bandeja de madera para cinco kilos

de peso neto:

EXteriores. Sin t&Pa ....ceeoeocereeeeercereesernnee 390 X 290 X 94,8
Los tacos aumentaran 25 mm,

IDLEYIOTeS ...cccosuessisisasuncussans & wee 374 % 280 x 85
Desplece:

Laterales: Dos plezas de ..........cconvensnnenne. 390 X 85 X 6

Testeras: Dos plezas de ...... X 8'x 8
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Medidas Medidas
en milimetros en milimetros
Tacos triangulares: Cuatro piezas de ......... 110 x 30 x 30 Seis tablillas testeros ................ceonen. 52 X 130 X 3
Fondos: Dos piezas de ..........cceeeeeee ... 300 x 80 x 4 Seis listones de tapa y fondo .........cceeemeeeee. 390 X 26 X B
Fondos: Dos piezas de ....ccvcveviiiienininnnnin., 390 X 45 x4 Cuatro tablillas de tapa ...........cccosvmnennee.. 200 X 83 x 3
o ) Seis tablillas de fondo ......... ... 200 x 53 x 3
Listones de fondos: Cuatro largueros de testeros 180 x 25 x 10
Dos piezas de ........cccovviiiiinniiiicniiieiiine.... 285 X 50 X 55 Capacicad ban0 g
(Despuntadas para ajuste de la seccién 2—Homogeneidad.
triangular de los tacos.
¥ F ) ) El contenido de cada bulto debe ser homogéneo y no incluir
Listones de fondos: Una pieza de .... . 286 x 30 x 5p sino fruto de la misma variedad, calidad y calibre. Queda prohi-

Tapa facultativa: Dos piezas de 390 x 60 x 3

Despuntadas para los tacos.

Tapa facultativa: Tres piezas ................. 390 X 26 x 3
Tapa facultativa: Dos piezas .. . 235 X 30 x 3
Tapa facultativa: Una pieza ..........ocouveeenn. 290 X 30 X 3

Se autorizan igualmente las nandejas resenadas anteriormen-
te, provistas de listoncillos. que unen los tacos triangulares en la
posicion de los testervs, para encajar con los de la parte interior
de otro envase e¢n la formacion de pilas.

Se autoriza el empleo de bandejas de cartén con las mismas
dimensiones interiores fijadas anteriormente.

Para via maritima y terrestre:

a) Jaula de madera para 10 kilogramos netos con forma
prismatica rectangular.

Medidas
en milimetros

EXteTIorer .. iimiisisdirmivioiinwisiaisivie ‘480 » 231 % 196
Interiotes (descartado espesor tablillas) ... 452 x 209 x 180

Despiece:
Cuatro largueros de costados .........ceee..... 480 X 30 x 8
Dos tablillas de costados ........... .. 180 x 130 x 3
Ocho taplillas de costados ..... ... 180 x 58 x 3
Seis listones de tapa y fondo ... ... 480 x 30 x 5
Diez tablillas de tapa y fondo .. .. 230 X 8 x 3
Cuatro largueros de testeros ....... e 2158 X 30 x 11
Seis tablillas de testeros de ........ccoeeveenn. 180 X 63 X 3

b) Jaula de madera prismatica rectan-
gular, también para 5 Kkilogramos mnetos,
modelo bajo.
EXLEriOreS ..cccciiveiciiiriinncnismsssnsssssennsnenss 400 X 266 X 124
INLETIOTES vvvvvirnresrmnnrensssrrsssssasnsonsnssenssnnnss 989 X 244 x 105

Despiece:
D05 testeros ...cuccciiiniicsiesinereeniiesrsienssnenss. 390 X 106 X 6,6
Cuatro largueros de guarderas vereeenees 200 X 20 %X 8
Disz tablillas de guarderas ............ .. 105 x 50 x 3
O cuatro de ....ooccvveieeiniens .. 105 x 55 x 3
OA0B QB .iovrmonizsmrsrmssnss .. 105 x 186 x B8
Tres listones de tapa ... ... 400 X 25 x 4
Tres listones de fondo ..... ... 400 x 25 x 9
Doce tablillas de tapa de ... 266 x 26 x 3
Cuatro triangulares ...........ccecovmeeenimnese 100 X 25 X 26

A peticion del Sindicato de Frutos y Productos Horticolas,
previo informe del S. O. 1. V. R. E. y de la Comisién Consultiva
del albaricogue fresco, la Delegacién Regional de Comerclo en
Murcia podra autorizar, a titulo de ensayo, cualquier tipo de en-
vase que se presente, asi como las modificaciones que estime
oportunas respecto a los envases autorizados.

¢) Alternativa preferida en algunos mer-
cados para el modelo b) de jaula de cin-

co kilos.
Medldas
en milimetros
EXEETIOTES cevvvrerirreesnnecsnnirsnnssnmnsrssssnssssensans 990 X 205 X 146
INLETIOTES civvvicversarernsirenssessnmenmsnseseannsnseasss 904 X 184 X 130
Despiece:
2 x 15
130 x 3

bido el marcar las distintas variedades comerciales en una o mas
partidas.

Las expediciones se presentaran separadas por lotes de igual
grado de madurez claramente identificables.

3.—Acondicionamiento.

a) Confeccion.—Segun se dijo, la colocacion de la fruta en
los envases puede ser: empaquetada, encarada o a granel

Es vempaquetada» cuando en los envases se dispone la fruta
por tongadas o en capas separadas y perfectamente ordenadas.

BEs wencaraday cuando solamente se ordena el plano superior.

Cuando no se confecciona en las condiciones anteriores, se
entiende «a granely.

b) Protecciones.—La fruta ira aislada del envase desde em-
barque, pudiendo utilizarse papel o cualquier otra materia ade-
cuada.

El papel en contacto con la fruta sera blanco o de un solo
color indeleble y sin Impresion alguna., Debera ser nuevo y ga-
rantizar la conservacion por el fruto. de sus condiciones de
comestibilidad v presentacion. Igual garantia deberin propor-
cionar los restantes materiales utilizados. La fruta empaque-
tada debera aislarse con el papel de testeros y laterales; y con
almohadillas, del fondo y de la tapa.

En la confeccion encarada se utilizara ademas almohadilla
bajo la tongada superior.

Cuando el albaricoque se presente en bandejas abiertas, se
le protegera con una cubierta de papel sujeta con gomas, que
solamente podra ir impresa en la cara exterior.

Vil.—Mercado de envases

Cada bulto debe llevar en su parte exterior, con caracter le-
gible e indsleble, lo siguiente:

a) Identificacion delr exportador: Numero del Registro de
Exportadores.

b) Naturaleza del producto: Expresada por la palabra «al-
baricoque» y la denominacion de la variedad, que se declarari
oblizatoriamente en las categorias «Extra» e «I», siendo potes-
tivo hacerlo cuando se trate de la categoria «II», pero siempre
se especificara por las palabras autorizas en el capitulo I de
esta norma. .

c¢) Origen del producto: Se hara constar la procedencia
espafiola con las formas habituales de ¢Importado de Espafiay

. 0 «Producido en Espafian.
d) Caracteristicas comerciales:

1.—Categoria: Se declarara del siguiente modo:

«Extran,
«Categoria Primera» o «I».
«Categoria Segunda» o «II»,

2.—Calibre: Quedara indicado por la referencia del diame-
tro de la fruta y por uno de los numeros del 2 al 7 seguido
de la letra «s», segun se establece para cada tamarfio en el ca-
pitulo IV, referente a la clasificacion.

3.—Peso neto: Ademas de las indicaciones precedentes, cuyo
marcaje resulta obligatorio, podra especificarse la region de
orizen o la localidad; utilizarse el nombre comercial de 1a
firma exportadora y usarse marcas registradas o cualquier otro
signo, siempre que no contradigan las anteriores prescripciones
o0 induzcan e confusion en cuanto a la naturaleza, tamafio, cla-
‘sificacion o procedencia de la fruta contenida en el envase,

Las inscripciones obligatorias se haran constar en forma
visible, con caracteres no menores de dos centimetros de altura,
en idioma espanol o en el del pais de destino,

Las referencias de naturaleza y categoria del producto fis
guraran en un mismo testero lateral o tapa.
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e) Contramarca nacional

De acuerdo con lo regulado en la Orden ministerial de 28 de
nnoviembre de 1958, sobre creacion de la contramarca nacional
de productos horticolas y derivados, podra acogerse a ella la
exportacion de albaricoque fresco.

1. Se adopta la palabra «Spaniay como denominacién de la
contramarca que ampara al albaricoque.

2. Para poder acozerse a la contramarca sera preciso que
la partida alcance el grado de clasificacion extray» o «selectan,

3. Sobre cada envase, o en la etiqueta, debera colocarse el
distintivo de la contramarca.

VIl —Tranporte

El exportador podri elegir libremente el medio de trans-
porte que estime conveniente, siempre que se ajuste a las exi-
gencias técnicas establecidas a continuacion.

Corresponde al S. O. L. V. R E. la inspeccién de los medios
de transporte, pudiendo rechazar aquellas unidades que no
reanan las condiciones adecuadas.

4) Maritimo.—Los embarques realizados en puertos de la
zona mediterranea o suratlintica deberan efectuarse exclusiva-
mente en buques que dispongan de instalaciéon frigorifica, con
amplia capacidad de renovacién de aire, que mantendran en
funcionamiento durante la carga, Estos buques iran dotados de
higrometros y termoégrafos registradores.

La temperatura maxima de la bodega no debera exceder
durante el viaje de cuatro grados centigrados, que deberd al-
canzarse antes de las veinticuatro horas de la salida del puerto.
La minima no debera ser inferior a 0.5 grados centigrados, no
debiendo presentarse durante el viaje oscilaciones de amplitud
superior a dos grados.

La humedad relativa se fijara entre el 85 y el 90 por 100.

Los compartimientos frigorificos no deberan ser abiertos
para nueva carga después de la salida del barco. A este fin el
8. 0. 1. V. R. E. los precintara debidamente,

Las exportaciones desde puertos del Norte podran efectuar-
se en barcos sin instalacién frigorifica. slempre que dispongan
de dispositivos de ventilacién forzada.

La carga de fruta en estos buques se hari preferentemente
en los entrepuentes o en bodega sin pasar la altura de ocho
planos, y dejando la debida distancia a los mamparos callentes,
No se permitira la estiba inmediata a otras mercancias que por
su naturaleza pudieran perjudicarle.

Los buques saldran directamente para su destino, sin esca--

las, ¥ no se autorizari el despacho de los mismos sin que el
certificado de carga y estiba, expedido por el 8. O. 1. V. R. E.
haya sido visado por la Comandancia de Marina.

b) Ferroviario—Los vagones deberan estar limpios y sin
malos olores. Dispondran de persianas o medios de alreacién
que garanticen la perfecta ventilaciéon de la fruta. Los vagones
de «techo malop no serdn utilizados.

Vagones frigorificos.—El transportista podria exigir que la
fruta que se cargue en régimen frigorifico no se presente ex-
cesivamente caliente, para lo cual fijara las horas convenientes
de carga de acuerdo con el S. O. L. V. R. E. También podr4 dar
preferencia a la fruta que se presente prerrefrigerada, entendien-
dose por tal aquella cuya temperatura interior no alcance los
13 grados centigrados.

Los envases para este tipo de transporte se,acondicionaran
procurandose la maxima aireacién de la fruta, recomendandose
las bandejas sin tapa.

El S. O. 1, V. R. E. podra autorizar que la fruta empaquetada
o encarada lleve papeles de separacion perforados y que se
aligeren o supriman las almohadillas de protaccion.

A tin de asegurar la refrigeracién adecuada para la buena
entrega de la fruta, los vagones frigorificos deberan llevar
suficiente hielo o mezcla frigorifica, cargindose totalmente los
depositos a la salida y rellenindose cuantas veces sea preciso
a lo largo del recorrido.

La fruta transportada en vagén frigorifico serd inspeccionada
en origen.

¢) Carretera—Los camiones deberan estar provistos de cer-
chas que sostengan el toldo, dejando espacio libre para una
buena ventilaclon,

Los envases gquedaran inmovilizados mediante cufias y lis-
tones,

d) Containers.—Tanto para via maritima como terrestre
podran utilizarse containers de refrigeraciéon auténoma, pro-
porcionada a su- capacidad, Quedando permitida su colocaciéon
sobre cubierta en barcos sin ninguna otra exigencia especial

[ X . —Inspeccion

1. Corresponde al S. O. I. V. R. E. la exigencia de estas
normas en las inspecciones de salida, en origen, puertos ¥
fronteras, viniendo obligada la firma exportadora, o su repre-
sentante, a facilitar la inspeccién, colocando la mercancia de-
bidamente por lotes y haciendo las declaraciones precisas en el
boletin de almacén que debe acompafar a la expediciéon o en
la solicitud de inspeccion correspondiente.

2. La inspeccién del 8. O, L. V. R. E, en origen, se efectuara
en cuantas estaclones ferroviarias sea posible, dentro de las
disponibilidades de dicho servicio.

3. La mercancia inspeccionada en origen no sera objeto de
revision en frontera, salvo cuando llegue a ésta después de se-
senta horas de haber sido autorizada o interese conocer su
estado para propia informacion del servicio.

4. El 5. 0. I. V. R. E. podra, ademds, realizar inspecciones
en los almacenes, con objeto de comprobar si la confeccién
para la exportacién se realiza debidamente y orientar e instruir
a los exportadores sobre las técnicas de confeccién y comercia-
lizacion. 3

Este servicio se realizara con caracter gratuito,

5. La inspeccién en almacén no eximiri de la preceptiva
en origen, puerto o frontera.

6. El incumplimiento de las presentes normas dara origen
al rechace de la mercancia para la exportacion, 8i a juicio del
S. O. 1. V. R. E. existiera malicia o fraude por parte del ex-
portador, consignatario armador, agente, etc, se incoard el
oportuno expediente de sancién, dando audiencia al interesado,
de acuerdo con la legislacion vigente.

Dicho expediente seri elevado a la Jefatura Nacional del
5. 0.1 V. R. E, la que, previo informe del Sindicato Nacional
de Frutos y Productos Horticolas, propondra la resolucién perti-
nente a la Direccion General de Comercio Exterior, que resol-
vera en iltima instancia.

X.—Funciones especificas de le Delegacién Regional de Co-
mercio de Murcia

La Delegacién Regional de Comercio de Murcia sera la cen-
tralizadora del control estadistico de las exportaciones de al-
baricoque fresco, de acuerdo con la Orden ministerial de 30 de
noviembre de 1961 y la disposicién reglamentaria de la Direccion
General de Comercio Exterior, de fecha 21 de febrero de 1962
(«Boletin Oficial del Estado» de 17 de marzo de 1962).

En dicha Delegacién radicara la Comisién Consultiva para la
exportacion de este fruto, a la que concurririn representantes
de las restantes zonas productoras ¥ exportadoras,

"La Delegacion, oida dicha Comisién, propondra a la Direc-
cion General de Comerclo Exterior los valores teéricos del
reembolso neto por exportador y mercados de cada campafia,

. Asimismo debera informar a la Superioridad sobre los pro-
blemas que se presenten por la aplicacién de la presente Orden.

Al final de la campafia redactara memoria-resumen de la
misma con la clasificacion comercial de las firmas exporia-
doras de albaricoque fresco, segin el coeficiente establecido a
este respecto, para lo cual el I. E. M. E, facilitara a dicha De-
legacién los -datos de reembolso reales correspondientes a cada
exportador producto de la exportacién de albaricoque fresco.

Las posibles consultas y propuestas relativas a la aplicacién
de-la presente disposicién, en cualquiera de los extremos regla-~
mentarios, deberan hacerse por el exportador a través del Sin-
dicato de Frutos y Productos Horticolas cerca de la Delegacién
Regional de Comercio.

Dicha Delegacion, previo informe de la Comisién Consultiva
para la exportacién del albaricoque fresco y en su caso del
8. 0. 1. V. R. E, elevard a la Superioridad los oportunos infor-
mes y propuestas.

X1—Cldusula derogatoria

Queda derogada y sustituida por la presente la Orden mi-
nisterial de 27 de abril de 1961.

Lo que comunico a V. I para su conocimiento y demés
efectos.

Dios guarde a V. I. muchos afios,
Madrid, 2 de abril de 1962,

Ilmo, Sr. Subsecretario de este Departamento,



