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 MINISTERIO DE COMERCIO

ORDEN de 31 de julio de 1962 por la que se dictan
normas regulando lg exportucion de frutos citricos.

Tlustrisimos seriores: .

Con objeto. de introducir en la Orden ministerial de 4 de
Julio de 1961 las modificaciones que aconscjara la experiencia
de Ia Gltima campafa se consutuyé en este Departamento una-
Ponencia ministerial, presidida por el Director general de Ex-
pansion Comercial e intesrada Por representantes de todos los
Centros directivos mas interesados en los problemas del sector
citricola espafiol.

Dicha Ponencia, despues de escuchar las observaciones tor-
muladas por los intereses privados, sobre todo a través de la
representacion del Sindicato Naclonal de Frutos v Preductos
Horticolas en la correspondiente Comision Consyltiva, ha con.
feccionado una propuesta de normas. a la que este Ministerio
ha dado su aprobacion,

En consecuencia, este
la exportacién de frutos
normas

Ministerio tiene a bien disponer que
citricos se regule por las sigujentes

NORMAS REGULADORAS PARA LA ORDENACION Y DES-
ARROLLO DE LA3S EXPORTACIONES DE FRUTOS CITRICOS

L Organos de requlacion

Para la regulacion de la exportacion de frutes citrices la
Direccion General de Comercio Exterior utillzari, en la me-
dida que determina esta Orden, los servicios de las Delegacio-
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nes Regionales de Comercio de Valencia, Mureia, Malaga y Se-
villa, asi como del SOIVRE Y de la Comisién Consultivg para’
la Exportacién de Frutos Citricos. Las funciones cspecificas
de aquellas Delegaciones Regionales y de la Comision Consul-
tiva de Frutos Citricos se determinan en la norma XX de
esta Orden.

I1. Especies y variedades erportables

Las variedades de frutos citricos cuya exportacion se auto-
riza son:

Pomelos, mandarinas, mandarina ioja, satsuma, clementina,
naranjas navels, vicieda, cadenera. castellana, grano de oro,.
hamlin, macetera, salus (salustiana), blanca, sanzuina (redon-
da y oval), sanguinelli, sanzuing moro, vernas, valencla.late,
limén primofiori, limon verdelli, limén real ¥ limon verna.

Podré agregarse I3 denominacion seedless a cualquiera de:
las anteriores variedades cuando estdn desprovistas de semi-
llas, ¥ asimismo agregarse cualquier otro calificativo que anada
claridad, debiendo en todo caso solicitarse la conformidad de}
SOIVRE, Este Organismng comunicara las autorizaciones opor-
tunas a la Comisién Consultiva,

Las denominaciones antes Mencionadas fisurarin en los
documentos cficiales de expartacion, en log coutratos mercan-
tites, en los envases ¥ en talones de cdespacho, .

Se autoriza que los nombres de las variedades v sus califica.
tivos o aclaraciones autorizadas puedan consiznarse en ¢ idig.
ma del pais de destino,

Para la variedad sanguina podran emplearse indistintamen.-
te las voces inglesay red'o. blood o 13 voz alemana blut, segin
los envios vayan a paises de lengua inglesa o alemana. Para
la variedad sanguinelli se utilizara el termino dopel blut, cuande
las exportaciones se destinen a mercados de lengua alemana,

III. Imiciacion de lag exportaciones

La exportacion de frutos citricos se iniciars cuaado estos
reinan las condiciones téenicas minimas que sc¢ indican en
el apartado IV de esta Orden,

No obstante. Ia iniciacién de ia exportacion de todos los ti
Pos de naranjas sanzuinas se determinari, por razones tomer-
ciales, por el Delegado Regional de Comercio, oida lg Comisién
Consultiva 1a fecha de iniciacion de salida de estas variedades
Do podri anticiparse al 15 de enero, salvo aquellos frytos cuyva
indice de madurez sea igual o superior al 7/1.

IV. Madurez, zumo ¥ coloracion

Los frutos citricos de EXPOriacion deberin temer las si. .
guientes exigencias de madurez, propotcion de Zumo y colora.
cién natural:
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A) Fomelo.

Color verde claro propio cel wiraje con un minimo del 25
por 100 de proporcién de zumo.

By Mandarina.

No se exipird indice mimmo de madurez (relacién E/A).
Proporeién de zumo igual o superior ai 50 por 100 de! peso del
fruto. Color verde clarc propic del viraje

C)  Satsumas, clementings y mandarinas rojas.

Relacion E‘A wrual o superior a 5571 ¥ mis del 40 por 100

del zumo. B )
Los frutos presentaran, cuande meaocs. coloracién en viraje

D) Naranja

Relacion E’A minima de 55/1 para todas las variedades.
Proporcién minima de zumo debers ser del 95 por 100 en peso
para las varjedadts Navel, Sansuina v Vicieda, ¥ del 30 por 100
para las restantes variedades. Color caracteristico de la varie-
dad. sin manchas verdes en la corteza, salvo las variedades
Verna v Salustiana. que podran presentar aureola verde alre.
dedor del pesdunculo.

EY Limones -

Minima proporcion de zumo del 22 por 100 para el limon
Verdell: ¥ ¢l Real, v del 25 por 100 para el re«o de las varie-
dades.

V. Confeceicn

Los frutos citricos para ser exportados deberdn ser frescos
sanos. areados y limpios: haber sido seleccionados ¥ empaque.
tados o preparados a granel en almacenes de conteccidon aute
rizados para tal fin,

La fruta conteaida en cada envase presentara uniformidac
€n cuanto a variedad, ealibre, coloracién y madurez. Las expe-
diciones de frutos a oranel podran hacerse bien de frutos se-
parados por calibres o hien sin ealibrar, siempre que éstes sean
de la misma variedad v de coloracién v madurez .uniformes.

V1. Categorias comerciales

Las catcgorias comerciales de los frutos citriecos seran las

sizuientes:

Cateyoria egtra:

Presentacion muy esmerada. con los frutos exentos de de-
fectos que afecten a su forma o a Su aspecto exterior y a sus
caracteristicas organolépticas, ofreciendo 1a totalidad de la su-
perficie del fruto la coloracion tipica de su varedad.

Categoria | o selecta:

Presentacion esmerada de huena ealidad comercial, con fru-
10s sanos v iimpios

Categoria 11 o standard:

Frutos sanos, exentos de heridas sin cicatrizar, que respon-
dan a las condiciones minimas de calidad,

La especificacion de las categorias extra ¥ primera debera
constar abligaturiamente en los envases v voluntariamente en
la envoltura de papel de la fruta, La consignacién de la ca-
tegoria standard en los envases serd, voluntaria,

En caso de no especificarse la catagoria comercial, la expe.
dicion serd considerada, a todos los efectos, de categoria stan
dard, sin que puedan sehalarse en los cromos, envases y envol-
turas caliticaciones que puedan inducie a error de categoria

comercial,
VII. Defectos y jaltas

Se clasificaran, secin su importancia. en los tres grupos que
a continuacion se cxpresan:

GRUPO A. DEFRCTOS DE LA FRUTA:

con produetos no auterizados.

1. Fruta tratada en almacén

2. Frutos danados por moho o podredumbre,

3. PFrutos atacados por mosea del Mediterranea o por ta-
ladro.

4. Frutos con dafios de hielo o escarcha.

5. Frutos recozidos del suelo,

6. Frutos con heridas no cicatrizadas.
7. Fruta de floracion atrasada (repén).
8. Dafios producidos por inadecuado empleo de la colora-

cion forzada.
Faltas de comercializacion :

s
1. Utilizacién indebida de marcas.
2. Falta de correspondencia entre la variedad declarada v

la efectiva de .la expedicién,
GRUPO B. DEFECTOS DE LA FRUTA:

1. Frutos con manchas verdes producidas por alteraciones
vezetativas,
Corteza desprendida de 1a pulpa o hinchada bufada),
Lesiones profundas de granizo v rameado.
Mala cenformacién del fruto o corteza de excesivo grosor.
Frutos poco limpios,
Frutos con restos de parasitos.

RSl ol S ]

Fultas de comercializacion:

1. Falta de correspondencia entre la categoria declarada
en el envase y la de la fruta contenids en el mismo,

2. Falta de correspondencia entre el calibre sefialado en el
envase y el de la fruta contenida en e mismo,
Grupo C, defectos de los frutos:

1. Prutos sin pezén con la insercion oseura

2. Lesiones ligeras v cicatrizadas, cuya longitud maxima
exceda del 10 por 100 del diametro del fruto ¥ no supere al
20 por 100,

3. Manchas superficiales originadas por granizo, rameado
0 por ataques de trins, ¥ cuya extensidn no exceda del 10 por
100 de la superfici» de la fruta.

No obstante lo especificado cn el punto tres de este grupo C,
"1 Delegado Regional de Comercio, como Presidente de 1a Co-
mision Consultiva, oida ésta. podrd clevar propuesta a la Di-
receién General de Comercio Exterior para ampliar el poreen.
taje de defectos de ataque de trips hasta un 20 por 100.

VIII. Tolerancias

En ninguna de las tres categorias comerciales se admitiran
tolerancias para los defectos de la fruta sefialados en los apar-
tados 1 y 2 del grupo A.

En cuanto a los demas defectos de la fruta se admitiran las
tolerancias sizuientes:

Categoria extra:

Ninguna del grupo A ¥ un cinco por ciento en conjunto de

los grupos B y C,
Categoria I:

Dos por ciento del resto del grupo A y un citco por clento
del grupo B, asi como 10 por 100 del grupo C, sin que en con-
Junto puedan exceder del 10 por 100.

Categoria 11:

Cinco por ciento del resto del grupo A, 10 por 100 del gru-
pPo B y 15 por 100 del grupo C, sin que en conjunto puedan
exceder del 15 por 100,

Por circunstancias meteorologicas especiales de la campafia,
el Presidente de la Comisién Consultiva, previa autorizacisn
de la Direccién General de Comercio Exterior, podrs fijar en
el mes de enero los porcentajes totales de tolerancia de las
categorias I y II -

Para 1a falta de comercializacion sefialada en el apartado 2-
del grupo A se permite una tolerancia del dos por ciento, y
para las del apartado 2 del frupo B esta tolerancia serd de]
cinco por ciento del niimerg de frutes descalibrados.

El Presidente de ja Comisién Consultiva, ofda ésta, pedrd
autorizar la exportacién de los citricos que presenten sintomas
de clareta, con las siguientes condiciones:

2) La fruta no podri estar afectada en uma proporeién
superior al 20 por 100 de la superticie de eada una.

b) Coyuntura favorable de mercada,

¢ Que la confeccidn se haga separadamente en log envios,

d Que se declare previamente al SOIVRE ¥ se consigne en
los envases con la palabra clarcta,

e) Solamente se autorizari Su exportacion por via terrestre,

1) No se autoriza la exportacién de fruta con clareta en el
granel puro, '
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IX Sistema de licencia

La exportacion se autorizari por .l sistema de licencias -
dividuales por campanas v, excepcionalmente, por el de licen-
cias individuales por operacién. Podrin autorizar licencias de
exportacién las Delegaciones Regionales de Comercio de Valen.
cia, Murcia, Milaga y Sevilla,

A efectos de autorizacion de licencias individuales por cam.
pafia, ésta se entendera dividida en tres tempcradas: primera,
desde el comienzo de la campafia al 31 de diciembre: segunda,
desde el 1 de enero al 28 de febrero, y tercera, desde =1 1 de
marzo 2l final de la campafa. Dichas licencias serin vilidas
para toda la campafa, siempre que al término de cada tems
porada y para la siguiente sean ratifiradas ante la Aduana por
la Delegacion Regional de Comercic sutorizante.

X. Veata, precios ¥ 1eembolso

Los sistemas de ventas podran ser en firme o en consigna-
cién, Solamente se autorizaran ventas en consignacion cuando
hayan de realizarse en ‘mereado que tengan subasia publica
oficialmente reconocida

Las formas de rago para las ventas en firme seran las usua-
les en el comercio internacional, Para aquellas exportaciones
que por sus particulares caracteristicas asi lo exijan, o las
dirigidas a paises en donde existan Asociaciones o Federacio-
fes de importadores de fruta fresca, las formas de pago seran
aquellas que el Sindicato Nacional de Frutos y Productos Hor-
ticolas, en nombre de los exportadores, acuerde,

Sin perjuicio de la vigilancia de los reembolses de divisas
producidas por las ventas de agrios, para lo que serviri de
base los precios obtenidos en eada momento en los mercados
internacionales, no se establecen precios minimos.

Ante el Instituto Espafiol de Moneda Extranjera se especi-
ficarin separadamente los reembolsos que provengan de expor-
taciones de limdn, naranja amargza v resto de los frutos oi-
tricos.

X1, Mercados cantingentados

El Sindicato Nacional de Frutos v Preductos Horticolas pro-
pondri, antes del comienzo de la campaiia. un plan de parti.
cipacién de los exportadores de los envios a mercados que
tengan establecido el sistema de contingentes. Una vez apro-
bado dicho plan por est: Departamento mnisterial, la ejecu-
cion se confiard a dicho Sindicato, que dard cuenta 3 la Di-
recrién General de Comercio Exterior de 1a marcha e inciden-
clas de dicha distribucion,

XII Coloracion y conservacion

Salvo para la mandarina, se permitird 1a coloracion torzada
de los frutos eitricos, siempre que se efectie en instalaciones
adecuadas. Queda terminantements prohibido el empleo del
carburo en la coloracion forzada de los frutos citricos para
cualquier mercado.

Estas instalaciones deberin
das por el SOIVRE

Para conservar les frutos citricos queda prohibido el emplec
de aquellas sustancias que por las Autoridades competentes es-
paficlas o de paises de destino se consideren téxicas o nocivas,
debiendo ajustarse los exportadores n las normas de mercado
de frutos o envases que a aquellos efectos exijan los distintos
paises receplores,

La fruta a granel transportada Dor via terrestre. destinada

ser inspeccionadas y autoriza-

b) Media caja americana de madera para 15 kilogramos,

. cuyas caracteristicas seran:

:’
J

al mereade alem:in, a la que no se-le aplique tratamiento qui-

mico de conservacion, podra llevar marcada en tinta indeleble
0, preferentemente, en cinta de plistice adhesiva la palabra
«Naturrein» o «Natur Fruchty.

XIIT Envases
Se autorizan los envases que a continuacién se detallan;
1. Naranja dulce:

a) Caja standard de madera, de 30 kilogramos, con las si-
guientes caracteristicas:

Dimensiones:

Dos testeros de 295 por 17 milimetros,

Un centra de 295 por 305 por 17 milimetroes.
Cuatro lados de 128 por 660 por 8 milimetros,
Tres fondoes de 80 por 660 por 8 .milimetros.
Cuatro tapas de 55 por 660 por 7 inilimetros,

Medidas externas: 260 por 195 por 570 milimetros.
Despiece:

Dos testeros de 260 por 195 por 262 milimetros.

Un centro de 260 por 205 per 15 milimetros.

Dos lados de 175 por 570 por 6 milimetros, o cuatro lados
de 80 por 570 por 6 milimetros,

Tres fondos de %0 por 5% por 6 milimetros. o dos fondos
de 100 por 570 por 6 milimetros,

Cuatro tapas de 50 por 575 por 5 milimetros, o tres tapas
de 70 por 575 por 5 milimetros.

Tres barrctillos de 250 por 20 por 4 milimetros.

n2/94

il a'a

¢) Caja armada de madera para kilogramos de fruta
segun calibres, de un solo compartimento paralelepipedo, eon
las siguientes medidas:

Medidas externas: 300 por 300 por 480 milimetros,
Despiece:

Dos testeros de 300 por 20 milimeatros y testa de dos piezas
unidas por barrotillo. Las tapas de chapa de madera alambra.
da. Ocho lados iguales de chapa cosida con alambre de acero
flexible, de dimensiones 140 por 490 por 3 milimetros.

d) Caja de cartéon para 17 kilogramos de fruta, de forma
paralelepipeda, compuesta de chapa de carton Kraft, con mé-
dula de cartén ondulado. Puede ser de estructura sencilla y
telescopica, con dimensiones interiores de 300 por 260 por 440 mi-
limetros,

Los envases de los grupos A, B. € v D se autorizan tanto
para via maritima como terrestre.

) Saco de malla de hasta 25 kilogramos de fruta; ne podri
utilizarse en los envios por via maritima.

2. Limeones,

Caja standard para 30 kiogramos de las siguientes dimen-
siones: €80 por 290 por 290 milimetros,

Media caja para 12 kilogramos. de 540 por 250 por 180 mi-
limetros,

Media caja americana para 15 kilogramos, de las mismas
dimensiones especificadas para la de naranja dulce. .

Ambos envases se autorizan tanto por via terrestre como
maritima,

Sacos de malla de hasta 25 kilogramos de fruta, unicamente
para envio por via terrestre.

Caja armada de 15/17 kilogramos,
de 256 por 250 por 490 milimetros,

con dimensiones externas

3. Mandarings, clementings y satsumas.
Podrin ser exportadas:

a) Bandeja de 12 kilogramos, con las siguientes caracte.
risticas:

Dos testeros de 300 por 100 por L0 milimetros.
Un centro de 300 por 110 por 10 milimetros,

Dos lados de 630 por 100 por 5 milimetros,

Tres fondos de 630 por 100 por 3 milimetros,

Tres tapas-de 630 por 80 por 5 milimetros,

Dos piezas de unir de 200 por 30 Lor 4 milimetros,

b) Envase de lujo.—Cajitas de carton, exclusivas para Ia
clase extra ¥y cuyi fruta sex de caiibre minimo de 55 milf.
metros. Estas cajitas de carén nn podrin contener mas de
dos kilogramos de fruta,

¢) Bandeja abierta para 12 kilogrames, 10 kilogramos v cin-
co kilegramos de fruta. exclusivamente para envios por via
terrestre,

d) Bandeja alambrada de 125 kilogramos, de dimensiones
interiores 450 por 200 por 150 milimetros,

e Caja de 15 kilogramos, de dimensiones interiores 630
por 235 por 150 milimetros,

Podrd exportarse la mandarina 2 granel wtilizando todos
los envases autorizados para la naranja,

La fruta empaquetada en bandeja abierta podra contener
frutos en ramillete,
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4 Pomelos, Velocidad media Méxima de planhos
-_—
a) Caja standard para .25 kilogramos, 11 rudos 1
b) Bandejas para 12,5 kilozramas: 12 12
¢) Sacos de malla, con limite maximo de peso de rruta de 13 » 13
25 kilogrumos, autorizados solo para envics a granel y por 4 » 14

via terrestre. .
d) Caja d2 cartén para 15/18 kilogramos, Sélo por via te-

Irestre,
5. Naranja amarga,

Media eaja «sevillana» para 55 kilogramos. La eaja standard
para 30 kilogramos y sacos de malla hasta 25 kilogramos de
fruta.

Todos los envases autorizadaos para cada especie de fruta
podrin ser wutilizades bara envios de fruta a granel.

La caja standard armada de 30 kilogramos para ecnvios ma-
ritimos deberad ser de madera, con tesistencia y grosc. ade-
cuados para no perjudicar la fruia.

Otros tipcs de envases no especificados en esta Orden po-
drin ser admitidos en régimen de ensayo por el SOIVRE, pre.
via peticion por el exportader a dicho Organismo v al Sin-
dicato Provincial de Frutos v Productos Horticolas correspon-
diente y autorizacion del Delegado Regional de Comercia
Presidents de la Comisién Consultiva, oida ésta, .

El SOIVRE comprobara el buen use del sello de garantia
en los envases a que se hasa aplicacion la normalizacion de
los mismos para el transporte, :

XIV. Enrins o granel

:

Se autoriza el envio a granel por ferrecarril a cualquier des-
tino. Sblo se podrin hacer envios a4 granel por via maritima
a los puertos franceses del Mediterrineo,

Se autorizard el envio de fruta a granel transportada en
camiones sélo en los casos siguientes:

a) Cuando la mercancfa ha sido ¥a Inspeccionada en ori-
Zen en les puestos habilitados per el SOIVRE,

k) Cuandoe la mercancia sea transbordads en frontera den-
tro del territorio nacional y en presencia del SOIVRE.

XV. Calibres

Las frutas cftricas seran clasificacas con arregio a su ca-
libre, determinandose ¢ste por el diimetro maximo de la seccion
ceuatorial. Los calibres autorizados para las distintas varieda-
des son los que sc expresan en el anejo a la presente Orden.

De acuerdo con los intormes de los distintus mercados o por
peticion tormal de los paises consumidorces, el Delesadc Re.
gional de Comercio, Presidents de la Comisién Consultiva, oido
el parccer de ésta, podra pbroponer a ia Direccidn General de
Comercio Exterior la aceptacion del callbre 360, correspondiente
2 un didmetro ecuatorial de 55 milimetres.

Cuando las condiciones de los mercados asi lo exijan, el De.
legado Regional de Comercio, Presidente de la Comisién Con-
sultiva, oida ésta. podra suspender temporalmente la exporta-
cién del calibre 324, correspondiente a un diametro ecuatorial
de 57 milimetros.

Los calibres minimos autorizados seran los siguientes:

Naranja. 57 milimetros,
Sanguina oval, 55 milimetros,
Satsuma y mandarina, 50 milimetros,
Clementinas, 35 milimetros,
Mandarina roja, 45 milimetros,
Limén, 44 milimetros,
Pomelo, 0 milimetros.
XVI. Transportes

E! exportador podra elegir libremente el medio de trans-
borte, siempre que éste se ajuste a las condiciones técnicas que
2 continuacién se mencionan.

A) TRANSPORTE MAKITIMO
1. TVelocidad minima, ventilgeion Y wplanos de carga,

Los barcos deberan desarrollar, como minimo, once nudos
de velocidad media. Estaran dotades de ventilacion eléctriea 4]
de refrigeracion, con todas sus accesorios, disponiendo del mi-
mero de renovaciones de gire necesarias en funcién de la ea-
Pacidad ¥ cubicacion de la bodega en cada harco.

La carga, tanto en bodega como en los entrepuentes, seglin
la velocidad medin del barco en condiciones normales de na-
vegacifn, no podra exgeder de:

Siempre que sea posible se procurard que los barcos estén
dotados de instalaciones de climatizacion, al objeta de evitar
el wsudor de hodegay. ’

2. Control de temperaturas ¥ humedad,

Los barcos estaran detados oblizatoriamente de termésrafos
e hizrometros registradores adeciadamente colocados. y prote-
gidos. los cuales. precintades por el SOIVRE, se pondran en
marcha en el momento de zarpar el buque, debiendo ser revisa-
dos y rotos los precintos bor la inspeceidn en destino del
SOIVRE y, en su defecto, por el Dzlezado del! Sindicato Na-
cional de Frutos ¥ Productos Horticolas. Tas hojas del termo-
srafo y el higrémetre serin remitidas 2 la mayor hrevedad a
la Jefatura de Zona del SOIVRE de Levante,

3. Adcondiciongmiento de bodegas.

El plano de la bodeza deheria estar acondicionado con sc-
lera de madera, de tal forma que la ¢stiba se haza sobre plano
llano. Lag cuadernas ¥ amuradas de los buques estaran igual~
mente acondicionadas con madera o tablones de ancho no su-
perior a 20 centimetraos,

4. Incompatibilidad de cargas,

No se permitird la carga en barces dedicados a transporte
de sustancias que por si o por sus emanaciones puedan perju-
dicar la fruta. Tampoco s¢ permitird la carza sobre mercanefas
que puedan crizinar calentamiento o movimiento de las capas
superiores,

5. Normas para lu estiba,

Salvo casos exeepcionales que fijard el SOIVRE, se podra
estibar la fruta en las bocas de esco:illa, sin legar a un aba.
rrote que impida la oportuna ventilacion,

En las bodegas de los barcos de vanor contiguas a las calde-
ras se efectuard 1a estiba a yna distancia minima de un metro
de los mamparos de Ja sala de maquinas, sefialindose la dis-
tancia definitiva por ¢l SOIVRE en cada caso, en relacion con
el calor desprendidn de aquellas. Desdz el principio de campafia
hasta el 1 de marzo, la estiba se realizara dejando como mi.
nimo tres callejones cada tres blanas de cajas, y desde o 1 de
marzo hasta el final de la campana, 1a estiba se harsa dejando
como minimo cuatro callejones cada dos plancs. Se dejarin
a Juicio del SOIVRE las sentinas suficientes para la buena con-
servacion de Ia fruta, sin perjuicio de la cstabilidad de 1a
carga.

A la mandarina, Satsuma y Clementina, asi como a los res~
tantes citricos de catecoria extra Y primera, se les dara, en
todo momento, prefercneia en la estiba: a la naranja Navel, a
partir del 1 de febrero,

Queda prohibida !'a carga en cubierta, bodegas auxiliares
U otros lugares que puedan suponer peligro para el buen trans-
porte de la fruta.

Cuando lgs buques hayan de transpertar fruta a granel, ésta
ird acondicionada en Jas bodegas ¥ entrepuentes debidamen.
te ventilados; unas y otros iran provistos de cuadros o artifi-
clos para que la fruta no alcance una altura superior a 80 cen-
timetros,

6. Plazo de curga.

Los buques podrin tomar carga en uno o varios puertos na.
cionales, pero en ningun caso la total permanencia en eéstos
desde la iniciacion de la carga de {ru‘a en el primero de aqué-
Ilos podra exceder de tres dias hdbiles ¢ aptos (weather working
days), es decir, sin computarse en dicho plazo el tiempo inha-
bil para efectuar operacienes de carga, sea Dor causas de orden
laboral como meteoroldzico; en todo caso, dicho computo habrai
de ser cotaprobads por el SOIVRE. El tiempo de navezacion
entre los diferentes pucrtos de caria no entrars en dicho
edmputo.
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Las Compafuas navieras o sus ‘epresentantes anunciaran
por escrito al SOIVRE el prozgrama de viajes de cada barco, con
Indicacion de los puertos de escala, aebiendo responder en lo
posible el turno de carga en ellos a] itinerario normal de: viaje

En el caso de que en e] witimo puerto de carga no exista
SOIVRE, el conmsignatario del buque deberd comunicar tele. |
graficamente al SOIVRE anterior la salida directa al puertc
de destino de la fruta con indicacidn del mismo.

|
|
7. Plazos de vigjes ’

Los plazos maximos de viaJe, coniados desde la sahida del
Gltimo puerto espafiol al de destino de la fruta serin los s
guientes:

&) Buques con destino a los Paises escandinaves v balticas,
diez dias,

b) Buques con destino a Alemania, Inglaterra, Irlanda, Ho
landa y Belgica, ocho dias,

¢) Buques con desting a Puertos franceses del Atlantico,
cinco dias |

d) Buques con desting a
aco, dos dias,

e) Motoveleros con desting a buertos franceses del Medi-
terraneo, sesenta v dos horas,

) Les barcos con destino a cuaiquier puerto no mencio-
nado en los apartades anteriores adaptaran sus plazos de viaje
a los que para cada caso resuelva el Ministerio de Comereiq,
oida la Junta de Transportes de la Comisién Consultiva de
Valencia,

puertos franceses del Mediterra-

8. Plazo de descarga,

La descarga de fruta en el puerto de destino se llevard g
efecto en un plazo maximo de tres dias laborables o aptos
(weatber working days), a contar de la jornada laboral &i-
guiente al atraque definitivo de] buque. Seran de cuenta de
éste los perjuicios que se ccasionen por causa de 1a infraceion
de esta norma, siempre que la respoasabilidad corresponda al
armador,

8. Documentacion de control parg el SOIVRE.
a) Libreta de comtrol.

Para el mis exacto cumplimiento de las disposiciones an-
teriores, el SOIVRE del primer puerto en que el buque c¢o-
mience la carga de frutos citricos con destino al extranjero
entregard al Capitan, y & la salida cel barco, una libreta en
la que se hara constar cl dia ¥ hora en que comenzs y fina.
liz6 la carga de la fruta, asi COMo su estiba en bodega y entre.-
puentes, sefialando cuantas incidencias hayan podido originar-
S¢ en el wanseurso de la carga, especialmente los retrasos por
causa de fuerza mayor o fendmenos meteorolégicos.,

Las restantes oficinas de] SOIVRE correspondientes g pos-
teriores puertos de carga exigiran la presentacién de la men-
cionada libreta, reteniéndola hasta su salida y haciendo constar
en ella los mismos datos sefialados en el parrafo anterjor,

Transcurrido el tiempo marcado para completar la carga de
Irutas citricas, la oficina del SOIVRE, en el puerto donde
termina la carga, sehalars el cumplimiento del plazo, invitando
al Capitan del buque a que éste infcie su viaje de destino

b) Certificado de carga y estiba,

Ningzin buque con carga de frutas citricas sers despachado
por las Autoridades de Marina del puerto don de ésta se realice
sin la previa presentacion del certificado del SOIVRE que auto.
rice su salida por haber cumplido las disposiciones sobre carga
¥ estiba sefaladas en la presente Orden.

A tal efecto, 4 1a carpeta de Aduana correspondiente a cada
carsamento se unird el certificado do Inspeccién de carga y
estiba antes sefialade, visado por las Autoridades maritimag
del puerto,

10. Prioridad de carga para las frutas.

Los bugues de transporte de frutas freseas tendrin priori-
dad en los turnos de atraque v carga sobre cualquier otra
mercancia menos perecedera, Se encargard el SOIVRE de hacer
Patente esta prioridad ante las Autoridades de Marina,

B) TRANSPORTE FERROVIARIO
1. Acondicionamiento Y ventilacién,

Los vagones deberdn estar perfectamente acondicionados,

limpios, secos e Inodoros. En los envios a granel irdn, ademds,

revesiidos de eartonajs o papel que garantice que la fruta no
estard en contacto coq las estrueturas interiores de aquéllos.
No sera autorizads la carga en los vagones de «techo maloy.
Los vagones dispondrin de medios de ventilacién y suficien-
tes rejillas que garanticen la perfecta aireacisn de la fruta.

2. Altura mbxwma de carge para la jrutg a granel,

La altura maxmma gue se autoriza pera el transporte de la
fruta a granel en cada piso es el de 90 centimetrgs. A partir
del 1 de febrero la altura maxima autecrizada para la Rave
serd de 80 centimetres. Ia mandar ng no deberd alcanzar
bunca mas de 70 centimetros de altura.

Durante la campafia, la Comisién Consultiva estudiard y
propondrd al Presidente de la misma las modificacionss que en
dicha materia sean aconsefables. de acuerdo con las ejrcuns-
tancias climatolégicas,

3. Plazo de transbords.

Se entenderd por plazo de transbordo el que transcurre
desde Ia llegada del vagén espaiiol a cstacion fronteriza hasta
la carga de la mercancia en vagon exrranjero. El plazo maximo
que se fija para el transbordo seri de ireintg horas.

C) TRANSPORTE POR CARRETERA

1. Acondicionamiento y ventiiacion.

Los camiones ceberan estar perfectamente acondicionados,
limpios, secos e inodoros. Se revestirun dichos vehiculos de
cartomaje ¥ tapel cuando transportea frutes a granel Iran
provistos de medios de ventilacion que garanticen Ia aireacién
de la fruta e impidan e! recalentamiento €e la misma. Lo ca-
miones deberan estar provistos de techos en condiciones que
impidan que la fruta pueda mojarse en caso de lluvia,

Estos vchiculos irin perfectamente cerrados ¥ en condicio-
Des de que puedan ser precintades por los Servicios Oficlales

2 Altura marima de carga para lo rruta @ granel,

La altura mixima que se autoriza para el transporte de
frutos a granel que se efectue en camiones serd de 70 centi-
metros en cada uno de Ios entrenisos.

Durante la campafia, la Comisicn Consuliiva estudiarg y
propondrd, a resclucién del Presidento de la misma, las mo-
dificaciones que en dicha materia sean aconsejables, de acuer-
do con las circunstanciss climatologicas,

3 Plazo de transporte.

Corresponderd a una velocidad media de 35 kilémetrog por
hora, salvo caso de fuerza mayor,

4. Documentacion de control,

La carta de porte deberi ir visada por los Servicigs del
SOIVRE que las haya inspeceionado en origen. Los serviclos
de frontera tevisarin este documento v comprobarsn Qque no
se ha modificado 12 carma durante el trayecto.

XVIL, Inspeccion

A)  Procedimiento de la inspeceion,

1. la inspeccién de la fruta eny rada se verificari eligien.
do al azar varios bultos ¥ en cada uno de ellos un nimerp
adecuado de frutos. =) numero de envases inspeccionados no
deberd ser (nferior al dos por ciento del total de la partida.

Cuando se trate de fruta a granel, las muestras clegidas de.
beran estar fcrmadas, como minimo, de cien frutos,

2. Los envases qus havan sido elegidos para realizar en
ellos la inspeccion de la mercancia, una vez cerrados, serin
marcados con un cajetin que diga; ¢Revisado por el SOIVRE,
en dimenstones de tres centimetros de altura,

3. Todo exportador a quien se rechace una partida tendrg,
derecho & solicitar del SOIVRE por oserito una nueva revisién,
La segunda revisién serg efectuada centro de las veintieuatro
horas siguientes, si es posible, por un téenico de supericr cg-
tegoria, al que efectus la primera. Tanto en l2 primera como
en 12 segunda inspeccién podra estar presente un representante
legal autorizado del Siadieato de Frutos y Protuctos Horticolas,
con la finalidad de informar por medio de esta Organismo, y
para debido conocimiento del conjunto exportador, de lag cir-
cunstanclas y condiciones por las que se originan todes v cada
uno de los rechaces de fruta, con especificacién de lugar fecha,
exportador y variedad.
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B) Inspeecion cn dlmacenes

Tendra como lin comprobar st (as vpsraciones moncienadas
en la norma V se realizan de acuerdo con lp lezislada y orien-
tar e instruir a los exportadores para que dichas operaciones
se realicen con la mayor perfeccion.

El SOIVRE realizari esie servicio con caracter gratuito,

La inspeccién en almacén no exime de la preeeptiva en es-
taciones de orizen. pusstos trenterizos o puertes o que se refie-
re el apartade siguichte,

C) Inspeccion de origen, puestos fronteriscs u puertas.

La mspeecion del SOIVRE en origen se efectuars cn cuan-
tas estaciones ferroviarias sea posible, dentro de las disponi-
bilidades de dicho Servicio, ’

Se mantietien las inspecciones en los puertos de Pama de
Mallorca, Tarrazona, Castelldn de la Plana, Burriana, Valen-
cia, Gandia, Dcnia, Alicante, Cartagena, Almeria, Muasn, Se-
villa. Las Palmas de Gran Canaria ¥ Sant Cruz de Tenerife, y
en las fronteras de Irun, Canfranc, La Junquera y Port-Bou,
en las estaciones de Sagunto v La Sagrera, asi como en los
Centros de inspecciones pard transporte por carretera de Sa-
gunto y Castellon. La exportacion por cualquiera de estos pun-
tos de salida podri ser suspendida temporalmente por la Direc.
cidon General de Comercio Exterior cuande las circunstancias
asi lo aconsejen,

La inspeccién es ablizatoria ¥ deberda ser en cada casc so-
licitada del SOIVRE por cl exportador,

El horario de trabajo del SOIVRE para la inspeccion en las
estaclones ferroviarias. puestos fronterizos Y puertos coincidiri
con el laboral, pudiéndose ampliar como trabajo extraordina-
rio a peticién de los interesados si las circunstancias lo per-
miten,

El plazo de validez de la inspeccion para la fruta reconocida
en frontera o muelles serd de setenta v dos horas, a partir de]
momento en que se lleve a cabo. Para la reconocida 20 origen,
la inspeccion tendrd una validez de ciento veinte horas hasta
el 15 de abril, ¥ de noventa ¥ seis horas, desde esta fecha hasta
el final de la campafia. La validez se contard desde ¢l momento
en que la inspeccion se ha realizacdo. por lo que deberan cons-
tar la fecha v hora en ol certificads que oportunamente sc
expediri por el Servicio ¢n ¢l punto de orizen.

La inspeccion en orizen ng se considerar:i vilida en la freh-
tera ¥ serd recesaric en cla una nueva inspeecion en los si-
guicntes cases:

a) TFalta u rotura del precinto cn los vagones o cn los ca-
miones,

b) Duracién del
maxima permitida.

c)  Concurrencia de circunstancins especiales, tales como
heladas, atagques de mosea, ete,

transporte hasta frontera superier a la

La fruta rechazada por la inspeceidn en puertos v estaciones
de origen, salvo en ol easo de decre*arse inutilizable para ¢l
consumo por estar afectada de mosea mediterrinea o tratada
con productos quimicos declarados aocivos para la salud, no
podri ser retiradn hasta pasadas seienta vy dos horas de la
inspeccion,

Cuande se trate de inspeceion en origen ¥ para envios o
granel, siempre que los defectos causa del rechace sean los de-
terminados en los grupos B ¥ C de la norma VIIL, se autorizar:i
Tueva scleceién en la estacién, si lag condiciones del servicio
ferruviario lo permiten,

Pasadas setents y dos horas, cl exportador retirara lg fruta
rechazada. Previamente, el SOIVRE comunicars por escrito al
Sindieato de Frutes ¥ Productos Hurticolas gque vigile bajo sy
responsabilidad ¢l destino de esta fruta: almacén del exporta-
dor, mercado interior o fibrica de derivados,

El detalle v caracteristicas de toda partida rechazada serg
comunicado inmediatamente a las demas oticinas del SOIVRE.

En todos los casos serin marcados los envases rechazados
con el letrero «Impropio para Ia exportaciony, ¢n letras de una
altura de tres centimetros.

D) Inspeecion en destino,

Sin perjuicio de que en futuras canpanas se trate da ampliar
el servicio de inspecclon en destino, par. la préxima se csta-
bleceri en cada una de las sinuientes zonas de recepeion: Lon.
dres-Liverpao!, Hamburgo-Bremen, Amberes-Rotterdam v Esto-
colmo-Gottemburzo. Oslo, Copenhagus, siempre que las posi-
bilidades del servieio Io permitan.

La inspeceién en destino se realizara por personal técnico
del SOIVRE, que desempenarsd las sigulentes funcicnes:

1) Informar con :a mayor urzencia a la Jeiatura Nacional
del SOIVRE para su ulierior trasiado por csta a la Direccion
General de Comercic Exterior, Delegacion=s Rezionales de Co-
mercio de las zonas exportadoras ¥ Jefatura de Zona del SOI-
VRE de Levante sobre las cotxliciones de las partidas que hayan
examinado, completando dicho informe con los datos necesarios
sobre circunstancias de la duracién del transporte, trato de Ia
fruta durante el mismo'y cuantos exiremos se estimen conve-
nientes.

) Informar sobre los mismos exmremos a las coficinas co-
mercinles de los paises respectives,

¢/ Cooverar con las oficinas comercinles en los servicics
que estas les soliciten en relacion con la llezada de los frutos
citricos.

E) Normas especiales de inspeccion nary los agrios afectados
por bajas temperaturas.

Queda terminaniemente prohibida la exportacién de fruta
helada. Se define como fruta helada aguella que cortada en sec-
cienes normales al cje, a ung distanciz de un coentimetro de
8Us polos, ¥ por otro corte lonzitudinal, se puceda abrir en forma
de acordeon, presentando cualquicr: de las coracteristicas si-
cuientes:

a) Seccion del casquete superior con presencia de deseca-
cidn de la pulpa, desviacion de los tabiques de separacion de
los gajos, modificacion del color del Juge o alteracion en su
sabor, caracterizado por amarier mis 0 menos pronunciado,

bj En la apertura en acordedn presencia de la médula cen-
tral deshecha v een coloracion amarila, Formacion de crista-
les de hesperidina entre los tabigues de lns 2aj0s 0 una resis-
tencia anormal a la separacion de Jos aajos de entre si.

) Presencia de zums suelto v muodificacién del color ¥y
sabor del misma.

La fruta csearchada reconocible por manchas en la piel, se
separard a fin de determinar la intensidad del dano sufrido
on el interior de la misma. Si en esta fruta se comprobara la
existencla de sintomas de helada se considerar: como tal.

Caso de producirse heladas de cardctor srave. la Direceidn
General de Comercio EXtrrior podrie suspender In exportacién
durante ocho digs, autorizandose Unicamente Ian salida de la
frula inspeccionada. la siuada sobre muelles v la expedida
a froatera con anterioridad a la referida Orden.,

Fy Inspeccion en los medios de tramsporte,

Compete al SCIVRE exigir el cumplimiento de las normas
que se dicten sobre los diferentes medios de transporte, Queda,
por tanto. el SOIVRE facultado para rechazar aquellos medios
de iransportc que no retimun las condiciones exizidas por esta
Orden. En caso de que ¢l SOIVRE “bserve deficiencias en los
meodios de transporte dari cuenta inmediata a la Junta de
Transportes de la Comision Consulliva de Valencin, 1a cual, a
través de su presideneia, lo pendrd en conocimicnto del trans-
portista para su reparaciin o retirada del servieio,

G) Coordingcion de lu inspeecion,

Periddicamente s¢ celeprarin en la Delegacion Regicnal de
Comercio de Valeneia ¥ oen el s3eno «de la Comision Consultiva
para la Exporiacion de AUTIOS reuniones para llevar a cabo la
ceordinicion de criterios ¥ uniformidad de interpretacion de
0stas normas por el porscnal teenico del SOTVRE. A tal fin,
la Jefamura Nacional desiroara tos Ingenicros que deban con.
currir a la citaga Comision, con indpendencia de los que re-
gularmente forman patte de la misma.

XVIIL  Incumplimicnio de normas
A) Normas de inspeccidn,

El incumplimiento por ¢l exportador de las presentes normas
dari origen a! rechace de la mercancia para la exportacign,
Si a juicio decl SOIVRE nXisliera malicia o frayde por parte del
exportador, consisnatario, ceente v de cuantos hayan contria
buido a Ia irfraccion. se Incoard el oportune expediente de
sancidn por la Jefatura de Zona correspondiente, de acuerdo
con la legiclacion vizenta v oldo el exvortador

Dicho expediente seri elevado a 1a Jelatyrg Narional del
SOIVRE la gue, con o] informe del Sindicato Nacional de Fru-
tos v Productos Horticolas, propondri lo pertinente g la Di-
receiin General de Comcreio Extericr, que resolvers en iltima
instancia,



B. O. del E.—Ndm, 194

14 agosto 1962

11477

B) Normas de transporie

El Presidente de la Comiston Consultiva, Qi1da esta inccara
expediente al infractor y lo elevari a la Direccién General de
Comercio Exterior par: que esta, de estimarlo convenicente, de.
cida la resolucién oportuna para el lopro de la debida ejempla.
ridad.

XIX. Propagarda

Cualquier propaganda que de tipo generico se efectize para
los agrios, tanto por Organismos Sindicales como por cualquier
otro tipo de Corporacion, deberd ser supervisada para su con-
trol y debida adecuacion a los fines comerciales, por la Direccion
General de Expansion Comercial,

Asimismo, para aquellas exposiciones o certimenes comer-
ciales. asistencia a Ferias, etc. a las que se envien agrios en
representacion de la produceion nacional, debera hacerse con
el conccimiento y control de la referidg Direccion General, 1a
cual, a través de la de Comercig Exterier, pondrd en conoci.
miento del SOIVRE para la adecuada inspeccion.

Todos los citricos gue se exporten con ln finalidad expuesta
en el parrafo anterior lo serdn exclusivamente de la calidad
oxira.

XX. Funciones especificas

En la Delegacién Regional de Comercio de Valencia radicara,
bajo 1a presidencia del Delegado regional. la Comision Consul-
tiva para la Exportacién de Frutos Citricos, A dicha Comisién
concurririn representantes de las restantes Delegaciones Re-
gicnales de Ccmercio con Jurisdiccion sobre zonas productoras
v exportadoras de frutcs citricos, asi como del SOIVRE. For-
mard parte igualmente de dicha Comision 12 representacién
de exportadores que designe el Sindicato Nacional de Frutoes,
asi como los Organismes ¥y elementos téenicos relacionados con
la exportacién de citricos que estime conveniente la presidencia,

La Delegacion Regional de Comercio de Valencia, oida Ia
Comision Consultiva, resolverd en las materias que en lgs

apartados 3, 79, 80, 13, 15, 16, 17 v 18 de esta Orcen se le
concede competencia, Dicha Delegacién centralizars les datos
especificos de la exportacion de agrios, excepto los del limén
que corresponderan a la de Murcia.

La Delepacién Regional de Comercio de Valencia, oida la
Comisién Consultiva, propondra para la campana a la Direccién
General de Comercio Exterior los valores tearicos de . eembolso
neto por exportador, variedad y envase correspondiente a las
exportaciones de cada mes, Asimismo deberd informar a la su-
pericridad sobre los problemas que =e prasenten en la anlice-
cion de la presente Orden.

La Delegacion Regional de Comercio de Valeneiy renatird
a2 Iinal de campaiia la Memoria-resumen de l2 misma con la
clasificacion comercial de las firmas exportadoras, semim el
coeficiente establecido a este respecto. La Delezacion Regicral
de Comercio de Murcia lo hara, asimismo, para las exportacig.
nes de limén,

El Instituto Espafiol de Moneda Extranjera facilitary a di-
chas Delegacicnes los datos de reembolso reales correspondien.
tes a cada exportador: a Murcia, los de limdn, ¥ a Valencia. los
de los restantes agrios,

Las posibles consultas y propuestas relativas 2 !a aplicarion
de la presente disposicign, en cualquiera de los extremos regla-
mentados, deberdn hacerse a través del Sindicato Nacional de
Frutos y Productos Horticolas cerea de la Delezacion Recional
de Comercio de Valencia o de la oficina del SOIVRE znrras.
pondiente, si se trata de aspectos puramente técnicos de esta
disposicion. Estos Organismos, previo informe de la Comision
Consultiva para la Exportacién de Pratos Citricos, elevaran g
la Superioridad los oportuncs informes ¥ bropucstas,

Lo digo a VV. II para su conocimiente v efectos,
Dios guarde a VV. IL muchos afios,
Madrid, 31 de julio de 1962.
ULLASTRES

Ilmos. Sres. Directores generales de Comercio Exterior v de Ex.
pansién Comercial.

Anejo que se citn

Fruta empaquetada Fruta envasady
Clasificacién a | Calibre deter-
- minado por el
Variedades Nimeros de |didmetre ecug. Clasificacién Calibre Toleranclas
frutos conteni- torial
!dos en envase —_
Milimetros
_Satsumrf. ....... 7 80 Desde 80 s Comprendido entre 80 y 55 |Para et mejor acondicionamien-
.»’Iandar;m 90 % Ss milimetros de digmetro| (o e Ia fruta empaquetada,
Mgndarma r0- ] ecuatorial una o dos frutas por eada
J2 108 70 0 s tongada contenida en Ia caja
Clementing .. 126 65 65 s podrdn ser del ealibre inme-
144 60 60 s diats. superior o inferior del
162 95 55 s que figura en el envase,
160 33 50 s
210 50 50 s
210 45 45 s
Clementina,
ademis de
las  anterio-
TES trvierrinnnn, 210 45 Desde 45 a Comprendido entre 8) y 35' 14 Iruta envasada podrii tener
226 40 40 s milimetros de didmetro! dog milimetcs en mas o en
242 35 3B ecuatorial menss del calibre que fzura
en 'a clasificacion del envase,
Fomelo ......... 664 101 Desde 105 s Comprendido entre 105 y 70
80 96.6 100 s milfmetros de diametro
196 88,5 9Ms ecuatorial
112 825 8 s
126 9.2 80 s
150 6,2 s
176 e Ms
200 69.8 s
Naranja ... aq 96.6 De 95 s 2 !Comprendido entre 85 vy 55! Para el mejer acondicionamien.
96 885 90 s milimetros de diametrg to Je la fruta empagiletady,
12 855 8 s ecuatorial | uno o dos frutos por cada
1% ) 29.3 80 s tongada contenida en la caja
120 76,2 % s podrin ser del ealibre inme.
176 13 0 s diato, superior o inferior del
que figura en el cnvase
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Fruta empaquetada Fruta envasada
’Claslﬂcaclén 4 ' Callbre deter-
i - minado por el
Vartedades ' Numerps de  didmotro ecua- Clasificacton Calibre Tolerancias
frutos conten:. torial
dos en envase —
Milimetros
200 9.8 D70 sa | Comprendido entre 95 y 55 | Para el mejor acondicionamien.
e 66,6 65 s milimetros de didmetrc| to de la fruta empaquetada,
152 63.2 60 s ecuatorial uno o dos frutos por cada
288 . 802 60 s tongada contenida en lg caja
324 57 55 s podran ser del calibre inme.
360 55 5 s diato, superior ¢ inferior del
.| aue fizura en el envase.
Limon ..., 150 76,2 De 80 s Comprendido entre 80 y 45 [La fruta envasada podrd tener

%5 73 75 s millmetros de didmetra| dos milimetros en mAs 0 €n
200 69,8 70 s ecuatorial menos del calibre que figura
216 66.6 65 s en .a clasificacion del envase,
252 63.2 65 s con excepeién del ealibre de
283 60,3 60 s 55 irilimetros para naranja,
34 517 60 s que es el minimo autarizado.
360 55 55 s
336 508 50 s
342 476 45 s
490 439 46 s

Fruta a gianel—En los envios a granel,
que se sefialan:

Satsumas, mandarinas y mandarina roja:
Lmetros. Limones: 44 milimetros.

ORDEN de 6 de cgosto de 1962 por la que se dictan
normas para la exportacion de melones,

Ilustrisimos sefiares:

Se ha juzgado conveniente revisar la norma existente a la
exportacién de melones de ¢ de julic de 1961 («Boletin Oficia}
del Estado» del 8), con el fin sobre todo de acomodarla a la
eurapea del Protocolo de Ginebra de 1958

El estudio de la nueva norma se ordené a una Ponencla de
este Ministerio que, presidida por el Director general de Ex-
pansion Comercial, recabé opiniones ¥ sugerencias de todos
los sectores interesados en la exportacion de melén y, por
Supuesto, del Ministerio de Agricultura, Sindicate Nacional de
Frutos v Productos Horticolas ¥ otros Organismos piiblicos o
privados interesados en la producclén. transporte y comercia-
lizacién del melon.

Electuadas las consultas y oidas las sugerencias formuladas,
la Ponencia ha presentado una propuesta de normes a las
que este Ministerio ha dado su conformidad,

En consecucncia, este Ministerio ha tenido a bien disponer
Que la exportacién de melén se regule por las sigulentes

Normas

1. Objeto.

La presente Orden normaliza las condiciones que deben re-
unir les frutos de la especie vegetal «Cucumis melo L.», des-
tinados & la exportacién en fresco bajo la denominacion ge-
nérica de melones. Sefiala asimismo las variedades y categorias
comerciales autorizadas, épaca de exportacién y condielones
para su envasado y transporte.

2. Variedades comerciales,

2.1. Denominaciones autorizadas.—Son variedades exporta-
les las correspondientes g las sigutentes denominaciones, se-
gUn se caracterizan en 2.4: «Tendral» (o de tElchey), «Cuper»,
«Lison, «Ontenientey, «Cantaloup» y «Ogeny.

2.2. Nuevas variedades.—Se faculta a Ig Delegacién Regio-
nal de Comercio de Murcia bara que, a propuesta de la Comi.
sién Consultiva para 1a exportacién de melones, pueda auto-
rizar con cardcter general ¥ a titulo de ensayo nuevas varie
dades,

23. XNo se autoriza 1a exportacién de las variedades comin.
mente englobadas bajo la denominacion de «melon calientey.

¢l calibre de los frutos de las distintas varicdades se ajustara a los limites minimos

50 milimetros. Cle mentinas: 35 milimetros, Pamelos: 70 milimetros, Naranjas: §5 mi-

24. Definiclones o caracteristicas de variedad—«Tendral»
o de «Elche»:

Forma ovalada v achatada en el casquete de insercién al
pedunculo.

Corteza acusadamente rugosa v gruesa.

Color verde oscuro, amarillo o blanco.

Pulps azucarada y sabrosa, de color blanco amarillents.

Semillas aplastadas. )

«Cuper»:

Pormea ovalada.

Corteza ligeramente rugosa,
Color verde amarillento.
Pulpa rosada.

«Lison:

Forma ovalada.
Corteza fina lisa,

Color verde, amarillo o blanco,
Pulpa blanca amarillenta,

«Ontenienten:

Forma ovalada,

Corteza fina y lisa

Color verde o amarillento,
viejo.

Pulpa azucarada. amarillentg y de gran espesor, dejando re-
ducida cavidad interior.

virando éste en tonalidad ore

«Cantaloupn:

Forma redondeada con surcos en el sentido de los mert-
dianos que le dan, exteriormente, su caracteristica de gajos
acusadaes.

Corteza veteada can colores blancos y verdesos de bastan.’
te espesor.

Pulpa muy jugosa

Tamafio reducido.

¥ destacadamente aromatica.

«Ogenx:

Forma esférica.

Corteza lisa y fina.

Color veteado en gajos verdes ¥ verde amarillento,
Pulpa verdosa con tonalidades violaceas, muy azucarads,



