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Fruta empaquetada Fruta envasada
’Claslﬂcaclén 4 ' Callbre deter-
i - minado por el
Vartedades ' Numerps de  didmotro ecua- Clasificacton Calibre Tolerancias
frutos conten:. torial
dos en envase —
Milimetros
200 9.8 D70 sa | Comprendido entre 95 y 55 | Para el mejor acondicionamien.
e 66,6 65 s milimetros de didmetrc| to de la fruta empaquetada,
152 63.2 60 s ecuatorial uno o dos frutos por cada
288 . 802 60 s tongada contenida en lg caja
324 57 55 s podran ser del calibre inme.
360 55 5 s diato, superior ¢ inferior del
.| aue fizura en el envase.
Limon ..., 150 76,2 De 80 s Comprendido entre 80 y 45 [La fruta envasada podrd tener

%5 73 75 s millmetros de didmetra| dos milimetros en mAs 0 €n
200 69,8 70 s ecuatorial menos del calibre que figura
216 66.6 65 s en .a clasificacion del envase,
252 63.2 65 s con excepeién del ealibre de
283 60,3 60 s 55 irilimetros para naranja,
34 517 60 s que es el minimo autarizado.
360 55 55 s
336 508 50 s
342 476 45 s
490 439 46 s

Fruta a gianel—En los envios a granel,
que se sefialan:

Satsumas, mandarinas y mandarina roja:
Lmetros. Limones: 44 milimetros.

ORDEN de 6 de cgosto de 1962 por la que se dictan
normas para la exportacion de melones,

Ilustrisimos sefiares:

Se ha juzgado conveniente revisar la norma existente a la
exportacién de melones de ¢ de julic de 1961 («Boletin Oficia}
del Estado» del 8), con el fin sobre todo de acomodarla a la
eurapea del Protocolo de Ginebra de 1958

El estudio de la nueva norma se ordené a una Ponencla de
este Ministerio que, presidida por el Director general de Ex-
pansion Comercial, recabé opiniones ¥ sugerencias de todos
los sectores interesados en la exportacion de melén y, por
Supuesto, del Ministerio de Agricultura, Sindicate Nacional de
Frutos v Productos Horticolas ¥ otros Organismos piiblicos o
privados interesados en la producclén. transporte y comercia-
lizacién del melon.

Electuadas las consultas y oidas las sugerencias formuladas,
la Ponencia ha presentado una propuesta de normes a las
que este Ministerio ha dado su conformidad,

En consecucncia, este Ministerio ha tenido a bien disponer
Que la exportacién de melén se regule por las sigulentes

Normas

1. Objeto.

La presente Orden normaliza las condiciones que deben re-
unir les frutos de la especie vegetal «Cucumis melo L.», des-
tinados & la exportacién en fresco bajo la denominacion ge-
nérica de melones. Sefiala asimismo las variedades y categorias
comerciales autorizadas, épaca de exportacién y condielones
para su envasado y transporte.

2. Variedades comerciales,

2.1. Denominaciones autorizadas.—Son variedades exporta-
les las correspondientes g las sigutentes denominaciones, se-
gUn se caracterizan en 2.4: «Tendral» (o de tElchey), «Cuper»,
«Lison, «Ontenientey, «Cantaloup» y «Ogeny.

2.2. Nuevas variedades.—Se faculta a Ig Delegacién Regio-
nal de Comercio de Murcia bara que, a propuesta de la Comi.
sién Consultiva para 1a exportacién de melones, pueda auto-
rizar con cardcter general ¥ a titulo de ensayo nuevas varie
dades,

23. XNo se autoriza 1a exportacién de las variedades comin.
mente englobadas bajo la denominacion de «melon calientey.

¢l calibre de los frutos de las distintas varicdades se ajustara a los limites minimos

50 milimetros. Cle mentinas: 35 milimetros, Pamelos: 70 milimetros, Naranjas: §5 mi-

24. Definiclones o caracteristicas de variedad—«Tendral»
o de «Elche»:

Forma ovalada v achatada en el casquete de insercién al
pedunculo.

Corteza acusadamente rugosa v gruesa.

Color verde oscuro, amarillo o blanco.

Pulps azucarada y sabrosa, de color blanco amarillents.

Semillas aplastadas. )

«Cuper»:

Pormea ovalada.

Corteza ligeramente rugosa,
Color verde amarillento.
Pulpa rosada.

«Lison:

Forma ovalada.
Corteza fina lisa,

Color verde, amarillo o blanco,
Pulpa blanca amarillenta,

«Ontenienten:

Forma ovalada,

Corteza fina y lisa

Color verde o amarillento,
viejo.

Pulpa azucarada. amarillentg y de gran espesor, dejando re-
ducida cavidad interior.

virando éste en tonalidad ore

«Cantaloupn:

Forma redondeada con surcos en el sentido de los mert-
dianos que le dan, exteriormente, su caracteristica de gajos
acusadaes.

Corteza veteada can colores blancos y verdesos de bastan.’
te espesor.

Pulpa muy jugosa

Tamafio reducido.

¥ destacadamente aromatica.

«Ogenx:

Forma esférica.

Corteza lisa y fina.

Color veteado en gajos verdes ¥ verde amarillento,
Pulpa verdosa con tonalidades violaceas, muy azucarads,
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3. [Iniciacion de las exporteciones.

La fecha de la iniclacién de 1as exporlaciones 1a sefalara
la Delegacion Regional de Comercio de Murcig, previo informe
del SOIVRE en orgen a las condiciones de madurez de la fruta
e informe asimisme de la Comisién Consultativa de melones
en cuanto a otros aspectos comerciales.

4. Caracteristicas de calidad,

41 Caracteristicas minimas—Los melones deberan presen-
tarse:

Maduros comercialmente.

Sanos.

Limpios (incluyendo la ausencia de restos de abonos u otros
productos guimicos).

Bien desarrollados

Exentos de humedad exterior, -~

Sin' olores o sabores extraios.

8in manchas productdas por el sol.

" Con sus pedtnculos cercenados,

8in heridas o lesiones no cicatrizadas, ast como defermacio-
Des que puedan afectar a su conservacion, comestibilidad o
buen aspecto,

5. Clasificecion.

5.0. Categorias comerciales.—Lg exportacion de melones de
berd realizarse al amparo de una de las dos siguientes cate-
gorias comerciales: «I» (primera) o «Selectan y «II» (segunda)
0 «Standardy.

3.1 Cdtegoria primera ¢ «Selectan: Sélo amparars frutos
de presentacién esmerada, de bueng calidad comereial, con sus
caracteristicas especificas de variedzd,

52. Categoria segunda o «Standards: Amparara los frutos
que, sin alcanzar las exigencias establecidas para la categoria
enterior, cumplan las condiciones minimas de calidad,

53. En la categoria segunda se tolerarin los siguientes de-
fectos:

&) Manchas o decoloraciones producidas por acares cuya
superficie sea inferlor a 60 centimetros cuadrados.

b) Ligeras deformaciones en los frutos.

c) Frutos con lesiones Superficlales cicatrizadas que no
afecten a la buena conservacin de los mismos.

d) Zonas incoloras producidas en la parte superficial del
fruto que ha estado en contacto con la tierra.

6. Calibrado.

6.1 El calibrado se establece del siguiente modo, por peso
uniterio de! fruto:

Por umitario en gramos Relerencla de

tamafio Namero de
Numero de plezas en cala
Inferior Supertor plezas en de 20 kg.
100 kg,

2.900 — 30s [
2.200, 2900 40 s 8
1.800 2200 50 s 10
1.500 1.800 60 s 12
1.300 . 1500 70 s 14
1150 1300 80 s 16
1.050 1,150 90 s 18
950 1.050 100 s 20
350 950 110 s 22
800 850 120 s o4

62. El peso segin variedades sers:

Para «Tendral» v «Cupers: Un kilogramo por pieza, que
corresponde al tamarfio 100 s.

Para «Ontenjenten v «Lison:
fresponde al tamario 120 s.

Para «Cantaloups y «Cgeny: No se establece tope minimo,
dadas sus condiciones especiales de camercializacion.

800 gramos por pleza, que co-

7. Tolerancias,

En previsi@n de posibles negligencias se fijan las sigulentes
tolerantias maximas de caildad y calibradg.

!

11. Tolerancias de calidad.

2) En categorie «I»—Se admitira hasta un 5 por 100 en

| peso de frutes que, no reuniendo las exigencias de calidad de

su categoria, cumplan sin embargo con las establecidas para
la categoria «II» inmediata inferior,

b) En categoria «II»—Se tolerars hasta un 10 por 100 en
peso de melones por debajo de las exigencias establecidas,
siempre que los defectos no afecten 2 lg buena conservacion,

7.2. Tolerancia de calibrado~Dentro de un mismo envase,
¥ cualquiera que sea la categoria, no se tolerard mds de un
10 por 100 en peso de frutos. que. siendo de calidad superior o
Inferior. corresponden al tamario inmediato al marcado. En
todo caso no podran sobrepasar los minimos especificos fijados
para cada variedad en el apartado 6.2,

73, Acumulacion de tolerancias—Lg acumulacion de tole-
ranclas de calidad y calibre no podrd ser superior al:

Diez por ciento en la categorfa «In.
Quince por ciento para la categoria «IIn.

8. Acondicionamiento y embalaje,

31, Cualquiera que sea el Upo de envase y el medio de
transporte empleado se dispondrin protecciones de virutilla,
seca, suave v limpia para inmovilizar la frutz v evilar roza-
duras.

8.2. Homogeneidad.—Las pertidas estaran compuestas de en-
vases de tipo idéntico

Los melones contenidos en
pecto homogeneo en cuantg 3
ma y grade de madurez,

83. La exportacion de melones podré realizarse envasada
0 a2 granel

83.1. Mercancia envasada.—Los melones podran exportarse
en cajas cerradas, eon contenido de 10, 15, 20 y 25 kilogramos
neto y en bandeias abiertas de 10 kilogramos, sfendo autorizg-
das estas dltimas exclusivamente para el transporte por via
terrestre.

Las variedades de tamaso reducido, sin limite especificado
de calibre, podrin utilizar ]a bandeja ahierts de seis kilogramos
para los envios por via terrestre ¥ la cajita de igual peso para
la via maritima.

A los tipos de confecclon que bara envases de 20 kilograinos
quedan relacionados en la clasificacion del ecapitulo 6 puede
afiadirse el de 15 unidades por envase, empleando frutos de re-
ferencia 70 v 80, indistintamente, siempre que la diferencia
eatre el fruto mayor v el menor ge um mismo envase no sea
superior 2 200 gramos,

Las confecciones an cajas o bandeja de 10 kilogramos neto
contendrin la mitad del numero de piezas expresadas para la
cape de 20 kilogramos, .

83.2. Mercancia a granel—Se autoriza esta clase de envigs
por ferrocarril, sin transhordo, pudiendo hacerse g granel puro
o calibrado. Tratindose de calibrade, las documentaciones se
extenderin discriminande la carga por las referencias estable-
cidas en el apartado 6,

Se dispondra de Ia frute en los Vagones en capas cuya al
tura no sobrepasars de 50 centimetros,

cada envase deberin tener ase
la variedad. tamafo, color, for-

8. Marcedo de envases.

Serd obligatorio marear con
1o siguiente:

le Naturaleza de la mercancia: Con la palabra «melgny.

20 Variedad comerclal: Unicamente podran especificarse
las variedades comerciales citadas en el capitulo 2.

3.0 Categoria comercial: Se hari mediante los signos «In
para la categoria primera o «Selectay y «II» para la segunda o
«Standardn.

4° Tamafo: Quedara Indicado en cada envase por el ng-
mero de piezas contenidas ¥ ademds por la referencia de cla-
sificacién establecida en e] capitulo 6, colocanda entve los dos
nlmercs una barra de separacion.

5.0 Peso neto,

6.0 Nombre comerelal de la firma exportadora.

T° Nimero de] Registro Genera] de Exportadores.

8° La procedencia espafiola: Con las formulss habituales
de «Importado de Espafia» 0 «Producido en Espafian.

Todas las inscripeiones se haran en lugar visible del envgse,
con caracteres no inferiores a dos centimetros de alwra, pu-
diendo hacerse en idioma espafiol o en el del pais de destino.

Con caricter voluntario se podri consignar ademis g, mar-
ca comercial registrada, asi come la zoma de produccién vy

caracteres legibles e indelebles



11480 -

14 agosto 1962

B. O. del E—Niim. 194

cualquier otro signo, siempre que no contradigan las anteriores
prescriraiones o induzcan a confusion en cuanto a la natura-
leza, categoria, clasificacién o procedencla de la fruta conte-
nida en el envase.

10. Envios a granet.

Se - autoriza esta clase de envios por ferrccarril, sin trans.
bordo. pudiendo hacerse a granel puro o calibrado. Tratindose
de calibrado, las documentaciones se extenderan discriminando
la carga por las referencias establecidas en e] apartado 6.

Se dispondrd la fruta en los vagones en capas cuya altura
1o sobrepasari 70 centimetros.

11, Transporte.

La firma exportadora podr: elegir libremente el medio de
transporte que estime conveniente, siempre que éste se ajuste
a las condiclones técnicas que se establecen a continuacion,
cuya inspeccién corresponde al SOIVRE, pudiendo ser recha-
zadas aquellas unidades que no retinan las condicicnes ade-

cuadas.
a) Maritimo:

Los barcos dedicados al transporte de melén deberin des-
arrollar, como minimo, una velocidad media de 11 nudos, Es-
taran dotados de ventilaciin eléctrica con todos sus acecesorios
© de refrigeracion, disponiendo del numero de renovaciones de
alre necesarizs en funcién de las capacidades de las bodegas.

El plan de la bodega debera estar acondicionado con solera
de madera. de tal forma que la estiba se haga sobre plano
horizental. La estiba, junto a las cuadernas, se hari con las
previsiones de apoyo necesarias para asegurar la debida pro-
tecclon y ventllacion de la carga,

No se permitiri la carga en barcos dedicados al transporte
de mercancins que por si 0 por sus emanaciones puedan per-
judicar a la fruta. Tampoco se permitira la carga sobre mer-
cancias que puedan originar calentamientos o arrastres de las
capas superiores.

Log barcos no podrin estar con fruts a bordo mais de cua-
tro dias en unc o mas puertos, debiendo salir Inexcrablemente
en dicho periodo maximo de tiempo directamente para su des—
tino cuando se trate de puertos europecs. Para los envios a
Norteamérica se fija un plazo maximo de viaje de catorce dias.
Para los destinados a Sudamérica este plazo sera de dieciocho
dias,

Cuando se haya cumplido el plazo de cuatro dias o bien se
haya anunciado que el bugue sale directo para su destino, el
SOIVRE consignarad en la libreta del mismo la siguiente provi-
dencia: «El barco sale directamente parg destino», la cual
servird para que cualquier otra oficing del mencionado Ser-
vicio prohiba nueva carga en el buque.

En las bodegas de los parcos contiguas a las calderas. se
efectuard la estiba, guardando una distancla minima de un
metro de los mamparos de la sala de maquinas. sefialindose la
distancia definitiva par e! SOTVRE en relacién. en cada caso.
con el calor desprendido de aquéilas. .

Se dejardn, a juicio del SOIVRE. sentinas v canales sufi-
clentes para la buena conservacion de la fruta, sin perjuicio
de la estabilidad de la carga.

Queda terminantemente prohipida la carga en cubierta, ho-
degas auxiliares u otros lugares que puedan suponer peligro
para el buen transporte de los frutos,

b) Ferroviario:

Los vagones deberin estar perfectamente acondicionados.
Umplas, secos e inodores, y dispondrén de suficientes rejillas
de ventilaclén para garantizar la perfecta alreacién de 1Ia
fruta.

El piso del vagén, en el transporte a granel. debera acondt.
clonarse con una capa limpia y seca de paja, viruta o materia
similar de espesor no inferlor a 10 centimetros. Igualmente se
protegerin los frutos del roce con las paredes. revistiéndolas
con papel fuerte o cartén.

¢) Por carretera:

Se permite el transporte dei melén en vehiculos por carre.
tera siempre que se hallen debidamente acondicionados, vayan
provistos de toldos y se asegure la inmovilidad v ventllacion
de la carga.

12, Inspeccién,

le Corresponde a! SOIVRE lg exigencia de estas normas
en las inspecciones de salida por puerto y fronteras, viniendo

!

obligada ia firma exportadora o su represeniante a facilitar la
inspeccion, colocando la mercancia per lotes y haciendo las
declaraciones previas en el boletin del almacén, que debe zcom-
pafiar a la expedicion, ¥ en solicitud correspondiente.

2.0 E] SOIVRE podrd ademas realizar inspecciones en los
almacenes no sélo con cbjeto de comprobar si la confeccitn se
realiza adecuadamente para la exportacion, sino también para
orientar e instruir a los exportadores sobre las técnicas de se-
leccion, confeccién y comercializacién. Este servicio se reali-
zard con caracter gratuito.

La inspeccién del SOIVRE en los almacenes no eximiri de
la que es preceptivo efectie ‘en puertos o fronteras.

3. E! incumplimiento de las presentes normas determinara
el rechace de la mercancia para la exporiacién, teniendo dere-
cho el interesado a solicitar por eserito una segunda inspeccién
dentro de las veinticuatro horas siguientes al! rechace.

4° Si o juicio de] SOIVRE existiera malicia o fraude por
parte del exportador, consignatario, armador, agente, etc, se
incoara el oportuno expediente de sancién, dando audiencia
al interesado, de acuerdo con la legislacién vigente. Dicho ex-
pediente seri elevado 2 la Jefatura Nacional del SOIVRE, 1la
que, previo informe del Sindicato Nacional de Frutes y Pro-
ductos Horticolas, propondrd la resolucién pertinente a 1a Di-
reccion General de Comercio Exterior. que resolverd en ule
tima instancia. .

13. Funciones especificas.

En la Delegacién Regional de Comercio de Murecia radicara
ia Comisién Consultiva para la exportacién de este frute, a
la que concurririn representantes de las restantes zonas pro-
ductoras v exportadoras,

La Delegaclén Regional de Comercio de Murcla. oida Ia
Comisién consultiva carrespondiente, fijara las normas com-
plementarias de cardicter comercial para cada campana. Dicha
Delegacion centralizari los datos estadisticos de las exporta-
cicnes de melon,

La Delegacion Regional de Comerclo de Murcia. oida la Co-
misién consultiva, propondra para cada campafia a lg Direc-
cién General de Comerclo Exterior los valcres tedricos de re-
embolso a la superioridad en relacién con las problemas que se
presenten en la aplicacion de la presente Orden.

La Delegaclén Regional de Comercio de Murcia remitiry a
final de campafia 1a Memoria-resumen de ]a, misma. con la ¢la-
sificacién comerelal de las firmas exportadoras segin el coefi-
ciente establecido a este respecto, para lo cual el Instituto Es-
pafiol de Moneda Extranjera facllitard a dicha Delegacién los
datos de reembolsos reales correspondientes a cada exportador.

Las posibles consultas ¥ propuestas relativas a la aplicacién
de la presente disposicién, en cualquiera de los extremos regla.
mentados, deberan hacerse por el exportador a través del Sin-
dicato Nacional de Frutos ¥ Productos Horticalas cerca de la
Delegacién Regional de Comercio o de 1a oficing del SOIVRE
corresponciente, Estos Organismos, previo estudio de la Comi-
sién consultiva para la exportacién de melones, elevari a Ia
Superioridad los oportunos informes v propuestas,

Lr; que comunico a VV. II, para su conocimiento y efectos
oportunos,

Dios guarde a VV, II. muchos afics

Madrid. 6 de agosto de 1962,

ULLASTRES

Iimos, Sres. Directores generales de Comercio Exterior Vv de EXx-

pansion Comercial

MINISTERIO DE LA VIVIENDA

ORDEN de 15 de junio de 1962 por la que se aprueba el
Reglamento de la «Ezposicidn Permanente e Informa-
cion de la Constricciony {EXCO).

Ilustrisimo sefior:

El Decreto 1949/1959, de 23 de septiembre, que aprobé el
Reglamento Orzanico del Ministerio de la Vivienda, encuadraba
en su articulo 42 la «Exposicion Permanente e Informacién de
la Construcciony (EXCO), en la Direccién General de Economis,
¥y Técnica de la Construccion de este Ministerio, con cardicter
de Organismo auténomo, Suprimide dicho Centro directivo e



