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Total
Salario Suple- mensual
base mento o dlario
Ptas. Ptas. Ptas.
Aspirante de 14 a 16 afios .................. 1.050 174 1.224
Aspirante de 16 a 18 anos .................. 1.680 50 1.730
Aspirante de 18 a 20 afos ............ 2520 468 2.988
GRUPO C). SULBARTERNOS.
Vigilante de camara ..............cccceenns 84 25 109
Vigilante 84 18 102
200 73 o S 84 18 102
Ordenang, v sdvsssvsamssssmening 84 18 102
Botones de 14 a 16 afos ... 35 8 43
Botones de 16 a 18 aios ... 56 2 58
Botones de 18 a 20 afos .................. 84 16 L00
Mujeres de iimpieza (ilas dos primeras
horas a 10,80 pesetas, y a 10,50, las
restantes)
GRUPO D). OBREROS,
1o Oficios propios de la industria
del Frio.
Maquinista ...cocvviviiieeieiiii e 88 32 120
Ayudante de Maquinista .................. 84 22 106
2.2 Oficios auxiliares.
Oficial de primera ..........covuvvveeevennnnn. 90 32 122
Oficial de segunda ....... 86 31 117
Oficial de tercera ..................... 84 27 117
Aprendiz de primer afio ......... 35 8 43
Aprendiz de segundo afio ......... 35 9 44
Aprendiz de tercer ano ......... 56 2 .68
Aprendiz de cuarto ano .................. 56 17 63
3.0 Peonaje.
CapataZ ..o, 84 25 109
Peén especializado .......... 84 21 105
PBOLL . ioveciisiinssssimmmansensiasiisionssnsidisasens 84 16 100

MINISTERIO DE COMERCIO

ORDEN de 3 de abril de 1967 sobre normas regu-
ladoras del comercio exterior de ajos.

Tlustrisimos senores:

Con fecha 3 de julio de 1953 la Direccion General de Comer-
cio y Politica Arancelaria publicé una Resolucién dictando las
normas técnicas para la exportacion de ajos secos.

Posteriormente, la Comisién Econdémica para Europa ha
aprobado la norma para el comercio internacional de este
bulbo.

En su virtud, con el fin de adaptar aquéllas a la nueva
regulacién establecida. asi como para modificar algunos con-
ceptos,

Este Ministerio ha tenido a bien disponer las siguientes

NORMAS
I—DEFINICION DE LOS PRODUCTOS

La presente norma se .efiere a los ajos de las variedades
cultivadas de la especie «Allium sativum La, destinados a la
entrega al consumidor en estado fresco, semiseco o seco, a
excepeion de los ajos destinados a la transformacién.

Por «ajo frescop» se entiende el producto cuyo tallo esta
«verde» y la pelicula exterior del bulbo todavia estd fresca.

Por «ajo semisecop se entiende el producto cuyo tallo ¥
pelicula exterior del bulbo no estin completamente secos.

Por «ajo secop se entiende el producto en el que el tallo,
la pelicula exterior de la cabeza y la pelicula que rodea cada

diente estan completamente secos.

II.—CARACTERISTICAS DE CALIDAD

A) Generalidades

La norma tiene por objeto definir las calidades que deben
presentar los ajos en el momento de la expedicion.

Caracteristicas minimas

Los bulbos deben ser:

B)

— Sanos,

— firmes,

— limpios, especialmente exentos de tierrg y de residuos visi-
bles de abonos o de productos de tratamiento;

— exentos de dafios producidos por el hielo o el sol,

— eXentos de sefiales de enmohecimiento,

— exXentos de brotes visibles exteriormente,

— desprovistos de olor o sabor extrafios, y

— desprovistos de humedad exterior anormal.

El estado del producto debe ser tal, que le permita soportar
el transporte y el acondicionamiento, asi como responder a las
exigencias comerciales en e] punto de destino.

C) Clasificacion
i) Categoria «Extran:

Los ajos clasificados en esta categoria deben ser de calidad
superior y presentar la ccloraciéon propia del” tipo comercial.
Los bulbos deben ser:

— enteros,

— de forma regular,
— bien limpios y

— exentos de defectos.

Los dientes deben estar apretados.
Las raices deben estar cortadas practicamente a ras del
bulbo para los ajos secos.

il) Categoria «I»:

Los ajos clasificados en esta categoria deben ser de buena

calidad.
Los bulbos deben ser:

— enteros,
— de forma bastante regular admitiéndose. no obstante. lige-

ros abultamientos, y
— de coloracién normal respecto al tipo comercial al que per-
tenecen.

Pueden presentar pequefas desgarraduras en la pelicula ex-

terna de las cabezas.
Los dientes deben estar suficientemente apretados.

iili) Categoria «II»:

Los ajos clasificados en esla categoria deben ser de calidad
comercial Deben responder a las caracteristicas minimas. pero
pueden presentar los siguientas defectos:

— desgarraduras en la pelicula exterha de las cabezas.
lesiones de origen mecanico cicatrizadas y ligeras magulla-
duras no susceptibles de perjudicar la conservacion, siempre
que estos defectos no interesen mas que a dos dientes por
cabeza,

Pueden ser igualmente:

— de forma irregular, y
— desprovistos de tres dientes. como maximo,

IIT.—CALIBRADO

El calibraje se determina por el diametro maximo de la
seccién acuatorial.

i} El diametro minimo esta fijado en 45 milimetros para
los ajos clasificados en la categoria «Extray y en 30 milimetros
para los ajos clasificados en las categorfas «I» y «IIn

ii) Para los ajos presentados en cabezas sueltas—tallos cor-
tados—o en manojos, la diferencia de diimetro entre la caheza
mas pequefia y la més grande contenidas en un mismo bulto
no puede exceder:

— de 15 milimetros cuando l¢ cabeza mas pequefia llene un
diametro inferior a 40 milimetros y .

— de 20 milimetros cuando lg cabeza mAas pequefia tiene un
diametro igual o superior s 40 milimetros.
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No obstante, para los mercados de Centroamérica y Sudamé-
rica, asi como aquellos otros paises cuyas disposiciones lo admi-
tan, se mantendra el calibrado tradicional en nuestro comercio
de exportacion.

IV.—~T~LERANCIAS

Se admiten tolerancias de calidad y de calibre para los pro-
ductos que no responden a las caracteristicas de su categoria.

A) Tolerancias de cauda;l
i) Categoria «Extran:

— Cincuenta por ciento en peso de cabezas que no respondan
a las caracteristicas de la categoria, pero conformes con las
de la categoria «I». M

ii) Categoria «In:

— Diez por ciento en peso de cabezas que no respondan a las
caracteristicas de la categorie, pero conformes con las de
la, categoria «II». En el ‘:uadro de esta tolerancia, un ma-
ximo del 1 por 100 en peso de cabezas puede presentar bro-
tes exteriormente visibles.

iii) Categoria «II»:

— Cinco por clento como maximoe en el peso de las cabezas que
presente brotes exteriormente visibles, no toméAndose en con-
sideracién ests, tolerancia en 2l calculo del cimulo de tole-
rancias,

— diez por ciento en peso de cabezas que no respondan a las
caracteristicas de la categoria, pero, no obstante, propias
para el consumo., Estin en particular excluidos los ajos
dafiados por la helada o el sol

B) Tolerancia de calibre

Diez por ciento en peso de bulbos de un callbre superior o
inferior al que se menciona sobre los bultos, de los cuales, como
maximo, 3 por 100 de cabezas de un calibre inferior al diametro
minimo previsto, pero superior &2 25 milimetros,

C) Cumulo de tolerancias

En ningiin caso las tolerancias de calidad y de calibre pue-
den en conjunto exceder:

— del 10 por 100 para la categaria «Extray, ¥
— del 16 por 100 para las categorias «I» y «II».

V. EMBALAJE Y PRESENTACION

A) Homogeneidad

Cada embalaje, medio de transporte o compartimiento de
medio de transporte debe contener ajos del mismo tipo comer-
cial, de la misma categoria de calidad y del mismo calibre
cuando el producto se presente callbrado.

B) Modo de presentacion
Los ajos pueden ser presentados en tres modalidades:

i) En cabezas sueltas, tallos cortados, no pudiendo tener el
_ tallo una longitud superior a:

— diez centimetros para los ajos frescos y semifrescos, ¥
— tres centimetros para los ajos secos.

i) En manojos de:

— seis cabezas, por lo menos, para los productos frescos ¥
semifrescos, no pudiendo tener el tallo una longitud superior
a 25 centimetros, y

— doce cabezas, por lo menos. para el producto seco.

Los ajos presentados en manojos deben estar atedos con
hilp, rafla o cualquier otro material apropiado. Los tallos deben
ser igualados por encima del 1ltimo atado.

{ii) En trenzas de por lo menos 24 cabezas, Unicamente para
los productos secos y semisecos

Loe ajos presentados en trenzas deben ser trenzados con
sus proplos tallos y atados con ailo, rafia o cualquier otro ma-
terial epropiado.

Cualquiera que sea el modo de presentacién empleado, el
corte de los tallos debe ser neto, asi como el de las raices para
los ajos secos de la categoria «Extram.

C) Acondicionamiento

Cualquiera que sea la forma de presentacién, los ajos se
envasaran en cajas o jaulas de madera o cartén, con contenido
de 10 a 23 kilogramos neto.

Para los presentados en trenzas o en manojos se autoriza
el empleo de sacos de hasta 50 kilogramos de peso-neto.

8dlo se autorizard la carga a granel cuando los ajos se pre-
senten en trenzas para transporte terrestre.

Los papeles u otros mareriales utilizados en el interior de
los paquetes, medio de transporte o corhpartimiento del medio
de transporte deben ser nuevos y no nocivos para la alimen-
tacion humana. En el caso de que lleven menciones impresas,
éstas no deben figurar mas que sobre la cara exterior, de for-
ma que no se encuentren en contacto con el producto.

El producto debe estar exento de todo cuerpo extrafio para
su acondicionamiento,

Se faculta al Presidente de la Comision Consultiva de ajos
para que, oido el Sindicato Nacional de Frutos y Productos
Horticolas, y con el informe favorable del SOIVRE, se reali-
cen los estudios necesarios a fin de determinar las caracteris-
ticas y dimensiones de los envases tipo que se considere més
convenientes para la exportacién de este producto.

VI.—MaRcADO

1. Para los productos presentados en embalaje, cada bulto
debe llevar en el exterior, en caracteres legibles e indelebles,
las indicaciones siguientes:

A) Identificacion

Embalador ...
Expedidor ...} Nombre y direccién o identificacién simbélica.

B) Naturaleza del producto

— Ajo fresco, semiseco 0 scco (cuando el contenido del paque-
te no es visible desde e! exterior).
— Variedad o tipo comercial («Ajo blancoy, «Ajo moradon...).

C) Origen del producto

Zona de producciéon o denominacién nacional, regional o
locad, )

D) Caracteristicas comerciales

— Categoria.

— Calibre (st el producto esta calibrado) indicado por los dia-
metros minimo y méaximo de las cabezas. En los casos a
que se reflere el parrafo ultimo del apartado IIT-Calibrado,
se permitir4d, ademads, el empleo de las denominaciones tra-
dicionales que vienen usandose en el comercio con tales
paises

2 Para los ajos en trenzas expedidos sin embalar (carga-
mento directo en un medio de transporte), esas indicaclones
deben flgurar sobre un documento acompafiando la mercancia.

TIIL—TRANSPORTE

A) Maritimo

No se permitira la carga en bodegas que no estén debida-
mente limpias y libres de mercancias que, por sus emanaciones
o por ellas mismas, puedan perjudicar a los ajos en su calidad
0 presentacion.

El plano de la bodega cdebera estar acondicionado para que
la estiba se haga sobre una superficle llana y horizontal.

La estiba se harda en forma que se eviten desplazamientos
c¢e la carga, dificultades en la ventilaciém y presiones exceslvas
o0 recalentamientos

Para ello el SOIVRE determinara la altura maxima de cajas
y sacos asl como las aberturas de ventilacién y espaclos vacios
que haya de dejar en la estiba, teniendo en cuente las condi-
ciones del buque. las de la mercancia y la clase de envase.

No se podran colocar los bultos a menos de dos metros de
cualquier mamparo que presente sintomas de desprendimiento
de calor.

Queda prohibida la carga en cubierta.
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B) Terrestire

Los vagones deberan estar limpios y reunir las condiciones
de ventilacién y de serviclo que aseguren la buena conservacién
de los gjos durante el transporte.

La carga en camiones debera hacerse de forma que los
envases queden perfectamente inmovilizados mediante cufias y
listones.

VIIIL—INSPECCION

A) Corresponde al SOIVRE la exigencia del cumplimiento
de lo dispuesto en esta Orden, tanto en lo referente a la cali-
dad de los ajos como a las condiciones de los medios de trans-
porte.

La inspeccién se solicitara por la firma importadora, expor-
tadora o sus representantes, quienes tlemen la obligaciém de
colocar la mercancia debidamente clasificada y sefialar en la
documentacién de inspeccién los datos necesarios para la com-
pleta identificacién de las partidas.

La Inspeccién se realizara en los puertos y fronteras habi-
litados al efecto.

El personal del SOIVRE podra realizar inspecciones en los
almacenes con €l fin de comprobar si la confeccién para la
exportacion se realiza en las debidas condiciones.

La inspeccién en almacén no exime de la preceptiva en
puertos y fronteras. }

B) Con el fin de unificar los criterios en los distintos pun-
tos de inspeccién, en tanto no se publique el oportuno folleto
interpretativo, se faculta al Subdirector general de Inspeccién
y Normalizacién del Comercio Exterior para dictar las instruc-

*r;iones necesarias a la interpretacién de los aspectos técnicos
de las presentes normas,

IX.—SANCIONES

El incumplimiento de las presentes normas dara lugar al
rechace de la mercancia, teniendo derecho el interesado a soli-
citar del SOIVRE, por escrito. una segunda inspecciéon dentro
de las veinticuatro horas siguientes al rechazo,

Si a juiclo del SOIVRE existiese malicia o fraude por parte
de la firma comercial, del conslgnatario, armador, agente, eto.,
se Incoard el oportuno expediente de sancién de acuerdo con
lo dispuesto en el Decreto de 27 de febrero de 1964,

X —NORMAS ADMINISTRATIVAS

En la Delegacién Regional de Comercio de Valencla radicaréd
la Comisién Consultiva para la exportacién de este producto,
a la que concurriran representantes de las restantes zonas pro-
ductoras y exportadoras.

La Delegacion Regional de Comercio de Valencia, oida la
Comisién Consultiva correspondiente, fijard las normas comple-
mentarias de carfcter comercial para cada campafia. Este Or-

_ganismo serd el centralizador del control estadistico de estas
exportaciones.

Ofda dicha Comisién, la Delegacion Regional de Comercio
de Valencia propondri a la Direccién General de Comerclo
Exterior 1os valores teéricos de reembolso neto por exportadores
y mercados correspondientes a cada campafia.

Asimismo debera informar a la superioridad en relacién con
los problemas que se presenten en la aplicacién de la presente
Orden.

Al final de la campafa redactara la Memoria-resumen de
la misma, con la clasificacién de las firmas exportadoras de
ajos, segin el coeficlente establecido a este respecto, para lo
cual el IEME facilitara a dicha Delegacién los datos de reem-
bolso reales correspondientes a cade exportador.

Las posibles consultas y propuestas relativas a la aplicaciéon
de la presente disposicién, en cualquiera de los extremos regla-
mentados, deberd hacerse ror el exportador a través del Sin-
dicato de Frutos y Productcs Horticolas cerca de la Delegacién
Regional de Comercio o de la oficing del SOIVRE correspon-
4diente, Estos Organismos, previo informe de la Comisién Con-
‘sultiva para la exportacién de ajos, elevaran s la superioridad
los oportunocs informes y propuestas,

X1.—NORMA DEROGATORIA

Queda derogada la Resolucién de fecha 3 de julio de 1963.

Lo que comunico a VV. II. para su conocimiento y efectos.
Dios guarde a VV. II. muchos afios.
Madrid, 3 de abril de 1967.

GARCIA-MONCO

Ilmos, Sres, Directores generales de Comercio Exterior y de
Expansién Comercial,

ORDEN de 3 de abril de 1967 sobre nmormas regu-
ladoras de las exporticiones de pimentin.

Tlustrisimos sefiores:

La experiencia adquirida durante los ultimos afios aconseja
introducir algunas modificaciones en las normas que
las campafias anterlores dictadas por Orden de este Ministerio
de 26 de mayo de 1964, haciendo de esta forms méis eficaz la
ordenacién del comercio exterior dal pimentén.

En su virtud,

Este Ministerlo, oida la Comisién de Normalizacién y Re-
gulacién del Comercio Exterior, ha tenide a bien disponer las
siguientes

NORMAS
I—DEFINICION

El pimentén exportable es el producto obtenido de la mo-
Henda y pulverizacién de los frutcs maduros, sanos y secos del
pimiento («Capsicum Annuunpy).

Se distinguen tres clases denominadas comercialmente:

— Pimentén dulce.
— Pimentén ocal.
— Pimentén picante.

II.—CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO
A) Generalidades

La norma tlene por objeto definir las condiclones que debe
reunjr el pimentén en el momento de su expedicién.

B) Caracteristicas
1. De calidad:

— El grado de molturacién del producto debe ser tal que pase
por la criba o tamiz nimero 20.
— Estara exento de materias extrafias

2. Ingredientes y aditivos:

— Se tolera la adicién de acelte puro de oliva en la propor-
cién maxima del 10 por 100 de su peso al pimentén destinado
a los mercados que lo acepten.

—Se prohibe la adicién de semillas procedentes de otras va-
riedades usadas en la fabricaclén de conservas y los resi.
duos de los extractos de pimentén

3. Comerciales:

— Se consideran excluyentes las faltas de comercializacién si-
guientes:

— Falta de correspondencia entre la clase o categoria comer.
cial declarada en el envase y la del producto contenido en
el mismo.

— Falfa de peso en el contenido de los envases.

— Utilizacién indebida de marcas.

C) Categorias comerciales
1. Be establecen tres categorias comerciales: «Extray, «Selec-

ta» o «I» y «Corrienten o «II», cuyas caracteristicas se indican
en el sigulente cuadro:



