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MINISTERIO DE AGRICULTURA

ORDEN de 14 de agosto de 1967 por la que se es
tablece el pago de la leche por calidad para el aio
lechero 1967-1968.

Ilustrisimo sefor:

El articulo 76 del heglamento de Centrales Lecheras y otras
Industrias Lacteas, aprobado por Decreto 2478/1966, de 6 de
octubre, prevé la aplicacion de un sistema de primas y descuen-
tos para el pago de la leche en atencion a la calidad de la misma.

La implantacién por primera vez de un sistema de pago de
la leche por calidad hace conveniente fundarlo sobre datos sen-
cillos y claros. A tal efecto se ha prescindido de momento de ia
calidad higiénica y bacteriologica, para atender solamente a (a
fisicoquimica y, para hacer mas sencillo aun el sistema, las me-
didas de tal calidad vendran en funcién de la riqueza en grasa
y del peso especifico.

Resulta aconsejable uniformar los métodos de andlisis y de
toma de muestras, de modo que, al hacerse aquéllos en los la-
boratorios de las industrias, puedan facilmente los técnicos re-
presentantes de los ganaderos, comprobar la veracidad de .os
resultados, contribuyendo asi a establecer unos lazos de uniéon
y confianza entre ganaderos e industriales que indudablemente
colaboraran al desarrollo armoénico del sector liacteo-vacuno,

En consecuencia, de conformidad con la propuesta acordada
por la Comisiéon Consultiva Nacional Lechera en su reunién del
pasado dia 23 de junio de 1967, y con el informe emitido por ¢l
Ministerio de la Gobernacioén, este Ministerio ha tenido a bien
disponer :

Primero.—El sistema de pago por calidad abarca en principio
a todos los ganaderos e industriales lecheros de Espaifia, a pe-
ticion de parte, siempre que se cumplan las siguientes cond:-
ciones:

1. Para que un ganadero pueda solicitar aisladamente que
se le aplique el pago de la leche por calidad debera aportar como
minimo a la industria 1.200 litros mensuales, cantidad revisable
en lo sucesivo, sea cual fuere el lugar de entrega

2. Pueden también solicitar el pago por calidad los «Grupos
de Ganaderos», voluntariamente constituidos, que aporten en
conjunto a la industria un minimo de 3.000 litros mensuales,
cantidad igualmente revisable en lo sucesivo, sea cual fuere =l
lugar de entrega, siempre y cuando ésta no se efectiie aislada-
mente por cada uno o parte de sus componentes y que aparezca
ante la industria un solo responsable del «Grupo», quien sera
el dnico capacitado para percibir las liquidaciones por el total
de la leche entregada, resultantes no sélo del pago por calidad,
sino también del precio de la leche, exactamente igual que si
se tratase de un solo aportador

3. Cuando la recepcién de la leche se efectlie en «Puestos
de Recogida» el pago por Calidad se realizara en principio sobre
la mezcla de toda la acumulada en cada «Pueston, con arregio
a las siguientes bases:

3.1. Si el resultado mensual fuera el de premiar la leche
de un «Puesto de Recogidan, la prima seri la misma por litro
de leche entregada, teniendo derecho cada ganadero o «Grupo
de Ganaderosy», siempre que aporten un minimo de 1.200 y 3.000
litros mensuales de leche, respectivamente, a que se les aplique
por separado el sistema si asi lo desean.

3.2. En el caso de que el resultado fuera negativo, la indus-
tria no aplicara el primer mes descuento alguno al «Pueston,
para no perjudicar a los posibles aportadores de leche de buena
calidad, pero dara a conocer los resultados y anunciara la apu-
cacion del sistema en lo sucesivo si hubiere lugar a descuento.

Se reitera que, naturalmente, en todo momento los ganaderos
o «Gruposy, con volumen de entrega igual o superior a los se-
fialados para cada caso, tienen derecho a solicitar su analisis
individual.

4. La industria puede, si lo desea, aplicar el sistema a cual-
quier ganadero, independientemente del volumen aportado por
aquél,

Segundo.—Las primas para el afio lechero 1967-1968 seran
las que a continuaciéon se indican, con caracter general para
toda Espafia, aplicables exclusivamente a las leches que cum-
plan con todos los requisitos exigidos en el articulo sexto del
vigente Reglamento, pero con acidez inferior a 18¢ D.

Para la leche con peso especifico igua: o superior a 1,030 y
materia grasa superior al 3 por 100 €n peso, se aplicard una
prima de 0,085 pesetas/litro nor cada decima de grasa que sobre-
pase del porcentaje sefialado

Tercero.—Igualmente a: ndustria- sodran efectuar descuen-
tos debido a la mala calidad de la leche que para el afio lechero
1967-68 seran a base de penalizar cada décima de extracto seco
total inferior a 11,20 por 100 en 0,10 pesetas/litro.

Cuarto.—Los métodos de andlisis y de toma de muestras se
ajustaran a las siguientes normas:

1. Toma de muestras:

Se realizara utilizando un tomamuestras sumergible a pro-
posito de capacidad adecuada, procurando que la muestra co-
rresponda a la mezcla homogénea de la leche perteneciente a
cada ganadero o «Grupo de Ganaderos», recurriendo a la previa
agitacion mecanica o manual, evitando la incorporacion de aire,
que puede efectuarse en los bidones, cisternas u otros elementos
de transporte o en ios depositos de las bascuias de recepciéa,
vertiendo la muestra en recipiente de vidrio, metai inoxidable o
material plastico de calidad apropiada para soportar un trata-
miento de esterilizacion y de capacidad suficiente para las ne-
cesidades del anadlisis,

Los recipientes se cerraran herméticamente, bien por medlo
de un tapén de goma o de plastico, bien por cépsulas de metal
o de material plastico, que cierren a rosca ¥ que estén provistas
interiormente, si fuere necesario, de un revestimiento de plas-
tico impermeable a los liquidos, insoluble, no absorbente e in-
atacable por la grasa.

Si la muestra no se utilizara inmediatamente, se conservari
a temperaturas inferiores a 4° C., evitando su congelacién.

2. Preparacién de la muestra:

Cuando se haya de utilizar la muestra es conveniente que el
local, reactivos e incluso la leche, debidamente homogeneizada,
se mantengan a una temperatura de 20¢ C. (tolerancia *5° C.).

3. Métodos de analisis:

Los elementos utilizados para la ejecucion de 1os anilisis
deberan ser contrastados o comprobados por el Organismo Ofi-
cial competente

Los meétodos para efectuar los andiiziz seran los siguienies:

3.1. Materia grasa:

Para su determinacién se utilizara el método volumétrico
dcido butirométrico de Gerber.

Podran utilizarse aparatos de determinacion rapida, basados
en fotometria, siempre y cuando sean contrastados por el Orga-
nismo Oficial competente con la periodicidad que éste estime
conveniente,

3.1.1. Normas a seguir para el método Gerber:

a) Reactivos:

Acido sulfurico incoloro o apenas sombreado de peso especi-
fico 1,825 (tolerancia +0,005), a 20° C. de temperatura.

Alcohol amilico, exento de furfurol, aceites y aldehidos, de
peso especifico 0,815, a 20° C. y punto de ebullicion a 130° C. (to-
lerancia *2° C.).

b) Aparatos:

Butirémetro original Gerber, tipo IT 511, completo.

Pipetas de 10 centimetros ctibicos o medidor automatico para
el acido sulfurico.

Pipetas de 1 centimetro ciibico o medidor automatico para
el alcohol amilico,

Pipetas de 11 centimetros cubicos para la leche,

Bano Maria con termostato regulado a temperatura constante
de 65° C.

Centrifuga de butirémetros Gerber capaces de girar a 1.000-
1.200 revoluciones por minuto,

¢) Modo operatorio:

Introducir en los butirémetros 10 centimetros ctibicos de acido
sulfirico sin mojar el cuello del mismo.

A continuaciéon introducir, sin mezclar y evitando proyeccio-
nes, 11,00 centimetros cubicos de leche de la muestra (pipetas
taradas a 200 C.).

Finalmente, introducir 1 centimetro cubico dv alcohol ami-
lico sin mojar el cuello del butirémetro.
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Taponar y agitar cuidadosamente hasta la disolucion comp.e-
ta de los coagulos formados

Sin dejar enfriar, centrifugar los butirometros durante tres
minutos a 1.000-1.200 revoluciones por minuto (el tiempo trans-
currido hasta que la centrifuga adquiera el régimen de 1.000-
1,200 revoluciones por minuto no se considera como duracién
de centrifugacion).

Retirar los butirometros e introducirlos en el bafio Maria con
el tapon hacia abajo, manteniéndolos totalmente sumergidos du-
rante cinco minutos a 65 C.

Extraer los butirémetros del bafio Maria y proceder rapida-
mente a su lectura,

d) Lectura:

Localizada la materia grasa en el espacio correspondiente a
la escala graduada, se leers, al nivel de la vista, el numero de
divisiones enteras y decimales existentes entre la linea de sepa-
racion inferior, que se haria coincidir por medio del tapén del
butirémetro con una division exacta, ¥ la parte mas baja del
menisco superior.

e) Expresion del resultado:

El namero de divisiones leidas, dividido entre el peso especi-
fico a 15¢ 'C., corresponde al porcentaje en peso de grasa en la
leche.

3.2. Peso especifico:

Se determinara utilizando lactodensimetros contrastados para
determinar el peso especifico de la leche a 15° C. en compa-
racion con el del agua a la misma temperatura. Las compro-
baciones de estos lactodensimetros se haran con la ayuda de
un método exacto, como la balanza de Mohr-Westphal.

3.2.1. Normas a seguir:

a) Aparatos:

Lactodensimetros Quevenne debidamente contrastados y con
divisiones de medio en medio grado,

Termoémetros centigrados comprobados.

Probeta transparente de diametro suficiente para que el lac-
todensimetro no toque a las paredes.

b) Modo operatorio:

Una vez bien limpio el material y la muestra de leche prepara-
da y a 15° C., se vierte ésta en la probeta, ligeramente inclinada
para evitar la formacién de espuma, llenindose completamente,
o al menos hasta un nivel tal que el volumen restante sea cla-
ramente inferior al del depdsito del lactodensimetro, de tal for-
ma que al introducir éste se provoque un desbordamiento de :a
leche, que se recibe en una capsula o platillo sobre el que se
sitia la probeta, eliminando asi de la superficie de la leche los
indicios de espuma que pudieran dificultar la lectura.

Equilibrado el lactodensimetro, se procede a medir la tem-
peratura.

¢) Lectura:

La lectura del lactodensimetro se efectuara tomando como
base la parte superior del menisco y leyendo los grados Quevenne
correspondientes a la raya inmediatamente superior a la parte
mdas alta del menisco.

La temperatura de la leche deberi permanecer durante .a
lectura comprendida entre 13° y 18° C.

El peso especifico de una muestra no se podra determinar
antes de haber transcurrido tres horas después de su ordefo.

d) Expresion del resultado:

El peso especifico de la leche se determinara siempre a
150 C. Si la lectura se hubiere realizado a temperatura diferente
de 15¢ C., pero siempre incluida entre 13° y 18° C,, el peso espe-

cifico debera corregirse sumando o restando 02 a los grados
Quevenne leidos por cada grado centigrado que supere a 15° C. o
desciendsa por bajo de esta tltima temperatura, respectivamente.
E] grado Quevenne representa la diferencia entre el peso es-
pecifico y la unidad, multiplicando el resultado por 1.000

3.3. Extracto seco magro:

Se obtendra aplicando la férmula e, = 0,25d + 0,20g + 0,14,
en la que

en = % de extracto seco magro. .

d = Grado Quevenne del lactodensimetro a 15° C., es decir,
diferencia entre el peso especifico a 15° respecto al del
agua & la misma temperatura y la unidad, multiplica.
do el resultado por 1.000.

g = % de materia grasa en peso.

3.4 Extracto seco total:

Se obtendra sumando el extracto seco magro y la materia
grasa.

Quinto.—De cada muestra recogida se realizari un analisis
por duplicado, tomando como resultado la media de los obteni-
dos en cada ensayo, si entre éstos no existiera una diferencia
mayor de dos unidades en las décimas de los grados Gerber o
Quevenne, respectivamente, para la grasa y peso especifico.

El numero minimo de analisis mensuales por ganadero o
«Grupo de Ganaderos» sera de dos, aconsejandose otro tercero
en el caso de que la variacién fuera muy apreciable.

En el caso, frecuente, de que los ganaderos efectuaran dos
entregas diarias, el nimero minimo de anilisis a realizar seria
de cuatro, correspondiendo dos a la entrega de la maflana y
otros dos a la de la tarde, X

En ninguin caso debe hallarse la media de los resultados ob-
tenidos de analisis realizados por la mafiana y por la tarde al
mismo ganadero o «Grupo de Ganaderos», ya que el volumen
de leche en las diferentes entregas puede variar. La técnica a
seguir debe ser la obtencion del porcentaje medio ponderado
mensual.

Los analisis se efectuaran por la industria en los dias en que
se estime oportuno, pero siempre respetando el nimero minimo
sefialado.

Sexto.—Todas las industrias lacteas vendran obligadas a lle-
var un registro de los analisis realizados a los fines de pago por
calidad, que estarid en todo momento a disposicién de los ser-
vicios competentes de los Ministerios de la Gobernaciéon y de
Agricultura, tanto provinciales como centrales.

Los analisis se realizaran en principio en los laboratorics de
las industrias.

Los ganaderos podran designar técnico o técnicos a su ser-
vicio, quienes deberan comprobar y dar su conformidad por
escrito, tanto a los resultados de los anilisis que se realicen en
la industria como a la toma de muestras.

Si existiera disconformidad entre industria y el técnico o
técnicos de los ganaderos, en relacién con los resultados obte-
nidos, se recurrird a un laboratorio oficial, cuyos resultados se-
ran inapelables, siendo los gastos de los analisis correspondientes
y de los posibles desplazamientos efectuados por cuenta de la
parte que no tenga razon.

Podra actuar como 4arbitro cualquier laboratorio oficial en
cada provincia, perteneciente al Ministerio de la Gobernacién o
al de Agricultura,

Séptimo.—La presente Orden entraria en vigor a partir del
dia 1 de octubre del presente afo.

Lo que comunico a V, I, para su conocimiénto y efectos.
Dios guarde a V. I. muchos afios.
Madrid, 14 de agosto de 1967.

DIAZ-AMBRONA

Ilmo. Sr. Director general de Economia de la Produccién Agraria.



