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ORDEN de 21 de marze de 1968Y por la que e dan
normas sobre la pestidm econdmico-administrative
de la Orguesta Naciongl.

Husirisimo seflor:

la Orquesta Naciopal fué creads por Orden ministerial de
12 de junio de 194 v clasificada como Entidad Estaial Auté
noma en el grupo Dt por Deereto 13481982, de 14 de junio,
dando cumplimiento a lo prevenide en las dispesiciones rran
siloriaz quinta v sexta de la Ley de Régimen Juridico de En-
tidades Estotales Auténumas, de 26 de diciembre de 1958,

El 1 de cctubre de %65 fué inaugurada. en el Teatro Real
la Szla de Conciertos de la Orghesia Nacienal, marco de acti-
vidades de la misma y de las programaciones encargadas por
dicho Organismo auténomo, tales como conciertos en colabora-
cin con otras orguestas, recitales v demas actos musicales,

En su cousecuenciz. v a fn de lograr una mayor simplifica
cion v control del movimiento de fondos gue estas actividade:
originan y previe informe lavorable de la Intervenclén Dele-
pada en e Ministerio de la General de la Administracion del
Estado,

Este Mimsterin ho dispuesto:

i~ Encomendar a la Orguesta Nacional Iz organizacion de
aetuaciones en su Saln de Conciertos, en colaboracidn con ofras
orquestas ¥ conjuntos de misica sinfénica, ¥ el desgrrollo de
recitales v deniis astos mngsicales en conexion con ln misma
asi como la asistencin, fomento y difusidn para tales progra-
maciones, con el asesoramiento téenlbco de los Serviclos de la
Comisaria Geperal de la Misics

2» La oblizacion de Sgurar en sus presupucsios los ingre-
s08 ¥ gastos que origine o que se establece e & nimero

anterior,

Lo digo & V. I para su conocimiento v efectos
Dias guarde a V. T
Madrid, 21 de marzo de 1%68

VILLAR PALAST

Iimo. Sr. Director general de Bellas Artes,

MINISTERIO DE COMERCIO

QORDEN de 26 de marzo de 1969 por '8 Que 5¢€
moudifice o de 23 de julio de 1868, gue regula Ia
erporiacion de conservas de hortalizas.

La necesidad de gue laz normas gue regulan iz sxporifeidn
de conservas de hortplizes estén slempre actualizadas eon la
evolucidn del comercip exterlor y is de los procesce de 5u fsbri-
cacidn ha obligado a modificar algunos apartados de Iz Orden
de este Departamento de 23 de Julio de 1966, tanio en su aspeo-
o téenieo como en el administrativo.

Consultados los seclores interesados del Sindicato Nacional
de Frutes ¥y Productos Horticolas v de acuerdo con el Ministerio
de Industria se pubilea, para su mejor comprension, el fexto
mtegre rectificado de dicha Orden gue gueda amlada por la
presente,

I. OBIcro

Esias nortias tienen par objeto regular las condiciones gene-
rales téenicas v comercigics que deben reunir las conservas de
hortalizas, v en cspecigl las de slcachofas, espérragos, judias
verdes, pimielitos ¥ tomates desiinadas a la exporiacion.

I, CONDICIOMES GENERALFS
L. Referetites o fo oonSerio.

1.i. Los frutos o parte vegetal objeto de la conserva debe-
ran estar sanos, limpios, exentoe de lesiones y Imanchas anor-
mgies. Igualmente careceran de cualquer otro defecto gue pue
da afectar a si comestibilidad, a2 su buen aspecto o a su posi-
bilidad de adecuada conservaciosn,

1.2. Para los diversos productos elaborados no se permitird
ja mezcia de distintas variedades dentro de un mismo envase.

1.3, K contenido de -ada envase presentara aspecte homo-
génes en cualkln s enloracion ¥ tamanc, de acuerdo con io
gue =e priablece para cada eatsgoria comercial en s norma
expecifica correspondients

1.4, No se aulorizari la cxporiarion &¢ parlida afgams oon
intomas de alterncion o fermetacion. ni cualido sea Presenta-
da a inspeecicn anter e transcurrides veinliwineo dias desde
ln feeha de su fapricacirn

1.5 Mo =e primitive o presshicis e materias extraflas a
{a ronzerva

1.6. La presencin e residoos y de iones metialieos no reba-
sard los imites muoginos de bolersheins establecidos enn log palses
te destine,

1.7. @Queda probibida la exportacion de cuaiquier partida que
presente colel  ¢lor o sabor ahormal

1.8. Podran utillizarse coimo correciores on las conservas de-
nominadas «a naturaly ¢ azdcar, in sal coman, el aeido cifrico
¥ el acido ascorbico. ¥ ¢l cleruro, citrato, suifato caleico o fos-
frlo monocaleico, stempre que el contenide en calclo sea infe-
rigr al (.26 por 1408 Lo limitacién precedente deherd enten-
derse referida al peso neto

La adicidn de zualguier otro producio o 13 presenciz de jos
citados en dosis superlores serd incolnpatibie con la denomi-
nacion «al naturaly. Su empieo deberd ser previamente autori-
zado por &t Subsecretario de Comercio, ¥ habri de declarsrse
la adicidon en la etiquets, salvo que el pals comprador no lo
exija,

1.8, No se permite el usp de antifermentos en los botes e
nores ¢Ge tres Kicgramos

Tan solo se toierara ia presencia de dcide benzolce, de acido
sérbico o de sus sales e los enveses de tres kKilogramos o©
mayores cuatwle estando aputorivnde en la norms especifica
correspondienie, su proporeidn. estimada en cohjunto y referida
al dcide, ho sobrepase del 1 por 1000 del peso neto

2. Kegferenie q envdses, ¢ embalajes y o sy uiitizacion,

2.1, Pexiran ser de hojalata, vidrio. madera (sdle para semlb
conservas) o cualquier otro malerial idoneo auteorizado.

2.2 Los iwies de hojslala scran de forma cliindrica, pu-
diendo variar didmetro y altura en cada una de ins capacidades
tearicas relaciongdas en sl cuadro anefo nimero I,

A sfectog de uniformidad de la presentacitn, ef tino de hote
empleado se definird por su didgmetro inferior y iz alture exte-
rigr en bote cerrado, soeptandose las tolerancias de un mii-
metre ¥ 25 milimetros para diamelre y altura, respectivamen-
te. No chstante se auforizan los envases prisméiicos o parale-
lepipddices v ovales, de analogas capscidades, parh 1as eoriser-
vas de espdrragos.

2.2 Cuande las necesidades <o Ia exportacién hicieran pre-
risa 1o wtilizaciin de un envase diferente por su capacldad. tipo
o material & los especificados eh estas normas, el Stbsecretatio
de Comercio. a propuesta de la Comision Consultiva Naclonal,
provig informe dei SOIVRE, podra auforizar sn empleo en régi-
mente transitorio experimental eon vigenciz maxima de un afioe

El estudio por ¢l SOIVRE del nuevo envase deberd realizarse
cont anterioridad ¢ sy utilizacion en cuzlquier elaborgelén de
cottserva derlmada a la exportacion, pudiendo ser presentsdo
el envase directamente por el interesado o a traves del Sindt-
cato de Fruios v Productos Horticolas.

24, Quedz prohibida la exporfacion de conservas en botes
que presentent manchas exferlores de dxlde o sintomas de alte-
racton en sy interior que puedan afectar 8 las condiciones
oreanolépticas del contenldo,

2% 4 ja hojalats de los envases se le exighrd un recubri-
nrenta de estate tal, que por espesor voporosidag resulte ade-
cuado o la proteccidon del contenido. En los cascs en gque 1o
regiiera la avresividad de i conserva, se le exigira un barni-
zadde apropisdo. Todo ello sin perjuicic de lo gue al respecto
pueda disponer 1 Ministerio de Industria.

26 El peso del preducto contenido en cada onvase debers
set el miximo que permita el proceso de elaboracion, sin per
judicar a la integridad del contenldo, exigiéndose los pesos nato
v escurtidos minimos que se sefialan para cada productc en los
oadros especificos ahtedos,

27 Las teleranclas en e peso escurrido del producte enva-
sado seron las sigulentes:

Cinee por cienlo para ios [ormatos mencres de 0,5 kilogramos,
Tres por ciento pars los formaios de capacided comprendida
entra 0.5 kilogramos ¥ 1.5 kilogramoes, ambos inclusive.

Dos por clento para los formnatos mayores de 15 kilogramos.
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Esta tolerancis en ¢l cobienido se cntendera por boie, esto
€3, sin perjulclo de gue la muesira tomada deba dar en fodo
los casos el pesc decimrado

28. La glfura del espacin Hble o «eabwry de wabtes ne depe-
ri pasar del 16 por 166 de la altura tirervior del envase cuando
éste sea de un kilogramo o mebor ni del 7 opor 106 on los de
HIBYOT PeBG.

29 "Los envases de vualquiery de lus lipos admitdos. ast
ecomo ios que eventialnenhtie dlerarn auforizarse al amparo
de Ia norma 2.3 de esfe capitulo, iran protegidos por un emba-
laje de maders o carton, de dimepnsicnes ajustadas al tipo ¥
numere de wtidades que conienga v que, & iuicie del SUOIVRE.
geemnyre unp eficay proteccionn duranie ¢ trunsporte.

Los embalajes de madera dispondran de separsdorea mterio-
res cuando confengan un peso IBual o wmayor p 30 kilogramos.

El carién empleado, ondulado o no, irs revestide en ambas
cgras o papel nmpermeaBilizads,

3. Referenigs a marcas v lependas,

31,

214 Efigustas de marcas nheenaies Oblizatorigmenie se
hard constar sn ias mizmas:

8 La denominacién comercial de! produecte. de acuerdoe coh
io astgblecido en la nerima especifica

br L& categoria comercial, en tipo de letra de altura igual
o superior a tres millmeires v colocada s continuacion o debajo
de la genomingcion.

Tembién podrd manifestarse abreviadamente mediante los
nmimergs romanes enmareados iy I cuande se trate de las
categorias primera y segunda. respectivmnente. En este caso, los
caracteres de imprenta tendran cineo milimetros de altura mi-
nima,

e}  El peso neto,

&) El peso escurride cuando se trale de elaboraelones con
liquido de gobierho

No cbhatante, la SBubsecreiaria de Comnercio, a propusesta de
la Comisidn Consulilva Naclonal v sin perjuicic de lo dispuesto
en iz condicldn 26 del capitilo TI. pedrd eximir e csia abli-
gacfon a las exportaciones destinadas a rciertos merecados que.
a julclo suyo. ast lo aconsejen.

e’ El origen espahol del productn, explesade por una de las
levendas usualer o su traduccién al idioma del pais de desting.
£y La razén soctal o numerc ge registro del exportador.

g}y Las leyendas que resulten obligatorias por la norma es
pecifica correspondiente,

hy Cualquier adicién de conservadores. snlioxidantes, coio-
rantes, estabilizadores, ete, permitidos por esta disposicion v
por las autoridades del pais de destino, asi como los correctores
antorizadoes, cuando su proporelin sghrepase los limites marca-
dos en el egpitulo 1I, 18

i} Cualguier adevezo o condimentaciém gue pueda gutorigar
este Minigterio.

¥ potestativamente:

Ea etiquetas:

La marea comercial registrada del exportador.
Pese ezcurrido en las elaboraciones en = jugo.

a'y

g7

312 Las efiquetas confeccionadas con imarcas extyanjeras
deberin manifestar las mismas declaraciones, ajustdndose pa-
r2 by a lo dispuesto en e! pais de destine v considerdandose
potestativa la declaracién de origen espafiol i vinisse clara-
mente troqueladn en lg taba del bote

A efectos de manifestar en estas etiguetas la categoria co-
mercinl, ae consideraran equivalentcs ias siguientes expresiones:

wExtray v «Fancys.

uSelectay o «Categoria I» y «Choicer o «Belecteds.
«Btandards o ¢Categoria II» ¥ «Standards.
gSubstandards o «Industrial standards.

313, No se permilira €] empleo de indicaciones, signos o
formas de presenfaciin gue induzean s cobfusion en cuanic a
ia unaiuraleza, calidad, cateporia o procedencia del producte
que ampara g etiquets

314, Cuando la etiqueia amparase, por excepelén autoriza.
da, productos de categoria «Substandards, carecera de dibujo
alpune, presentando simplemente las levendas obligatorias a ung
sola tinta sobre fondo bianco.

3.2,
La taph o el fondo del envase llevara obligatorisiuente;

&) L& referencia del products sspanoel cusndo, Hevando erl-
gueta extranjera. no Iigursse en la misma ls menclén corres-
pondiente,

En envases:

|

Y potestativamente:

At Las comtramarcas de  wentificacion gue el labricante
eren  oporiiiig para su goklernag. pudiendoe en oste RS0 ¢
BOIVRE soucilar lus aelsracirer pertinentos.

33, BEn los esuipalajes: De Torma suflcientemente clura, il

del musno s BAYa constar:

a4} Dehomunacion comersial

ot Categoriy coincretal,

or o Numere v obipo de holes

di Referenca de origenr aspaiol

et Destino de la mercancia,

Iy Numers de revistro de exportadores

g1 Marea comercipl ffacultativar gue deberd ser o misma
e Tiebre o los envases salvo cuiwle €8Tos vayan amparados
o7 ehiguetsy pNlranievar

4, Reperewies ol lransports,

La mercancs deberd ser objeto det mejor irsto en la cargs
¥ AESCAISS de AAMOREN, VAsoDey yoLarmos

Ia descarys de vatunes o Cantiones, cdsndo se trate de
ttbos de peso superivr w lus 30 Kilogramos, deberd Dacerse
evitando, por medip de rznpar o dispositives especiales. los
goipes gue puedan perjudizar a inp meregnein.

De modo similar ze procedersd o ta estiba, k cual debera ha-
cerse sobre t¥ana Hano, acondicionado eoh solera de madera.

En las bodeeas de los barcos debori guardarse la distancia
Necesarg para unpediv calentamientos v perjuicios a la mercan-
iz cuando €sta esté situada cerca de mamparos nmediatos a
ias calderas,

Do Roferenles g it Bispeceivn,

5.1, Correspondes al SOIVRE i exigencia de esias Novmss
en las inapecciones de calidad en puertos y fronieras viniendo
sbligada o finma esportedora o si representante o faciitar
la inspecclon colocando la mercandia sebre muele debidaments
clasificada ¥ dispuesta en Jotes accesibles, haciendo las deslara-
cionies precisas en los holetines de almacén que deben acom-
panar a la wercagncia ¥ celabormmie e faoavertura de eajas
parg la toma de muestris.

2. Bl SOIVRE podra ademds reallrar mmspecciones de ia
mercancia en lor alinacenes o [dbricas. Esta inspeceifn no exi-
mird de la preesptiva eh puertas ¥ fronieras, salvo cuando
pl SOIVRE de acuerds con =us posibilidades aceeda a con-
tramarcar ¥ precinkar Jas ecajas, una vez inspeccionadas, para
ulterior comprobacion en plestos de inspeccidn de los marcha-
mos iustificativos.

33, Fl incumplimiento de ks prsentes nnrmas dars origen
al rechace de lus mereaticins para a3 exporfacién. S5i, a juicio
del BOIVRE. existiera malicia o fraude por parte del exporia-
dor, eonsignatario, armador, ete., se incoara el oportuno expe-
diente de saneion, dando audiencia al interesado de acuerdo
cont la legislacion vigente.

3.4, Cuando la Direccion General de Comercio Exterior au-
torice s exportacion de elsboraciones de eomservas vegetales
que, por su naturaleza, no figuren expresaments repuiladas por
esfas NOrMas o por ias de conservaz de frutas, ¢ SBOIVRE, sin
perjuicio de Ias condiciones generaleg establecidas en el capi-
tulo IX, tendri on cuents para su inspeccifm las practieas usua-
les del comercio interntacionsl de tales productos. 81 de estas
preparaciones forma perie alpuno de los productos regulados
por as presentes Nornas se exigies que los mismos rethan Ias
condiciones especificas que para cllos se zefalan vy que les sean
aplicablas.

6, Semiconrorvas en salmisra,

Queds prohibhida o exportacitn de las hortadizas obieto de
estas Norroas envasadas en barriles, cuslgpriera gue sea el pro-
cedimients de conservacidn

Ng obstanie se puloriza ig preparacion en salmuerz, v osa
exportacidn en barrviles de inadera. cuande los productos se
nresenten  trogeados en [racciones irrepulares de tamafio e
superior al tercio del de su presenizecion nurmal. En eslos ca-
505, de acuerdo con lo dispuedtc en el apariado ires, sobre
marcade, se hara constar claramente en los envases las for-
mas de presenlacion v de conservaciin.
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i Defecfos GHerebles, Aparte de lox defeclos consiwdernfios
cxeluyenics en el capitulo IT. se destacan algunos mas en las
norias especificas cuva presencia penesalizada ios hara iguals
nente excimyenies, ahora bien. cmandy por su naturalera, su
feve manifestacidn o su eseasa extension, Lo irascendiesen &
buenn aspecto Ul a las normales eondiciones de soruestibilidad
¥ oconservacion del progneto, podvan ertrar en el ooinpuio ide
tederuanciaz establiectds en las exivencigs de wus {aclures de o
Iidad para ia eatepors crmereial de gque se trate

i Fibrogidad --Se entiende a los efectos de esta norma la
earencia de laz condiviones normales de comestibilidad gue pucds
mamfestarse en el productn conservado como consecuencia ds
ny haberse vecolectado con iz oportunidagd debidu. e nog haber
=ido sometide o preparacion adecuadn o de praceder de yarie-
dades impromas para la conserva.

Lo estimarvién se hard orgsnolépticanmente. tenhiends lam
mén en cuenta los factores anstdmicos gue permitan juszoar £a
prado de desarrolle, aungue la fibrosidad afecte parcialmente
2 s umdades del producte conservado.

3. Temano minimo o mdxrimo.—-8alvo norma especifica en
contrario se detertrinard en cads muestra como valor medio de
Izs piezas de apariencla mids pegueha ¢ mayor tomando un
20 pnt 100 de las mismas cuande se trate de elaboraciones con-
tenidas en envases de un kilopramo o menores v oun 10 por 100
cuando e envase contenfga ISYOr peso.

4. Uniformidad de tamaio—Se darsa por lu relacion, et
nese, de las plezas orandes n lns peguefas.

Tratindose de envases de ires kilogranios o mavores, se de-
terminara iz relacién de uniformidad por los pesos de las
cineg piezas mavores ¥ de 1as cineo mias peynefns, deseartando
mrevinmente de £:3fa: las gue hayam sido amparadas por a
tderaneia de calibre,

En envazes de menor capackdad se iomara la maver v oia
menor, pudlendo susiitulr ésfa poy 'a precederite en casn de
netaisle diserepanicis.

5, Uniformidad de color—En totdes [0s C88G8 en que s ex-
tinlecen referencing de golor, la uniformidad se estimurn pov
i purcentaie eu pefu. respeclo ol peso escurrido, de las pievar
gue diserepen del mrado establecido o del eolor dominanie s i
muesfra

6. Uni@ades defectiosns 0 mal claxificadas en su egieqord. —
Se determinard ot el porcentafe en peso. eh valacidn con 4
pesn escurrido, de aguellss unidades qus no vetinan ias con-
diviones exigidas en esta norma o gqus correspondlesen 2 cate-
warias conerciales inferiores inmediatas a la declarada.

7. Peso eseurrido—Se considerari como tal el peso del pro-
ducto que permancce sobre un {amiz, Hgeramente inclinado, de
malla de un centimetre v alambre de un milimetro, al cabo de
dos minuios. La superficie del tamiz serd la suficiente para
que el producto pueds exienderse sin pasar de dos lechos,

8. Solidos solubles—Se expresaran en grados Brix, hacien-
do la leeturs al refractometre. referida a 20° centigrades, del
ugo o del liguide de gobierno. homoeeneizado v Olrado por
un Henzo, a partir de los veinticineo dias de fabricacion,

En tedos los cavos se hard ia dehida correecion cuancdo hava
habido adicidn de cloruros.

9, i —8e medira mediante potencidometro sobre el pradue-
a0 O

18 Prestom de pacio~—Se esthnarg mediante vacudmetra de
tipo comercial adecuzdo gl caso. con las correcciches hecesarias
segdn las circunsialeas que congurran en el lugar de inspec
AL

11, Latevorias comercigles aplicables—Cada producie podri
ampararse exelusivamente £n las categorias conlerciales esiable.
cifing en 51 horma espectfica,

Cuando por las exigencias currespondienies a fos distintos
factores e calidad del producte asigunos envases de la tiges-
tra resultasen de cateparig itwnediatz inferior a la declarada
&0 etiguetns, s5lo se permitira como tolerancia el 5 por 168 en
wExtras ¥ el 12 por 180 en «Selectas En cuanto a la categoris
gitandards, gqueda limitada, por In naturalesa oxcluyente de
las condiciones generales v/o especificas gue. pars cads pro-
duclo, tencan este cardcter,

TV, Comiston ConNsuLiivs Naciomal pr CONSERVAS
DE HORTALLZAS

L. En in Direceion Geneval de Comercio Exterior radicar,
Bajo la presidencia del Direcior general o fulciohario en guien
delegue, iz Comisién Consulitiva para la Exporiacion de Cub-
servas de Hnortalizas,

Seran Voesles naioes de gicha Comision los Delegados regio-
ralex de Comervio de Murcia v San Sebastlan, asl como los
Duspesiores o SOIVIRE, Jeles de las Bowves del Sureste y del
Norie

A lns reupones de ka Comision Consultiva deberin ser con-
viocados, e souertds con 1o nsluralezs de lus asunbos, obros
Erelecadps revipnales de Comaercio, asi como oy Inspectores
del EGIVEE inderesados en los ismos

2. En las Delegsviones Rezionales de Mureia y San Sebas-
Gan radicardn baje la presidencis de igs Delegados regionales
resperlivos. las Bubronisionss Regionales Consultivas de Con-
servar de Horlalizas,

3. Las posibles consulas ¥ nropuestas relativas a la apli-
cation de lu presenle dispesiclon deberan formularse cerca de
by eorrespondiente Delegacion Heglonal o de la Oficing del
BOIVEE s tnerar relativas a exirenos puramente técnicos
vie luy norisas

Eaigs Overonsinos, oida 1 Bubcomisién Consuitive Regional,
clevaran =i intormes o la Comisidn Consultive, Naclonal guien
Ing =citieter: on a0 ocasa, @ los Servicios Centrales competentes,

V. NoRMAS ADWMINISTEATIVAS

1 Sisiera b freengios -—To expartacion se autorizars por
el sistema de Leeneinz plobales por campafia e individuales
por opevacion.

Podran coneeder lioenckas para cada uno de los productos
d Qe se refieret las presentes Nomnas aguellas Delegaciones
Feginnntes gue pstén facultadas para ello, de acuerdo com la
rexolucion (e Ia Direceitdn General de Comercio Exterior apa-
recidiy en o« eBoletin Gficial del Estados de 14 de enero
de 1347

Transiteviamente. v hosta fante no Se diclen normas es-
pectiicas, podvin aalarizar, previo nforme del SOIVRE, licen-
a3 de exppaiacidn ds nmuevas elaboraciones de conservas de
hertalmas que no s¢ hallen reguladas especificamente por esies
norinas. En ooste caso ias lieenclas deberin. ser necesariagmente
individuales © por operactin.

2 Venlfi w oprecios-- No o ose permitira en ningén chse la
VeTta e culsiEnActon para estos preductos. ¥ osus licencias
Lol Ak ALLOPITATSEN, pov comsisuiente. condicionadsas a que la
Vaentg s renlice onn tirme

A& peticion del Bindicate de Frutos v Productos Horticolas,
¥ a wromiestn de in Comision Consultiva, el Director general de
Comereio Buterior podrn decidiv 1z fijacion e precios minlnos
de exportneon enando las circunstancias comercigles asl o
Qe0IiEajen

Normas especificas
A0 ICONSERVAR PE ALCACHOIAS
1 Aleaniow

Faoestay runinas e regulan Ias condicioney que dehen reunir
para la exportacid las conservas dé aleachafrs (¢Cynara Scoly-
nitg Lo preparsdas o partir de las inflorescencias de la cita-
da planta.

L Dendpmacivnes eonierciaies v definicién

wciines counereiales:

a1 Dendinis:

Lan conservis de sleachofas se ampararan en las denomina-
eioles comercisies weorazones de sleachofas al naturats, «fon-
dos de aleachofas &l naturats, «aleachofas alifiadas o marina-
ledy, eompiementadas. €1 811 CA30, con las expresiones een mi-
tadesy o een cuartosy, v o«puwre de alecachofas al natursls,

220 Delinigiones:

Corazone,. de aleachois o alesehofa al natural —Se utihizaran
para esta olnboraciom los capitulos desprovistos de isllos w
hricteas cyiesriores colliecess. guedands solamente, por tanko,
el receplicilo ¥ lag practeas tiernas internas.

Fondos e aleachofa.—Es el producto preparado, eliminando
totalnente lus orictess e ius capitulos, Sole guedard el recep-
ticule debidamente arreglado pars su presentaeion.

Pivi de aleashofa—Ks I dencmipacion que corresponde
caandgn los prodoetos abteriores se presentan previamente {ri-
turadqss ¥ lomizados

Alpacholfus wlifiadas o marinated. B3 e producta entern o
Lroceado cun adicidn de 2ceile de oliva 1 olro aceite vegetal,
vitlgsre de vitio ¥ 2Rpecias,
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3, Condiciones especifieds ercliyenies

3.1, Segin se ha dield, 1a% sleacitolas estaran preparadas
de acuerdo oo su forma de presentscion: en todo caso cum-
plirén com a5 condiciones genermles del capitulo II que les
resulten splicables ¥y deberan estar desprovistas de {alles, Eli-
uinades lay bracless exberiores, las quUe permelescnil seran
tiernas, quedaran finmemnente unidas al receptaculo y estaran
debidamernite recortadas. Igueshnenie se excluirin iss inflores
cencias con excesive desarrolio,

3.2, La presencis de Wrdeieas pueltas 110 Superara en oaudl
envase &l 23 por 1040 del nimmero de aleachofas.

3.3, Bajo la denominscién e«al naturaly podran emplearse
log ingredientes aulorizados en el capituto I1.—1.8, pudlendo sus-
tituirse lotal o parcialmenie el scide cifrico por jugo de H-
maon. Bl acido citrico o el juge de limdn podra emplearse,
sin declaraciun, en la caiitidad necesaria para ajusiar el pHE al
inlervaio 4-4.5 en el wrocesd de fabricacion,

o4 No se permitira la adicion de upentes conservadores.

35, Lo® pesos minimos neto v cseurrido gue se exigiran
o estas elaboraciones ron los gie se fijan et log cuadras ane-
jos 2y 3

4 Calegorivs comercigles

Corresponde aplicar a cada ing de tas diferentes denomi-
naciones @efinidas en ¢l apartado 2., v con caracter exelusive,
las siguientes categorins conercisles;
— Corezones ¥y juvndoy de aicachofas sl natural:
eBxtran, «In o eSelecisr ¥ «II» o «Standsrdy.

-~ Corazones vy fondos de aleachofas al natural en mitades
@ cuartes ¥ alcachofas alifiadas o marinatad:
eIy o «Selectay ¥ «IIn o ¢Standardy.

— Puré de aleachofas:
Sojamente cateroria eStandard», debientdo presentar oo
lor normal, sin escurecimientos, v cumnpliends lzs condi-
elones generales aplicables del capitloe II.

Las exigencias de los factores de calidad por 108 gue se ca-
racteriZan las calegorias comerciales de eshas conNsServas se es-
tablecen cn el cuadro anejo numere 4.

6. Egtimacidm de conceplos y fdetores especificos

4.1, Resulta de aplicacion lo establecido en el capitulo ITL

5.2. Calibre—Para log coraZones de aleachofas se establece
la siguiente escala de referencia de calibre, expresada por el
numero de frutos gque en eiaboracion nrormal puedsn envasarse
en el bhote de medio kilogramo:

0. De 538 3 D¢ 12418 6. De 20 a 23
I. De 8ald 4. De Id a 1t T De 2 ald
2. De 18 o 12 3. De 16 a 24 % MEs e 3

6. Marcas ¥ leyendds especificqs

6.1 Ademas de las exigencias generales de marcado {capi-
tule II, ap. 3, en las etiquetas de corgZones de aleashofas en-
vasadas en formatos menores de tres Kilogramos se hara cons-
tar el nomere de los mianos en que puede oscilar el contenide
de ecada recipientic, con una varlgeién de tres unidades para
el bole de medio kilogramo, de dos unidades para el de un
cuarto de Kilogramo y la gue proporcionslmente corresponds
en los restantes. Parn formatos de ires kilogramos y mayores,
ia variacidn sera de diez unidades,

62. Las declaraciones de peszo son ias que figuran para
cada formato en los cundros 2 y 3 ya cliados.

BY CONSERVAS DG ESPARKAGOS

1. Aleance

Reguia in presente norma lo exportacién de conservas elu-
horadas a partir de turiones o fallos carnosos de ls esparra-
puers feAsparagus officinaliss) tiernos, frescos, sanos y lin-
pios, envasados al spua, con posible adieién de correctores i
esterilizados, mediante empleo exclusivo de calor, en envases
hermeéticamente cerrados.

Poedrin prepararse pelados o en estado netural v preseq.
tarse entercs o cortedos Comprenden lax tipos de esparragos
blanco, verde ¥ blance con cabeza verde o morada.

v Denomingciones eomercigies v deformciones .

2.1, Denominaciones

Fas conservag de eSPArTagos Sw Alparardn exclusivaments
bajo las delominaciohes siguientes de acuerdo con su formn
de presenfacion:

«Esparragoss ¢ (EsParragos enierosy

«ESPRITARUS ¢coriaby,

s YVemas ue esparrigoss.

s ESpOrragos cortadoss,

wEallos de csparragony.

«Puré de espirragosy,

2% Definiciones:

Esp:i;ragon » espiragos enteros~Consiituidos por Iz cn-
pera ¥ parie adjunta de tallo cuys longitwad totul sen igual o
menor ge 17 centumelros y superier # 12

Esparyugos cortos—Constitwidos por pie?as coh cabeZa ¥
parte adjunta de wallo cuya longitnd teial sea izygal o inferior
3 dove eenbiMmelroy ¥ SUperior & siebe.

Yemasas de esparragos—Constituidas por plezas con cabern
y parte de talio adjunte cuya longitud sea igpusl o inferior a
siete centimetros ¥ superior a tres.

Esparragos cortados—Constituidos por Wrozos tiernos de fres
a stefe centimetros de iongltud, cortadus lransversalinente y
tonl un minimo de unidades con cabeza del 25 por W0 del peso
escurrido del bote, salve declaracion en stigueta.

Tallos de esparragos-~~Constifuides por trozos pelados sin
cabeza. cortados transversalmente. cuvo tamaiio seri menor de
sicle cenbtinietyos,

Purd de esparragos—Fs el producto obtebido de twriones o
partes de los mismos eocidng v tamizados sin adicion de agun
u atre liguido.

3. Condiciones expectficas exeluyeittes

31 Unicmernte potdran emplearse coing correctores el azi-
eat, 1a sal eoman ¥ el dcido citrico, de acuerdo con las preserip-
cienes de use establecidas en el capitulo IT,

3.2, El cloruro de estano, como estabilizador de color de
los turiones en los envases de vidrio, guedari supeditado 2
Ias limitaciones de seeplacion esiablecidas en ¢] pafs de des
titto, sin Gue en ningtn caso la presenciz de Sn sobrepase de
20 p.pm,

33. Para los esparragos enteros v los esparragos cortios, la
longitud media de las piezas ne serd inferior en mis de un
centimetro 4 la Jongitud intertor del envase.

34, Be exigiran los pesos mirimes, escurride y neto, que
figuren en €l enadro aneio nimers 5.

4  Categorias comercigles

Las formag de fabricamion correfpondientes o esparragos o
eSpArTRgOs enteros, esparragos cortos y veinas de eSparragos
serin clasificadag en las tres categorias cowmerciales:

¢Extran.
I» 0 wSelecian: ¥
s1ly o «Stundards.

Los eapiirrapgns cortndos podran ampararse an 1as categorisg
Iy 0 eSelectay, o «II» o «Standardy.

A las rastantes formas de presentacion, asi como a las pre-
paradas con espirragos sin pelar, se les aplicarf sclamente la
categora «Il» o «Standards.

Las elaboraciones de esparragos verdes, solatnente en ca-
tegoriz «I» o «Selectay v «Il» © «¢Standardy,

‘Estas calegorias vendrin delimitsdas de acuerdo con las
exigencias ¥ toleranciaz que se senalsu en ol cuadro € parn los
distintos factores de calidad.

E] puré fe pSplTapos se amparard exclusivamente en cn-
teporin ¢iln o «Standards v presentard color {ipico, sin oscwe-
eimientos ¥ Snhor ¥y color normales ¥ agradables de esparragos
frescos € conserva.

&  Estimaeion de coneeftos espedificos

Sedimernitos.—Se medira en tanto por ciento de la aliora
que aeupan las materias sedimentadas, dejando reposar el -
guido duranie disz minutos. :

Uniformidad en lengitud. —Determinadn In diferencis entre
la mayor v la pentitimsa de las unidades. la eslimacion de uni-
formidad se hace por el tsnio por cleniv gque representyg esta
diferetigia respectio o la loneitwd mwavoer,
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Caubrado—En los espurragos se enthende pur csliore b s
vor dimension de las senciones transversales, definiéncese cadn
denaminaciim por los siguientes intervalos:

Dyitrarieesvin
e EELLYY

Benominseion caithre

wBxtra-gruesos o «Cobonly Mas dy G

aMuy gruesur o aTitanhy he 14 & I:k
cGruesoy . De 1L & id
adledion Th: 83w Il
wDelgatdos CDe menios de g,

0w

Hlanco—Podrun recibn osta ealificacion lo: torinties e co.or
blaneo o bloneo-amarilenio tipico: en ellos s admiten cabe-
4a% ligeramente moradas

Verde—FEl verde tipico del turion, varisnde de verde cliv)
o verde amaritlento,

Cabeza verde o morado.—Se aphicn esta ealilienrion !l -
rion ancoe o blatico-aninmilento con eubeza verde. verde-anii-
rillente 0 morada, pudiendn extenderse entr coloraeinn b
la initad del {alio.

Fiprosidad o dureza--He conslderaran fiprosas o durns adtbe-
jlas unidades o partes de los mismas gue por su texhwrd quns
sen condiCioues poco agradables de comestibilidad,

Defeclos Se estimarun delecluosoes, guedande -ufefus a Ias
tolerancias miaximas senalpdas parn lay distinlias formas e
wesentacion:

Los turlones que por langitud o ealibre no correspouduan o
la declaracion.

Las unitudes huecas, librosas, duvas, sensidicmente wad Lo
madas o defectuosuineniic coriadas.

T.os turiones con punias deterioradas, 100as o ohiertas

Los qte presenten sonbras pardas. mancehias e
ieslones de eailsas mecinicis o bivlogiess.

8. Murcas ¥y lewendas erpecificas

Ademis de ias exigencias generales de marcade feapiiuie 1T
minto 3, en fus eliguelay debers eonsiar:

.1, El calibre de! espivrazo expresado por ung de lus de
anominacicnes admifidss en el pinto 5.

8.2. La aclaracion «sin pelars, cuando osta sea la fornta
do presentacion,

83 El color del turion ¢iando no sea ghlancon

$4. Fl poreentsje de yemus en las elaboraciones de wos-
parragos cortadeosy. cuande ¢ste sea menor del 25 por LK res
pecte el peso neto escwrido. expresado en letras de tameio
no inferior 2 gusatro milimetros,

65. Las declaraciones de peso de acuierdo cun os que fae-
ran en el cuadro anejo numere o

€1 CONSEIVAS DE JUBIAS VPRNTS

1. dlcance

Esta normn repula especificamente in exporiacion  de b
eonserva de judias verdes, elaboradas o partir de frutos tior-
nos de la especie «Phasolus vulgaris Lo, preparados de acuor-
do coit su forma de presentacion, envasados al agun, con o sin
adiciény de sal ¥ esterilizndas por coler e envuse nermética-
menle cerrado.
2 Denomingciones comercivles yp definicion :
1. Denominaciones--Tas conservas de judias verdes pule-
deon presentarse bajo las siguientes denominaciones:

al eludias verdesy o «judias verdes enterasns,

by eJudias verdes cortndase, con lag variantes:

wdudizs en tiras» o gjudias verdes en tirasy,

wiudias en {rozosy o gjudias verdes Lroceddiisy,

«Judias en trozos Lipo menestraw,

2.2, Definiciones,
221, wiudins verdean.—Iin estas elaboraciomes L legmaubre

¢ proseniard entera, despuntada v odesprovisia de hebras resis-

sentes,

222 winding verdes en thnsy—La presentacitn <& pmpa-
rarh en este nombre cuande las vainas de lon Irtdos se havan
cortado longhudinalmente.

223, «ducias verdes o rogose—Cortesponde esta denomi-
Lecion cuundo cortados los fratos transverssles, los trozos tie-
i Lng loneitud irual o meyor a 35 cenbimeiros sin llegar o
RS,

224
LeRbacion los brofos
SOTOI BEnores o

sdudiis verdey e lrozos Lipy nwnestras—En esta pre-
lunthidénn procedentes de cories transversales,
S0 geRtimerron,

Voo Candiciene. espeeifious eviingenfoy

Adderno, gl ins earellons pelwelales el canilale I, se esta-
ulece :
310 Las judias de dlomebrs icuat o mierior a 10 milimetros

ne podran contener semillas que hayvan alcanzadeo su completz
radurer.

32 Noose porndie la presencia de adilivos conservadores,

13, v reverdecedares, fe permite € empleo de coloranies
organicos a base de ciotolila, o cunlquier otro admitide por los
naises de destine

34, Ee peliud ] 2miplen el cathonato o bicarbonato Lo-
den o de los hidroxidos cicalinos come estabilizadores de color,
En estos cason, ¢ pH no pasary de ocho.

45 Er cualguiers de s lorines de presentacion, a estas
cOUServs e los exigirsn los pesus MiRkimos heto voesgwitido gue

-

Fiontasy en ob anodre ahieio amera 7,

4 Cotegoras, camerciole.

PPodran anpieasse o las cotegorias comercigies «Extran v
wly o e¥electnn v ¢1lz o «Seandardy las elaboraciones de judias
wenierass ¥ oefroceadase: ias gjndias en tirass y las gtroceadasy
sEipo menesysy, o0 ce clasificaran en ia categoria wStandards,

G0 Estiwincion e conee SRR oS

Toierancin e VHamentos Jhebray —Viene definido por o
ante por clento en relacion con ¢ peso eseurrido de los unida-
des gue presenien hebras o [lamentos ofreciendo apreciable
resistencia g 'o traecidn., A gstos ofectos se consideran hebras
resisientes aguellas Bebras de por lo menos das centimetros de
lonpitud, que soporter wn Peso de 220 araplos sin romperse du-
TRNLE CiYeO MIninios cono minimo.

Calibre, ——Viene definido por ¢l didmetros miaxime o anchura
de lg vaina expresade en milimetrus, gorrespondiendo s ios in-
tervales qgue a conlinuaeion se sefalan las sigulentes denoming-
ciones:

Denominueiin dod calibeoe Limites

Inferior n 7 milimetros,
Inferior 3 8.5 milimetros.
nferior o 16 milimetyos,
Buperior a 1{ milimetros.

ikwtrafinasy ...,
Oduy finase
sFinass
ledianass

La felerancia del ealibre viene expresads en tanto por clen-
Lo respecto al pese escurrido de sz unidades gue correspontian
A ks ingervalos inmedistop al deeclarado.

‘Troceado —Iw acuerde reon las longitudes establecidas en
2.2, pavn cada forma de elsboracion, ia tolerancia de t{roceado
vendri determinada por el tanto por ciento, en relacidn con el
pesn escurrido, de 1z nnidades que discrepan de 1o {o1ma de-
elarada.

Defecios—Se considerarin cono tzales v oquedardan sujetos a
Taterancias

Las vainas ravas, decoloradzs, manchadss o gue por sy tex-
tura carefean de adecuadas condielones de comestibilidad.

Las granos o =emillas sueltos fexcepto en las elaboraciones
ze1l tirase),

Hebras ¥ puntas seelbas,

& Mared: ¥ fewendas especificns

Ademns de o exigide en I1-3, las elwuelas amparahdo conl-
zeryAas de jucins verder deberan declarvar:

£1. Fi ealilwe, que se exprasard de asperdo ecor lag deho-
minaciones deflnidas en ol purtao b

.8 Ta categoria comercial, que s expresarn medianie las
Famudas usuales. excepto cuando so irate de giudia extralinaw.
¥ este caso, |z declaracion de categoria vendri precedidr he-
cesgligmente de o oalabra gepieporias o osu equivalente en el
i el pals de desting o e eolocsrn g continuacion o debalo
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de la denominacton comiercial. sin ointerposicion de olras leyen-
das o dibujog, con caracterss de tamaheo gual o mavor gue
los empleados en la declaraeion del calibre,

8.3. La mencidn qreverdecidan. cuando se hayva empleado
alguno de los preductos a que se refiere et apariado 3.2. con in-
dicacion expresa del producto empleado,

D) (CONSERYAS DE PIMIENTON

1. Alcance

La presente disposieién regula las eondiciones gue deben
reuiir para sy exportacidn  ins conservas de pimientos pre
paradas con frutos de variedades de la especie vegetal «Cap-
sieum  Annom», sanos, lmpics 3 maduros, elaborados de tal
furme gue el producte final quede convenjentemente cortado, pe-
lado, desproviste de coraZén y sin semillas,

Podran exportarse en los bipos srojon, averdey o «amarilios

2. Denominaciones comercidles u definieiones

2.1, Denominaciones comerciales.--Las eonservas de pimien-
{os podrian presentarse bajo las signientes denomingciones:

ePimieiitoss o «Pimienios enteross
aPimientos en tirass

sCuadrosy.

Trozos» {irregulares:

aPimientos enteros vy irorosn.

Estas denominaciones pedran completarse con ia palairn
gmorrény ¥y las de enlor correspundiente @ tipo elaborado,

2.2 Definicioties:

221, wPimientosn ¢ «pimientos enterosy.—Se consuderan pi
mientos enteros los que conservan su forma original permi-
téndose un leero recorte en las exirenmos v la existencia de
fruteg abiertos.

222 «Phnienlos en tirasy o weuadrusy.~—Corresponderan a
ia forms de presentacion que su nombre indics, cortande log fry-
tos de formg regular.

223 ¢Phmientos en trozose—Ls industrializacion de trozos
irregulares procedentes de recortes de otras elaborgeiones podriln
amparsrse en esta denominacion.

224 4Plmlentos enteres ¥ itloZusy.-—Be considerara como
tal lu fsbricacion cuyo poercentaie en peso de log Lrozos no su-
pere al 58 por 146 del fruto econtenido, No se exigira que los
trozes sean de forma o tamano regular; sin smbargo, el porcen-
faje de trozos de superficie inferior a sels centimetros cuadrados
na podrd exceder del 5 por 180 detl totsl de los trovos

3. Condiciones especificos excluyentes

Bin perjuicio de lo estublecido en el capitule I {condiciones
generaleg que resuiten aplicables) las conservas de pimiento
eumplirén los reguisitos siguientes:

Se prohiben partes verdes en los pimientos rojos,

No se admitira Ia presencia de restos de piel gquemads o sin
quetnar, salve pequeias particulas en los extremos.

No se gdmitiran en estas elaboraciones manchas de piel ni
restos de caliz, pedinculos ¢ covazdn, nt un promedic de méas
de ocho semillas por fruto.

Sin especificacién expresa, podran emiplearse Como correclo-
res ¢ ingredientes, los gue se cifan en el capitule II, punto 1.8
y ademas el aceite de oliva y el vinagre de vino. )

El acido citrico se podra emplear en la cantidad necesaria
para ajustar el pH al intervaio 45 en el proceso de fabti-
cacitn

Los pesos minimos extgidos seran los gue figuran en €l cua-
dro niimere 9.

4. (Categories comercinles

4.3, Se establecenn para los pimientos enteros las tres cate
goring comerciales gEXtrar, «In o €Selectar ¥ ¢y ¢ «Standardy,
gue vendran determinadas por log factores de coler, consisten-
cia y uniformidad que se detzllan en el cuadro mimeros 10

4.2, Las elaboraclones de pimientos gen tirasy o scuadrose
se ampararan en categorias «Extran, «Is o «Selectan ¥ «IIs ©
#3tandards.

Los ¢pimientos en {rozoswy tirregularesy, ¥ los spimientos
enteros y trozoss, en las categorias «l» ¥y «II», heciéndose ia
caracterizacion de las categorias comerciales de acuerdo con
las exigencias establecidas en el cuadro niimero it para los fac-
tores de calidad que les resulten azplicsbles,

43, A las conservas de plmientos gverdess ¥ gamarillosy se
lez aplicarin las disposiclones anteriores, salve en Ilo relativo
al color, gue debera ser verde o amariile, con la misma unifor-
midad exigida pars }os rojos.

Frmienioyr «n o0re

Es el producre preparado a pertir dei pimdento eniero o v
ceado, sin pelar, con adicion de vinagre de viio. espesiax v oedual-
coloranies u otros proguctos sdmitidoy pot ks paises e des-
Litues,

Podrall prosentdise en oy destiotae foomas definidae en of
apartade 2 de este capituin

Te seran aplicables, sectn ki formn de presentaeion 38 Co-
tegorias comereiries que se esvablecent en &) apariago 4 cnivace-
terizadas de acuerdo eob las oXigensizs gue sefals ol cuadio
numero 10 v las de color @& que se velieve e apariado 3

S Mareas o teyendus cepeedgica:

i1, Ademas de lo dispuesio :0bre [HRlcate e ef caprinlo 11,
seri oblieatorio hacer courstar las palap: oy wsizl pelurs o ael ving-
srey para las elaboraciones a que hwee referencia ¢l apartade 5
ast eomne las de everdew o gemavillos, para las conservas de este
tipis de culor,

842, Es potesiative completar i denoiiibacidn comercial con
laz oalabras «rojos o @norTons

Er CUNSFRVAS DE THMIATE

v Aleanes

Esta norma regula fzs condicioties gue deben reunir ias con-
servas de tomate preparadas com frutos suficteniemente m-
dures de algunas variedades de gLicopersicun Sculentum Moein,
contenidas e envases hermelicamente cerrados ¥ esterilizados
por calor.

i Denopiinucfonies comeetoiedes y definieione.

2k Denoininaciones.--LAas conservas de tonuiles pueden pre.
sentarse en fos tipos de elaboracion  denomingdos comercial
HE T3

Tomute al natural pelado o omats entero pelado.

Teomate 43 naturad pelado trooeadu

Jugo de Lomate

Jugn de tomate coneenirada

Puré de tomate,

Pasta de tomale,

Coneentrade Jde tomnts

230 Definiciones.

221 Tommaie ul natural peludo-—Es ol producto ovtenido de
tomates enferos cohversentemente pelados, .

292 Tonste ol natural pelado troceado. s el producto que
retine las earacteristicas del amterior en el rual los frutos se
pregentan ircceados.

9423 Jugo de tomate —Er ¢l producto compueste de liguido
y pulpa que se obtlene por presion ceob frubo madure, del oo
previamente se han eiiminado las pieles y senullas, Habra sido
esterilizade por calor o pasterizado, pudiéndese presentar con
szl o sin ella

224, Jugo de topiate coneenirado-—Es el products abtenido
de ta poneentracion dol jags de lomate

225, Puré, pasta v concentvado. --Son los productos que se
obtienen a partir del fruto madavo, triterado, pasade por ta-
miz y convenientettente conceifrado

3 Condicioncs ecspecificas exelupenies

Sin perjuicio de lo establecido ennoel camicle 11 {condielones
penerales). lasz conservag de tomate cumplirin los vequisitas si-
plientes

3.1, Kl muaxime de
e 0.3 por 1044

impireriy  minersles admitidas ez el

3.2 Tomate pelado {euteros o troceados:

121. El minimo de sélidos soiubles admitidos sera de cuatra
Brix.

322, El vaior maximn de pH serda 24

123 Solo se tolerar: el emples de conservadores en las

condiciones estrictas estabilecidas en el punto 1.9 del capitulo IL
no pudiendo emplearse, en este cese. 1@ expresion «al naturain,

324 No se admitird la preseneln de frutcs con partes ver-
des o fultes de color que afecten al aspecto general del pro-
dueto, ni con manehag de otro color, especialmente negras

325 E! producto estard exonto de vestos de ciliz v pe-
dinenlos.

3268 En tomable trucesdo, e peorceniaje de somillas no pasa.
ra del 7 por 100 de! peso neto

349, Se exigiran los pesos minimas sepaiadas en el cuadre
mirmera 11
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330 Jugo, pasta, pure colcenbrados

331, La acidez tolal texpresuda o3 seige othrws gniundro
weferida al extracio seco, deducidus tos eclottres cuduche laya
habido adicion de €stos, o excedera del 14 por 160,

33.2. Exclusivamente parn jos botes de tres kiloesumos v
siperiores de acuerdo en lus eonddickones cancretas del cad-
tulo I, punto L9, se tolerara el empiec de conservadores en
ias pastas, mué ¥y coneentrados. Fnr este cuxo o poged i
minarse natural,

3.3.3. Los sulidos solubles de estos
& los siguientes Hmites -

nygdticis el

—Jugo de tomate . 4,5 grados Brix roino Nunino

—Puré de tomate . Comprendido entre 5 ¥ 12 cradas Brix

—Pasta de tomate: De 12 a 15 grados Bris.

—Concentrardo de tomate v jugoe de tomale
aas de 18 geados Brix

—Concenlrado simple: De 18 6 28 erados, Brix

—Concentrado doble: De 28 a 30 grades Bris

—Ceancentrade triple: De mis de 30 sradog B

J3.4. Pars el examen microscopicoe por el méfode Howad
se sefizlan loz sigulentes himites en el recuenzo de moebos:

Huste el 20 por 100 de canpos positives, pera los jusos,

Hasta ¢l 50 por 108 en la calegomz <Extras, parn los dennus
preparados,

UL LT )

4. Categurigs comerciale-

+1. Tomaute al natursl peladoe—Se admiten ires calegoris
comergiales: gBEXirar, els o «Selectar v il ¢ «Standards. que
wendran definidas por los {actores color, defectos v purcentuies
de frutos enterss. cumpliendo para eada cetegoria lo gue s
aspecifica en el euadro ntimero 13

4.2. Teomate al natural pelado troceado--3dlo se elasificara
e 1a categoria «3tandarvds de aruerdo con las eNizeneins del
cliadro namero 12 gue le sean aplinshles

3.3, Jugo de tomate—3on categorins comevcizles apticablies
a este producto la ¢Bxtras v Iy o «Siandavds definidas par
fuctoves de calidad feulor, sabor., homoweneigad v defeotar del
srtilente mrode

Catezora «Fytran:

Color: Tipieo de tomuie nmdurn,

Hemopeneidad : Suficiente para evitar in endenean
r2CI0n &N CAapas 4l trasvase.

RS

Defectos: Pricticamente eXenio.
Sabur: Caracteristico del tomate moaduro

Cabesoria «IIn o «Blandurds

Colar: Tambidn rojo, cob diseretd tolerinde I] Oseuiect-
mienio,

Homopeneidud : Lizersmente infericr o in e in catesarng
aExtray,

Tlefectoz: En ningln cuse aleclarin sensiidemiente alb usoec-
o det wroducta.

Sabar: Tipieo det (rato,

44, Puié y pasta de tomaie --Se les aniicaran las eategorias
«Bxiray v «II» o «Standarde con las mismas exigeneias esta-
blecidas para el jugo de fomate, a excencion de la estabilidad
e el trasvase,

43 Coneenlrade de tomate v Jued de tomnate concentradn.
He les aplicaran lag calegorias ¢Extras ¢ «I1s o ¢Standards. de
acuerdo con la diferenciaeion en el lactor oolor gue sa estie
blece para ks mismas on e juge de tormste,

3, Estimecion de conceplos capecificns

3.l Fruto enfero es aguel gue mantiens su forms orm:nsl
zun cuando aparezea alro aplastade, magilisdo v:/0 recovisdn
por las manipulaciones previas al procese de conservacioil.

5.2 Los solidos solubles deberan entenderse veleridos a lec-
aras al refractdmetro, hechas las correcciones de temperalura v.
b su cRso, de adicion de elorurgs.

A estas efectos se esteblece ol 1.5 por 100 come ssiimuaeion
empiviea de los cloruras propios del fruto sobre o restibiadno
dado. tomando por base los clotwros totales del pioduets

6. Mercos ¥ logendas especificgs

Ademis de o dispucsto con earscter senoril e et paynislo I7
=bre el marcads, deberd cumplirse:

6.1, Declaragidn de fos conservadores, en o cass e uloesa
1t ilizaceo,

g ale

2

i

radhl g CltlcenLEARON. QUe e expre-
i denaminacion de, pr

OdHeLG O Rand

Lt en grados Brix, zegun jo estable-

Do R HYLrE
Voo el el apuitace 2405
tmeds ceroondn jo Woaeu annsterial de 25 de julio de 19€6.
P Qe conaldies oo N L parn s cohoenienlo v oefectos,
! 13 ray o VT aunelws aios.
i e avurmer ghn g
GARCIA-NMONCO
Cobana o Subeeceetiriy de Ciieron
CUADRO NUMERD 1
EMVARESR
. Capacidaries  {edrieas para cada formais cn centimetros
cithieas ¥ sus tolerancias
P Denemiina s ccmerciel Capmeidad Tolerancia
‘s ! +
: i
Dol i
TS

Gl -
J

2 kilegrsaus
i

. Z..ﬁ-:.

libres

Rilngramw iaroe

Rilogramo

‘4 Kilogramo e
oo

Rilograme

Ly ofa D3 G Gt T L3 B3 OO D0 L) OO LoD Do S L D4 Gl BS RD TS RS A

. 3% OIEAs ;
LG s i
IoamEan .
noamtzas |
Cobd Jliomrama i
L6 ubiwas
; Kilys i
i Kooy :
b onEms L
108 Riksrine :
POE1Z 0 2 avmas L i E
: ;
CUADRO NUMERO 2
Pesi: mndios exigidos a Ja conserva de corazones
te alcachofa

I3
G boTe Pgso neto i Fuse escurride
en BTATIGS en Rrainos
é

Tl A 2979 1.808

o . 38 1.600
S S e 20 480
CLAY e e i 400 . 240)

Flc- e (B GnZAS! .eee... 219 } 123

I T 183 115
!
i
: CUADRO NUMERO 3
: Pesos minimoes eXigidos a la conserva de fondes
: e aleachofa
Fortmato d- =ete Peso neto Peso  escurmido
: SN Erimes en gramos
S TR 00 i 440
N - Ly 220
i Flamp-n i Ayl 175
Pt tia 1i¢
|
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(CONSERVAS DE ALCACHOFA AL NATURAL

Fixigencias ee o factores de ealidad en cada eatezoria comercial

(Cargcletisticas minuinas v otalergnonst

CUADRO

NUMERO 4

|
Faed e wPRLTaw ; ala - exeiectas w17z o aw3tundards
- . [ — [P B Ll e oo —
Ligurde do gubieruo . It!nmu, rivereeneeee. | Lizgrainenite  opulescente 01,‘,1 sl
Colar . B]dm 0 amz;ultlemu .............. Biancs amatriliento .. | Gris verdosu ciaro, aceptindose
: ¢ pscurecimientos ligeros.
Defectos . ... ... ... ... Procileamenls eXehfa ... DBuenn selecoioh ... |' Cumpliende condiviones minimas,
Calibre ‘munero de plezax en ! .
bote de 172 kilagramoy s Ealew omus 0 e ol o men e P UINCG © s
Fibrosidod tloleraitein e ndgme i
ro de piezas afectadas v, . . Proclicamente ningunsg 1 por & opor 1
Homngenewdad 000 . .. Plou 1A T alsd a2
tTy  Propoteionzlments 34 <0 capoeadad oo bern ontenderse lo c2f erencis e contenizhy de aleschofas o0 2ada formiate.
CUADRO NUMERO 56
Fesox minimes exigidos a la conserva de esparragos
; l‘z‘w pSCUrTido en giamoﬁ
Formato i Peso nete (i Formate Poso nelu . |
BN ETAITON EMArTAR o Yema» Corta- o ' REATE Esparragos | Yemas, Corta-
i CH1eTos jdos oy tabost saLleros dos ¥ tallos
! v ooortos de esparr'mc- | v cartos de repATragos
R, * e [t [-— = —— et o i
3 { " i N : e
T 142 B R AT T ATy, 5050 1 960 § 150 06 Y KTt
3 hrulo . i 24650 1708 1.69¢ 50 250 250
2 kilogrums i 1at 120 ] [ 27 FLi] 240
112 e, i 1.958 300 : 780 300 170 179
171 . 540 530 | 500 200 130 120
! 5 n 1
KRS . | 3%+ 42 : 100
! i

CONSERVASE DE ESPARRAGOS
Exigencias de los {actores de calidad en cada vategorip comereind

(Caracteristicns minimas v tolergueias)

CUADRO NUMERO @

Fuctores

rEn 11‘161’:11(21’\\ 'imitcwa

Bedimenlos e

Color ..

Uniformidad de longit
Calibrade ftelerancia en calibres! i
Cr3opE ME L 0 poer 1480 L crmreneen | 18

inmedialosy
Fiorosidnd v durera
Yemas . ..o

Esparragos cortos .o

Esparragos cortos sin
EspRITASCS enieros

pelar ...

Ezparragos covtndos .

Tallos de espiarragos

Otros defectos no  excluyentes

Tolerancias .. ... ...

. ELm‘api(ia o Hgeramente opales

ud

KENTEA . ui» 0 «Seirctaw H

«1f2 o «S1andards

vente .. . ... ...... .. iPracticamente limpido, de co- |

! i lor amarillo o verde tipico li- |
) geramente opalescente ceew  Dpalespente,
{Maxiie, 15 por 10 Miéximo, 2¢ por 100 . cevo. i Maximeo. 25 por 106

z\mmal sin sombras pardas . | Morvmnal, toleranci 3,5 a{)mbla.bé
pa"das en el 1@ por 00 de

'z

|

tariones ... .. . .. | Morirgd,

gar G

EEReNIA eeeees EREDED . e s . ;}Exema.
P Hasta e! 20 pn: 134} de menu I !

tolerancias, soMbras par-
dag, en ¢l 26 por 109 de turiones.
Diterenicia maxima. 3 por 100, Dilerencin maxinia. i¢ por 1{}0,|Diferencia maxima, 1¢ por 100

' en 176 de su longitod ., Hasta el 20 por 100 de tm‘ia-éHmta el 20 por 180 de \Uriones

| Lidern, sdem. en 173 de su lon-

i nes en 1056 de su dongitud 1 en 14 de su longitud

— _. :IGem prt 1720 de su longitud.

| '

1I A 131 R Idens en 275 de su longitud PIdem en 12 de su langitud.

‘ _ En el 10 por 140 de las mn-!

i dades 0 L e CFnoel 16 por 100 de las unidades.
; — .- lE£n el 20 por 100 de las unidades.
1

AR por 100 e |18 poT 100 L e e Y Do 104
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CUADRO NUMERO 7

CONSERYAS DE JUDIAS VERDES

Pesgs mintmos exigidos « e coaserva de judizs verdes

-

Formato de! potc Peso neto F Puso eseareian
mn o Erames &N gramos
a7l A4 RE0 20500
301 A 1] 1440
1521 1300 T
171 s34 i 450
12 1% i palid
]

Exigencin: Jde lps factores de ecalidad pars cada categoma
vomercial

Caracterislitas nunnkmag v bulerfinci

CUADRO NUMERO 2

Liguide de goblerna

Buplore-

Coler (tolerangias

Tolergncias eh fiIaméntc-s -t’ﬁe-ﬁ

bras)

Calibre maximoe

Tolergneias de calibrado:

Para redondas

Parn planas

Toleranrias de trocesxdo .
Toierahcias de otros defectos ad-

mitidos

wRobeed e

sStandards

wERkraa |l
|
1

Transpurente, con ligero tin- |
te de amarille verdoso s
verdosn, praciicamente:
exento ge materlas €n sus- |

L DDe da mismig wohalidad yue para

setraion
la «Fytras, pudiendo ser opba-
lempenite ¥ ool £R0DS0S  SEqE-
menios ... De color mus acusade dentro de
ias tonalidades tipicas, opaies-
i . umtes y con sedimentos.
2 POE 00 e 10 pOT 100 .~ 1> por 180,
] :
V3 opor ME L s DM opor 180 L e W por 150
1 milimeteas 1 milimeiyos
Fopor 100 o FIE DO LB e
10 por 1G¢ .. L EID opor 188
18 Py 100 e 1T POTOMOE e e
Dopar B eieeanwe | 10 por 100 .. 115 por 0

CONSERVAS DE FTMIENTS

Pesos minimos exlgides

CUADRQ NUMERQ 9

i i
E H Posn ESCUTTHIO €N gramos
j Poz0 nats
Formato . | rn g
i Elaboracidn Elaboraclén
} tradielonal €n vinagre
i Pl
|
1
3 KIGETAIMOS i . | 4 G0} 3.400 2500
3.300 kilogramos (A -1 ; 2970 + 100 1.650
2 kilogramos : o 1.900 1.500
1.500 kilogrames .. ... PR A ; 10525 SO0 —
1 kilogramo o 28 onzgs ... : 200 800 hlet
1- 2 Kkilogramo o 14 OnZas . ..cveeinnenie . et i e 104 e 50
b4 KHOFramo & 6,5 OIA85 o i re s e 194 148 —
1 8 Kilogramo & 4 onzas ... . ' (15 -4 _
1 8 kilogranio & onras v o1:4 20 85 —_
1
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Exipencias de tos faciores de

ADRO NUMBROD 10

Limeiving?

AEE 4

alidas  parie s ey

PUArRECT IS can reaillinee ¥ hoerng

i
Fuatose- i I Y
L}
e e
Color ;R(,m muforms prapuy el ru
Dt omyadUTe L :
TONSIILHEIH e ceve e | FFITE
Uniformidag (1) ... sl LIS e
Tamanoe nunime ipala  trozos
irregularest ... ... -
¢8y  Enm wod SUROriE .r1;1u~,1.u e W Lrogn Dearin volegtestar ol o
k11 F e fLotd Eneno .:,\D It
Nu sera de APHCACIAN A lon Lromo:

CONSERVAS DE TOMATT =

Pees mardimos exigidos ai Lonnls aelado

Fornuto® [ Pesn Nela PoPesn ssryerido P e ta i
| . p mumer 1 L TR gramos ) LT
5 kilogramuns . e 4540 ! 2.950
33 kilogramos {A 10) 28T i 1.950
2.3 kilugramos (100 onzas C:L-- !
nadial ... . 2,850 1.850
3 kilogramos . A L0 ;
15 Rilogramos ..o i 1300 750 !
f 13

CUADRGY NUMERO 12
CONSBERVAS pE TOMATE 1 Sl sy
Exigencias de ko Yacteres de calidad para colevsra comercing
wCaracteristicas minins v ooletane
— ; . [ — e mmmnmen e
Factores de calidad «BXtra ; L Wl aogSinndatde

ColOl i irciins e caeee s gans

Namero minimo de frutos en-
teras ..
Defectas

dEdsagEsiaarariREER SRRt v n

Rojo inlepnse unifortie propic

dal ITrwo madure ... TBedo ounifesmoe arone il a
[EETE] IS bR ain rist fole me-
T3 por 100 del! peso esevrride G0 U a0 e ray ook rasn @renrvido
Practicamente, exenta 1 no
mas de un centimetro o
drado de pieles por cada 100
gramos de fruto esclrtido .. Buosg oeleocon - oo w
cenlinelro v omedy cund

oo e pieles e cnoa 100y
mes e Tt esr o

fanan eXigellpias nunings ¥
@ pemlimetros oug-
ada 100 grames e




