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puds de realizado el primer page hasta completar el page de
1a cantidad total A fin de determinar, de conformidad con el
parrafo cinco, la poreldn de oro y mobeda correspondlente a
un plazo posterior al plage inicial, se considerard que uwn pais
miembro ha expresado su conformidad con uwn aumento de su
cucts equivalente g ese plazg treinta dias sntes de que efectie
el pago de dicho plazo.

¢) Con sujecion gl parrafo dos. al completarse ¢! pago de
cada plazo del aumento, Ia cuota del pais mistibro guedara
gumenteda en una guma igual a dicho pago,

Siete. El Fondo repondra sus tenencias de monedas de pai-
ses miembros qtte vendah oro a ofros palzes miembros, a fin
de gque éstos puedan efectuar el pago de los auvmentios de sus
cuatas, conforme a lo dispuesto en esta resplucion. La respu
sicion que se efecitie de conformidad con este piarrafo ze rea-
lizars mediante la venia de oro, segun las disposicinhes de ia
serciin dos del artieulo séptime. 3 su cuantia no rebasard una
cifra equivalente g US délares setecientos millones,
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MINISTERIO DE AGRICULTURA

CORRECCION de errores del Decreto 3314/1976,
de 5§ de noviembdre, sobre coordinacién necional ¥
regionel de Ig investigacion ¥ extension agrgrig,

Advertidos errores en el texto remitido para la publicacidn
del cliade Decreto, inserto en el «Boletin Oficial del Estadon
numero 285, de fechia 30 de noviembre de 1570, a continuacién
se transcriben las oportunas rectificaciones:

En el artienlo le, en 14 relacion de los Voeales que figure
en la paging 19419, lineas T a la 10, donde dice: «Presidentes
del Instituto Nacional de Investigaciones Agronémiecas, del Ins-
tituto Forestal de Investigaciones ¥ Expericncias, del Patronato
de Biologle Animal y Dlrector del Instituto de Biologia del Ta-
baco; ..», debe deecir: «Presidentes del Instituio Naeional de
Investigeciones Agrondmicas y del Instituto Forestal de Inves-
tigaciones y Experiencias; Director Téchico del Patronate de
Biclogia Animal y Director del! Instituto de Rioclogin del Ta-
baco; .3

En el articulo 30, el parrafo 4 queda Tedactade come sigue:
«Vocales: Secretarlo General Teéenico, Direclorey penervales de
Agricultura, de Monbes, Caza ¥ Pesea Fluvial, de (unaderia,
de Capacitacién Agreria, log Precidentes del Instituia Macional
de Investigaciones Apronomicas e Instituto TFarestal de Inves-
ligaciones ¥y BExperiencies y el Director Técnico del Patronste
de Biologia Animals.

MINISTERIO DE COMERCIO

GRDEN dae 30 de noviembre de 1970 subre for-
maz pare comerclo. exterior del queso.

Itustrisimo sefior:

La experiencia proporcionzda por Ila aplicacion de la Orden
ministerial de 30 de mayo de 1964 {¢Beletin Oficia] del Esladoy
del 5 de junio} sobre el comercio del gueso, unido a ta nece-
sidpd de adaptar su camercio esterior & los acuerdos que Es-
pafia tlene aceptados con Organismos internacionales, acon-
sejan modificar diche Orden, adapiandela a las actuales eir-
cunstancias,

Por tanio. este Ministerio considera necesario establecer
notmas para €l comercio exterior del gueso que ademas de
garantizar la calided del producto al consumider nacionm: y
extranjero cumplan los reguisitos que a tal fin han e.ahorade
las Organismos oficiales e internacionales gue se ccupan de
ese problema, ¥ a 108 cuales Duestro Coblerne ha dado sn
aceptacidn,

A ial fin ¥y previo informe favorable de los Servicios com-
petentes de este Ministerio, vengo en disponer;

I. OBIETD

Las presentey pormas tienen por objeto regular lag condi-
ciones téenices y comnercigles de calidad gque deben reunir
los quesos para ser lmpertades ¥ exportados,

II. DEFINICIGH

2e entiende por eguesop el producio fresco o madurado
obhtenido por separacién del suero después de la coagulaclén de
ia leche natural, de la leche desnatada total o parciaimente, de
1a unata, suere de muanteguilia o una mezcla de algunos de to-
dos esios productos.

Los mctodos de coagulacidn, el tratemiento térmico ¥y los
provedimienios de fermentacion v maduracion serin los ade-
cuzdas pars obiener las variedades de gueso establecldss en
lag normas intsrpacionszles,

III. DLNOAINACIONES

a) Las denominaciones utilizadas para desighar las s
tintas clazes de guesos :6lo podran aplicarse a los productos
gue se aiustan B la anterior delinicion y que posean l&s ca-
racteristicas airnbuidas a cada una de ellas

Los quesos gue no tengAn uha denominacidn concreta o
aguellos que teniéndola no estdn amparades por URAS DOITNAS
individuales debidamente definidas, con la excepcién de aque-
llus cuvo nombre jndica una especiglidad bien conocida, de-
beran senplar después de la palabra «quesos ¥ del nombre del
tipo de gue se trate la Indicacién de la especle o las especies
ahintales de las que procedan las leches empleadas en su fa-
bricaeion,

b Lios guesos, de acuerdp con su contenido de grasa en el
extyneto seco, se deliominaran:

Doble grasas: Log gue contengan un minime del 66 por 106,

Exiragrasos: Los gue contengan un minime &el 45 por 100,

Grasas: Los gue contengan un minimo del 40 por 160

Semigrasos: Los que contengan un minimo del 20 per 100,

Mapros: Los gue conlengan mencos del 20 por 100

En los quesos de suero jos porcentajes de grasa en el ex-
tracto geen SeTAn:

Queso de suerp de crema: Contenido minimo de grasa, 33
por 100.

Quese de sugre: Contenido minimo de grass, 10 por 100,

Quese de sucro desnatado: Coentenide de grasa inferior al
10 por 31900. -

1V, CLASIFICACION COMERCIAL

En relacion a su elaboracion v carmcteristicas los guesSos se
ctuuificaran:

A) Quesos frescos’ Comprende a 103 que no han side some-
tidos a los procezos de maduraciim ni fermentacién propis-
mente dicha. Deben contener un minimo de grasa en la mMasa
total del 4 por 100 ¥ un maximo de huwmedad del 80 por 100

By Quesos madurados: Son aquellos gque han experiments-
do los procesos de maduracion, fermentacion y afinados pre-
cizos hasta conseguir e} producto acabade. Su comtenido en
gragsa es variable en relacion con su tipo y grado de madura-
clon: asimismo varie su grado de humedsad.

O Quesos fundidos: Son los productos obtenidos por Ia
fusién de guesc o quescs de edades y variedades diferentes y
de otros productos licteos a Ios que ge adicionan agentes emul-
pentes adecuados en yba proporcion mixima del 3 por 100,
Pueden sfiaditse ciertos productos vegetales o animales, espe-
piag ¥y aromatizantes Al ecorte présentaran una estructurs ecom-
pacta, lisa. de color uniforme y desprovista de qojoms motiva-
dos por fermentaciones anorinales,

La denominacion especifica de sgueso fundidos se aplieard a
aguellos en los eurles € contenido en extracto seco sea igual
0 superior al 50 por 100, del cual corresponde el 40 por 100 a
materia grasa, y se denominarda «gueso fundido para untars
el gue tenga un exiracto seco comprendido enire el 4 ¥ el
50 por 106, correspondiendo un minime del 40 por 108 & ma-
teria grasza. ’

Cuando el [zbricante desee cxpresar la muaferia prims utili-
zada en la clahoracion del guese aguélla se hard eonstar exn
el ehvase,

D) Quesus de suero. Se denominsn asi los productos ob-
tenidos por ln conceptracidon y moldeado del sucro lcteo
gonecentrado, con o sin adicion de leche ¥ materia grasa de 13
minmsg.



