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4:. Procedimiento.

Pesar 10 g. de muestra, con error menor de 0,01 g., y tras­
vasar con unos 100 ml de agua destilada al matraz Erlenmeyer.
Tapar y agitar enérgicamente durante coa nlinut'os y a conti­
nuación filtrar el matraz aforado de 250 rol. Y lavar el matraz
Erlenmeyer y el filtro con pequefias porciones de agua deEtilada
bast« que el .filtrado'no enrojezca el papel de: tornasol azul.

Completar el volumen, agitar bien, tomar· 100 ínl., que re
valoran en el vaso, previa adición de dos gotas de indicador
naranja de metilo, con la solución de hidróXido sódico 0,1 N.

6. Cálculo.

Calcular el porcentaje de. acidez, expresarlo en ácido sulfúrico,
% acidez total = 0,1225 x V gr.

V = volumen de soluci6n de hidróxido sódico, exactamente 0,1 N.

ANHíDRIDO St1i.FUROSO LIBRE

1. Principio.

Valoración por iodometría del liquido preparado para la val~

ración de 18 acidez total. Solamente se determina en los aZufres
subllmados. si la acidez total fuese mayor deO 46 'lo, expresado
en ácido Sulfúrico. eq~lvalente al 0,3 % de SO¡ admisible.

2. Material.

Pipeta de dos enrases. de 2 m!.
Vaso de precipitados. de 100 mI.
Bureta.

3. Reactivos.

Solución de iooo 0,1 N.
Ioduro potáSico para llIlálisis.
Indicador de aJmldón; pesleír bien 1 gr. de almidón soluble

en unos 10 mI. de agua destilada y añadir, agitando,sobre 100 mI.
de agua 'hirl"'iendo y continuar la ebullición dos minutos. Enfriar
y conservar bajo una ligera capa. de tolueno; tomar con PJ.peta..

. 4. Procedimiento,

Poner en el vaso 2 mI. de solución de iodo 0,1 !Ir Y afladir
lentamente, con bureta. el ltquido filtrado preparado para valo­
rar la acidez total. Cuandü el, color Sea 'ligerameIlUl ~arino,

aftadlr un crlstalito de ioduro potásico y 3 mI. de indicado!' de
almidón y continuar la adición' hasta que desaparezca el color
azuL

5. Cálculo.

Calcular el porcentaje de anhídrido sulfuroso libre:

16
%SO~·=-__

V

V = volumen de líquido ,usado.

CENIZA.S

L Principio.

Valoración de las cenizas residuales de calcinar a 800'\

2. Matorlal.

CrIBo1 de cuarzo.

3. Procedtmlento.

Pasar unos 5 gr. de muestra en crisol de cuarzo previamente
calcinado a 8000>, enfriado en des~aC.or y tarado.

Quemar en vitrina de gases con mechero de Bunsen y calcinar
en horno a 8000 durante una hora. Enfriar en desecador y pesar.

4. Cálculo.

Calcular el porcentaje de cenizas:

p
% ceniZa,¡ ;;:= 100-­

P

p = aumento de peso del crisol.
P =peso de la muestra.

HUMEDAl)

1. Principio.

Determinar la pérdida de p€'ro f1 90·95°.

2. MateJ·ial.

Pesafiltros con tapón esmerilado.
Estufa a 90-95'\

3. Procedimiento.

En un pesafiltros limpio, seoo y tarado pesar unos 10 gr. de
la muestra y mantener a 9Q-95° hasta peso constante.

4. Cálculo,

C~lcular el porcentaje de humedad:

p
% humedad = 100 _.­

p

p= pérdida de peso.
P = peso de la múe.swa..

SUSPEN$1BILIDAD

1. Principio.

Preparación de una suspensión que se deja _sedimentar y se
decanta, determinando elatunento en sólidos de la porción ín­
ferior.

2. Material.

Vidrio de reloj.
Probeta graduada de 250 mt, con' tapón esmerilado.
Baño, de agua eléctrico.
Estufa a 105J •

3. Productos.

Alcohol etilíco 96" v/v. No debe dejar residuos apreciables por
evaporación.

4. Procedimiento.

Pesar 1,25 gr. de la muestra y pasar a la probeta. Agitar
hasta suspensión unífonne con unos 200 ml. de agua destilada
y completar el volumen a 10$ 250 mI.

Dejar reposal' cinco minutos, invertir la probe.ta diez veces
y dejar reposar treinta minutos.

8lfonar k>s 225 mL superiores y pasar los 25 mI. restantes ti.

le cápsula tarada, asI cómo VUrlos lavados con alcohol hasta que
no quede residuo sólido, en ,la probett\..

Evaporar a sequedad sobre baño de agua hirviente. secar en
estufa treinta minutas, dejar enfriar en desecador y pesar.

5. CálCtuo.

P-r
% suspensibllidad = ~--.- x 100.

P.O.9

P = peso de la muestra.
r = xesiduo en la cápSula.

MINISTERIO DE COMERCIO
ORDEN d.e 13 de mayo de 1971 sobre fijación del
derecho regulador paraJa. importación de produc­
tos sometidos a este régimen.'

llustrís1mo señor:

De conformidad con el apartado' segundo del articulo cuarto
de la Orden ministerial de fecha 31 de octubre de 1963-

Este Min}Sterío ha tenido a bien disponer :

Primero.-La cuantia del dereeho, regulador para las impor­
tac.jónes en la Perúnsula e islas Baleares de los productos que
se indican son lasque a -continuación se' detallan para los
misnws:
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I1n1o, Sr. Director'génera.Lde_P()lití~Arancelafiae Importación.
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FONTANA CODINA

04.04 GoI-1>-3

04.04 Gol-b-4

04.04 Go1.....1

04.04 Gol-o-2
04.04 0:2

04.04 Go1-o-1

04.04 D-2-a

01.01 1).1-1>

04.04 1).1..,

04.04 Go1-a-2

04.04 Go1-1>-I

04.04 Go1-b-2

01.04 1).1...

. 04.04 D-2-b

01.04~
04.04~
04.04 I!I

04.04 l'

P. ar&ncelarta

S~gundo...."...Estos derechos ·estará,n en. vig-or desde la fecha
de la publicación de la presente ()rdenllasta 1M trece horas
del#día 19 de los corrientes. . '

En el: l1'l0Inento OpOrtunosed,~térnlÍllarápor . este Departa­
mérito 'la .cUlUitía·y vigencia del derecho' regUlador· del siguiente
periodo.

Lo que CQl11Ullicoa V~I. pa"ra. S,uconoctilúento y efectos.
Diosgua,rde .a; V;I'1ll:ucho$ años.
Madríd¡ .·.13 de·m~yo de 1971.

Producto

Quesos funl3Ud~de Ernmental,
Gru"ve-re-:y Appenzell, en
);)<lr(Úone~•..• o'10ncl1&.5 .... y .. un
contenido de materia grasa'
superiora140 ¡)Ql' 100 para.
todas. las .porcion.es() lon~

, ~hf!Sque~t.Ul1planlat19tal
Tdemtd;: [;~penoral40.pOr

l00·para_.~ 5/6 ... de···la .. t&r
talidad. de porcIones. o lO]]",
cha$ que cpmplan ..·lan0t,a t

Idem Id.: Superior al 48 por
lOO'que'cUUlPlanlanota l.

Quesos fundidOs e one1.40
por 100 ()má8 ~,eJ{~t9
seco y ~·.eo~tenldo .(je. 1n8:­
tet1& gl'a8$.1rifel1()ro '1InJ1Il
al48por-1OO que- cUIIlplan
1~ nota 1 ~~ ~.~ '.~, •.•.•.

Id,BlIl 1(1': $uperl<ll'¡;U~t:ox:
100 que cumplfU}la noti\ ·1.

Idem Id.: SUll"l"lor al 63 por
100 que cumplan.1a- nota.·~;

Los <remó. QUesos fundIdos.
Requesón .••..•.._..._..••••_••••••••
Que,sos. de cabra ,que 'Curo-,plan, la, nota 2,.".• ~ u.
Quesos Parmigglano ..~a­

no. 9rtlPaPaaatlo.PecoJ1.o
noyP1ore Sarao: que c~
p.lan -!anota 2 .... ., .•.....•..•••

Los<.démá$,~ue~·.• con.· el·40
por lOO9tnenos'~-mate­

rla grasa y el"Por.l00
o menos;de ,humedad .•....

Quesos .. Cp:e<idar. ,. .ChéSter
que cumplan la nota: 1 ......

QU~8()8 PtQVolone; Asf~o.

Cacloca~·Y.Rag'USánOf
9ue.eutnpJanJa nota 2 ,.. ~,..

Quesos 13utterkase. Cantal.
I!: d· sin .•• Fontal,li'onUna,
Ouda.ItálIco. .Ramh,-em.
Minílette,St.. Nectatre.St.
Pauliny: Til$jt•• qüe·ct1m~
plan-lanota 1. .... " ...... _.•••

Quesos· Camembert. .Br1e, .T...
Jeggio.etc~.conel 40 por
1000 men~d~ ma~na

~rasa.yentre47-.Y72POI'
lQ.O·de hUrne<í~d,qUe'~
p~an la'llota 2> .. ; : .

LoS ·demá$ quesos oonel40
por 100 o~tn'eJ,l.Qs'.(!ernate­
na grasa.:yentre~7y 'l2
pqf lOó . de, hUmedad .,,,~,.•

Quesos con· ·él4Qpor JlJO ... O
menDs·dé ..matt:ri1\·gr~ _y
más- de:72 por 100 dé hume­
dad :EIlen.vasesl1astli, .560,
gramos de contenido. neto·
que :cl.U1lplan' lanot" ,2;;,-

tdem td:'Enenva~ de lnáS
de 500 gramos de canten!"
do ·néto .

Los demás' qUesos ..........•.. ;~ ••
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6.000

Pesetas
lOOKii.
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100
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10.050
10

04.04 A-l-..l

P. arancelaria

04.04 A-I-b·1

04.04 A·1....2

O4JJ4 C-2

04.04 e·3

Ex. 03.01 e
Ex. 03.01 e

Ex. 03.03 B..;;
Ex. 03.03 a..¡;

0'1.05 8-1
0'1.05 8-2
07.05 8-3
10.05 B
10.0'1 8-2

Ex. 10.07 e
12.01 8-1
12.01 B-ol
12.01.14
12.01.14.2
16.07 A-2-a-5
16.0'1.14.2
15.07.17
16.07 A-2-b-5
15.0'1.24.2
W.07.27

Ex. 15.07 C4
Ex. 15.07 C4

23.01
12.01 8-2
15.07 A-2-a'2
15.0'1 A-2-b-2

04.04 A.2

04.04 s

04.04 0-1

04.04 A'1-e-1

04.04 A-1-o-2

Ques-os Y reqúesones:

Pescado congelado, excepto
lenguado .

Lenguado congelado o" ••••

Cefalópodos congelados, ex-
cepto calaJiIares .

Calamares congelad~ ;
Garbanzos •.•••••••.•••••••••••••••••
Alubias .
Lentejas .••.• ; ...
Maíz -~•••.•••.•••••ó

Sorgo ••••••••~ .
Mijo •••• ; .
Sem1llade algodón ; .
Semllla decá.rtamo .
Setn1lla de colZa .
S_m1lla de girasol •••..••.•.•••••
Aceite crudo de algOdón .
Aceite crudo de colza .
Aceite crudo de girasol ..
Acelteretlnado de algodón .
Aceite refinado de colza .
Aceite refinado· de girasol •••
Aceite crudo de cá.rtamo .....
Aceite refinado de cArtamo.
Harina de pescado ......•...•..••
semilla deeaoa.buete •• ~ ..
Aceite crudo de cacahuete ._,
Aceite retinado de cacahuete.

Producto

Emmental. GrG',Yere. Sbrlnz.
Eergkase y Appenzell. en
ruedas con contenido mi·
nimo de materia·· grMa .del
iO por 100; de valor 011'
Igual o superior a 1.460 p&­
..tu por 100 kl1ogt"8m..
qUe eumpl$.n la nota 1 .....

Id_m Id.: De valor e11'1guIl1'
o superior a 8~pé.seta.s

por 100 kilogramos q u.
cumplan 1& nota 1 u

Idem id.: En trozos envasa-­
dos, con peso superior a
1 kilogr81l1o: De valor CI1"
igualo superior.8 8.366 pe­
setas por lOOk1lOgramos,
que cumplan la nota 1 ;,;

Idem id.:, De valor CIF igual
o superior .a 9.45S pe8et&&
por 100 ItUOgram06. que
cumplan 1& nota 1 ..•.••...•

Idem íd.: En trozos enva:sad.os.
con peso igual o inferior a
1 kilogramo: De valor CIF
igual o superior a 8.970 pe­
setas por l00kilogramoa
que _cumplan la nota 1 ...

Id_m Id.: De valor CIF l¡ual
o superior al0~062.PeBet&!
por 100 t1loiramoa que
cumplan la nota 1 ....••..•...

Los <temas quesos' de_ .Emmen­
tal. Gruyére. Sbrinz, Bei'I­
kilse Y Appenoen ••..••.•••...

Quesos de Glar!a.que cUtl1"'
plan la nota 2 ••••.•." •.••••••

Que~OB de Roquefort, q u e
cumplan la nota 2 .•••...••••

QuelWfl; de G<mronzola, Bleu
detl Caussea-, Bleud'AUVet'l"'
ne.. Bleu de Breaae. Fourme
d'Ambert"Balngorion, Edel·
piIzkii8e. Bieutort. Sieu de
Oex. Bleu du Jura., Bleu
de 8eptmoncel.quecum­
plan las Condiciones está..
blec1das por la nota 2 ..;...

Los derné.a quesos· de puta
azul ...••.•••...••••...•..••••..•••••


