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I. Disposiciones generales

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

DECRETO 835/1972, de 23 de muarad, por. el que <e
apruabo el Reglamento de la Ley 251003 «Estatuto
de Ig Visa, dal I’im_; ¥ de los Alcoholuss.

Promuigads la Ley veinticincosmil novecigntos setenta, da dos
de diciembre, =Estatuto de Ia Viia, del Vina y de los Alcoholes.:
de acuerde con io previste en su dirposicién fingl tercera. previo
informe de l& Orgenizacién Siadical y d3-conformidad ‘con el
dictamen, emitido por el Conseio de Estade a propussts de jos
Ministros de la Gobernacion, Harisnda, Agricultura; Iodustria y

Comerclo, ¥ previe deliberacith dal Consejo de Ministros ¢n su

reunidn del dis tres de diciembre de mil noveclenlos setenia
¥ uno, .

DISPONGQC:

Artfeule dnico.—~Se apryeba ol adjunto Reglamente para ejscu-
cidp de 1a Ley veinticinco/mil novecieritos setenta, =Esiatuto de
la Vifia, del Vine ¥ de los Alcoholess, :

Asf lo dispengo por el présente Decreto, dado en Madrig a
veintitrés de marzo de mil novecientos setenta ¥ dos.

FRANCISCO FRANCO

! Vicepresidents del Goblerno,
LUIS CARKERD BLANCQ

REGLAMENTO DE LA LEY £5/1870
Estatuto de la Viiia, del Vino y de los Alcgholes
TITULO PRELIMINAR
Objeto v definiclones

CAPITULO PRIMERD .-
.

Ossevto j A

Articuleo 1. Quedan sujetos a lo dispuasio.on ol présente Re-
glamento la ordenacién del viledo v su produccion; ia definicidn,
elaborecitn, ordenacién y comercializacién de los productos de-
rivados de la uva y otras bebidas alcohdlicas, y, finalments, la
definicion v emplec de los alenhsles, : :

Art. 2° Lnos productos a-que se reffave el mrticujo snterior
88 considerardn de composicitn normal cuando reiinan las carsc-
toristicas expresadas en las definiciona: contenldas en 1 presente
titulo y cumplan las normas. gue con carbcter genoral se esta-
blacen on la Ley y en este Reglamenia v las que-con carActer
particular les afecten, ast coma lag que dispongan las Raglamen-
taciones qua se promulguen para cuda producte.

Art. 3° S6lo podrdn ser uiilizados pais el consumio ¥ elabo-
racion de bebidas y demAs fines previsios en aste Reglamento
los produrtos de composicién normal, segim sy Tespective netu-
raleza y class, Para los prodéctas gua'nia sean ds. cémiposicién
normal ge estarda a lo previsto en los articulos corfespondiantes
dsl presenie Reglamenio. N

CAFITULO 11
Dermviciones

Seccidn primera. De Iln uva vy de sus derivedos inmediaios

Art, 4° 1. A les efectos del prasente Raglamento, uva e§ el
fruto de la «vitis vinifera Ls, '

2, Se denominuan:

A)  Uva de vinificogidn.—Lla uva fresea madura o sobrema-
dura en la misma planta, o soleada después de la vendimia, gin
liegar a la pasificacién, que haya de entrar en el procesg de
glaborucion del mosto o del vino.

Bl Uwvs de consumo diracts,—La uva fresca destinada & ser
eonsumibda an estado natural

C} Uva de mesa.—Le uvae de consumeg dirocto de las varie-
dadet que figurat en el anexo numers 1 de este Reglamento,

D) Paso.~Ia uve desecaca respués de su maduracidn cop
un grado de deshidratacion gue permita sy contervacién ¥ con-
SUENG,

3. Por 8] Ministerio de Agricultura se dicturdn las dispesicio-
nes necessrias para la normelizackon en el mercado naciensl de
las uvas de ¢onsumo directe. uvas do mera y uvas pasas desti-
nadas »! consumo.-

- Art. 5° 1. Muosto.- Fs gl wuge obtenido de la uva fresca por
medio de estrujads, escurvido o prensade, en tanic no haya
camenzade su fermentacion.

2, Se denominan: v

2.1. Moslo natural. —E! mosto fresco que no ha side objeto de
tratemiento.

‘22, Moste canservadn.—E! motto cuys fermentacién alcohéd-
hLca ha sido evitads por tratamientos autorizados en este Regla-
mento, excluida la adicién de elcohol. En particular se denoming |
sapagador a] mosto conservado mediante praclivas enoldgicas.

2:3. Maosto concentradeo.—El preducio obtenide por deshidras
tzcitén parcial de los mostos hasta qua el grade de cancentracién
impida su fermentdcion esponidnea.

3. Los mostos & gque se refiere oste articule habran de reunir
Ir  siguientes caracteristicas:

3.1 El mosto natural:

311 Sélidos solubles --Ei contenide ne sera inferior a 160
gramoslitrio,

3.1.2  Azucares.—FEl contenido en aztcares fzlucoss mas levuy-

lora) no zerd inferior a 150 gr./1, )

3.1.3. Acidez total. —Estard comprendida ontre 3,5 gr./l ¥
10.5 gr /1, exvpresada on acido tartarico (46 a 140 miliequivelen-
tes por litro}.

314, Acidez volaiil.—Sera inferior a 0,15 zr./l, expresada
en auide roético (2§ millequivaientes por Htrnd. ’

3.1.5. Alcohel atilicn —Su contenido no excerers del 1 por 100
en volumen, siempres nue sea procedente de la propis fermen-
tacian

%1.8. Sulfatos —Conlenide inferior & 2 gr./l., expresados en
suifaic wotbsico. Los 'mostos festinados a la elaboracién de cier-
tos vidos podrin conterer mayor cantidad.

3L7. El sabor v e aroma serar los curactericticos de la va-
riedud o variedades de uva de que procedan, ¥ estard exenio de
saboves v alores oxtrafios.

3.2, Et mosto conservodo:

Las mismas caracteristicas gue el mosto natural,

-

3.3 Bl mosic concenirado:

331 La densided seri como minimo de 26° Beaumsd,

332, No presentard sencible caramellzacion de ios aztcares.

2:3.3. Estarh exontc de sahor s sobrecaleniado u otres sabe
rex ¥ olores extrafios.

3.7.4. Alcohol etitico.—Su gonlenido no excederd del 1 por 100
ant volumen, procedenie exchisivamente de la propia fermentia-
citn cel mopsts.

3:3.5. Acidez volafil inferior a 6,1 gr./l., expressdo en &oide
acAtico il‘? miliequivalenicy por litred,
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4. Logs mosios a gue se reficre este articule podran tener las
signientes apliceciones:

4.1. E! moste naturai.

4,11, Bara vinificacion.

4.1.2, Para la produccidn de mostos conservados o coencen
trados.. )

4.1.3, Para la produccicn de zumc de uva.

4.1.4, Par i{a produccién de misieluas,

4.1.5. Para la sdulcoracién de vines, speritivos vinicos, bebi-

das amisteladas.

4.1.8. Para 1z produccion de arrope y carwmole de mosto o
color,
4.2, E! mosto conservado.

4.2.1. Para vinificacidn, salvo los que haysn side tratados
con antifermentos, excepto al anhidrido suifurose.

422 Para lu produccidn de mostos concentrades. exceplo
los conservades con acido sorbico.

4.2.3 Para la edulceracidén de vines. aperitives vinicos, bebi-
das amistelada, v otras bebidas.

424 Para la produccién de arrupe y caramelo de mosio o
color.

4.3. El moufo concentrada.

431, Pars la cdulcoracion de vinos y otras bebidus,

4.3.2. Para la produccién de arrope v caramels de mosto o
color,

£.4. Ei Miuizterip da Agricuitura podra gulorizar gtras aplica-

ciones de los mostos cuande las circunsiancias asi lo aronsejen.

Art, 8° 1. Zumo de uva.—Esg al moste matural obtonido de
uva sana y limpie, con o sin tralardientos posteriores, exento de
holiejos ¥ semillus, y especialments aplo para el consufmo difecto
¥ gue reuna las caracteristicas gue posteriormente se indican
para los de cada clase.

2 Be denominan:

2.1, Zumg de uva natural —Fs el zumo con aroma, sahor ¥
color propivs de la variedad de que proceds, conservado v esba-
bilizado mediante tratamientos autorizados.

2.2, Zume de uva contervado.—Es el zumo gue ha sido tra-
tado con adifives autorizedos, no scbrepasando las doms m&ximas
que s¢ indican.

2.2, Zumo dz uva concenirado —Es el praducto ohtenide por
geshidratecion vurcial de. zumo de uva q)netldo a los tratamien-
tos aulerizados.

5.4, Fumo de uva concenirado ¥ conservade.—Fs o zumo con-
centrado gue ka sido tratado con aditivos sutorizados,

25 Zumo de uva liofilizado.—Fs ¢l producto solida obitenido
on vacic por coeshidratacién totel en estado tie cangelaclén del
zumo de uva natural o concentrado.

2.6, Zumo de uva reconstituide —Es el gbtenide a partir de
sumos concerrrados, concentrgdos ¥ conservados o liofilizados
por adicion de agua.

2.7, Zumo de uve compussio—Es el ohtenido por mezcle de
z2umo de uva natural o reconstituide ¥ de ofros zwmes o ¢remo-
genados de frutas, siempre que la ¢antidad de zumo de uva ses
superioy al 50 por 108 en pese (para fijar la cantided minime de
zumo de UvA So considerarf como base de gomparacion o de Te-
ferencia el ouc tiene 12° Beaume: .

2.8. Otros zumaos de uva.—Seran definides reglameniariamen-
te por el Minizterio de Agriculturs,

3. Los zumo:s a gue s¢ refiere este avticulo habran de revair
ies siguienios carocteristicas:

3.1. Los zumos naturales:

3.1.1. Contenido en sélides satubles superior a 140 gr./1.
3.1.2. Contenido en azicarss superior a 123 gr./l.

3.1.3. Acidez total comprendida entre 5 y 1t gv./L, expresado

en acido tararicoe (66,8 a 146.6 miliequivalontes por litrol.

2.1.4. Acidez voelatil inferior a 0,12 zr /1., expresadp en &cido
ecético {2 miliequivalentes por lHitrol.

3.1.5. Conlenido de alechol etilice inferier al 1 por 100 en
volumen, procedente exclusivamenie de Ia propia fermentacién
del zumo.

3.1.8. Conienido en suifato inferler a 1 gr./l.

3.1.7, Contenido en malcrin mineral, insohuble en édcido clor-
hidrico al 10 per 106, inferior a 20 mg. /],

- 318 ia presencia d- cligoelerientos on cantidades inloriores
A las siguientes: arseénice, 0,5 mg.l: hierro, 15 mg./l. plo-
mo, I mg./l; estatto, 250 mg./l.; cobre, 5 mgl; clac, # mill-
gramog/litro.

3.1.9. Deberan asimismo cumplir las normas gencrales esta-
blacidas schre la presencia de residuos de pesticidas o de produc-
ips nocives pare la salud establecidas o que se establezcan pare
ior productos alimentarios.

32 Loz zumos conservadoy reunirdn las mismas caractecis-
tices indicadas pare los zuisos naiurales,
3.3. Los zumos concentrador

3.5.1. La densidad a 20°C serd como minime de 1,323, equi-
velente & 367 Boaumé.

322 No contendran mas azdcares gue los propios de 1a uve.
3.4.3  No presentardar sensible caramelizacién da log azicares,
3.3.4 Contenide en alcchol etilico inferior gl 1 per 100 en vola-

men, procedente exclusivaments dr la propia fermentacién del
ZUTRO.

3.3.5. Centenido an dcidos volatiles inferior a 0,2 gr.7Kg., ux-
presado en acide acelice 18,33 miliequivaiontes por kilogramg).

3.3.6. Diluido con agua hasta la concentracién de 10° Beaumé
presentard sensiblemente el celor, arcme ¥ sabor, ademés del
resto dz las carucieristices de los sumos naturales.

3.4. los zumos concentrados 7 conservados tendrin las mis-
mes caracieristices que los zumeos concentrados, salvo que su
su densidad 8 20°C gsiard comprendide entre 257 Heaumé
y 38 Beaume.

4.5 Los zumos liofilizades tendrén las siguientes caracteris-
tivas:

3.53.1, La humedad sera inferior sl 4 por 100 en peso. _

3.5.2. En conienido en azGoar serd superior a 500 gr/Kg.

353 La acidez total serd superior & 25 gr./Kg., expresado

en &c' oo tartarico (333,32 milieguivalentes por kilograme!.

3.54. EL producio cbienido después de su dilucidn con agua
hasta la concentracion de un zumoe natural presentarad ssnsible-
menta &l color, arcma y sabor del zumo de uva, ectard exento
de sabores anormales v 1eumra las caracteristicas indicadas para
e! zumo aetural.

368 Los zumos reconstituidos tendran las mismas caracte-
risticas que las indicadas para el zume natural.

3.7
risticzs:

35.7.1. E! contenido en sdélidos solubles ne sera inferior a 140
ETRMO5 HITO,

5,72, La acidez total ser& superior a 5 gr./l., exnresada en
4.ide tariarico (66,6 milisquivalentes por Yitral.

3.7.4. La acidez volatil sera inferlor a 0,1 gr.1.,
en teido acéiico {1,868 milieguivalentes por litro}.

7.4, El contenmido en sulfatos serd inferior & 1 gr./l.

3.7.5. Fl sabor, aroma y color seran los caracieristices de la
mezela v -estara exento d- sabores extrafigs.

2.7.6. S5& podran preseniar en forma de liquidos clarcs o po-
drén conservar en suspension particulas de la pulpa de los frutos
gue intervienen o su constitucién, sin gue se aprecien residuos
de hollefo, pepitas, epidermis u otros elementos < ¢ indiguen una
slaborucion deficlarie. .

Jus zumos compuestos tendrin las siguientes caracts-

expresada

Art. 7.° Arrope~E: sl producto rasultante de la concentra-
cion o deshidratacion de los mostos empleando el fuego directo
o &l <bafio de Maria-. con sensible caramelizacion de los azg-
cares.

Art 8° Carawaelo de mosto o color: Es el Droduqto rasultan-
te de la concentracidn de los mostos por fuege direcie hasta
¢l tostado o requemado de los az(cares.

Avt. 9.° 1. Mistela: Es el producto obienide exclusivements
por aticion al mosto natural de slcohol vinico autorizado, en
1& proporcién suficienls pera impedir su fermentacién.

2. Se denocming «tierno- la mistela chienide a purtir do mosto
de uva soleada.

3. 'Las mistelas tendran un contenido en alcohol comprendido
entre los 13° ¥ log 23° centesimales, ¥ un minimc de 8° Beaumé
(24 gradns de azdcar por Hirol.

4. En las mistelas que ze dedigquen s con directn, el
conienide en alochel ne podrk sobrepasar los BRGy ¥y su grado
Reaumé sard, comp minime, de sels grados (84 gramos da
azacar por litrel.

5. Pars ia claboracion de stierno. 8! mestc ha de tener at
mengs 350 gramos de materias raductoras por Hiro y la gradua-
cién alcohdlice adguirida ha de estar comprendida entre los 13

v 21 grados. (ﬁ? TR {".} 49
Seecion segundu -—D?l vino

Art. 310 Vino es la behida resultante de la fermentacién al-
cohdlica completa o parcial de la .uva fresca o del mosta. Sx{

_)L\,_,/f 4 - o
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graduecién zlcohélica natural no serd inferior a nueve grados,
salvo 1o dispuesto en los artictio 14 y 15 referentes & los «vi-
nos enverados=, -chacolis» ¥y vinos dulces naturales.

Art. 11, 1. El vino se denoming seco, si contiene materins
reductoras en cantidad menor de cincs gramos por litre; aboca-
do, si esta comprendide enire cinco y 15 gramos por litro; somi-
aeco, da 15 & 40; semnidulce, de 30 & 50, ¥ delee, si es superior
a 50 gramos,

2. En los vinos especiales ia aplicacion de las donominacio-
nes sesn, abocado, semisecn, semiduice y dulce se atendrA a
1o dispuesto en las reglamentaciones propias de los mismos.

Att. 12, 1. «Vino da mesa» &s el procedents de variedades
de uva de vinilicacidén autorizadss, elaborado segun practices
comunes que cumplen con lo dispueste en el titule I de ests
Heglamento, ¥ sea apto para gl consumo.

«2. El «vino de mesa» habrd de ser eluborado ea cata region
exclusivamoente con aqucllas veriedades que pare esa region figu-
ran comao preferentes, autorizadas y temporslmente auforizadas
ez el anexo namero 2 de este Reglamento. ’

3. Los vinos de mesa se clasifican en blances, tintos, rosadas
¥ claretes, segiin las variedades de uwa o practices de elabora-
cion propias de cede uno do estos tipes de vinos.

3.1, Ving blanco es ¢l procedente de mostos de uva blanca,
o de uva tinta con pulpa no celoreada, habléndose evitado en
este casg la difusidn en log mosios de ! materie colorante con-
tenida en los hollejos.

3.2. Vino tintc es el procédents de mostos obtenidos da uvas
tintas can el adecuada procese de elaborecion pare conseguir
la difusién de la materia colorante contenida en el hollejo, 5e
llamur: vinos «<tintos ds doble pasta- de alta rlqusza en materias
colorantes y extracto los protedentes dn variedades de uvas de
hallsjo muy Linto ¢ de nvas de pulpa tinie an los que se consi-
gue la difusién en sl vine de la mayor parte del coloy de los
holiejos propios ¢ afadidos ¥ de 1a pulpa. -

3.3. Vinos rosados son los procedentes de uvas tintas o 'de
mezcla de yvas tintas vy blancas cuyoes mostos han fermontado
5in los erujos, alcanzando su coloracidn caracteristica.

2.4. Vinos claretes son los procedentes de mostos obienidos
con mezcir de nyas tintas ¥ blancas o de su3z mostos v cuva
fermentacién se huce parcialmente on presencis de los orujos
de la uvg tinta. ;

Art, 13, 1. Vinos especiales son los de camposicion particalar
cuyas caractetisticas organclépticas provienen do la uva, de la
técnica de elaboracitn o de practicas sspecifi¢as para cada ¢lase.

2. Les vinos especiales pueden ser: =Vinos enveradoss v
«chacolis:, «vinos dulces naturaless, «vinos nebless, «vinos genero-
8052, «vinos Hcorosos genarcsoss, =vinos lcovosos-, «vinos aroma-
tizadoss, «vermuts y aperitivos de vino, =vinos espumososs ¥
«vines de aguiss.

3. Por el Ministerio de Agricultura se dictaran los vequisitos
que han de cumplir jos elzboradores de estos vines y los requisi-
tos para la ntilizacibn de esias denominaciones on efiguetas y
pPrepaganda v documentacionos.

Art. 14, 1. Sa denominan -vinos enveoradoss ¥ -chacclis- los
que proceden de uve que por las condictones climéticas propias
de determinadas comarcas ne maduran normslmente. Su gradua-
cion alcohdlica natural puede ser inferior a nueve grados, admi-
tiéndose, como minimo, sicte grados.

2. Las comarces en que esitos vinos se producen se limita
& las regiones cantabrica, gallaga, zona noroeste de la provincia
dé Ledén y las zonas del Alto Panadés v Conca de Barbera,

Art. 15. Se denominar «vinos dulces maturales: a los que,
por proceder de mostos de alfu rigueza en szitcares, superior
& 272 gramos per litro, fermenian parcialmentse. Su gradnacién
alcohélics natural deberd ser, come minimo, de ocho grados,

Loz vinos dulces naturales dedicados directamente al con-
sumo fendran una graduacion aleoholica adquirida maxima de
18°, que puede ser alcanzada por In sdicion de alcohol de vine
exclusivamente,

Art. 18, 1. «Vinos nobless son los elaborados con variedadss
preferentes de vva de vinificacion, con riqueza alocholica exclu-
sivamonte natural y criados con priciicas esmerades que datermi-
nan su calided.

2. Sclamente podran calificerse camo ~vinos nobless los vinos
de mesa definidos en el articulo 12, procedsntes de variedades
de uva declaradas como preferentes en la regién en gue so
han preducido y cuye periode de crianze o envejecimiento sea,
al mones, ds dos aftos.

Art. 17, 1. _-Vinos Benerososs son log vinos secos, sbocedos
¢ duloes producides con variedades selectas de uva, gue, siguien-

do normas tradicionales o particulares tincluidas lg adicion de
alcohol de vino en determinedas fases de su elaboraclén y la
de vinos dulces natursles), les dan caracteristicas distintivas
y cuya graduacién alcohdlica esta comprendida entre 14 y 22 gra-
dos. La tnayor parte de su grado alcoholico deberd proceder de
la fermentycion de} mesto inicial. ’

2. 5t denpominan vinos licorosos generosos los elaborados se-
gun practicag tradicionales y especificas & partiv de uva de
variedades adecuadas, con la adicidn de alcohol vinico autorizado,
vinos dulces naturales ¢ de mostos o mistelas; su graduacion
alcohdtlica estard comprendids entre 13 5 ¥ 23 grados, y su conteni-
do en materiaz reductaras serd superior a 100 gramos por litro,
debiondo proceder la mavor parle de su grado alcohdlico de
la fermentacién del mesto inicial,

Ari, 18, Se denominan vinos licorosos los elahorvatdes s parlir
de uva de variedades adecuadas, con lr adician de alcohol vini-
co aubtorizado, vines dudces nalurales o de mostos o mistelas:
su graduecién alcohdlica estara comprendida entre 13,5 y 23
grados, ¥ su contenido en mailerias reducloras serd superior
a 50 gramos por litro, debiendo proceder la mayor parts de
su grade aleohdlice de la fermeniacion det mosto inicial.

Art. 19. Son bebidas amisteladas las elaboradas con vino,
missto concenirado de uva vy alcohol vinico auterizado, con gradua-
ciin alcohélica superior & 12 grados v contenide en materias
reductoras superior a 100 gramos,

E} alcoho! contenido en estas bebidas ha de proceder exclusi-
vamente del alcohol del vino base 5 del alcohol adicionade, no
autorizindase ia fermeniacion con posterioridad a la adicion del
moste concentrado,

Art. 20. 1. Vinos arpmatizadoes, vermuts y aperitivos vinicos
son los oblenides a partir de un vino base adicionado de sustan-
cins vegotales inocuas, scan amargas o estimulantes, y de sus
filractos o escncias, o mostos, misielas o aloohel vinico aulori-
zado.

2. Habran de reunir las siguienies caracleristicas:

&) Craduacién aleohdlica no inferior a 14°

B} La proporcién das vinoe base sin encabezar, inciuida, en
su case. la de mosto o mistela. sord, como minimo, del 75 por
100 en volumen de! producte final. :

3. Loz wvinos aromatizados podran denominarse aperitivos
cuando predomine el caracler estimulante de las sustancies afindi-
das ¥ vermuts cuando aparezca &) pusto ¥ el arcma de especies
del género artemista,

4. Los vinos aromatizados pueden ulilizar denominaciones de
sustancias detarminantes, sismprs gue el arcma y cf sabor de
ln misina sea la dominante v apreciable organclécticaments {vino
quinado, ving do gongigna y olras).

5. Las susiancias vegetales, soén arcmnaticas, BMABTEAS o 88-
timulanies, deberan utilizarse en cantidades gue resulten inocuas,
pudiéndose agregar al vino da las siguientes formus:

al Por maceracién, en frio o con ayuda de calor, en la
totalidad o parte del vine.

B! Por adinién de extractes obtenidos por maceracién en
frio o con ayuda de calor en alccholes vinicos wuterizades o
en sus mezclas hidronlcohdlicas.

) Por adicién de destilades a residuos de Ia destilacién de
los mencienados extractos vinicos o hidroalcohdlicas.

d} Enlos casos que por ef Ministerio de Agriculturs se autori-
ce, s& podranp emplear ademas las esencias naturales de diches
sustancias vegetales.

8. Por el Ministeria de Agricultura serian especificadas las
caracterfsticas v procedimienics o2 elaboracion de gstos vinos
¥ en particular de los vermuts.

Art, 21. 1. Vings espumosts naturales son los procedentes
da uva de variedades adecuadas gue conticnen, coma consecuen-
cia do su especial elaboracién, gas carbanica de origen endégeno,
¥ que al ser descorchada [a botells y escanciado el vine forma
espuma de sensible persistencia, seguida de un desprendimiento
continue de bhurbujas.

2. El gas garhénice habra de proceder de una segundsa fermen-
tacién de los azdcares sgregados o naturales del vine hase, renliza-
da en envase cerrado, y el producte terminado deberd tener
una presion minimas de cuatre atmosferas, medida a 20 grados
centigradas.

3. Se denominan:
A} Cava: Aquel cuya segunda (eirmentacion se realiza en hu-

tzlla, en la que deberd transcurrir todo st proceso de elaboracion
v crianza hasia la eliminacion de tas Dichoe procese debera
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efectuarse en =CcAvas» o locales du condiciones trmicas ade-
cuadas.

B} Do grandas envases: Agquel cuya segunda fermentacion
se realiza en grandes® envases de ciorre hermético, de los qua
g0 {rasvasa a botellas para su comewial__xzan_:_ltsn Log vinos espu-
masos elaboradus en grandes onvages utilizar@n en su dencmina-
cion el vocablo =granvas o la expresidn ¢e «grandes snvasess
indistintamente.

4. El vocable «Cavas y la expresion de «grandes envasnss o
el vocable egronvase Gnicameste poiran-emplearse-en loy vines
que hayan sido elaborados, respectivimenie, en la l’urma defini-
de en este articulo,

5. Lla reglamentacidn especial de estas vitios espumosos deter-
minar® las modalidades de ciaboracion, carscleristicas de los
diferentes tipos, conirol de la produccidn, requisitos a cumplir
pira ja utilizacién de los vocables «caves ¥ «grunvess o =grandes
envasese, ¥ de aguellos otros que puecda establecer pare definir
€] tipo o procedimiento de elsboracion.

Art. 22. Vine de aguin es el gue, por las variedades de uva
que procede o por lus practices especizles de etaboracidn, coa-
serve al ser embotsilado parte del anhidride carbfmice deo la

fermeniacion do azucarea propiocs o aiedidos ¥ que al ser abler-

s la batella so desprends lentamenie en burbujes, sin gus Hague
s Tormar espuma El producto terminadp dokerk tensr, comn
nrxime, une presion de tres atmésferas, medidasz a 20 grados
centigrados. Se denomipard natural cuando sl gas proceda de la
fermontacién de aziicares propios ¢ resittudales de {a uve o del
¥ing,

Art. 23, 1. Vine gasificads es el vino al que se ha incorpora.
te la totalidud ¢ parte del gas carbénivo que contiene.

2, La reglamentacidn de estos vinoe podra efectuarse, por
el Ministerio de Agriculiura, conjentamente can la de los vmos
espuamesos ¥ la de los vinos de aguja.

Seccidn tercera.—De lu sidra

Art, 24, Sidra es la bebida resultuete de la fermentaciénm
elogholica total o parcial de ia manzanra fresca o do zumo., Por
el Ministerio da Auricultura se determinarian lds diferenles cla-
sos de sidra ¥ s5us carncteristicas,

En €1 Boglamento de esta bebida se determinardn las préctl-
cay autorizadas y. prohibides, nombres con gue ha de designarsa
cada clase de sidra ¥ el destine que ha de darse & los subpro-

“ductos da la elaboeracién.

Seccitn cuarta.—De los alcoholes

Art. 25, t. A loe efectas del presente Reglamento, gleohol
netural as el alcehol etilico procedente de la destilacién o recti-
ficacion de productos resultantes de la fermentacion aleohilica
de materiag vegetales mzucaradas ¢ amiléosda ¥ guae reuna las
condiciones de purega gue axige egte Roglaniento.

2. Cuando la primers materia utilizads proceda de la uva,
80 denominarh genfricamente aicchol vinido.

3. Recibiré, segin los casog, is denominscién de aguardicnte
simmpie, destilade o rectificado.

Art. 28. 1. Aguardiende simple es el alcohol matural, con
graduscien alcohGlica no superior a 86 grados, que deby sus
caracisristicas peculinres de aroma y subor b & materia vogetal
alccholigena de gus procede,

2, Se denominan:

A) Holands y szuerdiente do vino: El obtenido paor destila-
cion, de vinos saney en Hmpio ¢ con sus llag que conSserve
los productos secundarios propios det vino, La graduacion alcohdli-
a de izs holandas mo serd superior & 70 grades.

B} Flema o aguardients de orujo: El obtenide por destila-
cisn direcia de oruies fermentagdos procedentes de vinificacion

" ¥ madrey vy lias.

C) Holanda de sidra: La obtemda per destilacion de sidres
sapes que conserven los productos -secundarios. propics de la
sidra ¥ cuva gradvacidn aleohdlica no sara superior & los 70
grudaos.

D} Aguerdients de cafa: E] oblenido por destilpcidn directs
de los jugos ¥ miecles de la cafa de azicar, previamente formen-
tados.

E) Aguardiente de melaza de cafia- El pblenidc por destils
cion de melaza de cefia, proviamente fermentada,

¥} Aguardiente de frutas: El obienide por destilacién de
jugos de frutas que han sufride proviaments la fermentacion
alcohdlice. Llevard el nombre do . friita de procedencla o se
designard simplemente =aguardiente de frutas. si p'rocede ds
ia mezcla de diferentes clases de éslas.

() Aguardiente de cereales: E]l obtenide por destilacién de
caldos fermentedos de cereales malteados. Llevard la denomina-
citn del coreal de procedencia o simplementsa la de <aguardicente
de cereasles- sl procede de la mezcla de diferentes clases da
éstos.

Art. 27. 1, El alcohol destilado as el slcohol natural cuya
graduacién alcohilica es superior & 80 .gradas centasimales e
inferior a 98 grados centesimales.

2. Se denominan:

Al Pestilado de vino: El obienide por destilacion de vinos ¥
de sus piquetas ¥ I{as, ambes frescas, y de las Holandas y aguar-
diontes de vings.

B! Destilado de orujo: El obtenida por la destilacién de oru-
jos pracedentes de vinificacién y de sus aguardientes o flamas,

3. Las denominaciones de destiladns de cafa, de frutas ¥
de cerealss se¢ reservan a los ehienidos & partir de fugos o
caldos fermentados do las comspandzentas materias primas o
de sus aguardientes,

Art, 28. 1. Alcohol reciificado os el alcohol natural sblenido
por rectificacion cuya graduacién aleoholica mo sea inferior s
8 grados.

2. Se denaminan:

A) Rectificade da vino: E} ohtenido & partir de vinos de sua
piguetas y lias, ambas frescas, de las holandas y aguardisntes
de vinoyde fus destilados de vines y de segundas.

B} Rectificado de orujo: El ¢btenido por reciificacién do oru-
ios procedentes de vinificacidn, de sus aguard:entes. de pigusias
de orujo, flenms y dastilados de orujc.

3. Las denominaciones de rectificedos de frutas, de coreales
¥y de melagas de cana ¥ remelacha, se reservan para los obleni-
dos & patiir de jugos o caldos fermentados de las correspendien-
tes materias pritnas o de sus aguardisnies ¢ destilados,

Art 28 Alcoholes dashidratedos son los gue, wmediante la
accion do agentes quimicos deshidratantes, slcanzan vne gradus-
citn minima da 99,5 grados. Ne se destinaran a uscs alimenticlos.

Art. 20. Alcohales desnaturalizados sen los alcoholes a los
gue se han incorporade sostanciag quimicas de dificil peparncicn,
que Indicen senporiglmente su incapacidad de empleo psra usos
alimenticios.

La desnaturalizacidn do low alcoholes hebri de efsctusrse en
todo case en la forma que determina ol Raglamento det fmpuesto
de fabricacitn de slcoholes © qus, on su defecto, determmen
ios Mm:starics de Agricultura ¢ Industria.

Seccidn quintg.—De los subproductoes ¥ productds derivados

Art. 21, L
mentada ¢ no.

Orujo: Es el residug del prensade de ia uva, fer-

2, Se denominan:

A} Oruvjo de mosio: EL procedenia del racima de uva fresca.
Bl Orujo de vina o madre: El procedente de la uva fermen-
tada.

3. En ambos casos pueden ser:

CAl Frescos: El obtenido iomediatamente dospuds del pren-
sado.
B} Ensilados: E! que ha sido cbjeto de almarenamientn.

4, Lia: Es el conjunto de materias, especialments sostancias
organicas y sales. gue se deposilan naturslménte en ei fondo
do los envases después de la fermentacién del mosto ¥ duranta
la conservacion del vine.

5. Pueden ser:

A) Lig fresca: La gue rasulia despuds del trasiego del vino
¥ ha sido separada por simple decanisciim sin alteracion alguna.

Bi Lis secw: La que resuita de extraer la mayor parta
del liguido que contiene la lia fresca.

6. Segundas: Son los Hguidos obtenides:

g) En el aitimo agolamienio de la uva por prensado meca-
nico,

b} En gl escurride natural de los orujos durante su aipace-
nazmiente en el periodo de vendimie.

¢) En 8! prensado de las llas fraescas, ¥

d) Por fermentacién de log destrfos de uve de mesa.

7. Pigueta: Es el liguido fermeniado obtenide del lavado
o0 macerscidn de los orujos, lias y madres procodentes de la
vinificacion.
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B. Se denominan:

A) Pigquete de vinn ¥ apguapid: La que procede de orujos
frescos de mosto o da vino, y liss frescas.

k) Pigqueta de orujo: La gque procede de orujos ensilados
¥ que han sufrido i fermentacitn aicohddica. Ef caldo de poze,
liquido residual de los orujos almacenados, queda equiparade
a esta clase de piqustia.

9. Tartarps: Conjunto de sales, censtituido esencialmente
por bitartrato potdsico {crémaor thrtare} y otfras sales coma el
tartrato cdicico @ impurezas, que por insolubitizacion se depositan
en Jas paredes de los envases yue contienen maostos en fermenta-
cién Tormando costres crisialinas, y en el fondo de los mismos
como parte da las lias, o gue ge precipitan por efects del enfira-
mianto natural o artificial em los mostos y vinos.

Art. 32. 1. Vinagre o vinagre de ving es el liguido chtenido
de Ia fermentacion acética de vine purp o diluido, o de piguetas
de vino, con una rigueze minima de 50 gramos de acido acéiice
por litra.

2. Vinagre de oruio es el abienido a partir de pigueta de
oruio, siempre que los grujos hayan sido snsiledos v conservedos
en buenas condiciones, con una rigueza minims de 30 gramos
de aride agético par litro.

3. El Ministerio de Agricultura dictara las dispusitiones nece-
sarias para ls ordenacion de la eleboracion, determinacion de
caracteristicas y requisitos a cumplir para el envarsdo y ;:lcnorm
nacién de los vinagres de vino ¥ de erujo.

Art. 33. 1. Bebidas derivadas del vino son las compusstas
de vino ¥ agur carbénica o natural, con adicidén o no de azdcares
v de extractos de fruias o esenciales vegetales.

2. Por et Ministerio compeiente podran ser fijadas las caracte-
risticas y procedimientos da elaboracién de esias bebldas ¥ en
particuiar de la sangria y del bitter-soda. .

Art. 34, 1. Bebidas derivadas de alcoholes naturales: Can
independencia de lns nombres especiales que se les asignen por
razén de las materias primas utilizades y sistemes de fabricaciéa
empleados, lag bebides derivadas de alcoholes naturales se dene-
minaran con caricter geaérico:

A} Aguardienies compuestos: Log productos elaborados con
agusrdientes simples o con otros alcoholes naturales o sus maz-
clas, aromatizados direciamente o en el momento da su redesti-
lacién, rebajados con agua ¥y afisjrdes ¢ ne. Fueden incorporarse-
les mosto, sacarosa o caramelo. Su graduecién alcohdlica no
sara inferior & 20 grados.

B) Liceres: Son las bebidas obianidas por maceracidén en
aleohol de sustancies vegetales aromiticas v subsigulente destila-
cién, o por simple adicién de los extractos de aguéilas a ios
alcoholes o aguardienies, o per el empleo combinado de ambos
procedimientos, coloreados o no, ¥ enduizados con sacarosa, azm-
car de uva, mosto o misl, con ure riqueza en azicares superior
& 100 gramos por litro {expresado en sacarosal. Su graduacién
aleohdlica no sera inferior a 30 grados.

C) Aperitives sin vino bass y otras bebidas: Son las bebidas
obtenidas por mezcla o destilacidn de alccholes naturalas, rebaja-
dos con agua. aromatizados con sustancias de origen vegetsl,
mazclados can productos alimenticios grganicos, edulcorados con
sacarosa, glucesa de uva o miel ¥ ceoloresdos, sismpre que tales
bebidas ne se hatlen comprendidas en el anterlor apartado,

2, Entre los aguardientes compuesios v licores seran objeto
de reglamantacién especisl, segun se establiece en el srtfcule M
de ia Ley, los slgulentes: Brandy, obtenido de destilados de
vino, aguardientes u holandas de vino; ginebra, obtenido a pertir
de 1a destilacién de macerados de bayes de ensbrs; anfs, obteni-
do a partir de la destilaciéon de macerados de anfs, whisky,
procadente de aguardiente o destilados de coreal, y ron, obtenide
& partir de aguardisnie de cafla.

3. Podrén ser ignalmente obieto de reglamentacitn especial
las demas hobidas comprendidas en el presente articulo y entre
elins 8] «anisetes abtonido a partir de 1a destilacion de macerados
de anis, con graduacién alechélica comprendida entre 25 ¥y 30
grados, ¥ con un contenido on secarosa supericr a los 100 gramos
por litrg.

TITULO PRIMERO
De la vifia
CAPITULO PRIMERO
DE LA PLANTACION DEL viNEDG

Art. 35 1. Las nuevas plantaciones de viriedos se aiustardn
al régimen de autorizaciones que estahlece este Rezlamento ¥y
& lo que disponga sl Gobierno a propuesta del Ministerlo de

Agricultura, de acuerde con el régimen general contenide en
is Ley 2571070,

2, Las replantasiones de vifiedos habgan de ser puestas an
conocimiento del Ministeric de Agricuitura por sl vwiticuhor in.
teresado antés de ser realizada. en la forma gue se determiina
en aste Rezlamento, a los exclusivos efectos de comprobar si
ta variedad, el marco de plantacién y préacticas de culuvo 2e
adaptan a lo establecido.

9. De acuerdo corn lo que determina el articulo 38 de Ia
Ley. tanto Ias nuevas plantaciones ¢bme las replaniaciones ge
efectuaran con las variedades preferentes o autorizadas que para
ceda regién se determiinan en el articulo 58, El Ministerio de
Agriculiurs queda suiorizado para incluir nuevas variedades que
por sus carmcterislicas 5@ hayan comprobado son aptas para
la obtencidn de productos de calidad o de sxcluir entre las auto-
rizadas agueilas que en cada regidn ac conviene subsistan por
existir otras cuyor preducios son de mejor calidad v su cultive
es econdrmicaments rentable, sn atencidn a la mejora cualitativa
de la produccién ¥ a8 la vocecién de l1as tisrras. .

Art. 35, 1. Se entiende come nueva planiacidn lu que se
efectta en terrenos que lleven més de siste ailos sin este cultiveo,

2. Replaniacitén es la plantacion realizads scbre la misma
parcela gue anleriormente estuviera plantada de vid, siempre
que no hayan transcurride siete afios desde su arrsnque.

5. Reposicion de marras es la sustitution de ¢epas ¢ plantas
improductivas o desaparecidaes por falta de arraigo o por callsas
fizsicas o bhioldgicas.

Art. 37. Quedan prohibidas las nuevas plantaciones ¥ replan-
tacicnes:

Al Con hibridos de vid americana v vinifera como proeducto-
ras directas de uva, asi como la utilizacién de aguélles como
injertos o povteinjertos.

B) Con variedades no autorizadns para e! fin & gus se des-
tinen. )

€y Con varjedades dedicadas a vinificacién en terrencs de
regadio.

D1 Con variedsdes dedicades s uvas de mesa o de pasifica-
citn en tarrencs de regadic, salvo los sitvados en las Zonas
s gue se refierea e! apartads 2. by, del articulv 42 de este Re-
glamento. :

Art. 38 L

1.1, E} Coebierne, a propuesta del Ministerio de Agricultura,
antes del mes de¢ agosto de cada afie, sefialard la superficle
maxima que er cada zona vitivinicola puede dedicarse a nuevus
plantaciones de vifla dedicada a vinificacién y & U¥R de mesa ey
la campana siguisnie,

t.2. Para e] calculo de la citads superl':ue so partirg, por
una parte, de la media de s produccién de las tres Gliimas
campanias aumentada en los -stockss de campaiias anterioves
existenies e! 1 de noviembre y. por oira, de ja media de consumo
en las tres altimuas campadas {consumo interior mds expor-
tacion, aumentade en las cantidades dedicadas a destilacidn,
vinagrerfa y Zumos), corrigiende diche cifra con las provisiones
del aumento ¢ disminucién del consumou en ias campahas si-
guientes v da lag previsiones de aumanto da «stockss para enve-
jacimisnto y crianza en los vinos, La diferencia entre este ¥ltimo
datoc y al primero, case de ser posiiive, dard la cantidad en
Gue puede aumentarse la produccion, de cuye dato se deducird
la superficie de plantacién gue, en su casc, puede sutorizarse.
En el supuesto de gue los arrangues de vinedo supere a ls
cifra do replantgciones a efectuar, serd aumentada la superficie
abtenids en su diferencia y disminuida en el caso contrario,

1.3 La saperfleio asi deducida para nuevas plantaciones se
distribuird enire las diferentes zonas viticolas sstablecidas, tenien-
do en cuentz la calidad de los vinos producides, tradicién viti-
vinicola de coda una de ellas, las caracteristicas de las explota-
ciones, clrcunstancias sociales y posibilidad de otros aprovecha-
mientes agraries, asf como los sistemas de cultivo.

14. Todas las personas que deseen efestuar una nueva pian-
tactdn en las zonas gue de acuerdo con el apartado anteripr
esté gutorizade g efectuarias, o soliciters del Ministerio de Agri-
cultura a través de ia Secci6n Agrondmica Pravmcm] en ascrite
on yue flgursn los siguienies dafos:

Nombre v direceitn del solicitante, nomhbre de la finca. pago
¢ paraje, nlimero del poligono y de ia parcela o parcelas ca-
tastrales en que desea efectuar 18 plantacion, superiicic a pla.tar,
portainierte v variedad, marco de plantacién, nimero de plantas
v demds datos quo se determinen por la Direccién Genorsl de
ls Produccién Agraria.

Nuevas plantaciones:
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1.5.. Pare la concesién ds las au&otmmones e tendrd en I

cients: Las solicitudes referidas a terrenos de menor aptitud
para otros Aprovechamientos, las referidas a- purei&s coiindan-
tes, cuyos propiotarios se comprometdn & cultivarlas-en. comun;
las plamscivnes protegidas por una denummaméﬁ de origen y
las que seé realicen can varieciade-a prefemntas

2. Reaplantacionas.

2.1 De acuerdo con lo que deierminsn 105 articulos 3& apar-
tade 2. ¥ 38 apartedo 6, de la Lay 251970, ticrien derecho
a la replantacién del vihedo en la- misma parcels jos viticuitores
que hayan procedide. af arrangus dv la vifia, debtro. de los siete
afios anteriores a la fechs de ia raplantaclén siempre que I
vifia estuviera legalments estabiecids. =

2.2. Todo viticulior que haya procedidc al nrranque de la
totalidad o parte del vifisdo & partir de octitbrp de 1965 cormanicard
a la Seccién Agronémica los datcs de la vifia arranceds, preci-
sahido lu ubltacion de In mismk, el poligono ¥ parcela vatastiral
on gue estabe situada ¥ las pruebas - nue esume ‘éonvenientss
pera demostrar que se ha procedido al arrangus cop posterioridad
a esa fecha, asi como si ia plantacién fué efectusda cornt posterio-
ridad al mes de octubre de 1932, ‘mcompafiarin la autorizacién
de- plantacién que establecia el Bsmtuta ‘del. Vine (Decrete de
8 de septiombre de 1032, elevadc & Ley por la de 28.de moyo
de 1933} ¥ circular de la Direccién Cieneral ‘de Agriculiur de
14 de octubre tde 1932 {+«GBcetas -dek 18}, Caso ds 'gus. no poses
documentacion suficiente a juicio de !4 Seccidn &gronémica L8
procederf por dsta A solicitar del inmrasad e apam ‘rertifi-
cacién del Catastro de Ristica én fue consts. fi
fus dada de alts vy bsjs en le ficha catastral \COrres%pondiente
la vida ea la parcela o parcelas. o certificado de Za. Camars
Oficlal Sindical Agraria, Hermandad da Labradorss o Ayunta-
misntos, en ios gue sa haga constar gue en documentsciones
que cbran en los mistios’ condta €5h DREOSM. -de. vifia dentro
de} plazo que comprenden las fechas sefialsdas, A la visia da
gstog datos v los que obren ob la- Sescidn’ Agro oratcs, o Jafe
del citado Servicio cemunicara sl mtcrrasado Bi
& la replantacién y plaze pava efectuarla, .o o, P iendo racurrlr
contra el-acuerdo citads a-la Dirveccitn Gmm{ B
a iravés del Delegedn provihcial del Mmlsmo-

2.3. Cuando el viticullor con derecho & Ia replantaciin, segtin
1o que dl.spnne el apartado antsricr, vaya a proceder Y ‘misma,
lo comunicara & la Seccién Agrondmics correspondiente, consig-
rando Ios mismos datos que se deml]an an el spartuda 1.4 de
#ste articulo.

24. La replantacién de vigedos qne en i; forma Que eter-
mina ol spartado 2.2 no pusdan demostrar que’ sy plantacién
fué establecide dentro de las normips lepales; ga atendré g las
establecidas en o] apartade némero I de estq arﬁetﬂo para las
nuevas plantaciones. ’

3. La sutorizacién de Ias nuevas p!ama?cio'nea como de las
roplantsciones podra condlclcm&rse téniendo Bu ‘guenti 1as crrac-
teristicas de las fincas & que. se reliers bete gua al Hevarla
a sfecto se utilice un daterminado marco de platiiacion ¥ aquetias
précticas de poda y cuitive gue contribuyan L x miom Ja-calidad
de la uva.

4. la Direccion Genersl de 1a. Pl*oducciém Agmna quada an-
toriZade pera desarrollar lss medidas complstaentarias, para ¢l
cumplimisnto de- cuantd se -precepta en.este articuls.

5. Setonsideran variedades preferenies, auturizedas y tempo-
ralmente autorlzedas para ceds Zona . las que k-1 indican en el
anexo plmerc 1 de este Reglsmanto ‘ .

Articulo 39, Podr&n ser autorizadas Ia.s DUSTRE plantacmnes
con cardcter gensral ¥ por camipefias determinadas an las zonas
de uvas o vinos protegides poi denominacitn de. oﬂS‘en ‘ealificada,
siempre que se produzca o s preves Un& MAYOT demanda de
sus uves o vinos., En la autorizacién se- h;ar&n las condiciunes
de plantacién v los requisitos gue deberdn cumplir fos interesndos
de acuerdc con las normas generales establacides y lés particu-
lares que =¢ determinen en el Reglamem de Denominsdﬁn de
Qrigen respectiva. -

Art, 40 1. La reconversién de plantdcicnes: cle vifiedos on
ctras con variedades de vid preferentes podra ser objgto de
régimen especial en aguellae :zonss que congurran con mAayor
intensidad los condicionamientos establecidos.an . el articulo 38
de la I.ey. derivados de la proteccidn de sus productes con de-

nominacién de origen, s tradicién: vitivinicols, cardctéristicas -

de las explotaciches, circunstancips wci&l&sﬂy posihmdsd 46 olros
aprevechamienios agrarics, asi comp los. six!am_ 5: 36 cultive,

2. En genersl, pddra autorizarse la sustitucion de un vifedo
que esté constiiuide por varfeidades no silorizadas o temparal-
ments autonzadas. plempre que 58 arra.nque uns. nupqrficis igual

o superior & la gque se va a planter en la misma campsaiia
en que se efscitie Ja plantacidn y ésta se efectis en parcels
de ls misma propiedad com. variedades prefsrentes. La super-
ficie arrancada gue se acoja & esta clausula perderd el dereche
& in replantacién eciablecida en e} apartado 2 del articulo 32
da este Reglamento.

Art. 41. Todos los viticuitores estAn obligados a presentsr
una deciaracion expresiva de las circunsiancias s qus se refisrs
gl articule 133 de la Ley ¥y de las alieraciones de orden fisico
y agrondmice de las vifias, deniro de los seis meses siguientes
al momentc en que tekga lugar la piantacién, el injerto o Ia
aiteracion ¢n la forma gue se determine por el Minisierio de
Agricuitura.

CAPITULO IT
CULTIVC BE LA ¥ID

Art. 42, 1 Queds prehibide el riego de la vid,

2. EstAn exceptuados de la prohibicién anterior:

a) Los vivercs de vid.

bl Log vifiedos de uvas de mesa o de pasificaclén situados
ent zonas cuvas condiclones ecclégicas no permitan presciodir
dei risgo para ¢ normal desarrolle de Ias variodades tipices.
El Ministerio de Agricultura determinari las zonas excepmsdn
¥y las condiciones en qua al nego podrs, efectuarse,

3, Paras acogerse & las axceptiones enteriores serd necesaria
autorizacién expresa del Minlsterie de Agriculiura,

Art. 48, No tendran la consideracién de terrenos de regadio
aquiellos situados en regiones gue por las condiciones ecoldgicas
han venide necasitando tradicionalments el riego de la vid en
invierno pars satisfacer las exigencias minimas de humadad
da la planta, siempre gue tales terrsnos na cuentsn con Sgus
para el rlege en los meses: dé verano y no Sean aplos pars
dedicariva a otros aprovechamientes mds rentables.

Estos han de estar situados sn zonas en que ia precipitecién
anyal sea inferior a 400 milimetros ¥ que tengan integrales halio-
térmicas elevadas durente 6] perfodo de actividad ds la planta.

Con ¢l cardctar de riego en invierno se entiende exclusiva-.
ments el fue se realiza duranie la peréds de la vegsiacidn
de la vid después de la recoleccién ¥ antes del lloro.-

Queda autorizada 18 Direccidén Genoaral de la Produccién Agra-
ria para delimitar estas zonas y dictar las normas precisag para
conceder las pertinentes autorizaciones, teniénds en cuenta las
reservas de humedad deé Ias tierras en cada campaiia.

Ari. 44, 1. Podran prohibirse por el Ministerio de Agriculture
las précticas de cultive que, aun impiicande aamento de produc-
citn, originen. demérito de Ia calided de la uva o de loz mostos
¥ vinog, an su casc. Se referirén principalimeniie esias pricticas
s la pods, abonados, iratamientos filosanitarios y herbicidas.

2. La correspondiente resoiucién .deberd fijar el plazo de mu
entrada en vigor ¥ serd objete g6 la difusidn suficients, pars
1o gue ef Ministerio de Agricuitura lo comunicars a lg Hermandad
HNacional do Labradorss vy (Ganaderos y CAmaras Oficiales Sindi-
cales Agrarias sin perjulcio de su publicacién en sl cBoletIn
Oficial del Eslados. .

Art. 45, 1. La reposicion de marras de vifiedos legaimente
establecidos sera autcrizada, con caracter general, siempre que
el ndmero de pies sustituides anualmente ng exceda en tada
parceia del 5 por 100 de las vides Ufiles. Estas roposiciones
podran efectunrse con la ruisma variedad que domine ea la
parcels objeio de la repesicién, sin que con ello le exima del
cumplimiento de lo que determine ei aparr.adn 4 (el articulo 35,

2. La reposicion de marras en nlmarc suparior al. § por
100 de las vides utiles deberd ser solicilede previamente ¥ tendra
que efeciuarse necesariamente con variedades autorizadas o pre-
ferantes, Cuando hayan tracfeurrido mas de veinte afios de la
plantacion del videde gue se trats de repener y sl porcentaje
de repesicién sea superior al 10 por 100 de plantas uliles, se
considerara como replantacion vy debers atenerse a lo dispuesta
en el articuloc 38 para las replantaciones.

3. En supuestos de accldentes meteorologicos o bioldgicas
o de ofro orden no fracuenies ni generslizades en la comarca
¢l Ministerio de Agricultura podrd auiorizar la repos;cién de
marras en porceniaje gue supers & [ijado en el parrafo primero.

4. En los vifiedos de nueva plantacién, las reposiciones de
marras tendran la consideracion de précticas culiurales durante
cince efios, cualqulers que sea el namerp de plantas a repaner.

5. Realizada uns repésicidn, ol interesado dehers formular
en el plazo de tres meses una declaracién ante el Ministeric
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de Agricultura expresando el namers de plantdas repuestas, porta-
injerto, variedad, adjuntarndo copia o referencia de la declara-
gitn a que s refisre el articuie 41 de este Reglamento.

Art, 48, 1, Loz cosscheros de uva deberan presenlar ante
el Ministeric de Agriculturs, dentro del mes de noviembre de
ceds aefic y e efectos meraments estadisiices, la informacidn
de la cosecha chienide, especificando su cantidad y deslino. Los
cosscheros de uva de mesa podrén demorar esta informacidn
hasta el mes de giciembre, Er las zonas donds estéd terminado
¢l catastro vitivinicela estas informaclones podrén exigirse referi-
das & las parceles ¥ explotaciones catastradas en que se ha
ohtenide,

2, Los datos conicnidos en estas informaciones no podrdn
facilitarse ni publicarss por al Ministario de Agricultura més
gue en forma numérica, sin referencia alguna ds caricter indi-
vidual.

3. Fl modelo en que habré de efectuarse esta declaracién
gord gl que figura en el anexs numere 3 & esto Reglaments,
El error maximo admisible en la cantidad declarada sera del
5 por 104G,

CAPITULO I
DE 105 VIVERCS PE LA V1D

Art, 47. Lz implantacién de viveros de vid regucrird autori-
zacién expresa y previa del Ministerio de Agriculiura. Dicha
antorizacidn serd preceptive para los viveros con aplicacion a
la propia explotacion, Los viverns de vid habran de cumplir
las disposiciones de caridcter genaral sobrs viveros y las especia-
ies referentes a los mismos.

Art, £8, Los titulares de viveror estén obligados a declarar
gu implantacién con expresidn de las circunstancias a que se
refiers sl articulo 133 ¥ las alterscioncs de orden fisico v agrond-
mico que.se produzecan, asi como llevar un libro de venta de
productos.

Art. 48. La produccidn de plantas. estaquilias o injertos se
sonieterd a las normas fitosanitarias y de control de calidad
gue sa establezcan.

Art. 50. la circulacién, venta o cesidn por cualyuier titule
de las plantas o madera producidas en vivercs sera objeto de
ordenacion por el Ministerio de Agricultura,

CAPITULD [V
De 105 AUXwINg A LOS VITICULIQAES

Art. 81, E@ Ministeric de Agricultura. por si e por medio de
los Organismos auténomos de ¢ dependientes, podra concedsr
auxilios Tconsistentes en subvenciunes y aniicipos reinfegrables
o préstamos para Is transformacién de vifedos, rencvacién de
los sitemas de explotacidn v para determinadas reposicionest
cuande concurran especiales circunstancias. Seré preciso, sn todo
caso, que eeen de notorio {nterés econdmico social y se realicen
cumpliendg lo establecido en la Ley ¥ en sste Reglamsnto v
con los requisitos gue se fijen sn el Decreto que los sstablezca.

CAPITULO ¥V
Dz wA 3USTITUCIGN DE VIREDOS POR OTAGS CULTIVOS

Art, 52. Los vitlcultores que voluniariamente destinen a cul-
tivos de mayor interés sociceconémice tierras de su pertenencia
plantadas deo vid pura vinificacién, podran obtener subvenclones
¥ anticipos reintegrables o préatamos para efectuar la reconver-
sion si el vifledo se encuentra en pericdo de produccidn normal
¥ los vinos que produzea sean de inferior calidad, siempre
gue se cumplan los requisitos qug se determinen en el Decreto
que los establezca.

Art. §3. Se fomentara ¢! arranque de vides de vinificacidn
en determinadas comarcas cuando asi so dispengs por Decreto.
Este fomento tecasrda preferentemente:

a) Sobre vidsdos hibrides.

bl Sobre los viftedos gue con antericridad & la vigencia de
1a Loy 25/197¢ se hubleran plantade ilegalmente.

£} Sobre las plantacicnes con variededes distintas de iss au.
torizadas.

d} Sobre las plantaciones situndas en tsrrenos de posible
cultlive de regadio.

e} Sobre lss plantaciones situadas en terrenos aplos pars
cultivos ¢ aprovechamientos de mayor interés.

Art 54, Podra acordarse, por razenes de interés ganeral,

" el arrangue de vifiedo medianie Decreto que s¢ ajustard a la

tey General de Expropiacién Forzoss y que contéendra necesa-
riamente:

a} Las normas precisas para que el Ministerio de Agricultura
deiermine las planiaciones concrelas k gue hays de efectar ia
ohligacion de arrangue, atendiendo al orden preferente establacido
an el articuio antarior.

b} El plezo para le realizacidn del arrangue.

¢} 1as normas que de acuerdo ¢on la citada Ley correspon-
dan para la determinacién de las indemnizaciones,

d) Leas sanciones gue fueran aplicables con arreglo & Jo que
detorininan ia Ley 2571870 vy este Reglamento,

TITULO 11

Dei vino, de los alcoholes y demdas productor ]
CAPITULO PRIMERD
De s FLARORACION

Art. 55. 1.- En la elaboracidn y crianza de Ios praoductos
definideos en el capitulo II del titule prelimioar de lau Ley sélo
podran ubt:itzarse los productos autorizados por este Reglamantao.

2. En la alaboracién de eadn producto sole podran realizarse
iag,. practicas que se indican en el articulo siguiente y para los
productos que tengan reglamentacidn propia ias gue figuran gn
su Heglamenlacion, :

Ari. 58. 1. Las praclicas admitidas para cads unc do los
preducios que se indican son fas siguientes:

1.1. En los mostos: Las que se indican en el anexo nume-
ro 4,

12 En los zumos de uwva: Las gque se indican ent o! ane-
%0 hanera 5.

1.3, Arrppe. A ks mostos de que proceden s6lo se pueden
haber rewlizado con las practicas autorizadas para los mostos
concentrados,

1.4, Caramelo de mosio o color. En los mostos de que proce-
den sélo pueden haber sido realizadns las practicas putorizedses
para lns mostos concentrados.

1.5 Mistelas, Los mostes de gue proceden hahran de reunir
las cacacierisiicas definidas para los mostes naturales en el ar-
ticuleo guinto. excepto el contenide en aziicares, gque serd ¢ome
minime de 200 gramos por litro, v s6lo pueden haber side fra-
tados con las praciicas autorizades en e mismo articulo,

1.8, En las vinos se autorizan las practicas que se indican en
¢l ancxo numero 8,

1.7. En is elnboracidn de la sidra se sulforican las practicas
gug s indican en el anexo numerc 7.

1.8. En lac bebidas derivadas de vine, las que se indican en
¢l anexg namerp 8.

1.8. En lns alcoholas v bebidas derivadas de alcholes natura-
les, las qus se indivaw en el anexo namero 9.

1LY, En {os vinugres, las gue se indican en el anexo na-
merg 1.

2. Las practicas que e relacionan en el anexo numero il po-
drap realizarse cumpliende previameate los sigufentes requisitos:

&} Con antelacidn a la ejecucidn se comunicara a la Seccidn
Agronémica de ia provincia ddénde radica la bodega en qus se
protenda efectuar is préctica, acompafande una muesira del
producte y anatisis del mismo en ¢l gue consicn los datos necesa-
rios para determinar la necesidad del tratamiento y dosis & em-
plear. Tante el andlisis como los tratamientos a efectuar serdn
avalades por un laberatorio agricois auterizado o por técnice de
Grado Superior o Media especializado en Viticultura ¥ Enclogia.

b} Una vez el tratamiento terminedo, se remitird nueva mues-
tra can e! snilisis correspondiente, indicando log resultados ana-
liticos del prodacto que se precisen en cada caso.

¢) En tada caso los tratamientos a qua se refiere este apar-
tade, ¥ Que se indican a continuacién, se efectuardn bajo la
direccitn del técnico responsabie.

d) Una vez recibidg la muestra por la Seccion Agrondmica
y previas las comprobaciones gue estime pertinentes, se autori-
zaré la libre circulacion del producto o el destino que proteda,
dg acucrde con lo que determina el articulo 68 de la Ley para
los productos no apios para el consumo, en el plazo de diez dias,

Art, 57, 1. La uva deberi estar sana v en condiciones ade-
cuades do madurez al realizarse la vendimia. -

2. La uva que esté en condiciones deficientes de sanidad de-
berd ser elaborada separadamente,
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3. En lus casos de pagos o comarcas afectaduas por plagss o
fenémenocs meteoroi6gicos gus hayan dadsdo 4 su fruto se segui-
ran las normas siguientes:

&) Cuando los dafios den lugar a una dificultad de madura-
cién de la uva, conservandose la integridad de la misma, deberd
retrasarse la vendimis en la medida de lo posible, procediéndoss
& la supresidon modsrada de las hojas basales pars facilitar ia
aireacion y socleado de los racimes,

b} Si los dafies mfectan dizeciumenie la. Integndad de las
uves, debtré procederse a une vandlmm annmpada, que 5e reali-
zara seleccienando log rachnos.

4. Todo elaborador que reciba an sus instalaciones uva propin
o adguirida en deficientes condiciones, guglguicra gue sea ia
causa, comunicard a la Seccidbn Agronamies de la provincia en
qies radigue iz bodéga la presencie dé estos dafios, la cual pro-
cederd 6 la toma de muesiras do Joa producios elaborados con
diche uva, y & la visia de las resultados de ies anilisis y de sus
cartacteristicas organolépticas se fijars por el citado Servigio el
destino o los posibles destinos de ins mismas, de acusrde con lo
que determing el wrifculo 88. En ceso de desacuerdo del intere-
sado con ol dictamen emitide por la Seceidh Agrondmica, podrd
recurrir tontra sl mismo, adiuntande los Informes que estime
convenientes, ante €l Delegado provincial de Agriculiura, que,
previes los informes que estime perhmnzes' resglvera en defi-
nitive.

Art. 58. FEl transperte de la uva recolectada habrid de efesc-
tuarse en condicienes higiénlcas que impidan fermentaciones es-
pontaneas fuera de bodoga, el excesivo amontonamiento de la
uva y el contacto con elsmentes metdlicos de los medios de
transporie.

Art. 58. Li vino procedente de uva que no relina las necess-
rias condiciones de sanided serda considerade tome anormal.
Se excoplian los cases de procesos bioldgicos que afecten a la
uva sin demérito suyo ¥ de la ga}idad dai mostc,

Art. 60. Los producios que se empleen en-las elaboraciones
comprendidas en el presente capitulo deberén tener la composi-
cién y reunir les requisitos de puréza gue so estsblecen en gl
anexo numerc i3 de aste Reglamenio.

Art. 61. Se admite en los productos que a continuacion se
relacionan 1a presencia de los slemuntes guimicos goe ze indican
v en ias dosis maximas gue se seiialan:

8) En los zumaos ¥ vinos dispuestos para el censumo &l con-

tenido maxime de anhidride suifuroso, expresado en miligratos

por litre, ser&a el siguiente:

S0, total 50, ltbre
Zumos ... .. 100 10
Vinos dulces abocados. semlsecas, senmdul
tes, hlanco ¥ resedos .. . L o L Ll 450 160
Vinos secos, blancos y rosndos 300 30
Vinos tintos ¥ claretes ... ... .. o0 ooy . 250 30
Vinos genercsos ¥ de LCor ... o cov v o oy el 200 15

En la slaboracién de mostos apagados se podrin emplear las
dosis de S0y necesarias.

®  En los zumos ds uva v mostes, Ia presencia de irazag de
alcohol procedentes de Ja fermentecién, hasta un grade,

ct En los vinos, la presemcis de meteanol hasta 0.5 gramos
por litro, & excopcién de los elaboradds con a{iiclon de aicobol ¥
de las mistelas, en logs que sl Imite serd do un gramo,

di En el vinagre, la predencia de alechol residual del vino ¢
de la piquets, hasta 6.5 gredos, v Ta presencis ds metanol, has-
ta un gramo por litro.

o} En loa alcoholes naturales, la presencia de cationes y de
sustanciag voldilles de los caldos destilsdos, en los limites gus
figuren en el anexo ntmaero I3 ds este Reglamenta,

Art, 82, Quedan expresamenie prohibidas todds las practicas
dirigidas a maoditicar s} estado natural ¢ las cualidades especifi-
cas de los productos necesatics para la obtencidm de bebidas e
enmascarar o sustituir sus deficiencias, y sgpecialmente lag si-
gufantes:

A} En los mostos.

1. la adicién do agus, salve en los casos determinados en
el apartede 2.2 de! articuloc 58,

2. La adicién de 4cidos minerales,

8. la adicidn de materiales colorantes.

4. La adicién de antisépticos vy antifermentos, excepte loa
expresamenie autorizados para los mosics conservados.

5. La adicién de azucares, jarabes, mostos concentrados,
arropes, caramelo de mosto ¥ meilazas,

9. La adicién de arcmas, esencias, #sleros y slmilaces, salva
el cuso previsto en el apariads 3.3 del arﬂcu}o 58, relativo
las mostos conceniradps.,

B! Eun los zumos quedan expresamente prohibidas las rmismas
practicas indicadas para los mostos.

) In los vinos:

1. La adicién de agua.

2. El smpleo do materiales colorantes, a excepcitn del cara-
mela de maosto, ¥ en los vines aromatizados, vermuts y aperiti-
vos vinicos, el curamelo de azicar.

3. El empleo de acidos minsrales ¥ de sustancias de origen
organice o mineral no autorizado sxpresamente.

4. la adicién de szGoeres, jarabes, jugos, erropes y melazas,
excapto los expresamente nuterizados oo los vinos pensrcsog ge-
cos aromatizedos, espumosoes, gasificados y vinos da aguja.

5. El emplec de antiséptices y antifermentos no sautorizades.

8. Todo tratamicnic no sutorizado expresamente gque suponga
cambio en la composicién iénlca del vino.,

7. La adicién de esencias, ésterss o aromas y similares, salvo
fos expresamoente putorizados para ios vinos aromatizados,

8 El tratamiento do cualquier alteracién o defecto mediante
practicas no autorizadas,

9. la adicién de sleshol, excepto para los vlnos aspeciales
en gue en su definicion queda expresamente auiorlzado,

31 En ia sidra:

1. L& adicion de agua.

2. La asdititn de vino, alcohol o aguardiente de cualguier
procedencia,

3. El empiro de materias colorantes, agentes conservadorss,
edulcorantes artificiales, dixtrinas v, en general, la adicion do
cualquier sustancia gue no esid expresaments autorizada en el
articulo.

4 La adicion de #steres o aromas o susiancies similares
de cuelquier clase o procedencia.

E) FEn los alcoholes naturales ¥ sus bebidas derivadas:

1. La adicidn de agua. salvo en gl proceso de fabricacidn
o eiaboracién de las bebidas derivadas de alecholes naturales,
para rebajar los alcoholss & la graduaclén necesaris.

2. El empleo de materias colorantes y de exiractos o srcmas
que no sean de origen vegeial p animal, salvo gue estén axpre-
samente autorizadas.

3. El emplsc de sacarina u oire edulcorante artificial, no
autorizado expresamente.

F) En los vinegres:

1. La adicién de materias colorantes.

2, La adicién de Acido mcético o de cualquier 4cido mineral
U organico, a excepcién de los expresamente suforizados.

3, El empleo de antisépiicos v antifermentos,

4. E! empleo de sales, savias, &ieres, aromas o similares,

5. EI tratamiento curativo de cualguier enfermedad o defecto
mediante practicas ne previstas entre las muiorizadas.

8. L& adicidn de alechol.

7. La adicion de cualquier producto gue pueda elevar el ex-
trarto natural del vinagre.

Art. 83, La ampliariones ¥ nuevas instalﬁc‘:ones de lagares
y jaraices. podegas de produccion, de eavejecimiento, de crianza
y de enranciamiento, cuvas y demas locales de acondicionamiento,
e¢laboracitn v conservaciin v plantas ambotsliadoras o envasa-
doras de los productos & gue se refieve este Reglamento, deberan
ajustarse, tanfc en su construccién como eon la magquinaria y
demas elementos, a los reguisitos técnico-econdmicos y dimen-
siones establecidas por las disposiciones generales sobre instala-
cion de industrias y por las especiales que figuren en las regla-
mentaciones propiss de cada productc.

Art, 84, 1. Podran concederse auxilios a los viniculiores,
bodaguerns, elaboradores de zumo de uva ¥ sus agrupacionea
para la modernizacién de sus instalaciones, pare el fomerite de
la crianza de vinos y para I instalacion de plantas envasadoraa
de sus productos,

2, La modalidad, cuantia v demés condiciones para la conce-
sion de estos auxilios se estableceran por Decreto.
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Art, 85. 1. En la elaberacién de los productos definidos en
el capitule H del titulo preliminar ds In Ley que havan de ser
exportedos se podran efeciuar praciicas gue se censiderca in-
dispensables para el cumplimiento de ia lagizlacién de las zonas
o palses de desting, o pars aatisfacer las exigencias de sus mer-
cados, dentroc de las tolerancias en ellos admitidas. Tales pro-
ductos no podran ser comercializados en el mercado interjor.

2, Para aplicer lag précticas a que se refisre este articulo,
debers salicitarse de la Delegacitén Provincial det Ministerio de
Agriculiurg o Indusiria, sepiin st respectiva competencis, en
escrito razonado en el gue ss exponga cantidad de producte
a tratar, tratemiento & efectusr, lugar en que el mismo ha
de efectuarse vy pais al gue ha de exportarse. Simultineamantie
presentard la peticidén con los mismos daltes a la Delegaclon
Reogionel de Comercio, la cusl remitira su informe a la Delega-
cién Provincial del Ministerio competenie, la cual decidird. La
resolucion sobre la concesien o no de la autorizacidn tendra
caracter discrecional.

3. El Ministerio competenta podra realizar las comprobacio-
nes nocesarigs cobre el cumplimiento do Jas condiciones pres-
critas en la autorizacién, El Ministeric competenfs expedira en
su caso los certificados de analisis precisos para la exportacion,
debiendo cormmunicar el exporisador a la Delegacidén Provincisl
de dfcho Ministerio que la exportacidn ha sido realizada.

4, En el caso de que la eXporiacién ne se realice y el tra-
tamiento se hubiera efectuado, el producto, de scuerdo con lo
que determinan los articulos 86 y 67, debera ser desnaturzlizado
bajo contrel de la Delegacidén Provincial del Ministerio compe-
tenie, o intervenido por la misma hesta que pueds ser exporiade
an otra ocasidn,

5. Para el mejor cumplimiento de cuanio antecsde, en ia
autorizacién gue se expida deberd consignerse la obligacidn por
parte dsl exporiador de comunicar tanio la sulida del producto
como si Ia exportacidn no se ha efectnadn, plazos para comuni-
carle ¥ lugar en que la mercanciz esta situada.

CAPITULO I
Dz 183 PRODUCTOS ADULTERADUS Y 10S NO APTOS PARM EL CONSUMD

Art. 88, Loz productos definides en el capfiulo II del titula
preliminar, en los gue se compruebe la ulilizacion de practicas
ne autorizadas por este Reglamento, serfin considerados como
adulierados, aungue originalmente fueran de composicidén normal.

Ary. 87,

A} Los adulterados.
B! Los que rebasen los margenes de tolerancia establecides
en el articele B1,

Se considerardn como no apios para €] consumo:

€} Los vinos que tengan algunc de los caracleres siguicntes:

1.* Los de campafia que lengun acidez volétil real, expresada
en Acido acétlco, superior a 1 gr./1., siempre que su graduacién
alcohélica sea 1gual o inferior m diez grados. Para los vines
de mayor graduscitn, este Hmite de acidez volatil sera incremsan-
tado en 0,06 gramos por cads grado de alcohel que sobrepase
de los disz grados.

2° Aquetlos cuyos analisis quimicos o examen microsctpico
acusen snformedad o alteracidén gque ro pueda ser corregida con
practicas utorizadas.

3. Los que sean sensiblements defectuocsos por su celor, olor
o sebor,

4% Los procedentes de hibrides productores directos v de
variedades de uvas no autorizadas para vinificacion y sus mezclas
ton etros da compesicién normal,

8.2 Los procedentes do uvas vinlferas danadas por plagas
o fendmenos metsoraldgices o cualesquiera que estuvieran en
condiciones deficientes o Ios procedentes de destrio de uva de
constmo directo.

6.° Los de graduacidn inferior a nueve grados. =alvo las excep-
ciones que establecen los articulos 14 y 15

D} Loz liquid_cs resuliantes gdel prensado de llas o del sobre-
prensado de orujos, o los obtenidos de su fermentacidn vy sus
mezeing con productes da composicién normai.

E) 1las piquetas y sus mezclas on vinos normales,

. F)  Los vinagres que tengan algunc de los caracteres sigulen-
e3:

1. Loz que muasiren turbidoz o sedimento marcadamente
sensiblag,

2,* Los qus sean sensiblemente defectuosas par su color, olor
o sabor,

3. Loa que presenten enfarmedad o alteracion quimica gue

no pueda ger corrogida con practicas sutorizadss o contengsn
anguilulas,

Gl Las segundes.

H} Los restantes productos ancrmales, mieniras no se frans-
Tormen en productos normeles de cbra clase.

Art. 83, 1. Siempre gue sean aplss para ello, conforme a
lo gue sstablecen v Ley y sste Regiamento, los prodactes a quae
se refiere el articulo anterior tendran los destings siguientes:

1.2 Los incluidos en el apartade A serian desnaturalizados,
asi como sus rectificados y destilados., En 2l case de que en
virtud de expediente fueran decomisadus, de acuerdo con Io que
determina el articula 122, apartado 3, de la Ley, ¥ se procediera
& la vents en publice subasta, una vez desnaturalizades, en las
condiciones de la misma se Tijaran los posibles destinoes, de acuer-
do con sus crracteristicas, que se obligera a cumplir a! adjudica-
tario.

2* Los incluidos en los apartados Bi, D) y Gl y en los
nuimergs 4.% 3" y 4.° del apartado C), podran ser rectificadus
con las mismas aplicaciones que las establecidas para loz recti-
ficudos de orujo, ¥, de acuerdo con io gue determina el articu-
io 28 de la Ley. a partir de <las scgundass podra asimismo
cbisnerss rectificados de vino.

3. Los inciuides en el ndmero primero del apavtado C) podran
ser destinados a la fabricacion de vinagre, siempre que su acides
volatit excesiva provenga de acelificacian; tambien podran ser
rectificados con las mismas aplicaciones que los réctificados da
ocrujo.

4° Los incluidos en los apartadeos F) v H! y en el namero
guinte del apariade C), serdn desnaturalizados para evitar su
utilizacidn para el consumo en su estado, pudiendo destinarse
postericrrente, siempre gue reunan condiciones para cllo v previa
sutorizacidn, a ia ohtencién de aquellos productos gue puedan
derivarse de los mismos y que resulien ¢on caracteristicas nor-
males,

57 Los incluldos en el numero 6.° del apertade ) podrén
dedicarse & la fabricacién do bholandas, aguardientes de vino,
destilados y rectificades de vine o a vinagre, y cuando su gradua-
cifdn sea como minimo de ocho grades, podrén mezclarse en
Ia misma bodega en gue han side producidos con otres vinos
de mayor graduacion para obiener o rebasar la graduacion mini-
ma establecida en el articulo 10, observandcse las sigulentes
ROTIRES:

g} Habran de emplearse vinos de la misma regibn,

b)  Para i obicncidn de vinos bliunces s0lo podrin mezclarse
vinoes wlancoes.

c} A los vinos clarctes v rosados s0lo podran afadirse vings
da la misma c¢lase.

di Siempre gue se afada vino tinto & un vino blanco, clarets
o rosado, el ving resulfante debera comercializarse come ving
Linto.

el A los vines tintos se les podra afadir ving blanco, clarete
o resado ¥ se comenciglizarén en todo caso como vino tinte.

8.% Los ingiluidos en ol apartude E) podrén dedicarse r ia
fabricacion da vinagre ¢ vinagra de oruio o & la de destilados
de vino u orujo, segin la clase de pigusta de que proceden,

7% En lcs casos en que al ienedor del producic interesg
aplicaric a otre desting difercnte & los indicados en los aparia-
dos anteriores, lo solicitard de ts Delegacidn Provipeis! del Mi-
nisterio de Agricultura o Industrla segiin su competencia, que
podrd autorizarlo siempre que el producte resuitante reanp Ias
caracteristicas normales gque establece esio Reglamento,

8. Todas las operaciones a qu- so refiers este punte se
realizardn bajo control de la Delegacién Provincial del Minis-
terio competente.

2. En los astablecimientos dedicados a la venta de productos
8 que se refiers el capitulo II del titule preliminar ng podrén
permansacer los guo, conferme el anterigr articule, sean conside -
rados como no aptos para el consurmo. Sin embargs, transitoria-
menie, hasfa gue se deiermine su destine, podran ser retenidos
SIQMpre ue en sus envases, de forma destacada se indique:
«No apte para CONSUMOCs.

3. Todos lus elabeoradores, almacenistas y establecimientos
dadicados a ia venta de cualquiera de los producios a gue se
refieren la Loy 2571970 y este Beglamento, possodores de produs-
to; ne aptos para of consumo a los gue hace referencia el articu-
lo 87, lo comunicaran a dicha Delegacitin Provincial de la pro-
vincia en que estén almacenados, la cual ordenari levantar acta
en [a quo sg haga constar cuantoes datos se estimeon nccesarios
para la localizacitén y caracteristicas del producto, tomando las
muestras gue se estimen necesarias, ¥ en ¢l plszo no superior
a diez dias delerminard ol cestino que ha de darso al producto
da scuerdo con o que se determina en el presenta articula apar-
tado 1, debit¢ndose proaceder en su presencia a ia desnaturaliza-
cidn, en.su caso, o vigilar&n sl cumplimiento del desiing gue
s¢ haya determinado.
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CAPITULO {IT
FENENCIA ¥ CIRCULACION DE MATEREAS UTILIZABLES EN LA ELABORACION

Art. 98. 1. Se prohibe e! depésite ¥y tenencia en bodegas
¥. an toda clese de locales de elaboracién y almucenamiento
de producios definidos en el titulo preliminar de cualquier materia
de posible utilizacidn en la elabicracitn y comservacitn de aguaé-
lios, cuye smplev ne esté autorizade, conformne a la dispuesto
en la Ley 25/1970, en el articulo 58 del presente Heglamento
¥ no sestén inseritos en el Registre g que se refiers ol articu-
lo 7i.

2. Aquellos productos o materies necesarias para la descal-
cificacidn ¥ purificacién des las aguss g uiilizar en [a elaboracién,
fabrica¢ion y lavado de_envases puaden mnmaerse on almacenes
separados, ateniéndose a las disposicicnes de orden sanitario
que €on caricter general rijan sobre la matéria y & las limita-
ciones que reglamentariamente sé dicten con cardcter particutar
en relacién con los producios 4 gue se refiere este Reglamento.

Art. 70. 1. No podrén circular comercialmente ios productos
a que se refiere of articulo 80 sin llevar claramente especificadas
en el envase, redactado en castellano, su ¢omposicion cualitativa
v cuantitativa, el lmita mézime. de impurezas que contienen,
el modo de empled ¥ dosis méxime & emplaar en cada prod’ucto
a que pueda apliearse redactados en espalfiol. Asimismo debera
figurer el nambre y sefias dsl fabricaivie g, en su caso, la razon
social ¥ el numere de registro a que s reflers el articuls 71

2. Eu los casos de los productes de utlizacidn condicignada
a que se refiers ot apsriado 2 del articulo 58, debera figurar
en la etigueta la advertencia: «Ulilizable #n las bebidas slcohé-
licas previa comunicecién a la Delegecion Provinclsl de Agri-
culiuras.

3. Ls propaganda deberd ser auiorizade por el Servicig ds
Defensa contra Fraudes.

Art, 71. 1. Los productos destinados a smplearse en las prac-
tiras penmitidas por la Ley #5/1870 ¥ por este Reglamento re-
guieren la previa auforizacidn de lps Ministerios de ndustria
o de Agriculturs, de acuerdo con sus respeciivas competencias,
asi como la mscripcién de los mismo.s on sus correspondientss
Registros.

2. Cada preducto que se tabnque, 58 expongsz a ls wvonta,
se vonda o se anuncie para su aplicacidm a la elaboracién de
cualguiera de los productos & que se refisre la Ley 2571970,
debera ser registrado en el-Servicio de Defsnsa contre Fraudes,
heciendo consiar: nombre ¥ donicille del fabricente, nombre
cen gue el producto se va  comarcializar, composgicion cualitativa
¥y cuantitativa, modo de empleo, copia de la autorizacién ds
emples a que se refiere el phrrafc 1 de este articule. Una vez
rogistrado s ls asignard un nhmero de registro, que deberd
figurar an las etiquetas de acuerde con lo gue detarmina el

. articula 70.

Art, 72. 1. So preohibe spunciar ¢ recomendar como -utili-
zabies para uso enoldgico o pars us9 en la elaboracion de las
bebidas & gue se tefiers el caplivlo II det Eitulo preliminar tocdo
producto no auterizado, asi comeo su compra o venta psra dichaos
{ines.

2. Los funcionarios del Serviclo de Defenss contra Fraudes,
de acuerdo conr lo gua determing el sriicule 5.° de s Loy de
i0 de marzo de 1641, asi como l6a funcionsrios de Ias Dele-
gaciones Provinciagles del Minjsterio de Industria, dentre cada
uno de sus propias competenciag, estan faculiades para la ins
peccion de toda fabrica. almacén, eatahlecimiento ¢ bodega que
fabrigue, comercialice o almacene productos encligicos suteriza-
dos o susceptiblea da aplicarse s las bebidas a que 3e refiere
este Reglamente, pudiendo prochder al examen de la documen-
tacion ¥ 'a s intervencion de las mismas v de Ias mercancias
en la forma establecida en el articvlg 122 de este Reglamento,

CAPITULOQ IV
DE 14 PECEARACION DE PRODUCTOR

Art. 73, 1. Los elabéraderes de los producios s gue se refiero
el capitule I del titule preliminar, Asi gomo los industriales,
almacenistas ¥ comerciantes de los rmismos esta.n obligados a
presentar ante el Minlsterio de Agricuitura o el Je industria,
sogin su competencla, declarscion por triplicado por cadas ho-
dega o establecimiento que posean. en la gus se harén conster
la clase, cantidad y graduscién de los prodiscios obtenidos en
la campalia y de las existencids do compafias antériores.

Una copia de s geclaracisn debidamente seliada deberd ser
devuslia al declarante cotmo gardntia de syt presentecion. quien
1a conserverd & disposicién de los Servicios de Inspeccion duran-
te un plazo de cinco ahdos.

La declaracién tendrd sfectos meraments estadisticos v le
sers aplicaklie lo dispuesto en €l articulo 4¢ del presente Regla-
mento,

2. Las declaraciones de mostes, mistelas, vinos, orujos, las,
segundas Y piquetas de cada bodegs, pianta embotelladura, alma-
cenistas de productos a grane! o embotellados y establecimientos
de vents sl publice gue tengan dichos productos s grane} deberén
ser presentados durante los aulince primeros dias del mes de
diciombre de cade afie, cob arregle al modelo del anexo ni-
mere 1 ante los Ayunlamientos de los términcs municipales
donde se encuentren los productos a gue se refliere este apariado
y habran de ser referidas al dia 30 de noviembre. Aquelios pro-
ductos qua zean objete de transporte sn esta focha se inclulran
en la declaracidn del establecimienio del que partiercn,

En las declaraciones se sxpresaran las distintas partidas de
cada productc elaborado v en existencia de anteriores campa-
nas, especificande sus curacieristicas icluse, cantidad y zradus-
cidn alcohitlica o de licort. Ei error admisible en esta declaracion
sers, en cuanic a cantidad, el 5 por 100 ¥, en cuante a gradua-
vién, ef 2,5 por 100 en los vlnos, mistelas ¥y mostos ¥ 8] 5 por
i sn los subproductos.

Los mostos, mistelas, vinos y subproductos de la campania
gus circulen unies del 30 de noviembre serdn declaradgs, por
ics fua lo elaboraron, come cosecha del aho, indicando en Ia
casiile de cobservacionss de la declaracién que se ha vendide.
El comprador lo incinird asimismo unicamenie on la casiile de
chservaciones, indicando que es producto comprado.

3. Les graduacionss de una partida se expresardn con un
niamere determinado, no siendo admisible gue se citen dos entre
los que estd comprendids.

4, En les diez primeros dfas Gel mes de enero los Ayunta-
nriantos formularin con arreglo al modelo del anexo nimero 14
uns relscidn de las declarecicnes recibidas numeradas por el
orden en que fueron presentadas y la remitirdn al Servicio Pro-
vincial de DPefensa contra Fraudes, acompaiiande los dos ejem-
plares de cads una de las declaraciones relacionadas,

En crsa de no recibir ninguns declaracitn, los Ayuntamientos
lo pondran ¢n conocimiento del Servicio Provincial de Defensa
contra Fraudes deniro de! plazo sefialado, indicando si en efecto
no hay cosecheros, elaboradores, embotelladores, almacenistas
o comercviantes & gransl de los productos a que se refisre e}
apartade 3 de este articulo.

Los Ayvuntamientos viepen obligades a publicar bandes en
reiacién con 1a obligatoriedad de la declaracién anual ¥ a facili-
tar a ieos interesadeos los impresos oficiales & precio de coste.

5 Lay declaracicpes de produccidén duranie el ado y exision-
cuas en el 31 de diciembre de los demas productos definidoea
en el capitulo 1 del titulo preliminar do este Reglamento, excepto
mostos, mistelas, vines, orujos, lies, segundas y piguetas, sor@n
presentadas direclaments por los inierssados durante los guince
primeros dias del mes de enero con arreglo a los modelos gue
s establezcan en sus propias Reglamentaciones y en la forma
gue las mismas dicpongan, ¥, en su cAse, en la forma que deter-
mine el Minisierio competente,

8. Quedan exceptuados de la declaracién de existencies los
estublocimientos dedicados exclusivaments u la venta ai por me-
nor ¢ para el consumo en sl propic astablecimiento.

CAPHLIVULO V
De 105 ALCGIHOLRS

Art. 7. La {abricecién. circulscitén y comercic de log alco-
holes vioicos serd libre, salve las linvitaciones gque establezcan
tas leyes especiales,

Art 75, i. Queds prohibida la fabricacion de alccholes etf-
licos ¥ aguardientes con malerias primes distintas de los pro-
ductos vinicolszs, de la manzana, de los jugos y mieles ¢ melszas
de caha y de las melazas de remnlachs.

2. No obstenis lo dispuestc en el parrafo anierior, pedrén
ser autorizades reglameniariamente:

a) La fabricacién de alcoholes de ceveales cuando vayean
destinados a la claboracion de whisky.

b} La fabricacién de alcoboles de frutas cuande vayan desti-
nedes r ia elaborecién de bebidas determinpdas.

3. La (abricacién de alcohel etilico con meterias primas distin-
tas de las indicades en los pdrrafos anteriores podréan ser auio-
rizadas excepcionalmente mediante Decretc que determinuréa sl
destino de los productos obtenidos, diciade previa audiencia de
la Organizacion Sindical,

Ari, 78 La fabricacién, manipulecién, circuladién y venta
de los alcoholes & quo se refieren los nimeros 2 y 3 del articu-
to 75 se ajustardn s normas que garanticen la exclusive aplica-
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cién de loa mismos & los fines avturizedes. & tal efectn, por
los Ministerios de Indusfiia y Agritnltura se propondnén ias dispo- |
siciones necesarias para tal fin. I i o

At 77. La fabricaciéh, manipulactén y cireulacion de las
diferenies clases de alccholes distintéa de: los etilloss, camo los.’

metilicos. isopropilicoa y otros amilogosd, serén regiladas por. |
disposicionas espaciales, de modg que quede gardntizadc su des- -

tine & usos indusiriales excluslvémente.

Art. 78, 1. De acuerde con Io que saiablece sl articulo 78
de la Lay 25/1970, en la elaboracion de las difeventes bebidas
que estén definidas en la Ley se smplearin exclusivaménte los
alcoholes naturhlea que. se indican en #] thulo pralimiuar.” -

2. Fara los demsés casos, la Reglamenthcldn particuler de

plearse en su elaboracion.

cada bebida determinard Jos alcoholas naturales gue puoden ém- -

FITULO 11
De 1a proteccién & ia calided
CAPITULO PRIMERO
" DENOMINACION DE ORIGEN BE LOB oS

Art, 79. A los ofectos de este Reglamigito, de acusrdo con
ls que determina la-Ley, se entiende por denomlriscién de origen
ol nombre geografics de In regidn, comarca, lugar ‘o otalidad
emplendo para designar un. prodicte procedenite: de 18 vid, del
vine o los slooholes de 1a respestiva zuna gue tengen pualidades
¥ taracteres diferencisles debiflos prindipalmente &1 medic naty-
ral y & su elshoracién y criemza. - . - . .

Se entiende que un nombre geografics dé’ regiéh, comarca,
lugar o looslidad es empledds pars-designer un producto . de-
su procadencis, cuande alcanza gon & Anonie un:
amplia difusién y conocimisnle en el mercads pacional o &1
menos Un notable prestigio & escala regional, ¢ blep hava dos-
srrollado mercados en ol extericr,. - . o .

Art. 80, 1,
entenderdn por .
. B <Zona de produccitns: Le regién, comarcs, Wigar o pago
viticola que por las caracterfstices del medly: fiatursl, por las
variedades de vigd y sistemas de ouliive, produce uva de 1a que.
so obtisnen vinos de cualidades distintas vy propias wiediante

modalidades especificas de¢ elaborgeldn, .~ . .
b «Zona de orianzes: La regitn, comaves o loealidad donda

radican las bodegns de crisnza y 8¢ aplican ‘a: los. vinus. do 1§ -

respectiva <zoma de producciéme los procedimdentos de crianze

En cuanto 8 lag dqnominac'ivﬁes-'-de origen, se

y/o envejecimiento que deben. caracterizaslos. .

2. las zonas de produccién 'y crianzs. de:los productos am:.
parados por cads dencminagion de origen seran defliitedos por
el Ministerio de Agricultura, de aciwrde con lo -precoptuado er -
el articulo 84. La dellmitacién de Ia zona de orisnza 8¢ cfectuars .
en squellos vinos en que se consideven Indlapénsables las précti-
cas de envejecimlento o de crlaszs para detsrminar v dar su
cardcter definitive al vine protegido. T '

Art. L. 1. La prolegcidn ofoirgada .par una dsnominacion
de vrigen se extiende al nag exclusive ds os: nombres ds Ing
comarcas, térmizoes, Iccalidades ¥ pagos que compongen las res-
Pectivas zonas de produccién v crianza, . - :

2. En los vinos protegides por denominacién” de. origen po-
drin, ademds, per emplerdos los mombres 8. que se refiers ef
parrafo anterior en concepto’ de sit_dencminstisn, da ecusrds
catt o que establezca el Roglamento de la denominacion de origen,
.p%rn en todo. caso deberd figurar el nombre. de la denomins-
cion, . S :

Art, 82. 1. El emplso de tas denominsciones da arigen defini-
das en el articulo 79 y de los nombres.a que e refiere el artiou-
‘1o 81 estard reservado exclusivamente para les. productos que
de dcuerdo con Ia Ley aste Reglaments y con Ias disposiciones
de cada deuominacidn de origen tengan. dercche al e de los
mismes, e :

2. 56lc las personas naturalés o juridices Gue tebgab inscritos
en los Registros de cada denominecidn de origen sus videdos,
© instalaciones podrén preductr uva con desting a ia elaboracion
de vinos amparados por mquélla, ¢ elsberar o criar vinos que.
hayan de sor protegides por la misma, o edipiear la denomina.
¢iém o subdenominacion corruspondisnts. Kl Ministeris de Agri-
cuittra podra declarar obligatorin 1a inscripeién.de los bisnes

ds - la naturaleza indicada sitos et lns zones de produccidh o
cranca, siempre que voluntaridmente se hese isscrito mas del
75 por 100 de aguéllos, . . S
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Art. 83, 1. Queds prohibida le utilizecién de nombres y mar-
cas. gGue por su sindlitud fonética u ortogratica con nombres
protagidon puedan inducir a confusipn sobre la natursleza o el
origen :del preducte, sin perjulcio de los derechos adquirides

e sean debidamente reconocidos por el Instituie Nacipnal de

Denominacienés de: Origen..
2. N6 podrin ser empleados los nombres geograficos prote-
sides por ia denominacién o subdenhominacion correspondientes

- on los efiqietas y propaganda de los productes sin derecho a

denominacién de origen, aunyjue talas nombres vayan precedidos

“de o8 t6rminos «tipos, «estilos, «cepa-, «embotellado en.,.s, «con
| bpdegas en... u olros andlogos,

3. Llas miarcas, nornbres comercigles o razones sociales gue
hagan referencia a las denominacionss definldas en el capitu-
1o 11 de} ttule proliminar de la Ley 25/10M o & las deneminacio-
nes e origen, Gnicaments podran emplearse para In comerciall-
zacién o propaganda de productos que respondan efectivamente
& las condiciones que establece la Ley, este Heglamento y su
legislacién complementarie vy previs: gutorizecitn -expresa del
Consejo Begulador, confirmada por el Institulo de Denomina-
ciones de Origen. -

&, Para Iz mayor proteccién de ias denominaciones de erigan
a que g0 refiere este titulo serdn comunicadas a los Registros
de la Propiedad Industrial v &l de Sociedades a loa efectos per-
tinenieg, pudiendo actuar 168 Conseics Reguladores y el Instituto
de Denominacionas de Qrigen de oficlo ante los mismos,

. 5. Los Reglamenios de cada denominecidn de crigen podran

 impedir-la apiicacidn de los nombres. comerciales, marcas, sim-

bolos . o Ieyendas publiciiarias propias de las firmag inscritas

- an lou Regisiros. de cada denominacibh da origen en la cemercia-

Hzacion' de otros articulos de lo misma o similar especie, con
la finalidad de no causar perjuicio ¢ desprestigic s Ia denomi-
nacibn ni posible confusioh en el consumidor.

CAPITULO 1l
De 1os Cot:siams- REGULABORES

Art, 84. 1. Los viticultores ¥ elaboradores de vinos que pre-
tondan el reconocimiento y reglameniacién de una denominaciin
de origen debsran solicitarle del Ministerico de Agricultura a
traviés del Instituto Nacional de Denominsciones de Origen. Este
Organiame elevard su propuesia ab Ministerio de Agricultura
con infprms referente a l&s circunsiancias establecidas en los
articulos 78y 50. C

2. FI Ministerio de Agricuitura resciverd is peticién previe
informa del Registro de la Propledad Industrial y del de Socie-
dades y si’ &3t fuera favorable designars un Consejo Begulador
con carhcter provisional encargeds de formular s} proyecto de
Reglamento . particular de la denominacién. En este proyeclo
se sofalars Ie gona de preduccién y, en su owso, la de crianza,
las varigdedes de wvas utilizebles, los slstemnas de cultivo, Yos
de elaboracién ¥ de crianzs, productién mAxima por hectérea
y cusntds reguisitos se consideren convenientes para garantizar
la natursleze y calidsd de los -productos, y sera remitido el
Institute Necional da Denominaciones de Origen gue, con su
inforive ¥ 1es propuestas de medificacitn gue procedan, 1o elovars
al Ministerio de Agricuitura,

3. En el proyecio de Heglamento particular de la dencmi-
nacidén 8 que so heee refersncia en e apartado anierior se tendréd
sspecinimente en cuents: o :

al Que en cuante & 1a zona de produccién la delimitacion
&6 bazarg fundamentalmenta en los elementos agrondmicos que
congurran, comprendides los factores climaticos, Ia uniformidad
del suele y de su. fertitidad, 1a homogeowidad de las caracterfs-
ticas de las plantaciones y del cultive, variedades de vinifaras
¥, en general, todos aquelios faciores gue cendicionarn el cultivo
de la vid o que afectan a su produccién, Estars asintismo subor-
dinsda ¢ In dessade uniformided en las cuslidedes vy caracteres
del producto, tanto analilicas como organolépticas. posibilidades
de censarvacidn o snvejecimiento v de comercializacién y al
nivel {éenico de Ias bodegas o industriay elaboradoras en cuantg

" afecten u tales caracteres,

B En cusnte a la zona de crianza, para la delimitacién
sa tendrd en cuenta la ubicacidn de las bodegas de los vinos
tipicos que han contribuido al prestigia e la denominacién, asi
cama ‘el conjunte de factores de cardctér ambiental que puedan
afectat o delerminar una modalidad especifica en el precese

" de snvejechmiento. La tone de crianza estara situada on of interier

de 14 de produccién; salve excepciones previstas en el Regla-
mento e cada donominacién y justificndas o basadas en Ias

.motivaclones & que s& reflere o] parrafo anterior.

¢} “Ef cusnté a Ia crlanza. se determinardn las précticas

- que deben per tndispameables en la -elaboracién del producto,

sl tiempo necesaris pars conseguir ias cuslidades que lo carac-
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terizan, esi como las condiciones exigibles a las. bodegas dedi-
cadaes & oste fin,

d En cusntg pusdan ser determinantes o contribuir a los
caracteres propige y difsrenciales del- pmdw:to. especialmente
on cuanio a las pricticas tradicionales en dicha [region, se tendran
tembién en cuenth los factores bumanos qus han intervenido
en las diversas fases de cultive o de  slaboracién y crianza,

e} En ¢ Raglamente de cads denominacidn se podra dis-
poner, cuundo se estime  necesaric DBres gpatehlizar la pureza
del producte protegide por la depominacidn-de. origen.. que log
lacales .on que se elabora o efsctus la crianza, envejscimionto
v almacenado estén aislados y. sin comunicacidn direcla con
{iccalss en que se encueniran produﬂtos ne protegidos por la
denammacién ds quo se trate:

4 B Minisierio de Agricultura, previe Infeorme de los de
Hacienda ¥ Comarcio, dictars la oporiuna Orden ministeriai con
el reconocimientn definitive de Ian denominacidn de origen, la
aprohecién del H.aglamentu ¥ la mnstitucton dei Consejo Re-
gulador

Art. 85. El Mmtsterw da Agrxmllum podra promover de of;- :

cio, cuando asi lo entime conveniente, el tramite prevenide en
el articulo B4 para 8l reconocimients ¥ reglamantamén de una
denominacion de origen. la aprobacién de su ‘Reglamento ¥ la
constitucién del Conselo Regulador. Cuando asi ge disponga, ef
Instituto Nacional de Dénomindcién de Origen efectuara los estu-
dios necesarios para delimitar & zong de produccién y, en su
caso, la de crianza, determinara las caracteristicas de los pro-
ductos que puedan acogerse & la denomlnacién de grigen y elevara
este astudio con su informe ¥ propuesta al ‘Ministerio de Agri-
cultura, continuandose el tramite ep IB forma prevista en el
apartado 2 del srbticule 84

Art_ Bé. 1. E) Ministerio de Agricultura podra otorgar el
cardoter de «Calificadas a toda denominacion de ofigen cuande
determinados productos itengan especiaies  peculiaridades v lo
solicite su Conseje Regulador w iravég del Institutc Nacional
de Dennminaciones dé Origen. En la& Ordan conaaspondwnte se
establecera e pirzo méximo en ol gue so debers lvar a cabio,
con la cooperacion del Conssio Regulador; el Catastro Viticola
y Viniéola en el 4mbite a gue alcance la denuminacmn de origen,

2. Se vonsiderara qua los procactoy twnen especiales pecu-
ligridades cuando se cumplae las siguientes copdiciones:

a} Que las uvas da que procedan sean de retonocida cali-
dad y se adguicran por los elaboradores a un precic superior
el 150 por 100 det pracie media naciensl

Qe el produtto se elabore con iscnicas precisas que figu-
ren en la Reglamentacion de la denominscidén: de origen,

€} Que el producto se comercislice en et mercado pacional
exclusivamente embotellado desde s bodegas de origen.

dl.  Que en todo cese el Consejo Regulador garantice la calidad’

del producte ¥ cuente con los meédios meceserios para ello.

e Que 3¢ hags ung efective propagands de los productos,
iante o5 ¢} mercado interior como exterior ton vistas a st expan-
sifm comercial.

Art, 87. Los Conssjos Reguladeres tendran entra otras, s
siguientes funcicnes:

1.* Orientar, vigilar y controlar la produccion, elaboracion
y calidad de los vinos amparados por su dehominacién de origen.

2.* Velar por el prestigic de la denominacién de origen en
el mercado nacwnsl ¥ en el extmmerc ¥ pers&gulr su empleo
indebido.

3." Llevar los Registros de vifas, do bodegas, de produccién
v de crianza ¥y los de sus iitulares, asl como el control de en-
tradas y salidas de uvas, mostos ¥ vinos en 1as instalaciones
de elaboracién y almacenamisnfo.

4* Colaborer en las taress de formmcion y conservacidon del
Catastro Viticola ¥ Vinicola gue. les sean encomendadas,

5.* Expedir los certificados de origen y precintos de gn-
rantia. :

¢ La gestion directa v efectiva de las exacciones que se
estublecen en esta Ley v de cuantas percepiones le correspondan,
asi como la recaudacion de las multas y ejecucién de las san
ciones impuestag,

7. La promocién v propaganda pare lu expansiGn de sus
mercadey, asl como ol asludic dn lop mismes.

8 Actuar con piena responaahthdad ¥ capacidad juridica
pars obligarse y comparecer #n julcio, tanto en Espaiia como
en el sxtranjere, ejerciende las acciones gque lé correspondan
enn su rnislon de representiar y dafemier los intereses. gensarales
de la dencminecidn dé origen.

B.* Ejercer las facultades deiegadas pm el Institute de Denc
izinacionesa de Qrigen w otros Organismes de la Administracion.

10. La incoacitn e instruccitén de los expedientes, de acuerdo
cun Jo que determina ol articulo 8¢ de la Ley,

il. Proponer les presupuestos del misme y wlevarlus al Ins-
tituto de 1as Denominaciones do Origen para su aprobacidn en

Ie forma gque por dicha Instifute se determine.

12. Praponer y elevar sl Insiituto de Denominaciones de Ori-
gen las cuentss generalos del Consejo,

13. Comngcer v aprobar la Memoria anual de la actuecion
del Conseje, dando traslado de lam mistea al Institute da De-
nominaciones de Origen.

4. Aquelias gue se le encemisnden por los Orgsnisinos com-
petentes del Ministerio de Agriculiura.

Art. 88. 1. El ambito de la competencia de cada Consejo
estara determinado:

al En la territorial:
y crianza.

b} En razdén de los praductos-
danominacidn.

¢} En razon de las personas Por las inscritas en los ¢i-
forentes Registros.

2. El Ministerio de Agriculiura podré delegar en el Consejp
Regulador, a través del Instituto Nacional de Denominacionss
de Origen, i&s funiciones de su compelencia respecta a la vigilan-
cie de los productos de la misma espscie que los protegidos
que se elaboren, gomercialicen o tramsiten doniro de la zona
de producciom. Para ello se tendran en cuentsa los medios de
que disponga el Consejo Hegulador y se deferminardn por el
propio Ministerio las relsciones de deperidencia ehire el Consele
Regulador y los Organismos encargados de la funcién gque se
delega para evitar dualidedes a interferencias sntre log mismos.

Por la respectiva zone de producciin

Por los protegidos por la

Art. 83, 1. Cads Consejo Regulador estard constitufdo. por

} . Un Presidante, designado por 2] Ministerio de Agriculiurs,
a propuesta del Conseja Regulador, con informe favorable del
Institute de Denominaciones de Origen.
bl Un Vicepresidente, en reprasentacidn del Ministorio da
Comercic, designado por éste.
¢} Hasta cinca Vocales en representecion del sector viticola
y hasta cinco Vecales de los sectores vinicola y exportador nom-
brados por la Organizacién Sindical con la adecusda represen-
tacidn de jas Cooperativas, El Reglamento de cada denomingcidn
determinard e! ntmero de Vocales gue corresponde a cada uno
de estos dos Ullimos sectores y, en tode case, mantendrd Is
pavidad entre el primera ¥ los Glilmos.
dl Dos Vocales designados por el Ministerie de Agricullura

gun gspeciales conocimigntos sobre viticultura v enclogia.

2. las personas elegidas en la forma gque se deferming en
el apartado o deberan estar vinculadas a los seciores gue re- -
presantan, biea diregtaniente o por ser directivos de Sociedades
que se dediquen a las actividades que han de representar. El
Presidente de! Consejo Hegulador rechararsg aguellas propusstas
de pombramicnto gus recaigan en personps cuyas actividades
no correspondan al sector que han de representar, debidndose
proceder en este caso & nuevd designacion en ly forma establecida.

3. Los cargos tle Vocales seran renovades cada cuatro afips,
pudiendo sar reelegidos,

4. El Consejo Regulander podra suspender en sus funciones-
al Vocal gue duranie =l pericdo de vigencia de su CAIZo sea
sancionado por falta grave en materia de denominaciones ds
grigen, bien directamente o a la firma gue perienezca.

5. En caso de fallecimiento o cese por cualguier cause de
un Vocal se procedera s designar ¢l sustitule en la misma forma
que fud designado el causanio.

4. El réagimen de acuerdo se ajustara a lo previste sn el
namers 7 del articulo [0,

7. Ei Reglamento de cada denominacion determinard Ia orga-
nizacion administrativa de! Consejo Hegulador y ia suplencia
de sus miembros.

a. Contra las resoluciones de los Consejos Reguladores podré
interponarse recurse do alzada ante el Consejo del Institute Na-
cional de Denominegciones de Origen.

9. Cada Consejo Regulador podrd coniar con Veedores propios
habilitados por £i Ministeric de Agricultura v nombrados a pro-
puesta del Consejo Regulador, con informe favorable del Iostitute
Nacional de Denominaciones de Origen.

Art. 80, 1. Corresponde a los Consejes Reguladores el cobro
de las siguienies exacciones parafiszales:

a) Exaccién anual sobre las plantaciones inscrilas on los
Regisiras.

h) Exaccién sobre [us productos amparados.

¢t Erxaccion por deveche de expedicion de certificados de
origen, visado de facturas ¥ venis de preciniss, en su CAsSO.
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2. Las bases de las exacciones & cobra.r por al Conaajo Regn
lador serén, respectivamente: = -

al EI producto del numerg de hect&rm msmtas B nombre
de cada interesado por el valor madio -éem posatas de le pro-
duccién ds una hectdrsa en l& zona'y. cAmpafia ym{:edente

B E! valor resultante de multiplicar el precio medic de s
unidaed de producic ampamado por al wlumen Venduio

¢} El valor documentade, . 0 )

3. Los tipos méximos seran. resp%hvamente

a) EIl 1 por 100. :
b} E} L5 por i60 en cumto ai ving ﬂmdido

¢l Cien peseias por cads. oertlﬁcado a factura y el dohza '

de su precio de coste por oada precin'a

4. El Reg]amento particaiss de cada, denamamldn ciewrm;-
nare el sujeto pasivo de cada una dé lis pxacciones previstas
en loa apartados a) y b} del phrato ume del presente articulo,
de manera que en ningun cRso Puega iener lugar uns doble
imposicidn, y establecera, adoemas, las mndalidadas de exacciém
v tipos aplicables a las éisthiina baaes o

Art, 91, La finenciacién de Ias obﬂ‘aeciongs dé las. Conselcrs
Reguirdores se efectuaréd coii los uiguim:m re(:ursw C

&) Las subvenciones, leg'adns y donstivos gue reciban.

B) La cantidud gue les mmmnda ‘e las exncoicnes esteble-
cidas en el articulo 0, gue on. nmsﬁm il sera infenor al- 85
potr 100 de lo recaudado.

¢} Los bienes guae canstltuym s ps‘mmomo y loa pruductee
¥ vertas del mismo, .

Art. €2, Las personas na’tumies o ;'urﬂ:li_oas. inscrit&s e_sta.'ra:_z
obligadas a cumplir las dispesicicnes del Reglamento de cada
denominacion ¥ los acuerdes del ustitute Nactonal de Dencmina-.
cinnes de Crigen y del Consejo Regulsdar respective y & satis-

tacer lag exacclonas gue les correspendan. En los casos da Talte |

da pago de estas exacciones se aplicari ia vis de apremio,
independientemente de las mmnne_s_ que cpmpondan B

Art. 93.
origen podrén ser asnrionadas con apecéibimiento, multa, deco-
miso, suspensién temporsl de uso do'la danomiml.cién o bajas
del infractor en los Registros de édsta en lo forma y cuantia
que se determinan en ol sruculo 128 de este BReglamento,

Art. 94. 1. los Conseios Regu]adores acardar&u b incoa.cién
@ instruccién de los expediontes para saticianar las mfracclonas
en materia de dencminaciones de origen comatidas por persohas

inacritas en sus Regiastros. En los demés casos, 1o pondrin em

conecimiento del Instituio Nacianal de Dasm;mmacmnes de Origen.

2, La resolucion de los ezpedientes incomdos én. sl primer
suzpuesto correspondera al prople Censeio twsido Ja sancion ne
excoda de 50.000 pesetas. S excediere, elavhrd su proguasf.a al
Instituto Naciopal de Denominacionss de Origen.

3. En aquellos casus en que el Conssjo estims convenienre
que la instruceidn del axpadiente s6. ham po:r el Enstz tuto, podra
solicitarlc as{ del mismo.

CAPITULO TH

D’BN(!MIN’ACIUNBS DE ORIGEN DE OTROS mm-mb Y DBND!«!!"#ACIGN‘ES
mmcinm ) :

Art. 95. 1. Podrién acogaeise ‘al régiuwn de proteccién de
denomingciones de origen a que se refiars el Capituls primeoro
de este tftulo, aplicindoselos los articulos prwedenzeg e forfna
-congruents con la naturaleza de los productus: la wya dé conzumo
directo ¥ de mess, la pasa, la sidrd, los amr:lim:t.es simplos
¥ compuestos y demds pmductos & que se reﬂera esta Ley dis-
tintos del wino. ‘

2. La competencis Mribuida £n Xos srticuloa antenoms de
ssto titule al Ministerla da Agricultura cortesponders al- Minis-
terio de Industria cuando el pmducto de qu{a B8 L‘rsha eritre derrrtro
del marco de su competenciag.

Art. 96. Por los Ministerios competm@s podrs ser pmwgido
¥ reglamentado ¢l emplec de. denominacionas sanéncas o 8s5p8-
cificas relntivas a la calided, méioda o hugar de produccién
o de elaboracién, o daterminados cargotsres de. log productos
2 que se refiere esta Ley cuando sea de interdy. zenersl Ei
tramite a seguir sers el est&hiacido en. loa nrttculos By 85,

Art, 87, A los fines previitos. de. este: mpﬁulo, pudrén sor

coenstituidos Consetos Reguledores en el saua del nstitute Nacionil
de Denominaciones de Origen, gue vélen por el cumplimiento
de las Reglamentaciones respactives, sisndo aplicable, en cmto

&8 congruente con su naturalm, sl rigiman prwxs%o on’ ast.e ;

titule,

- 1"1" a}i;;_-ﬂ 1972

Las infracciones en materfa de denominetiones de

GAPITUIO IV
Der INsTITUTO. NACIONAL D2 [JENOMINACIONES BE CRIGEN

Art. 98. El Instituto Nscional de Denominaciones de Qrigen
es un Organismo auténomo adscrito al Ministeric de Agricuitura
# trivée de la Direcei6n General de Industrias ¥ Mercados en
Qrigen de  Preductas: Agravias, en e} que quedaran integrades
ios Consejos Reguladores do las denominaciones de origen, sin
ol cardctor de Entidades estatales auténomas y en la forme
prav'lsts an &l articulo 101, Este Instituto se regira por lo dispaesto
ap el capitulo IV del titule I de ia Ley, en este Reglamsnto
¥, cuanio no se opongs & ia Ley 25/1470, por las normas de
l& de 28 de diciembre de 1958 sobre Entidades estatsles auto-
nOMAas.,

Art. 8b, 1. El Gobierno por Dscrets, s propuesta det Minis-

- forio de Agriculiura, previo informe de la Organizacidn Sindical

y =l idictamen del Consejo de: Fstado, podrd otorgar Estatuto
de autonomisa de acuerde con 1o que & continuacidén se establace,
& .los- Consejos ‘Reguledores dé Dengminaciones de Origen qus
havan alcenzade €l adecaado nivel admipistrativo, técnico ¥ eco-
némice, Pard conceder & un Conseje Reguladur dicho régimen
especml se tendr4 en cueata su situacién econdmicn y financiera,
ta centided ¥ variedad de su trafico o sciividad, !a prevision
de su ‘movimiénts anual ¥ su volumen de recaudacién.

‘2.' Para conceder & un Consejo Regulader dé Denominacién
de Qrigen el Estateto de autoncmia serd necesarlo que éste

1o solicite dei [mstitute Nacional de Denominaciones de QOrigen

en escrito aprobade por el Congeio Regulador, acompaniando los
daios gue se indican en el apanado nameard 1 de oste articulo.
El Institute. a la visita de los mismos y c¢on su informe, los
elevard al Ministerio de Agricultura acompafiande, case de que
su propuesta sea favorable a la concesion. el provecto de normas
por las que ha ‘da regirse diche Consejo. Si el Ministeric de
Agrzcultura le cansiders. procedente, seguirad el iramite previsto
en el mpartato 1. de este articulo y, taso contrarin, lo devolvers
al Inaututo con las observaciones que estime pertinentes.

- 3. Los Consejos Reguladores en régimen do Estatuto de auto-
némfa son Entidades pablicas gue sujstan su actividad al De-
‘recho pnvado con la autoncmia necesaria para el cumplimiento
o sus fines. Gozarén da personaliddd juridica independjonte de
la da] Estado v plena capacidad para el desarralle de sus fines,
pudiende reslizar toda clase de actos de gestién y disposicidon
con lag. ilmiteciones establecidas en.la Ley y este Reglamento;
no estardn sujetos a las Leyes de Entidades Estatales Auténomas
ni & Ia de Contratos del Estado; su gestidn en régimen de Empresa
mercantil se ajustard a las normas de Derecho privade v a
los busnos usos mercantiles. Estargn obligados al pago al Institute
Nacional de Denomineciones de Origen del porcentale gue le
éorresponda de’ sus ingreses.

Bl incumplimiento de las ohligaciones que s¢ determinen
an ei Decreto de-conceslén det Estatuto de Autonomia, levara
consigo im pérdida de ios derechos que éste e confiera, El Ins
tituto -Nacional de Denomivacicnes de Origen elevara sl Minis-
terio de Agricultura propuesta, el qual, a su vez, la elevara al
Gobierne, gue resclverd previe informe de la Organizacién Sin-
dical v el dictameon del Conseic de Estado.

Art.. 100, El Instituto de Denominaciones de Origen, cuya
competanciz se extiende a toda el territoric nacional, tendré
las siguientes funcienes:

. 1L* Orientar, vigilar y coordinar la produccion, elaboracion
¥ calidad de los vinos y demas producios amparados por dene-
minagiones de origen o por oiras denominaciones,

2" Vigiar la produccion, elaboracidn v calidad de tos produc-
tos compreandidos en la presente Ley, curndo hayan de guedar
sometidos al controf de caracteristicas do calidad no compren-

- didas en =] apariadoe anterior.

3% Promover i reconccimiento de denominaciones gue es-
time de interés general
. 4% Weigr por el prestigio de Ias
¥ parseguir su emplec indehido.

. 5% Colgborar en ias {areas de formacidén y conservacion del
Camstro Vitieola v ¥inicola que le sean encomendadas.

‘6% Colahovar con el F, Q. R, P. A en las tarems propias
de la competencia de este Organisma a peticién del mismo,
dal E!'epartament'o intergsade o por propis iniciativa,

* . Colaborar, promover o efeciwar los estudios adecuados
pam 1a mejsre tanto del cullive de la vid como de la elabo-
racitn de los productos proiegidos por denominacicres de ori-
gen, asi tomo los estudios de merc‘ado para ins mismos ¥ Ia
promocién de su consumdg.

8.* Vigilar 18 actuacion de los Consejos Reguladores y tomar
o propener lag mediddh necesarigs DATa conseguir que éstos cum-
plan ‘sis propios fines,

denominaciones de origen
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g* Aprobar los prnsupuesm de los Cansejos ‘Reguladores.

10. Estudiar y propouer al Ministerio de Agriculiura lo re-
ferents sl regimen de plantacids de viligs en ias zotias de denomi-
nacién de orlgen » gue se refiersn los srilculos 32 y 29 de este
Beglamento ¥ colaborar sn cuanto ‘38 reﬁere ‘& To. gue. dispone
el tituic primerc ds la Lay.

11, Ejercer las facultades dalagadas que rac;ba de la Admi-
nistracion.

12. Las demas que is can!’iara ul Mmi.sten“o de Agricultura.

Art, 101, 1. El Insttuto con&tut& de. Qrgsnos ‘coritrales, de
Consejos Reguladeres de Jas debomingciones ¢omo Ofganos des-

concontrados o doledos de autonorcia. Podrh: esmb}mr ‘aficinas’

en ot axtranfero con objeto de vigilar In calided ds Tos productos
expomdm ¥ acturr sn la defensa de- las dﬂnommac!tmes qua
tisne encomendadas.

2. Ejercera sus funciones por macho de Ioa Consejos Regulado-
res, en cuanto ses privatlvd de ca.ds denominaclén, y en los
demés directamente.

3. El Instituto esiurd mgado por -] Consew come Organo
superior el m:sme

4. El Conseio aat.aré aonstituido per el ‘Presidente, Jos Vo-
cales ¥ of Director..

5. El Ministro de Agﬁcu!tur& deaignam Tibremente al Pre-
sidente ¥y al Dxrectar

8. Los Vocuins s_eran de_aigu&du;:

a) Dos Vocales Vicepresidentes, uno por e} Ministerio de
Industria ¥y otro por el de Comarcio,

b} Cinco por el Ministerio de Agriculturs.

o) Uno a propussts de cada uno de los Ministarios de Asun-
tos Exteriores, Gobarnacién, Hacwnda lnfomaclén ¥ Turismo,
Comercio & Industris. -

d} Hesta sieta represem.antes dal sector producmon v hasta
atros sleta representantes de. los seciures slaborador y exporta.
dor a propuesta de la Orgariizacidn Sindical, "Eatos Vocales habrén
do ser olegidos de pntre lag personms fisicas o Tepreseniantes
de Sociedadwes inscritas sn loa mrraapondxentes regisiros de los
Consejos Reguladores, Loe productos ‘amparados. se dividirdn, a
efectos de.la elsccidn de estos Vucales e los: ;aiguumtes gru-
‘pas:

Grupo primero: Yines,
- Grupo segundp: Hebidas dorivadas de aleoholes naturales.
Grupoe - tercerc:. Uvas, zZumos de’ uva ¥ otros ‘productos.”

El namero de Yocales serd dintrihuldn #ntre los tres grupos,
teniendo en cuenta la tmportancia relativa de Jos productos am-
parados por denominacitén de origen a denominaciénes especifices
de cade unc de los grupos. Este nGmero gerd fijado. por ¢l Con-
sejo General det Institute de acuardo con esm Darms.

€ Cinco Presidentss de Consejos Reguladdres propuestos por

los Presidentes de los mismos en volacibn secreta que sg celebra-
ré ante ol Presidents, Director ¥. Secretirip de} Instituto que
darsn fs del resultado. Para la debida -repressntacion de los
diferentss productes ampsrados por denomilnacién de origen o
especifica se seguirdn ms mismas normag. mdwedas en el apar-
tado anterior. .

[Y Existirdé el mismo numero de Vocales titulare‘ ‘come su-
pientes y la eleccidn de éstos se hark en‘la mmma forma que
la de los titulares

7. Los acuerdos se adopiaran pBl’ mayoria. de mtembros pre-
sentes. Para la validox de log mismnos. serd necesaric que ostd
presents més de la mitad da ios que compongan el Ctmsa;o
El Presidents tendra voto de c&lidad

4. Los vocales representatlvoa A que se refferen lcs apar-
tados 8, @),y 6, &, de este- articulo. se- renovardn ceda cuatre
afios v lag propuestas de los designados comprendera tanto a
ios utn!sres conio a les suplentes. - - -

Cuandp se produses una vacants por diniisién, cess u oira
cauaa cuslquiers ia Entidad gue destgnd al cesanie & dimisio-
nario hard nueva propuesta de nombramisnty. Ef cede de los
Vacales serd antomdtiee cnando. perdmmn 1a' condlc;an por In
que hubieran sido designados. -~ .

10. Las funciories del Presiden'&e del Instituta smm fas &l-
guisntes:

aF Ostentar e mpmsenta,cién del Enstituto .on las relaviones

oficiales y en cu&ntos actos, contmtos ¥ ‘obligiciones éste haya
de intservenir.

b} Convocar y presidxr las reunionos deél Conseic y do ia

Comision Permanents y sefislar 61 oidén dél dia-da:las sesiones.

¢l Elsvar al Ministro de Agriculturs lag propuesias eisbora-
das por sl Cohsejo @ inférmarle sobm Y mhzacmn de las me-
didag aprobs.da.s :

11. Las funciougs del
guientes:

al Sustituir al Prosidente en los casos de ausencia o cuando
expresaruenta delegue en ¢l ruslguiera de sus funciones,

bl Velar por el cumplimiento de los acusrdos adoptados por
o} Pleno del Consejo o por la Comisidn Permansnte.

¢} Dirigir ¥y orgunizar el funvionamisnte internc dei Orga-
RSO .

4l Asumir la Jefatura del personai afecto al Imstituto,

e} Ordenar lus gastos de acuerde con los presupuestos apro-
bados por 81 Consejo.

i) RBRedactar ia Memoria anual

&) FPreparsr los estudios e informes gue le encomiends sl
Prosidente a les solicitados por el Plane del Consejo o la Comi-
sién Permanente.

B} Elsboracion de les informes ds readicién de cuentas y
formulacion del presupuesto dei Consejo.

i} Previa awiorizacion dei Presidents, concertar la contrata-
cidn de servicios o de persongl meceserio para st cumplimijento
de los fines del Instituio ¥y represaentar al Institito ez todse clase
de acies, contratos y obligaciones en que éste haya de intervenir,

Dudecter del Instituto serdn las si-

12. Depsudiente del Divector, funcionars una Secretarfa Gene-
ral. E} Secretario general scivard comoe Sccretario de actas del
Conseja y de la Comisién Permanente, actuando en los mismoes
con voz pero sin voko.

i3. Ei Consejo del Instituto podri4 actuar an Pleno o par
medio de una Comisitn Permanente, cogstitufda por sl Presi-
deate, el Dirsctor, los dos Vucales Vicepresidentes, dos de los
Vocales designedos por ¢l Minislerio de Agricultura, dos Presi-
dentes de Conseins Reguladores v ocho representantes de los
designados & propuesia de la Organizacidén Sindical. El Consefo
constitizido en Pleno designard de entre sus componentea los
que han de constituir 1z Comisién Permanente,

14, Fl Ministerio de Haciends designara el Intorventor Dele-
#ado de ia Intervencion General de la Administracién del Estado
a los fines previstos en la Lsy de Entidades Estatales Auto-
nemas.

15. El asesoramienic juridico corresponderd a la Asescria

Juridice del Ministario de Agricuitura, de ls gue la Direccibn -

dal Instituto podra solicilar directamente cuantos informes astime
necesarios.

18, El Pleno del Consejo o la Comisidn Permanente se reunirs
cuantas veces lo eslime necesario el Fresidente, El Pleno la
hara preceptivamenie al menocs dos veces al afic.

17. Queda facultado el Ministerio de Agricultura para dictar
lag disposiciones complementarias pars el desurrollo de cuantd
ga dispone en este artlicule.

Art. 102. 1.
sa efectuara:

a) Con los créditos consignados en los Presupuesics ene-
rales del Estado y otras Entidedes publicas para aquellos fines,

b)) Con ¢l producio de los bienes que constituyan su patri-
monio.

¢t Con las subvenciones y cualesguiera oiros recursos que
pudieran atribuirsels,

d) Con las cantidades figuradas en sus respectivos presu-
puesios procedentes de l1a recaudacion de las exacciores establsci-
das an el articulo 80 de esta Ley. El Consejo del Instituto deter-
minara el porcentaje s retener para las atenciones de los 6rga-
nros gentrales, que ne serg, en ningiin caso, superior a1 15 por 100
ds lo raceuwdado por los Consejos Reguladores.

La financiacion e las obligaciones del Instituto

2. Bl Dirsctor del Tstituto redactars los presupusstos anuales
del Institute, que propondra al Consejo. el cual lo informars y
eleverd al Minlstro de Agricultura para su .eprobacidén, as{ como
la aprobacitén de las cuentus del eiercicio anterior, sin perjulcie
del cumplimiento do cuanto dispone la Ley de 28 de diclembre
de 1858, sohrs presupuestos y rendicion de cuentas de los Orga-
rismoa sutdnomos.

Art, 103. 1. Al Instituie competsn:

A) Lg incoscién de los expedientes por infracciones sn matse-
ria de depominaciones de origen cuando sean comstidas por per-
sanas no ingcritas en los Registros correspondientes.

B} la resolucién de los sxpedientes para sancicnar las infrme-

ciones en materia de denominaciones de erigen cuando lu sancién -

sea de multa, ng excediendo de 100.000 peseins. En cualquisr oire
casc elevara el expedients, con su propuesta, al Ministerio com-
petente para su resclucién o, en su casp, para su olavacion al
Consejo de Ministros,

() La gestion de Ias exaccionss ¥ Ia recaudacién de las mul-
tas, que réalizard o través del Conssjo regulador de cada cleno-
minacién de origen,
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2. Las exaccivnes parefiscales a gue se refiere eaia Ley se.
ré&n ingresadas en la subcuenta correspondisnie dsl Tesore Pu-
blico. De estos ingresos se destipardh uiteriormente al Instiiute
Nacional ¢e Denominacionies de Origen lag cantidades gue {igu-
ren por este conceplo en Bu presupueste dé iharesos,. aprobado

por of Ministerio de Hacienda, sjustandase &n todo cast a lo esia-

blacido en la Ley 3171985, de 4 de mayo, y. disposiciones com-
plementarias. : R

3. La receudacidon de 'as muliss se sfectusrd en papei ds
pagos al Eslado, : S

TITULG 1V
Ds]l mproado
CAPITULO PRIMERQ
NORMAS DR CAMPARA.

Art, 104. 1. Cada campafia vinico-aicoholera serd obieto da
regulacion por Decrete de la Presidencia del-Goehierno, 8 pro-
puesta do los Ministerios correspondienties, previc informe del
F.O. R P.P A y oida la Organizacidn Sindical.

2, Esta disposicién podid ordenar, en ias coyunturas de dopre-
ciacitn de los preducios vinicg-alcoholeros, of empleo de alcoho
les vinicns para usos industriglas v determinar ei destine de las
melazas Js cafis v de remaolacha v ds sus alcoholes,

3. Podra sefalar iguslments I entrega obiigaioria por parie
de loz productores de vine, y &p vazén de lis caracisrisficas y
previsiones de }a vendimia, de un porcentaie en grados abseclu-
tos do la rigueza alccholica natursl contenida em ia cosocha,
En al propio Decreto se sefalardn los precios de cads uso de
los productes de entrega ohligatoria, asi ¢omé las condiciones &
que deberd chedecer écta. ) o :

Art, 105. 1. En el Decreto & gque se refiece el articulo suite-
rlor podra atribuirse & las industrias de la ¢lREs gue e especi
figue ol derecho de recibir con caractsr praferente suminisires de
slcohicles & precios especiales, ' o

2. Tendran caracter prefprenis & astos ofecias la elaboracion
¢ bebidas alcohélicas destinadas a la exportacién, a las que se
podra, en ta forma que reguis sl mismo Dbcieto, aplicar al mismo
tipe de atcchol contenido en el articuls exportado el régimen de
repesicidon con franguicis arancelsria; - : ] .

3. Los receptores de alcchol, 8] afnparg del pérrafo anterior,
deberan justificar su empleo anta los Organisimog reguladoras,

CAPITULG IT
CIRCULACION BE PRODUCIOS

Art 108. La circulacién de vinos y demds productes deriva-
des de la uva, regulados por la Ley 25/197% v este Reglamento,
queda sujeta a les siguientes nermas:

Primera.-—No podré ponerse en circulacidn ninguna pariida
que previemente no heye sido declarada en la forma gua se de-
termina en el articule 73. En los vasos en que se ponga en circu-
Iaci6n una partida de moesto, mistels, vine o subproducios con
anterforidad a la fecha de lg ddclaracidn, .la cépia de la cédula
de circulacién a que ge reflers Ia riorma siguienie se remitira
& tos Servicios Provincisles de Défensa contra Fraudes con ante-
rioridad & la salids del producto. -

Segunda.—a) Cada partida que se ponza sn circulacion, cual-
qulera que sea ol medio de transports, dehers ir acompasieds do
la cédula de circulacién, expedida por el remitente pars cada
vehiculo. con objeto de qus pueds sor identificada.

b) Solamente se consideraran valides ias cédulas de circu-
lacion, debidamente numeradas, editadas por el Servicio de De-
fensa contre Fraudss y facilitadas por sus Servicios Provinclales
lanexo nimero 16). Cada talonerio de cédulas s6lo podra ser uti-
lizado por el establecimienio a que fué entregado. -

) En Jas cédulas debe hacerse consisr de forma clars e
indeleble, pin enmieridas nl tachadures, @@ nombre ¥ domicilio
del expedidor y del consignatarfo, eantidad on litros o Xilogra-
oy, clase (mosto, mistela, vino -tinto, clarsts; rossde, blanco,
vino enveradoe, checolf, vine dulde natural, vino nuble, ving ge-
neroso, vino licorese generoso, lcoroso, bebids amistelada, vino

aromatizade, vermut, aperitive vinleo, vina espumeso, vino do |

aguje, vino gasificado, erujo, la, segunda. pigueta; vinagre de
vino y de orujo, bobida derivada ‘de vinol, graduacién o gradua-
ciones cuande sl mismo envio comprends vartis pariidas dife-
rentes, ¥ uso a que se destinan (o vinificacién, ‘consurme interigr,
almacenista, exportacién, destilacién, vinagreris, ete). EI dis ¥y

mes de la fécha deberdn ser expresados en Istras. En los casos
on gue el producto haya sido sometide a una de las practicas
nutprizadas Que supongs la adicién de un producto cuyo contenido
esth limitado, o estd limifada la cantidad maxime a adicionar,
se hara constar en la céduls de circulacion el tratamisnts efec-
tudde v la cantidad afadida. El error admisible en los datos &
comnslgnar podrid ser hasia e! 5 por 100 en cuantie & cantided y
el 2.5 por 109 en cuante a gradvacién.

d) - Independientes del ndmero impreso que Hevard cada cé-
duiiia, el expadidor nunterard las mismas correlativamernie, desde
el ntmero 1, & partir del dia siguiente al que se refiera ia decia-
racion anual gue dispone el articulo 73 de esie Reglamento.

ol Las cédulas se extenderan por triplicado: el original acom-
paiara e la mercancig, una copie quedara en poder del expedidor,
a dispoesicion de los funcionarios del Servicic de Defensa contra
Traundas, ¥y la tercera ss remitirda al Servicio Provincial de De-
fensa conira Fraudes deiitro de los diez primeros dies del mes
asiguiente. £n cazo de extravio de una cédula se solicitard un du-
plicado de los Servicios Provinciales de Defenss contra Fraudos,
Cuarndg e} producto que se {iransporte esté protagide por una dene-
minacitn de origen las cédulas se extenderian por cuadruplicads,
remitisndo el cuario ejempiay al Consejo Regulader de la Deno-
minacion. En el caso de fecturas anuladas, todos los ejemplares
excepte URo, fue se conservard a dispogicién de la Imspecuidn,
en el que se indicara la fecha ds anulacién, deberan se remitidos
&l Servicio Provincial de Defensa contra Fraudes.

) Las cédulas de circulacién qus se expidan sin comprador
fijo deberéin ir consignadas al mismo cxpedidor, pudiends endo-
surse ai comerciante que adguiera ta mercancia por el Ceorredor
Colegiade o intermediaric gue intervenga en la vanis, En caso de
gue sean varios los compradores se extenderan a cada uno de
ellos freturas, derivadas de la original, por lp mercancia gue
compran, pudiende extender esta cédula ¢l mismo conductor det
vehictlo que la transports, haviendo constar en sllas el nimero
de control de la que deriva. No se extenderan facturas derivadas
en &) cgso de expediciones en envases cuya capacidad esté com-
prandida entre cinco y 18 litros que se iransporien do una po-
blacidn & otra. destinades unicaments al reparic a domicilie,
en onvases complelns, sn. cuyo cass cada envase deberd Hevsr
una etiqueta o msarbete consignando ¢lase, grado, precic ¥ es-
tableciimientoe de procedencia,

g El destinatario de !a mercancia viene obligado a exigir
ia céduls de circulscion y & conservarla a disposicidn ds tos fun-
cignerios del Servicie de Defenss contra Fraudes, Cuando se re-
¢iva und cédula mal redaciada o incempiets, a reciba una partida
sin céduls, el receptor quedars exemic de toda responsabilidad
si ef mismo dia que recibe 1 partida porns ei hecho en conoci-
miento del Servicic Provincial do Dwlensa conirs Fraudes, te-
méindose dome fecha legdl de dicha comunicacidn la gue consie
en el mainsellos deo las oficinas de Correos. En case de no hacer-
lo asf, &1 recepior tendri la misma responsabilidad y sancién
gue el vendedor. .

kY En las cédulas de circulaciton de purtidas de mostos, mis-
telas, vinos o subproductus elaborados en ls campafia que circu-
jen sntes del 3¢ de moviembre deber% conster este hecho en el
aparisdo ~Ohservacioness,

Tércex'a.-‘--Quedaa exceptuadas de la cddula de circulacidn:

al lLag expediciones de vinos y productos derivadoes de la uva
quea se realicen an envases de cabida inferior s cinco litros, siem-
pre que lleven adosade la atiquetas a que hace referencia ei ar-

 tfculo 112 ¥ la botella o envase esté debidamente cerrade o pre-

cintado por el emboiectlador o envasador.

bl los productos en envasa cuya cahida estd comprendida
sntre ¢inco y 14 litros deniro del radip de la poblacién. destl-
nados anicamente al reparte a domicilio, siempre gue lleven
adesados a cada uno de ellos un marbete donde conste ia clase,
grado, preclo ¥ establecimiente ds procedencia v se despachen
en envase compieto.

€l Los productes en onvases de capacidad no superiores
& 18 litros gque vayan de la hodega del producter o almacén a su
domicilin, pare consumo particular solamsate.

d! Productos vendidos sl publice &l por menor en envases de
capacidad inferior a cinco litros, ne incluidos en el apartada al.

Los excepiuados en los parrafos 8] v b deberan extender cada
dia una sola cédula de cifculaclém peor los productos gue hayan
oenvasade ¢ embotellado ege dia, con Ia indicacién de =consuma
interior-. Log comprendidas en el pArrafo c) habran de hacer
constar ai final de cada camnpafis ¥ como salida, en una faciura,
los productos 'que hayan retirado parp si consumo.

Los mayaristas gue al mizmo tiempn expendan productos en
la forma qua sa define sn ol parrafo 4} deberdn extender pars
log mismos una cédula de circulacion al dia.
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Art. 107. 1, Log expedidores y los receptores de lda productos
& gue 58 refiers o] articulo ghterior deboran llevar bibros-regis-
tros debidamente dillgenciados por el Servicio Provincial de-De-
fensa contra Fraudes, en los Gue censte al movimiento de los
piroductos.

2. Se axceptuan ios cosecheros ‘que elaboren tnicamentie Ja
propis ¢osecha psra su consumo familiar, en volumen inferior
& 20 hactolitros, ¥ los vendedetes &l por menor de los productm,
mencionados.

3. Loy librosregistros se amstarén al madxa)o del anexa ni-
mero i7 & ests Reglamanto para mostos, _mistelas. vinos, vermuts,
arropes y subpreductos, ¥ al modelc del snexe nimero I8 purs
vinagres y demas proﬂuctus & qua. 5o refiere et articule antevior.

4, Los libfos se cerrarén en la fecha a.qué se refiers la da-
claracién anual que dispons el articula. 73 de ésty’ Reglamento,
Come prithera anotacién en el scargo. figurarén cada uns de
lag partides en gxistenciss en dich& fecha, con indicacion ds sus
caracteristicas, anctando sucesivamenie las entradas B medids
qus §& vAYARN produdendo De fgual. mudo se¢ anctarén las salidas
en la «~dotas,

5. Todo nueva librg- regzstro se abrirs. ton la anotacitn en ol
-gargda de Ia cleso, volumen y gradiscion de cade una de lag
partidas. en existencias, considérande como partida el comjunto
de productos de-la mlsma. clase'y graduacidn,

6. Las anots.dﬂnes en . ol lihro-mgistm deber&n ‘ajustarss a
s datos que. figuren en 1& cédula de circulacion y deberan ha-
cersa ¢n ol momenio en gus sa prﬂduzcau ns entradas y salidas,
sin dejar entrelineas en blanco, no. stendp.admisible que se haga
a lapiz.

7. Laa partidas de productas. .qua vayan a ser ocbjeto de mez-
clas dentro del sstablacimisnto en que sa encuentran situsdas a9
anctardn en el libro-registre como salidas; haclendo constar; en la
casilla «Destinos, «Para mezclas, ¥ en la de +Observaclones:, la
fecha en gue fué anctada la entrmds da la partids. La cantidad
cbtenide se anotars como entrada con la graduacién resulante,
exprogado en la casilla Procadanciar; «Procedents de mezcClas.

8. De'lgual foraa ha%rdn de snotarse lag partidas que dentro
del mismo establecimiento sean’ trsnsfommdas en otras de clase
distinta, como los mostos gque sln no comentaron su fermenta-
cidn el 30 de novierabre ¥ postenarmente e transforpman en vino
o en mistela. Leg anotaciones en Ias tasillag «Destinos vy «Proce-
denciae estaran de acuerds con in trnnsformamdn de que se trate.

2. En los casos en.que se proveda a la adicién de alcohol &

los vinos en qua esta adicién esté antorizade se hara la anolacisn
de enirads de la clase, cattidad y gradaacién del alcohol que sa
ulilice, ¥ se procederd en la forma indicada para ios casos de
mezcla de vinos an ol aparizdo 7de esta articulo.

Art. 108. Les cisternas, vagines y t_iem&s gnvases de trans-
porte de vinps ¥ de otras bebidas deberan rounir las condiciones
‘sdecuadas pera gerantizar (s inalterabilidad del producto trans-
portado, debiands cumplir las condiciones. téonico-sanitarius que
con caracter general astén sstablecidas paia el snvesado de pro-
ductos alimentarios, quedando pm!ubidas todas aguellas gue pue-
dan trensmitir sust&ncias t4xicas o -qde pusdan contaminar al
producte anvasado, )ag que ‘pusdan ceder sustancie ajens a Ia
composicion normal del producto ¢ que, gun sidadolo, exceda del
contenido autorizade en los miginos, o aguellea que pueden alte-
rar Jas caracteristioas de- COmMpoaicidn - ¢ sis caracterss ergano-
1épticos,

CAPITULG X
Dz 14 VENTA DE PRODUCTDS R GRANEL T ENVASAROS

Art, 100. 1. En los envazes que contongan vinos o vinagres
pare la vanig & granel en establecimientos abiertos al pablico
debers constar, con rotulacitn visible, el grado alcohdlico de log
vinos y ia acidez acéiica de lop vinagres Ia serie ¥ el numero
de control gque flgura improso en I cédils de circulacion y el
precic. de venta.

2. S6lo paira indicarse ol lugar de procedencia del vino cuan-
do se pueda jusiificsr que hi side elaborado con uvas de Ia oi-
tada procedencia y del vinagra, cuando hayn side elaborado en
bodegas ubicadas en el térming mumcipal provincia o regién que

s¢ indique, ¥ sin perjuicio de iu qua eatablacen los articulos 82

¥y 63 do - 1a Lay.

3. En los casos en que &) pmducto no esté protegide por
denominaciones de crigen, pero sea orlginario de une localidad
cuyo nombts esté incluide entre los amparados por = danomina-
cion, podrt indicarse 1 nombre de la provinpia ei ¢sts no estd
amparade, ¥ cdsa de que lo estd, es. podrd indicar el de la region
vitivinicola en que se haya producido.

4. Para los demas productos & yue se refiere la Loy, distin-
tos da los consifnados en los npartados anteriores de este articu-
lo, se estard n lo que delerminen sus propias Reglamentaciones,

& Las Regianmentaciones de los preductos a que se relisre
este Beglamento podran determinar los tipos de envases que son
ebligatorics o que quedan excluidos de uiflizueién er cada unoe de
ellos. La botella normatmente utilizada para Jos vinos espumosos
v gasificados ¢on presion superior a cuatye atmédsferaa, as{ como
¢l tapon de forma de seta ¥ su especial forina de sujetarlc a
la botella, Gnicamenie poadrin ntilizarse en . les vinos de les tipos
sefalados, saivo expreza autorizacidn del Insfitute Neciopel da
Denominaciones de Origen.

Art. 130. 1. La venta ambulanie & granel de los prodectos a
que se refiore o Ley 2571970 se rogire por las siguientes noimss:

8} Silo pedri efectuarse fuers del radic de las poblaciones,

by Los comerciantes gue electien esta vents ambulante s
granel deberdn gstar autorizados por los Ayantamientos en cuyo
término municipal ejerzan esta actividad.

c¢) Deberén llevar, con las partides que tengan en venta en
cada taso, la facturs de la Entidad suminigiradora de ¢ada pro-
ducto, en le que conste nombre de la misma, domicilio, nombre
v domicilio del adguirente, ciase de producic v graduecion alce-
holics del mismo, v acética en case de gue so trate de vinegre.

d) En los envuses gue se utilicen pars el transperie de los
productes no podrap figurar indiceciones de ninguna clase que
no correspondan g la ciusze de producto que contieng,

2. El reparto a domicilio de preductos a granel se podra
cfectuar de acuerdo con las siguientes normas:

@) Los envases deberdn llavar adosados el merbete que dis-
pona al apartado tercero, letra b, del articulo 100, -

b} En estos envases no podran figurar indicaciones qus no
correspondan & la clase y caracteristicas del producto qus con-
tiane.

¢} La Entidad que efectie el reparto seré responsable de
todo lo que concierne r las caracteristicas del producte gue dis-
tribuye mientras se afectia ol transporie del mismo. -

Art. 11i. Por Daecrsto, ol Gaobierna podrd fijar el precio de
venis al por menor y a grangl de los productos comprendidog
en esta Ley, teniende en cuenla el precio ¢n origen ¥ demés cir-
cunstancias que puedan influir en el mismo segin Ia clase ¥ cate-
goria il establecimiento.

Art. 112, 1. Las etiguatas de los productos dedicados al con-.
sumo, definidos en el capitulo segunde del titulo preliminar de
este Reglumento, que se vendan o circulen sn envases de capa-
cidad inferior a cince litras, llevaran impreso ol nombre o T&zdn
socinl de W firma que expide e producto, ef numers on ol Regis-
tro de la pienta envasadors ¢ embotelladora, la clase y gradua-
cién del preducte. El error maximo admisible en ia graduacién
alcontlica do los preductos cuys graduacion no sea superior
a 23°%C sera del 2 por 100, ¥ en loa de gracuacién supserior
a 23°C del 1 por 100. En ol grado de acidez de loa vinagres
se adinilird hasta ¢l 2 por G0

2. Sers obligado indicar en las etiquatas de los diferentes pro-
ductos que se relactonan a continuacion las indicaciones que ge
expresan, en forma clara ¥ destacado:

al En los zumas naturales de uva se indicark: «Zume de uva
naturals,

b)  En los zuinos procedenies del desuthtada de zumes conser-
vados con sulfuross: sZumo de uves.

@ En los zumos conservados de uva: <Zumo conservado de
uva~, indicando el conservador y dosis empleada.

di  En los zumos ds uva concentrados: «Zuma de uva concen-
trado al ... por iu0s.

g} En los zumos concentradoes ¥y conservadob: <Zume de uva
congentrado al ...... por 1860 ¥ conservades, indicands el conser-
vader ¥ dosis cmpleada.

f) En loa zumos Hofilizados: <Zumo de uve lofilizados,

g En los zumos reconslituidos: «Zumo de uva reconstifuide
a partir de 2zumo do uve ...... » findicar clase de zume, Lcncentrado
concenirade ¥ conservado o Hofilizadol.

h) En los vinos serd obligade indicar Ia ¢lase (vino de maess,
vino enverado, chacoll, vino dulce natural, vinoe genercse, vino
generoso licoross, vine licaroso, hebida amistelada, vino espu-
moso [ +cavas o «greanvass, vino gusificado, vino de agujs o
aguellas quea se deterntinen en sus propias Reglamentaciones?,
Quadan excopluadas de esta obligacién las etiquetss de los vinog
amparsdos por denominacién de origen, .en las cuales figurars -
en todo caso, en forma claya y dostacads, ¢l nombre de la deno-
minacién.

i) En las sidras se alendrin & lo que precepiue st propia
Beglamentacion,
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i En los vinagres de vino se indicari: «Vinegre+ o -Vinagra
ds vinos, ¥ en los de orujo: <Vinagre de orujor.

¥} En Irs bebidas derivadas de vino o de alesholes naturales
se atendran a In gue precepiie su propis Reglamentecion,

3. Quede sxpresaments prohibido el wtilizar en las etiguetas
indicaciones, dibujos o cusliuier sigro que pueds -cunfundir al
consumidor scbre la naturaleza, origen, clase o calidad del pro-
ducto. :

4. al Por el Servicio de Defensa conira Fraudes. responsa-
ble, segun la Ley de 10 de marzo de 1941, de la inspeccidn y vigi-
lancia de todo lo relaciunado con Iz produccidn, venta y circi-
lacién de los vinos ¥ deméas bebidas alcohélicas, s¢ levara el
«Registro de Envasadores y Zmbotelladores de Vinos y Bebidas
Alcohélicasy, en el que se integrara sl actual Begistro de Embo-
telladores de vinos. Para Ia inscripcitn de las diferentes plantas
embotelladoras o envasadoras ds atendién a lag siguientes
normnas:

a-1} Contar con la debids autorizacion de instalagion v puesta
en. marcha, axpedida por el Organismo competenie.

a-2} Solicitarlo por madio de instancie al Servicio de Dofensa
contra Fraudes, a través del Sindicate Nacional de s Vid, Cer-
vezas v Bebidas, que emitird en cada case el informe corres-
pondiente.

a-3] A la instancie scompafiarén, ademdés de la sutorizecion
a gua &8 refiera la norma primera, rolacién de productes que
embotcilard y marcas gue utilizara.

a-4) En el caso de que se desee embotellar o envasar pro.
ductos para oiras bodegus. industrias a margqulstas remitirs zre-
lacién de las mismas en Ia foroma establecida en el apartado ante-
rior, acompafiande auforizacidn del propietaric de la merca de
que se traie.

bt A cada firma embotelladora o envasadors se daré ua
numers, gua habrd de figurar an las etiquetss de acucrdo con
lo que deiermina el articwio 12 de la Ley. En el casc de gue
una firma posea varias planias embotelladorss o envasadoras se
daré el mismo nimers para todas ollas, pero se afadirén & lea
mismas las iniciales de la provincia donde estén nhicadas, segui.
de de oiro numerc §i poses més de una plantas en la misma
provincia.

€} Las firmas inscritas en la ectualidad en el Hegisire Ofi-

cial de Embotelladores de Vino pressntardn, en el plazo de seis
meses & partir de Ja publicacién del preswnts Reglamenio, Is
Instancia, acompefiada de los documentos corrdspondientes, de
acuerdo coh el apartado 3 de este artfculo, contervanda el name-
ro que poseen actualmente, pin perjuicic del cumplimiento de lo
que se dispene referente a firmas con dos o mag piantas de fun-
cianamiento, En caso de firmas que possan en I actualidad mas
de una planta envasadora o embotelladora, v éstas posean distinta
numere, deberdn elegir uno de ollos.

d) Las instancias y documentacién que se oxpresan enterior-
Inenie se presentarin por triplicade, remitiéndose una vez ins-
crila, ¥ con mencién del nimere que le ha correspondido en sl
Regisiro, un elemplar a cada uno de los Ministerios de Industria
y ds Comercio. o

5. Unicamente podra conslgnarse en las atiguetas el tugar de
procedencia del preducto cuandg ses justificade su.erigen. En &
caso de productos ne protegidos por denominacion de erigen, pero
procedenies de Municiplos, provincias o regiones cuyo nombre
esté incluldo entra los amparados por una densminacion, podrs
{ndicarse el nombre de Ia provincia si dste rio estd mmparsdo,
¥ casce de que lo estd, el de la regién vitiyinicola (anexe nume-
ra 3 en fonde se haya preducido. '

& Para los vinos u otroe productos amparados por una deno-
minacién de origen calificada no serd preceptivo indicar en Ia
oliqueta la clase y graduacién, & menos gque su propio Regla-
mento dispenge lo contrario.

RS Las stiquetas da Jos productos elaborados en Espafia dos-
tinados a su venta en el mercado interfor qua astén total o par-
ci_almenta redactadas en idioma extranlers presentardn, en sito
visibie y destacado, la frase «Elaborado en ‘E4pafin=, En el caso
de que figure en la etiqueta ol nombre de una nacién, cludad o
comarca extraniera, la frase «Elaborado en Espafias debers figa-
rar al menos con el misma tips y tamafta de lstra, color y fonda
con ol que flzure la mencidn cliads.

Art. 112. El precto méximo de venta al ptiblico de lag vinos
en_vasadg? podrs fijarse por Decreto en reldcién von el precic. de
origen fijgdo por la firma envasadora y demds circunstancias
que puedan influir en & mismo, estableciéndose Jas escalas con-
vonientes en funcién de la class del produsto ¥ do la natureleza
¥ categoria del establocimisnie expendedar.

Art. Il4. 1. En les eslablecimientos donde se sirvan comi-
das por cubierto o a 1a carte serd obligatoria la presentacidn al
publice de Ja Curtu Oficial de Vinos nue corresponda.

2. Por Decreto, a propuesta de las Ministerios de Agricnliura,
de Comercio y de Informacién y Turismo, ¥ oida la Organizacion
Siadical, se delerminarén las clases y requisitos de la citada
Carta, gsegun ia clase ¥ categoria del! estsblecimicnto.

Art. 113, Los establecimientos a que se reficre este capitule,
ies mbiertos al publico para ia venta a granel de vines y vina-
gres ¥ aguellos en que se sirvan comides por cubierto o a la
carta, debardn conservar las cédulas de circulacion y fas fac-
turas comerciales, libros-regisiros ¥ demas documentacidén de los
productos gue reciban y expidan para que puedan realizar.e las
comprobacionos administrativas procedentes durante un plazo
de c¢inco miins,

CAPITULD 1V
Per Comencto ExTenion

Art. 116, 1. Log productos que se destinen a exportecién de-
berin ir amparados por un certificado de andlisis expedido por los
Centros autorizados al sfecto por el Ministerio de Agriculfura o
da Indusiria, y del certificado de origen si estuvieran acogidos
& una denominacién, sin perjvicic de la compeiencia de los Minis-
terios de Comercio vy de Hacierds.

2. las etiquetas de esics productos podran adaptarse a las
exigencias dal pais de desting, quedando exentas, en su caso, del
cumplimiento de cuanto se dispone »r ol articulp 112 ds csie Re-
giamento, ne pudiéndese utilizar las mismas en el mercado na-
cional. :

Art. 117. L. Los producios de importacidn deberdn cumplir
todas 105 reguisitos sxigibles 4 los de produccion neciondl tento
en lo gus respecta & las caracteristicas expresadas an ias defini-
clones como a los sistemas de produccidn ¥ elaboracién, asi comao
en cuanio sl etiquetado, circulrcidn y comercializacién.

2. No obstante lo dispuests en el pArrafo anterior, en casos
excepcionsles, los producios extranjeros ¢ aguelles amparados
por una denominacitn de corigen reconocida en Espafa podrin
disfrutar de un régimen sspecial, conforme a lo gue disponga el
Reglamento y los convenios internacioneles.

Art. 118, E! contral ds caracterisiicas a que se refiere el ar-
ticulo snterior sera realizade por los leboratories oficiales guto-
rizados por los Ministerios de Agricultura o de Industiria, gue ex-
pediradn el oportune certificado previo ef levante de la mercancia,
sin perjuicio de lss competencias do los Minisierios de Hacienda
y de Comercio en las impartaciones.

TITULO V
De las sanciones
CAPITULO UNICO

Art. 119, 1. Las infracciones a lo dispuesic en la Ley v en -
es1é Beplranento serfn sancionadas con mulia, decomiso de la
mercancia o suspensién temporal del ejercicio de la industria,
conforme se exprosa en los articulos siguientes.

Art. 120. 1. Llas bases para la imposicién de mullas se deter-

minetan:

al Cuando 58 hayan de imponer en funcidn del numero de
hectdreas, multiplicando la produccidn anual media por hectarsa
en &l gquinguenio precendete en la zona ¢ provincia donde ests
enciavada por el precio madio aleanzado en la misma zona o pro-
vincia durante el afig anterior a la infraccién.

1 Cuande se haya de imponer en funcién det valer de les
producios o mercancias, con arregle a1 precic medio en el mes
en que se comatié la infraccidn, $¢ pudiese determinarse su fecha,
¥ oh otro cazo, en € mes an que aquéila se descubra.

2. Cuandn resulten probados en el expediente los datos de
produccién, precios o existencias, podrin ser aplicados los qua
retuiten con caricisr general para Ia nacién o para la provincia,

zonn o comarca de que Se trate, en los datos de cardcter oficfal

o por estimacidn directs.

Art, 121. 1. Para la aplicacién de las sanciones previstas
en la Ley v en este Reglamento se tendran en cuents las siguien-
tes normas:
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B} Se aplicarin en su grado m&xrmo.

1} En los cnsos de adulmmién det pmdmto ‘con gustancias
nocwas para la salud,
En los casos de aguado ds} ‘vino & otra_bebids sr adicién
al vinagra do Acldos minerales u org&nitos Qo mutorizados.
31 - Bd los vasos en gus en las declarsciones de- produecion
& que ze refiefen Tos artlculas éﬁ ¥ 3 h.'falsedad representa
maz del 206 por 100.

4  En todgs los casus an qua aa m;:pmcodido a actos de _'

obstruccitn a los funcionarios da los Servicioa da;Inspaccidn.
5} En todos loa cmes o6 gile 82 pruahq msn : ta maia. fe.

B Sg aplicax‘an an su mda medio-

1) En todos o8 mos dé: adulmmdon no: prevlstas en el apar-
tado anterior.
2) En los casos en gque.en- las dwlmonw de- produceion &

que se refieren lus artfculos 48 r 'ra i falsedad ‘reprasecte del -

15 por 108 al 20 por 100. . .
3} En los casos de snuncie. ofem o venul da: 'cuaiquier bebids
cun dencininacién que ne 1e mrresponda

<l Se eplicaran en so grado mem:r

b Cuando a8 pruaba qua no ha e&imdo mala fe, gigmpre que

1o sean loa casos do sdu!bamci&n ¥ aguado pmylstﬂe en los apaz-
tados anteriores.

2} Exn loa caRs0s en Qque - en las declamcionas de produccién
a que se refisren Ios articulon 46 ¥ 73.14 mlsedsd represonte
més del 10 por 100 ¥ menos dal 15 por 100

2, Se conszdarar&n como- sctos de chstmcclén

&) La negativa & la entrada © permnnencis de los funcions-
rios encargados de.ls inspeccién sxt la finda ‘o establectmiento,
oT cuyo caso éste podrh solicitar ul'mzxtlio de’ los Agentes ds is
autorida.d local o gubernativa.

. La nogativa & presantar Ia: dommentacién. o impedir o
perturbar @! reconoclmionta dé las mercancias, m&quln&das pro-
dutios encltgices, s inat.slaciones ) cua.lqumr otro elemenic que
sos objeto de inspeccién., -

¢} Cualpuier omialén o rumstancm de las inmresados a las
diligencias necesarias purs la inspeocién :

3. Les actas do inspeecién dat- Servicio de. Defensa contra
Fraudes se levantaréy por teiplicado 'y serdn’ suseritas por ol fun-
clonario encargado del Servicio y ¢l dueflo o representanbe de la
finca, establecimiento, simacén o spcurgado de la. custodia de la
mercancia, en poder dei cual quednri wna copis: del acta, Ambos
tirmantes podran consignar en el Acta cuantes dates o manifes-
taciones considezen convenientes para la est&mﬁcxﬁn de las he-
chos que se consignen en Ia misma, asf como ds ‘cuantas inci-
.dencias seurran en #1 acto de.la inx'pacdén 'lavantanuento dal
acta. Las circunstancias que ¢l funclonari i

- se consideraran hechos probades, salve qu
demuestre lo cuntrario. Si el interpsado .en'la imspeccitn ss ne-
gora a firmar el hota, lo hard cnmr wof ol 2unc1rmurm encar-
gado de la inspecc.idn .

4. En ¢l caso de qus se astime conventents: por el funcionario
que efact@a la inapsccitn o por el dueiio-de la Thercancia o repre-
sentants del mising, se fomaran muestras del producte objeto de
inspeccién. Ests se tomark al menos par. triplicado, -en cantidad
suficionte para el examen y ani.ljsts dp la mismia, ¥ 58 precinta-
ran y etiguetarén, quedaado una on poder deI dueﬁo 3 repmsen-
tants citado.

5. Cuando el funcionario que le\m ta e, 'ama 20 estime nace-
sario, podré disponer gue 1€ mercancia quede
por 6l instructor del expedianie ge dispongs o pertmente. de
acterde con lo tuas 50 establocs ey ol articulo 122, .

8. las Heglampniadom que &8 dicten pare’l o diferentas
productos = que se refiers. eite Boglamanto sefiplerdn Ias san.
ciones & aplicar on cuda cafo, slempre dentro de Tos limites que
la Loy .y este Reglamento determinan PATH CAsos aTAlogos.

7. Ds las infractiones en productos envasados serd responsa-

ble 1a firma o razon sociel cuyo mbmhbre Tigura en la etigueis.
Sobra Iag que 56 hayen comotide on pm_duc ? w8t

determinn al reapecto ol vigenta Coajso da blnENlD ¥ disposi-
ciones complemaniarias,

8. Serin de apicacidn 168 articulog 213 zsda ia Ley d& Pro-
cedimiento Administrativo, pudisndd en consecusncla los Servicios
encargades de Ja inspeccidn de Tos productos a ghe ss refiare
osta Loy soliciinr informes & las personad
resadas y hecerlos camparwsr en lag cﬂclnu qiie traniiten las

actiacionas.

Art. 122, 1. Podrd ser aplicado el decomiso de las mercan-
cias como sancién Onicw o Como abcesuria, en 5% CBEQ, 0 6l pago
del impeorte de su valor ea el caso en gus ¢l decomiso ne sea
factible, en las infracciopss a los artfeulos 62, 85, 88, 68, 70, 72,
75, T8, 78 ¥ A Ias disposiciones ¥ normas previstas en los srticu-
ios 49, 50, 55, 58, Y7 v apuariado 3 def articulo 104,

2. El instructor del expeudiente, en los casos de fundads sos-
pecha de fraude, podrs acordar ja reteixcién de las mercanciag
u otras medidas precautorias hasta que se resuelva agquél, de-
biendo comunicar esta medida al interesado en el plaze de cua-
raita y cinco diag hibiles a partir de ia feche del leventamisnio

<lel acta de inspeccion, tismpo maximo enr que la partida pueds

estar relenida por disposicién del funcioigario que levante el acta.
3. Las mercancias retenidas se comsiderarin como mercan-

-cfas en deposito, no pudiendo por tanto ser trastadadss, manipu-

lndas, ¢frecidus en vents ni vendidas. En los cases que se astime
procedente, podran ser precintadas.

. 4. Las morvancias decomisadas susceptibles de utilizacln ae
vanderdn én publica subasta, con desting & los usos qua 185 seRn
propios, ¥ aguellas coya utilizaclér no sea factible serkn destrul-
das, siendo los gastos gue esia operacién comsione do cuents del
infractor.

5. En el caso de desaparicién, cambio ¢ cualguier ma.nlpula—
cion efectuada sobre mercancia retenida, intervenids g.decomi-
sada so sstara a io dispuesto en el articulo 389 del Codigo Penal.

Art. 123, 1. las infracciones B las arficulos 41, 46, 49, ?3 108
v disposicién transitoria segunda; las inesactitudes en lag decla.
raciones, guias de circulacién, falta de asisntos o inexactitudes
¢n los libros-regisiros: indicaciones faisas o prohibidas sn etique-
tas, anuncios o cuaiquier forma de propaganda, a8l cume e omi-
sién ¢ resistencia per-les interesados & las diligencias para @l
control  inspeccidn en los casos en que 8stos esién establecidos,
serén sancionadas ¢ multas de cuantia del 1 por 104 al 10 por- 100
da la base por cada hectdres en caso de vifiedos y viveros,
v det 1 por 100 ai 10 por 100 del valor de las mercancias cuando
Ia. infracGitn afecto directamente a dsias.

2. Lla mo tensncia de los libros-registros eatablecides en el
articulo 107 de este Reglamento, o s falia de los asientoy en los
rismog da més de 11 afle, se sancionard con mulia de 50.000
a 100.000 pesvetas y suspensitn de! sjercicic da la industrie si en
plaze de tres meses no hg legslizado su situacién, independien-
tamante de la multa que le corresponda por aplicacién del apar-
tado 1 ¢de este articule,

3, Si le demora en l.. presentacién de declaraciones no exce-
dieta de un mes, o la de extensién de asientos no excediera de
ocha dias, la mults se reducird al 50 por 100.

4. Las mulias por lnexactitudes en los documentos o asjen-
tos, siempre que [as diferencins sean inferlores al 1¢ por 100 ds
tos velores reales y sobrepasen las tolerancing admitides, o por
s omisién de requisitos no fundamentales, serén roducidas al
0 por 160,

5. El cumplimiento de lo dispuesto en la Ley ¥ disposiciones
complementariss en cuanto a documentacion 56lo se podrd ACTE-
ditar mediante |la presentacién de la misma en el moments de
la inspeccidn.

Arf, 124, 1. La plantecién de vid qus coniravenga lo dispues.
to an los srifculos 35 e 37, asi como Jas infracciones al artfculo 47,
se sancionarén con multss del tanto al quintuplo de la base por
cade hectirea.

2. En csda caso ¢l infracter deberd efsciuar el srrangue ds
la plantacién ilegal, y si o Tealize deniro del plazo de freinta
dias eipuienties a la fecha de nolificacidn del acuerdo administra-
tive, la mulis serd condonada en um 8D por 100. S1 el infractor
no realizasa el arrangue en ol plaze de los seis meses sigufentes
e Ia notificacion, se efectuard por 1o Administracién y & cargo
del infractor.

£

Art. 325, Se sancionurg con mulas de un 20 por 100 &l 108
por 100 da {a bese por cada hactarea.

al El incumplimiente de 1o gue se esiablece en el apartado 3
dal articule 38 vy arifcuie 38 de oste Reglamento.
b} Las infraccionss a lo dispuesto en los articuios 42, 44 ¥ 45,

Art, 128, 1. Siemprs que nho tuvieran prewsi.a upa sancién
espacifica, s sancicnarén con el 8.5 por 106 &l 5 por 100 del valor
de los productos en gue los mismos se hayan empleado:

s} El emplec de practices no autorizadas por ssts Regla-
mente ¥y gue no estén expresamente probibidas, ¥

B La infraccién de las autorizadss en su forms, condiciones
o dosiz en el apartado 1 del articulo 58 de este Reglamente.
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2. BSeran sanclonadas cop mujtas del 2 por 100 al 20 por 100
del valor de los productos en gue 50 bhayan empleado:

a) La utilizacién de précticas sxpresamenie prohibidas, ¥

) La aplicacién indebida de las que puedan ser auterizadas
de acuerdo con los articuloy 55 v 58, apartados 2 v 3, y articulo 635,
epartade 2, de esfe Hoglamente.

3. En log casos en gue la infraccidon gea ls adicidn de agua
o adulteracidn del products con suistanclas nocivag para la salud
o apiicard el porcentafe mdximo, no pudierddo ser la. sancién
infericr u 10.000 pesotaa.

Art. 127. Seran sancionades con imulta do 500 a 25.000 peselas
ias infraccionss referentes a los erticulos 57, 60, 83, 70, 71, 72,
108, 111, 112, 113, 114 ¥ 115,

Art. 128. Serén santionndas con mulite del 19 por 100 al 100
por 100 del valor de los producios las infracciones relativas a los
grifculos 88, 75, 78, 77, 78, aparizdo tercerc del 104 y altimo
parrafo del erticule 105,

Art. 120, 1. Se sancionary la indebida aplicaciom de las defi-
niciones establecidas en ¢l capitulo sagundo del titulo preliminar,
ia de denominscionss de origen on log casvs previstos en &l ar-
ticulo 83 ¥ Ias infracciones al articulo 83 con multa de 10.000 pa-
setas al doble del valor de iss mercencias o productos afectados
cuando aquél supers diche cantidac, ¥ con su decomiso.

2. Los Beglamtentos de cada denomingclén de origen especifi-
ceran las sancicnes a aplicar a las infraccicnes & su Feglamentio
por los inscritos en los P.eg:stms de la ‘misma, clasificando
éstas en

a) Faltas adminisiretivas, quo se sancionaran en la forma ¥
cuanila gue establece el articulp 122 de.este Aeglamento, ¥ las
gue gean de caricier leva, con censura.

bl Infracciones a lo esiablecide en su Reglamento scbre le
vlaboreciéin y caracteristicas de los productos amparedes, que se
sanclonerén en la forma ¥ cuantizs establecida en el articulo 126,
aparfado 2, ¥ con su decomisoe.

€) Use indebido de la denorsinacisn o atlos que pusdan cau-
sarie periulclo ¢ desprestigio, que se sancionara en la forma y
cuantia que eslablece ol apartadoe t de este artfculo.

d)} En los casos de Infracciones graves, adeimnAs de las san-
ciones establecidas en los apartados bl y cl,
al infracter la suspension tempor&i dg uso de la denominacién
o la haja en los Registros de la misma.

Art. 130. 1. En o! caso de reircidentia o cuando los produc-
tos eatén destinados a la exportacidn las muitas seréan syperiorss
en un 50 por 109 s las maximas sefiladas en la Ley y en este
Reglamento, sin perjuicio de las sanclones gquae puedan coiTes-
ponderle en virtud de! Decretn 1558/1470, de. 4 de Junia.

2 En casc de que el reincidente cometiera, nueva infraccién
iz muliss podrén ser elevadas hasta el triple de dichos ma-
ximos.

3. Se considerard reincidents ¢! infracter sancionada per in-
fringlr cualquiera de los precepios de !a Ley o de este Hegla
rasnto an los clnco afios entariores.

4. Sl se trata de industrias infractoras y concurren las cir-
cunstancias & que se refiers el niimero 2, podrd ser ordenads la
suspensién del ejercicio de la industita por tiempo no superior
a un wkfio,

'5. El Ministerio qus incoe el correspendienie expediente po-
dr4 acordar, en su ceso, Is puhblicacién de las sanciones impues-
tas sn e} «Boletin Oficial del Eztado», a efectos de ¢jemplaridad.

Art, 131. 1. La incoacidn a instruccidn de los expedientes
sgncionadores corresponderi:

a) Por las infracciones a lo dispuesto sobra vivercs de vig,
sl Institute Nacional ds Semillas y Plantas de Vivero,

. b} Por !Ba infraccicnes a lo dispuesic en relacién con las
denominaciones de origen, &l Institute Nacional de Desominacio-
nes de Origen o a los Conselos Reguladores de cada denomina-
-cién, en la forins que establecen los articulos 84 ¥y 103,

€} Por lap infracciones al articulo 83 se seguird el procedi-
miento que determinan las disposiciones vigenios sobre instala-
ciones y modificaciones de industrles agrartas.

@) En caso do presuncion de frauds, se incpardn e instruiran
por 8l Servicio de Defonsa conira Fraudes v de Ensayos ¥ Apé-
lisis Agricolas.

e} Cuando Ia conducia constituye, ademis ds infraccién a lo
dispuesto en la Ley 25/197¢ y disposiciones complementariag,
infraccion & lo legislads en materla de dissiplina del mercado,
s& pondri st conocimiento del Organismo competente a Ios fines
previstos en el artfculo octavo dei Decreto 3052/1988.

1 En los casos me especificados anteriormente actuard el
Minlsterio que corresponda segun la meteria del misma,

podri aplicarse.

2. Una vez instruide ] expediente, se establecera la audien
cia de la Organizacidn Sindical a través del Delegade provincial
de Sindicates de la provincia en que radigue el Organismo que
lo instruyo.

2. Su resclucidn corresponderi:

al Cuepndo la cuantia de la multa no sea superior a 50 000 pe-
setas. al Jefe del Organismo gue instruys el expediente, salvo
en el caso del apartade-1, al, de este B.rticula, que Se eslara &
lo dispuests en la Ley 1171871,

bl Cuando la muita sea superiar 8 50 000 pesetas v no exceda
de 100.606 pesctas, al Director general competente, ¥ caso de gue
el expediente hubiers sido incoado por un Consejo Regulador, al
Institute Macional de Denominaciones de ‘Origen.

c) 5ila muilta fuese superior a 100:000 pesaias ¥ na excediera
de 1.000.000 de pesetas, sl Ministerio competentie, previa propuesta
de la correspondiente Diveccién General.

dl  5j la mulie fuese supericr a 1.080 000 de pesetas o se Pro-
pusiera is suspensidn tempeoral del ejercicic de la indusiria, al
Consejo de Ministros, a propuesta del Minlstro competents,

4. La decisién scbre et decomisa definitivo de preductes o
destino de éstos correspondera o quien tenga alribuida 1a faculiad
de rusplver el expediente, conforme a los apartados anteriores.

5. A efectos de la competencia determinada on s numero 3, se
adicionars el valor del decomiso al da la muita.

8. En todes los casos en que la resnfucion del axpediente sea
con sancion el infractor deherd abonar los gastos originados por
la toma y analisis de muesiras ¢ por el retongcimiento gue se
hubicere realivada y demas gastos que ocasions la tramitacién y
resolucion del expediente, de acuerde con lo que dispone el De-
crelo 49671880, que convalida i tasa por gesiidn témcﬂ {acuita-
tiva de los Bervicios Agprondmicos,

Art. 132. 1. El procedimiento a seguir en la tramitacién de
los expedientes a gue se refiere la Ley ¥ este Reglamento sera
el sstablecido en la Ley de Procediminto Administrativo, de
17 de iulie de 1958.

2. Las infracciones a la Ley y & este Reglamento prescriben
a los cince afos de su comisién, por 1o que toda la documenta-
cion qile se determina en la Ley v en este Regzlaments respecto
a los produstos a que se refieren debera ser conservada durante
dicho periodo.

3. Las mulias deberan abonarse dentra del pluzo de quince
dins habiles inmeadiates &l de su notificacion, en papel de pagos
al Estado, ¥ los pastes & que hace referencin st apartado & del
articulo anterior. en metélicn, dentro del mizmo plrzo. Caso de
no efectuarse en al plazo citadae, se procederd & su cobra por
vid de apremio.

4. Fn e! caso de presentarse recurso conire la sancidn impues-
ta, se acompaiard al mismo resguarde del ingreso del importe
de ln sancién ¥ de los gastos originadas por el expediente en la
Caja General de Depaositos de ia Delegacitn de Haclenda,

TITULD VI

Pel Catastro Viticola y Vinicols
CAPITULG UNICO

Art. 133, 1. El Ministerio de Agricultura organizard y Heva-
rh e’ Catastro Vilicols ¥ Vinicola, gue serd el instrumento téc-
nica n~cesario ¥ suficients para el conecimienio de la situacidn
del vifiede ¥ de la productidn de uva ¥y vino. -

2. En &l Catastro Viticola ¥ Vinlcola se harén consiar prin-
cipalments las siguientes circunstancies:

8} Respeclo de cada parcela cen viledo: Primiero, siiuacidn,
dennmmacmn y linderos; segundo, extensidén superficial; tercera,
cargcteristicas agroldgicas, oricntecion, pendiente y aHitud; cuar-
to. caracteristicas de !a plantacién, expresando 1a edad, marco
y densidad, forma y variedad de vinifera y de poriainjerto:
guinto, natureleza y potencial de produccldn, ¥ sexte, destine de
los productss.

bl Respecio de cada explotacién con vifledo: Primero, nom-
bre; segundo, caracteristices fécnice-econdmicas, y tercera, par-
celas con vifedo que lg integran.,

¢) Respecto de los viveros de wid: Primero, Ias que tgean
pertinentes de los apartados anteriores; segundo, clase y exien-
si6n de las plantacicnes de viniferas y de pics-madre, y tercere,
capacidad de produccién de berbedos, de infertos socldados o es-
taguilias.

d) Respecto de cada bodegs o Instalacién y de los locales
para of rcomdicicnamiento y esmercializscién de Ia uva y pasa:
Primero, situacion e fdentificacién; segunde, caracter{sticas de
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los locales, magquinaria y distribucitn: tercero, sistems de els-
Loracidn; cuarto, capacidad de p“oducmén, ¥ quinto, caracteris-
ticas de los productos elaborados.

e} Hespecto da los titulares. Primero, circunstancias per-
sonales de los propictarios de las bienes y da los titulares do las
explowaciones viticolas ¥ de las de scondic jnnamlenw elabory.
cién y conservacion de productos, ¥ segundn titulo juridice de
tenencia de los bienes cuando oo soa ol pmpmm‘lq

Art. 154, 1. E] Ministerio de Hamsnda ps.rtlcipam en la for-
macién del Catastro Viticola 'y Vinicols aportarido lod datos del
Catastro de Ristica, asf come mediante ld colaboracidn’ de sos

- servicios, ¥ el Ministerio de Agricyltura facilliars al de Hacienda
iog datos que puedan ser utilizados para la CONSBrvAcifn ¥ actua-
hzacidn del Catastro de Ristica.

2. Ambos Ministerips podran dictar conjuntamenie las nor-
mas necesarids para evitar la duplicldad de sus correspondien-
{es servicios y pars conseguir ung total coordms,mdn de los datos
coraunes.

DISPOSICIONES ADICIONALES

Primera.—De acnerdo con lo qu.e determina la disposicidn adi-
cional primnern de I+ Ley, el Goblerno, uida ts Orpanizacitn Sin-
dicel, podrh defipir nuevcs pruductos que, cemprondidos en el
dimbito de Ia Loy, no bubiéran side incluidos aa el titulo prali-
minar de la misms, asi como Incm’pomr a osta Reglamento las

practicas de 5u elaboracion ¥ lag nugvas praciiies derivadas del

progreso tecTiglogico.

Segunda.-Seré aplicabla la meancmn Interpacional para la
Unificacitn de los Métodos de Anilisis ¥ de Apreciacién de los
Vinos, de 13 da cctubre de 1954 ¥ én particular las definiciones
v ‘métodos especificades an su enexo A, para {a deéterminacién
de 105 componentes y caracteristicds de los vinos.

Tercers.—Las sanciones establecidas en cantidados absolutas
en pesetays podran ser revisadas quinguenalmente por ai Gobier-
no, aplicandolss coeficiante de corréccién en funcion del precic
medic de 105 objatos o producios & que Sa refiera.

Cuarts.~los diferentes Depariamentos ministeriales facilita-
ran al de Agricuitura, & poticién d ésib, los datos necesarics
para la formacitn del Catastro Viticola y Vinicola.

Quinta.—Se autoriza al Gobierne pare que, previa propuesta
del F. Q. R P..P. A, o de la Organizaciém Sindical, segun proce-
da, pueda hacer extensivo lo ostabiecido en los Articules 95 ¥ si-
guientes de la Ley ¥y de este Reglamento a aquelios produclos
‘BETAIOS CUYa protercién de calided tenga sspecial interés econd-
miz> o sociel

Sexta.—En todas las dispesicione: que se promulguen reclacio-
nadas ¢on cuanto - dispone en estp Reglamento, gue tengan
carécter general, seré preceptive el informe de id ©Ofganizacién
Sindic¢al.

Séptima —Les graduacionss nicohéhcas citadas en el foxio de
este Regiamento re sntenderén en la forma definida en ol anejo
aumero 18

DISPOSICIONES FINALES

Primera.—E} presente Reglamento entrara en vigor al dis de
st pwblicacion en ol <Holetin Oficial dei Estado-, salvo lag ex-
cepctones establectdas en 1a ﬂzsposicién transitoria sexta.

Segunda.—Ls Junta de Vinos Espumo_sas. creads por Orden
del Ministerio de Agricuitura de 23 de sbril de: 1060, guuda inte-
grada en el Instituto de Definminacionss de Origen y s denomi-
narg en lo sucesive Consam Regulador da ing Vines Espumosos y
Gasificades.

‘Tercers. -—Quedan autonzac!ns 105 dlversos Ministarios, dentra
del Ambito de sus respectivas commpetanciag, para dictar las dispo-
sicianes hecesarias para el cu.mplimienta de cuanio an estc Regia-
mente se dispone,

Cuarta.—Quedan derogadas cuantas dlsposiciones se¢ citaban
en la Orden de la Pragsidencia del Gobierno de 10 de noviembrs
de 1971, referente a tabla de vigencins de la Ley 25/1870, cuve
vigoncia se determinabs que subsistia hasta la promulgacion de
osta Reglamento,

Quinta.—-1. Epn tanto que por el Muusterm de Agricuitura no
se disponga lo contrario, se ancomiends al Instituto Naciona! de
Denominaciones ‘¢ Origen el estudic y propuests de las disposi-
ciones & que hace referencia el apariado 3 dél ariiculo 13 de
esta Reglamento, asi como cummto dentro de su competencia seé
refierc e ias Heglamsntamones prescritas para los productos defl-
nidos en el C&‘pitn_]c cegunda del titulo preliminer de la Ley.

2. Asimisme, ¥ én WAeio 80 o6 dispongs por el Ministerio de
Agriculturs Yo contrarin, g8 encomiends al Inatitute de Denomina-
ciones de Urigea h organizaciin ¥ conservacidn del Catastro

Viticola ¥ Vinicola en la forma que se establece on el titulo sexto
ug es'e Reglamento.

Senia. - El Codigo Alimentario Espaivl, aprobado por Decre-
Lo 24841967, de 2% de septiembre, en Jms purtes que trata de pro-
ductos a lor que también se refiere la Loy 25/1970 y este Hegla-
me>nto "= adapiara, sntes de su entrada en vigor, a la gue en
los mismos se determing.

Séptima. --El Regliamento del Impuesto de Fabricacién de Al-
coholes sa adaptard o ic gue en la Ley 25/1970 y esta Reglamento
s- determina en cuanle & definiciones, caracteristicas y elabora~
ciones de los productos gue son chjele de esta Reglamento.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.—1. E] Instituto Necional de Denominaciones des Ori-
gun, cn el plaza que determineg el Ministeric de Agricuiture, pro-
pondra o este Departamente la reorganizacion de las denoming.
ciones de origen existentes: Jerez-Xdres-Sherry ¥y Manzaniila-
Sunltrar de Bacrameds, Méalaga, Montilla ¥ Moriles. Rioja, Ta-

- rragona, Priorato, Ribero, Valdeorras, Alella, Valencia, Utiel-

Raquena, Cheste, Alicante, Carifiena, Navarra, Panadés, Jumilia,
Huelva, Mancha —incluidas ias subdenominaciones Manchuels,
Almansa y Méntrida—, Valdopeiias y de las respectivos Conssjos
Reguladores, ¥ revisara los Heglamenlos particularss de los
ALSMOS,

2. Se instruird un expediente para cada denominacitn de ol'i-
gen, en el qua se dara vista al -espective Consejo para que pueda
formular aiegaciones, y. en su virtud, &l Instituto Nacional de
Dencminacionss de Origen elevard ls propussta de resclucion s} -
Mindsteric de Agricultura, el cual pedra confitmar, modificar,
agrupayr, fraccionar o anular las citadas denominacicnes, previg
informe del Ministerio de Comercic.

3. En tento no span revisadas las aciuales Reglamentacio-
nes, ¢slas quedaran vigented.

Segunda.—-Los propietarics de vifiedos, vivercs de vid y de
plantus de elaboracion, crianza y slmacenado de vinog ‘deberan
formuiar, =n el plazo que sefale of Minjsterio de Agricuiiurs,
una dectsracion expresiva da lag circunstancias que ésie de-
tarmine.

Tercera.-—1, Las sanciones establecidas en el titulo guinto
silo serdan de aplicacién e las infracciones que se cometan a par-
tir de la entrada en vigor de la Lay.

2 Las infracciones en materia de plantaciones realizadaes en
terrenos de secano hasla la pnmz\vers de 1870 no serdan san-
cionadas.

Cuurta. La cnlrada cnr viger de los precepios del presente
Reglamento gue interfieran con los del Decreio que regule is
campana vinico-alcoholara 1970-1971 guedara diferida haste la
termipacion de ésia. )

Quinta.—1. Con objeto de liguidar las exisiencias de preduc-
tos envasados cuvas etiquetas no cumplan cusnio sobre plias se
ordvna ¢n esle Reglamento, se concede un plaze de seis mases
para la retirada de las mismes & pariir de la publicacién de
estz Heglamento,

2, lLos madeles establecidos para cédulas do circulacién y
lihros registros se implantarin en la fecha de principio de cam-
pafiz posterior & la publicacion d2 este Beglamento,

Saxta -~-E} Ministerio de Agricultura deierminard los plazos en
gue las variecuades temporalmente autoricadas para vinificacion
dejan -'e estarle, pericdo gue en ningin casc podra exceder de
diez ano & partir de la entrada en vigar de la Ley 25/1979, te-
niendo en cuernta para efio la odad del videde existente ¥ su

- rentabilidad.

ANEXQ NUMERO 1

WaARIEDADES PRUFERLNTES, AUTDREZADAS ¥ TEMBQI.LMENTE AUTORIZADAR
roft GEGIONES VITICOLAS

A} VaHIEDADES PREFERENTES Y AUTOMIZADAS PaRA VINIFICACIGN
1. Hegitén gallego.
al  Variedades preferantes:

Alharifio.

Alicante.

Brancellao. Brancello.
Caifio. Cachon,
Garnacha.

Godello.

Jerez. Palomino,
Loureira. Margues.
Menciz.

Treixadurs.
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B Variedades sutorizadas:

Albareio.

Albflla. ..ihilla,

Farrén. Fertédn.

Gran negra.

Macabeao.

Mouraton.

Negrén.

Seusén. Sousdn.
Tempranillo. Temprarilla,
Torrente. Terranten.

2. Repian caontabrica.

a) Variedudes preferentes:
Ninguna.

b V-ariada.des autorizadas:

Albarin negra.

Baitza {Vascongedas),
Jerez.

Mencia.

Verdejo negro.

Zurilla (Vascongadas).

3. Regidn dal Duero.
#) Vartedades preferentes.

Adbillo,

Alicante. Tintorera.
Garngcha, Tinto aragonés.
Jorez. Palomino,
Malvasia.

Monzfa.

Pristo picudo.
Tempranil
Termpranitle.

Tinto do Madrid,
Verdeio. Verdeja.

b} Variedades auterizadas:

Guaiarido.

Tints de Toro.
Tinta mollar.

Tintc pals (Burgos?,
Tintc Jaédn.

Verdejo hegro.
Viura.

4. Region del Alfo Ebra.

a] Variedades prefereniss:

Graciano,

Malvasia,

Mazuelo. Mazuela.
Moscatel de grano menudo,
Temprenilic.

Viure.

" b) Variedades sutorizadas;

Garnacha blanca y tinta.
Paloming.

5. Hegidn aragonesa.

a} Variedades preferentes:

Carifiena. Mazusla,
Garnacha basta.
Garnachkea hlanca.
Garnacha comdn.
Morastall.

Viura. Macaheo.

b) Variedades autorizadas:

Alcafidn,

Baobal.

Juan Ib&flez.
Moscatel blanco,
Megraiejo.
Parraleta.
Parrel,

8. Region catelang.
g} Variedudes preferentes:

Carifiens. Samsd. Crusiils.

Garnucha. Liadoner.

CGarnacha peluda. Liadoner gris.

Macabee, Viura, i

Mulvasia de Sitges. Malvasin grosse.

Morasireli. Monastrell. Verdiell.

Moscateles,

Pareilada. Montonec. Martorelia.

Ul de Lebre. Tempranilo. Verdielt.

Xarel-lo blancsa. Cartoixi. Pensal. Pansar. Pansalet.

bl Variedades autorizadas:

Boba!l. Bebos. Reguena.
Cinsaut. :
Esguitxagos. Mersequers. Escanyavella. Escanyages. Sitjas.
Planta. Sumoi blanc.
Garnacha rozada.

Malvasia de Sitges rosa.
Fadro Ximénez.

Subirat. Malvasir.

Sumoei. Sumoil

Tropat.

Vinyater. Pansa valenciang.

1. Hegion balear.

al  Varledasdes preferentes:
Muoscateles.

b} Variedades autcrizadas:

Fogonea.
Pensel blanco. Moll.

B. Hegidn extremeha.
#) Variedades preferentes:

Garnacha,
Macabeo.
Mantta.
Maoscatel,
Paloming.
Pedre Ximénez.

b) Variedades autorizadas:

Cayetana blanca.
Pardina.

9. Regidn central.
a) Variedades preferentes:

Alhillo,

Bgobal.

Garnecha. Aragongs. Tinto de Navalcarnero,
Jaén,

Monastrell. Morastrefl.

Fempraniilo. Cencibel. Tinte fing. Jacivera.
Tinto de Madrid.

h Variedades autorizadas:

Airen. Valdepehera.
C rnecha tintoreva.
MMacabeo,

Moravia,

Pardilla. Parditls.
Tintoreta.
Verdoncho,

13. Region levanting.

a} Variadades preferentear

Bobal,

Garnacha,

Macabac.

Malvasia,

Moerseguera. Verdosilla,
Moanastrell,

Moscatel.
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Podro Ximénez.
Planta de Pedralba,
Tinto fing,
Tintorera.

b} Variedades aulerizadas:

Alrén.

Embolicaire.
Escafinvella.
Forcaya.

Garnacha sintorera.
Planta nova.

11. Andcalucic,
al Variedades preferentes:

Palominc de Jerez.
Paicmino fino.
Peodro Ximéner.
Moscatel,

B Varledadss autorizadas:

Baladl, :
Baladl verdejo.
Garrido fino.
Mantia de s tierrs.
Ciral,

Gernachs,.

Parruno.

Ronte,

12. Regién canario. )
a) Variedades preferentes:

Listan,
Malvasia.
Moscatel.

b)Y Variedades autcrizadas:

Breval.

Comuin de Las Palmas.
Lis{dn negrma.
Negramaoll.

Maoscatel negro.

Pedro Ximénez.
Vijiriago.

Bl VARISDADES TEMPORALMENTE AUTORIZADAS PARA VINIFICACIGN

Sa congideran temporalmente autorizadas todas las variedades
actuaimente cuitivadas no induides on las listas referentes a
cada region que figursn en el apartade A.

C)  VARIEDAPE3 PREFERENTES ¥ AUTORIZADAS PARA UVA DE MESA
1. Preferentes:

Albillo.

Aledo.

Alfonso Lavella.

Ana Maria.

Cardinal.

Corazon de Cabrito.

Chasselas. Francesets.

Chelva.

Eva, Beba da los Santos. :

Imperigl. Nepole6n. Don Mariano. Marianas. Murciana. Oha-
nes negra. Regina negra.

It Iia.

Molinera.

Moscateles.

Chanes.

Hei a de Ias Vidas. .

Rosaki. Boseti. Regine,

Sultanina.

6411

2, Autorizadas:

Brebal.

Lanjarin.

Listan.

Macabeg.

Maivar.

Malvasig.

Malvasia de Sitges.
Malvesie grosaa.
Manto negrao.
Mantia de la tisrra.
}riguel de Arco,
Planta nova,
Quisbratinajas.
Ragnt.

Rorme.

Boval.

Vroivg,

Vivacs.

Valencia blanco.

3. Temporalmenis nutorizadas:
Minguna.
D1 PoRTAINJERTOS AUTORIZIDOS

Namero 89 Richter-Berlancieri x Rupestris Lot.

MWomero 110, Richter-Berlandieri X Rupesiris Martin.

Numere 2.300. Couderc-Riparia x Rupestris.

Numere 4it-B. Millardet-Chasselas x Berlandieri,

Numers 18149, Couderc Riparis ¥ Berlandieri,

Numuro 420-A. Millardet-Berlandieri ¥ Riparia,

Numero 188-17. Couderc - (Mourviedro - Rupestrist X Riparik
Mar* neaun,

Nuamerg 34-E. Montpellier (Foexi-Berlandieri X Hiparia.

Nimero 332-E. Montpellier-Cabsrnet ¥ Berlandieri.

Numero 44-53.  Malegue (Riparig Gran Lampifia-Rupestris Lot).
# Cordifol. :

Namero 1.818. Couderc-Solonis x Rupestris.

Numero 31, Richter-Berlandieri x Nove Mexicand.

Mumera 228-1. Castel-Soienis x Rupestris Lot,

Nimero BB, TFeleki-Riparia X Bpriandieri.

Namero 5-BB. Teleki {Kcher)-Riparia x Berlandierl.

MNamero 8.738-R. Castel-Riparia X RBupestris.

Rupestris de Lot

ANEXDO NUMERO 2
REGIONES YTTIVINICOLAS

1. Rogion gallega: Provincias de La Corufia, Lugo, Orenss
¥ Pontevedra.

2. Reglon cantabrica: Provincias de Asturias, Santander,
Vizeaya, Guiptzcoa y la parte de Alava no incluida en la dai
Allg Ebro.

3. Regién del Duero: Provincias de Ledn, Zamora, Salaman-
ca, Palencia, Valindolid, Burges, Soria, Segovia y Avila, axcepto
lo incluido en la regiéon central.

4. Region del Alte Ebro: Provincias de Logrodo, Navarra ¥,
11 parte de la provincie de Alava conocl - como Ricja Alavesa,

§. Hegién aragonesa: Provincias de Huescs, Zaragozs y Te«
ruel,

6. Region catalana: Provincias de Gerona, Barcelona, Tarra-
gona y Lérida. ’ ’

7. Regién balear: Provincia de Baleares. _

8 TRegién extremefia: Provincia= de Chceres y l.adajoz.

8, Regién central: Provincias de Madrid, Guadalajara, Tolss
do, Ciudad Real, Cuenca, Albacete v ol partido judicial de Ce«
bre-os, de ia provincia de Avila.

10, Reglén levantina: Provincias de Castellén, Valencla, All-
car..e y Murcia.

11. Regién endaluza: Provincias de Huelva, Cadiz, Malage,
Almeria, Sevilla, Cérdoha, Jadn y Granada.

12, Region canaria: Provincias de Las Pelmas y Santa Crus
de Tenerife.




ANEXO NUMERO 3

ESTATUTOS DE LA VINE, EL VINO Y LOS ALCOHOLES

DECLARACION DE COSECHA DE UVA (ARTICULO 498 LEY 25/1070)

Ayuntamfonto de e T T ' _ Cosecha de 19 ... PrOVINEIA 8 .viucovusmioriomaemsensensonsissssesssis iesssssssnatvrssssri st s st anass oo
DOR e i e psap s e rsnsessngenars pravasassersris menspoes. VOCHEO € 1ottt es ey sor s s avnsresnesesms cmreas s vy, GO e 41) de 1@ vitta situada en

[ETTTEITE T

Bl PARD v s rieiriencs et e s ey Diumere del Catastfe Vittcola , poligone S ey DEICEIA .vevrcrneoraneeeines

: _ t
declara que ha preducido las siguientés cantidades de uve::
L] . N L. ; " =
. o . . : - Aeoogida a
. Vendida Marcado Bliaboracion : ’ D dé O
Kg. & meyorisias dirsctaments propis A Cooparatives A elahoradores | —— o
' 5 - No

Uva des mesa uueen wvreraran S
Uva pars consumo directo ..o

Uva para vinificacién

Y e cumplimiento del articuls 46 del Heglamento de la Loy Ectatuto de la Vika, €l Vino y los Alcoheles, suscribo per triplicado. ¥ 6 ul éolo efecio, la preseate

declaracion.

e PO PUNI - SO |- SN

Esta declaracién tiena efectos mercmente estadisticos.
DPebears efectuarss denfro del mes de noviemhre, ax-
cepio para uvas de mesa, 'qua se har4 en diciembre.

i1l Propistarie, arrendataric, aparcero.

Zire

o261 (H99 11

s WON—E PP O €

L e p———t— ¢+ .
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ANEXQ NUMERO 4
PRACTICAS ADMITIDAS EN LoS MOSTOS

1. En los mosios natureles,

1.1 L& macerarién del mosto con orixj_qs destaponados o no.
1.2. La maceracién en caliente & temperaturs infevict &
80 grados centigrdos de la vandimnia saters o estrujeda, cumplatn

¢ pafrialmentes. escurtide, sin que dé lugar & concentracién ni |

caramelizacién  iel mosto.

1.5. El desfangadc o separacion parcisl por decantacion dge
materias s6Hdas del mosto recién. oxirafdo, .

1.4. La centrifugacion y la ‘fiitracién a través de sustancias
inertas.

i1.5. El calentamiento ¥ im mfr:ger&cién, sin gue dé lugar
a concentracion del mosto,

1.8, Ea correccidén del color de los mostos blancos manchados,

por medio de carbén animal pnriﬂcndo a-carbdn vegetal activa- |

do, exento de sustancias téxicas y que no cedan al mosto produs-
tos que puednn alierar su composicién, empladadose, comoe méxi-
no, 106 gramos deé hegro seco por hectalltro de mosto.

1.4, L& acidificrcion mediante la adicién de

&} Acida téririce cristalizade,

by Acido cftrive cristalizado, slempre que el moslo resultants
no contenga mds de un grame por htm de dicho Acido (15,62 mi-
lequivalantes por Htrol, :

1.8. 1la desam{hhcmon mad!ante ia adicior de

8} Tartrato neutro de potasio puro.

by Carbonato ge cal puro en dosis tal, gue el é.c;do tartdrico
residuai no sea inteﬁor & un grame por litro (13,3 miliequivaten.
ter por litred.

1.9. La adicién de sulfato calcico puro {yesch.

1.20. La adicién de anhidride suHurose (50, ¥ mstabisulfite
de potasio en dosis tajes gque no impidsn fs fermentacion.

1.1t. La adicién de fosfato de amonis cristslizado puro en
la dosis necesaria para asetumr eI desarrol!o normal de leva-
-duras,

1.12. La adicién de enzimas pectoliticas ‘sxentas de oxidasas
y antifermentos no.autorizados. |

1,13, La wdicidn de levaduras se!ecmunadas para la posterior
fermentacién,

1.14. La mezcla de mostes naturales entra sl

1.15 Lr adicién de arcillas ciarificsntes tbentenita o caolin).

1.18, La afreacitn.

1.17. La sdicién de acido ascérbic.o eono antiexidante en
dosis inferfores & 100 mliligramos por litro.

118, La adicion de é&cido sérbico o de sorbato potasico en
dosis Inferioves a 200 mmgramoa por litra; sierpre que &1 conteni.
do en sulfuresc ses inferior a 300 miligmmos por litro.

2. En los mostos fonservadoz se siutarizan los iratamientos
indicados para los. Thostos naturales, ¥ paras su obtenclén se
sutorizan los siguientes tratamientos al mosto npmtural:

2.1. Le pasteurizacién, el calentamiento, refrigeracién y con-
gelacion slempre que no den luger & concentucu‘m dilucldn o
caramelizacién del mesto inicial

2.2. El amplec del anhidride ‘sulfrirosa ¥y del metabisulflilc
de potasio sin limitacién pam i_os_apasndos vy en dosis inferiores
s 450 mlligramos por litro para el resty da los conservados.

2.3. La consarvacidn an eHvVase on'mdo on prasencia de anhi-
dride carbénico a presion.

2.4, La adicion de &cido sérbico o sarbato de potasic en dosis
Gue impidan Ia fermentacibn ¥ coma msxlmn 206 miligramos
por litro,

2. En los mostos concentrados se suterizan los tratamientos
indicados para los mostos neturales,-y para so obtencion se
autorizan los siguientes tratnm;antos al mostc aatural o conser-
vado:

3.1. La concentracitn en caliente al vacie a temperatura infe.
rior a 75°C, hasta 25° Beaumsé, e inferior & 5¢°C a partir
de dicha-cencentracién, pud]endosa afiadir al muosto concentrado
los arcmas naturales sepamdos durante el proceso.

3.2. La concentracién por frio.

ANEXO NUMERO 5

PrACTICAS ADMITIDAS BN LOS ZUMOS DE UVAS
t. En los zumos de uvas naturales:

1.1, Le maceracion en calienie a™emperatura inferioy a 73
grados centigrados de 1a vendimla entaz‘a o estrujada, completa
o parcialmente ascurrida,

1.2. La centrifugscién y mtracién a trvés de susuancias
inertes,

1.3. La refrigeraciom.

1.4. La acidificacién mediante la adicién des

a4} Acido téririco crisializado.

by Acido citrice cristalizado (si el contenide de este 4cide

despuds de Ia corTeccién excede de un gramo por liro, debera
indicerse on la oliguetal,

1.5 La desacidificacion medianis la adicién de

a) Tartrato neutro de potasio puro,
b} Carbonato de cal pure.

i.8. La adicidn de enzimas pecioliticas exentas de oxxdas&s
¥ antifermentos no autorizados.

1.7. La ceonservacitn en atmdsfera ineris de enhidaride carbd-
nico o nitrdgene, o mezcla de ambos.

1.8, La clarificacidén con gelatina, albiminas, caseina, icticco-
ta, bentonita, tisrras de Lebrija y Pozaldez o similaras,

1.9. La adicién de tznino como ccadyuvante de ls ciarifica-

eidn.
1,i0. La mezcla entre sf de 2umos de uva naturales.
1.11. Le sdicién de anhidrido carbénico en proporcidn inferion

a dos grames por litre, para obtener zumos. gasificados.

1.12. La edicidn de anhidrids sulfurose, siempre que el corn-
tenide total del mismo sea inferior a 100 miilgramos poer litro ¥
de 16 miligramos por lilro ds suifvroso libre.

1.13. La adicién de acido melatarthrico en dosis infsriores
& 200 miligramos por litro, o hexametafosfato sédico en dosis
inferiores a 250 miligramos por litro,

1,34, La adicion de Aacido ascOrbico, como antioxidante, en
dosis Inferiores a 100 miligramos litro.

1.15. La adicién de 4cido sérbica o sorbato potésico en dosis
inferiores a 200 miligramos por litre.

2. En los zumos congervados: Se autarizan los tratamientos .
indicados para 10s zumoes naturales, ¥ pare su obtencion se auto-
rizan los siguiente; trajemientos a los zumos naturales:

2.1. La pesteurizacién, calentamiento, refrigerscién y conge-
lacidén, siempre que no dé lugar a concentracién, ditucidn o cars-
melizacion del zumo inicial.

232 La edicion de acido l-ascorbico o mscorbeioc de sodio
ent cantidad inferior o 200 milisramos por litrg.

2.3 La adicidn de dcido adrbice o sorbato potdsico ep cantidad
inferior & 300 miligramos por litro, expresado en acido sorbico.

2.4. La sdicion de benzoato sodico o potasico en dosis inferia-
res & 200 miligramos per litro en &ctde benzoleo.

2.5. La adicién del anhidride sulfurose necesario para la con-
servacién, siempre gue cuando se sirven para el consumo el
contenido total deol mismeo sea inferior a 100 miligramos por
iitro y el sulfurora libre inferior a 10 miligramos por litro.

2. Enr los zumos concentrados: Se auiorizan los tratamientos
indicados para los zumos naturales. ¥ para su obtencién se autori-
zan los siguicnites tratamientes £ los zumos naturales dz que
procede

3.1. La concentracian a presién reducida a temperaturas infe-
riores a 75°C, hasia obtenmer 25° Beaumé, y menor de H°C
a partir de esta concestracion, sip emplear el fuego directe.

3.2, ke concentracion por frioc.

3.3. A estos zumos se les puede mdicionar los aromas natura-
lzz recuperados durante la concertracién.

4. En los zumos concentrados ¥ conservados, obienides bien
a pariir de zumos naturaies o conservados o concentrados se lea
pueden aplicar los iratiamisnios indicados para &stos, siempre
que cumplan con lus caractatisticas gue s¢ determinan porterior-
meante.

Los zumos liofilizados se obtienen de los zumos naturales

| o concentrades que pueden haber sufrida lns tratamilentos autori-

zados a los mismos, siempre gue el producto terminade relna
las caractsristicas que se determinan posteriormente.

4. Los zumos reconstituides, obtenidos a partir de los zumes
concentrados o de log liofilizados por adiclén de agua, siempra
gue el producte terminade revna las caracteristicas del zuma
nafural, ,

7. En los zumos compuestos ss podran aplicar los mismos
Lraiamientos autorizades para los zumos naiurales.
ANEXO NUMERO 8

PRACTICAS ADMITIDAS EN LOS VINOS

1. Los trasiegos remoiiados, rollencs y bazugueos.

2. La clarificacion con albumina, clara de huevoes, gelatina,
cola de pescado, caseina, algiratos, benfomita, tierra de infuse.
rios de Lebrija, de Pozaldez o similares que po cedan sustancias
extraias,
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8. Ls gdicién de tanine para facilitar s c!srificaéién
4. El tratamiento con carbdn animal purificado o carbén actl-
vo ls,vado

-La ceatrifugacién, pasteur!aacién. tratamiento pur frie v |
s ﬁltmcién & través de susignclass que ne dejen olor ni ssbor, |

8. El tratamients con sceites vegetalas inagdoros | kL insipidos
que no cedan sustancias extrafias al vine. :

7. La refermeniacitn per madio de cult!\ros de levaduras
sslocrionadas, con pies de cubs o con Has freawa y -BANaE de'_

buenoa vinos.
8 La mezcla de vinos entre si o con. mostos o mlstelas'

siempre que & producto resuliante see conforme Son las defint-
tlohes establecidas en el capitule segundo- ded Hiwlo prefiminar §
¥y qus la mhezcla no se hage en la fase de comercio al par }

c@]’g"e!‘.u:m La mezcle de vinos de mesa seguird danaminﬂndm vings
mesa.

8. El encabezamiento con aguardwntm de- vino. destilados
de vino o rectificade de vine durante la eleborecién v criasiza
en Yos vinos géneroscs ¥ cdulces nafurales y ton los alcohéles
vinicos auterizados en la de los vtnos licomsus-memsos Hcaro-
508 ¥ Arcmsatizados, ve.rmuts aparitives - viatcos.

10. En los vinas genercsos péhdoa ¥ socos la'sdicién de iarabe
de azicar de cafia o remolacha para darles el abocado que

exigen determinados mercados, s condiclén, de que mo excede

de 50 gramos de szicar por litro.

11. En los arematizaidos, vermuis 'y apsrithras vfnicos en
les espumoscs, en los vinos con-aguia v en los gasificados, el
sxipleo de sacarosa on la fom que’ determinsn ias ragzamenta-
ciones especiales.

12. FEi empleo de camm.elo da mpsto y en loa arcmatizades

vermute y aperitivos vinicos de cammelo da BX(ICAr pars dar

coloracidn.
13, La adicién de &cido tartdrico. mst.a!ize.ds

14. La adicion de 4eido cittrico en dosis te) Gue el ving conten-

ga mis do un gramo por Htro.

15. El smplec de acids metatarténco en dosls no supertor '

& 106 miligramos por Ltrp, -
14. E! amples de anhidrido Bu]fumsn ya por a.dicmn directa

en estade lguids o gdaseoso & presidon; o mediants' Ia. pomibiistion

de mezclas mzufrades o por solucién de matabxsumm pomsicn
o por adiclén de sohuciones preparadds,

17. La adicién de goms- mbign m do&‘ls infeﬁoms n 200
miligramos por litro.

18. La adicién de sal en doals tal qua erl ving resultame
::d! contensa mas cln un gramn por Htm expmsado ‘sh cloraro

co.
19. La activecidn de procesos nuturales, como el ﬂ.ﬁe}amiunf,u

0 la oxidacién por procedimiafitoa.fisicos {(talor, frfe, aireacion,
oxigeno pury, insclecidis 'y radlacionds infmrmias ¥ ultraviolem}
adecundas).

o biclogicar (levhduras
20. Conservacitn del vino en atmésfera inerta de anhidrida,
¢arbénica ¢ de nitrégene o mezelade ambos g I8 presidn normal.
21. En los sromatizados, ‘vermuis ¥ apsrmvos ‘winicos, la

adicién de sustancias vegetales arométicas, amargas o estimulan- |

tes ¢ Inofensivas o de aus e:tmtos ‘o sdencias qne regquiersa
g elaboracién.

22. La incorporacién de} anh'idrldo carbénice pam. ta elabord-
- ¢ién de vinoe gasificados.

23, La adicién de &cido ascﬁrblco comyg mﬂaﬁdante on dosls
infsrior a 100 miligramos por Htro.’

24, La adicién de 4cido sérblce o de sorhsio potéswa en
dosls inferior & 200 miligrarmos por litro, sismmpre que of conteni-
do en sulfuroso sea inferior a 208 miligramos por litro. :

25. FEstas practicas podran ser Hinttades pars los vinos espe-
tiales cunada las raghmenta.clones propies de Ios nlismos asi
lo dispongan,

ANEXQO NUMERD 7

PRACTICAS ADMITIDAS EN %A ZLASOWACION DE LA SIDAA

1. La mezcle de sidra entre si, y de éstas con mosiog dp -

manzana.

2, La concentracién da les. mosros voT procad:mmntcs techo- |
l6gicos adectados de forme que no se aiteren ias cualidades

taractoristicas da los imismos,

3. La pastourizecién, esterilizavion, congelacién, refrigera-
clén, calentamiento, trasiego, centnfugaciﬁn filtrado 3 homoge- T

nefzadao,

4. La clarificacién con tanino, golsr.lna clara de huwa an-
selna, lecha descromads, suare de ssnire, hentonitas, tiems
de Lsbrila y Poraldez practicamaente exentag. do ‘hietro.

6. La formentacidn con lavaduras saloecionadas.

. a;, rLa uiici‘én de #cido oftrica o tartarico _guimicamenie pura
gporcionas que no sxcedsan en . fotal d
litro de producte, de dés gramos pox'

' no axveds de 320 mihgramas ¥
- gramod.

7. La desacidificacién con .carbonate calcico guimicamenta

1 puro.

8, La coloracién cohr caramslo.

& El sulfitadoe por moétodos adecuados an proporciones tales
gque por litro de producics lerminedo el anhidride suliurose total
1 libre no excada, da 100 mili-

10, La adicidén de anhidride carbdeico para ls sleboracién

"de sidras gasificades.

% La adicién dé cloruro scdizo puro r @ Ia proporcién maxi-

ma dé un gramo por litro.

12. La adicidn de fosfatus amdnlca o .almco quimicamente

- puros;

13. La desulfitacién empleando procedimientos fisicos.
14.  El almacenamisnto con anhidrido carbénice a presién

.0 EA5 nitrégeng.

ANEXO NUMERO 8

FRACTICAS ADMITIDAS EN LAS BEBIDAS DEL VING

1. Quedan autcrizadas todas lag précticas permitidas en el
gpartade 1.6 de este articulo.
2. .La adicion al vino en el proceso de eiaboramdn do agua

 carbdnica o ratural que retina las condicisnes sanitarias gue
. estAn establecidaa.

3, La adicién de snca,roam' ceremelo de mosto, arrope y cara-

~rmelo de azdcar,

4. La adicién de extractos de frutas o ssencias vegetales
autorizedas.

B, -Agusellas que se esmlﬁquan en las reglamentaciones par-
ticula.rfes de cada bebide incluida en este apartado.

ANEXO NUMERG o

PrACricas apMITIDAS EN LOS ALCOHOQLES Y SEDBIDAS DERIVADAS
DR ALCOMGLES NATURALES

1. La mezele de aguardientes ¥ otros alcoholes naturales

" dentro de la misma fabrica, siempro que a ello no seé opongan

otrox precepios de la presente Ley y estén autorizados por las
Reglamentaciones particuisres de cada producto.

2. La adicion de ‘agts en el procese de elaboracién para
rebajar el grado alcohdlice gue & cada bebida corresponda.

3. El empleo de glucosa o sacaross y do mosto o misl

4. El emplop de caramelo de glucoss o sacarasa.

5. Fl empled de las sustancias ¢ extractos vegetales que

‘requlera la clase ds bebida a obtener, asi como las esencias
_ ¥ ofros prodyctas autorizados. o

8. 'La adicién de materias colorantes gus estén especifica-

" mehte autorizadas.

ANEXO NUMERO 1o
PRACTICAS ADMITIDAS EN LOB VINAGRES
1. La adicién de agua al vino para rebalar su grado y facifi-

tar -1g - acetificacién; asi come al vinegre elaborado, hasta el
Hmite: fijudo en la definicién y siempre que no se hagse en Ia

- fass de vomercle al per menor,

2.7 El: empleo da caramelo de mosto para dar coloraci6n,

3. Bl tratamiénto conm carbono animal purificado vy carbono
activo lavade pafa stenuar su color, 8 condicién que no deien
en el vinagre sustancias extrahss & éste,

4. El empleo de aghidride sulfureso en dosis inferior a 250

-miligramoes por litro, v4 directamenie en sstado liguide-o gaseoso

a prositn, o mediante 1 combustion de azufre o mechas azufre-
das, o por solucién de metabisulfito potdsico o por medio de
goluci¢nes preparadas.

5. E! emplec de 4cido citrico cristalizado, con pureza minima
de) ¥9 por 0D y en dosis tal que la rigueza toial no exceda
de un; gramo por liro.

8. ' Fostado de vincs en fase de acetiticacién, con fosfato amd-
i 'cd, §6dico o potasico.

7. La adicitn de extracic de Malia o de levedura en les
dosls indispensables para facilitar 1a acetificacién.

8. - El 'emplec de becterias acéticas selecclonadas ¥ cultivadas
en satado de purezs,

#. La pasteurizacitn y la refrigeracién.

10. ' La filtrecidn con sustancias gue no dejen olores ni sabores

- exiraftcs.

il.  Ea oxidacién forzeda por medio de aire u oxigeng puro,

- para factlitar la acetificamidn, asi coma of afiejamiento acelerado
‘pur grocedimientos fisicos o bioldgicos.

‘12, la clarificacitn con slbaminas, gelatinas, bentonitas, iie-

. rra de infusorics ¥ de Lebrija ¢ similares que no cédan sustancies

oxtrafiag,
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13. En los vinagms a.mmatizados ol emplao de sustancias
regetales arcmiticas e mofensim

Las practicas 8 .que se-rafiere el articmlo Sﬁ BN 5 aparta-
do 2 son las sigu:entas. .

ANEXO NUMERO 1
PRACTICAS CONDICIONADAB (ARTIC(ULC B, APARTADG 2)

1. En los zumos de uve ¥ bebuias derivadas de 6stos: La
adicién de prapamdas enzn:natlcus qu& faclman 1a <larificacion
¥ filtracién,

2. En.ica mostos naturales: L& m:lician de aguRk a los mostos
con riquezs glucométrics superier & 272 gramos por litto, cuanda
soa indispensable pars 18 evaoluciéi pormal ds la farmentacién
del mosto, ¥ siempre gus 1z oucncemrwdn de azacares resultants
no ses infsrior nl citado limi?.e .

3. En log vinos

31 la clanfwamﬁn medlante enzimas pectoliticas y proteoli-
ticas.

32 E mpiso de’ ferroclanura potaslce para la tlarificacidn
de log vinos. :

3.3 E emp!ao da éc;do fﬂ.lCO ¥ sus salas de carbones desfe-
rrizantes. . -

84. FI fosfato con hexam statostato ambnico pure.

3.5. La congelacion con objeto dé elevar su gmduac:on al.
cohélica hasta- daa grados, como maxfmo, - -

4. En log. vinagres:. El emplaa da émdn filice y sus sales,
1. carbones dﬂsferrlzantaa

ANEXO NUMERO 1?.
CARACTERESTICAS PE LOS PRODUCTOS u*m.mms- EN LAS ELAHORACIOWES~

Acido #gririco

Se presenta en forma de cristales- jncolores, transparentes,
muy resistentes, despravisto de agug de cristalizacidn, a en pelvo
cristalirio blenco. La solucidn acuosa es dextrogira. Diez miligra-
mos del producto sl 10 por 100 debe necesitar 13,2 + 0,2 miligra-
mos de solicién normal de hidrdxide:sbdico para obtemer la
saturacién del dcido en pmsencta dé fenolftaleina,

El contenido de nmpurezss ne. podnft exoeder dé 1os siguicnies
limitos:”

Matarias valéf.ﬂes 5 por 1.000, determinado por desacacicn
& 105° hasia posoc consianta, ;
Acidg cltrico: Exento.
Sulfatos: 1 por 1.000 {expresadc en éride sulfirica.
" Cloruros: 1 por 1.000 {exprosado en amdo glorhidricol.
Mitales - pogados; 30 partes por wifidn,
Oxalatos: 1 por 1,006 . {expresado en. 4cido oxalice).
Arséniec: Dos partes por mlllén :

Aeido citrien

Se presenta baje forma de cristales incolores, translicidos o
en polvo cristaline, L& sclucidn acuosa de ficldo titrico es inacti-
va ala huz pclanzada Solubilidad ictal en. una parte de agna
o en doy paTies en pesc de aleobol de 95°.Diez miligramos
de solucién del producte sl 10 per 100 debe necesitar 1.3+ 02
miligramos de solucion nofmal de hidréxido sadicp pera alcanzar

- 1a saturdcidn del écide en pmencia dela fenom.aleina

Contenido ‘maximo dis :mpumzas i

Adido téririco: Extnto :

Matorias voltilas: 5. por 1.000. de praducto anhidra.

Suifatos, -clorures, ‘metales pasados, . bialatos, arsénico: Los
mismos lfmites que lcs establecidos peu‘a gl &cido tértrico.

Acida ascérbico

Se presenta en forma de polve blance cristaline e inedoro,
dextrogire. Rigueze minima en dcids ascorbica ds 98 por 100.

El contenido de ﬁmpnrezas na. deba sar supenor a lps si-
guientes limiies:

Agus: 4 por 1.600 {por desecacién sobre a.cxdn gsulfurico daran-
ts veinticuatro horast. .

Arsénico: Tres partes por nnilén

Plomo: 10 partes por millén. . *

QOtrds metales pesados 20 partes por mlnan

Acido metatartdrtco

Sa prasenta cristalizado & en’ polvo, b}anco o amarillanto,
siendo muy delicuescents y muy. scluble en: agua 'y &lechol.

. El producio snoltgico debe  conteasr, como minhmo, el 105
por 100 de doido tartrico y ol 32 por 100: da acldo epterificado.

Acido striico

Es el trans-trans 2.4 hexadiensico. El producto comercial se
presenta en formea de cristales %lancos, Que depen toner uns ri-
queza minima del 88 por 100 en éacido sérbico,

El contenido de impurezas no debe ser superior a los alguien—
Les limitas:

Agun: 3 por 100 (por desecawién durente veinticuatro horas
sobre acide sulfurico),

Sulfates: 1 por 1.000, expresado en Acide su}fﬁrj,oo

CloTuro: 1 por 1.000, exprasado en deide clorhidrico.

Metales pesados: 26 partes por milion, expresade en plomo.

Arsénico: Cinco partes por milién,

Aldehidos: 1 por t.000.

Areites vegefales

Behen ser aceites comestibles y responder a las disposiclonos
dictadas sobre la materia.

Ajbtming

So presenils en forma de masas frrogulares, transparentes,
de color amarillo ¢ castaié, El products comercial debe tener
une riguezs minima del B8 por 100 de protainas grasas.

El contenide de impurezas no debe ser superior a ios sigulen-
tes limites: .

Arsénico: Tres partes por milléa.
Plomo: Cinco partes por millén.
Otros metales pesados: 10 parbes peor millén.

Anhidride cerbénica

F! producto comercial debe ser un gas incolors con una rigueza
minima del 8 por 100 en volumen de anhidride carbénico.

El contenido de impurezes no debe ser supmnr a los sl-
guientes limites:

Arsénico. Tres pariles por milién.

Plomy: 10 partes por millém.

Cing: 25 partes por millén.

Cobre mas cinc: 50 partes por milién.

Ctros metalss pesados: Exento.

No debe contener ademés trazas de otros metales pesados
ni de cualguier otro eleménto de sfecta téxico.

Anhidrida sulfurose

Pl producte comercial debe ser un gas incelore con una rigueza
minima del ¥ por 100 en volumen ce anhidrids sulfuroso.

El cuntenido de impurezas no debs ser superior & los siguientes
Hmites: )

Materias no volatiles: 0,1 por 1.000,

Anhidrida sulfurice: 1 por 1.000.

Otros gases distinios de los gue eniran en la composicién
det nire: Exanto.

Selenio: 10 partes por millde.

Arsenico: Tres partes por milién.

Plomo: 10 partes per milldn,

Cine: 25 partes por milldn.

Cobre mas cinc: 50 partes por mildn,

No debe contenar ademis trezas de ofros metiales posados
ni de cuslquier ciro elemenic de efecto téxico.

Ascorbalo de sodio

El producto comercial se presenta en {ormma de cristales blan-

~ cos inodoros ¥ 0o debe contener menos del 98 por 100 de ascor-

bate sodico. El contenide de impurezas no debe ser superior
a los siguientes limites.

Agua: 3 por 1.000, por desecacién sobre acide suifarico durante
veinticuatro horas,

Arsénico: Tres partes por millén.

Bipmo: 10 partes por milidn.

Otros metales pesados: 20 pacies por millén,

Bentoniias

Son silicalos de aluminio naturales que tiemen la propiedad
de sumente de volumen aparente powfijacion de agus, de fiocu-
lacién en presancia de electrelitos ¥ de absercion de las pro-
teinas. Ss presenta en forma de polvo o granulado de color
blanco o crema. No debe presentar olor a moho, nl ceder gustoa
ni glores anormales al vine,
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El contenido de impureza referidoc a bentaniia seca no debs
sor superior & los siguienfes limites:

Meinies pesados: 20 paries por miillén {en plomol,

Arsénico: Cuatro partes por miilén.

Hierro: 9.4 por 1.000.

Celclo y magnesio: 80 milieguivalentes por i) grames.

Curbidn activado enologico

Es un carbén vegeinl que se presenin en formsa de polvo
negra, inodero ¥ sin sabor, dotado da un podsr elevade de absor- -
cién, obtenido por trstamientos apropiades sin matertas de im-
pregnacion. .

El contenido de impurezas no debs ser seperior a los si-
guientes .fmites: - ’

Humedad: i5 por 100.

Ceonlzas: 10 por 100 de carbién zeco.

Cloruros: 2 por 1.000.

Cianuros: Exento.

Hidrocarburos arométicos superiores: Exento.
Sulfurcs: 20 partes por milldn, celculado en azufre.
Avsénico: Cinco partes por milion.

Hierra: 6,1 por 1.080.

Metales pesados: 20 paries por milién.

Calcio: 1 por 100

Carbdn animal purificado

Se presenta en forma de polvo negro o de pasia negra obte-
nidos a partir de carbon animal con tratamientc por dcido cler-
hidgrico v !avado posterior, cor o sin desecercitn ulterior.

El -negro en pasta» o pasta de ‘carbdn no debe contener
més del 85 por 100 de humedad ¥ el «negra sn polvos o polvo
do carbdén no debe contener mas del 15 por 1%, determinados
lp;or calentamisnic en cédpsulz de silice a 00°C durante ocha

orag. .

Por calcinacién incomplets de estos productos no debe despren-
derse olor a materias empireumiticas.

El contenide de fmpurezas no debs ssr superior a los siguien-
tes limites, referidos a peso de producio sece:

Cloruros: 3 por 1.000.

Cignuros: Exzento. -

Hidracarburos aromaticos superiores: Exento.

Sulfures: 20 partes por millén, expresado en szufra,
Arsénico: Cinco partes por millén.

Hietro: 0,4 por 1.000,

Mefales pesados: 20 partes por milidn, expresadoe en ploma.
Calcio: 1 por 100

Carbonato de caf

Polvo blanco muy fine, Riquoze minime de carbonate de cal,
98 por 100, calculade por acidimetria. Contenido maximo de im-
purezas: :

Sulfatos: 5 por 1.000 {expresado en acide suifurical.
Hiefro ¥ aluminio: 2 por 1.060 (expresado en Gxidos).
Cloruros: 1 por 1.000 {en 4cido clorhidrico).

Caseina

" Se pressnis en forma amotfa, en copos o en polvo, de color
amarillento ¥ olor caracteristice. Su contenide en nitragcno no
debe ser inferior al 131 per 100.

Otros componentss n. dehe estar en proporcion superior a
los siguiantes limites ’

Humedad: 12 por 100,

Sustancias grasas: 8 por 1.000.

Cenizas: 3 por 100,

Lactosa: € por 1.000.

Acidez en acido lactico: 1 por 1.000.
Arsénico: Tres partes por millon.

Plomo: Cinea partes por milién.

Otros metales pesades: 16 partes por milon.

Perrociarure potdsico

Se'presents en forma de cristales iubulares de color amarillo
limén, transparentes y brillantes, o en pelve cristaling snluble en
agusa ¢ insolublé en alcohol etilico, La rigueza dsl producto ga-
mercial en ferracianuro potasico no seréd inferior &l 82 por 100,

El contenido de impurezas no debe ser. superior & los siguientes
limites: - ’

Cloruros: 0,2 por 1.000, sxpresade en dcide clorhidrico.
Sulfatos: 0,05 por 1.000, expresade en 4cido sultdrico,
Carbonatos: Exento. B

Raglduo insoluble sn ggua: 0,1 por 1.000.
Argénico: Tres paries por milidn.

Oirps metales pesados: 10 parte. por milién.
Acido cianhidrico o cianuros: Exento.

~ Fitato cdicico

Se presenta en forma de polve blanco de sabor &cide; el pro-
duete comercial debe contener wn minime dei 18 por 100 de fos-
foro total, referido a producto seco. Las pruehas de presencia de
aimidén o de azticares raductores deben ser negativas.

El contenide de impurezas no debe ser superior a los siguientes
Hmites:

Humedad: 12 por 100 {por desccacién en estufe a 1007,
Nitrégeno: 4 ser mil

Hierro: 6,1 por mil.

Meotales pesados: 20 partas per millon.

Arsénico: Cinco partes por milidn.

Fosfatos minersles: 5 por 1.000.

Fostato amdnico

El fosfato de amonio bibasico se presenta en forma de cris-
tales monochlinicos g incoloros. La rigueza sn anhidride fosférico
debe estar romprendida entre 51,3 ¥ 58,2 por 100, v en ameniacoe,
como minimo, del 24 por 100

Centenide méximo de impurezas:

Clorures: 1 por 1.000 fen #cido clorhidrice).

Sulfatos: i por 1.000 {en dcido sulfuricol.

Hlerro: 20 partes por millén.

Metales pasados: 20 partes per millén. expresade en plomo.
Arsénico: Daos partes por miflén.

‘Gelating

Producte de origen animal, sa presenia en escamas, sn gra-
nulos 0 pelve de color amarilisnto,
El contenida de impurezas no debe ser superior & los siguientes

© Hnites:

Cobre: 3¢ paries por milidn.

Anhidride sulfurose: 0,5 por 1.000,
Arsénico: Dos partes por miilén.

Ctros metales pesados. 20 partes por milién.
Albtmina: Exento.

Actdes organicos: Exento.

Residuo a la calcipacion: 2 por 100,

Goma  ardbigs

Es un productc naturgl obienide de clertas especiag vegetales
fAcacia Senegal y oirasi. Se presenta en forma de lagrimaes,
formas irrogulares o en polvo, de color amgrillento ¢ rejizo.

El producto ¢s totalmente soluble en agua. El contenids de
impurezas no debe ser supericr a los siguientes limites:

Humetlad: 18 por 00 fpor desecacion en estufa & 100°.
Cenizas: 3,5 por 100.

Conizas sulfuricas: 6 por 100,

Hierro: 80 puries por milion.

Matales pesados: 20 partes por milldn.

Arsénico: Dos partes por millén.

Caafin

~ Ez un silicato natural de alwminio hidratado. Se presenia
en polve fino de color hlunce o amarilisnto, grase al tacto;
es inscluble en agus vy en dcidos diluldos. Fl contenido de impu-
rezas no deba ser superlor a los siguientes iimites:

Agua: 15 por 100 (pérdida de peso por incineracién a 7009,
Hierrc soluble: 0,1 por 1000

Metales pesadas: 20 partes par milién,

Calcig: Exento.

Magnesia ¥y aluminio scluble: Exento.

Arsénico: Cinco partes por millén.

Levadura

La levadura de usc onclogico ha de ser de especies alcche-
ligenas, presentada en sustrats nuiritive de ager o similar
0 bien en cultlve liguido o liofilizada. Los envases deberdn cumplir
lag adecuadas condiciones para impedit toda contaminacién dge
la tevadura seleceionada. En ef envase deberd figurar, ademés
de cuante establece el articuls 76 deol presente Reglamenio, el
génoro v especis de la levadura y Ja naturalezs y composicién

- del gustrate, asl come la fecha de preparacién y el perfoda
.de utilizacién, que no serd superior a novents dias,
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Metabisulfilo de potasio

Es el pircsulfito de potasic que se prosenta on cristales trans-
parentss con olor & anhidrido sulfurcse L# riquezs en anhidrido
sulfuroso ha de szer dsl 50 por 10 comao minimo.

Contenido maximo de imparezas:

Metalos pesados: 10 partes por millon, expresado en ploma,
Arsénice: Cuairo partes por milldn.

Selenio: 30 partes por millén.

Sodie: 8 por 100,

Clorures: 1 por 1.008, cxpresado en dcide clorhidrice.

Sorbato potdsico

El limite maximo de impurezas coincide con las cifras sefisla-
das para el édcido sérbico,

Tanine

Producto de origen vegetal que se presenta en forma de polve
fmpalpable, de color blance amarillento ¥ de sabor astringente:
e3 goluble en agua ¥ en dos partss de alcghol atilico de 66°
La rigueze del producio comercial en tanino debe ser del 7
por 100, como minkmo.

El contenido de impurezss no debe ser superior a los si-
guientea limites:

Residuo lnsoluble en mgua: 2 por 100.

Arsénico: Cuatro partes por milidn,

Hisrro: 25 partes por milién.

Motales pesados: 50 partes por milién, expresade en plomo.
Gomnas, dextrinas y resinas: Exento,

Tarirato neuiro de potasio

Poivo blanco cristaling o granuloso. Eb products comercial
debe contener un 89 por 180 de tartrate neutro de potesio.

Ei contenido de impurezas no debe ger svperior a ios siguienies
limites:

Materias wvolatiles: Cusatro partes por mil {por desecacidon
& 16° hasia peso coostantel),

Oxglatos: Exenio.

Elementos precipitables por hidrégene sulfurade en medio Act-
do: 20 partes por millén.

Tierra da Infusorios

Se presents en forma de polvo, constituido por los caparazones
siliceos de datomess fisiles, tratadc previamente por &cido clor-
hidrico diluldo ¥ lavado con agua El exemen micrascopico con
eumento superior a 500 didmetres permite ideatificer perfecta-
mente osta suslancia,

1 al;iri! 1872

Fi contenido de impurezas no debe ser supertor a los sigulentes
mites:

Humedad: I por 100 {por desecacion en estufa a 160° durante
cuatro horaei.

Productos solubles en Acidos dfluidos: T por 1900,

Hierro:-100 partes por milién,

Motales pesados: 20 partes por mil

Arsénice: Cusatrnp partes por mijldn,

Los métodos pars delerminacion de la pureza de estos produc-
tos 0 do las {mpurezns on ellos pressntes son establecidos en
el Codigo Enolégico Internacional ds la Oficipa Iriernacicnal
de la Vifia ¥ @] ¥Vino. Asimisme serdn de splicacidon los restantea
eriterios de pureza establecidos en el citado Cédigo, tanto para
los productos considerados come para 1os qus puedan ser autori-
zados posteriormente,

ANEXO NUMERC 13

CARACTERISTICAS DE 105 ALCUHOLES NATURALES

1. En los aleoholes rectificados deflnidos en el artfenle 33
deben tener el olor ¥ sabor propies del etancl, pudiendo recordar
en forma apenas perceptible ln materie prima utilizada y respon-
der a las siguientes especificaciones:

Grado aslcoholico: Minimo 06°C.

Color (en capa de 40 centimetros de altural: Inceoloro.

DHluclén a 30%: Claro.

Decaloracidn {priteba Barbet a 15%; Minimo vaeints minutos,

Residuo secor Méxime 2 miligrarmes por litre.

Aldehidos: Maximo 16 miligramos por litro de alcohol puro.

Alccholes superiores: Maximo 5 miligrames por litro ds al-
cohol pure expresade en alcohol isobutilics,

Esteres totales: Maximo 50 miligramos por litro da aloohol
purc expresado en acetsto de otilo,

Furfurot:Exento.

Acider: 10 miligramos por litra de alcohol puro, sxpressdoe
en &dcido scético.

Impurezas {mdtodo Rose): Maximg 1.5 gramos por ltro de
alcohol purno.

Metanok Maximo 2 gramos por litro de slcohol puro.

Pases nitrogenadas: Excnto.

Compnestos sulfurados: Exents.

2 Los sgusrdientes ¥ destilades, tanto procedentes de los
productos vinicos como de oiras materias, tendran que responder
a las caracteristizas propias de las que procedsn, pudiendo los
Ministerios competentes fijar los Himites de contenido an diversas
sustancias, segen el productc de que procedan
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ANEXC NUMERO 4

Numere Catastro Vinicols .....ceeiinecaonmanid Campafia 18 ..., - 19

ESTATUTOS DE LA VINA, EL VINO Y LOS ALCOHOLES

{Articuls 73 Ley 25/187Q)
Declaracion de produccién ¥ existencias

Mostos, vines y subproductos

Avuntamiento 9o SrnnrTRTITI T i Tt esseneran e rar okl Provincia do iSRG SRR T R ]

BOn i s e ey OB GoMICHHO 80 i s, cBlTE B DIATAE L ey

RUMOTO wuvvsivinann, COMO {1} i, 3€ 18 bodega situatda 2R ..oy CBLR i ey

DUIMOTO ioviruenys

Declara gue ha cbtenido en la actual ~ampafla los preductos gus se sspecifican y que posee de campanas antericrss las
cantidades gue se indican:

De cosecha
Producte propis De cogacha Total Para mostos Pora arrope Para Para
—_— omprada 13} Kg. consentrade ¥ color wistels viniticaclin
Eg i ¥y oorsarvado

Uva elaborada .iiimierasienes

Mosio pretincidtc ...uvessriee

£n & campahn Do campafias anterioros
Clavs Froductos obtenidos £8) #/ploghoel Observaciones (8)
Litros */aloohsh- Licor. Lilroe natursl o Licor
oo watural § o/ Beaumé ad:l{n;::sdo o/ Begumeé
|
i
1
i
]

- Lo gue en cumplimiento del articulo 73 de ls Ley 2371870, de 2 de diciembre, deciaro 1 s efectos previsios en la misma,

T L P T PR T P T PP A8 e @8 19 nd0d
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Esta declaracién debera efectuarse durante los quince primeros dias del mes de Ficiembre y referidos los datos al dia 30

de noviembre,

En virtud de lo establecide <n el arti-ulo 70 de la Ley 25-1970, de 2 de diciembre. la presente declarpcién estd somie-

tida &l secreto estadiztica. Las fal.edades en los dalos que se eapresen seran castigwdas em la forma que determina ol ars

ticulo 123 de la Ley y el Reglamento.

Observacionas:

(1) Se indicarad si s propietario, arrendstans, Ceaperative, ote,

(2} Ea mosto producide ge decslara togu eb mosie zluborade o uva propla o adguirida,

(3 En Ia lnea de moste producide se indicard el maste comprado,

(4} En los casos de que el vino est¢ encabezado se indicara cop g ‘adquiridel, ¥ en sf caso de gue sea graduacida (nafural) con n.

5 En el caso de gus parte de lo producidc em sl ado se haya vendide antes del 0 de roviembre, se indicard en observaciones can.
tidnd vendida, y en el casoc de que s hava adguiride producia del afia elaborade por otra bodegs, se indicar4 s cantided comprade. En ests

ultimo caso, la captidad sdquirlde po tiguraré cn la columns de producide,

{8} Los& productos obtanidos a

declarsy son:

Clave Productae Clave Produacte
m Nioslo conservado. 12 Vinos generosos, gererpsos licorcscs ¥ licorosos.
[+] Moslo concentrado, 13 Behldas amisieladas,
[k} Arropa. 14 Vinos arcmaticos, vermuts ¥ aperitivos vinicos,
o4 Coler. i5 Yinos SSPUImOsns.
05 Mislela. i6 Vioos gasificados.
o8 Vino mssa blanco 1w Vinos de aguja.
o7 Vine mess rosads. 7] Vinos pars destilar.
1] Vine mesa clargte. 19 Orujos.
] Vine mess tinto -] Lins.
10 Vino eaverado y chacoll 21 Sagundas.
11 Yine dulce matursk 2 Fiquelas.




ANEXO NUMERO 15

s
o
. g &
DECLCARACION DE COSECHAS Y EXISTENCIAS DE VINOS Y PRODUCTQS
DERIVADQOS DE LA UVA :
Ayuntamfento de AR ; : “ Provincis de ... weibarenied .
Numero de declaraciones presentadhs ........eeweresvsesemssssssses e :
Relgolén de declaraciones de cosschas y existencias de vinos v demas producios de i uva, presentados en este Ayuniamiento hasta el ... de i, eevaennensrerrteny '
a ) 5 I
. Eigboracitn de la campatin Campafas dnteriores
Namere Litros Litros -
de arden Nombres ¥ apellidos Jfge yaciones
e los doclarantes : ) )
Tintos Elancos Mostos Oteos Tintas Blaneos Otrps
¥ rosados i productos ¥ Tieados
..
) -
.! ]
1 o
| =
i -
i - I
! q
! ]
1

USSPV UPPTP < £ SO UTUURUUSUOTUP « (. S 1 RPN
' {Firmei

L8 woN—H 2P 'O '8




ANEXQ NUMERQ 16 = -
) . . o i
CEDULA DE CIRCULACION - |
o
7
HOmero ... (1) )
: DIRECCION GENERAIL DE AGRICLULTUIRA t
Seavicte DEFENSA conTRA FRAUDES E
NUmerQ ... -
)
i
T S OO S S U R 4 | O RTPRvO e rere s e es it ey {20, remie PO . e e e, EBE
B QOB virierceerassccsssirasrrsraseesarassenessasnissssessnarrasnitinnseine oonioiissins siminnnenss o e, CBNR O BIEZA BB s et e ree e enees, . BOMEA L,
LB orievreeearese s ersarmaeeteseenbestsaaeeentres e riae i nrenaenenneenss 12} 108 gEDCrOs que & conlinuacion se detallan, con destine & ... P TSR UTRUOUITPEERREPRI & 3 3
Gradupcion Imperes 6Bl
Namere y clase Producto Bruto Tara Litros - Precio - - Observarones
as envass o hilos )
% {8) {8} Algehiol Licar 1] Paxetus HEE S £ :
K]
2
-
@
)
0
: EB o secsnssrassnnre s ssronraes B eens de worseeremsensanriares G8 1B .. (8], (Al solo efecto del cuniplimiante
de ias disposiclones sobre vinos.)
tFirmal
{I} Numerc de campaia,
2 Pueblo ¥y provintis. -
1 3 Ferrocartil, camidn, cerro. ;
b {4 Comsumo interior, exportacidn, destilacién, vinsgreris, eic. T
- 5} Mosto, mistels, vino blanco, rosado, claroie, tingy, dilco natural, pansross, loorcso gepercso, licorose, bebida amistelada, sspumcan, de agujs, gasiticado, crujon, piquetas. segundas, Has, i
vinagras '
' (# No es obligatorio consignario. > i
(1 Si se trata deo mezcla de vinos, péngase la patabra «mezclas. Si se iraia da vinagres, indiquess riquezs en Aclde acitics por Mtre. B k
-

#) Facha en letza,



ANEXO NUMERO 12

TIBRO REGISTRO PARA MOSTOS, MISTECAS, VINOS,

ARROPES..- Y SUBPRODUCTOS

CARGO

b e LD s

Numare de la cédula Qiros produc- Grado

Tintos wa ¢ sub. .
Fache Clase Frocedencia Mostoa ¥ rospdos Elancos productos Obgervacionss
Da Dal =S — -— — Alcohol Licor
campsaia £ D C Litrog Litres Litros Litros */cenie- */Beaume
: Fraudes R simml

Lo

NOTA~Ls hoja de DATA se diferenciars do la de CARGO unicamente en la sustitucion de la casilla «procedencias por «destinos.

Z3v3

“

GLBT lixQe IT

iR WON—TF PP 'O 9



ANEXO NUMERG 18 =

: i o

LIBROS REGISTRO PARA VINAGRES Y DEMAS PRODUCTOS :;‘

g

CARGO =

= - z

Numere de la cadula Grado E\

Focha Clasa Procedemncia . Litroa Obs.ervaciones z
De Dal Alcohal .
camphiin S. b G o acétice Licor 3 N
Fraudes : !

=

®

o'

=i

5

-]

[

|

_ o :
NOTA~La hojs de DATA se diferenciard de la de CARGC unicamente en la sustitucion de la casilla «procedencies por sdestinowy £ :
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ANEXO MUMERO Ia

GR4DDS ALUOIIGEICOS

1. Grado alcoholico patural: Es el grade aloghfiico total

del producio considerado antes de todo emriquecimients, .

) 2. Grado alcohdlico mdguiride: Eg el velumen &n litros de
alcohol contenido er 100 litros del producto consideradb, ya eea
propio o afiadido.

3. (rado slcohdlico en poiencia: Es el veolumen en litros

de mlochol susceptibla de cbisnerse por fermentacidn total de

los azicares contenide en 100 Jitros del producto considerado,
4. Grado gloohflice total: Es la ‘suma del gra&a alcohdiico
adguirido ¥y en petencla.
5. Lea medidas de los volumenes & gue se refieren las defi-
niciones antericres se efectuaréan a 20°C,

DECRETO 838/1972, de 24 de marzo, por el que 2s |

esinblecen nuevas normag para o produccidn dz
taboco en rama con destine a lo expor&aeidﬂ

E! Dacmto e diez de agosto de mzl noveciantos cincuenta y
cuairo f«Boleiin Oficial de! Esladds de trece de septiembrel es-

tablecié nuevas normas para regular la produccién de tabaco |

naclonal con destine a la exporiecién, desarroliandp la reglamen-
taci6n que se prevels on el articulo’ ssgundo del Decreto de dos
de junio de mil novecientos cusrents y cuatro v en fe disposiclén
adicional primera de la Orden del Minjetaiio de Agricultura de
catorce de julio de mil novectsnios cuarenta y cinco.

En el tlempo transcurrido Ia expariencia-ha demiosirado gue

no ha sldo posible realizar ninguna exporiacién de imporiancia. |-

en el marco legal que ofrecia el mencionads Pecreto, Por otro
lade, los indudables avances del ¢ultive y ls mejora &q la call-
dad de los tabaces obtenidos sefinlan claras posibilidades de en-
contrar mercados oxioriores pars esta materia prima de produc-
cién necional.

Bor tedo ello 8s aconsejable moditicar ¥ actualizer 1as dispasi- |

ciones contonidas én sl Decreto considersdo, dando muevas nor-

mas més flexibles para la exportacidn de tabaco peninsular, ofre- |
clendo a los culttvadorss da {abdco Jaa adecuadss garanties v
medica de financiacién para que puedan iitentar con posibilida- |

des de éxito la exportacién de sus propios tebacos, salvaguar-

dando al mismo tismpo los intereses de'la renta, odo olle arme
nizado con los criterios de pelitica tabanuers que 8o estén adap-

tande en la Comunided Econtmica Europes.

En su virtud, & propuesta de los Minisiros de Haciendi, Agri-
cultura y Comercia y previa deliberacidn: del Consesio de Minis-
trog en su reunidn del dia velnticuatro de merzo de mii nova-
cientos setonta y dos,

DISPONGO:

Articulo primere.—La exportacién de tabaco en rama de pro-
duccién peninsvlar e6lo podré realizarse:

A) Por «Tabacalera, 8. A=, con cargo s las cxistencias que
tengs de tabaco nacional ebtenido con arreglo a lag Mspdsiciones
ave rigen su produccion con dastino a 1a Renta de Tabacos, slem-
pre que lo estime convenients y previas Ias a.utorimc‘loms quy
con caracier general le sean precisde coh arregio a las mormas

que regulan su funclonamiento, «Tabacalera, 5. A =, previa auto- |
rizacién do ia Dolegacién del Goblernio, podra realizer dicha ex- -

portacién por sf misme o encomenda.ndo su-sjecucion a parsopas
naturales o jurfdicas que en ceda caso estinie ccnm!ente ¥ 2on
sujecién 4 las normas que establezca,

B} Por Entidadés o personas natdrales o jurfdicas gue obien-
gan cancesién pare el cultivo, curade ¥, en su case, fermentacién
de tahago con destizo exclusivo & la axpartacién, § Lon Largo

tnicameénte & la pmducci(m qie cont -arregly a-tal gonvesion obten-

PP

Fan medlanis Giilive divedis o coblratando $sie con oulilvado-
res. Estas concesiones se denominarén «para expmciém
C} Por Cooperativas o Agrupaciones. profesianiales de cultiva-

dores de tabaeo qua oblengan concesfén para et oulifve, eurado .

¥, en st cago, fermentacitn del tabaco con destino &'ensaye de
eiportacién, y con cargo fnicamente a Ial produccién que con

arreglo e tal concesién chiengan. Estas concesiobes 5o denomina-
TAn «para enssyc de exporiacitns y el total de ls suporficis gue I
& otorgus se conskderarA incluide en el toial de guperiicie auto-

rizads por la convocatoria anual,

Articuloe segunde.—Las conpesiones de cultive, curdde o fer-.

mentseién «para exportaciéni y ~pars -ensaye de exporiacifne,
8 gque hdcen referencia los apartados B) 3 © dal arifculo anterior,.
sa otorgarvdn por ol Ministerio de Agriculture & propussta de 1a

Comisldn Naclgnal del Ssrvtcio Nacional dé- ‘Cultiva ¥ Fermenta-

- cltn del Tebace, a que’ have mencidn el articule veintidds del

Decreto de dos de junio de mil novecientos cuarenta y cuatro,
Par e Ministerio do Agricultura se solicitara de Ia Junta Supe-.
rior Coordinadora de Politlca Tabaguéra Informe sobre las su-
perficies de cultive y tipos ¥ calidades da tabmco a cultivar con
desting & Ie exportacida, pare ambos tipos de concesiones, a fin
de dar cumplimiento & cuanto so dispone en su artfeulo terce-
ro, dos, 4} ¥v'B), de la Ley dier’mil novecientos setenta y una,
cuyo infarine ser& comunicado a la Comision Nacions) a los efec-

{08 de formulecion de sus propuestas,

Las concesiones de cultlvo, cdrado o sxportaciér no podrin

- axceder eén ol primer -sito de una extensidén de cien hectéreas,

~ Articulo {srcero.—las paticionas pare obtener ias concsesiones
«pare exportacién- y «para ensayo da exporiacitns deberan dirl-
girse a! excglentisimo seflor Ministro de Agricultura y presentarse
antes del dis {reinta de noviembre de cade aflo anie ol Servicio
KWational d& Cultivo y Fermentacién dél Tabare, el cual las ele-
vard & la Comisién Naclonal. En dichsas peticlones deberin con-
croterse las variededes v ios tipos ds tabaco cuya produccion se

pretende; la cantidad mAxima de hectdrsiis que se proyectan; en

gu caso, of procesp de fermentacién o acendicionamiento que va a

- seguirse, ¥ Ims zonas, regiones ¥ fincas donde ha de obtensrse,

Asimfsmo se delslieran iguaimente los locales ¥ su situacién
para curado, iratamiente ¥ almacenses, que deberidn reunir las

- gondiclonas de seguridad y vigilancia bastanies a juicio del Sorvi-
-¢cio Necione! de Cultive y Fermentacitn del Tabaco ¥ de ia Dele-
gaclon dal Gobierne en la Renta de Tabacos.

Las peticlones de concesidn +para exportacién» indicarén tam-

" biéa si el cultivo se vealizard directaments por el peticionario g

mediante fontratacién con cultivadores; en esle uliimo caso se

determinardn los precios minimos a gue.sl peticionario se com-

promete & abonar fa totalidad de Ia cosecha obtenida en las plan-
taciones contratadas.

Las peticiones de copcesibn sparz ensaye de sxportacitns
acompefarin, sdemas de un plan de exponac:dn en el que g9

. demuestre su viabllidad y sus posibilidades, 1a relacién de culti-

vadorss Gue agrupan, con expresiton de la situacién y superficle
gde las corregpondisntes parcelas y del nimero de planias. A sfec-
tos de este tipo de concesiones tendrén preferencia los concesia-

. narios qus hayan cultlvado en la campsiiz o campaias ante-
[ ricres.

Tendran prefersncis en Ia concesién aguellss peticiones que
aporién convenios o acuerdos de venta en firme al exterior de-
bicaments ecrdditados.

Artfeulo cuarto.—Ningtn cultivader gue forme parte de una
conceslén de cultivo, curado ¥ fermentacin «para ensayo de ex-
Trortacitnes b qie haya contratado con el titular de una concesitn
de cultivo, curado g fermentacién epara axportamén» podra ser

auterizade en la misma campafin para cultivar el mismo tipo y
varledad con destino & la Renta de Tabacos dentro del términe
muznicipal ¥ explotacidn en que radiqien las mencionadas con-
coslones,

Se -eatablece In misma limitacién pers los cultivadorss que
fortnen paris de una concesién de cultive, curade o fermentacién
-para ensayo de exporlaciéns con respecis a la contratacién con
une conceslén de cultive, curade o fermeniacifn -para expor-
taciéns,

No obstante, en ambos cma los mencionados cultivadores

| conservaran ol derecho de preferencis de cultiva en campafiag

sucesivas, gtie se establece en 21 Reglamenie de Concesfones.

Articuio guinto.—Lgs concasionarios -para exportaﬂén- quia-
‘Hardn obligadog a:

A Someter g la aprohacién provig del Servicic Nacional de
Cultive y Fermentacion del Tabace 1a relacidn de cultivedores
con los que deseen contratar parcelas sn que éstos havan de

‘realizar las plantacicnes, ¢on la sttuacién, superficie y namsre

de piantzcs de cada una de ellas,
Cultlvér pitiusivementie las vmedmes ¥ -iipos-de-tabaco

. &n la cuantia ¥ en las Zonae gue se les hayan antorizado.

Q) .&dquirir de log cultivadorgs 1a totalidad de 1a cosecha ob-
tenida en Ins plantaciones coniratadas y abonaries el producto
como minimeo a Jos progios de garantia ofrecides. En las discre-
pancias que pusdan pressntarse er la clasificacion del tabace
podra actuar come arbitre nna Comisién Clasificadora da a zona

-rorrespotidiente s a3 partes interesades asf lo solicitasen.

D) Dar al Serviclo Nacional de Cultive y Fermentacién del
Tabaco y & la Dslegacién del Gobisrne en el Monopolic todas
Ias Iscilidades precisss pars el control ¥ vigilancie de las plants-
civnas v de los loceles de curado ¥ fermentacién o acondiciona-
miantn, ¥ an gensrsl para el cumpilmlentc de cuantas atribuclo-
nes 58 conﬂmn an el arilculo once del presenie Decreto.




