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MINISTERIO DE COMERCIO

ORDEN de &7 de abril de 1972 por lu que se dan
Normas Reguladoras para el Comercio Exterior de
Almandra y Aveliana.

Hustrisimos cenm’ee

Desde el 24 de julic de 1881 eq que, pur Refoluuon do la Di-
reccion General de Comercic Exterior se dictarop las Normas
Técnicas para ]a exportacién de aimendrae y aveillana, el comer-
clo exterior de estos productos ha sufrido una gran evolucién
tantg en la demanda de calidudes onmo ean las formas ds ela-
boracion y preseniacion, qus hacen actualmente inadecuadas
las citadas normas. B

For otrs purte, s Cemisién Foondmica pars Eurcpa ha ela-
horade las Normas Europeas para la comercializacion y el con-
frol de la calidad de estos frutos, gus son obieto do comercio
internacional,

Las circunstancias antes expuestas hun metivado que la Co-
mision de Normalizacidn, en la que han estado Tepreseniados
los distintos Organismos de Is Adminisiraciée y los sectores
interesados, revise y ponga al Jdia !a Resolucién antes citada,
actualizando las Normas Técnicas con las exigencias comergia-
las y ajustandolas a las disposicienes de 1gs Normas Furcpeus
dentro de las peculiaridades de nuesira preduccion.

Ern consecuencia, oste Ministerio ha fenido s bien disponer
que el comercic exterior de almendras vy avellanas hahra de
asjustarse s las siguientes Normas [tcnicas, cuya aplicacion en-
trars en vigor el dia 1 de septiembro drl corriente afio, que-
dando derogada, & partir de dicho dia, Ja Resolucidn da la Di-
recciont General de Comercic Exterior de 24 de julio de 196t

Lo que comiunice & VV. I pars su conocimiento y efectos.

Dios guarda a VV. I[. muchos aiios.

Mudrid, 27 de abril da 1872,

FONTANA CODINA

Ilmos. Sres. Directores generales de Exportacikm y de Politica
Avrancelaria o Importacion,

PRIMERA PARTE
Nornmas técnirss de calidad
SECCION PRIMEBA.—ALMENDRA DULCE EN CASCARA
1.—DEFINICIGS DEL PROSTCTO o

La presente norma se aplica a los frutos del almendro «Prun-
nus amygdalus Bs, desprovistes del pericarpic o capole, can-
servando el endocarplo lefiose gue protege la semilla, gue son
vhjeto ds comerclo exterior bajo el nombre de ~Almendra dulce
en CASCaras.

H —CARACTEHISTICAR PR CALEDAD
A. Generalidades

La norme tiene por objsto definir las caracieristicas y cua-
lidades que deben resunir las almendras dulcos en cascura pars
su exporilacidn o importacidn, asi comoe su acondicionamiento
vy embalaje '

B. Coracteristicas minimas.

Las almendras dulces en cascars deben haber alcanzade su
compieto desarroilo ¥ madurez. El contenido en humedad dei
gradto no debe ser superior al B por 100 11k

A reserva de |as tolerancias admitides para lug distintas ca-
tegorias comercigles, deberan reunit las siguienics cgracioris-
ticas:

i} Caracteristicas externas
La cascara debe ser:

— Sanu. -
- Limpia. ’
— Entera {no se considera defectn la presencia e ci:mos s~

perficiales, a condicién de que la parie comesiii:le guede

protegidal.
— Fxente de goma.
— Seca.
— 5in restos de paricarplo u olras materias cxirafas.
— 5in ennegrecimiento.

(1} El *anie por ciento da humedad se caltuls sobre slpendras das-
cascarudas,
haras.

ratladas, colockdrs en unsg =stufa a O3 C, durante cuatre

til Caracteristicas intemas
La almendra debe ser

— Dulce.

- Sana, en especial exenta de sefales de alaques ds pard-

sitos ¥ exents de insectos ¥ olros parasifas animales vivos,

— Sin enranciar.

- Fienta de olar y sgher anormal.

— Esenta de manchas de gome de superficle superior a 1/8
de la almendra y de cualquier olra gque afecte su comes-
tibilidad,

— Normalmente des&rro]?ada ni abortade ni desecada.

C. Tipos comercioles
Se diferenciaran los tipos cenercigles siguientes:

i De céiscura blanda.—Mollares.
it} De céscura semiblanda.—Semimollares, fitas v similares.
i#! De cuascara dura, .

D. Clasificocion.,

Se clasificardn en dos categerias comearciales
ractarfsticas cuslitativas,

segin su Ch-

iV Categoria I
Seran de variedades correspondientes a los tipos de cdrcara
hlanda vy semiblapda. .
i} Categoris 1L
D varicdedes correspondientes 8 cualguiers de les tres -
pos antes definidos.
HI.—TOLERAKCIAS

Se adnmitican lus siguiontes tolerancias maximas de calidad,
en porcentaje referido &l numero de frutos:

-

— Defectos externos e 5 8
— Almendras con residuos de pcncarplo en me-

nos de 178 de la superficie ........................... 3 5
— Defectlos inlernos:

Almendras AMAYEAS ..o
Otros defectos ..cin it i eenees 10 12

IV —HoMOGENZIDAR -

Ll contenido de cada envase debe ser homogéneo, es decir,
compuesto de almendras dulces en céscara de la misma catego-
ria ¥ del mismoc tipo comercisl.

Se admitira un méximo del 5 por 100 en numero de aimen-
dras de tipns diferentes para las clasificadas en categoria I ¥
del 10 por 150 para las da catagorias (I

V.—ACQIDICIONAMIENTS Y EMBALAJE

El acondicionaniients debe ser {al gue asegure una protec-
cion convenicnte al producto durente su iransports.

Los envases seran muevos, limplos y fabricades con pateria-
les que no transiniten 4 fas elmendras olores o sabores extrafios.

En cada envase podrd admilirse hasta un 2 por 100, en pese.
de cascarus, trogos re cascars ¢ cuecrpos cxiradoes,

VI.—Maucaso

Cada envase llevara marcado al cxierior de forma legible e
indeleble lag siguientes indicaciones: en idioma nagionral o eX-
{ranjers:

A. Nombre del sxporisdor o identificacidn simbélica.

2, Maturaleza del producto: «Almendras en cascargs,
e producte no sew visible del extorior.

€. Puis de origen ¥ facultativamente denominacion
nal ¢ locsl,

Iy, Caracteristicss comerciates:

cuanda

regig-

-- Categoria camsercial.
— Tipe comercial.
— Calibrs {facultativel,
— Ieso.
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SECCION SEGUNDA. -—ALMENDRA DULCE Eh CRAND,
ENII:.RA .

1. —D#riNICIGN BEL PROBLFCTO

Lz presenfe norms se aplica al fruto Seco de las vanndaies )

de almendro <Prunnus amygddlus Bs ' 1a1menr!ra dulee) despro-

visio del endocarpio lefioso y conocide en . el co*nercio cen el

nombre de <almendre dulce en grano-

Il.——CAmcrmmn_ms DE CALIDAR

B. Clagificacion.

lLas ulmendras dulces cn grano de cualquiera -de lur tipos
merwres g.e cinsilicaran - en una de las tres categarias siguien-
tes:

i Cutegoria Extra.—Son {as almendras de calidad superior,
cuidadosumente seleccionadas, teniendo en cuenta las curagto-
ristivas He catibrado vy teleraoeiss.

1) Categoria «l. —Comprende almendras de buena calidad
y bhien setecc:onadas de acuerde con ias caracteristicas de cs-

1 liprads y tolerancias..

A, Generalidades

La morma tiens por objeto definir las caractan:tlcaq que de-
ben reunir las slmendras en granc para la- exportacion & 1mpor~

tacitn, asi como su acondicionammnto y embs.la}e

B, Camcter;stwas mtmms

A raserva de las tolerancias admltidas en las dxstmtaq cate-

gorias comerciales, las almendras deben ser;

— Enteras; no se cunsldem como defecto la ausanna da una..
parte del tegumento, ni llgara mspadum 5llpe! ﬂtlal aobire

el endosparmoa.

- Sanas ¥y, en’ particular desprovlstas de- enmchemmlento
podredumbre, de insectos’ vivus o g cunlqmer otro pa-
rasitc animsl vivn .

~— Dutices.

— Secas; of porcentsje de humedad no serd supenor al 7

. per 108 (1),
-— Limpias.

— Exentas de goms o de manchm, que ins hagan’ 1mpromas.

para €l consumo. .
— 5in enranciar ¥ exentas de o]or o sabar ‘extianos.

C. Tipos comercigles

ciales:

— Valancins. Incluye las almendres de variedade: cemunsas
y similares, bien sean radondas, planas, cortas &

— Fsperanzas, Almendrss de la unedad .Esperanza- ¥ gini-
lares .gue se caracterizan por su forma acoiazonada.

— Larguetas. Almendras que tienen el gnno de forma alar-
gada y puntiaguda y plel fina. :

— Jordanas. Procedentes de la ‘variedad’ de este ncmbre ¥
- similares que tienen forma &largada ﬁeeu:]()n transversal
redondeada y piel fina.

- Marco
cas simllares que 2o distingnen por su. rorma redondenda.

=~ Planetas. Almendras de esta variedad o simiiares que )
caracterizan por su escaso y'uniformé.

- Mallorcas. Son lma’ almeéndras comunes'de'iﬁs vmiedades

tiplcas de dicha isle.
— Surtide. Compuesia por mezcla de- dwersas \Panedades
{i} El porcentaje de humedad se ra_l_cma sobra 10 gramQS'-d's al-
mendrag, rallades, volpcadas.en estyfa & 1030 €0+ 4. durante cua-

Para la expartacmn - disnnguen los snguicnte-; t]pos camer-

Targaz.

#. Almendras, de esta vansdad . de caractam.tj-_

- iii? Categoria «H. —Incluye las almendras de calidad comer-
cial que no pueden ser clasi{licadas en Jas catcgormq SUperioees,

. perc qhe responden v las. caracteristicas minimas antes mencio-
, Tudas.

1. —~CaLIERADO

. Las slmendras de las tres categories podrdn presentarse ca-
libradas o sin calibrar.
El celibre de la almendra cn grane podra realizarse de cuml-

| gquiera de ltas siguientes formas:

A. Segun la dimensiéh del eja transversal maximo de la
sectiin ecuatorial, indicada- en milimetros |y determmada fea ki
cribas de agmeros redondos

i} Aimendras.ml-sbradas —S¢ admiten los calitbres gque exi-
jan los paises compraderes, pero con una diferencia mésima de
dos milizpetros entre gl calibre maximo y minimoe,

i} Almendms cribadas —Son las preparadas a partir de. un
calibre, o enire dos culibres determinados. Se dird: «Sobhre.. s si
$on TS gruesss que el celibre Tijado; «Bajo...s si son.menores
gue el calibre determinade; «Entre ..» cuando estian comprand-
das enire dos caiibres cualquiera que sea su diferencia. Tam-
bién podran emplearse las denominaciones «Grandes, -Mediana.
o oPegques., de acuerdo con la siguiente escala:

Calibras segun la forma del grone

Denominacitn Alargado Redondeada

| 4 mm y mas ...
| De 11 & 14 mm. ...
Inferior & 11 mm

Grande .......ceeene.
Medianz ...
Pequeliia

14 mm. ¥ mas.
De i1 g 14 mm.
Inferior a 12 mumn,

B. Segian ef numero de almendras de tamano homogdnen que
gntran en I3 gramos, o én un orid (26,3405 gr.J.

Se pueden emplear todes los calibres evigidos por el comer-
cio, indicandcese por los nimeres maxime ¥ minim> separadus
por uha barra.

IV —ToLERANCIAS
Las tolerancias admitidas, con re.specto al peso, son:

C. Almendros calibrodas ¢ cribadas.

tro horas. NC. Aimendras no celibradus ni eribadas.

i) Defectos:

a
’ Extra 1 11
_C : c NG c NG

Pulvo, cascarillas y otras materiag extra- K

BAE ...ies . 015" 0,25 0,25 0.25 0,25 . mas
Alméndras amargas eeaiaenee T2 2 3 3 4 {1} 4
Insuficientements dasarroliadas msec&s_, I - o3 1 ™ 15 2 2 2
Trozes (8) ... . 0,5 1 2 3 3 5 (2
Almsndras inwmpietas (4) 1 2 3 4 - 8 [
Podrides, rancias,. enmohecidss, npolula- :

das, manchadas de goma IRPRTEU B 5 2 2 3 3
Tipos no stmilares .. Cerraans ey s e 5 5 10 1o

2} Para 2] tipo sMellorcas, (propietaricd, el 12 por 106,

(31 Definiciénes, Se dencmins stroroe & la almentdrs. que.le l‘alta més de un tercio del fruto.

de azmneros redondos de 5 milfmetros;.-

f1} Pera callbras bajo 13 tmlimetroe et nlmendns ﬂm 'Valencias» el § por 00.

Los troros no deben pasar por una criba

4! Se denoming -incomplolae. la. almendra ]n que [N fallta ‘menns de un, - tekcig det frats,
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ii} Contenido de almendras gemelas:

Cuande las almendras seun vendidas con s precisién «sin ge-
maclass, los porcendajes admitidos, referidos al peso para jas
troy categorias, cuslgquiera que sow sy presootacion (calilbradas,
eribisdog o v calibradas nd cribadas? son

— wExtras: 2 por X,

— «be. 3 por 100,

== wfles 3 por 109 i

Cuande se vendan sin mencion alguna a las gemelas, los por-
centajes pAra los distintos tipos, (ualguiera gue sea so {ori
de presentacion f(calibradas, cribadus, no calibradas ni oriba-
dast seran iguaiments referkdas al pesao:

Extra I Ir
Valencias ....ociivinn, 5 i2 20
Esperancsas ... R 3 4 £
Larguetss reeries 2 ] 5
Jordanuag 2 a 13
MEITONAS oo, 2 3 3
Pianetas ... 2 L i}
Malloreas i 20 10
Suriida a 15, 20

R Foleraricies de volibre,

En iudus las categorias se admitira una tolerancia total det
5 por 160 en peso de almendras de calibre diferente al indicudo.

sigmpre que perlenpcecan g loy calibres inmediato supericy ¢ in- .

forior. No se considers defleclo g la diferencia de 0.2 mibimetros
€1 mas o en mepngs del calibre sehadado,

V. IOMOGENEIBAD ¥ EMEALAIE

A, Homogeneldad,

El contenide de cada embalaje debe ser homoegénes bajo el
punio de viste de la calidad y ser de la misma variedad o de
un mismoe lipo comercial.

B. Envaees,

Se autoriza el empleo de sacos, cajas, latas v bolsas,

Los envases deberdn ser nuevos y fabricados con materiales
qus ofrezean la suficiente garantia de solidez v resistencia para
su munvje y transporte, no débiendo comunicar al producto olor
¢ sabur alguno.

Eil contenido maximo de los envases sera de 50 kilogramos,
salve para fas cujas de carion gue sera de 25 kilogramos.

Ef accndicionamiente debe ser ial gue asegure una protec-
cion couveniente al producto. E! papel u otros materiales =m-

pleados para el recubrimiento interior de los envases debera ser

nuevo, ¥ en gsaso de Hevar menciones impresas éstas no debe-
ran estar en contacio con ias almendras.

V. Mancazo

Cuda cnvase debera llevar al exterior, en idioma nacionsal o
del pais de destinog ¥ en caracteres visibles, legibles & indele-
bles, las menciones siguientas:

A Nembre y direccion del exportador o identificncion sim-
hdilica,

B. Ffais de origen y. forultativamentie, zona de produccisn o
opelacion regional o lecal.

C. Lo naturaleza del producio con la inscripeion «almendra en
Gratios-,

D Caracreristicas comerciales:

— Categoris comercial,
— Tipo comerctal o variedad.
— Calibre. Se designara:

Por o] didmetro maximo y minimo pare las almendras ca-
libradas, por ejemplo, 14415 milimetros;, por el didme-
tro maximo o el diametre minimo pars las slmendras
cribadas, con la mencian «bajos 0 «sohres, por gjempio,
«haje 13- o -sobre 14+, o 11715 cusndo eg entre dos

calibres; por el numerc de almendras gue entran en
106 gramas o en una ohza, por ojiemplo, -80/85> para
0 gramos ¢ -22/24- para onzas: o por 1as denomina-
clones grandes, medianas o pequedfius, segtin o dispues.
to ¢n el apartade 1I-iD). En su caso, por ia mencitn
o calibragdas.,

— Peio

En lus bolsitas v elre tipe de envase pegueio pars la
venia directn al censumidor se hard constar el peso
netn; los embalajes exteriores que coniengan a #stos
levaran marcado, ademads, el nimere de unidades yus
contisnen.

SECCION TERCLBA —ALMENDRA DULCE EN GRANQ
AEPELADA

I. DrFpINTICIGH

Con el nambre de almendras blancas, peladas a repeladas o
conocen las almendras & las gue se ha desprovisto de su piel
4 {ggumonto,

II. CARACIFHISIILAS DL CALLDAD
A Caracterisfiees minfmas.

Seran las minimas que flguran en la Ssccidn Segunda, sal-
v el contenido de humedad que noc podra ser superior al 65
nor 160,

No deberan preosentar sinfomas de tostacion ni wlteracion del
[

B. Tipos comerciales,
Tos definidas en ta Seccidn Segunda.
. Closificacion.

Sa clasifienran on las fres categorias comorciales «<Exiras,
oy ll. definidas como en la Seccion Segunda.,

III. Carmrapo

Se realizard y delinird como queda seftalado en la Seccidn
Segunda, entondiféndose gue corresponde al de la almendra an-
tes de pelar,

IV, ToLERANCIAS

A, Toleroncias de calidud.

Las mismas que figuran en la Seccidén Segunda, & excepcidn
de las correspondientes & trozos, ¥ fa admision de medias al-
mendras (almendras en las que so han sepurndo los dos coti-
tedones), cuyos porcentajes maximes admitidos, referidos al pese,
SEerin:

Extra I if
FUOTO8 e 3 ] . 10
hMedias almendras ... ... 9 10 10

Para las almendras «Mallorcas. cluzificadas en catogoria «ife,
el porcentaje de trozas podré alcanzar hasta un 15 por 100,

B. Tolerancias de calibra,
Las mismas que figuran en la Seccidn Ssgunda.
V. ACONDICIONAMIENTD Y EMBALAJE
Tante el acchdicionamionto come los envases utilizades de-

horan cumplir con les condiciones ¥ caracteristicas que se sefia-
lan en el correspondiente apartads de la Seccion Segunda.

VI, Marcabo

Cada envase llevara al exiorior, v ¢n la forma qua se indica
en el apartado correspondients de la Seccidn Segunda, las mis-
mas indicaciones, salvo I8 naturalera del producto, gue dehers
expresarse por saimendra repeladsas,

iy
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CUARTA —~ALMENDRA DULCE EN GRANQ RE

SECCION
. PELADA. MITADES

Las almandras en las gue comn consecmm_cia_ de la ocperacion

del repelado se han separade los dos coliledenes pusden co-

mercializarse bajo la denominacién de «Mitadess, :
Les carvacteristicas serdn las mismas gue figuran en la Sec-
cién Tercera pare la almendra entera repelada.
Igualmente se admitirén las mismas tolerancias, ne debiendo
prosentar més del 16 por 100, en peso, de almendres enteras.
) En los envases figurara la denominacisn del preducio con la
exprosién: =Almendra repelads. Mitadess.

SECCION QUINTA.— ALMENDRA DBULCE ENM GRANO
DESTRIGS

Son los granos v irozos que quedan scbrantes de la seleccion
de las simendras enteras,
No deberdn haber sufrido serios deterinres que modifiguen

su comestibitidad.
Las tolerancias admitidas, en porcentaje de peso, seran como

maxime:

Porcantaie
=~ Rancias, podridas, mohosas, apoliliadas, mancha-
das O CON OB ..ot 10
= Polvo, cascarilla y materias extraiias . 0,25
w- Trazos de méis de 5 milimetres ... . 40
- Trozos de menos de 5 milimeiros .....cooovernnnn. 5

Podran presentarse repeladas o sin repeiar.

En el marco de los enveses se sefialara la naturaleza det
preducte afadiende la peiabra <destricoss ¥, on su coso, 1A
mencién «repoladoss,

SECCION SEXTA --ALMENDRA DULCE EN GRANO. TROZOS

I.. Tao208 GRANDES

Son las partss del grannp que se originan en o descascarado
¥ restantes manipulaciones a que el mismo es sometido,

Estaran szentos de dafios que los hagan impropics para su
consuma,

Las talerancias mﬁximas admitidas, en porcenta;e referida &l
peso, seran:

Porcentaie
= Almendras enteras ........ 15
= Trozos de tamafo mfenor a 5 Il"lilmet!"(}s 5
= Podrides, raencics, mohosos apolillados ¥ man
chados ... v 3
— Polvo ca.scanila y otras mate:rlas extranas 0,2%

Pueden -preseutarse repelados ¢ no.

En el mercadeo de¢ los envases se afisdird a Ja denominacién
de la paturalera del producta la palabra «trozeose ¥, en su caso,
ia mencién -repeladoss.

ii. Twozes PEQUENGCS

Los irozos resultantes del repelado de la almendra dulce, de
tamario inferior a 5 milimetros, podrén coriercializarse bajo la
denominacién «trozos pequefios de almendra repeladas.
~ Su tamafic sers siempre infericr a los 5 milimetros, admition-
dose las siguientes tolerancias méAximas referidas al peso:

Porcentaje

P —

= Trozos de tamafic superior, siempre que no ex-
ceden de 4 milimetras .......... 40

~ Podridos, rsncms mohosos apchilados o mancha~

_— Polvo ca&canlla y matarias extraﬁas

SECCION SEPTIMA.—ALMENDRA DULCE EN GRANO,
GEMELAS

Se autorize la comaercializacion de partidas compuastas uni-
caments de almendras gemelas.

Deberan reunir las condiciones minimas de calidad gue fi-
guran er la Seccion Scgunda, admitiéndose las tolermncias de
defectus que se =eftalan en la misma Seccidn para las almandras
no calibradas ni cribadas clasificadas en categorfa «lls.

No podran presentar més de un I8 por 100, en peso, de sl-
mendras da desarroilo normal.

En el mevcedo de 1o enveses deberd figurar s mencion -ge-
malas» a continuacion de la naturaieza del preducio.

SECCION OCTAVA —ALMENDRA AMARGA

varie-
bujo

Son los frutes procedentes del «Prunnus amygdalus B,
dad -amaras. Se presentan en el comercio desuascurados,
ia denomipacion de =almendra grano amargas.

Deberan reunir las cendiciones minimas de calidad que fi-
guran en la Seccidn Segundas para la almendra duice, admi-
tisndose las tolerancias gue en dicha Seccion figuran para la
catagaria -Ii-, ea el grupo de «no calibradas ni cribadas+. a ex-
capcidn de la presencia de trozos. que serié como maxindg del
8 por 100 ]

Ern los enveses figurard Ta denominacidén del producta con
la expresidn salmendra amargas.

SECCTON NOVENA -AVELLANA N CASCARA
1. Dmrpmiciés DEL PRODVICTO

La presesis norma se aplica 8 las avellunas en cascura, fru-
to del «Coryluz avetlana EL» v «Corylus maxima MiLL., v de
sus hibridos, desprovistos del involucrs o capula, desvinados
al romercio exterior.

T¥.  CARACTERISTICAS UE CALIDAD
A Generalidades.

Ja porme tiene por objelo definir las caracteristicas y nua-
lidades gue deben reunir las avellanas en cascara paras sn ex-
portacidn ¢ importacidn, asi como su acnndwmnammntn ¥ oLm-
halaja. .

B, Caracteristicas minimas.

A raserve de las folerancias que posteriormente se sefialan
deberan responder s las siguientes caracterfsticas:

#} Caracteristicas externas del fruto.
La cascary deberd ser:

-— Entera.
— Sana,
— Limpia, exanta de materiss extrafias visibles.

iil Caracteristicas intericres del fruto.

l.as avellanas no estarén vacias o fallidas.
El grano dehe ger:

— Sana, en particular exento de enmchecimientos, padre-
dumbre, trazas visibles de atagues de insectos o de pa-
rasiios, v exento de insectos vivas o muértos y de cual-
goier giro parésito animal vivo ¢ muerto.

- Normalmenie desarroliado.

— Ein enranciar.

— Exento de olores o subores extraies.

- Sin ulteracignes que lo hagan impraopio para ¢l consumo {11

Las-avelianas deberan haber alcanzado su compleia ma-
s contenide de humadad no

iiid
durez. Deben estar bien secas:

_seré superior al 12 por 100, La humedad del grano sera, coma

mdaximao, del 7 por 100 {2,
CY Clasifieqeidén.

Deberdan presentarse clasificadas en une de las ires catego-
rias comaerciales: Exira, primera ¢ «Is y sogunda o «lls, detini-
das a continuecidn: :

{1} Eata condicidn no se aplica a las alteraciones externas ¢ internas,
gite consisten en unha modificacidn del coler de la avellana, gque no 14
hace impropia pern el consumo.

i) El porceniais de humedad se calcnls sobrs avellanas descasea-
radas, raltagas y colocadas en estufa & 100°C, durante cnaire horas
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it Categaria extra.

Tus avellanas clasificadas en esta categoria sevan de cali-
dad superinr ¥ cuidade=ouvci' ¢ crliicicnadas, teniendo en cuen-
ta Ins caracteristicas de calilne, tolerancias y homogeneidad
cxigias g continuacion.

it Categoria primera o «ls,

Conpuesta por avellacas de buoena calwiad v bien seleccio-

nadas, teniendo en cuenld los caracieristicas de catibrado, w-
jerancins ¥ homogeneidad.

11 Categora segunds o -l

E-ta categoria incluye Tus avellanas de calidad comercial que
ne puedan incluirse en las CalegoTias AMeTICTOs, DEFo Que £o-
rrespenden 4 las cargcteriaticas mininas de calidad gntes defi

nidus.

HT. Cavrnsnane

Las avellanas en cuascura, clasificacas en eategoris extra o
primers deheran sicmpre preseniarse calibrndas o cribadus, sien-
da esta exigencia facullativa pura los frutos clesificadoy on ca
iegoria segunda.

El calibre viene determinade por el didmetro mavimo de la
seccidn ecuatorial, efectunndose moediante cribas de agujeras
circuiares.

Se establecen los tipos sisguientos:

Tipos 1HameTrn el Frutn
Muy grandas ..., . 18 milimetres ¥y mas o sohre 18 milimotros.
Grandes 18 milimetros ¥ mas o sobhre B milimetras.
hMedianas .. De i3 a i8 milimetros.
Pecuefias ... Inferiores g 13 milimetiros,
No calibradas ... -—

En categoria extra solo se pdmitiran fus frutos de las tipos
«niuy grandes- y =grandes..

En categoria primera, los tipos -muy grandoss,
empedianoss,

rgrandess ¥

1V, Touzrawcias

Se admitirian telerancias do calidad y calibre, por cada en-
vane, en la sipuiente formne:

A Tolerancins de calidad.

Los percentales maximos admitidos, en naomere de frutos,
gt:h:
rxera i 11
Defoctos axternos o 1 2 3
Dofectas intainos ... ... 4 B 12
Materigs extrafigs ton pesol L 0 2% .25 1,25

Dentro de las tolerancias para fos defoctos internos en ias
categorias «extras, -l y «[ls sdlo se admitira un maxime del
3. 5 y B por 100, respectivamente, para las avellonas fallidus
v el 0.2 por 100 con insectos vivos o mucrtos en todas las ca
1EHOFIAS,

B. Tolerpacins de ralibre.

Fn las tres catogourins comerciales se ndmilird corno maxim,
por cada bullo o envase, un § por 1K en nonero de Mreleos del
calibre inmediato inferior y/a superior al calibre marcado,
cuando se trate de avellanas de forma redonda, y el W por 1w
cuande sean de forma alargada.

V., HOMUOUENEIDAD Y EMBALAJE
A FHomuogeneidad,

E! contenido de cada bulto o envase debera ser homogdneo,;
es decir, formade por frutos de la misma categoria comerciai
¥ origen -del mismo tipo comercial o de ia misma variedad.

B. Ernvozes,

Los frutos se covasurin en sacos, cajas o holsas con cahida
maninte de 35 kilogramos,

ot ateriales empleados deberan ser nuevos, limpios y de
natwrsieza tal que no pucdan causar al products alleraciones
caivernas o internas ni comunicarle olores o sahorea extrafos.
Tungiran la suficiente resislencia para asegurar una perfecia
mrotecciim a la mercancia durante su manejo y transporte.

En el case de gue lleven menciones impresas, sobre todo
los papeles empieados para revestimiento interior del envase,
enigs te deberan eostar en contacto directo con el producto.

VIi. Marcapo

Lol envase levara marcado al exterior, en idigma espadol
0 vl pals de desting, ¥ oen caracieres legiblas e (ndelebles,
fzs siguisntes indicacicnes:

A. ldgntificacion.

Nombre y direccién, o identificacian simbdlica, del exporia-
dor & 2aveasador,

B. Naturzieza del producito.

«Aveliuna en rcascara., cuando e] producto no sea visible
al exterior,

., Origen.

Pais de origen y, facultativamente, rfona de preduccidn o
aprlacion nacienal, regional o local,

0. Caracteristivas comerciales.

— Categoria, comercial.
— Tipo comercial o variedad.
—- Calibra, designado:

— Bizn por el diametre minimo ¥ méximo;

— bivcn por el didmetre minimo, precedido de la mencién
=3chre.. s

— hien por el tipp, como se indica en el apartade IiL

— Pozo.
SECCION DECIMA. —AVELLANA EN GRANO ENTERA
I. DBEnisinior DEL PRODUICTO

Lu presenie norma se aplica s los frutos de las variedadass
fLoervius avelluna Las y <Corylus maxima MIELe y de sus
tibridos, desprovistos del epicarpio lefioso que los protege, gue
wom objeto dea comercio exterior con el nombre -avellana des-
cascaradas o «avellana en granos.

IT. CARACTERISTICAS DE {ALIDAD -

A, Gerneraluiades.

La norma tiene por cobjelw definir 1as caracteristicas y cua-
lidades que deben reunir tas avellanas en grano para sg expol-
tacion ¢ inportacion. a-i teme su acondicienamiento y em-
balaje.

B. Curacteristicas minimaos.

A reserva da las tolerancias admitidas en las distinias

ralegoTias “comerciales, las avellanas deben ser;

.. Entoras; n0 so considera defecto la ausencia de unr parte
del tegumente ni raspadurdas con superticie inferior a dos mi-
{inpetros de dizmwtro y menocs de un milimelwro de profun-
didad.

— Secazn; ol
& por 0 BLL

— Limplas; es decir, ¢xentns de materias extrafas visibles.

— Exentas ¢e manchas que las hagan impropias para el
consumg (2),

— Sanus w. en pariicular, exentas de enmohecimientos o
podredumbre, sin irazas visibles de atagues de insectos, exen
tus de insectos vives o muertos y de cuslguier otro parasito
animal vive o muerto.

-— Sin enranciamiento ni olor o sabor extranao.

poreantaje de humedad no serd superior a

{1} FE! porcentaje de humedad se calcula sobre aveilanas descasca-
radas. ralladas v colocadas en estufs a 1039 O durenie cuatro horas

) Ta presente disposicion no se aplica 4 las manchas exterdeas o
internas gue, modificands el color de la avellans, no irs hace impro-
pias para el consumo,



8170

1 mayo 1972

B. O. del E.—Nuam. 112

C. Clasificacidn.

Se clasificaran, segin sus caracteristivas cualitativas, sa
uns de lms tres categorias siguienies;

1} Categoria Extra.

Las aveilanas incluidas #n esta categoria deben ser:
— De calidad superior,

— Calibredas o cribadas.

-- De la forma y aspectc normal del iipo comertial o de
la variedad.

ji) Categoria 1.
Las avellanas clasificadas en esta categoria deben ser:

— De buena crlidad.
= Calibradas o cribadas.

Pueden presentar ligeros defecios de forma,

iii} Categoria TI.

Esta categeoria incluys las avelianas que no pueden ser cla-

sificadas en las categorias supariores; perc que responden a
las caracteristicas minimas anfes definidas. Ei cribmdo ¢ el
calibrado es facujtative.

IiI, CaLBRapO

Fl calibre viens determinado por el didmetro de la seccién

ecuatorial del grano. El calibrado 53 etectuara med:ante cri-
bas- de sgujero redando,

Sa fija un celibre minimo do 1’ mihmetrﬂs para las ave-
liznas de is calegoria <Extras v de. nueve mmmetms para las
de calegoria «Is,

Las avellanas an granc pueden ser calibfmdaa ¢ cribadas,

i} Avellanas calibradas.—La dif_erenqia de _diame't:jo entre
los frutos mayores ¥y menores no serd superior a dos milfme-
tros. Se admiten todos los callbres sxigidos en sl comercio, a
reserva. de los calibres minimos anteg ﬁf&dns para las catego-
riag <Extras y ol».

it} Aveilanas cribadas.—Son ias que txenen 1 dlMﬂle s3I-

perior o infarior a una cifre _dstenmnada -Bo expresan con las

indicaciones «sobre...» ¢ «bajo...

Beberin tenerse on cuents los cahbres mxmmm fijados para
ins ciases <Extra» y -I.. .

IV. TOLERANCIAS

Se pdmitirdn en las distinias cstegonacs vomercigles, dentro

de cads bulic o envase, {clerancias de cahda.d ga presenta
cldn y de calibre.

Las tolersncias méaximas udmltldas
af peso, son:

HH 'l‘oieranciaa de calidad.

Gemelas
No  enteramente desarrcliadas, -

resecas, matchadas y avelia-

n&s amarilias ... 2 3 8.
Ranclas, podridas, mohosas “do

mal gusic u olor, dafXedas por

insectos o atacadas pot roe-

dores {I} ... 1 1.5 4
Trozes (2 y daiadas mecinica-

mente ... et e enn 3 7 ig
Awpllanas, en' cdscara, fregmen- :

toz da ciscare ¥ materias ex-

ErafiBs e G436 9,25 0,25

{1} Cuando se trate de frifos de cosechs s:mgua. exstas m}em,nﬁxs .

sarAn de 1 por 100, 2,5 poY 190 ¥ 4 Tor 100, ‘réspectivemenie, pars las
categorias Extra, 1 ¥ Il ‘4 condiciér de qus.)es envases Hever wmar-
cado el afie de recolecclén o ‘I mhenciGn «Cagache igjar,

{2} Se denoininan etrozoss s las avellanas. ao Aok ‘eriterax & |
Iss que falte miAs de 1/3 e eu volumen, Mo mr&n pHsar por ung .

E> nomanu;e Bl

cribs de mguferca redondes da cipeo -milbmetros.
ATk sepetior a I, 2 7 4, =n Exu‘s, Ty 15 renpw:lvsmem

-en porcentaje referido’

ii} Tolerancias de calibre.

En todes las catsgorias se admite uns iolerancia del 5 por
100, en peso, para avelianas de calibre diferente al sefuindo.
No se considera defecto ia diferenciu de 0,2 milimetros, en mas
& en menos.

V. HMoMOGENEIDAD ¥ EMBALAJE

A, Homogeneidad.

El conienide de cada snvase debe ser homogéneo. conte-
niende solamente avellanas dei mismo origen, del mismo tipo
comercial o variedad ¥ de la misma categoria comercial. :

B. FEnvases. .

“Las avellanas iran envasadas en sacos, cajas, etc., de cabida
maxima de $0 kilogremas,
Los materiales empleados deberan ser nuevos, Hmpios y de

tal naturaleza gque wo transmitan a la mercancis clores o sa-

"horea exiratios, ni la causen alteraciones externes o inlernas.

Los envases tendran la suficiente resistencia para ascgurar al
preducto und perfectu proteccién durante su manejo y irans-
poarta.

Los pareles empleados en el econdicionamients -interior del
cnvase seran igualmenle nuevos, y caso de llevar menciones
impresas, €stas no podran estar en countacto directe con las
avellanas.

La presentacicn en peguefias unidades de venta directa sl
consumidor, tales como bolsas, etc., esta Gnicamenie autorizada
pars frutes clasificados en c'a_tegoria sExtras o <l-.

¥i. Marcano

Cada bulfo o envase levard marcado cn su exlerior, ma-
diante impresion direcls o sn etiqueta firmemenie adherida,
cn caracteres legibles & indeieblas, en idiome naciona] a del
pafs de destino, ims siguientes indicaciomes.

A) Wombre ¥
htlics.

B) La naturaleza del producto .Avellana en grang..

C3 Pais de origen y, facultativamente, zona de preduccion
o apelacidn regionai o local )

I Caragteristicas comerciales:

gireccitn del exportador o identificacidén sim-

— Categaria,

— Tipo comercial o variedad (facultutivel

— Calibra. Se designard por log diametiros maxime ¥ mini-
mo, cuande se traie de mveliana calibrada, ¥ por el diametirs
minimo precedids de la mencion «sobre..s o por el didmeiro
maximo precadide de s mencién <hajo.,.., cuandoe se trate de
avelians cribads.

— Peso, En las belsitas u otro tipo de envase peguefip do
venta directs ‘al consumidor, se harid consiar el peso neto: los
embalajes que contengan é&stos, lievaran marcada, ademés, el
namers de unidades contenidas. )

‘SECCION UNDECHMA —AVELLANA EN GRANQ EN TRUOZOS

I. Dervicidw

Se denominan trozes & las avellanas gue no son enteras,
resultanies del descascersdo. ¥ gue guedan como residuc del
cribado ¥ escogido de las clases definidas en la seccidn décima.

1i. CARACTERISTICAS MINIMAS

- RBeuniran las mismas caracteristicas que las svellanas en-
teras.
Su tamafio serd superior & cinco milimetros.

III. ToLERANCIAS

Se admitirdn, dentro de c¢ads bulto o envase, las eigu:et'teq
tolerancias refaridas al peso:

Poarceniaje

Aveglianas enteras o con simples dafios mecénicos ... 15

Hancias, peodridas, mohosas, apolilladas (1) 3
Polvo, cascarilla w oira materia extrafis ... 03,25

Trozos de tamafio inforior a cinco milimetros . 3

{3 -Cusndo los trotos sean de cosecha wieja, esta Lolerancia se
Incrementara kasta ¢! 5 por 08, a condicidn de que en loa envases
s margudc «Cosecha viefas.
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IV, Llas exigencias de acondicionamients y marcado serdn
jas mismas gue figuran en la seccién décima., en cuante les
sean de aplicacion,

A la denominacién del producio se afiadira la men<ion

«LIOTO5~,
SECCICN DUQDECIMA.— ELABORACIONES FSPECIALES

Las elaberaciones especiales de gimendres y avellanas, tales
como tostadas, rebanadas, bastoncitos, raliadas, asi comi cosl-
quier otra que se destine &l comercic exterior, bien .zean
prepredos a partir de almendias o avellanas enleras o repa-
jadas, deberin proveder de granos de buena calidad y se pre-
senlaran de acuerdo con las caracteristicas de une buena prac-
tica de elaboracion.

Neo deberén presentar sintomas de enranciamiento, olores o
sabores extrafios, exceso de bumeurd, manchas anormales, da-
fios producideos por parasites, ni enmchecimientes.

Deberan envasarse siempre en bolsitas. Fn los embalajes

e¢xrteriores gue contengan a estas debers constar el niimerc de
bolsitas contenidas y la forma de présentacidn o slaboracién.

SEGUNDA PARYTE
Transporte

I. Se podra utilizar libremente cualguier medio de transpor-
te, siempre gue éste se ajuste a las siguicntes condiciones;

A. Condicién de los medios de transporte, -

Ei interior de las bodegas de fos barcos, asi como sl de las -

unidades de transporte {vagones, camiones, =confainerss, gic.l
dehera estar limpic, seco e inodoro. Las unidades de iranspor-
te estardan perfeciamente amnd:caonadae para proh,gt‘r‘ debida-
mente a la inercancia.

Ei plane de la bodegs debera eslar acopdicionado de tal
forma que la cerga se efectiie spbie plano llanec.

B. Incompatibilidad de corpos.

No se permitird la carga en hodegas o unidades gde traus-
porie gue coniengan mercancias o productos que, por s DE-
turnlezs, OMABRLIONES U DITAS CAUSHS, puedﬂn poerjudicar & les
fruios secas,

Tamporo se permitiva la cavga =ohre mercuncias que puedan
criginar movimiento de las capas superiores.

C. Condiciones de carga.

Queda prohibida ta cargs en cubierias, hodegas auxiliares
u otros lugeres que puedsl supoier poligeo phira la busine
coneservactdn de los frugos

Ent ca=o de lluvia duters suspesdarse fa carea, salvo gqua. a
juicio diel SOIVRE, s morcancia eslé debldamente protegida
de la misma.

1

- TERCERA PARTE
Inspeccibén

Corresponde ol SOIVRE is exigencia del cumplimientc de
valis neimas, anto en lo que se refiere n calidad comercial,
comw en’ iu referente a medios de transporte ,v sistemas de
carga.

A. Procedimienic de inspeccion.

La inspeegidn se realizera en los puertes, aervcpuertos y
pusstos trenferizes donde existan oficinas del SOIVRE,

£l exportader o nupertador vendran obligados, por s o por
sus representantes, a solicitar dei SOIVRE la inspeccién de ia
mercancia, facilitando los medios necesarigs para of mejor cum-
plimientc de la misién encomendada, colocando la mercancia
por lotes ¥ haciende las declaraciones precisas en la solicitud
de inspeccién. ’

Cutindo Ja mercancis no reuna. Ias condiciones exigidas en
astas normas sera declarads ne &pta para su exportacion o
importacion.

£l exportador o impordlador*al que se ls rechace una par-
lida pedra solicitar del SQIVRE, por escrito, una nueva revi-
sign. La segunda inspeccidn serd efectuada dentro de las vein-
ticuatra horas siguicntes, si las circunsiancias lo permiten,
por un lnsprrtor de superier categoria al gue realizé la pri-

mera inspeccien.

Comprobade gqua Ia mercancia y los medics de transporte
refingn las condiciones exigidas en esfas normas, asi como qua
las operaciones de cargsa y estiba’ se han realizede debidamente,
el SOIVRE expedira lag oportunas Cerlificaciones de Calidad
v de Carga y Estiba que, de conformidad con lo dispussio on
el articulo sexto del Decreto de fecha 21 de noviembre de 1983,
acrediten tales extremos ante las auioridades correspondientes.

B, Inspeccion en almacenes

El SOIVRE podra realizar inspecciones en los almacenes de
confeccién, a fin de comprobar si los frutos, as{ como ias ope-
raciones de seiegcidgn y preparacion, cumplen ias condiciones
exigidas y. en su caso, asesorar a los exporiadores. Este servicio
se realiszars con caracter gratuilo.

La inspeccitn en almecenes no exime de la preceptiva en
pusrtos, aoreplertos o puestos fronterizes & que g2 refiere al
apartado anterior.

C. Buancivhes,

Cusndo ol incwrnpinnicnto de esias normas indigue, a juicio
dul SOIVRE, gue ha existido malicia o fraude por parie del
exportador o importador, del consignaiario. agenie de Aduanas,
transiterio o de guienes havan in'‘ervenido en Is intvaccion, ==
incoara ef oporiune expediente de sancidn, de conformidad con
le dispuesio en el Decreto 53371884, de 27 de febrero,

1R Autoridades y Personal

NOMBRAMIENTOS, SITUACIONES E INCIDENCIAS

MINISTERIO
DE LA GOBERNACION

OROEN de 29 de abril Jde 1972 por la nue se dis-
pone el cese de don Bamuon Ledesma Bodriguez cama
Jefe de la Oficine Central de  Permisus de Cun-
duecitn.

flmos. Sres.: Haciendo use de ias facuitades gque ma confie-
re ¢l articulo 5, apartado b}, del Estatute del Personsl al Ser-
vivio de los Organismos Autonamﬂs aprobado por Decreto 2043/

1871, de 23 de julio, he acordado el cese del funcicnario de lm
Escaia Técnica de la Direccion General de la Jefatura Centrat
de Trafico don Roman ledesma Rooriguez como Jéfe de la
Ofitina Central de Permiisos de Conduccion por pase a otro des-
tine.

Lo que comunico a VV. II. para su conocimiento y irasladoe
al intereswdo.

Dios guarde a VV. IL

Madrid, 26 de abril de 1872,

GARICANO

Thnos. Sres. Subsecretario del Departamento y Direclor general
de la Jefalurs Central de Trafico.




