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I. Disposiciones gencrales

PRESIDENCIA DEL GOBIERNO

CORRECCION de errores del Decrefo 2121716972 de
21 de julin, por el que se apruebe el Estefuio de Ia
Caja Postal de Ahorros, previsto en la disposicion
adicional undécima de lo Ley 1371971, de 19 de junio,
sobre Organizacién y Régimen del Crédito Oiicial,

Advertide error en el texto remitide para la publicacion de
diche Decrsto, inserto en el <Baletin Oficial del Estado. ntime-
ro 190, de fecha's de agosto de 1972, se hranscribe & continua
cién la rectificacion oportuna:

linca cusrta, en el

En la pagina 14502, segunda columna,
debe decir:

aritculo quince, dos, donde dice s..acepludos. .-,
«..afectados. .-,

ORDEN de 8 de septiembre de 1072 por la que se
aprueba lo norma de colidad para citricus desti-
nados gl mercado nterior.

Excelentisimos seiiores:

De acuerde con lo dispuesic en e! Decreto 225771972 de 21
da julio, por el gue se regula la normsalizacion de productes
agricolas en el mercado interior, cameo medio de corregir deter-
minados defectos de los circuitos comerciales, de garaniizar e
informar al copsumidor de la calidad ds los praductas que ad-
quisre y de ariéntar la produccién por cauces cualitativos, vis-
tos los acuerdos del F.OR.P.P.A. ¥y a propuesta de los Minisle-
rinsg de Agricultura y Comercip, esta Presidencia de Cuoblernu
ha tenide a blen disponer: )

Artfeulo 1. Se aprueba la norma de calidad para. citricocs
destinados al mercada interior que a continuacion se transcribe,

NORNA DE CALIDAD FARA CITRICOS

I. Definicion del producto

La presente norma se refiere a les frutos siguientes, conoci-
dos bajo la denominacidn genérica de cftricos, destinedos a ser
entregados al consumider en estado fresco, excluyéndose los
destinados & la transformacion:

= Limones: Frutos cullivados procedentes de la especie Ci-
trus limén (L) Burm.

= Mandarinns, clementinas, satsumas, wilkings: Frutos cul-
tivados procedentes de la especie Citruy reticulata, Blanco,

=— Naranjas: Frulos cultivados procedeutes de la especic Ci-
trus sinensis, Osheck,

= Pomelos: Frutos cultivados procedentes de Ia especie Ci-
trus paradisi. Mac Farlane,

[l. Objeto de las narmas

~ La presenis norma tiene por objeto definir las caracteristicas
de calidad lenvasado y presentacién que deben reunir los i-
tricos, después de su mcondicionamiento y manipulacién para
su cotngrcializacién en e} mercada interior.

1Y, Caracteristicas minimas de calidad

1. Los cilricos desiinados al consumo en su estadc fresco
de=i:eran estar:

— Entaros.

— Sancs (bafo reserva de las dispesicioncs particulares ad-
mitidas para cade categorial.

— Desprovistos de defivs o alteraciones externas producidas
por el frio.

— Lonpigs tpraclicamente exentos de materias exbraidas vi-
silslel,

-— Sin alores o sahares #xlranns.
5in humedad extericr ancrmal,

2. Los frutos deberan ser cuidadosamente recolectados vy
prosentar un desarvello y un estado de madurez convenienles,
asi como las caractervisticas tipicas de la variedad.

3. Los frutns debarin estar exontos de descogcion ancrmal ¥
de horidas p rozaduras exlensas.

IV, Fuctores de clarificacidn

A efectos de una adécuada clasificasidn en diversas calego-

rias se tendrdan en cuenly los siguientes Tactures:

1. Colovacion.—la caloracidn dz les frutos deberd ser la
normal de la variedad. No obstante, podran scr desverdizudns,
siempre ¥ cuando tengan el debide eslado de maduraz y los
demas caracteres organolipricos nelurales no sufren alteracisn.

Se ccnsidera gue un fruto presenta la cotoracién ncrmal del
tipo varieial en los siguienles casos:

al Limcnes: Se admiie una eoloracidn ligeramente wverde
siempre gue cumplan con el contenido migime en zumo, Los
limones «Verdelli= podran iener color verde siempre gue Do sea
osLUro,

b} Clementinas, Monreales y Satsumas: Presenbaran la ca
Ioracion tipica, al menos cn 173 de su superlicic, 5in ol o,
teniendo ¢n cuenta lus curacterisiicas de la variedad Satsuma y
lus exigensias de algun mercado nacional, gue acepza de buen
prado su coloracién verdusa, se auloriza su comercializacion
con dicho colar verdoso. '

c} Mandarinas, Wilkings v otras variedades: Presenlaran la
coloracidn tipica de la variedad, al menos en 2-3 de su supor-
ficie,

dl KNaranjas:
siempre que no exceda de 175 de la superficie del e

g} Pomelos: Se admite una coluracién verdasa, siompre que
cumplan con ¢ conlenide minimo de zumo.

Fedran presentar una coloracion verde clarao,

2. Madurez - Se considera que las naranjas y mandarinas
han alcanzado el debidn estado de madurez cuando la relacldn
E/A eq igual o superior a 5,5, excepto para las varicdades tar-
dias, en cuyn caso, el valor alcanzadg por dicha relacion sera
igual o superior & 8.5 Excepcionalmente, se admitira aue en la
categoria 11 la relacién ESA sélo alcance los valorcs 5 ¥ 6 en
los dos cdscs antertormente considerados.

3. Contenido en zumo.-—KEl conienido en zumo de los citri-
cos 8@ expresara en porcentaje del peso del zumo sobrz el peso
1otal del frule. Para ello s¢ toma una muestra suficientemente
representativa de frutos ¥ ae pesa. A continuacion 5e cortan
Ins frutos por su seccién ecuatorial en dos mitades ¥ se extrae
el zumn medianta una prensa de mano. Este zumo se {ilira a
través. de un tamiz de un milimetro de malla v se pesa, ex-
presandose este peso en porcentaje sobre el peso total de lus
frutos de la muestra.

Siguiendn este métodn, 1o porcentajes minimos exigidos de
contenido en zumo son Jos siguisntes:

o) WNaranjas:

Navel Thomson . 0 %

Lns demas del grupe Nu\rt.,l A3 %

Otras variedados . s 35 %
) Limones;

Verdelli vy Real ......ooeee. 20

Los demdés ... e e anan e . 23 %

c) Clemeniinas ... 40 %
d) Mundarinas, Monrea]es Sataumas Wllkmgs ¥

otras variedades ........... P ROPPTRIO erreerraeeann e B3
e} Pomelcs 33 %

PTE T T L LT L L LT Ty, P R T T}
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4. Defectos.—Se considerara para la clasificacion el grado
de presencie de los siguientos defeclos:

— Conformacién defactuosa.

- Corleza rugosa o de espesor excesive.

— Corteza <bufada- o separada de la pulpa,

— Corteza «estampada- o -clareta-,

— Coloracion defectupsa,

— Manchus. .

— Heridas y resaduras cicatrizadas y maguﬁndums
piel, ligeras v profundas.

— Allpraciones de la pie] por atRques de insecios o aenfer-
medadas.

-— Falia de canszisiencia {fruic cansadol

—Ausencia de caliz.

en 1o

5. Calibradn —f1 calibrado de los frutos citrices vendra de-
terntinado por el diametro maximo de su seccion ecuatorial,

Liag escalas de calibres admitidas son las siguientes:

a} MNaranpias:

Bliianeliog
Calibres —

Milinietros
Is] w0y +
k] 87-10G
2 Ha- i
3 &t 02
4 7T B8
5 73- Ba
& 70 8O
7 u7- 18
H 64- T3
41 £2- 70
18 80 &4
11 5E- 66
12 S6- 63
13 53- 60
14 K- 58

E! calibye 14, se sdmife excepcionalmente pare la catego-
rig 1l Jdul grupe de variedades Sanguinas.

k) Clsinwntinas, Monrsales, Satsumas, Wilkings y otras

Didmetros
Calibras —
Mulirnelros

1-XXX TE Y +
1-KX i P
1-X H5- T4
2 HH- 5
a 34 64
4 S0 60
5 445- 56
[} 43- 52
ki 41- 18
& 38- 48
9 47~ 44
14 5- 42

¢) Limocnes:

Diametros
Calivres —
Mittmetros

83 v
T2 83
GH- 78
63- 72
58 67
o3 62
45- 37
45- 52
42- 49
44 47

WO R LD

Ei calibre 9 se admitird excepcionalmente sdlo en la cata-
goria UL :

d) Fomelos:

Bilameiros
Calibres -

Milimetros
1 ey +
2 H00-119
& #3-11a
4 gg-102
a 84- 97
3] B1- 93
7 T7- B9
& 73- 85
2] T0- 80

¢} Calibres minimos:

Se excluyen los frutos cuyos diamectroy sean infericres a loa
stguientes:

Crups de wvariedades Sapguinas .. 48 MM,
Otras naranjas R < I 11+ 1
LA ST T AN T T SO PUUUOUSURPRU- - .+ 111
Satsumas, Monreates, Witkings y oiras mandarinas ....., 45 mm,
Limecnes .. F TR POPUTOUTUPPTOTI. || I+ 1111 ¥
e £1 1) o RO DU ST PRI PUPTUPTPUIUPTRI L (38 ¢ 13| N

6. lLmbalaje vy presentacién —La presentacisn, segun tipo de
anvases, 1a disposicion de los frutos dentro de los mismes, la
homogeneidad v tode aguello gue eontribiyva & un asspecto MAS
atruyenie de la mercancia, sera tenide en cuenta en la clasifi-
carién, segin s¢ especifica mébs adelants.

Fn cuzantoe a envases, conviens resaltar la evelucién del co-
mercio hacia el uso, cada vez mis extendido, de los envases da
tipe perdido. No cobstante, en las actuales circunstancias, exis-
tird libertad en la eleccién de envases ¥ presentacién para los
frutes citricos, dentro de les usos y costumbreos establecidos v
sigmpre gue ao se oponga @ las limitaciones fijadas en la pre-
senie disposicion o las gue m4as adelanie puedan establecerse.

l.os papeles ¥ oiros materiales empleados en el acondicione-
misnte de los frutos seran nuevos ¥ ne nocivos para la salud
humana. )

V. Clasificacion
1. Categoria exira.

los frutos clasificados en esta categoria serdan de calidad su-
perior y presentaran la colorecion normal de le variedad, tal
como se ha definido anteriormente. Cada envase sélo contendra
fratles de ta misma variedad, del misme calibre y de coloracién
homogénea,

Esluran exentes de fodo defectoc gue modifique su aspecto
exlerne 0 sus caracterislicas ovrganolepticas, No se considers-
rin como defectos las alteraciones superficiales muy ligeras de
la epiderinis.

E! calibrado es odligatorio segiin las escalas fijadas. Los
diinietros maximos ¥y minimes admitidos en esta categoria sen
tos siguientes:

Diametros
T MAXEmMo KMinima
Crupo Navel e, 100 84
Oitens naranjas 100 60
Clementinas ., ... .. — Ll
Onras nmendarinas — a0
Linunes B3 15
PUBICiUs e —_ gt

Para esig cutogoria es ohbligatorio que los frulos vavan dis-
puestos cn capds regulares ¥y osu prosenilacion sea muy cuidada
en todas sus aspeclos, incluide el envase,

2. Categoria T.

Los frutes clasificados en esia calegoria serén de buena ca-
lidad y presentaran la coloracion normal de la variedad. Cada
envase s6lo contendrd frutos de la misma variedad,
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Los frutos podrap presentar Jog siruiontes defectos, siemipee
que no afecten al aspecto goneral oo la ennservacion de un
lote determinado:

= Ligerg defecto de coloracion.

— Ligery defecte de forma.

— Ligeras alteraciones de la piel por alague de insctios o
enfermedades.

we Ligoras heridas o rozaduras cicatrizadas o magulladiras
debidas todas ellas a causas mecanicas.

El calibrado es cbligatorio segin las escalas fijades admi-
tiéndose le agrupacion de hasta tr¢s calibres conseouilvos en
el caso del envasado en mailas,

Fi envasado serd obligatorio y la presentacidn cuidadosa, no
admiriéndose el {ransporte a granel para fruatos sueltos o op
sl las,

3. Categoria 1T,

Esta categoria incluve frulos de calidad comercial gue cum-
plan con las caracteristicas minimas anterivrinente definidas,

Podran presentar Jos siguientes delectios, sicmpre que oo per-
jfudiquen de forma impoertanie al aspeclo general ni o la con-
servacién de un jole deteroiinade:

— Nefecte de coloracidn.

=— Defecto de forma.

— Corteza rugosa.

— Alteraciones epidérmicas superficiales c¢icairizadas.

— Separaclén ligera y- parcial del pericarpio para las naran-
jas (este desprendimienia es normal para el grupe de
mandarinas]l y -claretas,

El ¢calibrado es obligatorio scgan las escalas fijadas, admitien-
dose la agrupacién de hasta tres ealibrus conscculives

La presentacion gerd la convenicnte, admitiéndose ol grancl
en un medio de lransporte siempre gque la altura de carga no
gupetg A 0B Mmelros ¥ sc respeten lanto los calivres minimos
como el intervato maximo correspoandiente a Ta agrupacion do
tres calibres consecutivos.

4. Calegoria 11,

Los frutos clasificados en esta categoria deberan resporder a
las caracteristicas minimas de calidad antericrmente definidas.
Podran presentarse Ios sigulenies defegtos:

— Defecto de coloracion.

Defecto de forma.

Corteza rugosa,

Alteruciones epidérmicas superficizles cicatrizadas,
Separacion parcial de! pericarpio para las wnaranjas {este
desprendimiento es normal para el zrupg de mandarinast
v eclareias,

— Falta de cilir.

rrrd

El calibrado no es ohligatorio, pero se exige el cumpliniiento
de lo dispucsio en cuanto a calibres minimos.

Se admite el granel en un medio de fransporte siemore
gue la altura de curpa no supere a un meiro,

VI. Tuolerancias

En cada ‘bulto o lote & granel se admitiran tolerancias de
calidad y calibra puara los frulos gque no se ajusten a las con-
dicinmes establecidas.

1. Tolerancias de calidad,
a) Categorin extra.

Cinco por ciente en namers o en peso de frutos gue nao
correspondan a lus curacteristicas de eata categoria pero gue
estén de acuerdo con las de la categoria [ lndepondientemente
se admitira un 1o por 100 de frulos que hayoan perdido su caliz,

b)- Categoria 1.

Diez por cienta en namers o en poso dve vutos que no corres-
pondan B las caracieristficas de esta calrigmria poro gpe estén
tde acaerdo con las de la categorin I Inrdeprodientements se
edmity un 20 por 100 de frutos desprovisios de su caliz.

c} Categoria II.

Diez por clente en ndameru o en peso de frutos que no corres
rondan a Ims caracteristicas de Ja categoria pero que sean
apropiados para el consumo. Dentro de esta tolerancia, como

maxima, un 5 por 0 de los frutos podran prosenlar lgeras
haridas superficiales no cicamviradas v sacas (@e excluye cual-
quier traza de podredumbrel o estar blandos o marelibas (rulos
comsadasl. Independiensemonte se admite un 35 por 100 de frutos
desprovistos de su caliz.

dl Calegoria IIL

Quince por ciento en Aamera o en- posa de “rukas que na
correspondan A las caracteristicas de la caregoria pora que sean
apropiades para el consumo.

2. Talerancias de calitre.

Se admite una tolerancia maxima del |0 por 100 en ni{unero
de frutos gue corcsponduan al calibre inmediatarmente infericr
y/o superior ul mencionado (g a los mencionados cn ol caso
de agrupacicn de tres calibres) en el mwurcado.

Por debajo de los culibres minirags de las escalus fijadas
la telerancia del 10 por 100 se aplicara a frutos cuyos diametres
nu sean inferiores & los minimos siguicnte:

-

MiEmarion

Crupo de varicdades Sarsuinds e 48
Citras varanjus ... .. . &)
Clemeniinas .. 14
Sataumas, Monrcales, 43
limones ... 40
Pomelos ... 67

VI Muorcada

t. Para los oroductos presencndos en envases, cada uno de
ellos debe llevar en el exterior, en caractores Iogihles e indele-
bles, las indicaciones mas abajo mencionadas, agrupadas en
uno de los lados del envase o-en la tapa. ‘

2. Tara los productos presentados en mallas, dichas indica-
ciones figurardn en uha stigueta colocada de modo gue no
pueda desprenderse ¥ que sea blen visible.

3. Para los productos pressufndos a granzl en un medio de
transporte, dichas indicaciones figuraran en un doocuments gue
HCOMPniic a la moercancid, '

4. Indicaviynes,

al Identificacion.

— Nombre y divecrisn dol L'-ﬁlhrll'sldur o cxpodidor,
b} Nuaturalvza del praoducio.

— Designacion de 1a Psa_pecie v de Io varicdad,
¢l Origen del producio.

— Nombre de la localidad o zona de preoduccidn.
d) Caracteristicas comearciaes.

— Cutegoria,
— Calibre (en su caso).

gl Pewo neto aproximado.

Art. 2° La presente norma de calidad emtrara en vigor el
L de octubra de 1974, Mientrus tanto, tendra la consideracion
de -norma recomendsda..

Art. 3% Los agricuitoros o sus asociaciacionas que vendan
directamente al pabiicn o u detallistas ¥ log comercianles ma-
voristas ¥ detallistas deberan aplicar los requisitos de clasi-
Geacion, envasado y pressulacidn ¥ marcado gue figuran en la
norma, excepluancose. hasta nueva disposicidn, las  ventas
realizadas en municigice de menos de 30000 hahitantes gque no
sean capitales de provincia. '

Art. 4% Pura scu progresiva venta al pubtizo, los delaliistas
padran dispener do los cilricos en sus envases reglsmentarios,
colocando un rotule en posicidn bien visible en donde figuren
los datos de la varviedad, culegoria, calibre, que deberan corres-
ponderse ron la mercarncia cxhibida. Cuande se dispongan fua-
ra de los envases reglamentarios, habhrd una separacion neta
entre los frutes de distinta catcgoria, variedad y calibre y ade-
méas s2 hard constar en caracteres bien legibles, en uns ia-
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blilla, lus mencionados dalos de variedad, calibra y categoria.
La parie do la mercancia expuesta al publico serd represen-
{ativa, en tamafio y calidad, det conjunto del lote,

Art. 5.° De acuerdo con lo dispueste en el articelo cuarto,
apariado 7, del Decreto 223771972 de 21 dn julie, Ina nolorns
da Jas ctiguetas utilizadas en cuda calegoria seran los si-
galenatos. :

Boin oura la catogoria extra.
Verdoe para la categoria I
Amarillo para la calegorin IL
Blanco para la categoria .

Avt. 8.2 El control, compraobacisn y vigilaacia de To dispues.o
en la prasonle Orden serd comperencia de los Ministerios de
Apricultura v Cemercio, a traves de log organos administrativos
correspondientes,

T gue comunico a ¥V, EE. para su conacimiento ¥y demAs

efeotos
Ines myards a VV, EE,
Moadrid 6§ de septicmbre ds 1972

CARRERO

Fxemos, Sres. Ministros de Agvicotura vy de Comercia,

ORDEN de € de septiembre de 1972 por la que se
aprieba g norme de catided porg peras de mesa
westinedas gt comercio interior.

Excotontisiimos sehores:

-

D acverdo con lo dispueste en el Decreto 223%/1972, da 21
de julio, por el que se regula ta normalizacion de prodectos
azricein en el mercado interior, como medio de corregir de-
teroinados defectos de Jos circuitos comerciales, de garanti-
zar ¢ infurmar al consumidor de la calidad de leos productos
que hoguaiere ¥ de orientar la produccidn por cauces cualitativos,
vistos s acuerdos del F. Q. R, P. . A ¥ B propuesly de los
Ministcrios de Ageicultura y Comercio,

Esla Prosidencia del Gobicrono ha lenideo a bien disponer:

Ariiculo 1° Sg aprueba ld norma de calidad para poras de
mest festinadas al mercado interior que a continuacion se
transorhe,

AiAMA L CALIDAD TARA $FRAS DF MTSa
I, Definicion del producta

Las proesentes normas se refieven a las peras de mesa, es de-
cir ‘a los frutos procedentes de las variedades de Pyrus Com-
munis L. destinados a ser entregados al consumidor en ¢stado
fresco, excluyéndose los frutes destinados a la lrausformacion.

. Objeto de las normas

Las prosciiies normas tiencn por objeto definir las curacte-
risticas de calidad, envasedo y presentacion gque deben reunir
lus peras do mesa, después de su acondiciunamiento y omba-
laje, para su adecuads comerciglizacién en el inercade inlerior,

i1, Caracteristicns minimas de calidad
1. Las peras destinadas al consumo en fresco deberan estar:

— Fnteras.

— Sanms la reserva de las disposiciones particulares admi-
tidas para cada categorial.

— Limiplas (practicamente exentas de matoring extranas vi-
sibles).

— Desprovistas de humedad exterior anormal.

— Desprovistas de olores v de sabores exirafios.

2. Loz frulos deben huber side recolectados cuidadosanente
¥y presentar un dosarrollo suficiente. Su estade de madurez debe
ser tal gue les permiig soportar el transporie y la manipula-
cion ¥ conservarse en huenas condiciones hasta el momento
del consumo, asi como responder a las exigencias comerciales
del Tugar de destino. Se excluyen de todas lag categorias:

a) Los frutes insuficientements desarrollados y no maduros
que son inadecusdos para el consumo por su sabor acide y la
duresa de su pulpa.

b} Lus fiutos demasiado maduros o pasados,

IV, Fariores de clasificacion

A efec'ns da una adecuada clasificacion ds las peras de mesn
en d.versas categorias de calided, se tendran eam cuenta los
sizuientes factores:

t. Furma, desarrollo y coloracion. La waloracién de estos fdac-
tores s¢ harda por comparacién ¢on la forma, desarrollo g
coleracion tipicos de la variedad.

2. Pedinculp, Se considerard su auscncia o prescncia v,
en ogsbn cusw, siocsed defiado o ionlaclo.

3. Panos. Se otendran en cuents Tos dades de la pulpe y
do Ju epidermis causados por plagas, cnfermedades o causas
NIPCARNicas,

4, Calibrado, El mhhmdo en cuanto gue afecta a la me-
jor presentacioa de los frutos, serd icnido en cuenta con las
canecificaciones particulares que mdas adslante se determinan
pars cada categoria.

F1 calibre vendra determinado por el diametre maximo de
Ta seccion ecuatarial. _

La escala de calibres se lomari de 5 en 5 milimetres, pere no
sa tendra on cusnta una variacion de dos milimetros por encima
o por debajo del calibre elegido, siempre que el nimere de
frutes que presenten esta diferencia sea limitado y debide
a Ja ulilizacion normal de las. méguinas de clasificacion.

Quedan exceptuadas de las disposiciones referentes al call-
bredo aguellas peras precoces que por sus caructeristicas varia-
tales ne suelen alcanzar los calibres minimos exigidog en jug
norraas ¥ que {iguran cn el ansjo 1 Bl -

53, Embalaje y prescntacion. La presentacion, segin el en-
vasa, la disposicidon de los fruios deniro del mismo y Ja homo-
geneidad seran tenidas en cuenta en la clasiflcacion,

En cuanle a envases, conviene resultar la evolucion del co-
mergio hacia el use, c¢ade voz mas oxlundido, de los Namados
«tipo perdidos o .perdidos. No obstante, en lag actuales cir-
cunsiancias existira liberiad en la eleccion de envases pars
las peras de mosa, con la condicién do gue sesn limpios, sin
olores extranos, resistentes vy de buena presentacion y siempre
que no s& opongah a las limitaciones fijadas en la presenis
norma 0 las qus mAas adelante puedan establecarse,

los frutes podran disponerse deniro del envase enh capas
ordenadas, a granecl o a granel con la capa superior ordenada.
ln cualguier caso, la cape superior, wvisible al exterior, serd
representantiva, en tamaie y calidad de los frutes, del conte-

nido del envase,

Los papeles y otros materiales empleados en el acondicio-
namiento de los frutes serdn nuevos, inodores e inocuos para
im salud humara, En el case de presentar menciones Impresas,
¢stas seran indeleblss ¥ no estaran en contacte con lus frulos.

V. Clasificacian
1. Categoria cxtra,

Los frutos c¢lusiicados en esla categoria soran de calidad
suverior vy presentaran fa forma, ol desarrollo y la coloracion
tipicos de la variedud., Presentaran el pediinculo intacto y es-
taran exenios de tode defecle, a excepcion de muy ligeras alte-
racionas do la epidermis que no afecten a la calidad ni gl as-
peote genoral del [rato.

Ei calibrade sera eblizatorio, no admiliéndose frutos con
un calibre inferior a 80 milimetros en aguellas variedades de
frutos gruesos y a 55 milimetros en las demds.

Ia presenlacion en esta categoria serd muy cuidada y los
frutas deberan ir colocados en capas regulares dentro del un-
vase o en envasos unilarios de venta directa al consumidor.

Los frutos de un mismo envase serdn de la misma zona
fruticola y variedad; la calidad, calibre, coloracién y grado do
madures seran uniformes,

2. Caieproria 1.

Los frutes clasificados en esta catogoria seran de buena ca-
lidad ¥ preseniaran las caracteristicas tipicas de la variedad.
No obslunie, se adinilira una cierta deformacian y un ligerao
defeciy de desarroila vy coloracion.

MNo se admitira la ausencia de pedunculo, perc &sie podra
estar ligeramente danado.

La pulpa estarda indemne de todo daho y na prcsenLara.
puntos pétrens, pero e admiten defectos de epidermis que no
perjudiguen el aspecio general del fruto ni su conservacion,
Estos defectos, cuando sean de forma alargada. no sobrepasa-
rin, en conjunto, los dos eehtimeiros de longitud, ¥ cuando
estén extendidos en superficie el méximo total permitido serad



