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Articülo quin'to.-l, Por los Organismos citados en el ar
tículo anterior se designará el Vocal correspondiente. cornuni·
cando su nombramiento al Jefe del Servicio de Movilizadón.
Recaerá la designación; precisamente, en el titular del puesto
q.e trabajo que por razón de las tareas asignadas al mismo,
SE?8 el más .idóneo para cooperar y facilitar los trabajos de
movilización.

2. Si debido a la especialización· de funciones alguno de los
Organismos citados considerara preciso el nombramiento de más
de un Vocal. lo hará coilstar al Jefe del Servicio de Movilización.

Artículo sexto.~uando la índole de los aau.otos a tratar lo
requiera podrü' ser llamadOR formar parte de la Cohüsión
Ministerial representantes de -cualquier otro Organismo que
no figure entre los ya señalados.

Articulo· séptlmo.-':'I. Las rel.inion61s de la· Comisión Ministe
rial tendrán lugar cuando lo estime el Jefe del Servicio de
Movilización Ministerial.

2. Si las~ circunstancias lo aconsejan o los asuntos a tratar
incumben sólo a (j,eterminados Organismos. se podrán: formar
las Subcomisiones que sean precisas, siempre 'bajo la presiden~
cia d,.el Jefe del Dep~rtamento de Movilización, que se reunirán
cuando ,éste lo considere necesario .

'Artículo octavo.-Los Vocales componentes de la Comisión.
Ministerial dependerán, a los solos efectos de la presenta ,Orden
y sin perjuicio de su dependencia actual, del Jefe del Servicio
de Movilización', y ,tendi'an como m"isi6n~

- Atender las adecuadas relaciones entre el" Servicio de
Movilización y el Organ!§mo que representan.

- Asesorar sobre las· normas que' se dict.eri. tantD po; el
Servicio de MovilizaCión como por su' O.rganismo, que
afecten a los supuestos de ·la presente Orden.

- Proporcionar todo tipo de información que \ea necesaria
al Servicio de Movilización, prooedente del Organ~smo que

.representan, previa. aprobación de su Jefe natural.
--Desarrollar las misiones del Servicio' en.;.Ja parte que" el

Jefe del mismo. de acuerdo. con su Jefe natural, estimen
necesarias en· relación" con el Organismo de. destino. "

ArtCCulo noveno.-l. El Departamento de Movilización, cuya
,Jefatura será ejercida. por· el Vicesecretario general Técnico de
Estudios Económicos y. Tecnología, qué asumirá también las fun
ciones de Segundo· Jefe del Servieio de Movilizaci6n, es el ór
ganb técnico y de trabajo del Servicio de Movilizaci6n.

Como tal estará encargad9 de realizar laa misiones "'lue co·
. ITliPonden al Servicio, expuestas en el articulo primero, incluidas
lasd'e: ,"

- Dictar las 'normas a. seguir por el Servicio para la obtención,
elaboración y' archivo de. datos.

;"... Seftalar. prioridad en la recogida de. datos.
- Organizar y mantener los archivos nacionales de todos los.

recursos movilizables que controle el Ministerio.
..:.. Determinar la misión de las ,pnidades de movilizaci6n que

se establezcan en las Entidades esenciales.

2. El Departamento de Movilización Ministeriq.l podrárela~

cionarse, directamente con~ el Departamento de Movilización del
Servicio Central de Movilización, para los asuntos de su compe
tencia. sin perjuicio de dar cu_enta al Jefe del Servicio.

"Articulo décimo.-1. El Servicio de Movilización propondrá
-la constitución de las Delegaciones Provinciales de Movilización
que estime necesarias para eJ mejor cumplimiento de sus fines..

Dichas Delegaciones, cuYa Jefatura será desempeñada por el
Delegado provincial del Ministerio de Obras Públicas corres~

pondiente, tendn\n la misi{m de:
. \

- Obtener y elaborar los datos sobre recursos movilizables
. controlados por el Ministerio en su ámbito provincial.

- Organizar y mantener el archivo provincial con los datos
tratados.

- Remitir los datos elaborados al Departamento de Movili
zación.

2. Las Delegacipnes Provinciales J de Movilizaci6ncontarán,
como órgano de trabajo. con una Oficina de Movilización, qué
ierá la encargada c,te realizar las misiones que corresponden a
dichas- Delegaciones.

Articulo undécimo.-El asesoramiento técnico del Servicio de
Movilización Ministerial se realizará de acuerdo con, lo pro-

(

puesto en el artículo cuarto de la O~eri de la Presidencia del
Gobierno de 19 de octubre de 19'12.· ,,

Artículo duodécimo.-Por la Subsecretaria de este Ministerio
se adoptarán las medidas' pertien,entes para que 'se faciliten al
Servicio de Movilización, en el menor plazo 'posible, los medios
necesarios para el 8umplimiento. con plena eficacia, de la misión
encomendada.

Lo que comunico a VV. lI. para su conocimiento y efectos.
Dios guarde a VV. lL muchos años.
Madrid, 4 de diciembre de 1972.

FERNANDEZ DE LA MORA

Urnas. Sres. Subsecretario y Secretario general Tl!cnico de este
Departa¡p.ento.

•

MINISTERIO DE AGRICULTURA
RESOLUCION .d4 la· Dirección Genera~ de lndus~

trias y Mercados en Origell de Productos Agrarios..
sobre formalización de los, inscripctones en los Re
gistros a que se refiere la Orden' de 27 de julio
de 1972.

Vista la propuesta del Consejo Regulador de los Vinos
Espumosos X Gaaificados sobre- form~ació~ de, lasins'cripcio~
nesen 108, ttegistros establecidos en el articulo is de la Orden
ministeriá1 de-S7' de julio de 1972. esta Dirección Ceneral, en
uso de sus/so}lUades, ha resuelto lo siguiente:

'1.° Las Empresas elaborad?ras de vinos espumosos naturales'
y de vinosgas-ificados debenm cumplimentar, por duplicado

...eJemplar, ,los correspondientes modelos de, impresos que se
adjuntan a esta Reseilución. a los efectos de inscripción en los
Registros que prevé el artículo 15 de la Orden del Ministerio de
Agricultura de 27 de julio de 1972~ ,

El modelo 1 corresponde a las Empresas elaboradoras Be
vinos espumosos llftturaleSi el ,numero 2, a las de vinos de
cava; el modelo 3. a las dQ fermentación· en botellas; las de
producción d'e botellas en ol'imacumplimeiitaránel modelo nÚ~

mero 4; las de elaboración -en ~andes'envases. o grailvás, el
modelo número 5, Y. finalmente, las de vinos gasificados, el
modelo 6. . , ~

2.° Las citadas solicitudes deberán ser dirigidasaf CobsejÓ
Regulador da los Vinos EspumOsos "1 Gasificados; con sede en
Vilafranca del Penedés (Barcelona), calle Amalia, número '27,
en el, plazo de treinta días, a partir de la fecha~e"publicac::ión

de;, esta Resolución en el .-Boletín Oficial del-Estado-. ' •
"S.o. Estas declaraciones irán a.compeJ1\adas de un croquis

completo de todas las dependencias o locales· de la Empr'esa de~

dicados tanto a elaboración co~o a' manipulación o almace
namiento, iJidicando ·la superficie. el destino 'de cada uno de
los locales y la situación de la maquinaria e instalaciones. Este
croquis deberá ,ser prese:p.tad.oa escala sufictl!lnte para que se
aprecien todos los detalles fundamentales con suficiente pre~

cisión.
4.° En caso de incumplimiento del precepto a que se refie~

ren los párrafos ,anteriores, se~n de a¡fticactón el procedimiento
y sanciones que establece la (egislactón vigente. "

s.o Las Empresas- que oportunamente cumplimentaron la
Resolución de la DIrección General de Agricultura de 17" de
enero de 1969; únicamente deberán presentar los datos rela...
tivos a ias ampliaciones o modificaciones realizadas· con pbS-~

-terioridad .a· dicha fecha.
"6.° Quedan exceptuadas de presentar la solicitud aqUEl se

refiere la presente Resólución las Empresas elaboradoras de
vinos gasificados que hayan cumplimentadd"' ya la circular e
impresos distribuidos directamente por el Consejo Regulador
en el mes de scp:tiembre de- 1972.

Lo que 'se' hace público para general conoCimientoy',a fin
de dar cumplimiento a lo establecido en la Orden .ministerial
de 27 de julio de 1972.

..Madrid, 30 de noviembre de 197E.-EI Director general, Ju.an
Bautista Serra Padrosa.
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--non : ! ", como (a) _ de la Empresa o' Razón' So-
cial •........ " : , con dOlnicilio social en : , inscrita' en el Registro

de Embotelladores con el núri:t:ero :._ , y en representación dé la misma,' decla¡:a que la"Empresaestá dedicada a la éla-

boraci6n de vinos espumosos naturales, de ar,uerdo c~n el procesd de ela,?oraci6n que establece el artículo 2.0 y demás requi

sJtos que,~l!lñala la O~den d~ 27 de julio de 1972, y cuyas características 'son las siguientés:

1. Viñedo IbJ.

U.
1.2.
1.3.

Superficie de _cultivo (hectáreas).

Situación (término municipal. polfgono,

Variedades de· vinífe~a.

"
parcel~)~. •

2. Vinificación (e).

2,1. Capacidad -.de "elaboración por campaña.
2.2. Superficie total de. l~s. locales' destinadqs,a vinificación.

2.3., TipOEI de pisadoras (capacidad- unitaria/hora _y númare- de máquinas por cada tipo o marca).
2.4. TIpo~ de prensaS (cap8¡cidad Wlit"4'ia/~~a y número· de ttmquinas por cada _tipo o marpaJ.

2.5., Tipós. de envase .de fennentadéu'.kapacfdad uDitaria.~€apacida~total. mate-rial-y revestimiento interiorl ..
·2.6. Descripción general del proceso de. vinificaci~n empleado. ...

2.7. Tratamien~os especiales: DescripCión y características Ctratamiento-porJrlo... volumen y número de frigorías/hora, etc,J.

·3. Capacidad de álmacenamiento de "';lno,base en hectolitros y superficie d€ los locales destinados a este fin.

4. Segunda fermentación.

4~1. Descripción del proceso de" segunda fermentac~ón, seftalandosus düerantes fases, car~cterísticas,de los enva~es de
fermentación, sistemll de x~moción, procedimiento de elimlneción de Has y caracterf~tj.C8sd~ la maquinaria emplea~
da, sistema de transvase y ,naturaleza del gásempleado 'p'ara este fin, etc. '~,~,:'. ,

~ 4.2. Capacidad de elaboración (hectolitros/hora o número ,de. botellas/horal en cada método de elaboración Y ,por oada
ins'tlUación, si existen, v8I'ias. ff •

s. Indíquese si se utiliza exclusivamente botella' de recuperación o botella nueva- y, ·en su caso, proporción de una'y otra
procedenci~.•Caracteristicas y rendLnÍiento hor~ri" de las instalaciones de lava.do.

•
e. ¿Comercial1ia vinos bafn m~rca ajena?

7. RelacióD'"de las. marqas propias empleadas en el, mercado.

En consecu~ncia, solicita la inscripción en el Registro Primero (de"' Vinos Espumosos Naturales), a que se reftere el artíCu';'
lo 15: de la Órden minjjterial de 27 de iulio de' .1972, adjuntand'C! croquis general de las instalaciones y c,alección', por cua.drupli
cado. qe las etiquetas empleadas 'en la ,comerCiaÚzación de loS' vinos de esta ·Emp~esa.

(Feche. y firmaJ

SR. PRESIDENTE DEL CONSEJO REGULADOR DE LOS VINOS ESPUMOSOS Y CASIFICADOS.-VILAFRANCA DEL PENEDES., , ,'" " ,

(al Gerente, Apode:G8do. etc.
(b) Se refiere 8 -i05 viñedos de que sea titular la Empresa y cuya uva sé dedique a la propia elaboración de vinos espumosos. Déjese sin

contestar, cuando no exista- tal propiedad O' dedicación del -viñedo.
{e} Se refiere exchrsivamente a la vinificación de uva para "~ obtención 'de -~virio base~ para. espunl,?SOS,'
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•

Don y como (a) ' '............. de la Empresa o Raz6n S~
cial con 'domicilio social, en •... ; ,' inser.ta en 'el Registro
de Embotelladorefl ce,o el número y en representa ti60 de la misma, declara que la ~mpre&a está dedicada a 1.1;
elaboración de. vinos de cava, de acuerdo con.el proceso de elaboración9-ue establece el sI.'tículQ 3!Q Y.,d.emáB req~toI qu,
se,ñala la Orden de 27 de julio_ de ]972, y cuyas características &00 l~s siguientes:

],. Yiñedo (b).

1.1. Superficie de cultivo (hectáreasl.
1.2. Situación (término municipal, polígono, parcela)~

1.3. Variedades de vinífera.

2. Vinificación (c).

2.1; Capacidad de elaboración por campa"ña.
2.2. Superficie total de los locales destmados a vinificacióri.
2.~. Tipos de pisadoras (capacidad unitarialhot'a y .. húmero de máquinas por cada tipo o marca).
2A. Tipos "de prensas {capacidad unitaria/hora y número de maquinas por cada tipo o marcal.
2.5. Tipos de envase, de fermentación (capacidad unitaria. capacidad total, mateÍial y revestimiento interior),!
2.6. Descripción gelleral del proceso de vinificación empleado; _
2.7. Tratamientos especü~les; Descripción y características (tratamiento por fria, Yohimen"y número de .frigoriaslhora! eto~)'~

3. Capacidad de almacenamientCYde vino base en hectolitros, y superficie de los locales destinad.os a este f1Il.

4. Tiraje.

4.1; Capacidad total (número de -botellaslhora) y número de instalaciones de tiraje!
4.2. Superficie de los locales con:espondientes.
4.3. Características de la instalación ,de ,:p1'!ltiplfcación de la. levadura;

5. Locales de-stinados a almacenamiento de botellas ..en rima-o

5.1. Superficie.
5.2. Características (cava· clási-'::8, otros locales subterráneos, locales a.condicionad:os, etc.}~

5.3, Capacidad total de almacenamiento.

6. Remoción de botellas.

6.1. Superficie y ,características de los locales.
6.2. Número total de pupjtres.
6.3. ,Capacidad de cada pupitr8.
6.4. Instala.ciones especiales, características, rendimiento. y número.

7. Deg-üelle.

7.1. Superficie de los locales:
7.2. Descripción' de -los proceso'f (manual, semimecápico· o automático) y número de .equipos de cada clase~

7.3. Capacidad totald~ las instalaciones, (botellas/horal. .' •. /
7.4. Tipos de máquinas de redeno y dosificación da licor y rendi,miento en botellaslhora.
7,5. Otras instalacioneli especiales y sus características (enfriamiento 'del cuello de 1& botella. etc.).
7.6. Instalaciones de tapado y de colocación de morriones (tipo, número de equipos, caracte.r1sticas y rendimiénto)~

8. Superficie de los locales destinados a almacenamiento. de ~botellas -terminadas-o
•

9. Superficie de locales destinados a· etiquetado, embalaje y expedición. Rendimiento horario total de las· tnsta1acion~lJ.

10. Indiquese si se utiliza exclusivamente botella de recuperación o botella I:ueva y, en su ·caso, proporción de 'una y, otra
proce·dencia. Características y rendimiento horario de las instalaciones de lavado. •

11. ¿Comercializa vinos de cava bajo marcaeajena?
•

12. Relación de'marcás propias.

En cons'ecuencta.- Eolicita la, inscripción en el Registro Se-gundo (de Cava) a que se reftl"lre el artículo 15 de la Orden mi~
nlsterial de 27 de julio de 1972, ad_ntando croquis general de las instalaciones y colección, ,por cuadruplicado, d,e las 'etiquetas.
empleadas en la comercia.lizació~da los viIl:0s de esta Empresa.

(Fecha y firmaJ

SR. PRESIDENTE DEL CONSEJO REGULADOR DE LOS VINOS ESPUMOSOS Y GASIFICADOS.-VILAFRANCA DEL PENEDES.

(aJ Gerente. Apoderado, etc.
<bl Se refiere a los vii5.edos de que sea titular la ,Empresa y cuya uva, se ded.ique a la propia elaboraci6~ de vinos espumosOI-. Déje-:e sin

contestar cuando no exista ta.l propiedad o dedIcación del vlftedo.
(e); Se refiere exclusivamente a la. vinificación de uva pa,¡:a la .obtención de _vino base_ para .spumos~..
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parcela}.

D9n ;.;;; ;.•...•.....• como (a) , de 1$ En,.presa o Razón .50-
Cllal "". COn domicil1o social en : , inscrita en el Registro
de Embotelladores .con el número .. 00 y en representación de la misma, declsra que la Empresa está dedicada a la ela-
boraCión de vinos espumoaos naturales· por el sistema de fermentu.ción en bo~el1a, de~acuerdo con el procesa de elaboración que
establece el articulo 4.° y demás requisitos que señala la Orden de 27 de julio de 1972 Y cuY&$.caracteristicas son las siguie:nte-s:

1. Viñedo lb).

1.1. Bupert1c1e de cultivo (hectáreas).
1.2. '§ituación {término municipal. polígono,
1.3. Variedades de vínifera....

2. Vinificación· (e). •

•
subterráneos, locales acondicionados. etcJ.

2.1. Capacidad de elaborac16npor ~ampat\a.

2.2: Superficie total de los locales destinados a vinificación.
2.3. Tipqs de pisadoras· ('Capacidad unitaria!hora y numero de máquin~s por caaa tipo o marca).
2.4. Tipos de prensall (capacidad unitarlalhora 'y número de máquinas.. por cada tipo o marcaJ.
2.5. Tipos de envase de fe~entac1ón (capacidad. unitaria:, capacidad total, material y revestimiento intertor1.
2,6. Descripción general.del proceso de vinificación_ empleado.
2.7. Tratamientos espeéiales: Descripción y catacterísticas·{tratamiento por fria, volumen y número de fdgorías/hora, e~c.l.

3, Capacidad de almacenamieIl;to de vino base en hectolitros )' superficie de los lOfales destin~dos, a. este fin;,

•. Tiraje.

4.1. Capacidad total {número de botellaslhora} y número' de instalaCiones de tiraje.
4,2. Superficie de los locales correspondientes.
4.3. Características de la instalación de multiplicación de la levadura.

8. Locales destinados a almacenamiento de boteUas "en rima.. ,

5.1. Superficie.
. 5.2. CaraCtensticas·.{cava clásica, otros locales
5.3. Capacidad total' de almacenamiento.

e. Eliminación de Uas. •

6.1. Descripción del sistema de eliminaci6n de Uas.bien de botella de tiraje a ciep6sito o directamente a boteJla de ex
pedición, señalando las características de los depósitos, de los filtros, del 'Utillaje, naturaleza del gas. utilizado para
el transvase isobárico, etc. Capacidad y. reIldimie:q te' de estas instalaciones.

6.2. Superficie de' los locales.
6.3. Instalaciones de tapado y de colocación de morriones {tipos, número de equipos, características y rendimientoJ.

7. Superficie de los locales destinados a al~acenamiento de botenas «terminadas.-.

8. Superficie de los locales destbiadosa E;jtiquetado. embalaje y expedición. Rendimiento horario total de las instalaciones,

'D. Indíquese si se utiliza exclusivamente botella de recuperación o- botena nueva y, en su 0850, proporción de una y otra
'procedencia. Características y rendimiento horario de las instalaciones de lavado.

~ ~ . ~

-lo. ¿Comercializa vinos bajo marca ajena?

U. _ Relación de marcas propias.

En consecuencia, soU;ita la inscripción en el Registro 3.° (de fermentación en botella), a que se refiere el artíc~10 15 de ·la
Orden ministerial de 27 de julio de 1972, adJuntando CfoQ.ujS general de )as"·instalaoionesy colección, por cuadruplicadO! de" -las '
etiquetas empleadas en la 60mercialización de los' vinos de esta Empresa. . "

(Fecha y firma,)

SR. PRESIDENTE DEL CONSEJO REGULADOR PE LOS VINOS ESPUMOSOS Y GASIFICADOS.-VILAFÍlANCA PEL PENEDES.

(a) Gj!:rente, Apoderado, _etc.
lb) se refiere a los viñedos ,ele que sea titular la" Empresa y euya·uv8s dedique a la propia.el8,boraci60 de vinos espumo!tos, Déjese afo

cbntestar cuando no exista tal propiedad o dedicación del vJi\edo;
(e) Se refiere exclusivamente a la vinUicaeiÓD d~ 'uva para la obt.encilrn de «vino base. para espUIIlOSOI.
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..
. Don :.':'. como (a) : de la Empresa o 'Razón So.;

cla.1 ~ , con dOmJCIlIo en _ ~ ~ y en rep~·eéentaciónde la misIQa. d&oi

clara que la Empresa está dedtc;.ada 8 la p:oaucdón'de vin8S C.:pJL050S en' la fase de bctellas ·-en rima., de a,cu.erdo con el proceso

oe elaboración que seftala la Orden de 27 de julio de 1972, y cu}'as caractetisticas son las sigulentQs; -

1. -Viñed'o!bl.

1.1. Superficie de cult~o (hectáreas).
1.2. Sit'\lsción (término 'municipal. polígono, parcela),
1..3. Variedades de "initera.
1.4. Núinero de socios ,en caso de Cooperativa. o Grupo Sindical~

2. Vinificación (c).

2.1. Capacidad deelabor'ació~ por campaña.

2.2. Superficie total de. Jos locales dest.inados a.vinificaci6n.
2.3. Tipos de pisadoras {capacidad unitarialhpra y número de máquinas por cada tipo o marcaJ!.

2..4. Tipo,s,. de. prensas (capacidad unitaria/hor.a ypúmero de máquinas" por_ cada' tipo o marca)~

2.5. Tipos de envase de fermentaci6n {capacidad unitaria, capacidad total, material 1. revestimiento interlor) s
2.6. Descripcióñ general del proceso ·de vinificación empleado.
2.7. Tratamientos especiales: Descripción y características (tratamiento por frío, volumen., número de frigoríaSlhoraL .tQ~)'~

3. Capacidad' de almac~namientode vino base en hectolitros y superficie de los ,locales destinados a este f1~

4. Tiraie.

4.1. Capacidad total (nú~ero de botellaslhoraJ y número de instalacion~s de t'irajs!..

4.2. 5uperfic.ie de los loc.ales correspondientes.

4.3. Características de la instalaci6n de multiplicación de la. levadur~

5. Locales' desUnados a almacenamiento de botellas ..en rima",.

5.1". Superficie.
5.2. Características (cava clásica, otros locales subterráneos, locales ·acondicionados, etc,)!

50.8. Ca'pacidad tota.l de almacenamiento.

Y, en consecuenda, solicita la inscripción en el Registro 4.0 {de ·botellas en ri~1 á que se refiere el a.rtIculo 1& de- la
Orden ministerial de 27 de julio de 1972, adjuntando c:roquis general de las instalaciones.

• •
(F",cha y, firmaJ,

.~

SR. PRESIDENTE DEL CONSEJO REGULADOR DE LOS VINOS ESPUMOSOS Y GASIFICADOS.-VILAFRANCA DEL PENEDES.

(al Gerente, Apoderado, etc.
lb) Se refiere a los vifiedos degue sea titular la" Empresa t cu.ya uva se dedique a la propia elabóraci6nda vinos espumoso•. Déj90 sin

contestar cuando no exista t~ propiedad o deliicacl6n del viñedo.
(e:) - Se reliere exclusiva~en!e a la viniflcaci6n de uva para. la ob.tención· de cvlno base.. para espumoeoe.

•
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•
Don ;'; ;~.; ..; ~ ; ;..~ , como· (a) ';.,.; de la Empr~sa o Razón So~

ctal ; ,' ron domiéilio social en' , inscrita en el Registro
de Embotelladores con el número y en repres~ntaci6nde la' misma, declara que la Empresa está. dedicada a la e1a':'
boradón de vinos es¡>umosos naturales. por el sistema de fennentación en grandes envases, de. 8q,u","rdo con el proceso de elabO~

fación que establece el articulo 5.° y demás ,requisitos que' señ~Ja 1a Orden de 27 de juliQ de 1972, '1. cuyas características SOI1
las sIguientes:

1. Vifiedo (b).

1.1. Superficie de cultivo (hectáreas).
1.2. -Situación (términd municipal, polígono. parcelaJ.
1.3. Variedades de vinífera'.

2. Vinifi~ación (c).

2.1. Capacidad de elaboración, por campaña.
2.2.. Superficie total de los locales destinados a vinificación:. .
2.3. Tipos de pisadoras (capacidad unitai'ialhora y número -de máquinM por cada tipo o marca).
2.4. Tipos de prensas (capacidad unitaria/hora y número'de máquinas por cada tipo o marcaJ~

2.ts. Tipos de envase de fermentación (capacidad urittaria, capacidad total, material ,1 revestimiento .interior).
2.6. Descripción general del proceso de Vinificación ~pleado. .
2.7. Tratamientos especiales: Descripción-y característica~(tratamientopor frio. \"ohlmen y' número de frigoríasihora, etc.L

3. Capacidad de almacenamiento' devino base en hectolitros y superficie de los locales destinados a este fin.

... Proceso de segWida, fermentación .

•.1. Superficie de la nave a locales donde estánsltuados los grandes envases.
".2. Tipos de envases y caracterist1cas de cada une de ellos, -indicando la capacida~, material de construcción y reves

timientointerJor, sistemas de control de la preaión y dEl la temperatura, removedor, número de envases de cada
tipo, etc.

l. Capacidad de elaboración anual (en hectolitros)

e. Procedimiento de contrapresión para el transvase y erobotellado.

1. Superficie de los locales destinados a almacenamiento de vinos ya embotellados.

8. Supe~cie de los locales destinados a etiquetado, embalaje y expedición. Rendimiento horario total de las instalaciones.

8. InCuquese si _se utiliza exclusivamente botella de recuperación o botena nueva, y, en su caso, proporción de una y 'otra
p~cedencia. Caracte:r.isticas -t rendimiento .~orario de las instalaCiones de lavado.

lO. ¿Comercializa vinos granvás bajo marca. ajena? .

11,- Relación de marcas propias.

En consecuencia; solicita la inscripciÓn en el Registro 5.° Cde grandes envases), a 'que 'Se refl~re el artículó 15 de la Orden
íninisterial de 27 de julio de 1912, adjuntando croqufs -general de las instalaciones y. colección, por cuadruplicado. de. las. etiqultr
tu empleadas-en .l" comercaaliza<.1ón de los vinos de esta Empresa~

- (Fecha. y firml\.)

Sil. PRESIDENTE DEL CONSEJO IIIIGULADOR DE LOS VINOS ESPUMOSOS Y GASIFICADOS.-VILAFIIANCA DEL PENEDES.

(a) Gerente, Apoderadt>, etc.
.lb) Sereftere a los Vitledos de que sea titular la "Empresa. , CUya. uva se dedique a h\ prOpia elaboración de vtn~s espumosos. Déjese sin

Contestar cuando 110 -exista tal propied"ld o dedicación del viñedo;
(e) Se reftere exclusivamente a la vlnJflcación de uYa para la obtención- de .vlno base. para espumosO!.

•
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Don ; ; -~•... ;..; , conlO (a) , ; ;¡; de la Empresa o Razón S~

eial : ; ·CQI.I domicilio social en ' ,.;' inscrita-en ,el Regfsti"O
de Embotelladoies con· el número "y en representación de la misma, declara que la Empresa 'está dedicada a la el~

" ". '. '. . .' .",.'

oorádón dayinos gasificados, ~e acuerdo con el proceso de elar~oracjón a que se réfi~re el /;\l1ículo 6.,:) de la OrdeJ:1. de 27.dt
julic., de ,19'12, y cuyas "características .~on las siguientes:

l. Viniflcación(b>.

1.1. Capacidad de elaooraci6n por campafta.

1.2. S'uperflcíe tot8:1 ,de los locales desti.f:l8dos a vinificación.

1.3. TipOs de pisadoras (capacid&d unitarlalhora -y número de máquinas por' cada tipo o marca>.

1.4. Tipos de prensas (capacidad unitarialh~a y número de máquinas pOr cada ,tipo o~.

1.5~ TipQS de envase de fermentación (capacidad unitaria, capacidad total, material y revesti~ento,)nterlor)!

1.6. Descripción general del proceso "de vinificación .empleado.

1.7. Tratamientos esp'ecial~s:'- Descripción y características (tratamiento por frlo, volumen y número de frigoríaslhora.
etcétera). .

2, Capacid~d de almacenamie~to de vino base en hectoli tras y superficie de los loCti\1es' 4es:tinados a este-~

3. Descri¡xión
rio y total.

de la maquinaria empleada en la ga:¡¡ificación; tipos de - máquinas, caraoterísticas y rendimiento,- untta••
4, Indíquese 'si se utiliza exclusivamente botella ~e' recuperación o bot~na nueva, 7., en su caso, proporción de una Z

otra procedencia. Cara.cterísticas y rendimiento .Q.orario de .las instalaciones de lavado",

5, '¿Comercializa vinos gasificados bajo marca ajena?

6; Relación de marcas· propias.

En consecueñci~: tUcita la,iniCrlpción en el Registro 6.0 (de vinos gasificadosl. a que se refiere. el-artículo 15 de la Orden
ministerial de 27 deiulio de 1972, adjuntando croquis general de las instalaciones., colección; por cua.druplic~d.o, de las eti~

q~etas empleada; en la 'pomercialización de Jos vinos de esta Empresa.
, . - .. - - -

<Fecha y flrma.)

•

SR. PRESIDENTE DEL CONSEJO REGULADOR DE LOS VINOS ESPUMOSQS y GASIFICADOS.-VILAFRANCA ~ELPiNWES,

(a) Gerente, Apoderado. etc;
lb) Se I'efiere exclusivamente a la vlniflead.óD de uva para la obtención de _vlilCf base,. para 'vinoS gasificadO&,


