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I. Disposiciones generales

MINISTERIO DE TRABAJO

CORRECCION de errores de la Resolucidn de la
Direccion General de Trabajo por Ig gue se aprue-
bg el Convenio Ccolective Sindical, de dmbite in-
terprovincial, para lo Industria Quimico-Farmocéu-
tHiea v sus irgbajadores.

Advertido error an el toxio remitido para su publicacién del
Convenio anejo a la citada Reseclucién, inserta en sl «Boletin
Oficial del Estados niimero 81, de 12 de marzo de 1973, se
transcribe a contihuacién la oportuna rectificacion;

En la pagine 4802, iabla salarial, en la categoria profesional
de Técnicos, dice: «Salario Mensual, 11.8140s; debe decir: <Sa-
laric Mensual, 12.181,78 ptas.s.

MINISTERIO DE INDUSTRIA

CRDEN de 22 de sepliembrg de 1873 sobre normo-

lizacion de conservas vegetales.
Husirfsime sefior:

1a Ley de 24 de noviembre de 1833, sobre ordenacién y de-
fenss de la industrim necional, autorizo al Ministerio de In-
dustria para fijar condiciones de produccién y readimiento, asi
comoe normas de tipificacién de los productos industriales,

Estas facultades fueron recogidas em los sucesivos Pianes de
Desarroilo Econémico ¥ Social; asf el articulo 8l del Decreto
154171972, de 15 de junio, por el que se apruebs el iexto re-
fundide de la Ley de! Plan de Desarrclle Econcemico v Social,
establece que el Ministeric de Industris dictars lag disposicio-
nes adecuadas para el fomenig de la calidad ¥ normalizacicn
de la produceidn industrial.

La conveniencia gque, en general, ofrece la normalizacién se
presenta con caracier de especial relevancia en el sector de con-
servas vegetales, para cuya adecusda ordenacién resulis nece-
saria una precisa tipificacion de los productos vy ¢l estableci-
niiento de normas de calidad de los mismos, sizuiendo el sis-
tems iniclade por la Orden ministerial de 17 de diciembre
de 1988, actualments derogadsa, sobre normalizacién de los en-
vases nictéiicos de conservas vegetales,

Con la colaboracién del Institute Nacional de Racionalizacitn
¥ Normalizacién, del Inslituto de Agroquimica y Tecnologle de
Alimentos, sa han estudiado diversas normas sobre esta clase
de productos, que se estima tonvenienie uplitar con caricter
cbligatorio, para fomentar y promocionsr la mejor calidad de las
conservas vegetales, su presentacién vy sus posibilidades de in-
troduccién en los mercades exteriorss, ssi como para eviter
una competencia desleal entre los distintos fabricantes.

En su virtud, de conformidad con lo establecido en los ar-
ticulos 4.° de 1a ley de 24 de noviembre de 1039, sobre crdena-
cibn y defensa de la industria nacional, v &t del Decretn
1541/1672, de 15 de Junio, oida la Organizacién Sindical, este
Ministerio ha tenido a bien disponer:

Artlcule primero.~Se aprueban las normas gque figuran como
anexos a la presonte Orden, relatives a las conservas vegetales
siguientes:

Anexo nimero 1.—Guisantes.

Anexs numerc 2, —Champifiones,

Anexo ntmerc 3.-Jalcus, confituras ¥ mermeladas.

Anexo nimero 1.—Toma'e pelado,

Anexo nimero 5.—Pimirn!as.

Anexo piumerg §.-~Esparr-gre,

Anexs nimero 7,—Alcachofas.

Anexe nimero 8.—Judias verdes.

Articulo segundo.—En el plazo de sels meses, contados a
partir de la entrada en vigor de esta disposicién, la existencia
en el mercado de conservas gue no se ajusten & las exigencias
gobre normalizacidn establecidas en esta Orden sera sancionada
con muitas de hasta 300.000 peselas, conforme & lo dispuesio
en los articulos 38 y 38 del Decrete 177571867, de 22 de juiic.

IL.as sanciones se impondran previg instruccidn de axpediente,
que se tramitaréd con arreglo a lo provenidc en el cepitula II
del titulc VI de )a Ley de Procedimientc Adminlstrative y te-
niendo en cuents, ademas, o dispuesto en el articulo 41 del
Decrete 177571987, de 22 de julio.

La Organizacidn Sindical, a través de sus QOrgancs compe-
tentes, vigilard asimismo g] exacto cumplimiento de las normas
contenidas en ins articulos anteriores, denunciando a las auto-
ridades del Ministeric de Industria las infracciones cometidas.

Articulo tercerc.—La Direccién General de Industrias Texti-
les, Alimentsrias v Diversas podra autorizar, con carécter ex-
cepcional, la produccién de conservas vegetales destinadas a
la exportacidn, sin necesidad e ajustarse a las prescripciones
gue s¢ contienen en ta presente Orden, pero con observancia
de las condicicnes que, en su caso, puedan estzhlecerse,

Arvifculo cuarto.—Se faculy a la mencionada Direccidn Ge-
neral para dictar las disposiciones complementariaz necesarias
para el desarrollo y aplicacien de la presente Orden,

Artitnlo gquinto.—En cuanto se opongan a la presenie dispo-
sicién quedan dercgadas las Ordenes del Ministerio de Indus-
tria de 15 de julio de 1868 v 22 de sgosio de 1889,

Lo que comunice & V. [ para su conocimienio y efectos.
Digs guarde a V. 1. muchos afins,
Madrid, 22 de septiiembre de 1973.

LOPE? DE LETONA

Nmo, Sr. Director general de Industrias Texliles, Alimentarias
y Diversas,

ANEXO NUMEROD 1
Conservas de guisanies
1. Qeiere

Esta norma tiene por obieto establecer las caracteristicas
qgue habran de reunir 1as conservas de guisantss en el momen-
{o de la salide de fabrica, para su expedicien ¢ veola, Queda
expresaments excluida de ¢sta normalizacién s conserva de
guisante sece rehidralado.

2. Derinicion

Las conservas de gulsantes son los productos obtenidos e
partir de los granos frescos v sanos de la planta «Pisum Satl-
vum Le, envasados ol ggus, =1 envases herméticaments oorra-
dos ¥y esterilizados medianle ol emples exclusiva de calor. Podra
ademéas adicionarse facultativamente uno o varios de los in-
gredientes que se mencionan.en el apartade 4.2,

3. DPesionaciin

Las conscrvas de guisanles se designarin con este nombre
seguido de la categoria que corresponda & su calidad. Ejemple:
Guisantes FExtra,

4, CARACTERISTICAS GENFRALES

Se entiende gue toda conserva de guisunies debe responder,
cumo minima, & ostas caracieristicas y gue, de no ser asf, in-
fringen esta reglamentacidn,

4.1. Caracter@s sanitarios. -— Los guisantes gue se utilicen
para la preperacién de las conservas deberdn estar sanocs, lim-
piocs ¥ exentos de lesiones y manchas ancrmeles, asi como do
cunlquier otro defecto que pueda afectar a su comestibilidad,
al buen aspecio del producto final o a su posibilidad de ade-
cuade conservacion,



