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I. Disposiciones generales

PRESIDENCIA

DECRETQO 336/1975, de 7 de marzo, por el que se
aprueba la Norma General para rotulacion, etique-
tado y publicidad de los alimentos envasados y em-
balados.
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El Decreto dos mil quinientos diecinueve/mil novecientos se-
tenta y cuatro, de nueve de agosto, regula la entrada en vigor,
aplicacion y desarrollo del Codigo Alimentario Espafiol, respe-
tando la vigencia de 1as normas especiales en materia alimenta-
ria, en tanto no-sean expresamente modificadas.para adaptarlas
a las sitematica, principios basicos y directrices técnicas que
el Codigo contiene.

"Entre dichas normas especiales se encuentra la seccién se-

gunda, «Rotulacién y- Etiquetado», del capitulo IV del Coédigo
Alimentario Espanol, -que abarca los articulos 2.04.15 al 2.04.19,
ambos inclusive, y cuya puesta en vigor precisa de un desarro-
llo aclaratorio y de precisiones interpretativas, con vistas a su
aplicacion en la redaccion de las futuras reglamentaciones
técnico-sanitarias, asi como en los aspectos de publicidad en
materia alimentaria, lo que ha llevado a la elaboracién de las
normas técnicas que nos ocupan.

Por tal motivo, a propuesta de los Ministros de la Goberna-
cién, de Industria, de Agricultura y de Comercio, oida la Orga-

DEL GOBIERNO

nizacién Sindical, de acuerdo con el informe favorable de la
Comisién Interministerfal para la Ordenacién Alimentaria, y
previa deliberacion del Consejo de Ministros en su reunién del
dia siete de marzo de mil novecientos setenta y cinco,

DISPONGO:

Articulo unico.—Se ap'r'ueba.la adjunta Norma General para
rotulacién, etiquetado y publicidad de los alimentos envasados
y embalados.

DISPOSICIONES FINALES

. Primera.—Los distintos grupos de trabajo encargados del des-
arrollo del Codigo Alimentario Espafiol, deberan tener en cuenta
la presente norma en el momento de la redaccién de las Re-
glamentaciones y/o normas especificas.

Segunda.—Sus preceptos seran exigidos a los distintos sec-
tores de la alimentacion, .en el mismo momento en que entren

en vigor las Reglamentaciones y/o normas especificas,

Tercera.—No obstante, las normas de publicidad recogidas
en esta disposicién, que complementan lo dispuesto en la Ley
sesenta y uno/mil novecientos sesenta y cuatro, de once de ju-
nio, seran aplicables al dia siguiente de su publicAcién en el
«Boletin Oficial del Estados,
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DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o inferior
rango se opongan al presente Decreto, en los aspectos que
regula.

Asf lo dispongo por el presente Decreto, dado en Madrid
a siete de marzo de mil novecientos setenta ¥ cinco.

FRANCISCC FRANCO

El Ministro de la Presidencia del Gobierno,
ANTONIO CARRO MARTINEZ

NORMA GENERAL PARA ROTULACION, ETIQUETADO
Y PUBLICIDAD DE LOS ALIMENTOS ENVASADOS
Y EMBALADOS

1. DEFINICIONES

A los efectos legales se entendera por:

1.1, Embalaje.—El material utilizado para proteger el envase
o el propio alimento, de los daios fisicos y agentes exteriores,
durante su almacenamiento y transporte.

1.2, Envase.—Todo recipiente destinado a contener un ali-
mento con la misién especifica de protegerlo de su deterioro,
contaminacién o adulteracién.

1.3. Envoltura.—El material que protege el alimento, en su

empadguetado permanente o en el momento de su venta al pua-
blico.

1.4. Cobertura.~—La cubieria que se presenta adherida al
alimento, protegiéndole y coadyuvando, en su caso, a la con-
servacién del mismo.

1.5. Cierre.—Todo elemento que evita la apertura involunta-
ria del envase, mantiene la estanquidad requerida y, en su
caso, la hermeticidad de aquél

1.8, Precinto.—Todo elemento que garantiza la inviolabilidad
del cierre de un embalaje, envase, envoltura o.cobertura.

1.7. Rétulo.—~La inscripcién o marca que se adhiere, imprime
o0 graba en los embalajes, carteles y anuncios.

1.8. Etiqueta.—La leyenda que se adhiere, imprime o graba
én un producto, envase, envoltura o cobertura.

1.9. Etiquetado.—La etxqueta propiamente dicha y cualquier
material escrito; impreso o grafico, relative a su alimento o pro-
ducto alimentario y que acompaiie a éstos.

1.10. Publicidad alimentaria.—Aquellas acciones destinadas
a fomentar o promocionar el conocimiento, venta y consumo de
un producto alimenticio o alimentario, ;

1.11. Ingrediente.—Toda sustancia, incluidos los aditivos ali-
mentarios, empleada en la fabricacién o preparacién de un ali-
mento,

1.12. Componente.—Cualquier materia que forme parte de
un ingrediente. ..

1.13. Aditivo.—Se entlende por aditivo alimentario toda sus-
tancia que, sin constituir por si misma un alimento, ni poseer
valor nufritivo, generalmente, se agrega intencionadamente a
los alimentos y bebidas, en cantidades minimas, con el objeto
de modificar sus caracteres organolépticos, o facilitar o mejorar
su proceso de elaboracién y/o conservacién.

2, PRINCIPIOS GENERALES

2.1. La informacién, propaganda, pﬁblicidad, rotulacién y
etiquetado de los alimentos, bebidas y productos alimentarios,
so redactarad de forma que no deje lugar a dudas respecto a su
verdadera naturaleza, composicién, calidad, origen, cantidad,
tratamiento general a que ha sido sometldo y otras propieda-
des esenciales de los mismos.

La informacién, propaganda, publicidad, rotulacién y etique-
tado de los alimentos, bebidas y productos alimentarios, estara
regulada por esta norma, las Reglamentaciones correspondientes
y la Ley 61/1964, de 11 de junio; por la que se aprueba el Esta-
tuto de Pubhcldad

2.2. Los datos que figuren en los productos, coberturas, en-
‘'volturas, embalajes, envases, cierres o precintos deberan apa-
recer con caracteres claros, bien visibles y facilmente legibles
por el consumidor. Esta informacién no debers estar enmas-
carada por dibujos ni por cualquier otro textc o imagen, es-
crito, impreso o grafico.

Las letras empleadas en. la denominacién del alimento de-
beran ser de un tamafio que guarde una relacién razonable,
incluso con el texto impreso mas destacado. Seran de tamafio
suficiente, claramemnte legibles y todo ello se especificara en
la Reglamentacién correspondiente,

2.3. Los datos obligatorios de identificaciéon de los alimentos
) productos alimentarios que se comercialicen en Espaiia se
expresaran necesariamente en espaifiol.

3. ETIQUETADO GENERICO OBLIGATORIO

En el etiquetado de los productos alimenticios y alimentarios
envasados y embalados, dispuestos para la venta al publico, se
haran constar siempre:

3.1. .Marca registrada o nombre o razén social y domicilio.

Estos datos corresponderan al fabricante, envasador, dis-
tribuidor, importador o exportador, segun se.especifique en la
Reglamentacién correspondiente.

Cuando la elaboracién de un producto sea realizada bajo
marca de un distribuidor, ademas de figurar sus datos se in-
cluiran los de la industria elaboradora, o su namero de registro
precedidos por la expresion «Fabricado por...».

3.2. Denominacién del producto.

— La denominaciéon debera indicar la verdadera naturaleza
del producto.

— Cuando exista mas de un nombre para un mismo. alimento
debera utilizarse siempre la denominacion mas usual, con
independencia de otros.

— Cuando no exista denominacién usual podra emplearse
un nombre descriptivo apropiado.

— No obstante podra emplearse un nombre «tradicional» o
de «fantasia», siempre que no sea equivoco y vaya acom-
pafiado de un término suficientemente descriptivo.

3.3. Contenido neto.

— Esta declaracion deberéd expresarse em- €l sistema métrico
decimal. ,

— Para los alimentos liguidos se indicard su volumen.

— Para los alimentos sélidos se indicara en peso, con la
excepcién de que, cuando tales alimentos se vendan por

. unidades, podra indicarse el numero.

— En el caso de alimentos semisolidos o viscosos podra ex-
presarse este dato en peso o volumen, segin se reglamenta.

— En los alimentos s6lidos, envasados con un medio liquido
de gobierno, en peso escurrido.

3.4. Pais de origen.

— Este date sera obligatorio en ld rotulacion y etiquetado
de todos los productos de importacion.

— Cuando el alimento. importado se haya sometido en un
segundo pais a una elaboracién que cambie su naturgleza,
el pais en que se efectis esta elaboracién-debera consi-
derarse como pais de origen a los fines de rotulacion ¥
etiquetado.

3.5. Numero de registro sanita*io dé identificacion de in-
dustria.

4. ETIQUETADO FACULTATIVO

La rotulacién y etiquetado de envases y/o embalajes de
alimentos, bebidas y productos alimentarios podra presentar
cualquier informacién o representaciop grafica adicionales,
siempre que no estén en contradiccién con los requisitos obli-
gatorios, ni'sean equivocos o engafosos para el consumidor
respecto al alimento.

5. ETIQUETADO ESPECIFICO

En las disposiciones reglamentarias aplicables a alimentos,
bebidas o preductos alimentarios especificos que lo precisen, se
indicaran los casos y las féormas en que habran de consignarse
la relacién de ingredientes y aditivos, el nimero de lote, la

" identificacion de la fabricacién o la fecha del envasado o ca-

ducidad, la categoria comercial y la prohibicién de Lns__cribir
los datos obligatarios unicamente en cierres, precintos u otras
partes que se inutilicen al abrir el envase.

5.1. Relacion de ingredientes y aditivos.
5.1.1. Los ingfedientes y aditivos podran relacionarse in-

dividualmente o haciendo referencia al grupo al que pertengcen.
5.1.2. Los ingredientes se relacionaran por orden decreciente

de proporciones.-

5.2. Numero de lote, identificacion de la fabricacion y fecha
de envasado o caducidad.

El numero de lote o identificacién de la‘fabricacién podra

“expresarse en clave autorizada.
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La fecha de envasado o caducidad debera expresarse clara-
mente sin utilizacién de claves.

5.3. Categoria comercial.

Los productos alimenticios o alimentarios podran ser distin-
guidos, en su rotulacién y etiquetado, con los caracieres de
categorizacién comercial que se establezcan en la Reglamenta-
cién correspondiente.

5.4. Otros requisitos.

5.4.1. En determinados productos, sokre todo en aquellos
que se comercializan destacando su poder nutritive .o dietético,
sera, exigible que figure en la rotulacion y etiquetado no sélo
la relacion de ingredientes y aditivos, sino también la de
componentes nutritivos.

5.4.2. En los alimentos enriquecidos se haran constar inexcu-
sablemente y de forma destacada las sustancias enriguecedoras
vy la cantidad de cada una de ellas incorporada al alimento.

5.4.3. En aqueilos alimentos envasados que precisen la ac-
cién -del frio para su conservacidon debera indicarse esta cir-
cunstancia claramente.

5.4.4. En las Reglamentaciones correspondientes se especi-
ficaran los casos y formas en que pueden ser utilizadas las
denominaciones «puro» y «naturals, en virtud de las caracteris-
ticas del producto y de su proceso de elaboracion.

6. PROHIBICIONES
En la rotulaci6n, etiquetado y propaganda no se permitira:

6.1. Cualquier impresién o grabado en la cara interna del
envase o envoltura gue estén en contacto con los alimentos.

6.2. Signos, inscripciones y dibujos que induzcan a error
o engaifo.

6.3. Indicaciones que atribuyan a los alimentos una accién
terapéutica, preventiva o curativa o que hagan creer que tienen
propiedades superiores a las que poseen normalmente.

g.4. Observaciones u omisiones que puedan inducir a error
respecto a su verdadera composicién o técnica de elaboracion.

DECRETO 337/1975, de 7 de marzo, por el que se
aprueba la Norma sobre la miel.
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E] Decreto dos mil quinientos diccinueve/mil novecientos se-
tenta y cuatro, de nueve de agosto, regula la entrada en vVigor,
aplicacién y- desarrcllo del Codigo Alimentario Espaficl, respe-
tando la vigencia de las normas especiales en materia ali-
mentaria. en cuanto no sean expresamente modificadas para

adaptarlac a la sistematica, principios basicos y caracteristicas

técnicas que el Cédigs contiene.

Por otra parte, la seccion segunda del capitule XXII del
Céaigo Alimentaric Espariol, que abarca los articules tres punto
veintitrés punto veinticuatro al tres punto veintitrés punto
veintinueve, ambos inclusive, presentaba algunocs errores 'y la-
gunas que podian prowccar dificultades en el momento de -u
pueszta en vigor e interprelacion,

En su virtud, a propuesta de los Ministros de la Goberna-
ci6on, de Industria. de Agricultura y de Comercio, oida la
Organizacién Sindical, de acuerdo con el informe faverable
de la Comisién Intermtnisterial para la Ordenacién Alimenta-
ria y previa delibcracion del Consejo de Ministros en su re-
unién del dia siete de marzo de mil novecientos setenta y
cinco,

DISPONGO:
Articulo tnico.—Se aprueba la adjunta Norma sobre la mial.
DISPOSICION FINAL

Ecsta Norma entrara en vigor al dia siguiente de su publi-
cacion en el «Boletin Oficial del Estado».

DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o inferior
range se opongan al contenido de la presente Norma.

Ast lo dispongo por el presente Decreto, dado en Madrid
a siete de marzo de mil novecientos setenta y cinco.

FRANCISCO FRANCO

E]l Ministro de la Presidencia del Gobierno,
ANTONIO CARRO MARTINEZ

NORMAS SOBRE LA MIEL
1. DESCRIPCION
1.2. Definicion de miel.

Se entiende por miel la sustancia dulce producida por las
abejas a partir del néctar de las flores o de exudacicnes de
otras rartse vivas de las plantas o presente en ellas, que di-
chas abejas recogen, transforman y combinan con sustancias
especificas y almacenan después en panales. )

1.2. Caracteristicas.

La miel se compone esencialmente de diferentes azucares,
predominantemente glucosa y fructesa. Ademas de glucosa y
f’ructosa, la miel contiene proteinas, aminoacidos, enzimas,
acidos organicos, sustancias minerales, poien y otras sustan-
cias, y puede contener sacarcsa, maltosa, malecitosa y otros
cligesacaridos (incluidas las dextrinas), asi como vestigios de
hongos, algas, levaduras , otras particulas sélidas, como con-
secuencia del proceso de obtencion de la miel. El color de la
miel varia desde casi incoloro a parde oscuro o casi negro.
Su consistencia puede ser fluida, viscosa o cristalizada total o
parcialmente. El sabor y el aroma varian, pero, generalmente,
posee los de las plantas de que procede.

1.3. Deiniciones vy denominaciones subsidiarias.

1.3.1. Segun su origen:

Miel de flores: Es la miel que procede principalmente de los
néctares de las flores.

Miel de mielada: Es la miel que procede principalmente de
exudacicnes de las partes vivas de las plantas o presentes en
ellas. Su color varia de pardo muy claro o verdoso a casi
negro. '

1.3.2. Segun el procediiniento de obtencién:

Miel en panal o en secciones: Es la miel depositada por las
abejas en panales de reciente construccién y sin larvas, y ven-
dida en panales enteros, no aesoperculados o en secciones de
panales.

Miel centrifugada: Es la miel que se obtiene mediante la
centrifugacién de los panales desoperculados, sin larvas.

Miel prensada: Es la miel obtenida mediante la compresion
de los- panales, sin larvas, con o sin aplicaciéon de calor mo-
derado.

2. FACTORES ESENCIALES DE COMPOSICION Y CALIDAD

2.1. Criterios de composicion.

2.1.1. Contenido aparente de azicar reductor,” ¢alculado

como azicar invertido:

Miel de flores, cuando estd rotulada como tal: No menos del
65 por 100. )

Miel de mielada y mezclas de miel de mielada y miel de
flores: No menos del 60 por 100.

21.2. Contenido de humocdad: No mas del 21 por 100.
Mie! de brezo (Calluna): No mas del 23 por 100.
2.1.2. Contenido aparente de sacarosa: No mas del 5 por 100.

Miel de mielada y mezclas de miel de mielada y miel de
fleres: No mas del 10 por 100.

2.1.4. Contenido de solidos insolubles en agua: No mas del
0,1 por 160,

Miel prensada: No mas del 0,5 por 100.

2.1.5. Contenide de susiancias minerales (cenizas): De 0,1
a 0,6 por 100.

Miel de mielada y mezclas de miel de mielada y miel de
flores: De 0,5 a 1,0 pcr 100.

2.1.6. Acidos: No mas de 40 miliequivalentes de acido por
1.000 gramos.

2.1.7. Contenido en dextrinas: Menos dgl 2 por 100, en la
miel de flores, y hasta el 10 por 100, en la mielada.

2.1.8. Actividad de la diastasa y contenido de hidroxime-
titfurfural:

Indice de diastasa en la escala de Gothe, determinado des-
pués de la elabcracién y mezcla: No menos de 8, siempre que
el contenido de hidroximetilfurfural no sea mayor de 40 mg/Kg.



