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REAL DECRETO 922/1977, de 28 de marzo, por el
que se aprueba la Reglamentacién Técnico-Sarnita-
ria para la elaboracion.y venta de zumos de frutas
y de sus derivados.

11362

N

El Decreto de la Presidencia del Gobierno numero dos mil
cuairocientos ochenta y cuatro/mil novecientos sesenta y siete,
de veintiuno de septiembre, por el que se a.prueba el texto del
Cbdigo Alimentario Espafiol, prevé que puedan ser objeto de
Reglamentaciones especiales las materias en él reguladas.

Publicado el Decreto de la Presidencia del-Gobierno numero
‘dos mil quinientos diecinueve/mil novecientos . setenta y cua-
tro, de.nueve de agosto, sobre entrada en vigor, apllcacusn v
desarrollo del Cédigo Alimentario, procede ahora dictar las dis-
tintas Reglameritaciones establecidas en el mismo. .

En su virtud, previo informe preceptivo de la Comisién In-
terministerial para la Ordenacién Alimentaria, con la colabora-
cién de la Organizacién Sindical, a propuesta de los Ministros
de la Gobernacion, de Industria, de Comercio y de Agricultura
y previa deliberacién del Consejo de Ministros en su reunién
de! dia veinticuatro de marzo de mil novecientos setenta y
siete,”

DISPONGO:

Articulo unico.—Se aprueba la adjunta Reglamentacion Téc-
_nico-Sanitaria para la Elaboracién y Venta de Zumos de Frutas
'y de sus Derivados.

DISPOSICION FINAL

1@ citada Reglaméntacién entrara en vigor al dia siguiente
de su publicacién en el «Boleiin Oficial del Estado».-

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

No qbstante lo dispuesto en la disposicién final y como uni-
cas excepciones a lo dispuesto en ella:

Primera.—Las reformas y adaptaciones de instalaciones de-

rivadas de las nuevas. exigencias incorporadas a esta Regla-’

mentacién, que no sean consecuencia de disposiciones legales
vigentes y en especial de lo dispuesto en el Decreto dos mil

quinientos diecinueve/mil novecientos setenta y cuatro, de nue- |

-ve de agosto, sobre entrada en vigor, aplicacion y desarrollo del
Cadigo Alimentario Espaiiol, seran llevadas a «cabo en el plazo
de dieciocho meses, a contar desde la publicacién de la pre-
sénte Heglamentacion.

Segunda.-——Durante el mismo periodo, las Empresas a que s
refiere la disposicién podran seguir utilizando las existéncias
en almacén o contratadas, de I~ etiquetas, envolturas, estuches
y envases de todo tipo que tuvieran en uso y no se ajusten a
lo dispuesto en esta Reglamentacion.

DISPOSICION DEROGATORIA

Queda derogada la Reglamentacién Técnico-Sanitaria para
la Elaboracion y Venta de Zumos de Frutas, Concentrados,
Edulcorados y Néctares de cinco de marzo de mil novecientos
sesenta y tres («Boletin Oficial del-Estado» del dia trece) y
cuantas otras disposiciones de igual ‘o inferior rango se opon-
gan a lo -establecido en e1~presente Real Decreto.

Dado en Madrid a veintiocho de marzo de m11 novecientos
setenta y siete.

JUAN CARLOS

El Ministro de la Presidencia del Gobierno,
ALFONSO OSORIO GARCIA

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA
PARA LA ELABORACION Y VENTA DE ZUMOS DE FRUTAS
) Y SUS DERIVADOS ’

TITULO PRELIMINAR
Ambito dé aplicacién

Articulo 1.° Ambito. '

La presente Reglamentacién tiene por objeto definir, a efec-
tos legales, lo que se entiende por zumo de frutas, que perte-
necen a la categoria genérica de las conservas hortofruticolas,
¥ sus derivados (concentrados, néctares, cremogenados, ‘dis-
gregados, etc.), y fijar, con caracter obligatorio, las normas de
elaboracién, comercmhzacwn y, en general. Ja ordenacién ju-
ridica de tales productos. Sera de aplicacién asimismo & los

= productos importados,

Esta Reglamentacién obliga a todos los fabricantes, impor-
tadores y comerciantes de zumos de frutas, incluidos los de
uva, tomate y cualquier otro de consumo no tradicional que
se comercialice en el pais, asi como de sus derivados.

Se consideraran fabricantes de zumos de frutas y de sus
derivados aguellas personas, naturales o juridicas, que, en uso
de las autorizaciones concedidas por las Organismos oficiales
competentes, dedican su actividad a la elaboracion de los pro-
ductos definidos en el titulo primero.,

TITULO PRIMERO
Definiciones

Art. 2.° Zumos frescos de frutas.

Son los procedentes de frutos sanos, frescos, maduros y
limpios, obtenido§ mediante procesos industriales autorizados. -
No podran diluirse ni presentar indicio alguno de.fermen-
tacion. Estaran constituidos por el liquido sélo, clarificado, o
por el liquido y la pulpa correspondientes al endocarpio. Es-
taran exentos de restos macroscépicos de epicarpio, mesocarplo
y semillas. La pulpa estars finamente dividida.

Art. 3.° Zumos naturales.

Son los zumos frescos que han sido estabilizados ror tra-
tamientos fisicos autorizados que garanticen su conservacién.

Art. 4.° Zumos conservados.

.Son los zumos frescos o naturales a los que se ha incor-
porado algin conservador autorizado por la Direccion Gene-
ral de Sanidad.

Art. 5.° Zumos concentrados.

Son los obtenidos a partir de zumos frescos o Zumos na-
turales, mediante la eliminaciéon de parte del agua original
o de constitucién, empleando procedimientos fisicos. Estos -
concentrados, diluidos en agua potable y devueltos a su den-
sidad original, de acuerdo con las normas especificas, han
de presentar similares caracteristicas a los zumos empleados,

Se consideran zumos concentrados los que tengan una re-
lacion de concentracion minima de dos ® uno en el caso de
albaricoque, melocotéon y pera, y de tres a uno, en el caso de
limén, mandarina, naranja, pomelo, manzana, pina y tomate.

Art.. 6.° Zumos concentrados conservados.

Son los zumos a lgs que se ha anadido algun conservador
autorizado por la Direccion General de Sanidad, antes o des-
pués de su proceso de concentracion.

Art, 7.° Zumos rectificados (ligeramente azucarados).

Son los zumos frescos, naturales, concentrados o conserva-
dos a los que se ha afiadido sacarosa en cantidad maxima de
30 gramos por kilo de zumo fresco, natural o equivalente- al
natural, en el caso de los concentrados.

Art. 8.° Zumos azucarados.

Son los zumos fréscos, naturales, concentrados. o.conserva-
dos a los que se ha afiadido sacarosa en cantidad superior a
30 gramos por kilo de zumo fresco, natural o equivalente al
natural, en el caso de los concentrados

Art, 9.° Zumos gasificados.

Son los procedentes de los zumos de frutas antes definidos
a los que se ha afadido anhidrido carbénico puro.

Art. 10. Zumos de varias frutas o .mezcla de zumos de
frutas.

Son los procedentes de la mezcla de zumos dé varias frutas.
Art. 11. Zumos deshjdratados de‘ frutas.

Son los concentrados en forma sélida, .obtenidos a partir

de zumos de frutas, en los que el contenido en agua es in-.

ferior al 10 por 100." Podran contener aditivos autorlzad_os

Art. 12. Cremas o cremogenados de frutas naturales.

Son los productos procedentes de la molturacién de las
partes comestibles de frutas frescas, lavadas sanas y maduras,
que han sufrido un refinado, con o sin homogeneizacién pos-
terior y conservados por procedlmlentos fisicos, exclusxvamente
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Art. 13. Cremas v cremogenados de frutcs, conservados,

Son las cremas o cremogenados de frutas naturdles, a los
que se ha afiadido algun o algunos de los conservadores auto-
rizados.

Art. 14. Néctares.

Son los productos obtenidos por la mezcla de zumos frescos
o naturales, cremas o cremogenadoes de frutas o concentrados,
agua, edulcorantes neturales y aditivos autorizados por la
Direccion General de Sanidad, que cumplen las especificacio-
nes sefialadas en el articulo 27 de la presente Reglamentacion.

Art. 15. Néctares conservados.

Son los néctares a los que se les ha adicionado algun con-
servador autorizado por la Direccién General de Sanidad. ;

Art. 16. Preparadds bdsicos de frutas.

Se denominan preiaara.dos basicos de frutas los siguientes
productos, que iran siempre destinados a su utilizacién en la
industria alimentaria:

1. Disgregados de frutos citricos («conminuted»).

Productos constituidos por la mezcla de zumo y de las par-
tes de frutos citricos obtenidos mediante procesos de tritu-
racion, tamizado, extraccion y/u homogeneizacién. Estos pro-
ductos pueden ser de concentracion equivalente al zumo na-
tural o concentrado estabilizados por medios fisicos, exclusi-
vamente, o por combinacién de medios fisicos y quimicos
autorizados.

2. Los productos obtenidos por mezcla de zumos, disgre-
gados, cremas de frutas, edulcorantes naturales, agentes aro-
maticos y aditivos autorizados por la Direccion General de
Sanidad.

Art. 17. Zumo de tomate.

Producto obtenido por trituracion, disgregacién o presién
del tommate maduro, exento de epidermis, de pedanculo, caliz
¥ semillas o por dilucién de un concentrado de tomate.

Art. 18. Zumo de uva.

Es el mosto natural obtenido de uva sana y lirﬂpia, con o
sin tratamientos posteriores, exenta de hollejos y semillas
y especialmente apto para el consumo directo. Reunird las
caracteristicas que se indicardn en la norma especifica co-
rrespondiente para los de su clase.

TITULO SEGUNDO
Condiciones de las industrias, materiales y personal

Art. 19. Requisitos indusiriales.

Las fabricas de zumos cumplirdn obligatoriamente las sij-
guientes exigencias:

1. Todos los locales destinados a la elaboracién, envasado
¥. en general, manipulaciéon de materias primas, productos in-
termedios o finales estaran debidamente acondicionados para
su cometido especifico.

2. Seran de aplicacién los Reglamentos vigentes de reci-
pientes a presion, electrotécnicos para alta y baja tensién y,

en general, cualesquiera otros de caracter industrial que con- |

forme a su naturaleza o su fin corresponda.

3. Los recipientes, maquinas y tuberias de conducciéon des-
tinados a estar en contacto con log zumos o con los produc-
tos intermedios serdan de materiales que no alieren las ca-
racteristicas. de su contenido ni la de ellos mismos. Igual-
mente deberan ser inalterables frente a los productos utili-
zados en su limpieza.

" 4, Las industrias elaboradoras de zumos y derivados, en
lo referente a minimos técnicos y de capacidad, estardn su-
jetas a lo dispuesto por el Ministerio de Industria, excepto las
de elaboracién de zumos de uva y sus derivados, que estaran
a lo dispuesto por el Ministerio de Agricultura.

5. Para la operacién de envasado se dispondra de los dis-
positivos necesarios para la limpieza de los envases y garan-
tia de su perfecta higiene.

6. El agua utilizada en la composicién de los productos
elaborados sera potable desde los puntos de vista fisico-qui-
micos y microbiolégicos, y en tal sentido debera ser garan-

tizada mediante el oportuno certificado de la Jefatura Pro-
vincial de Sanidad, salvo el caso en que se utilice agua de
la red de suministro publico.

Art. 20. Requisitos higiénico-sanitarios,

lag industrias de fabricacién de zumos
condiciones minimas siguientes:

. De modo genérico,
habran de reunir las

1. Los locales de fabricaciéon y almacenamiento y sus
anexos, en todo caso, deberan ser adecuados para el uso a que
se destinan, con emplazamiento adecuado, accesos amplios y
faciles situados a convenierte distancia de cualquier causa
de contaminacién o insalubridad y_separados de viviendas o
locales donde -pernocte o haga sus comidas cualgquier per-
sona.

2. En su construccién o reparaciéon se emplearan materia-
les verdaderamente idéneos, y en ninguin caso susceptibles de
originar intoxicaciones o contaminaciones. Los pavimentos se-
ran practicamente impermeables, lavables e ignifugos, dotan-
doles de los sistemas de desagiie precisos. Las paredes y los
techos se construiran con materiales que permitan su conser-
vacion en perfectas condiciones' de limpieza. Los desagtes
tendran cierres hidraulicos cuando viertan en colectores de
aguas contaminadas y estaran protegidos con rejillas o pla-
cas perforadas de material resistente.

3. La ventilacion e iluminacién, naturales o artificiales,
seran las reglamentarias, y en todo caso apropiadas a la ca-
pacidad y volumen del local, segin la finalidad a que se
destine.

4. Dispondran, en todo momento, de agua corriente pota-
ble adecuada en cantidad suficiente para la elaboracitn, ma-
nipulacién, preparacién de los productos, asi como para el
aseo del personal. Para la limpieza de instalaciones y elemen-
tos industrizles se podra utilizar agua potable desde el punto
de vista microbiolégico, aunque sus caracteres fisico-quimicos
no correspondan a ‘esta calificacién, siempre y cuando no pue-
dan producir contaminacién de los productos.

Podra utilizar agua de otra calidad, en generadores de
vapor, instalaciones industriales frigorificas, bocas de incen-
dio y servicios auxiliares, siempre que no exista conexion
entre esta red y la de agua potable.

5. Habran de temer servicios higiénicos y vestuarios, en
numero y con caracteristicas acomodadas a lo que prevean,
para cada caso, las autoridades competentes.

8. Todos los locales deberdn mantenerse en estado de gran
pulcritud y limpieza, lo gque habréa de llevarse a cabo por
los métodos mas apropiados para no levantar polvo ni pro-
ducir alteraciones o contaminaciones.

7. Todas las maquinas y dernas elementos que estén en
contacto con materias primas o auxiliares, articulos en cur-
so de elaboracién, productos elaborados y envases seran de
caracteristicas tales gque no puedan transmitir al producto
propiedades nocivas ni originar, en contacto con él, reaccio-
nes quimicas -perjudiciales. Iguales precauciones se tomaréan
en cuanto a los recipientes, elementos de transporte, enva-
ses provisionales y lugares de almacenamiento. Todos estos
olementos estaran construidos en forma tal que puedan man-
tenerse en buenas condiciones de. higiene y limpieza.

8. Contaran con servicios, utillajes e instalaciones ade-
cuados en su construcciéon y emplazamiento para garantizar
la conservacién de sus productos_en buenas condiciones de
higiene y limpieza y no contaminacién por la proximidad o
contacto con cualquier clase de residuos o aguas residuales,
humos, suciedad y materias extrainias, asi como por la pre-
sencia de insectos, roedores, aves y otros animales.

9. Deberan poder mantener las temperaturas adecuadas,
humedad relativa y conveniente circulacién del aire, de ma-
nera que los productos no sufran alteraciones o cambios en
sus caracteristicas iniciales.

10. Permitiran la rotecién de las existencias y remociones
peribdicas en funcién del tiempo de almacenamiento y con-
diciones de conservacion que exija cadd producfo.

11, Cualesquiera otras condiciones técnicas, sanitarias, hi-
giénicas y laborales ostablecidas o que se establezcan, en sua
respectivas competencias, por los Organismos de la Admi-
nistraciéon Publica.

Art. 21. Condiciones generales referentes al personal.

1. La higiene personal de todos los empleados sera extre-
mada y debera cumplir les obligaciones generales, control
de estado sanitario y otras que especifica el Cédigo Alimen-
tario Espafiol, en sus articulos 2.08.04, 2.08.05 y 2.08.06.

2. El personal que trabaje en tereas de elaboracién y en-
vasado de los productos objeto de esta Reglamentacién ves-
tira ropa adecuada, con la debida pulcritud e higiene,

\
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Art. 22. Condiciones generales de los envases.

La obligatoria higienizaciéy de los envases para su utili-
zacion debera constar de los procesos necesarios para lograr
una eficaz limpieza interna y externa, que garantice su pos-
terior conservacion en condiciones Sanitarias. .

TITULO TERCERO
Registro sanitario

Art. 23.

Sin perjuicio de la legislacién industrial competente, las
industrias de zumos de frutas y de sus derivados deberan
registrarse en la Direccion General de Sanidad, conforme a
lo establecido en el Decreto 707/1975, de 21 de marzo, y dispo-
siciones que lo desarrollan.

TITULO CUARTO

Materias primas y otros ingredientes
Art. 24.

Los zumos de frutas y sus derivados podran elaborarse con
los siguientes ingredientes:

1. Frutas carnosas, cuyas clases y caracteristicas estén re-
cogidas en €l capitulo XXII del Cédigo Alimentario Espaiiol.

2. Zumos de frutas, empleados en la elaboraciéon de deri-
vados. Se ajustaran a las definiciones contenidas en el titu-
lo I de esta Reglamentacién.

3. Agua potable. El agua utilizada en la preparacién de
los productos objeto de esta Reglamentacién debera reunir
las condiciones fisicas, quimicas y microbioldgicas que se
sefalan en el capitulo XXVII del Cdédigo Alimentario Es-
paifiol. )

4. Edulcorantes naturales, En los zumos rectificados y azu-
carados se ulilizara sacarosa con las caracteristicas definidas
en el capitulo XXIII del Cédigo Alimentario Espafiol, y en el
resto de los derivados se utilizaran los edulcorantes natura-
les recogidos en las secciones primera y segunda del citado
capitulo, con excepcion de los articulos 3.23.11, 2.23.12 y
3.23.13.

5. Agentes aromdticos naturales o idénticos a los natu-
rales, procedentes de la clase de fruta indicada en el produc-
to de que se trate y que cumplan lo establecido en la Regla-
mentacién Técnico-Saenitaria, aprobada por Decreto 40671875,
de 7 de marzo («Boletin Oficial del Estado» de 12 de marzo).

8. Anhidrido carbénico, El anhidrido carbdnico utilizado
para la preparacién y envasado de los zumos gasificados debe
reunir las siguientes condiciones:

6.1. Tener una pureza minima del 99,8 por 100.

@6.2. Poseer olor y sabor caracteristicos.

8.3. No contener més del 1 por 1.000 de aire (en volumen).

8.4. Estar exento de productos empireumaticos, acidos ni-
troso y sulfurico, anhidrido sulfuroso y otras impurezas.

8.5. No contener 6xido de carbono en proporcién superior
al 2 por 1.000 (en volumen).

7. Aditivos autorizados. A los zumos de frutas o a sus
derivados se les podra incorporar, segin sea su clase, alguno
o algunos de los aditivos recogidos en la Lista Positiva apro-
bada por la Direccién General de Sanidad para estos fines.

TITULO QUINTO

Caracteristicas de los zumos de frutas
y de sus derivados

Art. 25. Zumos de frutas.

De forma genérica, los zumos de frutas deben cumplir las
siguientes condiciones:

1. Estar elaborados con frutas sanas y maduras.

2. Estaran desprovistos de trozos groseros de corteza o de
piel. albedos y semillas.

3. Deberan tener las caracteristicas organolépticas pro-
pias de las frutas de procedencia, adecuadamente industria-
lizadas,

4. Para cada caso se consideraran zumos de fruta estan-
dardizados los naturales de concentracién simple, que cumplen
como minimo los valores, en grados Brix, que figuran a con-
tinuacion:

Zumo de fruta Grados Brix

LImMOn ... .0 tol vh cil il v e e aan ees e e . <]
Mandarina ... ... ... e e e wer een e e see ene o 10
Naranja ... ... co. cev coe see eer aen ven . 10
Toronja o pomelo ... ... . cor voe o0 [}
Albaricoque ... ... ... .o wr e e 12
Melocotdn ... ... .. v e vin eer een 12
Manzana ... ... ... oo wee cee e sne ses e aee 10
Pera ... ... .. i e e e i e e 12
Pifta ... ... ... coe eer e e e e 10
UVa b tn e v aie aee ses s sen bes e v ee 15
TOMALE ... civ tit v ter wer e e eie e eee tee e ees ves e 5

5. Mo contendran impurezas extrafias a las materias pri-
mas empleadas en la elaboracién o que prejuzguen un defi-
cientc estado higiénico-sanitario.

8. No contendran residuos de metales pesados en canti-
dades superiores a las siguientes:

Zumo de fruta Grados Brix
ATSENICO coi cee tee ere vae e vor eve wee cee pee sen ses ver ees 0,3 p.p.m.
Plomo (en el zumo de imoén) ... ... .. ver wer ver wer oee 1,0 p.p.m.
Plomo (en el resto de los zZumos) ... «. .. eer eer oee 0,5 p.p.m.
[ 97e] ) o = S . 5,0 p.p.m.
ZINC .c. civ sit arn eee tre aee eee e aee es ser am 5,0 D.p.m.
HIerro ... ... i vii i eir cin cee vee ave eer een e 15,0 p.p.m.
Estaflo oo s cih i i see e eor eee er see wee eee 250,0 p.p.m.

En el caso de los concentrados, estas cifras se considera-
ran en cuanto a producto una vez diluido.

7. No contendran agentes patogenos o perjudiciales para
€. propio producto.

8. En los zumos concentrados, la relaciéon de concentraciéon
se calculara sobre los grados Brix minimos indicados en el
apartado 4 de este articulo.

8. Los zumos rectificados o ligeramente azucarados conten-
dran como maximo 30 gramos de sacarosa por kilogramo de
producto. ’

10. Los zumos azucarados contendran, como minimo, 30 gra-
mos de sacarosa por kilogramo de producto.

Art. 28, Cremogenados.

Los cremogenados cumpliran lo establecido para los zumos en
los apartados 1, 2, 3, 5, 6 y 7 del articulo 25.

Art. 27. Néctares.

Los néctares cumpliran lo establecido para los zumos en
los apartados 1 a 7, ambos inclusive, del articulo 25.

El contenido de zumo o fruta comestible, o el =quivalente
derivado de cualquier ingrediente de fruta o concentrado, sera
superior al 40 por 100 e inferior al 60 por 100 (salvo en el
néctar de albaricoque, cuya proporcién inferior sera del 35 por -
100, y en el néctar de limén, cuya proporcién inferior sera del
20 por 100).

Art. 28, Preparados bdsicos de frutas.

-Estos productog podran llevar incorporados los aditivos y
agentes aromaticos especificos y en concentraciones adecuadas
para la elaboracién de los productos finales a los que van di-
rigidos (bebidas refrescantes, reposteria, confiteria, etc.).

Art. 29.

Tanto los zumos de frutas, en sus distintos tipos, como el
de tomate y los néctares seran objeto de normas especificas,
que complementaran esta Reglamentacién,

En el caso de zumo de uva se estaréd a lo establecido para
este producto en el Estatuto de la Vifia, del Vino y de los
Alcoholes, aprobado por Ley 25/1970, de 2 de diciembre, y Re-
glamento que lo desarrolla.

TITULO SEXTO
Manipulaciones permitidas y prohibidas
Art. 30.

1. Las frutas destinadas a la fabricacién de los productos
objeto de esta Reglamentacién deberén ser sanas y maduras y
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estaran bien lavadas, con excepcién de las uvas, y Do presen-
taran sefiales de infecciones criptogamicas ni de podredumbre
que puedan afectar a la calidad del producto final obtenido.

2. Entre las manipulaciones permitidas figurara la clarifica-
cién, por medio de los agentes clarificantes autorizados, y la
filtracién, que puede reforzase por la accion de preparados en-
zimaticos.

3. So permite la adicién posterior de aromas recuperados
y de colorantes extraidos de la misfa fruta durante el proceso
tecnolégico.

4. Se permiie la adicién de acidulantes, antioxidantes, es-
tabilizadores, conservedores, antiespumantes y antiaglutinan-
tes en los preparados en los que se autorice especificamente
por la Direccién General de Sanidad.

5. Queda prohibida la adicién de cualquier sustancia no
autorizada y la incorporacién a los zumos del producto de ox-
traccion de los orujos y frutos agotados.

6. De forma especifica se prohibe la compra, utilizacién o
tenencia por los fabricantes de otros aditivos que los permiti-
dos en la elaboracién de sus productos, asi como la compra-
venta, cesién o simple tenencia de cualquier materia utilizada

en la fabricacién, en cuya preparacion se hayan empleado

aditivos no autorizados.
TITULO SEPTIMO
Envasado, etiquetado y rotulacion

Art, 31. Envasado.

Los zumos y derivados se expenderan siempre envasados en
recipientes de vidrio, metalicos, de materiales macromolecula-
res debidamente autorizados o de otros materiales autorizades
por la Direccién General de Sanidad.

Art. 32,

Todos los zumos de frutas y sus productos derivados desti-
nados al consumo, tanto directo de boca como industrial, en
cualquiera de sus variedades de conservacion y de sus formas
de presentacion, cumpliran en su rotulacién y etiquetado lo
establecido en el Decreto 33671975, de 7 de marzo («Boletin
Oficial del Estados del 11), por el que se aprueba la Norma
General de Rotulacion, Etiquetado y Publicidad de los Alimen-
tos Envasados y Embalados.

Por tal motivo, los productos objeto de esta Reglamentacitn
deberan llevar en sus envases, obligatoriamente, los siguientes
datos: .

Etiquetado y rotulado.

1. Marca registrada, o nombre, o razon social y domicilio.

2. Denominacién del producto, de acuerdo con lo estipulado
en el tftulo primero («Definiciones»).

Se prohibe la rotulacién con calificativos o expresiones que
puedan inducir a error o engafio al consumidor,

3. Contenido neto, que se expresara siempre en peso neto.

4., Numero de registro sanitario de identificacién de la in-
dustria. Este numero podra inscribirse en la etigueta, rotula-
cién, xerigrafia y en el cierre de los envases, tapones o pre-
cintos.

5. Pais de origen, en ¢l caso de que los productos sean de
importacion.

6. Relacion de ingredientes y aditivos.

7. Identificacién de la fabricacién o fecha ae envasado o
elaboracion. En los zumos y derivados se inscribira la semana
y afio de fabricacidn, mediante la impresion o troguelado de
un numero comprendido entre el 1 y el 52, que representa la
semana del afio, y la ultima cifra del afio, que representara
a aquél

Esta identificacién podra también inscribirse en- el cierre de
los envases, tapones o precintos, en el caso de envases de vi-
drio, cuando no dispongan de etiqueta adherida.

Para evitar el troquelado de los envases metalicos, por las
dificultades técnicas que ello pueda acarrear, se podra utilizar
la impresion sobre la pared metalica con procedimientos in-
delebles, entendiéndose por tales la litografia, los electrénicos
y electroquimicos o térmicos y la utilizacion de tintas especia-
les cuya impresién permanezca legible a la accion de los
agentes y condicionantes siguientes: Agua, aceites vegetales,
acidos organicos diluidos, zumos o fragmentos de frutas, el
manoseo normal en el manejo del envase y la limpieza en el
mismo para su exposicién o venta.

. 8. En los envases o etiquetas puede figurar la representa-
cién del fruto del que el producto terminado proceda, grabado
o litografiado; impreso, en el caso de etiqueta, y si el producto
elaborado se compone de la mezcla de distintas frutas podran
representarse las mismas, siendo obligatorio el indicar en or-
den decreciente los ingredientes presentes,

—

Independientemente de las condiciones obligatorias fljadas
anteriormente podréa el industrial hacer figurar cualquier ins-
cripciéon, nombre, marca o dibujo alusivo zl contenido ~~! en-
vase,

Cuando el producto elaborado sea un zumo concentrado se
indicara el grade de concentracion con relacion al zumo fresco
o natural.

8 Se prohibe de manera expresa en la rotulacion y etique-
tado:

g.1, Cualquier tipo de impresién o litografia en la cara in-
terna del envase gque esté en contacto con los productos.

9.2. El empleo de palabras o frases que induzcan a confu-
sién con otro tipo de eiaborado de frutas o que no respondan
a la naturaleza real del producto envasado.

9.3. El uso de palabras tales como «pasteurizadas, «esteri-
lizada» o menciones analogas, si la accién conservante es de-
bida a productos conservadores.

9.4. Signos, inscripciones, dibujos y omisiones que induzcan
a error o engaiio.

9.5. Indicaciones que atribuyan a estos elaborados una ac-
cién terapéutica preventiva o’ curativa, que hagan creer que
tienen propiedades superiores a las que poseen normalmente.

9.8. Qbservaciones-que puedan inducir a error, respecto &
su verdadera composicién técnica de elaboracién.

9.7. Inscribir los datos obligatorios unicamente en precin-
tos, capsulas, tapones u otras partes que se inutilizan al abrir
el envase, salvo los casos sefialados anteriormente.

TITULO OCTAVO

Transporte, venta, exportaciéon e importacion

‘Art, 33. Transporte.

Se entiende por transporte las operaciones que comprenden
el traslado de productos y los medios necesarios para conse-
guirlo.,

La desinfeccién de toda clase de almacenes y medios de
transporte sera obligatoria y se efectuara por los medios idé-
neos y con los procedimientog aprobados por las disposiciones
correspondientes.

Se prohibe:

1. Transportar los elaborados descritos en la presente Re-
glamentacién Técnico-Sanitaria junto a sustancias téxicas, pa-
rasiticidas, rodenticidas y otros agentes de prevencién y ex-
terminacion.

2. Transportar partidas de elaborados contenidos en la pre-
sente Reglamentacion -alteradas, contaminadas, adulteradas o
falsificadas, junto con otras aptas para el consumo.

3. Transportar elaborados destinados para la venta al com-
sumidor que no estén debidamente rotulados o etiguetados.

Art. 34. Venta.

En la venta para su consumo de elaborados previamente en-
vasados debera procederse de manera que sea perfectamente
visible para el consumidor el envase original debidamente
etigueiado.

Art. 35. Exportacion.

Los productos objeto de esta Reglamentacién destinados
a la-exportacién se ajustaran a las disposiciones reglamenta-
rias exigidas por el pais de destino y a lo dispuesto en esta
materia por el Ministerio de Comercio.

Cuando estas disposiciones no aseguren el cumplimiento
de las condiciones técnicas que fija esta Reglamentacién, no
podran comercializarse en Espafia sin previa autorizacion del
Ministerio de Comercio y previo informe de la Comisiéon Inter-
ministerial para la Ordenacién Alimentaria. El Ministerio de
Comercio decidira a la vista de la correspondiente licencia
de exportacion.

Para la distribucién de estos productos deberan reponder
a las condiciones fijadas en esta Reglamentacién y el envase
llevara impresa la palabra «Export» junto con aquellas ins-
cripciones. que, fijadas por el Ministerio de Comercio, previo
informe de la Comisién Interministerial para la Ordenacién
Alimentaria, aclaren al consumidor la diferencia existente en-
tre el producto contenido en el envase y los similares que cum-
plen las condicicnes de esta Reglamentacion.

Art. 38. Importacion.

Los productos objeto de esta Reglamentacion producidos
en el extranjero para su consumo en nuestro pais deberan
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ajustarse para su distribucion en él1 a las disposiciones esta-
blecidas en esta Reglamentacién, salvo lo dispuesto en los
Tratados o Convenios Internacionales o excepciones que pue-
da autorizar la Comisién Interministerial para la Ordenacién
Alimentaria.

TITULO NOVENO -
Competencias y responsabilidades

Art. 37.

Los Ministerios de Industria, de -Agricultura y de Comer-
cio y la Direccion General de Sanidad, en la esfera de sus
respectivas competencias, vigilaran el cumplimiento de lo
anteriormente expuesto en esta Reglamentacion, sancionando
las infracciones que se produzcan.

Art. 38.

Al Sindicato Nacional de Frutos y Productos Horticolas se
le encomienda una funcién de tramite, informacién y aseso-
ramiento acerca de las industrias que regulan esta Regla-
mentacién, y esimismo de los Organsmos estatales que deben,
por su funcién, relacionarse con estas actividades.

La funcién de tramite tendra4 una actividad fundamental
coordinadora en lo referente al Registro Sanitario, y la Or-
ganizacién Sindical procedera a la extensién de tarjetas acre-
ditativas, con periodicidad anual, a efectos de regulacién de
censos.

Art. 39. Responsabilidades.
En la fase de comercializacién:

1. La responsabilidad inherente a la identidad del pro-
ducto contenido en envases no abiertos, integros, corresponde
al fabricante o elaborador de los productos que regula esta
Reglamentacién o al importador, en su caso.

2, La responsabilidad inherente a la identidad del pro-
ducto contenido en envases abiertos corresponde al tenedor
de los productos objeto de esta Reglamentacion.

3. La responsabilidad inherente a la mala conservacion
del producto contenido en envases abiertos corresponde al te-
nedor de los productos que regula esta Reglamentacion.

ANEXO

Mientras no existan métodos oficiales espaioles, los méto-
dos de analisis aplicables a las determinaciones necesarias en
los zumos de frutas y en sus derivados son los descritos en
las siguientes publicaciones:

— Federaciéon Internacional de Productores de Zumos .de
Frutas.—Methods of Analysis (1968).
— Assoc. of Offic. Agric. Chem. (A, O. A. C.).—Official Me-
thods of Analysis (1975).
~ «Comité de Liaison de I'Agrumiculture Mediterranéenne».
(C.L. A. M.).—Métodos de analisis aplicables a los zu-
: mos, concentrados y piensos, derivados de los frutos ci-
tricos; A. T. A. 12 (4), 495-604 (1972); 13 (1), 17-24 (1973).

ORDEN de 5 de mayo de 1977 por la que se desarro-
lla el articulo 40 del Real Decreto-ley 15/1977, de
25 de febrero.
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Excelentisimos sefiores:

El articule 40 del Real Decreto-ley 15/1977, de 25 de febrero,
sobre medidas fiscales, financieras y de inversion publica, prevé
que las Diputaciones Provinciales de régimen comin con dere-
cho a la percepcion del recargo provincial sobre las operaciones
sujetas al Impuesto General sobre el Trafico de las Empresas
podran incluir y emplear, como ingreso de sus presupuestos or-
dinarios de 1877, el importe de una operacion de crédito a con-
certar por una sola vez, en la cuantia que resulte de la dife-
rencia entre los ingresos previstos para el afio 1976, segun las
instrucciones publicadas en su dia, y las cantidades efectiva-
mente satisfechas por el Tesoro a las Diputaciones Privinciales
durante el mencionado ejercicio. . .

En su virtud, a propuesta de los Ministerios de Hacienda y
de la Gobernacién, esta Presidencia del Gobierno ha tenido a
bien disponer;)

Primero.—El importe de la operacién de crédito a concertar
por una sola vez por las Diputaciones Provinciales de régimen
comin, a que se refiere el articulo 40 del Real Decreto-ley 15/
1977, de 25 de febrero, sobre medidas fiscales, financieras y de
inversién publica, sera, para cade una de dichas Corporaciones,
el siguiente:

Albacete ... ... .. et cee e e ces e 22.402.340
Alicante ... ... ... ..v o v e 60.623.275
Almeria ... ... co. cr e e vee e 24.829.764
Avila ... oo v e 13.909.807
Badajoz ... ... 46.137.366
Baleares ... ... ... ... ... 35.041.199
Barcelona ... ... ... .., ... ... 257.411.907
Burgos ... ... ... o i e 23.747.850
CACEreS ... wov viv cir v wie ver e 30:750.420
Cadiz ... ... oo ot e e whh e 57.768.081
Castollén ... ... ... v wh wee 25.413.427
Ciudad Real ... ... ... el e s 33.717.980
Cérdoba ... ... ... .ot et ver e 48.084.092
Corufid ... ... cor en e eer see vee eee 67.771.483
CUBNCA .. vov v cer vee een eei ere see ees 16.542.949
GBIrONA ... .o vor et eer e eee een see eee 27.112.472
Granada ... ... ... cov ot ver eee e 48.764.079
Guedalajara ... ... ... ... .. 9.849.613
Guipazcoa ... ... ... e eee aee . 41.162.721
Huelva ... ... ... .. o vie v 26.523.878
Huesca ... ... ... co vt e aee 14.580.785
JABN ... ot e e e e ere s e eee 43.934.544
Ledn ... ... v cih et il ver eer eer enetees 37.001.864
Lérida ... ... ... oo o o e 22.821.890
LOETORO ... vev oo eer eee eer e e 15.426.791
TLUBO o th eh cet cee een ee ee are see ees 27.816.458
Madrid ... ... o vl e e e e 247.308.631
Malaga ... ... cor cer e ver eee e 56.122.819
Murcia ... ... o ade e e 54.707.090
Orense ... ... oo v wer cre wes one 29.012.845
Oviedo ... ... v v ver e een e 69.172.156
Palencia ... ... ... cci vet e ver one vee aee 13.250.729
Pontevedra ... ... ... ... ot wt e woe .. 51.372.710
Salamanca ... ... .. . e eee enr ere ees 24.993.744
Santander ... ... ... ... oo e . 30.841.812
Segovia ... ... ... il e e v s 10.658.469
Sevilla ... ... ... ... 87.885.986
Soria ... e e e e e e 7.723.126
Tarragona ... ... ... ... .o cee w0e 28.478.823
Teruel ... ... co. vev cor wer ere 11.431.360
Toledo ... ... wov cee oo in e s 31.410.879
Valencia ... ... ... .. .. 116.348.044
Valladolid ... ... ... ... v oie wee 27.156.459
ViIZCaya ... oo voi vot vor cir eve eee een een 68.476.060
ZBIBOTA .. v crr ver ee ser eer eee eee aen 16.998.150
Zaragoza ... ... ... ... 49.801.219

2.112.208.946

Segundo.—Por el Banco de Crédito Local, y previa solicitud
de cada Diputacién afectada, se concertaran, mediante los tra-
mites pertinentes, las oportunas operaciones de crédito por las
cantidades sefialadas.

Tercero,—Las Corporaciones beneficiarias del préstamo po-
dran incluir el producto de éste como ingreso de su presupuesto
ordinario de 1977.

Lo que digo a VV. EE, para su conocimiento y. efectos.
Madrid, 5 de mayo de 1977.

OSORIO

Excmos. Sres. Ministros de Hacienda y de la Gobernacién.

MINISTERIO DE HACIENDA

REAL DECRETO 923/1977, de 28 de marzo, de re-
forma de la legislacién sobre funcionarios civiles
de la Administracién Militar.
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El apartado uno de la disposicién final tercera del Real De-
creto-ley de reforma de la legislacion sobre funcionarios de la
Administracién Civil del Estado y personal militar de los Ejér-



