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lineas de extrarradio, podrd modiflcar dicko dato haste en 3 pun-
to en mAs © en menos de]l sumento de ial percenmtiaje.

2. La cuota de conservacidn de extrarradio serd de aplicacitn,
tanto a los sbhonados futuros comd & Ioa presentes, & partie.de
iz fecha de entrada en vigor de esta disposicién. .

3. Ademdés de a tarifa de constitucion de exirarradio, sl abo-
nado deberd satisfacer a la Compafiia Telefénica la correspon-
diente cucta de conexién vigents en cada momentc y aprobada
por el Gobierno. ' .

Art, 8. Mientras, de acuerdo con las prioridades estableci-
des, la Compania ne haya slcanzado a un determinado agrupa-
miento de poblacidn que cumpla los requisitos sefalados en el
articule 2.%, 1., con la extensién dal servicio urbane, 1a demanda
de servicio que surja en el misme serd atendida como peticiones

en extrarradio, al igual que g la poblacion no agrupada, pero_}

con aplicacitn de Ia cuota especial reducida de constitucion de
extrarradio del articulo 8.°

Art. 10. Los limltes de las zonas urbamis, a efectog telefoni-
cos, se determinardn segn los sigulentes criterios:

a} En las zonas urbanas actualments existentes segun los
criterios que ya tengan establecidos. :

‘b) En las zonas urhanas que ss creen en sl futurg, coincld!—
ran conr el casco urbane gue formen las edificaciones dsl agru-
pamisnto de poblacién correspondiente segin los criterios esta-
blecidoa an el mrtfculo 2.7 1, ~

¢} En embos casos, la zona urbansa definida crecera por in-
clusién en la misme de nuevas edificaciones que disten mengs
de 100 moiros de una cualiquiera de las ya oxistentes, sin que se
contabilicen a estos efectos los obatdculns naturalas o instalacio-
nes piblicas (Jardines, cemsnterics, viag de comunicacidn, stc.).

Art. 11.—La Delegacion del Goblerno a propuesta de la Com-
pailfa Telefénica dictara las correspondientss norinas de dessrre-
ilo de la presents normativa,

Art. 12 —Queda derogada 1a Real ©rden de 11 de junio de 1828,
¥ cuantas otras disposiciones de igual ¢ inferior rango se opon-
gan & lo establectdo en la presente Orden .

Madrid, 31 de cctubre de 1578,

SANCHEZ-TERAN HERNANDEZ

.

MINISTERIO DE SANIDAD
Y SEGURIDAD SOCIAL

ORDEN de 24 de octubre de 1078 por la qus se esta-

272_95 blece io «Cartilla Sanitaric de la Embarazadan,

Ilustrisinios sefiores: - .

Estd cientificamente demostrado y- universalments admitido
qug el conirol sanltario sistematico de la embarazada constitoye
un medio de inestimable valor para conocer la avelucién de la
gestacién, detectsr sus posibles alteraciones ¥ ovitar riesgos in-
necesarios dal parto,

. Un adecuado control del embaraze resulia por tante conve-
nlente y necesario para proteger, tanto lg salud dae In madre co-
ma la del nific ¥ contribuir a la prevencién de 1a sttbnormalidsad,
por lo que uma de las acciones tendentes a este finalidad lo
constituye el establecimiento de sistemas de control y'seguimian-
io del embarazo y atencion al pario, tal coma se previene en el
articulo segundo, uno, apartado b) del Nesl Decreto 2178/1078,
de 25 de ngosto. .

Lg maovilidad actual de las personas, la fracuencia con que el
médico recaba la colaboracién ds otros sspeciallstas, ¥ ol elevado
porcentale de parios que tienen lugar en centros, o incluso, en
localidades distintas a aquelles en qus ha transcurrido i emba-
TAZJ, suponren en muchas ocasionss, & pessr da las recursos téc-
nicoa'd;laponml&a, obstdculos pars obtensr sl maximo posible da
beneficlos en cuanto & la (nfarmacién obtonids de esos. controlas

- periddicos de la embarazada, al no axistir un CAUCo normal pars
Ia tranamisién de los datos da fnterds ganitario,

Con obisto de coniar con las maximas garantins pars lg 6a-

iud dw las embarazadas y de su descendancia, medianis e} cono-

cimiento por perte del personzl senitsrio de log antecedentes y
evolucion de la gestacion, se considerm necesario -estebiscer un
Pocumento en el que puedan rscogerse los datos de mayor in-
ierds sanitario, .

. En su virtud, este Ministerio, ean uso de la faguitad conferida
por la Disposicién final del Real Decreto 2176/1978, ha tenido a
bien disponer: .

Artieulo 17 Se establecs la «Cartilla Sanitaria de la Embara-
zada», como documento oficial de interés sanitario, cuya unica
finalidad ea la proteccién de la salud de la mujer gestanté ¥ del
fruto de la gestacién, mediante 1a recogida de los datos obienidos
en los reconocimientos periédicos, segin unsa sistamatica unifica-
da, queg al mismo tiempo supongs una garantia para la embara-
zada ¥ facilite la labor del personal sanitario.

_ Tendri cardcter de documentc confidencial y debera garan-
tizar ot debido respeto a Ia inilmidad personal y al secreto pro-
fasional. . -

Ari. 2.° Tendra derecho a este documento toda mujer que en
territorio espadc] se encuentre en estado de gestacidn, tras la
confirmacidn de dicho estado por el personai sanitario compe-
tente. . ' :

Art, 3. Todo profes!dnal sanitaric que atienda & una mujer
durante el embarazo o parto debers resefar en la Cartilla Sant-
taria los resultados de sus actuaciones, de acuerdo con las nor-
mas doontolbgicas an vigor, a no sér gue la interesada manifieste
expresamerntte su deseo en contra. - '

- Art. £° La Cartilla Saniiaria de la Embarazada se entregara
gratuitamente en los servicios sanilarios éspectficos del Minis-
terio de Sanidad y Seguridad Social, correspondiends a la Birec-
cidn de Salud de cada provincis, la vigilancia ¥ control de la
adecuada wutliizacién de dicha Cartilla, de acuerdo con la ner-
mativa jécnice de seguimiento del embarazo que se establozca.

El documento, que serd valido para un sélo embarazn, que-
dard en poder de ia embarazada. . .

Art. 57 Se faculta a la Diréccién General de Salud Publica
y Sanidad Veterinaria, pars que sstablezca la forma y contenido
dn esta Cartifla, oyendo previeamente a la Organizacién Médica
Colegial, asi como para dictar las disposiciones que asesguren su
distribucidn v utilizacién de acuerdo con las normas técnicas gue
al efecto fije dicho Centro Direciive, ' e

Seran a cargo de la Seguridad Social las prestecionses sanita-
rias g sus beneficlarics 8 gue diera lugar la utilizacién de la
Cartilla de la Embarazada. .

- ) DISPOSICION FINAL

Por la Direccién General de Salud Publica y Sanidad Veteri- -
naria se adoptaran las medidas necesarias para qua la ~Cartlila
Sanltaria de is Embarazada. pueda implanterss en {odo el terri-
toris nacional el dia 1 de enero de i879.

Lo que digo g VV. II. para su
Dios guarde & VV. I
Madrid, 24 de octubre de 1978,

conacimianto vy efectos,

SANCHEZ DE LEON

Imos. Sres. Subsecretario de ia Salud, Director general de Selud’
Publica y Sanidad Veterinaria y Delegado general del Instl-
tute Nacional de Prevision,

QRDEN de 24 de octubre 'de 1078 por.-lo que 3
aprueba el Reglamento  socbre Vigiloncia, Contral
@ Inspeccién Sanitaria de Comedores Colectivos.
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[ustrisimaos sefiores:

La importancis que para la salud y el nivel de nutricién de
las personas revisten los Comedores colectivos aconseja esta-
blecer un Reglamento especifico regulador de las condiciones
sanitarias e higlénicas que deben reunir, tanio en su instala-

[ ridn como en su funcionamiento. :

En, st viriud, aste Ministeric ha tenide a bien disponar:

Artieulo 1.* Se aprueba el ‘adjunto Reglamaento sobre Vigi
~lancia, Control e Inspeccién Sanitarie de Comedorss Colectivos.

Art, 2.° Se faculia a la Direcclén General de Salud Puhlica
¥ Sanldad Veferinaria para, previa aprobacién da 1a Suhsecrs-
-taria de la Sslud, dictar las disposicionsa necesarias pars sl -
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desarrolio de la presente Orden y pars 8jar los plazos en que
los Comedoras colectivos actualmentes existentes- han de sdep-
tarse a ias normas de este Reglamenio.

Lo digo 8 VV, II. para su conocimiento 'y efectos,
Dios guarde 8 VV. IL
Madrid, 24 de octubre de 1978, - Co.

SANCHEZ DE LEON

Ilmos Sres, Subsecratano de la Salud ¥ Dn—ecwr ganeral de
Salud Pubhca. y Sanidad Veterinaris.

REGLAMENTO SOBRE VIGILANCIA, CONTROL
E - INSPECCION SANITARIA 'DE COMEDORES COLECTIVOS

SECCION 1+ AMBITO DE APLICACION ¥ NOHRMAS GENERALES

. El presente Beglamento tieme por cobjeie definir, a efec-
tos legales, las caracteristicas higiénico-sanitarias de los Comae-
dores coleciivos y fjar con carécter obligatorio ias normas bé-
sicas de funcionamiento de los mismos en orden a proteger la
salud publica.

1.3. A los efecios de esta disposicién, se entionde por Come-
dores coleckives aguelios establecimientos publicos o privados,
con finalidad mercantil o social, cuye actividad sea la de faci-
liter comides que en los mismoes se consumen, incluyéndose
tantoe los Comedores dotados de cocins propia como los Que ca-
racen de servicio de cvocina, tengan ¢ no instalacionas al airs
libre. Tales establecimienios pueden tener entidad propia e in-
dependients o former parte de Empresas, Centros, Institaciones
u Organismos, constituyends actividad accesoria de és5tos,

1.2, No seri de aplicacidn esie Reglamento a las instalacto-
nes de temparads, que Se Tegirdn por la Orgen del Ministerio
de ia Gobernacion de 31 de marzo de i876 (+Boletin Oficial del
Estades nimero 99, de 24 de abril), ni tampocg & las industrias
dedicadas g ls preparacién y distribucion de comidas, reglamen-
tedas por Orden del Ministeric de la Gobernacion de 21 de
febrero de 1977 {-Eoletin Oﬁr.ml del .E'.sta.do- nuamere 59, de
18 de marzol.

2, El Minisierioc de Sanidad y Seguridad Sacial verificari,

& través de los servicies correspeondientes de ls Direccién Ge-

neral de Salud Publica v Sanidad Veilerinaria, ol cumplimiento
de las condiciones exigidas para la instaiacién y funcionamien-
16 de fos Comedores colectivos.

3. El comionze del funcionamiento de un Comedor chlectivo
exigirn la previa conformidad de la Delegacidn Territorial del
Ministerio de Sanidad y Ssguridad Social gue corresponda, que
se oforguerd sl resulla favorable Ja visita de fnspeccidn que,
previg solicitud de los interesados, se girard al establecimiento
para comprobar si e cumliplen o no les normas de este Regla-
menio.

3.t Las visites de inspeccié:x. tanio la pre\ria al funciona-
mienic como las posieriores que se giren, comprobaran si tanto
las instalaciones como los servicios se ajusian a las prescripcio-

nes de este Reglamento, pudiendo formular requerimientos a--

los interesados pare correccion de delectos o elevar propuests
de sancifn.

E] rasultado de la visita y, en su caso, el requermuento Gue
se realice, sp hardn constar en el libro de visitRs & gue s&
refierc el gpartado 5.1 de esta seccién, dando cuentz a la Dele-
Eacién Territorial de Sanided y Seguridad Sccial

4. Los Directores o Gerentes de Comedoras colectivos y los
de Jos Centros, Instituciones y Empresas gque como actividad
accesoria dispongan de Comedores colectives asumen la respon-
gabilided del cumplimisnfo en tode momento del presente Re-
glamento, debiendo sdoptar las medidas oportunas pera gue ios
locales, los utensilins y &} menaje se encueniren en las condi-
ciones higidnico-sanitarias exigidas.

41. Aspmismo vigilardn con asiduidad el mantenimientc en
condiciones del servicio, promoviendo . ia inmediate subsanacién
de las deficiencias e irregularidades gue descubran,

5 En todos los Comedores colectives existird un sjemplar

del presente Reglamentc a disposicidn del personal de aguélios,

gue deberd conbcer sus prescripeiones.

5.1. Iguslmente existiré un libro de visites a disposicién de
los Inspectores, a los efecics previstos en el apartado 3.1

6. Las infraccionss o igcumplimiento de lo dispuesic en |

© #ata Reg}amentacxén v disposiciones complementarias se califi-
cardn 'y sancienarn conforme & lo establecido en el Decreto
797/1875, de 21 de marzo, y disposiciones gue lo desarrolian.

SECCION 2.+ LOCALES. UTENSILIOS Y MENAJE

1. Locules.

Los localss destinados & Comedor y & la manipuiacién de
elimenlvs & consumir en mguelios esierdn convementememe di-
ferenciades deatro del edificie,

1,1, Los muros v los techos deberan ser lisos. sin grielas,
restras o picaduras. Deberdn ser blangueados una vez al afio, .
come minimo, si estAn encelados; 8t estan pintados o recubier-
tos de cualgquier otra clase de revestimiento, deberan ser Ia-
vados con regularidad.

1.2, Los suslos se lavardn una vez al dia, por la menos, y
ha de esiar asegurade e} desagile correspondiente. Sa prohibe
barTerlos (1 seca.

-1.3. Su airedacion v la ventilacién han de estar sseguradas
pernfaneniements, Se dispondra de un escape eficaz de vapor

‘tle agua, para impedir su condensacidn i(con el posible gotea

sobre ios producios alimenticios) y el desarrcllc de mohos gue
puedan caer sobre los mlimentos, Las bombillas y lampsaraes
colgades sobre édstos deberan estar protegidas, con idéntico fin
¥y para evitar contaminaciones en caso de rotura.

14. Nc se permitir& e} accesp a astos locales de ningune
ciase de animales, pariicularments perros o gates. Se adoptaran
las medidas necesarias para impedir la penetracién de moscas
¥ otros insectos, as{ como de roedores. En casc nacesario se
llevarén a cabo las operacicnes de desinsectacién o desratizs-
cion precisas, aplicindose les disposiciones vigentes en la ma-
teria. Los insecticides, raticldas y demds sustancias {Sxicas de-
t 2 guardarse lejo$ de ias dreas de almacenamienta y prepara-
cién de los alimentoa, en recintos separados, ¥ &0 maeejo s
permitird sélo al personal convenientemente responsable de su
uso, .

1.5. Los resips, desperdicics y detritus -de jodas clases se
depositeran lo mas pronto posible en recipientas cerrados, pro-
vistos de tapsderg, gue sp limpiaran, por lo menos, una vez
al dia.

Existirin desagiies suficientes para la eliminacién de dese-
chos sin estancemiento.

1.8. Sclamente podran jnsialarse en estos locaies extiniores
de incendics a base de productos neulros.

2. Utens;hos ¥ mendje.

‘2.1. Los utensilios que ss empleen para la preps.racién de
log alimentios, ast como la vajilla, cubiertos, etc., se limpiardn
v enjuagardn, para después levarlos comn uno de los detergen-
{es autorizados v, por ultimo, sumergirios treinta segundos.
como minimo, en agus Gue 85t6 8 una temperatura ne inferior
& B0°. Se vigilard que el enjuagade elimine totalmentie ios res-
tos de detergente. )

2.2, Se vigilard con atencién el funcionamientoc de las ma-
guines de lavar la vejilla; ésias deberan ser facilmente desar-
makies, para su limpieza una vez usadas. Iguslmente se vigilard
con atencitn Ia limpieza de los utensilios ¥ maquinas picade-
a5 de alimentas.

2.3. Los utensilios de cobrs o de hierro s6lo podran utili-
zarse mieniras reunan los reguisiios exigidos per las normas

" genarales de policia smnitaria a ellos aplicables vy e vigilard su
-estadn ¢e conservacién, dsbiendo ser eliminedos cuando pier-

dan las condiciones requeridas para 8w uso.

SECCION 3+ PERSONAL

1. Todas las personas que intervengan en el funcionamiento
de les cocinas y Comedores deberdan cumplir las disposiciones
previstas en el capitulo VIII del Cédigo Alimentario.

2. A tenor de lo dispuesto en las Orden ministerial de 15 de
gctubre de 1850 v concordantes, las Autoridades sanitarias im-
pondran ¢! régimen do control sobre e! personal manipulador
de alimentos, -

3, E] personal técnico y operario que manipule alimentos
ohservara en todo momento Ia maxima higisns #n st aseo per-
gonal, con ropa ¢ indumentaria des golor clarp, calzado imper-
meabls, rubrecabezes y/c redecills, en su casy, siende fodo
ello de uso exclusivo para o} trabajo.

4. Queda prohibide fumar, comer, masiicar goma o cuai-
guier otra practica antibigiénica dentro de la cocine, sala de
preparacién ¥ envasado de alimentos o dependencias donde se
manipulen o almacensn alimentos o sus envases. ]

5. Toda persona que realice operaciones de meanejo, prepa-
racién o envasado de allmentos debera lavarse las manca oon
agun ocaliente y jabon tantas veces como lo reguieran las con-
dicicnes de {rabajo y siempre anies de incorporarse & 54 pues-
to despuds de una Busencia,
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8. Todo personal gue ingrese al] serviclo de estas industrias
o el que sé incorpore ai trabajo después de una bala por em-
fermedad, para puestos de irabajo relacionados con la mnanipu~
tacidn de alimentos, deberd presentar certificado, expedido poer
1a Direcclén de Salud correspondiente, en ef gque se indique su
estado de salud y no ser portador de gérmenes patdgeocs.

7. Los manipuladores que ss digznostiquen como portadores
de gérmenes patdgencs serdn separados del Yrabajo y.-no se
reintegraran al mismo hasta gue se compruebs, previo contrel
de los Servicios Médices de Sanidad Naciousi el estado gatls-
factorio de salud de estos operarios.

8. Existira un botiquin para atender los casos de pequefms
rozadures o cortaduras, que deberdn curarse convenientemente
y vendarse can apdsito imparmeable, A

¢. Las personas sxirailas al servicic no tendram accesa a las
cccmas y & los demés lugares de prepamcién de ahmentos

SECCION £ PBODUCTOS ALIMENTICIOS

1. Como quiera que la calidad higiénice de los productos
alimenticios est4 determinada por ias condiciones de produc-
cion, transporie, csnservaclén ¥ utilizaciou. deberd lenerse en

cuenta lo slgmente

&) Los productos alimenticlos y olres ingredientes emplea-
. dos en la elaboracién de ias comidas deben ser aptos para el
consumo, ajustandose a las caracteristicas especificas para cada
. una de glias,

B} Cuande se Heven & cabo coniratos de surmnistm en las
estipulaciones ss hari alusién a la obligacién del proveedor de
respetar, tanto en sus telleres o establecimisntns como dursmta
el transporte, las condiciones higiénicas exikidas.

2. En la recepcion de los prqductos alimenticios se observa-
ran las siguientes normas:

a) En el momento de la recepeitn se debera comprobar el
cumplimiento por parte del proveedeor de las regias de higiens,
Los recepiorea de os productos deberdn conocer las condiclonss
reglamentarias del transporte de éstos ¥ exigir su cumplimiento.

b} Deberd rechazarse todo producteo sospechose.

SECCION 5+ CONSERVACION DE LOS' PRODUCTOS ALIMENTICIOS

1. En la conservacién de los productos alimenticios se ivn-
drén en cuenta las prescripciones del capitulo VI del Codigo
Alimentario,

2. Con independencia da !o pravisto en la norms antarjor
58 o‘bservarén las s:g’ulentes .

a) Se vigilaran la temperatura, la humedad relativa y la
circulacidn del aire, paras evitar alteraciones o cambios en los
alimentos, protegiéndose de la luz solar aquéllos gue resilien
perjudicados por ella.

k) Los locnles de almacenamiento de los productos alimen-
ticios estardn separados de loa destinados a la preparacién de
alimentos,

¢} Sa alslardn los productos Aue despidan olores de agus-
llos otres que por su naturalezs puedan absorberlos.

d} Loz alimentos no se colocaran nunca sobre el suelo y
se apilaran convenientemente.

e} Los industrialea procurardan no sobrepasar su capacided
de almacenamientc para ponseguir gue todos los alimentos sean
empleados dentro de su perfodo normal de utllizacién, en fun-
cidnn del tiompo de almacenamients y de las condioiones de
conservacién, llevando & cabo las rotaciones que resulien ne-
cesarias,

f} Est& prohibido almacensar productoa no al:menticios (¥,
en especial, sustancias téxicas, detergentes ¥ ofros agentes de
prevencién y exterminacién) junto a producics alimenticlos;
también esté. prohlbide almacenar junto & ellos productos al-
terados, detsriorados ¢ contaminadasg,

£) Paritdicamente se reconoesrdn el local y el estado de los
alimentos, aliminindose los prodactos aﬁmanticms deterlcrados.
alterados o contaminados.

PREPARAGION Y . SEAVICIO DE comDAs

Se observardn en la preparacién de los sllmentes las normas
del capitulo VII det Cédigo Alimentario, teniéndosq a.demﬁs en
cuenta las sxgmentes veglas:

SECCION as

2} 8o {levars a cabs una ultima ver:ﬂcaclén de las congdi-
- clones higiénicas de los productos allmenticios para advertir
cuslquier alteracién que se haya producide en ellos despuds de
‘st racepcién. El personal estd skligado a sefglar inmedlata.-

mente cuslquier anomalis que observe,

B} La ecoccidn serd suficlentemante prolongadas pars garan-
tizar !s aptitud para ef consumo y se evitard ta coccidn de pie-
zas de grap volumean,

¢} Muznca deben cortarse sobre la mlama tabla carne cruda.
¥ carne cocida, Tampoco daben co!ocarse ;untos los alimentos
crudos vy lop preparados,

d} Los colorantes empieados por los praveedores. as] como
ins materias aromiticas deben ajustarse a las prescripciones
en vigor sobre is materia.

¢) Las ensaladas elaboradas con vegetales crudos se sumer-
giran durante cince minulos. en solucién de hipoclorito sddico

70 miligramos/litro (70 ppm) en agua potable y después se la-

vardn con agua potable corriente, Siempre que sea posible, ge
utilizard equipo mecdnico para estos fines.

f} Laa comidas deberdn preparsrse con Ia menor anticipa-
cidn posible sl tiempo de censumo, salvo las que vayan a ser
conhgeladas.,

gl Sa vzgxlaré. gque los tiempas y temperatura de prepara-
cidn culinaria sean Ios adecuados. La temperatura minima da
preparacién culinaria de la carne serf de 65° C. -

h} Las comidas para consumo inmediato, una ver termina-
da su coccitn, deberin conservarse inmediatamente s tempe
raturas iguales © superiores a 65°C en el corazén del pro-
ducto, en recipientes provistca de fapaderas adecuadas, Es-
tas comides deben comsumirse ¢l mismo dia de su prepara
cién y coccidn.

1) Las comidas -destinadas & ser conservadas antss de su’
consumo por un procedimiento de refrigeracidn, congelacién o
uliracongelacién, deben envasarse inmediatamente despuss de
su_coccién o preparacidn, en unidades individuales o no, pero
siempre de tal forme que sus dimensiones favorezcan la ob-
{encion en el menor tiempo posible da unsg temperatura en el
cantro de! producto de —10°C & —18° C, segin el sistema utili-
zado, oo

{1 . Desde &l fin de la fase de enfriamiento, Ias comidas re-
x‘ﬂgeradas debea almacenarse en cédmearas frigorificazs que ase-
guren uns temperatura de oconservacion inferior ¢ igual a
3* C en todos los puntos del producto,

k) EL perisdo de conssrvacidn maximo de la comida re-
frigorada, desde e! final de la coccidn hasta su consumo, debe
sor inferior o igual & cince dias.

i La consarvacrén de las comidas congeladas o ultraconge-
ladza se efectuard’ a —18°C,

m) Las comides refrigeradas, congelnda.s o ultracongela-
das, cuando vayan g ser consumidas, se calentaran por un pro-
cedimiento autorizado, de tal maners que la tempsratura de
almacenamienta de la comide se aleve hasta los 85° € en ol
punto central en mencs de una horg, ¥ se mantendrd a esta
temperatura hasta ¢l momento de su utilizacién o consumo.

ORDEN de 24 de octubrs de 1978 por Ia que sa des-
arrolic el HReal Decrsta numaro 2121/1978, de 22 de
agosto. sebre la Luchg Antltuberculc)sn
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llustrisimns sofiores;

El Real Pecreto 212171978, de 22 de agosto, estahlece Is nueva
ordenacién de la Lucha Antifuberculosa e indica Iss normas y
direcirices por las que han de regirse en lo sucesivo las accio-
nez sanitariag frente & la endemia $uberculosa y que en lineas
generales comprende acciones sobre el enfermo tuberculoso y sus
convivientes como base de !B lucha camtra la enfermedad v,
ademis, actuaciones ep;demolégicas ¥ proﬁmcticas an la pobla-
oijn en general,

La adecuada plenificaeidn de nstas acctones hace necesaria

- una integracién y adaptacién funcional de los Centros Sanitarics

dispensarinles dependientes del Ministerio de Sapldad y Seguri-
dad Social con el fin de normalizar tales actuaclones,

En su virtud, este Ministerio, a propuesta de la Direccidn Ge-
neral da Salud Publlca y Sanidad Veterinma he terldo a hien
dispenar; .

. .1.* Llaa Delsgacionea Tatritoriales, a propuesta de lag Direc- -
clones de Salud y previo informe de las Serviclos Sanitarios Pro-
vinciales de las eniidades gestoras da la Seguridad Sacial, ¥ si-
guienido lasg insiructiones de la Direccidn General de Salud Pg-
blieca y Sanidad Veterinarla, propondran a éata el Ceniro o
Centras que asumirdn 1a asistencia sanitaria y ssguimiento am-
bulateria de log enfermos tuberculozca, los cuales tendrin ca-
ricter de Centros Dispensarialas de ia Lucha Antituberculosa,
deblendo ser utllizados prefereniemente log Dispensarics de En-
fermedades del Térax de las Direcciones Provinciales de Salud.



