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- ANEXO HI -

1. Férmulas para calcular la separacién entre polvorines li-
mitrofes. -

Polvorines superficiales Polvorines semienterrados

De pared lateral | De pared frontal
a pared lateral c|a pared lateral c
trasera trasera

Sin defensas Con defensas
) @

3_ a_- a_ __ . 38
=3V Q S=15v Q S=vVQ Ss=2vQ

Q = Capacidad méaxima del polvorin de mayor cépaci_dad de
los dos considerados, en kilogramos. L
S = Separacion en metros, '

@ El término «sin defensas» signifia que ninguno de los dos polvo-
rines considerados, tiene barricadas o defensas.-

(2) EI término «con defensas» significa que al menos uno de los dos
polvorines considerados, tiene barricadas o defensas interpuestas entre
ambos. .

2. Formula para calcular las separaciones de los polvorines
subterraneos. .

3
S=KvQ (1).

(1) . S = Separacion en metros.

K = Corresponde a las distintas caracteristicas de los terrenos

en que esté construido el polvorin, tomandose.
K = 1,4 para areniscas o rocas similares.
K = 1,7 para calizas o rocas similares.
K = 2,0 para granitos o rocas similares.»

DISPOSICION TRANSITORIA

Los componenies de cartucheria metalica que, en la fecha
de publicacién del presente Real Decreto se encontrasen regla-
mentariamente en existencias en las armerias, podran ser ven-
didos, durante el plazo de un afo contado a partir de dicha
fecha, a fabricas debidamente autorizadag con arregle a lo
dispuesto en el titulo II del Reglamento de Explosivos,

Dado en Madrid a veinticuatro de julio de mil novecientos

ochenta y. uno. ' .
JUAN CARLOS R.

El Ministro de la Presidencia,
PIO CABANILLAS GALLAS

CORRECCION de errores del Real Decreto 1644/
1981, de 3 de agosto, por el que se modifica la
Reglamentacion Técnco-Sanitaria de Mataderos,
Salas de Despiece, Centros de Contratacion, Alma-
cenamiento y Distribucion de Carnes y Despojos
v se fijan las condiciones miniras de los mata-
deros municipales. .
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Advertidos errores en el texto remitido para éu publicacién
del citado Real Decreto, insertg en el «Boletin Oficial del Es-
tado» numero 188, de fecha 5 de agosto de 1881, paginag 17897

y 17898, se transcriben a continuacién las oportunas rectifica-:

ciones:

En el articulo primero, linea sexta, donde dice: «..., se mo-
difica en sus articulos: Noveno. Segundo, letras c), f) y ...»,
debe decir: «..., se modifica en sus articulos: Noveno. Segundo
letras ¢), f), y h) vy ...». -

Los anexos I y II del citado Real Decreto ge transcriber
a continuacién integros y debidamente rectificados:

ANEXO 1

Modificacién de la Reélamentacién Técnico-Sanitaria de Mata-
deros, Salas de Despiece, Centros de 'Contratacion, Almacena-
miento y BPistribucion de Carnes y Despojos

TITULO 1V
CONDICIONES TECNICO-SANITARIAS DE LOS MATADEROS

«Art. 9.°, segundo. ¢). Los pavimentos ser4n impermeabies
no absorbentes, antideslizantes, resistentes e incombustibles, de
facil limpieza y desinfeccién; dispondran de suficiente inclina-
cién parg evitar retenciones de agug u otros liquidos, Estaran
provistos de decsagiie con los dispositivos adecuadog de cierre
que eviten el retrocesd de materias organicas y olores y el
acceso de roedores, desembocando directamente en la red de
evacuaciéon de aguas pesidugles.
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- temperaturas comprendidas entre menos un gr

La red de evacuacién de agua@ residuales ge ajustars a lo

.establecido en ei articulo diecisiele del Decreto 2414/1g61, de

30 de noviembre,. por el que se aprucba el Reglamento de
Actividads Molestas, Insalubres, Nocivas y Peligrosas y demas
disposiciones vigentes sobre Policia de Aguas.s

«f) La iluminaciéon natural y/o artificial, sera apropiada
a la capacidad y volumen de] local segun la finalidad a que
éste se destine, sin que en los lugares de inspeccién se alteren
los colores de las carmes, visceras, etc. Los elementos de ilu-
minacién deberan estar provistos de dispositivos que protejan
a las carnes y demas productos de una fposible contaminacion
en caso de rotura.»

«h) Instalacién higiénica de aprovechamiento jndustrial de
decomisos y desechos, capaz de trabajar g temperaturag Y
presion ‘suficiente para asegurar la esterilizacién biolégica de

.los productos tratados o, en su defecto, horno crematorio que

peg!lnit.a la incineracién total de cualquier producto decomi-
sable. i

- Cuando los sistemas de tratamiento no puedan realizar el
aprovechamiento industria] integral de los decomisos y dese-
chos, podrdn autorizarse la expedicién de los mismos con des-
tino a instalaciones de aprovechamiento industrial con las de-
bidas garantias sanitarias y zoosanitarias » .

«Art. 51. Los productos decomisados podran ser expedidog
también desde el matadero, sin tratamiento previo alguno, me-
diante autorizacién de los Organismos competentes del Minis-
terio de Trabajo, Sanidad y Seguridad Social (Direccién General
de Salud Publica) y Agricultura y Pesca (Direccién General de
la Produccién Agraria). con desting a: .

- &) Su estudio en Centros de ensehanza e investigacién
oficial -

b) La alimentacién de nucleos zoolégicos y otra fauna sal-
vaje, siempre que tales productos no estén calificados como
capaces de producir alteraciones en los enimales o difundir
enfermedades. .

¢) Centros de aprovechamiento y destruccion de cadaveres
animales, decomisos y subproductos.»

TITULO VI
SALAS DE DESPIECE DE CARNES -
. Primero.—Condiciones especificas:

«Art. 70. 1, ¢). Instalacién frigorifica que respondera a Jas
siguientes exigencias: : -

— Capacidad frigorifica minims total de doscientos (200)
metros cubicos, distribuida al menos en cuatro caAmaras, a'can.
zando la de conservacién de canales y productos refrigerados
centigrado
y mas un grado centigrado y las destinadas a eanales y pro-
ductos congelados entre menos dieciocho grados centigrados y
menos veintidés grados centigrados.

— Si la sala de despiece es aneja g alguna de las activi-
dades sefialadas en el articulo 69 de este titulo, podran utili-
zarse las camaras de conservacién de canales refrigeradas y
congeladas de aquél, y la capacidad frigoTifica propia de la
sala de despiece para productos refrigerados y congelados al-
canzara un minimo de cien ,(100) metros cubicos, distribuidos
al menos en dos camaras. . )

— En los casos en que la sala de despiece no manipule
carnes congecladas, las capacidades frigorificas seran doscientos
(200) metros cubicos en las auténomas distribuida al menos
en dos camaras y cien (1000 metros cubicog en las anejas a
algunos de los establecimientos sefialados en el articulo 69, con
una sola camara de conseTvaciéon de productos refrigerados.

Si la industria elabora productos congelados, partiendo de
canales [rescas, contarda con sistemas que permitan congelar las
carnes a una temperatura igual o inferior a menos dieciocho
grados centigrados en el centro de la pieza en un tiempo ma-
ximo de veinticuatro horas.

Si prepara piezas carnicas procedenties de canales conge-
ladas, segun los requisitos de esta Reglamentacién, dispondra
de uno o variog locales de descongelacion de canales.»

— Las camaras_de conservacién de canales refrigeradas dis- -
pondran de la red aérea de suspension,‘dispuesta de tal forma
que 6e evite el contacto de las mismas entre sl, y de éstas
con paredes, suelog y generadores de frio.

— La humedad relativa, la circulacién y la renovacién del
aire seran adecuadas en el orden tecnolégico e higiénico.

— Todas las instalaciones frigorificas dispondran en sitio
visible y accesible, de aparatos de control paras comprobar
ia temteraturg y humedad relativa de las mismas.

«Art. 78. 1. Lonjas de contratacién -de carnes.

d) La capacidad frigorifica total ser4, como minimo, de
mil quinientos (1.580) metros cubicos, alcanzando las camaras
de conservacién de carnes frescas las temperaturas suficientes
i)ara mantener de 1 a 2° C, en el interior de las masas muscu-
ares.

Para productos congelados, las camaras mantendran una
temperatura suficiente para conseguir en el interior,de las
masas muscu.ares de menos de quince a menog de  dieciocho
grados centigrados.»
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«2. -Almacenes frigorificos de carnes, )
Los requisitos exigibles seran los fijados para las lonjas

de contratacién de carnes, a excepcién de los resefiados en -

las letras b) y ¢} de] apartado anterior y alcanzaran una ca-
pacidad minima de cien (100) metros cuabicos..

Todas las dependencias sefaladas en 10s apartados anterjores
y cuyas caracteristicas dimensionales no se han fijado especifi-
camsnte tendran una capacidad adecuada a la necesidad: del

- establecimiento.»

ANEXO II

Reglamentacién Técnigo-Sanitaria de los Mataderos Municipales,
comprendidos en la “disposicién transitoria segunda del Real
Decreto 3263/1976, de 26 de noviembre

Articulo 1.° A os efectos de la presente normativa, Se con-’

sideran mataderos municipales, tnicamente, aquellas instala
ciones ya existentes, propiedad del Municipio, o Mancomuni-

dades municipales, que abastezcan de carne exclusivimente & -
la ooblacién de sus términos municipales

Se exceptian de la presente Reglamentacién Técn,ic:ojSam-
taria los mataderos municipales ¢ mancomunidades municipales
ubicados en Municipios de mas de 50.000 habitantes y en las
cap:talss de provincia y los de nueva creacién, a todos los
cuales les serd de aplicacion el Real Decreto 3263/1976, de 26
de noviembre, con las modificaciones que se detallan en el
anexo | del presénte Real Decreto. . X

Art, 2° Los citados mataderos reunirédn las condiciones mi-
nimas siguientes, y siempre con lg capacidad suficiente para
su produccién diaria:

e) Recinto cercado. S

b) Superficies interiores de suelos y paredes construidas
con materiales impermcables, lisas y facilmente lavables,

¢) Sistema de recogida de aguas residuales, perfectamente

canalizada; la red de evacuacidn de aguas residuales se ajus-

tara a lo establecido en el articulo diecisiete del Decre‘to 2414/
1931, de 30 de noviembre, por el que se aprueba el ng;amento
de Actividades Molestas, Insalubres, Nocivas y Peligrosas ¥y
demas disposiciones vigentes sobre Policia de Aguas.

d) Agua potable en cantidad suficiente parg -cubrir las ne-
cesidades dei matadero. . : .

e) Las aberturas al exterior, ventanas y  puertas, esStaran
protegidas con dispositivos tales que eviten el acceso de in-
sectos. roedores. aves u otros animales, )

f Corrales para alojamiento y reconocimientp del ganado
en vivo. .

g) El local de sacrificio y faenado reunira las caracter{s-
ticas siguientes: ’

— Capacidad- suficiente para que las ‘diferentes operaciones
e inspecciones sanitartas puedan efectuarse con holgura y vo-
modidad.

— Deberan disponer de instalaciones de matanza para las
diversas especies que pueden ser_comunes y usadas alternativa-

mente, excepto para la especie equina que se atendra a lo

dispuesto en el Real Decreto 3263/1976, de 26 de noviembre,
— La red de suspensién aérea podra disponer de puntos
fijos en la que se colczaran los animales por mediog Mecénicos

de tal forma que la totalidad de las operaciones de matanza -

¥ faenado se efectiien con los animales suspendidos.

Quedan exceptuados de esta ultima exigencia, el aturdido
en todas lac especies. el depilado y operaciones complemen-
tarias en cerdos y las Hperaciones previas al desuello en vacuno,
pero dispondran de lo¢ elementos adecuados para que las reses
no_contacten con el suelo ni con las paredes.

hl De no contar con instalaciones frigorificas, el transporte
de la carne se efectuara en condicioneg sanitarias adecuadas
y siempre que en la canal hayan ararecido signos de la rigi-
dez E. destinatario de las mismas dispondra ge instalaciones

- de frin suficiente pasa refrigevar las canales a &1 destinadas.

taria de los mismos,

i) Las operaciones de transporte interior deberan - hacerse
por cualquier medio gue impida la contaminacién de los pro-
ductos obtenidos. : .

.1} Cuando no dispcnga de instalaciones para e] aprovecha-
miento industrial de decomisos y desechos, emp'earan un sis-
tema adecuado que garantice la eliminacién bigiénica y sani-

k) Dispondrah de elementos suficientes pare la limpieza y
precaracién de despojos comestibles con pilag'y desagiies ade-

cuados, asi como mesas de material impermeable y con sufi-

ciente ventilacién.
D Locales para el depésito de grasas
Y pieles, en caso
jornada de trabajo
m) Contaran con medjos para el lavado y desinfeccién de
vebiculos en los propios Jocales del matadero o en dependen-
c:a;)que tenga recog:da higiénica de las aguas.
tado con el material suficiente para Teslizar su funcién y para
€l archivo sanitario y zoosanit}ario. vE

¢ Art 3.° Las normas referentes a insteccién veterinariag con-
enidas en el titulo quinto del Real Decreto 3263/1976, de 28

gfpaf}g;’iembre. seran aplicables a todos [0s mataderos muni-

; sebos y de cueroS
de que no sean retirados después de cada

Local ‘para los servicios de inspeccién veterinaria, - do; -
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MINISTERIO DEL INTERIOR

ORDEN de 14 de septiembre de 1981 sobre crea-
cion del distintivo de Proteccién Civil.
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Tlustrisimo sefior:

La actuacién de la Proteccién Civil como Servicio® Puablico
en el control de situaciones de emergencia en los cxsos de
grave riesgo, catastrofe o calamidad publica a que se refiere
la Constitucién en su articulo 30.4, requijere la intervencién de
los recursos humanos y materiales movilizables a tal fin, se-
gun lo establecido en las Leyes, que por su naturaieza tanto
publica como privada, su diversidad funcional, encuadramiento
circunstancial en la estructura crganica de los Servicios Coor-
dinados de Proteccién Civil previstos normalmente para la ac-
tuacién en tales situaciones, la incorporacién ocasional de
colaboradores voluntarios y otras circunstancias equivalentes,
pone de relieve la ‘necesidad de disponer de medios de identi-
ficacién adecuados para facilitar la actuacién de tales servitios
y su relecién con los corresvondientes niveles directivos.

Por ello se ha considerado oportuno crear un distintivo de
la Proteccién Civil que comprenda los simbolos basicos de la
misma homologados a nivel internacional y los especiales re-
lativos a Espafia para determinar su necesaria singularidad, a
los efectos aludidos. '

Asimismo como los usos a que puede ser destinado este dis-

tintivo son muy variados, por la complejidad de la actividad

de este servicio publico y por la diversidad de los recursos hu-
manos y materiales que pueden ser encuadrados, de modo vo-
luntario o imperativo, en los Servicios Coordinados de Pro-
teccion Civil destinados al socorro urgente de personas y bie-
nes afectados por situaciones de emergencia, se ha estimado
oportuno encomendar a la Direccidn General de de Proteccién
Civil la determinacién de las distintas modalidades del mismo
y asimismo las condiciones de su utilizacién en cada .caso.
En su virtud, este Ministerio ha tenido a bien disponer:

Primero.—Se crea el distintivo de la Proteccion -Civil que
estara constituido por las.caracteristicas y modelos que se de-
terminan en el anexo adjunto a esta Orden.

Segundo.—Podran utilizar este distintivo las autoridades,
directivos y personal de los Servicios de Proteccion Civil, tantoe
de caracter basico como de intervencién coordinada y de auto-
proteccion, asi como las Entidades declaradas colaboradoras de
la misma y los miembros de éstas y quienes, en su caso, par-
ticipen ocasionalmente en el control de situaciones de emer-
gencia, con caracter voluntario o imperativo.

Tercero.—La utilizdciéon del distintivo sera inherente al nom-
bramiento de las autoridades, directivos a personal de los Ser-
vicios aludidos, asi como a la declaraciéon de Entidad colabo-
radora de Proteccién Civil y a la decisién de las autoridades
competentes de aceptar la oferta de incorporacion ocasional de
colaboradores voluntarios o de imposicion de la misma en los
casos previstos en las Leyes para su intervercién en situacio-
nes de emergencia. .

No podran utilizar el distintivo las personas individuales o
juridicas en las que no concurran las circunstancias aludidas
anteriormente.

Cuarto.—Quienes tengan interés en utilizar el distintivo con
caracter permanente lo solicitaran de la Direccion General de
Proteccién Civil, en la forma que se determine por la misma.
Los colaboradores ocasianales formularan peticion escrita o
verbal, en su caso, al Gobernador civil o al Delegado del mis-

.mo responsable de la direccién de las operaciones de interven-

cién en una emergencia detcrminada o del Servicio Coordina-
dc en que vayan a realizar su prestacion,

La concesidn permanente a personas individuales o juridi-
cas se hara constar en un registro, que sera organizado en la

Direccion General de: Protcccion Civil.

La utilizacién del distintivo por colaboradores ocasionales
de la Proteccién Civil para intervenir en situaciones de emer-
gencia determinadas, con caracter voluntario o imperativo,
seré objeto del adecuado control mediante relacion nominal u
otro. procedimiento equivalente, en su caso.

Quinto.—Cuando cese la colaboracién con la Proteccién Ci-

 vil en cualquiera de las modalidades aludidas anteriormente,

se procedera a la entrega -del distintivo en el Gobierno Civil
respectivo y a cancelar lg anotacién en el registro mencionado
anteriormente, quedando sin efecto la facultad reconocida en
su dia para su utilizacién.

Sexto.—El distintivo podra ser confeccionado y distribuido
por la Dire¢cién General de Proteccién Civil o por los Organis-
mos publicos y Entidades privadas concertadas con la misma
para tal fin, quienes atenderdn, en todo caso, a las caracte-
risticas y modelo determinado en el anexo -~ la presente Orde_n,
pudiendo hacer entrega del mismo Unicamente a quienes dis-
pongan de la correspondiente credencial acreditativa dc la con-

" cesion o autorizacién que faculte para su uso.

Séptimo.—Por la Direccion General de Proteccién Civil se
dictardan las resoluciones, directrices e instrucciones que sean



