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REAL DECRETC egr/1083, de & de marzo, por el
gug 3¢ aprueba ioc Heglamentacién Técnico-zanifa-
ric pera la elaboracitn y vanta de zumas de fru-
tas y da otroz vegetales y de sua derivados.

Por Real Decreto 922/1977, de 28 de marzo, se aprobd la Re-
glamentucién Técnico-saniiaria paras Ja sirboracitn ¥ venta de
zumos da frutas y de sus derivadas, La experiencia adquirlda
en su aplicacién econsels su medificacién, en elgunos puntos,
al tiempo que nos adaptamog a las directivas comunitarias en
#5ta materia.

Er su virtud, previc Informe de la Comision Interministerial
para & QOrdenacién Alimentarla ¥ 8 propussta de los Ministroa
de Economia y Hacienda, Industria y Energia, Agricultura, Pes-
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ca ¥ Alimentacitn ¥ Sanidad y Cobsuma ¥ previa deliberacitn -

del Consejo de. Ministros en su reunién del dia 2 de marzo
de 1983,

DISPONGO: ~

_ Articulp urico —Se aprueba la adjunta Reglamentacién Téc-
nico-sanitaria para la elaboracidn y venta de zumos de frutas
¥ de oiros vegetales v sus derivados.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.—Las adapiaciones de las instalaciones exisberries,
derivadas de las exigencias incorporadas & eosta Reozlamentacidm
qlie no scan consecuencia de disposicienes legales vigentes, Serhn
lkrvadas a cabo en el plaze de un nfic, a conbar desde la publi-
caciop de la presente Reglamentacicn,

Segunda.—Fn cuanto & los plazos para la aplicacion de la
eéxigencie de !a informacion cbhligatoria ¢el etigustado y Ia rota-
lacion, establecida en el titulo guinto de la adjunta Reglamen-
taci6n, se estard a lo dispuesto en el Real Pecreto 205871882, de
12 de agosto. por el que se aprueba la norma general de etigque-
tado, presentacidon y publicidad de loa productes alimenticios
envasados, :

DISPOSICION DEROGATORIA

Queda dercgada 1a Reglamentacidn Técnico-Sanitaria para la
elaboracitn ¥ venta de zumos de frutas y de sus derivados,
anrobuda por Real Decreto 922/1977. de 28 de marzg [«Boletin
Oficial del Estados del dia 4 de msyo} ¥ cuantas disposicionaes
de igual o inferior rango 8e opongan a lo dispuestg en el pro-
senta Real Decreto, a partir de su entrads en vigor.

Dudo en Maudrid a 2 de marzo de 1983

JUAN CARLOS R.

El Ministro de la Presidencia,
JAVIER MOSCOS0O DEL PRADO Y MUROZ

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA
PARA LA ELABORACION Y VEMTA DE ZUMOS DE FRUTAS
Y BE OTRGS VEGETALES Y DE SUS DERIVADOS

TIFTULO PRELIMINAR

Articulo 17 Ambito de splicacion —La presents Reglamen.
{acidn tiene por objete definir, a efectos legales, lv gue se entien-
dz por zumos de frutas y de vegetales, que perienscen a la cata-
garia geneérica de las conserves hortofruticolas y sus derivadas
iconcentrados, néctares, cremogenados, disgregadas, ete) vy #.
far {ron curdcter obligatorio, las normzs de elaboracidn v co-
merciglizacién y, en general, la ordenacidm juridica de iales
productos. Sera de aplicacién, asimismo, a o3 productos im-
portadaos.

Esta Reglamentacién obliga a todos los fabricentes, impor-
taderes v comerciantes de zumos de frutas v de vegatales, in-
cluidos los de uva, tomate y cualquisr otro de origen vegstal que
se comercialicen en Espana, asi como da sus dertvados.

Se' considcran fabricantes 8 aquellas personas naturales o
}urfdm_as que, en uso de }ag autorizaciones concedidag por los

rganismog oficiales competentes, dedican su actividad g |a ela-
borucidn de los productss deflnidas en el titulo primero.

A efectos de esty Reglamentacidn, ag padran utilizaer 1ndis-
tintamente las palabras «zumoe 9 <jugos. tenicnde gyue cumplir
en ambos cas0s [0 que.ge reglamente a continuacidn.

' TITULO PRIMERGC
Deﬂniciona-s ¥ denominacionss

Art. 20 Zumog.—Son los ligukios (jugos) cbtenidos mecdni-

. camente a partir de frutas y vegetalos sanoca, Himpios y maduros,

clanificados © no por procedimientos mechnicos p enzimAticos,

fermentables, pero o fermentados, con colof, aroma y sabor
tipicog del fruto o vegetai del que procedan,

AsSimisSme. log obtenidos a partir de zumos concentrados, por
restitucion del agua y del aroma extraidos, y con caracteristicas
organclépticas y analliicas equivalentes & las deflnides en el
parrafo anterior.

Su conservacién se conseduirad Unicamente por tratamientos

Hisicos autorizados, con prohibicién expresa de utilizecion de
conservadores.

-
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A eofocios de esta Heglamentacidn, se entlends por zumo de
uvs 2] definido en el articulo 8. del Reglamento de la ley 25/
1870, Estatuto de la vifta, del vino y de los alcohcles, aprobade
por Dacreto B3S/1872, de 23 de marzo. :

Art. 3,° Zumos con conservadores—Son loa zumosx a log que
s ha incorporedo algun conservador suicrizado en la Liata
gosmva dg aditivos, aprobads espectficaments pars estos pro-

uctos .

Estos zumos no podrian destinarse al consumo directo ni &
la slaboracidn de néctares,

Art. 4° Zumos concentrgdos.—Son los productos cbtenidos
a partir de zumos de frutas ¢ de vegetales, por sliminecién, por
procedimientos fisicos, de una parte de su agua de constitucién,

Cuando €l producty se destine al consume directe, previa
dilucién, & concentracién serd dep 50 por 100 (una a dos) o
superior, - .

Art. 5.0 Zumos concentrados eon conservadares.—-Son los zu-
mos concentrados gua lleven incorporsdo elgdn conservador
autcrizado en las Listas Positivas, aprobadas especificarnenie
para gstos productos.

Estos productos, con 18 excepclén prevista en ol articu-
Io 31.9.1. ne podran destinarse al consumo directoc ni a la fa~
b icaciOn e néclares. ) -

Art. 87 Zumos Goucanados.—S0n 103 UMOS 0 ZUmMog concen-.
| wrados a ok gque sz les ha afiadido alguna de los azicares auto-
rizsaBos eont ef &rticulo 23.4 en cantidades na supericres s las

fjsdes en o) articulo 24.8, en sacarcst o gl eguivalentes, por
litro dis zumo o equivalente, en el caso de log concentrados,

Ary 7.° Zumoe gosificades.—Sen 1os zumos definidos a los
gue sa 135 ha shadido annidrido carbdnico pure.

Art. 8° Mezrcias de zumos de frutas y/o vegetaies —Son las
procedantes de las mezclas de zumos de frutas y/o vegetales, en
cuslquier preporcidn. )

: Att. 8.¢ Zumos deshidratados —Son los concentrados en for-
ma sdlida obtenidos a partir de zuimos de frutas y/o vegetales,
en los gue el contenido de agua es inferior al 10 por . -

Art. 10. Pulpas o cremngenados.—Son los productios proce-
dentes de Is molturacion de ias partes comestibles de [rutas o
vegetales lavados, sanes y maduros, cOaservados exclusivamens-
te por procedimientos fisices.

Art ‘11, Pulpos ¢ cremogenados con conservadores. —Son fos
definidog an el artfcnle 19, con edicién de conservantes autori-
zadas en las Llstag Posgitivas, aprobadas especificamente para
wostos productos.

Estos produrtos, con la excepcion previsia en el articulo 21.9,
no se podran utilizar pars consumo directo ni én la fubricacién
de nsctares. . ) .

Art. 12, Néciares —Son los productes fermentabies, pero no
fermentados, obtenidos por adicién de agus y azicares s los
Tumos, sus mezclas, pulpas o cremogenados, concentrados a no
¥ fue cumpian las especificaciones del titule cumrto.

Art. 13. Néctares concentrgdos —Sna los néctares concen-
trados en sus componentes, de forras gue par dilucion con agua
se cbienga un néctar de les definidnz en o} artirulo 12, -

Art I4. Preparados. bdsicos de fruias—S5Se denominan pre-
parados basicos de frulag los siguientcs productos. gue iran
siempre destinades @ su utllizaclén en la Industria alimentarla:

1. Disgregados da .fr_utos cltricos (<conminuteds),

Productos constituidos por Ia mezcla de zumo y de paries
de fruics citricos obtenidos mediants procesos de {rturacidn,
tamizado, axtraccidn ¥/u homogeneizacida, Estog productcs pue-
dan ser de concentractén eguivalenta al zumo o zumo concen-
trade estabillzados por medies fisices y guimicos awterizados,

2. los producios obtenidos por mezcla de zumes, disgrega-
dos, cremes de frutas. edulcorantes naturales, egentes aromiti-
cps y aditivos autorizados en jas Listas Positivas, aprobadsas es-
pecificamenta para estos productos.

Art. 15. Mezclag de zumos ¥ néctores con oifrng productos
alimenticios —Log zumos ¥ néclares dafinidos podran mezclarse
con otrgs prodiuctoy alimenticros, cumplienda cada uno de los
componentes sus Beglamentsciones o Normas estecificas,

La egantidad de frutas servda, como minimao, del 25 por i0Q en
zuma de fruta ¢ su sguivalente. - o

TITULO U

Condiclones da fos establecimientos, del material ¥ def personal.
Mxnipwlaciones parmitidas y prabibidas

Art. 1B Requisitos industriales.—Lag fabricas de zumos cum-
pliran obligatoriamente lag signientes sxigencias:

i, Todog las locales destinados a la elaboracidn, envasado
¥, on genaral, manipulacién de meaterias primas, productog In-
termedios o finaies, estardn dehidamente acondicionados para
su coemetido especifico. )

2, Sertn de aplicacién los Reglamentos vigentes de recipien-
tea & Fresit‘in. electrotécnices pars altda y baja tensitn !‘J an
genaral, cualesquiera otros da caracter industrial que conforme
a =u neturalaze o su fin corrfapanda, :

3. Los recipisntes, maquinag ¥ tuberfas de conduccién des-
tinadas B estar en contacto ¢on los zumos o con los productos
intermedios gerdn de maleriales que no alteren laa caracteris-

ticas de su contenido nl la de ellog mismos [gualmente deberdn
sor inalterables frente a los productos utilizados an su limpieza,
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4. Para la operacién de envasadd se dispondrs de los dis-
J08itives Decesarios pars la limpisza de los envaseg ¥ garantia
le su perfecta bigiene. -

5. El agua utilizada en la ¢Cmposicion ds log productos sla-
borados sera potable desde los puntos de vista fisico-guimico y
microbiolégico, y en tal sentido dehbera ser garatitizada medianta
el oporiunc certificedo de la autoridad ganitaria competente,
m}‘;ﬁ e8] caso en que 8e utllice agua de Ja red de sguministro
publico.

ATt. 17, Requisitos higiénico-ganitarios—De modo genérion,
las industrias da febrica.iton de zumos habran de reunir las con-
diciones micimas siguienies:

1. Los locales de fabricecion 0 almacenamiento y sus anexos,
en todo caso, deberan ser adecuados pera el uso 8 Que 5¢ des-
tinan, con emplazumiento adecwado, nccesos amplios y faciles
gsituados a convenients distancia de cuelguier causa do conta-
minacién o ioselubridad y separados de viviendas o locales don-
do pernocts o haga sus comides cualguier persona.

2, En Bu construccién o reparacion se smplearan materinles
fdéneos, ¥y en nungun casp suscedtibles de origunar intoxicacio-
nes o conlaminaciones. Los pavimentos seran practicamente 1m-
permeables, lavables e ignilugos, dotandoles de Jos sislemas de
desagiie precisos. Las puredes vy los techos se construirdn ocon
meteriales que purmitan su conservacién en perfectas condicio-
neg de limpitza, Los desagies tendran cierres hidraulicos cuan-
do viertan en c¢olectorss de aguas contaminadus y estaran pro-
tegidos cen rejillas o placss perforadas de material resistente,

L& ventilacién e ilumihacion, ngturales o artificlales, seran
las regiamentarias y, en todo casc, apropiadas & ia capacided y
volumen del local, segin ia finelidad a yue e destine,

4. Dispondran, en todo momento, de agua corriente potable

.adecuada, en cantidad suficiente, pgra ia elaboracién, manipu-

lacion y -preparacion de los productos, asi como para el aseo
de] perscnal. Parg Ja limpieza de instalaciones y e¢lamentos in-
dustrinles, se podra utilizar agua porabla desde el puntp de
visa micriobiolégico, aungue sus caracieres fisico quimicos no
correspondan a esii calificacién, siempre ¥ cuando no puedan
producir conteminecion de los productos.

Podran utiliar agua de otra celidad en gencradores de vapor,
instalacicnes industriales frigorificas, bocas de incendios vy servi-

. ciog auxiliares, siempre Que no exista conexién entre esta red

¥ la de agua potable,

s. Habrén de tener servicios higiénicos y vestvarios, en

namerov y con caracteristicas acomedadas 5 1o que prevean, para
cada caso, lus autoridades competentes,
v 0. Todos los locales deberan mantencrse en estado de gran
pulcritud ¥ limpieza, lo gue halrid de levarse & caba por los
meétodos méas spropiados para ne levaniar polvo ni producir
alteracivnes o contamineciones. .

7. Todas las maquinas ¥ demaés -elementios que astén en con-
tacto con materias primas o auxiliares, articulos en curse de
alaboracion, productas claherados ¥ envases seran de caracteris-
tices tmles gque no puedan transmiiir al producto propiedades
nocivas ni originar, en contacto con &1, reacciones gquilicas
perjudiciales, lgueles precauciones €e tomaran eo cusnto & los
recipienies, elementos de transports, envases provisioneles y
lugares de slmacenamiento, Todos estos elementos estaran cons-
truidos en forma te]| que puedan mantenerse en buenag con-

~ diciones de higiene y limpieza.

8. Coutaran con servicios, utillajes e instalaciones adecuados
en su construccion y omplazamiento para garantizar la con-
servacién de sus productos en buenes condiciones de higiens vy

limpieza y Do contaminacion por e proximidad o contacto con

cualquier clase de residuog o aguas residuales, humos, sucisdad
¥ materias extraiias, asi comg por la presencia de insecios,
roedores, aves y oiros animales.

¢. Deberan poder mantener.las temperaturas adecundas, hu-
medad reluliva y conveniente circulacidn del aire, de manera
gus los productos no sufran alteraciéon o cambios en €us carac-
teristicas iniciales. .

-10. Permititan la rotacién de lag existenciag y remocioncs
periddicas en furcion del tiempo de almacenamiento v condicio-
nes de conservacion que exija cada producto.

11. Cualesguiera otras condiciones técnicas, sanitarias, hi-
giénicas y laborates establecidas o gue se establercan, en sus
respectivas esferas de competencias, por log Organismos de la
Administracién Publica,

Art. 18 —Condiciones generales referenies aql personal —1R1
La higiene personal de todos los empleados sera extremada y
debera cumplir las obligaciones generanles, control de estado
sanitario y otras gue especifica el Codigo Alimentarie Espanol,
en sus articulos 2.08.04, 2.08.05 ¥ 2.08 08,

18.2 El personal que trabaje en taress de elaboracién y en-
vasado de productos objeto de esta Reglamentacién vestirda ropa
adecuada, con lam debida pulcritud e higiene.

Art. 10 Control! de fabricacion.—18.1 Laoas fabricantes do los
productos contemplados en esta Reglamentacién, ilevaran un
registro diario de rmaterias primnaz empleadas ¥y de su produc-
cién, asi como un archivo de los justificantes de s compras
de materias primas

Todo ello guedara a disposicién de los controles de ‘.Ia.AdmL 1

nistracién, &l meros durante dog afiog A partir de la fabricacién.

19.2 Todas las empresas deberdn tener un laboratorie con
®] personal ¥y los medios necesarios para roalizar log controles
de materias primas y de producios acabadps que exija la fa-

bricacién correcta g el cumplimianto de la prasente Reglamen-
tacién. De lag determinacioneg efectuaday se conservaran los
datos obtenidos. “

Para aguellos anallsia gue requieran técnicas y aparatos es-
peciales, podran utilizerse los serviclos de leburatorios ajenos
a la fabrica.

16.3 La comprobacién de las materias primas, envases y lo-
tes de [ebricacién y, en genersl, cuantag pruebas exijen una
garantia de febricacién corrects; se efectuaran de acuerdo con
los métodas autorizados oficialmente.

Art. 20. Condiciones higiénico-sanitarics de los envases —E]
ohligade control higiénico de los envases debars constar da
los medios necesarios para lograr una sficaz limpieza interna y
exierna qQue gamantice su utilizacién en adecusdas condicidneg
higiénico-sanitarias., N i .

Art. 21. Manipulaciones permitidos ¥ prohibidas —21.1 Las
frutus y vegetales destinadog & 1a fabricacién de los productos
ableto de esta Reglamentacién deberfin ser sanos y meaduros,
estayan bien lavados y no presenteran geflales de infecciones
criptogamicas ni de podredumbre que puedan efectar a la ca-
tidad del producto final,

212 Podran utilizarse para M fabricaclén de zumos con-
centrados log procesos de difusion, siempre gue las caracteris.
ticas del zumo resultante sean equivalentes & las de los obte-
nidos por procedimientos mecénicos.

213 Adicién de vitamine C: !

Cuando la cantidad de vitamina C wahadida no rebase la
cantided méxima a2utorizada como antioxidante, se denominard
unicamente «~Acido L-ascOrbicos. .

Unicamente se hara mencién de su contenida en vitaminas C,
tanto en la lista de ingredientes come en otras inscripciones,
cuandc se garantice en el praducte y hagta la fecha de duracitn
minima o de caducidad (scgun correspondal, uwn minimo de
vitamina C de 400 mg/litro, en cuyg cesa el producto iendra la
co..sideracion de enriquecido v debera obligatoriemente figurar
en la etiguete la mencién: «Enriguecide. con vitamina Cs,

De cualguier otra vitamina que se edicione al producto no
sa hara mencién en tanto no contenga la cantidad minima que
determinars la legislacion sobre alimentos enriguecidos § en
cuyo caso también deberd figurar obligatoriamente en la eti-
qucta la mencién: «Enriquecido con vitamine ...»,

214 Se permite la udicion de aditivos autorizados en lus
listas positivas de editivos para su uso en estos productos.

215 Queda prohibida le adicidn de cualquier sustancia na
autorizada ¥ Ja incorporacidn & los zumos y néctares de pra-
ductos de extraccian de los grujos ¥ frutos agotados,

216 A los zumps de {rutas o vegetales qug durants al pro-
ceso da fabricaciém haye perdido agua por evaporacion so les
podra restituir la cantidad de agua eliminada.

21.7 A los zumog se les podra restituir Ios agentes earomd-
ticos ohtenidos de los mismos ¢ de frutes o vegetales ideénticos.

En el caso de concentrados ¥ deshidratados destinados a con-
sumo dirccto 18 restitucién del agente eromatico es obligatoria.

218 Los aditivos autorizados en los zumos podran aparecer
en lus productos derivados en la cuantia que proporcionalmen-
ty leg corresponde, en virtud de] principio de transfersncia.

216 Los zumoes da frutq podrao contener hasta un maximo
da 10 mg/) de anhidrido sulfuroso, y en el caso de la narania,
de 20 mg/]l, siempre que no afecte al envase, todo ello enten-
dido por el principic de transferencia de los aditives integrantes
de las materias primas.

21.10 En i0s zumos de frutes y de vegetules puede emplearse
sal comin y¥/0 especias y condimentos gue deben figurar en
cada caso en la lista de ingredientes. ‘.

21.11 Los zumos se podran rectificar ligeramente por adi-
ciones maximas y azicares autorizados en cantidedes no su-
pericres a 15 g/1 o de acide citrice o zumo de limén con un
maximo de 3 g/,

21.12 Si se ahaden mas de un 4cido & un mismo Zuma o
néctar, 5u sume no debe rebasar la cantidad méaxima de dcido
autorizade,

2113 Los zumos, zumos concentrados ¥y pulpas o Ccremogs-
nados que lleven incorporade algun conservadar no podran uti-
lizarse para consumo directo ni en la fabricacldén de néctares.

21.14 Se prohfbe la adicién de azlicares ¥ acidos 8-un mismo
Zumo,

21.15 De forme especifica, se prohibe la tenencia en féhrica
da ad:tivos no autorizados por la Administracién o cuya pre-

sencia no pudiera ser justificada. .
21.16 Se prohibe toda utilizacion de colorantes ertificiales.
CTITULO I

Reglstros admintsirativas

Art. 22. Las industrias dedicudas a las actividades reguledas
por esta Reglamente ion Técnico-Senitana deberdn inscribirse
en e] Registro General Senitario de Alimentos. de scuerdo con
lo dispuesto en el Real Decreto 282571881, de 27 de noviembrs
t«Boletin Oficia] del Estados de 2 de diciembrel, sin perjuicio
de los demas Registrog exigidos por la legisiacién vigente.

TITULO IV
Materias primas y otros ingredientes

Art 23, Los rumos do frutas y de vegeiales ¥ sus derivedos
pueden elaborarsa con los Biguientes ingredientes:
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1. Frutas carnosas ¥ vegetales, cuyas clases y caracteristi-
cas ostdn recogidas en los capitulos XXI y XXII del Cédige All-
mentario Espafiol.

2. Zumos de frutas y vegetales para la elaboracién de derl-
vados, Sa Bjusterdn a las definiciones de esta Reglamentacién.

3. Agua potablo.—El ague utilizada en la preparacién de los
productos objeto de esta Reglamentacidn deberd rounir las con-
diciones fisicas, quimicas y microbiolgicas que ge sefialan en
ta Reglamentacion Técnico-Sanitarie, aprobada por Real Decrs-
to 142371582, de 18 de junio, para el abastecimiento ¥y control de
calidad de las aguas potables de consumo publice,

‘4, Az(cares, :

4.1 Para 10s zumos: Sacarosa, dextrosa monobidratada, dex-
_ trosa anhidra, jarabe de glucosa deshidratade {con un mazima
de! 3¢ por 100 de ollgosacéridos} y fructosa.

4.2 Para los néctares, ademés de las fijados en el 4.1: Ja-
rakes de glucosa (con un maAximo del 30 por 100 de cligosaci-
ridoe), jarabeg de sacarosa, jarahes de sacarcsa invertida y las
soluciones ascuoses de sacarosa gque reinan laa caracteristicas
siguientes:

Materia sece, superior a) 62 por 100 en masa. -

Cantidad de aztcar invertida (cociente de fructosasdexirose)
inferior al 3 por 100 en masa sobre materia seca.

Cenizas conductimétrices, inferior el 0,3 por 100 en masa
sobre matiria seca. .
© Color de la soluclén, no superar las 75 unidades ICUMSA.

S0, residual, maxime de 15 mg kg sobre matsria seca.

4.3 Almfbares.—La disolucién de estos azicares en agua
patable teniendo come minimo 12° Brix,

4.4 Los azucares especificados anterlorments cumpliran las
Reglamentacioneg especificas vigentes.

4.5 Sal comun, especiAs y condimentos, para Zumos de {o-
mate ¥ vegetales, que cumplan sus Reglamentuciones espect-
ficas vigantes.

5. Agentes aromAticos naturales o idénticos a los naturales,
procedentes de la clase de fruta indicada en el producto de que
so trate ¥ gus cumplan lo establecido en la Reglamentacién Téc-
nico-senitaria, aprobada por Decreto 40671975, de 7 de marzo
(<Boletin Oficial del Estados de} 12). : .

8. Anhfdridg carbénice. — E] anhidride carbéntca utilizade
para la preparacidn y envasado de los zumos gasificados debe
rounir las siguientes condiciones:

8.1 Tener una pureza rminima de! 29,8 por 100, -
8.2 Poseer olor ¥ sabor caracteristicos.
8.3 No contener méas del 1 por 100 de aire (en volumen).
8.4 Estar exentos de productos empireumaticos, Acidoa nitro-
so y sulfurice, anhldrido suifurose y oiraa impurezas.
No contener 6xido de carbono en proporcidn superior al
¢ por 1.000 (en volumen). :

7. Aditivos. —Se dran Incorperar, segun su clase, alguno
o aigunos de log aditivos recogidos en las listas positivas, apro-
badas especificaments pera estos productos por la Subsecreta-
ria de Sanidad y Consumo, previo informe de la Comisién in-
terministerial para la erdenacién alimentaria, y en la forma que
alll sa indigue,

Art. 24, Cargcteristicas de los zumos.—De forma genérica
deben cumplir las siguientes condiciones: :

1. Estar elaborados con frutas ¥y vegetales sancs y maduros,
- 2. Estar desprovistos de semillas ¥ de trozos grosercs -de
corteza, albedcs y piel. ’

3. Deberan tener lag caracteristicag organolépticas propiss

g:ia]ﬁ: ag‘;.t;.as y vegetales de procedencia, adecuadamenta indus-

4. Para cada caso, se considerardn zumos estandarizades
agquellos de concentracién simple que cumplan, comoe minimo,
los valores en grados Brix, a 20° C, que figuran a continuecién:

Zumos de frutas Cradoa Brix
Limén .. ... .. e e e e . . 8
Manpdarina ... ... ... a. .. ... ber ver 10
Naranja ... ... .. oo v vee een oee . 10
Toronja ¢ pomeld .o vr ser ver ver oo o oens 8
Albaricoque ... .., .. .. .. . e o
Maeloe0tdn ... ... vio vie vt e see s es sre . 10
MAnzZana ... ... .. vee cee ses ses sen ue o 10
Pora ... ... e woe R " 107
Pifla .. .. e o e e o " 10
Uva ... ... o " 15
Tomate .. . o Ll s e e e e e 3
Otras fruteg y vegetales ... ... .. .o vn vor . | LOa propios del
’ frute o vage-
tal sane y ma.
duro.

8. No contendrdn sustancizs extrafias a las materias primas
dmpleadas en la elaboracién o que prejuzgusn un deficiente
estado higiénico sanitario. :

8. No contendrin rvesiducs de metnlea on cantidades supe-
riores a lag siguientes;

Arsénico, menas de 0,3 partes por millén.

Plomgo fen el zumo de {Ymén), menos da 1,0 partes por milldn.

Plomo f(en el resto de los zumos), menos de 0.5 partes por
millén,

Cobre, mencs de 3.0 partes par millén,

Cine, menoy da 5,0 partea por miilon.

Hierro, menos da 15,0 partes por millén.

Estafi0, menosa de 250,0 partes por millém. - -

En el caso de concentrados ¥ néctares, estas cifras se gonsi-
deran en cuanto al producto equivalentsa a zumo estandar.

7. No contendrén agentes patdgenca o perjudiciales para e}
propio producto ¥ para el consumidor,

8. Los zumos azucaradeos Hevardn az@icares afiadidos en can-
tidades maximas, axpresadas on materia seca:

Manzana, 4¢ g/1.

Melocoton, 75 g/1.

Perm, 75 g/l

Albaricogqusa, 190 g/l
Mardarina, 100 g/1.

Naranja, 100 g/l

Pitta, 100 g/1.

Qtros no especificados, 100 g7/l
Limo6n, 200 g/1. ’

Art, 25, Caracteristicus de las pulpas y cremogenﬂdos.;Cum-
pliran lo estahiccido pura log Zumos en los puntos 1, 2, 3 4, §,
8 v 7 del articulo 24.

Art, 28. Carocteristicas de 108 néclares..

1. Cumplirdn lo establecide para los zumos en los puntos 1,
2, 3,4, % 8y 7 del articulo 24,

2. El contenido en zumo de fruta o vegetal comestible o su
equivalents en zumg concentrado, pulpa o cremogenado, etc,,
S8ra:

Tzual o superior a] 40 por 100, excepto en albaricoque, que
serq igual o supertor al 35 por 100,

Igual o superidr al 25 por 100 en frutas tropicales, excepto

| piia, que serd igual o superior al 4 por 100.

Igual o superior al 20 por 100 en limdn y lima.

3.+ 58 podrdn fabricar nsciares con mezelsg da frutes y/o-
vegetales. _

4. La cantided total de azucares no ser& superior al 20 por
looden masa y en relacién a le mesa total del producto termi-
nado. :

5. En fos néctares se podran reemplazar total o parclalmente -

‘los azlcares por miel, sin rebasar el limits maximo fijado en 4.

Art. 27. Caracteristices de los préparados bdsicos de frutas.
Estas productor podran levar incorporados los aditivog ¥ agen-.
tes aromnéticos especificos, de acuerdo con la lista positlve de
aditives aprobade especificamente para estos productos, en
cantidades adecuadas para la elaboracién de log productog fina-
les g loa que van dirigides (bebidas refrescantes, confiteria, etc.)
¥ segun sus Reglamentacignes Técnico-sanitarins o normas de
calidad. ’

Art. 28. Caracteristicas de loa zuwmos deshidraledes—Los
destinados a consumo directe podran contener g aditivos auto-
rizadas para los zumos liquidds en origen, y los destinados u la
industria, los correspondientas & la que se8 destinen, segln sus
Reglamentaciones Técnico-sanitarias y normas de calidad.

Art. 29. Los zumos de frutas, de vegetales y sus derivados
serdan objatd de normas especificas quae complementaran este
Reglamentacién. ’ i

En el caso del zumo de uva, se estard a lo establacido paras
este producto en el Estatuto-de la Vifia, del Vino y de los Al-
coholes, aprobado por Ley 25/1870, de 2 de diciembre, y Hegla-
mento gue lo desarrclla, aprobudo por Decreto 835/1972, de
23 de marzo, .

TITULO V
Envasado. etiquetado y rotulacién

_ Art, 30. Envasado.—los zumos y derivados se expenderén
siempre en envases de vidrio, metdlicos, de materiales macromo-
leculares o completos u otros debidements autorizados por la
Direccién General de Salud Puabfica.

El error méximo por defecto en el contenido de un envase
ao fija del mode siguiente:, . )
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Cantidad :
nominal Maen Volumen
Qn an gramos Ec porcen- En gramos En porcag- En miliil-
& mililitros iaje Qn taje Qn trog
58 50 L) — 9 -_—
5 a 100 - 4.3 t— 4.5
woe 260 4.5 - 4.5 -
200 a o0 _ ] _ °
300 a 500 3 — 3 -
500 & 1.000 —_ 15 — 15
1.000 & }0.000 1.5 -_— 1.5 —-

En la mplicacién del quadro, los valores calculados en uni-
dades de masa o fde volumen para los errcres mAaximog por
defecto tolerados gue se indican en tantp por ciento se redon-
dearan por exceso a la décime de gramo o mililitro.

La media de la mussira representativa serd igusl o superior
8 la captidrd nominal del contenide neto, segan la legisiacion
espacifica. '

Art. 81, Efiquetado y rotulacidn.—El etiquetado de los en-
vases ¥ la rotuiacion de los embalajes de zumos de frutas y
de otros vegetales y derivado, deberan cumplir ei Real Decre-
to 2055/1882, que apruebs 1o norma general de etiquetado, pre-
mentacion y publicidad de los productos slimenticlos envasados.

La Informacién da. etiquetado de los envases de loa productos
sujetos & esta Reglamentacide que vayan destinados al consu-
midor final o a restaurantes, bhospitales ¥ otros establecimientos
¥ colectividades similares constara obligatoriamente de las sf-
guientes especificaciones: : ;

1. Dencminaclién de! producto.

1.1 Seré la previsia en las definiciones y denominaclones
espectficas, contempindes en el titulo I de [a presenta Regla
merntacién Técnico-sanitarta. : )

12 En la care principal del snvase o en su Zona mais vis{hl.
figuraré la denominacidn det preoducte scompafiada del nombre
de ls fruta o vegetal gue lo compone.

1.3 En el caso de mezclas, la denpominacién se ecompafiars
del nombre de ies frutas y/o vegaetales gue correspondan en
orden decrecienie de sus masas. 51 el producto derive de cuatro
o mds tipos diferentes de frutas ¥/o vegetales, la denominacidn
podrd ser: Néstar o zume del nombre genérico de la mezcla
realizada (citricos, frutas variadas, eic.). ponienda la relacitn
de frutes y/o vegclaies en orden decreciente de sus masas, en
‘la lista de ingredientes. ; "

14 Llas frutas y/o vegetales adicionadas como condimentos
© molopantes en cantidades inferiores al 2 por 1086 en Zumo o
equivelente no serf necesario incluirlos en & denominacion,

15 Lla denominacion el producto no podrd ser sustituida
por una marca de f4brica o comercial o una denominacidén ds
fantasie.

1.8 Les letras empleadas en ia denominacién del producte
deberan gusrdar una relacién razorable con las del texto irn-
preso mas destacado que figure en la etiquets.

1.7 Se prohibe la utilirzaciéon de calificativos o expresiones
que puedan inducir a error o engafio al consumidor, tales como
«@Xtra=, s50pers, =superior= y similares. asi como dibujos, foto-
grafias, grafismos, etc., de frutas o vegetales gue nc figuren
en la composicién o que, figurands, ne guarden un orden lagico
con el decreciente de sus contanidos.

2. Lista de ingredientes,

2.1 Irh precedida de 1a layends «Ingredientess.

2.2 Se mencionsran todos lof ingredientes por su nombre
especifico en orden decreciente de sus masas.

23 Los aditivos se deslgnarén por el %mpo genérico &l que
pertanecen, seguido de su nombre especifico, gue puede susti-
]t;lziirse por el numero de la Direcci6én Genersl de Ja Salud Pi-

ca,

2.4 No ser§ necesaric citar en las listas do ingredientes:

El agua de reconstitucion y los sgentes aromaticos restituidos
para llever & los concenirados e su estado naturel.

dLB. restitucion de agentes mrométicos a los zumas deshidra-
tados.

3. Contenido neto.

3.1 Se expresard uotilizande como unidedes de madida el
litro, cemiilitro ¥ mililitre, selve para los deshidratedos y con-
centradeos, gque se expresarédn on kilogramos ¢ Eramos.

4. Feches del producta.

4.1 Fecha de duracidon minitng, gue se expresaré:

4.1.1 Mediants a8 leyends <Consumir preferantements antes
de...« seguida de:

El dia ¥ mes an dicho orden para los productes elimenticios
cuys duracion sea inferior a tres meses.

El mes y 8] afio en dicho orden para los productos slimen-
ticios cuya duracién sea superior 8 ires meses, pero no exceda
de dieciccho meses., c -

412 Mediante la iavenda «Consomir prefersniements antes

del fin de...» soguida del afio, para los productos alimenticigs

cuys duracién sea asuperior a dieciocho meses.

4.1.3 Podrd también expresarse mediante las levendas co-
rrespondientes s log puntos 4.1.1 6 4.1.2, seguida de una indica-
ci6én clara del lugar del etiguetado donde figure ia fecha per-
tinente, segun las indicacicnes del punto. 43 :

£2 Fecha de caducidad: Los productos perecedercs en corte
periode de tiempo, desde el punto de vista microblologico, pre-
cisurAn obligetoriamente la mencldn <Fecha de caducidads,
seguida del dia y el mes en dicho orden.

43 Todas las fechas definidas en los puntos 41 ¥y 4.2 e
indicaran en la forma siguienter

El dia com la cifra o las cifres correspondientes.

El@ mes, con &4 nombre o con las tres primeras letras de
diche nombre o con dos digitos “(del 01 2l 12) que correspondan.
La expresidon dei mes mediante digites stlo podra utilizarse
cuando tambien figure el afic.

El afio, con sus cuatro cifras o sus dos cifras finales.

Las indicaciones antedichas estaran separadas unas de olras
por espacios en blance, punte, guidn, etc., salve cuando el mes
58 BIpress COh leiras,

44 Podra admitirse que se indiquen las fachas medianta
un plazo a pertir de otra fecha ya consignada segun el pun-
10 4.3, siempre que ambas figuren juntss en el etiguetado.

5 Instrucciones para la conservacion.

5.t En el stiguetado ae indicarin las i.nstruccloues- para la
conservacion del producto sl ds Bu cumplimiento dependiera
la validez de‘le.s fochas marcadas.

8. Modo de empleo.

8,1 Se hard constar .as instrucciones para el uso adecuado
del producto en los ¢ssos en los gue su omisidén pueda cauvsar
una incorrecta utilizacléa, )

8.2 En los productos concentrados v deshidratados figurara
ia cantidad de sgua necesarii para su reccmstitucién.

%7. ldentilicacién de ia Empresa.

7.1 Se hara constar ¢l nombre o la razén secial ¢ la deno-
minacion del fabricante, envasador ¢ lmporiador y en tode
caso, su domicilio y ef namere de registro sanitarto corres-
pondienta, Cuando la elaboracién de un zumo se realicea bajo
marca de un distribuidor, edemés de figurar sus datos ee
incluiran kos de ls industria elocboradora o su numero de regis-
tro saniiario, precedidos por la expresidn =Fabricado por...s.

8. Identificacién del lote de fabricacién.

g.1 Todo envase deberd llevar una indicacién que permita
identificar al lote de fabricacion, quedando a . discrecion del
fabricente la forma de dicha identificacién. .

8.2 Sera obligatorio t{ener a disposicién de los servicios com-
petentes de la Administracién la documeatacién donde consten
Jos datos necesarios de cada lote de fabricacion.

#. Otros regquisitos. . .

9.1 Se hard constar on i stiguetado, en los productos gue
contlenen .mas de 10 miligrameos/litro de anhidrido suilurgso
total, ung mencitn relativa & dicho cantenido. .

8.2 En los zumos azucarados se indicara; en el etiquetado,
la cantidad de azicar ar.adids, calculada en materia ssca ¥
expresada en gramas‘iitro.

Asimusmo, en Jos zumos de uva que contengan saicchol {per-
mitido por su legislacién especifical se hard constar esta cir-
cunstancia, indicando la cuanifa del mismo, .

0.3 En los néctares de frutas sb hara constar en el etique-
tada el contenido minime efective de zumo de frutas, pulpa o
mezcle de sus ingredientes mediante la expresién «Contenida
en ZUMo ...... por 100 minimeg=, ¥ figurard en el etiguetado, en sl
mismo campo visual de la denominacién del producto,

8.4 En los zumos concentrados ae hard constar =n el etigue-

_tado el grado de concentracidén ocon relacion al zumg natural,

85 En los zumos gasificades con una cantidad de CO, supe-
rior &8 2 gramos/litre figurard en su etigqustado la mencién
«LCon gas. a <Gasificedos, . .

9.8 Cuando el producio iengs la consideracién de enrique-
cido, segiin lo determinado en el erticulo 2I, punto 3, aparta-
dos b} v ©), de esia Reglamentacién, en la etigueta f:gur_ara
obligatoriamente, ademds de la menclés «Enriguecido con vita-
miga...s, 18 cuantia absolute de la misma incerporada al pro-
durto mlimenticio, de acuerdo con lo dispuesto en el punto 87
de la normae general de stiguetado, presentacidn y putlicidad de
los productos alimenticios envasados (Real Decreto 2058/1882,
de 12 de agostu). . o

87 FEn los envases cuya cara mayor tengan una S_-upi:rfscm
igual o inferior a 10 centimetros cuadradoes, podra admitirse que
54 etiquotade solo contenga la denominacién del producio, el
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contanido neto, fechas del producto e identificacidn de Ia Em-
presa o nimero de regisiyo sanitario,

9.8 En 108 envassa cuyc contenido es superior & 8 Hiros ©
5 kllogramos que no se comerclalicen al detall, restaurantes,
hospitales ¥ oiros sstablecimientos ¥ coleciividades similares
p;)dri di.z en los documentos que W acompaidsn los requl-
sitos
identificacién de la Empresa, que [igurard en sl envass, siompre
y cuando los recipientas puedan ser ldentificados claramente
mediants dichos documentos. .

10. Reotulacién,

10.1 La informacion de loa rdétules en les embalajea cons-
tarfn obligatoriamente de las siguientes especificaciones:

Dencminacién dal producto ¢ marca.

Numero y contenide neto de los envises.

Nombre 0 1azén social o deneminacién de la Empresa.
Instrucciones para la conservacién, caso de ser nacesario.

No serd obligatoria la mencién’ de estas indicaclones, slampre
que puedan ser determinadas claras y fAcilmente an el etigue-
tado de los envases sin necesidad de abrir el embalajs.

11, Productos importados.

11.1 Los productos jmportados, ademés de cumplir en ol eti-
guetado de sus anvases ¥ en los rétulos de sus smbalejes con
las aspecificaciones del presents articulo, deberin hacer constar
¢l pais de origen, :

TITULO VI
Trangporte, almacenamiento, exportactdn e importacion

Art. 32. Transports ¥ almacenamienic.—Ss entiende por
transporte las operactones que comprenden el traslado de pro-
ductos y loa medioa nacesarios parsa conseguirlo,

La desinfecclén de toda clase do simacenes y medlos da
transporte sor& obligatoria y se efactuard por los medios ido-
nheos ¥ con los procodimientos aprobados por las disposiciones
correspondientea: .

Se prohibe:

1. Transportar y almacenar los slaborades descritos en la
presente Reglamentacidn Técnico-Sanitaria iunts a substancias
téxiiga.s, parasiticidas y otres agentes de prevencidn y extermi-
nacion. \

2. Transportar partidas de elaborados contenitdos en la pre-
sente Reglamentacion aiteradas, contaminadas, adulteradas o
falsificadas funto con otres apias para el consumo,

3. Transporiar elaborados destinados para la venta al con-
sumidor gque no estén debidamente rotulados o stiguetados.

4 Almacenar en condiciones inadecuadas a la naturalezs
del producte, de acuerde con las instrucciones de conssrvacitn.

Art, 33. Exportacion.—Los productos obieto de esta Regla-
mentacion dedicados a la exportacion se sjustaran a lo que
dispengan en esta materia les Ministerios competentes. Cuande
estgs productos mo cumplan lo dispuesic en esta Reglamenta-
cién llevaran en caracteres bilen visibles impresa la puiabra
«Exports, ¥ no podran comerclelizarse ni consumirse en Espafia,
salvo aulorizacién expresa de los Ministerios competontes, pre-
vio informe favorable de la Comisidn Interministertsl para la
Ordenacién Allmentaria y siemprs que no afecte m las condl-
ciones de cardcter sanitario.

Art. 34. Importacidn.—Los productos de importacién com-
prendidos en ia presente Heglsmentacidn Técnico-saniiaria de-

perdn cumplir las disposiciones aprobadas en e} presents Real
Decreto.

TITULO VI
Competencias y responsabilidades

Art 35. Competencias.—Los Departamentos responsablss ve-
laran por el cumplimiento de 'lo dispuesto en i presente Hegla-
mentacién, an_el &mbite de sus respectivas competencias y a
través da los Organismos adminisiratives encargados, que coor-
dinarén sus actuaciones, ¥ en todo caso sin perjuicio de las
competenclas gue corresponden a las Comunidades Autdnomas
¥y & las Corporaciones Locales.

Art, 36, Responsabilidades —Sglvo prucba en contrario, las
_ :ess;?nsabiudades se establecen conforme a las siguientes pre-

unclones: :

1. La responsabilided Inherents g la Identidad del producto
contenido en envases no abierios e integros corresponde al
fabricante, elaborador, envasador ¢ importador. en su caso.

2. La responsabilidad Inherente a la identidad de los pro-.

ductos contenidos en envases abisrtos corresponde ‘al tenedor
de los mismos.

3. Asimismo corresponds al tenedor dsl producto la respon-
sabilidad inherente a la inadecuads conservacién de esto wulti-
mo, contenide en envases abierfos o no.

.4 En su caso, la responsebilidad alcanzard al transportista,
distribuldor. almaconista, importador o comprador qua altsren
o modifiquen las condiclones de envasado, almacenamienio ¥,
transporte fijados en la presente Reglamentacidn.
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stiqustado, salvo la denominacién del preducto e

TITULO VIlt

Art. 31. Toma de muesiras y métodos gnaliticos.—Los méto-
dos de tomp de muestres ¥ analisis pare zumcs de frutas ¥ de
airos vegetales y de sus derivados serdn establectdos oficial-
ments por sl Ministeric de Sanidad y Consumo, a propuesta
de la Comisidon Interministerial para ia Ordenacién Alimentaris.

MINISTERIO
DE ECONOMIA Y HACIENDA

BEAL DECRETCO u68/1983, da 25 de marzo, por el
que ge dispone la emision de Deuwdo del Tesoro,
interior y amortizable, durante ¢l ejercicic de 1853,

El Real Decreto-ley 2471882, de 20 da diciemhre, de medidas
urgsehisk en materia presupusstaria, fnanciers y tributaria, en

%199

su articulo 2.2, 1, 2°, autoriza al Gobiernc para que, a pro- -
- puesta del Ministerio de Economia y Hacienda,

ueda incre-
mentar durante 1983 en 120.000.000.000 de pesetlas ei imporie de
la Deuda del Tesoro en circulacion, con ia finalidad de Hnanciar
los gastog presupuestarios para 1982 que &8 prorrogan,

Por otra parte, el citado articulo, en su numero 7, establace
que el Tesoro Publice, para atender a sus necesidades fnancle-
ras a partir del 1 de enero de 1983, podra disponer de crédito
del Banco de Espafia hasia el limite mAximo del 12 por 100 de

Ins gastos autorizados en lna Presupuestos- GGenerales del Esta-

da para 1982 prorrogedos, facultidndose al Gobiernc para gue.
a propuesta del Ministra da Ecoenoemia y Hacienda, sustitays
disposiciones sobre este crédito por una mayor emisién de Peudsa
del Tesore sobre la autorizada en el parrafo anterior.

En uso de la citada autorizecién, el Reasl Decreta 580/1883 .

incremenit en 1685 §00.000.000 do pesetas la emisién de Deuda del
Tesoro dispuesta por el Real Decreto 42/1983. Proceda ahora,
para atender la previsible demanda futura de pagarés del Te-
soro, disponer un nuevo incremento de Ia emisidén de ostos
tituloa por un importe tal gue en ningin caso la” Deuds del
Tesoro ?n circulacidn sn 1883 exceda de 850.000.000.000 de pesetas
nominales.

~ En su virtud, a propuesta del Mlnistrae de Eronomis y Ha-
cienda v previa dealiberacidn del Consejo de Ministros en su
reunidn del dia 235 do marzo de 1983, .

DISPONGO:

Articulo 1.° En uso de Ia sutorizacién concedida al Goblerno

por el articulo 2%, 7, del Real Decreto-loy 24/1982, de 28 de
diciembre, de medidas urgentes en materia presugpuestaria, fnan-
ciera y tributaria, se acuerda incrementar en 250.000 000.000 de
pesetas nominales la emisién de Deuda del Tescro dispuesta

por los Reales Decretos 42/1083 y 38071983 En consecuencia, la

Deuda del Tesoro en circulacidn durante 1983 no podri excedar
de 650.060.006.000 de pesetas naminales,

Art. 20 Los pagaréds del Tesoro gue se emitan en virtud de
este Real Decreto tendrédn las caracteristicas que sefials e! Heal
Dacreto 42/1883, de 12 deg eners, ¥ la Orden ministerial da 13
da enero de 1983, . .

Art. 3.° Se autoriza al] Ministerio de Economia y Hacienda
para dictar las disposiciones gque suan necesarins para la efecu-
cién de ests Real Decreto, y & la Direccion Generst del Tesoro y
Politica Financiera para acordar 'y reslizar los gastos que ori-
gine la pressnte emisidén de Deuds y adoptar las medidas ¥
resplucionas que requiera la ejecucién de B8 mis;ma.

Art. 4° El prescnte Real Decreto entrard en vigor el mismo
dia de su publicacion en el Boletin Oficial del Estados.

Dado en Madrid a 25 de marzo de 1983,

: JUAN CARLOS R,
El Ministro de Ecotemia y Hacienda, -
MIGUFL BOYER SALVADOR

-
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que se dispone lo emisién de Deusa del Estado, in-
terior v amortizeble, por un importe, ampliable,
de 20.006.000.000 de pesetas.

El Real Decrsto-ley 241902, de 28 de diclembre, de medidas’

urgentes en maeateria presupuestaria, financiera y iributaria, en
sit articulo 2.¢ t, L% autoriza al Gobierno para que, & pro-
puesta det Minisiaric de Economia y Hacienda, emita Dsuda
Puiblica del Estade amortizabls, par un importe maximo de
227.000.000.080 do pesetas, con la finalidad de financiar los gastos
autorizades en virtud de la prérroga de los Presupuestos Gene-
rales de! Estade parg 1023,

En uso do la citada uutorizacidn, a propuesta del Ministro de
Eccnomia y Haciendn y previa deliberacién del Consejo de
Ministros en su reunién del dia 25 de marzo de 1983, .

REAL DECRETO #55/1083, de 23 de marzo, por el’



