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ORDEN de 25 de octubre de 1083 por la que se
aprueba la Norma General de Calidad para la le-
che condensada, destinada al mercado interior.

28498

Excelentisimos sefiores:

De conformidad con lo estabiecido en el Decreto 1043/1087,
de 17 de mayo, por el que se regula la Normalizacion de Pro-
ductos Ganaderos en el mercado interior, y teniendo en cuen-
ta los Decretos de Presidencia del Gobilerno 2484/1967, de 21
de septiembre, por el que se aprueba el texto del Cédigo Ali-
mentario Espafiol, y el 2519/1974, de ® de agosto, sobre su en-
trada en vigor, aplicacién y desarrollo, parece oportuno. dictar
la presente Norma General de Calidad para la leche conden-
sada, visto el informe de la Comisién Interministerial para la
Ordenaciéon Alimentaria y de conformidad con los acuerdos
del FORPPA.

En su virtud, e propuesta de los Ministros de Agricultura,
Pesca y Alimentacion, de Economia y Hacienda y de Sanidad
y Consumo, esta Presidencia del.Gobierno dispone:

Primero.—Se aprueba la Norma General de Calidad para la
leche condensada destinada al mercado interior que se recoge
en el anejo unico de esta Orden.

Segundo.—La tome de muestras, asi como las determinacio-
nes analiticas, se realizaran de acuerdo con los meétodos ofi-
ciales de analisis vigentes.

Tercero.—De conformidad con le dispuesto en el Decreto 1043/
1973, de 17 de mayo, por.el que se regula la normalizacion de
productos ganaderos en el mercado interior, los Departamen-
tos responsables velaran por el cumplimiento de lo dispuesto
en la presente Orden, en el -ambito de sus respectivas compe-
tencias y a través de sus organos administrativos encargados,
que coordinaran sus actuaciones, y, en todo oaso, sin perjuicio
de las competencias que correspondan a las Comunidades Au-
tonomas y a las Corporaciones Locales.

‘Cuarto.—La presente Orden enirara en vigor en todo el te-
rritorio del Estado espafiol, en el momenlo de su publicacion
en el «Boletin Oficial del Estado», excepto lo dispuesto en el
apartado 12, «Etiquetado y rotulacién», de la norma, que en-
trara en vigor en las fechas fijadas para la entrada en vigor
del titulo IV del Real Decreto 2058/1982, de 12 de agosto, por
el que se aprueba la norma general de etiquetado, presenta-
cién y publicicad de los productos alimenticios envasados.

Lo que comunico a VV. EE. para su conocimiento y efectos.
Dios guarde a VV. EE. muchos anos.
Madrid, 25 de octubre de 1983,
MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ
FExcmos. Sres.: Ministros de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
de Economia y Hacienda y de Sanidad y Cynsumo.
NORMA GENERAL DE CALIDAD PARA LA _LECHE
CONDENSADA
1. Nombre de la Norma.
Norma general de calidad para la leche condensada.
2. Objeto de la Norma.

La presente Norma tiene por objeto definir aquellas con-

diciones y carateristicas que debe reunir la leche condensada -

para su comercializacidn y consumo en el mercado interior.
3. Ambito de aplicacion.

La presente Norma general abar_ca glla leche de vaca con-
densada destinada a su comercializacion en el mercado in-
terior,

4. Definicion.

Se entiende por leche condensada, el produclo que se ob-
tiene por la eliminacién parcial del agua de constitucion de
la leche natural, entera, semidesnatada o parcialmente des-
natada o desnatada, sometida a un tratamiento térmico ade-
cuado, equivalente, al menos, a una pasterizacién antes o du-
rante el proceso de fabricacion, conservada mediante adicion
de sacarosa.

5. Denominaciones.

5.1 Leche condensada.—La que contenga un minimo dz ma-
teria grasa de la leche del 8 por 100, y un minimo de extricto
seco magro procedente de la leche del 22 por 100, expresados
en porcentaje en masa sobre la masa del producto final.

5.2 Leche condensada semidesnatada: La que contenga del 4
al 4,5 por 100 de materia grasa y un extracto seco total minimo
procedente de la leche del 28 por 100, expresados en porcentaje
en masa sobre la masa del producto final.

5.3 Leche condensada desnatada: La que contenga como ma-
ximo un 1 por 100 de materia grasa y un minimo del 24 por 100
de extracto seco total procedente de la Leche, expresado en
porcentaje en masa sobre la masa del producto final.
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5.4 Leche condensada aromatizada o leche condensada con
sabor a ...... Cualquiera de las anteriores adicionadas de colo-
rantes y aromas autorizados.

Se denominaran: Leche coundensada (segin la que. corres-
ponda 5.1, 5.2, 6 5.3) con sabor a ...... o aromatizada con ......

8. Factores de composicion y calidad.
8.1 Ingredientes esenciales:

Leche de vaca.
Sacarosa.

8.2 Ingredientes facultativos:

— Lactosa, en dosis no superior al 0,02 por 100 en masa
del producto terminado, adicionada .en su caso de fosfato
tricalcico en cantidad que no sobrepase el 10 por 100 de
lactosa afnadida.

— Leches en polvo, excepto las aromatizadas, en dosis no
superior al 25 por 100 de! extracto seco total procedenc: de
la lache.

— Nata en dosis suficiente para la normalizacién de la grasa.

6.3 Caracteristicas fisico-quimicas.

6.3.1 Organolépticas: La leche condensada dispuesta para su
venta debera presentar las siguientes caracteristicas:

— Consistencia semiliquida. .
— Color uniforme amarillento mas o menos claro.
— QOlor y sabor fresco y puro.

En las leches condensadas aromatizadas el color, olor y sabor
se corresponderan con los de los colorantes y aromas anadidos.

6.3.2 Intrinsecas:

— El prcentaje de sacarosa sera el fijado por las siguientes
formulas:

Minimo por ciento = 62,5 — 0,625.E.
Maximo por ciento = 64,5 — 0,645.E.
Siendo E = Extracto seco total procedente de la leche.

— Las caracteristicas fisico-quimicas de la grasa estaran
comprendidas entre los siguientes valores:

Indice de Refraccion a 40° C de 1,4540 a 1,4557.
Indice de Reichert: de 26 a 32.

Indice de Polenske: de 1 a 4.

Indice de Kirchner: de 19 a 27.

El limite minimo de colesterol dentro de los esteroles sera
del 98 por 100 de la fabricacion eswerolica del insaponificable,
determinados por cromatografia gaseosa.

— E1 porcentaje de lactados no sera superior a 300 miligra-
mos por 100 gramos de extracto seco lacteo desgrasado.

7. Aditivos autorizados.

Expresados en sustancia anhidra respecto al producto termi-
nado y en dosis maximas en todos los casos.

Las sigulentes estipulaciones relativas a los aditivos y sus
especificacignes han sido sancionadas por la Subsecretaria de
Sanidad y ®onsumo. del Ministerio de Sanidad y Consumo de
conformidad con el articulo 2.2 del Decreto 2519/1974, de 9 de
agosto. Dicha Subsecretaria, podra modificar en cualquier mo-
mento la presente relacion de aditivos alimentarios mediante
Resolucion, atendiendo a razones de salud publica.

7.1 Estabilizantes.

H- 8.186. Bicarbonato de sodio.
H-11.185. Bicarbonato de potasio.

E.a31. Citrato de sodio.

E 332. Citrato de potasio.
E.339. Ortofosfato de sodio.
E 340. Ortofosfato de potasio.

H-10.062. Cloruro calcico. )
E.450. Polifosfatos de sodio y de potasio:

a) Bifosfatos. .
b) Trifosfatos, si se trata de leche condensada sometida a

tratamiento U. H. 1. . )
<) Polifosfatos lineales (con un maximo del 8 por 10 de
compuestos ciclicos) si se trata de leche condensada sometida &

tratamiento U. H. T

La dosis maxima de estos estabilizanles, sélos o en combi-
nacién, no podra ser superior al 0,2 por 100 m/m y al contenido
total del fosfato adadido, c¢xpresado en P, Os, no sobrepasara
el 0,1 por 100 m/m,

7.2 Colorantes y aromas.

Colorantes y aromas autor:zadus, exclusivamente en las le-
ches condensadas aromatizadas.
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8. Norma microbioldgica y contaminantes,

Los siguientes niveles de contaminacién relativos a la higie-

ne alimentaria de estos productos han sido aprobados por la
Subsecretaria de Sanidad y Consumo.

En virtud del articulo 14 del Real Decreto 3302/1978, de 22
de diciembre. dicha Subsecretaria podra modificar en cualquier
momenio la presente relacién de contaminantes por resolucion,
atendiendo a razones de salud publica.

8.1 Norma microbioldgica.

La leche condensada debera estar exenta de microorganismos
o toxinas peligrosas para la salud publica y satisfacer a la si-
guiente norma microbiologica:

Recuento de colonias aerobias mesé6ficas

(31 T 1°C) .. (ol vl e e e el e
Enterobacteriaceae totales ... ...
5t. Aureus enterotoxigénico ... ... ... ... ...
Prueba de la fosfatasa ... ... ...

Maximo, 1.104/ g.
Ausencia/g.
Ausencia’'g.
Negativa.

Grado 0.

8.2 Contaminantes.

Las tolerancias de productos contaminantes y sustancias t4-
xicas no deberan sobrepasar las contenidas en la legislacion vi-
gente y, en su defecto, las contenidas en las normas interna-
cionales aceptadas por el Estado espafiol, que velara por su
cumplimiento como garante de las mismas, con la determina-
cion y exigencia de responsahilidades en ese punto por el 6r-
gano del Estado correspondiente.

9. Prohibiciones.

Queda expresamente prohibido:

8.1 Utilizar para la elaboracién de la leche condensada ma-
terias primas que estén. adultcradas o alteradas, asi como las
consideradas extrafias a su composicion,

9.2 Cualguier manipulacién que tienda a sustituir total o
parcialmente la grasa natural de la leche utilizada en su fa-
bricacion por grasas distintas.

8.3 La utilizacién. de aditivos alimentarios no autorizados
para este producto.

9.4 La tenencia por la industria de aditivos alimentarios no
autorizados para alguno de los productos que elabore dicha
industria. )

9.5 La adicidn de sustancias destinadas al aumento de peso.

9.8 La venia de productos en cuya denominacion-se incluya
la mencién «leche condensadas y ésta no se ajuste a la pre-
sente norma. excepto en leches procedentes de otras especies
que, en su caso, deberan cumplir su correspondiente norma
especifica.

9.7 La venia de leche condensada adulterada, .alterada o
contaminada.

9.8 Todo empleo de indicaciones o presentacion de etique-
tas, envases, documentos comerciales y medios de publicidac
que sean susceptibles de crear en el animo del consumidor
cualquier clase de confusién sobre la naturaleza. composicién
u origen del producto.

9.9 El envesado de leche condensada que no haya sido tra-
tada térmicamiente y parcialmente deshidratada en el mismo
centro donde se realice aquél.

*

10. Higiene.

10.1 El1 fabricante deberi responsabilizarse de los controles
de las materias primas y demas ingredientes, salvo prueba en
contrario, comprobando sus condiciones de pureza en el mo-
mento de su recepcion o de su.uso, medianie examenes y ana
lisis normales en buena practica industrial o por medio dc
las cerlilicacicnes necesarias aportadas por el vendedor.

10.2 La conservacion del producto terminado se realizara
en todo momento en recipientes estancos, que aseguren la totai
proleccion contra contaminantes,

11. Envasado,

11.1 El material del envase podra ser de hojalata, aluminio
complejos macromoleculares o cualquier otro autorizado para
este fin por el Ministerio de Sanidad y Consumo.

1.2 La leche condensada se presentara al consumidor de-
_bidamente envasada en recipientes integros, en perfectas con-
diciones de higiene y limpieza y estancos.

11.3 El llenado se realizar& mecanicamente.

11.4 La tolerancia maxima admisible en e] contenido neto
de una muestra individual sera del 5 por 100 en mas 0 en menos
si el contenido es igual o inferior a 200 gramos y de un 3 por
100 si es superior.

No obstante, en el caso de una muestra representativa de
iE} tnfe‘nlidad de un lote, la media del conjunto de dicha muestrn
debera corresponderse con el peso neto declarado en la oti
quets con las tolerancias admitidas por el muestreo estadistico

12. Etigquetado y rotulacién.

El etiquetado de los envases y la rotulacién de los embala-
jes deberan cumplir lo dispuesto en el Real Decreto 2058/1982,
de 12 de agosto, por el que se aprueba la Norma General de
Etiquetado, Presentacién y Publicidad de los Productos Alimen-
ticios Envasados.

12.1 Etiquetado.

La leche condensada dispuesta para el consumo llevara en
el envase las siguientes indicaciones:

12.1.1 La denominacién del producto, con arreglo al apar-
tado 5.

12.1.2 El porcentaje de grasa, excepto en la leche conden-
cada desnatada, que se declarars por defecto en fractiones
de 0.5 en 0.5. : i

12.1.3 El porcentaje de extracto seco magro procedente de
la leche. ,

12.1.4 La fecha de duracién minima, que se expresara:

— Mediante la leyenda «Consumir preferentemente antes ‘el
fin de», seguida del afio. Este se expresara con sus cuatro
cifras o con sus dos cifras finales.

— La leyenda podra ir seguida de una indicacién clara del
lugar del envase donde figure la fecha pertinente de
forma facilmente identificable. En este caso, el afno se
expresara coh sus cuatro cifras y vendra separado de cual-
quier otro namero o signo. ’ ’

12.1.5 Contenido neto.—Se expresara en peso mediante ca-
racteres que tengan una altura minima de: -

Cantidad en gramos Milimetros
Hasta 50 .. o v o e e e e e e 2 )
Mas de 50 hasta 200 ... . 3
Mas de 200 hasta 500 4
Mas de 500 hasta 1.000 ... ... ... «oo oer oo 5
Mas de 1.000 ... [}

12.1.6 Identificacion de la Emprese.

12.1.6.1 Se hara constar el nombre o la razén social o la e-
nominacion del labricante o importador y, en todo caso, su do-
micilio.

12.1.8.2 Se hara constar igualmente el nimero de Registro Sa-
nitario de Industria y los demas requisitos administrativos que
exijan para el etiqueiado las disposiciones vigentes de igual o
superior rango.

12.1.7 Lista de ingredientes.—Ira precedida del titulo «in-
gredientes» y se mencionaran todos ellos en orden decrecien-
te de pesos.

12.1.8 Modo de empleo.—Se haran constar las instrucciones
para su adecuada reconstitucion. Se prohibe toda alusién al
empleo de la leche condensada en la elaboracion de biberones
dedicados a lactantes en sustitucién de la lactancia maternal.

12.1.9 Identificacion del lote de fabricacién.—Todo envase
debera llevar una indicacién que permita identificar el lote
de fabricacién, quedando a discrecién de la Empresa la forma
de dicha identificacion. Sera obligatorio tener a disposicion de
jos servicios competentes de la Administracion la documenta-
cién donde consten los datos mnecesarios para la identificacidn
de cada lote de fabricacion.

12.2 Rotulacion.
En los rétulos de los embalajes se hara constar:

— Denominacién del producto o marca
— Numero y contenido neto de los envases,
— Nombre o razon social ¢ denominacién de la Empresa.

No serd obligatoria la mencién de estas indicaciones siem-
pre que puedan ser observadas clara y facilmente en el eti-
quetado de los eénvases sin necesidad de abrir el embalaje.

13. Pais de origen.

Las leches condensadas de importacién, ademas de cumplir
todo lo establecido en el apartado 12 de esta norma, excepto’
lo dispuesto en el apartado 12.1.9, deberdn hacer constar en
su etiquetado y rotulacién el pais de origen,

14. Responsabilidades.
A estos efectos se estara a lo dispuesto en la Reglamentacién

Técnico-Sanitaria de Industrias, Almacenamiento, Transportes
y Comercializacién de Leche y Productos Lacteos.



