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en fresco, clasificadas en el capitulo cero ocho de la Nomenclatura
de Bruselas, disfrutard de uns compensacig, del 50 por 100 del
flete, imitada, en todo caso, al devengado entre Canarias v Madrid,
cb trénsito & dicho paises, ¢ al equivalente a dicha cantidad.

Art. 7° B transporte maritimo de platanos desde las islas
Canarias a la penin ¢ islas Balcares, gozara de una compensa-
* cibn del OBSpo’r 100G dej flete. ' ’

Art. 8° Se faculta a los Ministerios afectados para dictar
cuanptas disposiciones seah precisas en ei 4mbito de sus respectivas
competencias ¢n desarroilo del presente Real-Decreto, .

El procedimiento de justificacién y percepcion de las primas
estzblecidas en el presente Real Decreto se determinard por ¢l
Minisierio de Transpories, Turismo y Comunicaciones, previo
informe de la Comunidad Auténoma de Canarias. )

DISPOSICIONES FINALES

. Primera -El régimen de compensaciones al transporte maritimo
¥ aéreo de mercancias gue se establece en ¢l presenie Real Decreto
scrd de aplicacién respecto a los transportes gue, resnicndo los
requisiics exigidos en ef mismo, se hayan reglizado’ o se realicen
exclusivamente durante ¢ afio 1985,

Segunda.-El presente Real Decreto entrard en vigor ¢l mismo
dia de su publicacion en e «Boletin Oficial del Estado». -

Dado en Madrid a 4 de diciembre de 1985,
' JUAN CARLOS R.

E! Ministro de la Presidencis, .
JAVIER MOSCOSO DEL PRADD Y MUNOZ

REAL DECRETO 232371985, de 4 de diciembre, por
el que se aprueba la Reglamentacion Téonico-Sanita-
ria para Ia elaboracion, aimacenamienio, transporte y
comercializacion de suceddneos de café

L2 antigiiedad de ia Orden de Presidencia det Gobierno de 21
de noviembre de 1961 (modificada por otra Orden de 28 de agosto
de 1962) que aprobaba la Reglamnentacién Téenico-Sanitaria para la
¢elaboracion y venta de achicoria y otros sucedineos de} café, bacen
preciso adaptar los requisitos téenicos sanitarios de dichos produc-
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tos a 1as exigencias actusles para uma mejor informacidn def |-

consumidor y ia necesaria y progresiva aproximacion a las disposi-
clones correspondientes de las Comunidades Economicas Euro-
peas. S .
Especialmente sc ha tenido en cuenta la Directiva 77/436/CEE,
de 27 de junio de 1977, y las consideraciones que realiza el parraio
cuarto de su predmbulo, )
: En su virtud, previo informe preceptivo de 1a Comisién
Interminisierial para la Ordenacion Alimentaria, oidos los sectores
afectados, y a propuesta de los Ministros de Economia y Hacienda.
Industria y Energia, Agricultura, Pesca Alimentacién y de
Sanidad y Consumo, previa deliberacion dr.-}‘ Consejo de Mintstros
en su reumdén del dia 4 de diciembre de 1985,

DISPONGO:

Articulo inico.-S¢ aprueba la adjunta Reglamentacién Técnico-
Spn_nar;g para Ia elaboracién, almscenamienio, transporie y comer-
ciatizacidn de los sucedaneos del cafe, '

DISPOSICION TRANSITdRIA

Los requisitos que supongan modificacion en ¢f ctiquetado de
los envases de los productos no serdn exigibles hasia transcurrido

un plazo de seis meses, a partir de la entrada en vigor del presente
Real Decreto.

DISPOSICION DERCGATORIA

Quedan derogadas las Ordenes de fa Presidencia del Gobierno
de 21 de noviembre de 1961 por la que se aprueba la Reglamenta-
cién Técnico-Sanitaria para la etaboracidn y venta de achicoria y
otros sucedéneos del café y la orden de Presidencia del Gobierno
de 28 de agosto de 1962 por el que s¢ modifica ia anterior y cuantas

disposiciones de igual o inferior rango se opongan s lo dispuesto en
e} presente Real %ecn:w. .

Dado en Madrid a 4 de diciembre de 1985,
JUAN CARLOS R.

. £l Mini de in Presic
JAVIER MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA PARA LA ELA-
BORACION, . ALMACENAMIENTO, TRANSPORTE Y
COMERCIALIZACION DE SUCEDANEOS DE CAFE

TITULO PRELIMINAR
) " Objeto y dmbilo de aplicacion

Articulo 1.° Ambito de aplicacion.

1.1 La presente Reglamentacidn tiene por 6bjelo definir qué
s¢ entiende por sucedineos de cafe y fijar cop caracter obligatorio
las normas de elaboracion, almacenamiento, transporte, comercia-
lizacién y en general la ordenaciSn técmico-sanitaria de dichos
productos que sera aplicabfe asimismo a los producios imporiados.

1.2 Qbliga a toda persona natural o juridica, que dentro del
territorio nactonal, dedique su actividad a la elaboracion, almace-

namiento, iransporte, comercializacién y, en su caso, imponacion
de los productos definidos en la misma.

TITULO PRIMERO
Definiciones y. denominaciones

" A los efectos de esta Reglamentacion se hacen las siguientes
definiciones y denominaciones: c

Art, 1.9 Definiciones. .

2.1 Bucedineos de cale.-Son los producios de origen vegeal,
tostados, destinados a efeciuar preparaciones que reemplacen a la
infusién de café como bhebida fruitiva. Dichos producios, que
pueden comercializarse en grano o molidos con'textura de sémoia,
polvo, granulzdos o prensados, son los siguientes:

2.t.1 Achiceria 1ostada.-Es ¢} producto elaborado con la raiz
de la planta «Cichoriun intybus L.», convenientemente lavada,
bimpia, wroveada, desecada, 1ostada y molida. Se excluyen aqueilas
planias que se utilicén para la produccion de endibias (achicoria
witioof). . ' .

Caracieristicas fisico-quimicas:

Cenizas: Maximo [0 por 100 sobre materia seca. -

Cenizas insolubles en acidao clorhidrico 3 normal; Maximo 3 por -
£00 sobre materia seca, | :

Humedad: Maximo 15 por 100 _

Extracto acuoso: Minimo 42,5 por 100 en embulicton durante
1Tes Minutos. ’

2.1.2 Malta de cebada 1ostada.~Es el producto de.color uni-
forme obtentdo por tostado de la mahta verde progédente de cebada
en ¢ de germinacidn aptopiado. : .

cteristicas fisico-quimicas;

Cenizas; Maximo 3 por 100 sobre materia seca.
Humedad: Maximo 8§ por 100. )
Extracto acuoso; Minrimo 42,5 por 100 en embullicion durante

tres minutos.

2.1.3  Cebada tostada.—Es ef producto obtenido por el tueste de
los frutos sanos y secos procedentes de la especie botlanica
«Hordeurn Vulgaren, 1. :

“Caracteristicas fisico-guimicas:

Cenizas: Maximo § gor 100 scbre materia seca.

Humedad: Maximo 8 por 100.

Extracto acuoso: Minimo 42,5 por 100 en embullicion durante
tres minutos. ¢

2.2 Extractos solubles de sucedineos de café.-Son los produc-
tos solubles en agua obtenidos por la deshidratacion parcial o total
de 12 infusién acuosa de los sucedineos de cafd tostados, definidos
en los epigrafes 2.1.1 af 2.1.3 solos 0 mezclados entre si. También
puede incluirse como materia prima de la infusién acvosa los frutes
maduros, sanos, secos, tostados y molidos de trigo (Triticum
aestivum, L.}, centeno {Secale cereale. L.) ¥ avena (Avena sativa,
1.}). Se wtilizars Gnicamente el agua como medio de exiraccion con
exclusion de todo proceso de hidrélisis por edicion de un icide ¢
una base. L )

Dichos extractos tendrdn las caracteristicas siguicnics:

2.2.1 Extracto soluble de achicoria.

- Materia seca proveniente de ta achicoria igual o superior al 96
por 100 en peso. .

- No comendrén otros clementos que los dpmcedengcs de su
extraccién. Las sustancias que no procedan la achicoria no
pueden sobrepasar el 1 por 100. :

222 Exwscto soluble de malta.

- Materia seca proveniente de la malta igual o superior al 95
por 100 en peso. . -
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- No contendrin otros elementos que. los procedentes de su

extraccion. Las sustancias que ne procedan de la malta no pueden
sobrepasar ¢l | por 100, . .

2.2.3  Extracto soluble de cercales tostados.”

- Materia seca proveniente de los cereales tostados igual o
superior al 93 por 100 en peso. |

2.2.4 Extracto en pasta de achicoria, malts o cercales tostados.

- Materia seca proveniente de' dichos productos comprendida
entre € 70 y el 85 por 100 en peso. )
= No contendrin otros tlementos gue los ntes de su

extraccién, Las sustancias que go procedan de dichos productos no
pueden sobrepasar ef 1 por 100,

228 Extracto liquido de achicorid, meka o cercales tostados,

- Materia seca proveniente de dichos productos comprendida |

entre ¢l 16 y £1 50 por 100 en peso. :

- No contendriin otros ¢lementos que los procedentes de su
extracci6n, sin embargo pueden contener azicares adadidos en una
proporcidn no superior al 25 por 100 en peso.

Art. 3.° Denominaciones.

Los productos definidos en ci epigrafe 2.1 se detominarin de la |

siguiente forma:

11 Achicoria.-Para cualquier forma de presentacin del pro-
duciozde&ni’do en 2, 1(.!2. bra umi
A ta.-S?ui o de Ia palabra amolidaw» ¥ asi se presenta,
para el producto del 2igmfc ZpafIZ ;

3.3 Cebada tostada,—Seguida de la expresion samolidas si es el
caso, para e producto definido en 2.1.3.

3.4 Las mezclas de achicoria, maita o cebada tostada, en grano
o0 molidas, deberan denominarse con la mencion de las designacio-
nes anteriormente citadas procedan. :

.5 A todas las denominaciones anteriores habri de afiadirse
una de las dos expresiones «torre las o «caramelizada» si hay
adicién de azicar o azicares durente #f proceso de tostacion.

. Los productos definidos cn el epigrafe 2.2 se denominarin de Ia
siguiente forma; : )

36 «Achicoriz solublew o «achicoria instantineas o wextracto
de achicorian.~Para el producfo cuysas caracteristicas fisico-guimi-
cas se determinan en 2.2.1, .

3.7 «Malta solubles o «malta instantinea» o «extracto de
maltaw,-Para ¢ producto cuyas caracteristicas fisico-quimicas se
determinan en 2.2.2, ) .

3.8 Extractd soluble ‘de ccreales tostados.-Para «f Froduc‘lo

. cuyas caracteristicas fisico-quimicas se determinan en 2.2.3.
Extracto soluble de ...-Seguido de los términoy «uchico-
riaw, «malta», «cercales tosiadosw, segdn los casos, para los extrac-
tos siolubles gezlas mezclas de dos o mis productos de los citados
en ¢l to 2. ' i

310 Exatrscio en pasta dé ...-Seguide de los términos «achico-
riaw, «maitan, «cercales tostadosw, segun los casos, para los extrac-
10§ :?ge“se presentien en dicha forma con las caracteristicas fijadas
en 2.2.4. :

. 311 Extracio lquida de ...~Seguido de los 1érminos wachico-
riaw, «maltan, «cereales tostadosw, segin [os casos, para los extrac-
tos 2qgesse presenten en dicha forma con las caracteristicas fjadas
en 2.2.5.

TITULO I T

Condiciones de los establecimientos, del materinl y de) personal.
Magcipulsciones permitidas y prohibidas )

Art. 4° ‘Condiciones de las instalaciones industriales.

Las indtistrias de fabricacién de los productos sujetos a esta
Reglamentacidn cumpliran obligatoriaments, ademés de los Regla-
mentos vigentes de recipientes & presion, electrotécnicos alta
y bai;g tension y, en gencral, cualquier otro de carécter industrial ¥
de higiene laboral que conforme a su naturaleza o & su fin

corresponda, las sigulentes exigenciax -

4.1 Todos los locales destinados a [a elaboracién, envasado v,
. en general, manipulacién de materias primas, productos interme~
dios o finales, estarin debidamente sistados de cualesquicra otros
aépnos 4 sus cometidos especificos y no podrin utifizarse para fines
istintos, saivo autorizacién expresa. .

4.2 Los locales estarin perfectamente separados y sin comuni-
cacion con viviendas, cocinas y comedores. |

4.3 Las industrias deberdn instalarse cn locales que tengan
ventilacion directa a la calle o patios centrales de manzana o
espacios libres v, si ello no fuese posible, deberdn comar con

E’cms a la composicion normal de los
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circulacién artificial de aire previamente filtrado. En los jocales
destinados a Iz e i6n se evitari al miximo ia entrada de
polvo y las circulaciones no controladas de aire. . -

44 Los locales de fbricaciom dispondrin de agua potabic
desde ios puitos de visu fisico, quimico y microbiolégico; el
suministro deberk ser directo con desagies 1ambién directos a Ja
red gencral de cvacuacitn, provistos de sifopes y dispositivos’

atimarides. - : . . .
- Podra utilizarse agua de otras caracteristicas en generadores de

.vapor, instalaciones frigorificas, bocas de incendic o servicios
uxiliares,

a sitmMpre gee no cxista concxion entre esta red y la det
agua potable. - . -

4.5 Los locales destinados a vestuarios, lavabos y servicios:
higiénicogs deben estar suficientemente aisiados de los locales de
produccién y cumplir los requisitos exigidos en la fegislacion
vigente. - .

4.6 Los pavimentos de los locales de fabricacién serin lisos, |
duros ¥ resistentes al roce, impermeables, incombustibles y de ficil
limpieza y podrin ser continuos o de piczas fectamente adosa-
'das, no admisiéndose como pavimenio itivo las placas de
cemento con juntas de dilatacidn descubierta. |

4.7 Las paredes de los locales de fabricacion deberin reves-
tirse de azulejos o matcriales lavables hasta una altura de 1,60
metros; el resto de las paredes y los techos se revestirin de pintura

astica u otros materiales de especial resistencia a los lavados y a
as temperaturas de los locales. ) B

48 En las puertas y ventanas de los locales se adoptarén las’
oportunas medidas para evitar Ia entrada y presencia de insectos,
aracnidos, roedores y otros animales domésticos o no,

4.9 Tanto las paredes como los techos y pavimentos se
mantendran en perfecto estado de conservacién y limpieza.

4.10 El almacenamiento de material de desinfeccion y Lim-.
pieza se realizari en local independiente de donde se encuentren las
materias primas y ctos elaborados.

4.11 En los diferentes procesos de elaboracitn de los produc-

“tos sujetos ¢ esta Reglamentacién Técnico-Sanitaria, los focos

calorificos podrin utilizar combustibles sélidos, liquidos, gaseosos
0 energia eléctrica . :

Cuando se utiticen combustibles sélidos v et producto alimenti-
cio csté en contacto con los humos o gases desprendidos de la
combustién, éstos deberdn ser de tal naturulezs que no puedan
originar ningund contaminacién aociva a los mismos. :

anto si se utilizan combustibles sdlidos, liquidos o gaseosos, la
instalacion de evacuacién de bumos y gases de Ia combustién
cumplirdn las condiciones reglamentarias sobre contaminacion
atmosfErica. S

El almacenamiento de los combustibles deberd ‘estar perfecta-
mente aislado de las zonas de claboracion y almacenamiento de los -
productos acabados y malterias primas. -

Art. 5.° Condiciones de los materiales.

5.1 Serin de aplicacidn las normas que se recogen en el
capitulo IV del texto del Codigo Alimentario Espafiol, sobre el
material retacionado con los alimentos, aparstos y envases, asi
como las disposiciones vigentes sobre la materia. : '

5.2 El agua utilizada ¢n ¢l proceso de fabricacion y limpieza
de 0do ¢l material que estd en contacto con los productos
contemplados en esta Reglamentacidn serd potable,
© 3.3 Todo materidl que esté en contacto con los productos
contemplados en esta Reglamentacitn, en cualquier momento de
su claboracién, distribucién v venta, mantendré ademais de ague-
llas ctras que especificamente se sedalan en ¢sta Reglamentacion,
las condiciones siguientes: :

d 1" Tener una composici6bn adecuade para el fin a que se
estina. : . :

2* No ceder sustancias tdxicas, contaminantes y, en general,
productos objeto de esta
mgmm:nmcién o gue, aun siéndolo, exceda del contenido autori-

en los mismos. - _

3* No alterar sus caracteristicas de composicién ni sus carac-
1eres organolépticos. o '

5.4 Las miaquinas aparatos, utensilios y recipientes destina-
dos a la fabricacién y envase de los uctos objeto de esta
Reglamentacion, se mantendrin en correcto estado de limpieza ¢
higiene, de forma que éstas puedan realizarie con.facilidad. Se
utilizaran dnicamente para los fines previstos. . "

Art. 6.° Condiciones de! personal.

. En relacién con ¢l contenido del nte articulo se estaré a 1o
dispuesto con cardcter general en &l Reglamento de Manipuladores
de Alimentos, aprobado por Real Decreto 2505/1983, de 4 de
agosto.



BOE num. 259

Sabado 14 diciembre 1985

39473

. Et personal que trabaje ¢n tareas de fabricacién, elzboracién o

envasado de los productos objeto de csta Reglamentacién cumplird
tos siguientes requisitos:

6.1 Utilizara prendas de wabajo adecuadas 2 su cometido con
Ia debida puicritud & higiene. ] .

6.2 Se abstendrd de comer, fumar y masticar chicle y tabaco
en los locales de fabricacifn. ] ]

- 6.3 Estaré obligado todo productor aquejado de cualguier

dolencia, padecimienio o enfermedad & poner el hecho en coneci-
-miento de Ia direccion de ia Empresa, quisn, previo asesoramiento
facultativo, determinaré ia procedencia ¢ no de su continuacién en
¢se puesto de trabajo, dando cuenia del -hecho a los Servicios de a
Sanidad Nacional. ’ :

Art. 7.° Manipulaciones permitidas.

Ademas de las légicas de los procesos de fabricacién y comercia-
lizacion, s& permite expresamente:

a) La adicién de Jos productos definidos en los cpiismfes PA N
- al 2.1.3 de azicar en proporcion no superior al 10 por 100 en peso
u otros azdcares aytorizados 0 melazas en cantidad equivaleme.

b} Le adicion de los productos contemplados en los epigrafes
2.1.1 al 2.1.3 de aceites comestibles en proporcién méxima del 3

por 100 en peso.
¢} la comercializacién de los productns definidos en los
epigrafes del 2.1.1 al 2.1.3 mezclados entre si en -proporciones

variables,

Art. 8.° Manipulaciones prohibidas.
_ Ademas de las manipulaciones incorrectas que no correspandan
& una buena prictica de fabricacién, simacenamiento y coraerciali-
" zacion, queda cxpresamente prohibido:

a) El empleo o adicién de materias inertes sin valor alimenti-
cio 0 gue estén agotadas, aungue no sean nocivas.

b} La adicidn de aceites minerales, resinas, glicerina, taninos,
as{ como agentes conscrvadores, colorantes o cualquier otro aditive
no autorizado ex ente.

¢} El emples de productos distintos a los fijados en esta
Regiameniacion Técnico-Senitaria, y en especial de los que conten-

‘gan sustancias alcaloidicas, como la cascarilia de cacao y similares.

d) La elaboracitn de los productos sujetos a2 esta Reglamenta-
ci6n con materias primas u otros ingredientes que estén alterados,
enmohecidos, agrios, quemados o con caracteres organolépticos
anormales ¥ la venta de los mismos. :

£} La elaboracitn o venta de productos que contengan granos
y semillas extrafias u otras impurezas. . . .

La presencia de residuos de sustancias toxicas y metales
pﬁ:;detsaen cantidades superiores a las especificadas en e ar-
ticuto 13

} FElempleo en la denominacién del producto de fas palabras
«cafen, «esencia o extractos de cafts, «descafeinado» o .vocablos
andlogos. Asimismo ¢! empleo en ¢l etiquetado facultative de
cualquiera de esias expresiones o grafismos relativos al café que
induzcan a error al consumidor. .

h) La venta de cualguiera de estos productos con -denomina-
ciones distintas de las contempiadas en el articulo 3.°

iy La venta a granel al piblice de los productos suictos & esta
Reglamentacién, no pudiendo fraccionarse los envases ni aun en
presencia del comprador. .

TITULO 111
* Registros administratives

Arl. .° Las-indusirias dedicadas a las actividades reguladas
-por esta Reglamentacién Técnico-Sanitaria deberén inscribirse en
¢l Registro General Sanitario de Alimentos, de acverdo con lo
dispuesto ¢n ¢l Real Decreto 2825/1981, de 27 de noviembre
" {«Boletin Oficial del Estados de 2 de diciembre), sin perjuicio de
Yos demés Registros exigides por la legislacion vigente,

TITULO IV

Materias primas, aditivos y otros ingzedientes, caracteristicas
. de los productos terminados

Art, 10, Materias primas.

Las materias primas de los productos sujetos a esta Reglameénta-
cién Téenico-Sanitaria son la achicoria-y los cereales con las
caracteristicas definidas en fos epigrafes 2.1.1 al 2.E.3 y en et 2.2

Art, 1t Aditives. - -

Dre acuerdo con lo establecido ca of Real Decreto 282571984, de
2] de noviembre, y ef Real Decreto 145671982, de 18 de funio, el

»

_publicidad de los productos alimenticios envasados, aprobada

Ministerio de Sanjdad y Consumo, a propuesta de la Direccidn
General de Salud Pablica, mediante Orden, podrd autorizar en ¢l
futuro el uso de aguellos aditivos que se consideren convenientes,

Alimentana.
Art. 12, Otros ingredientes.

Los otros ingredientes permitidos en las probbrciones maximas
estipuladas en ¢f enticulo 7.° deberén cumplir las Reglameniaciones
Técmco—Samunas 0 normas ¢specificas correspondientes,

Art. 13, Caracteristicas de Jos productos terminados.

Los distintos productos regulades por esta Reglamentacion,
debidamente terminados, deberdn cumpiir los siguientes reguisitos;

13.1 Eswar en perfectas condiciones de ¢onsuino.

13.2 Proceder de materias primas que no esién afteradas,
adulteradas © contaminadas. o i

13.3 La wlerancia de productos contaminanies y sustancias
toxicas no deberan sobrepasar los limites contenidos en la legisla-
cibn vigenie. :

13.4 Estarén libres de pardsitos en cualquiera de s formas de
microorganismos patdgenos o de sus 1oxinas y no sobrepasarén los
limites permitjdos en la legislacién vigente. .

135 El contenido en metales pesados.de fos producios sujetos
a esta Reglamentacion Técnico-Sanitaria no superard las cantidades
siguientes, calculados sobre matenia seca:

Cu, cinco partes por millén.
Ph, cinco partes por millén. : "
As, diez panes por millon.
. TITULO V
Envasado, etiquetado y rotuizcion

Envasado.

. previo informe de la Comisién Interministerial para 1a Ordenacién

Art, 14,

Todos 1os productos sujetos a esta Reglamentacion se presenta-
ran debidamente envasados. : m

En la operacion de envasado se asegurara 1a perfecia higiene del
TRISMOo. ’ N .

Fl envase serd nuevo y de un solo usg, confeccionado con
materiales autorizadoes para tal fin y que no pueda meodificar sus
caracteristicas, trasnmitir sabores u olores extrafios y ocasionar
alieraciones al producto. - R

Los envases de los producios solubles definidos en el epigrafe
2.2 serdn herméticos. -

Los envases v embalajes serdn tales que protejan el producto
durante el transporte v almacenamiento, permitiendo una ade-
cuada conservacibn. ] o

Los productos sujetos & esta Reglamentaci6n Técnico-Sanitaria,

_en grano o molidos, que vayan destinados al consumidor final o a

restaurantes, hospitates y otras colectividades similarcs se envasa-
TAn finicamente en formatos de los siguientes tamanos: 200, 500 y
1.000 gramos.

El contenido neto de los envases deberd cumplir la Norma
General para ¢ control del contenido efectivo de los productos
alimenticios envasados, aprobada por el Real Decreta 250671983,
de 4 de agosto.

Ar. 15, Etiguetado.

El eliguetado de los envases y la rotulacion de Jos embalajes
deberdn cumplir la Norma General de etiquetado, presentacion y

por
el Real Decreto 205871982, de 12 de agosto.
La informacién de etiquetado de Jos envases de los productos

- sujetos a esla Reglamentacidn que vayan destinados al consumidor

final o a restauranies, hospitales y otros establecimientos y colecti-
vidades stmilares cons obligatoriamente de las siguienics espe-
cificaciones:

15.1 Denominaci6n del producto.-Serdn las denominaciones
especificas de la presente Reglamentaci6n Técnico-Sanitaria con-
templadas ¢n ¢ erticulo 3.° o _

15.2 Lista de ingredienics.~Seré obligatoria’ la lista de ingre-
dientes, que debers ir precedida de la leyenda «Ingredientesr,
mencionando todos cilos por st nombre especifico en orden
decreciente de sus masas. - .

No serd obligatoria la Jista de ingredientes cuando el producio
s¢ componga de uno sblo. . )

15:3 Contenido neto.-Se expreszra vtilizando como unidades
de medide: kilogramo o gramo para los productos sélidos y litros,
ceatititros o mililitros para los liguidos. .

154 Fecha de durasién minima.-Se expresard mediante la
leyends «Consumir preferentemente antes dei fin de ..», seguida
del afto con sus cuatro cifras o sus dos cifras finales.
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. 15.3 Identificacion de la Emipresa,~Se hard constar el nombre
o la razén social o 1a denominacion del fabricante, envasador 0
impertador y, en todo casg, su domicilio y el namero de registro
sanitario correspondiente. Cuando la elaboracion se realice bajo la
marca de un distribuidor, ademés de figurar sus datos se incluirdn
los de ]a industria elaboradora 0 su namero de registro sanitanio,
precedidos por la expresion «Fabricado por ..».

15.6 Identificacion del lote de fabricacion.-Todo envase debe-
ré Nevar una indicacién que permita identificar el lote de fabrica-
¢ion, ndo a discrecién del fabricanie la forma de dicha
identificacién. . ’

Serd obligatorio tener a disposicion de los servicios competentes
de la Adminisiracidn la docurentacion donde consten los datos
necesarios para la identificacién de cada lote de fabricacion.

Art. 16. Rotulacitn.

La informacién de los rotulos de los embalajes que vayan
destinados al consumidor final o a restaurantes, hospitales y otras
colectividades similares constari obligatoriamente de las siguientes
especificaciones: . :

Denominacién del producfu O marca.
Nimero y contenido neto de los envases. _
Nombre ¢ razén social o denominacion de la Empresa.

No serd obligatoria la mencién de estas indicaciones ‘siempre
qué puedan ser determinadas <lara y ficilmente en el etiquetado de
los envases sin necesidad de abrir el embalaje.

An. 17, Etiquetado y rotulacion de los'productos importados.

Los productos sujetos a esta Reglamentacidon Técnico-Sanitaria
importados, ademds de cumplir en el stiquetado de sus envases ¥
en los rotulos de sus embalajes con las especificaciones de los
articulos 15 y 16, excepto 1o referente a la identificacion del lote de
fabricacion, deberin hacer constar el pais de origen.

TITULO V1 .
Almacenamiento, transporte, venta ¥ comercio exterior

Art. 18. Almacenamiento y transporte.

El almacenamicnto y el transporte de los productos sujetos a
esta Reglamentacion Técnico-Sanitaria se har de forma wl que el
producto quede perfectamente protegido de cualquier agente exte-
rior.

No podrin ser almacenados ni transportados junto a sustancias
thxicas, parasiticidas, rodenticidas v otros agentes de prevencion o
exterminacién ni cualguier otro producto que pueda perjudicar su
caldad o trasnmitirle sabores u olores extrafos. :

En el almacenamiento se mantendrin ia humedad, temperatura
relativa y circulacion de€ aire adecuadas que eviten condiciones
ambientales perjudiciales, -

Art. 19, Venta, . Co-

Los productos sujetos a esta Reglamentacién Técnico-Sanitaria
cumplirdn las exigencias contempladas en los articulos 8.° y 14 en
lo concerniente a su venta.

Art. 20. Comercio exterior, .

20.1 Exportacion.-Los productos objeto de esta Reglamenta-
cién dedicados a 1a exportacion se ajustaran a lo que dispongan en
esta materia los Ministerios competentes. Cuando estos productos
no cumplan lo dispuesto en esta Reglamentacion, llevarin en
caracteres bien visibles impresa la palabra «exports y no podran
comercializarse ni consumirse en Espafia salvo autorizacidn
expresa de los Ministerios responsables previo informe de la
Comisién Interministerial para la Ordenacién Alimentaria y siem-
pre que no afecte a las condiciones de cardcter sanitario. ]

20.2 Importacién.-Los productes de importacién comprendi-
dos en la presente Reglamentacién Técmco-Sanitana deberdn
cumplir las disposiciones aprobadas en ¢l presente Real Decreto v,
ademas, en su etiquetado se deberd hacer constar el pais de origen.
Las Empresas importadoras deberan proceder a su registro segn lo
marcado en el Real Decreto 282571981 sobre regisiro general de
alimentos y los productos importados deberdn ser anotados en el
expediente correspondiente de cada Empresa en particular.

TITULO YII «
Competencias, responsabilidades y régimen sinclonador
Arn. 21. Competencias.

Los Ministerios correspondientes v:'.laran por el cumplimiento

de lo dispuesto ¢n la presente Reglamentacién, ¢n €l dmbito de sus

respectivas competencias y a través de los Organismos administra-
tivos pertinentes, que coordinarin sus actuaciones y, en todo caso,
sin perjuicio de las competencias que correspondan a las Comuni-
dades Autonomas y a las Corporaciones locales. ’

Art. 22. Responsabilidades.

22.1 La responsabilidad inherente a la identidad del producto
contenido &n envases no abiertos e integros corresponde al fabri-
cante, envasador ¢ importador, en su caso. ) .

22.2 La responsabilidad inherente a la identidad del producto
contenido en envases abicrtos corresponde al tenedor del mismo.

La responsabilidad inherente a la mala conservacion o ~
mala comservac16n ¢ manipulacién del producto contenide en
envases, abiertas o no, corresponde al tenedor del mismo.

Art. 23. Régimen sancionador.

Las infracciones a lo dispuesto en la presents Reglamentacidn
serin sancionadas en cada caso por las Autonidades competentes de
acuerdo con la Icgislacién vigente y con lo previsto en el Real
Decreto 1945/1583, de 22 de junio, por el que se regulan las
infraccione$ en materia del consumidor y en materia agroatimenta-
ria, previa la instruccion del correspondiente expediente adminis-
trativo. En todo caso, el Organismo instructor del expediente que
proceda, cuando sean detectadas infracciones de indole sanitaria,
deberd dar cuemta inmediata de las mismas a las Autoridades
saniiarias gue correspondan,

TITULO VIIT
Toma de muestras ¥ métodos de andlisia

Art, 24.  Mientras no existan métodos oficiakes de andlisis y de
tomas de muesiras y hasta tanto 1os mismos no sean propugstos por
¢l Organismo compelente y previamente informados por fa Comi-
sidn Interministertal para 13 Ordenacién Alimentaria, podrin ser’
utilizados los adoptados por los Organismos nacionales o interna-
cionales de reconocida solvencia.

1 ORDEN de 10 de diciembre de 1985 por ia gue se
26013 revisan las tarifas del Boletin Qficial deiEstado.

llmos. Sres.: De conformidad con lo previsto en los articulos
11.2 de la Ley de 26 de diciembre de 1958, de Régimen Juridico de
las Eatidades Estatales Auténomas, 4.° del Decrato 180171959, de
15 de octubre, sobre convalidacidon de las tasas que percibe el
Boletin Oficial det Estado: Real Decreto-fey 26/1977, de 24 de
marzo, sobre revision de tasas y tributos parafiscales, y Real
Decreto 312/1979, de 26 de enero, por ¢l que sc delega en los
Ministros la facultad de modificar las tarifas y precios de determi-
nadas publicaciones oficiales, y cumplide por el Ministerio de
Economia y Hacienda el iwrimite de informe en el expediente
sustanciado a tal fin,

Este Ministerio ha tenido a bien disponef: ‘

Primero.-A) El precio de venta del ejemﬁglar diario del «Bole-
tin Oficial del Estado-Gaceta de Madrid» se fija en 50 pesetas para
el namero de un fasciculo y 75 pesetas para el nimero de fasciculo
doble. ’

B) Los precios de suscriptién anual se adaptarin a las
siguientes tarifas: -

Clases de suscripriones Anual Semesiral Trimewral
Espafld . ...........ccoooevnnn. 17.900 8.950 4,475
Espafia, por avidén ... .. .. 20.320 10.160 5.080
Extranjero ............... s 36040 18.620 9.010
Extranjero, por avion ........ 60.220 3110 15.055

" Segundo.-A) El precio de los anuncios en el «Boletin Oficial
del Estado-Gaceta de Madrid» se fija en 225 pesetas la linea de
1 milimetro de altura en columna de 13 ciceros de anchura.

B) El precio de los anuncios urgentes se incrementara de
acuerdo con los porcentajes previstos ¢n ¢l Reglamento del
Organismao. : .

C) Sobre los importes resultantes se aplicard ¢l tipo d
gravamey del Impuesto sobre el Valor Afdadido vigente en czda
momento. .

&



