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5. CALIBRADO

El calibre de los calabacines se determinara:

Por su longitud.
Por su masa. -

5.1 En el caso de calibrado por la longitud, ésla se medird
_entre €l punto de unién con el pedinculo v el extremo apical del
fruto, de acuerdo con la escala siguiente:

De 7 centimeiros a 14 centimetros, inclpidos, _ _
De 14 cemtimetros, excluidos, a 21 centimetros. inclutdos.
De 21 centimetros, excluidos, a 30 centimetros.

52 En ¢l caso de calibrado por masa. se respetara la escala
siguienie:

De 50 gramos a |00 gramcs‘ incluidos. e
De 100 gramos, excludes, a 225 gramos, incluidos.
De 225 gramos. excluidos. a 450 gramos.

El respeio de Jas escalas de calibre no es obligatono para la
categoria «EHIn.

6. TOLERANCIAS

Se admiten lolerancias de calidad y calibre en cada envase para
los productos ne conformes con las exigencias de la categoria
indicada. . :

6.1 Tolerancias de calidad:

6.1.1 Categoria «I».-10 por 100, en nimerc o en masa. de
calabacines gue no respondan a las caracteristicas de la categoriz
pere conformes con las de 1a cateporia «il», o excepcionatmente
. admhi%os en fas tolerancias de esta categoria.

6.1.
calabacines gue nio respondan a las caracteristicas de la categoria.
ni a las caracteristicas minimas de calidad, con excepcidn de los
fruios afeciados de prodredumbre, de magulladuras pronunciadas.
de heidas no cicatrizadas o de toda otra alteracion que. los haga
iImpropios para &l consumo. :

T 6.1.3 &legoria «IIi»,-15 por 100, en ndmero o en masa, de

calabacines que no respondan a las caracteristicas minimas, con

excepridn de los productos afectados de podredumbre, de magulla-

duras pronunciadas, de heridas no cicairizadas o de toda alteracidn
que los haga impropios para el consumo.

6.2 Tolerancias de calibre:

6.2.1 Categorias «I» y.«din.—10 por 100, en ndmero © en masa,
de calabacines gue respendan al cahbre inmediatamente inferior o
superior al indicado en el envase. No obstante, esta tolerancia solo
serd aplicable a los productos cuyas dimensiones o masa difieran,
como maximo, un 16 por 100 de los limites fijados.

6.2.2 <Categonia «IiI».~10 por 160, er numero o en masa, de
calabacines cuyas dimensiones o masa difieran, como méximo. un
10 por 100 de los limites fijados.

7. PRESENTACIHON Y ENVASADO
7.1 Homogeneidad.

El contenido de cada envase debe ser homogéneo y no incluira
mas que calabacines del mismo ongen, categoria comercial y
calibre {en su caso). y ser sensiblemente del mismo estado de
desarrolfo y coloracion.

La parte visibic del contenido del envase debe ser represcentativa
del conjunto. -

1.2 Acondicionamiento. .

Los catabacines deben acondicionarse de forma que se asegure
una proteccion convenienie del producio. .

Los materiales utilizados en ¢l interior del envase deben ser
nuevos, limpios y de naturaleza tal que no puedan causar a los
frutes alteraciones externas o internas. Se autoriza el empleo de
materiales y. en particufar, de papeles y seilos con indicaciones
comerclales, siempre que la impresion o el etiguelado se realicen
con lintas o colas no toxicas.

Los envases estardn exentos de cualquier cuerpo extrafio v se
presentaran limpios v en perfectas condiciones higiénico-saniarias.

8. ETIQUETADO ¥ ROTULACION
B.1 Etiquetado.

Cada envase llevara obligatoriamente al exierior, en caracleres
claros, bien visibles. indelebies, cxpresadas at menos en la lengua
espanola oficial del Estado v agrupadas en una de sus caras, las
siguientes indicaciones: :

v

Categoria «[I».~10 por 100, en namero o en masa, de’

8.t.1 Denominacidn det producio.—«Calabaciness. si el conte-
rido no es visibie desde cl extenior. .
. 8.1.2 Caracteristicas comerciales:

Calegoria.

Calibre {en caso de calibrade). expresado:

Por las dimensiones minima y maxima, cuando se trata de
calibrado por su longitud,

Por las masas minima y maxima, cuando se trate de calibrado
pOr su masa. :

*© Para permitir una mejor identificacion de las distintas catego-

| rias comerciales, Jas etigueias utitizadas o el fondo sobre el que se

impriman directamenie sobre el envase los datos det etiquetado
obhgatorio, feran de los siguientes colores:

Yerde para la categoria «Iw.
Amarilio para la categoria «Iin,
Blanco para la categoria «lll».

8.1.3 Ildentificacion de la Empresa.-Sc hara constar el nombre
o la razén sociaf o la denominacion del envasador o importador y.
en 1todo caso, su domicilio, asi como el nimero de registro
sanitario, el numero de registro de Industrias Agrarias y Alimenta-
rias vy los demds registros administrativos gque exijan para ¢l
etiquetado las disposiciones vigentes de igual o superior rango.

8.1.4 Origen de) producto.~Se indicard 1a zona de produccidn.
Para los productos importados se indicard el pais de origen.

: los envases que coniengan calabacines y constituyan
una sola unidad de venta destinada al consumidor final, debera
constar, ademas de las indicaciones del apartado 8.1, la masa neta
expresada en kilogramos.

En estos envases serd potestativo ¢l empleo de los colores
indicativos de las diferentes cateporias comerciales, no admitién-
dose. en ningln caso, ef uso de tmpresiones o colores que puedan
conducir & error,

En todo caso, estos envases deberdn cumplir Lo dispuesto en ¢l
Reat Decreto 2058/1982, de 12 de agosio, por el que sc aprucba fa
Norma General de Etiquelado, Prescntacion y Publicidad de los
productos alimenticios envasados, vy, en su caso, ta Resolucién de
4 de enero de 1984, de Ia Dirgecion General de Comercio Intenior,
por la gue se regula el etiguetado y la presertacion de 10s productos
alimenticios que se envasen en los establecimientos de venta al
publico.

8.3 Para su venla al publico, los comercianies minoristas de
alimentacion podran disponer jos calabacines en sus envases de
origen o fucra de ellos. colocando un cartel bien visible en ef lugar
de venta.

En dicho cartel figurari fa denominacion del producto ¢calabaci-
nes). la categoria comercial. ¢l calibre, en su caso, vy el precio de
venta al piblico {PVP). de acuerdo con lo establecido en el Decreto
2807/1972, de I3 de septiembre.

8.4  Romlacion.
En los rotulos de los embalajes se hard constar:

Dienominacion del producto. )
Numero de envases. T - -
Nombre o razon social, o denominacion de la Empresa.

No ser necesaria fa mencidn de estas indicaciones siempre que
puedan ser determinadas clara y facitmente en el etiquetado de lfos
envases. sin necesidad de abnir el embalaje.

"ORDEN de 24 de marzo dp 1986 por la que se aprueba .
la norma de cafidad pura espdrragos destinados al
mercado inferior. '

7980

Excelentisimos sehores:

De acuerdo von lo establecido en el articulo 131 ¢el acla relativa
& las condiciones de adhesion a las Comunidades Europeas del
Reino de Espafia y de la Republica portuguesa. ¢] Estado espafol
esta autprizado a mantener para los productos regulados por el
Beglamento (CEE) nimero 1035/1972, la normativa en vigor con
arregle al régimen nucional anterior para la organizacion de su
mercado interior agricola, en las condiciones previstas en los
aniiculos 133 a 135 del acta citada,

De conformidad con lo dispuesto en gl Decreio 225741972, de
2] de julio, por e! que se regula la normalizacion de productos
agricolas en el mercado interior y en el Real Decreto 219271984, de
28 de noviembre, por €] gue se aprueba el Reglamento de
Aplicacion de las normas de calidad para las frutas y hortalizas
frescas comercializadas en ¢l mercado inierior, parece oportuno
dictar {a presente norma de¢ calidad, visto ¢f informe de ia
Comision Interministerial para la Ordenacion’ Alimentaria y de
conformidad con los acuerdos del FORPPA.

1
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En su virtud, a propuesta de los Ministros de Economia ¥y
Hacienda, de Agncuhura‘ Pesca ¥ Ahmentacwn ¥y de Sanidad y
- Consumo,

Esta Presidencia del Gobierno dispone:

Articuto nico.—Se aprueba la norma de calidad para espirragos
destinados al mercado interior que se recoge en el anexo umco de
gsta Orden.

DISPOSICIONES ADICIONALES

Primera.-De acuerdo con lo dispuesto en el articulo 14 del
Decreto 2257/1972, de 21 de julio, y disposiciones concordantes,
los Departamentos competenies velarin por et cumplimiento de io
dispuesto en la presente Orden, en ¢f ambito de sus respectivas
competencias ¥ a través de los Organismos administrativos encar-
gados que coordinardn sus actuaciones y, en todo caso, sin perjuicio
de Ias cempetencias que correspondan a tas Comunidades Autdno-
mas ¥ a las Corporaciones Locales.

Segunda.-Se faculta al Ministro de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacidn para que, a propuesta del Fondo de Ordenacion vy Reguia-
cién de Producciones y Precios Agrarios, oidos los sectores intere-
sados, pueda dictar en ¢l dmbito de sus competencias las
dlsposzcwnes complementarias precisas para la aphcacién de ia
presente norma o0, en su caso, para establecer durante periodos
limitados [as vanacmnes que tas c:rcunssanmas del mercado
aconsejen,

DISPOSICION FINAL

La presente Orden entrard en vigor en todo ¢l territorio del
Estado-espadol al dia siguiente de su publicacidn en el «Boletin
Oficial del Estadon.

Lo que comunico a VV. EE. para su conocimienio -y demds
efectos. .
Madrid, 24 de marzo de 1986.

MOSCOSO DEL PRADO Y MUNOZ

Exemos. Sres. Ministros de’Economia y Hacienda, de Agricultura,
Pesca y Alimentacion y de Sanidad y Cansume.

ANEXO UNICO

Norma de cal!dad para lus espirragos destinades al mercado
* interior

1. DEFINICION DEL PRODUCTO

La presente norma se refiere a los turiones de las variedades
{cultivares) procedentes del «Asparagus officinales L.», desiinadas
& ser entregades al consumidor en estado fresco, con exclusién de
los espdrragos destinados a la transformacién industrial,

1os turiones de los espdrragos se claﬂﬁcan en ires grupos, en
funcién de su color.

1. [Esparragos blancos. '

2. Esparragos morados, la yema vy una parte del turidn
presendan una coloracién rosa o violeta o parpura.

3. Espirragos verdes, la yema y una parte o la totalidad del
turién presentan una coloracion verde,

Esta normsa no es aplicable a los espirragos de un didmetro
inferior a 10 milimetros acendicionados ¢n lotes homogéneos.

b2 Onsz'ro DE LA NORMA

La presente norma tiene por objeto definir las caracteristicas de
calidad, envasado y preseniacién que deben reunir los esparragos
despues de su manipulacion y acondicicnamiento para s adecuada
comercializacion en el mercado intenior,

¥ CARACTERISTICAS MINIMAS DE CALIDAD

En todas lag categorfas, sin peruicio de las disposiciones
particulares previstas para cada una de ellas v de las tolerancias
admitidas, los turiones deben ser: -

Enteros.

De aspecto vy olor frescos.

Sanos.

Exentos de ataques de roedores o de :nscctos .

Pricticamente exentos de magulladuras.

Limpios, pricticamente desprovistos de tierra ¥ materias extra-
Aas visibles.

Desprovistas de humedad exterior excesiva, es decir, suficiente-
mente escurridos después de un lavado eventual (Jos wrnones
pueden lavarse, pero sin remofarlos).

Exentos de olor y/o sabor exirafios.
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El corte practicado en 1a base debe ser, en fa medida de lo
posible, neto y perpendicular al gje longitudinal.

Después de la recoleccion, solamente s¢ admite el tratamiento
;fnor el frio, para conservar o devolver a los esparragos su aspecto
Tesco. -

Ademis, los turiones no deben estar hiecos, rajados pelados ni
rotos. Se toleran pequenas grietas aparecidas después de la recolee-
¢ion, a condicidn de que no sobrepasen los limites previsios en el
apanado de tolerancias,

Los esparragos deben presentar un desarroilo conveniente y un
estado tat que ?es permitan:

Soportar ia manipulacion y €] transporte. .
Respondér en el lugar de destino a !las exigencias comerciales.

4. CLASIFICACION
Los turiones se clasificardn cn las siguientes categorias:

4,1 Categoria «Extras. -

Los turiones clasificados en esta categoria deben ser de calidad
superior, bien formados y préciicamente sanos. Tentendo en cuenta
las caracteristicas normales del grupo a que perienhecen, su yema
debe estar bien cerrada.

Se admiten muy ligeras sefales de roya, a condicién de que
puedan eliminarse por el consumidor me{Iiante el pelado normat

En el grupo de los esparragos blancos, Ias yemas vy los wriones
deben ser blancos, solamente se toleraun ligero tinte rosa sobre, Ios
turiones aparecido después de la récoleccion.

Para los espdrragos blances y morados, no s¢ autorizd ringtin
principio de lignificacién.

Para los espirragas verdes se adrmte un ligero principio de
lignificacion.

Para mejorar 1a presentacion, cuande ésta se efectie en mano-
_LO& los esparragos de la periferia pueden cortarse ligeramente en

tsel, cuya altura no sobrepase 1 centimetro.

4.2 Categoria «l».

Los.turiones clasificados en esta categona deben ser de buena
catidad y estar bien formados. Pueden estar ligeramente curvados.
Teniendo en cuenia las caractlerisiicas normales del grupo a que
pertenecen, deben tener la yema bien cerrada.

Se admiten ligeras sefiales de roya, siempre que puedan elimi-
narse por el consumidor con el pelado normal. ]

En el grupo de los esparragos blancos, se admiten turiones cuya
punta esté ligeramente coloreada antes de la recoleccion, asi como
que los turiones presenten un ligero tinte rosa aparecido después de
la recoleccidn, y siempre que dichas coleraciones desaparezcan con
la coccidn.

En el grupo de los espdrragos blancas, se exc!uyen los turiones
lignificados. En el grupo de los espirragos morados y verdes, los
turiones pueden presentar un inicio de lignificacion.

4.3 Categoria «Il».

Esta catcgoria comprende los turiones que no pueden clasifi-
carse en las categorias superiores, pero responden a {as caracierisu-
cas minimas detinidas en el apartado 3 de la presente norma.

En comparacién con ia categoria «I», los turiones ‘pueden
presentarse no {an bien formados, mas curvados y con la yema
menos cerrada.

Se admiten senales de roya, siempre que puedan eliminarse por
el consumidor con el pelado.

Los turiones pueden estar ligeramente ltgmf cados.

La punta de los esparragos blancos puede estar coloreada,
siempre gue dicha ceoloracidn no sea verdosa.

4.4 Categoria «Ili».

Esta categoria compreade fos ¢spirragos que no puede:n clasiti-
Carse en una calegoria superior pero que respanden-a las caracleris-
ticas definidas para la categoria «II». No obsiante, las vemas
pucden estar ligeramente abiertas y la punta de los espdrragos
blancos puede presentar una ligera coloracidn, incluida una colora-
¢10n verde palido.

Ademas, el cone practicadoen la base de los turiones puede set
oblicuo al eje longitudinat,

5, CALIBRADO

El calibre se determina en funcion de la longitud v del diametro.

5.1 Calibrado en funcidn de la longitud.

La longitud de tos 1urignes debe ser:

Comprendida enire 17 y 22 centimetros, si se trata de ¢sparra-
gos largos.

Comprendida entre !2 y 17 centimeiros, si se trata de espima
gO5 COTtos.
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Comprendida entre 12 y 22 centimetros, para los esparragos de
las categorias «fl» y «Ill», presentados alineados y sin atar en
manojos. s "

Infenior a 12 centimetros para las «puntas de espdrragos».

No obstante, los uriones de los esparragos verdes pueden tener
una longitud méixima de 27 centimetros, a condicion de presentar
una coloracién verde sobre un tercio al menos de su longitud.

$72  Calibrado en funcion det didmetro,

El didmetro de los turiones es el de su seccion transversal
correspondiente al punto medio de su longitud.
El didmetro minimo y ¢l calibrado se fijan como sigue:

: ' »
Cawegortz | Didmetro © Calibrade

Extra. t12mm 12 a 16 mm; 16 mm y mas con un
intervalo maximo de 8 mm en un
MiSMO envase o ¢ un Msn0 Manojo
«D, Wmm [ 10 a 1§ mm: 16 mm y mads con un
intervalo maxime de 8 mm en un
: . MISMO envase ¢ BN un Nlismo manojo’

«Iln y «I[In J 10 mm | No se exige homogeneidad.

No obstante, ‘para la categoria «lIl» y cuando los turiones se
presénien sin atar en manojos, se admiten turignes de un didmetro
inferior a 10 mm, pero superior a 8 mm.

#

6. TOLERANCIAS

Se admiten tolerancias de calidad y calibre en cada envase para
los productos no conformes a las exigencias de lz categonia
indicada.

6.1 Tolerancias de calidad.

6.1.1 Categoria «Extra».—5 por 100 en masa o en numero de
turiones gue no respondan e las caracteristicas de Iz categoria, pero
conformes u las de ia categoria «I» 0 presentado ligeras grieids no
cicatrizadas aparecidas después de la recoleccidn. .

6.1.2 Categoria «In.-10 por 100 en masa o en mimero de
luriones que no respondan a las caracteristicas de 1a categoria, pero
conformes con las de la categoria «II». 0 presentando higeras gnclas
no cicatrizadas aparecidas después de la recoleccion.

6.1.3 Cateforia «il».~10 por 100 en masa o en nimero de
turiones que no respondan a Ias caractensticas de la categoria, pero
aptos para el consumo. . .

6.1.4 Caregoria «llln.-15 por 100 en masz o en nimero de
turiones que no respondan a las caracteristicas de la categoria. ni
8 las caracteristicas minimas. No obstanie, estos productos deben
set de calidad comercial y aptos para €l consumo.

Quince por ciento en masa o numero de wriones huecos, pero
conformes coni todas las demds caracteristicas de la calegoria.

6.2 Tolerancias de calibre.

Para las categorias «Extraw, «l» y «II» 10 por 100 en masa o en
numero de turiones que mo respondan a los calibres indicados y
siempre que la desvigcidn minima no exceda de | centimetro de
longitud vy 2 milimetros en el diametro.

ara ta categoria «[II», 10 por 100 en masa o en mimero de

tuniones que no respondan a las reglas fijadas para el catibrado.
7. ENvasafo v PRESENTACION

7.1  Homogeneidad,

.El contenide de cada envase o de cada manojo en un mismo
envase debe ser homogéneo y no coniener mds que luriones del
mismo origen. la misma calidad, del mismo grupo d¢ color y. en

° su caso, del mismo calibre.

Sin embargo. en lo que s¢ refiere al color, se admiten turicnes
de diferente coloracién, dentro de los limites siguientes:

Espdrragos blancos: 10 por 100 de espirragos viclctas.

Espdrragos morados y verdes: 10 por 100 de espdmragos de una
coloracién diferenie,

En la categoria «ITDs, se admite la mezela de esparragos blancos

'y morados.

La parte visible del contenido del en vase o del manojo debe ser
representativa del conjunto.

1.2 Acondicionamienio.

- E! acondicionamiento debe ser tal que ascgure una proteccion
conveniente del producto. . . '

Los papeles u otros matenales utilizados en el interor del
cnvasc deben ser nuevos, limpios y de materiales que no puedan
causar 2 los producios alteraciones externas o imernas. $i ilevaran
menciones impresas, éstas deben figurar sdlo en la cgra exierior. de

forma gue NG s¢ encucntren en contacto con ¢l producio. las tintas
y las colas ne seran toxicas. L .
 Los envases se presentaran limpios. en perfecias condiciones
higiénico-saninarias y exentos de 1odo cuerpo exiraio.
1.3 Presentacion.

Los wuriones pueden preseniarse de alguna de las formas

- sipuientes: . o

7.3.1 En manojos (solidamenie alados) de 0.5. 1 6 2 kilogra-
mos. .
Los turiones sitluados en el exterior de cada manojo deben
responder por su aspecio ¥ dimensiones a la media de los que lo
constituyen, )

Los turiones deben 1ener una longitud uniforiace.

Los mangjos deben estar alineados regularmente en el envase,
cada manajo puede esiar protegido por papel.

En un mismo envase los manojos deben ser del mismo peso »
de la misma longitud.

7.32  Alingados en el envase, sin atar en manajos.

8. ETIQUETADO Y ROTULACION

81 Enguetado

Cada envase llevara oblipatoriamente al exterior en caracteres
cldros, bien visibles, indelebles, expresadas al menos en la lenpua
oficial del Estade y agrupadas en una de sus caras las indicaciones
siguientes:

8.1.1 Denominacién del producio. ' :
«Espdrragos», seguido de la indicacion «blancoss «morados» o

L wverdess. cuando el contenido del envase no sea visible desde el

exerior, asi como los calificativos «cortoss ¢ wpuniasy. en su caso.

Para la categoria «lll», y en el caso de presentarse mezclados

espdarragos blancos y morados. se exigird siempre la mencidén
wesparragos Mancos y morados».

8.1.2 Caracteristicas comerciales.
Categoria, . L " -
Calibre, expresado por los didmetros maximo ¥ minimo de los

- turiones o bien por la mencion «no calibrados».

Para permitir una mejor identificacidn de fas distinlas catego-
rias comerciales, las etiquetas utilizadas & el fondo sobre el que se
imprinian directamente sobfe el envase los daios del etigquetado
obligatorio, serdn de Jos siguicales colores; '

Rojo para la categoria «Extran.
Verde para la categoria «l».
Amarillo para la categoria «ll».
Blanco para la categoria «Ill»,

8.1.3 Idemificacion de la Empresa.

Se hara constar ] nombre ¢ la mzon social o la denominacion
del envasador o importador y, en todo caso, su domicilio, asi como
el nimero de registro sanitario, el nimers de registro de industrias
agrarias y alimentarias y los demas registros administrativos que
exijan para ¢l etiquelado las disposiciones vigentes de igual o,
superior rango. .

8.1.4 Origen del producto.

Se indicard la zona de produccion. Paralos preductos importa-
dos se¢ indicard e! pais de origen.

82 En los envases que coniengan ¢Sparragos v constiluvan
una sola unidad de venta destinada al consurmdor final. debera
constar, ademaids de las indicaciones del apartado 8.1. 1a masa neta
cxpresada ¢n kilogramos. .

En estos envases serd potestaive ¢l empleo de los colores
indicativos de las diferentes categorias comerciales. no admitén-
dose en ningun caso el uso de impresiones o colores que puedan
inducir a error. '

- En todo caso estos envases deberan cumplir lo dispucsto en el
Rea] Decre1p 205871982, de 12 de agosto. por et gue s¢ aprucha la
Norma General de Etiquetado. Presentacion v Pubticidad de los
productos alimenticios envasados y, en su caso, Ta Resolucién de
4 de encro de 1984, de la Direccion (eneral de Comercio Interior.
por ia que se regula el etiquetado y la presentacion de los producios
alimenticios gue se envasen en los establecimientos de venta al
publico. :

8.3 Para su venia al piblico los comerciantes nunoristas de
alimentacion podran disponer los csparragus en sus envases de
origen, o fuera de ellos colocando un cartel bien visible en el lugar
de venta.

En dicho cartel figurard la denominacion del producto («Espa-
rragos»). el grupo {blancos. morados, verdes o blancos y morados
exclusivamente en la categoria «llls), los calificativos (cortos o
puRias), en su casd, la categoria comercial, el calibre o la mencion
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 usin calibram, y el precio de venta al piblico (PVP), de acuerdo con

-

il

lo estabiecido en ¢l Decreto 2807/1972, de 15 de scpnembre

B.4 Rotulacion.
En los rGtulos de los embalajes se hard constar;

Denominacién del producte.

‘Numero de envases.

Nombre o razén social o denominacidn de la Empresa.

No serd necesaria Ja mencion de estas indicaciones siempre que
puedan ser determinadas clara y facilmente en el euquetado de los
envases sin necesidad de abrir los embalajes,

'MINISTERIO
DE EDUCACION Y CIENCIA

7981 REAL DECRETO 59471986, de 21 de febrero._por el

que se aprueban las norimas que completan los Esiatu-
tos de la Universidad Nacional de Educacién a
Distancia.

El Real Decreto 128771985, de 26 de junio, aproba los Estatutos
de la Universidad Na.monal de Educacion a Distancia, ¥ autorizo
en su articulo 2.° al Claustro constituyente de la expresada
Universidad para ¢laborar nuevamente determinados articulos de
los referidos Estatutos, y para completar sus normas de acuerdo con
ciertas prescripciones contenidas en la Ley de Reforma Universita-
ria y en sus disposiciones com E;;Iementarias, que establecen la
abligatoriedad de regular en los Estatutos materias que no habian
sido contempladas en los preceptos sometidos a la aprobaclén el
Gobierno por el indicado Clausiro constituyente,

En el expresado articulo 2.° se indicaba que las nuevas normas
deberian ser clevadas a] Gobierno para su aprobacién, en su caso,

conforme al procedimiento establecido en el articulo 12 de ta Lgy'

Organica 1171983, de 25 de agosto, de Reforrmna Universitaria,
incorpordndose, una vez aprobadas, al texio de los Estatutos.
Haciendo uso de la autorizacion concedida, el Claustro consti-
tuyente de la Universidad Nacional de Educacion 'z Distancia
elaboro los articufos que debian ser objeto de nueva redaccian, asi
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como las oportunas normas que completan los Estatutos, las cuales .

alteran el texto de varios preceptos.

Teniendo en cuenta lo establecido en’ la disposicion finat
scgunda de la Ley Organica 11/198], de 25 de agosto, de Reforma
Universitaria, los nuevos articulos y las normas que completan los
Estatutos deben ser aprobados por el Gobierno.

De acuerdo con la doctrina del Consejo de Estado, el Gobierno
entiende, dentro de un estricto respeto a la autonomia universita-
ria, que siempre que en relacion con algin precepto pueda caber
una interpretacion que le haga aplicable dentro de la legalidad, no
serd necesario modificar su redaccidn, sin perjuitio de que, en cada
caso concreto, tanto el Estado como cualquier otro interesado
puedan recurrir ante la jurisdiccién contencioso«administrativa el
acto de aplicacién dé que se trate,

-En su virtud, a propuesta del Ministro de Edumnén y Ciencia,
de acuerdo con el Consejo de Estado y previa deliberacion del
Consejo de Ministros en su reunién del dia 21 de febrcro de 1986,

DISPONGO:

Articulo 1,° Se incorporan a los Estatutos de la Universidad
Nacional de Educacion a Distancia, gprobados por ¢l Real Decreto
1287719835, de 26 de junio, las disposiciones que figuran en el texto
que se acompana como anexo al presente Real Decreto.

Art. 2.° Estas disposiciones ensrarin en vigor al dia siguiente
de su publicacion en ¢l «Boletin Oficial del Estados.

Dadao en Madnd a2l de febrcro de 1986.
) * JUAN CARLOS R
El Ministro de BEducacidn y Ciencia,
JOSE MARIA MARAVALL HERRERO

ANEXO

Normas que completan ¢l texto de los Estatutos de la Univeriidad
Nacional de Educacion a Distancia, aprobado por el Real Decreto
1287;’1985 de 26 de junio

Se incorporan a los Estatutos de la Universidad Nacional de
Educacion a Distancia determinadas normas que los completan,
[ 3

.

quedando como consecuencita de ello, redactado el texto de los
precepios que s¢ indican de la forma siguiente:

Art. 7. Los Departamenlos se constituirén por dreas de
conccimiento y agruparin a lodos los Profesores cuyas especialida-
des se correspondan con las mismas, con independencia de que las
ensefianzas sean impartidas en una o varas Facultades. Fscuelas
Técnicas Superigres, Escuelas Universitarias ¥, en su ¢aso, en los

_Centros o Institutos creados al amparo de estos Estatutos.*

La denominacitn del Departamento sera la del area de conoci-
miento correspondiente. Cuando los Departamentos se integren
por Profesores de distintas dreas de conocimiento se respetara, en
1odo caso, la correspondencia entre la denominacion del Depana-
mento ¥y de las areas de conocimiento que agrupa.

Wrt. 10. Serin miembuos de los Departamentgs los Catedrati-
cas, Profesores titulards, Profesores asocjados, Profesores visitantes
¥ Ayudames det correspondiente drea de conocimiento, que presten
sus servicios en la Umiversidad, Los Profesores—'l‘utorcs tos alum-
nos y ¢l personal de administracibn y servicios, que a &l estén
adscritos, participaran en las actividades del Departamento en los
1érminos que ﬁ£ ¢l respective Reglamento de régimerr interior.

A pelicién mento, la Junta de Gobierno de la
Universidad podra autonzar la adscripeién al mismo de hasta dos
Profesores pertenecientes a otre u otros Departamentos, previo
informe favorable de éstos. Dicha adscripeion se hard por una
duracién méxima de tres curses académicos y podré sef renovada
en ias mismas condiciones por otro periodo igual

Art 11 3L Proponer a la Junta de Gublcmo el Presidente,

'Vocal .y suplente respectivo de las Comisiones que han de resoiver

los concursos para la provision de plazas de Catedraticos ¥
Profesores titulares. Los miembros propuestos habrin de ser det
area de conocimiento de la plaza sacada a concurso.

En el caso de que ho hubiera nimero suficiente de Profesores
del Cuerpo de que se trate y del drea de conocimienlo a que
corresponda la plaza, se propondrin Profesores de la misma drea
de conocimiento perteneclentes al Cuerpo de superior categoria: si
esto ro fuera posible, la propuesta habré de recaer sobre personas
de relevancia cientifica en relacién con la citada area de conoci-
mienio .

Art. 20. 2. El Rector, oida la Junta de Gobierno, convocara
las elecciones para cubrir los puestos de los distintos organos de la
Universidad.

‘Las elecciones de 6rganos colegiados se realizarén por estarnen-
tos en la forma v con el procedimiento que se gstablece en estos

Estatutos y por lo que complémentariamente disponga un Regla-.
mento elaborado por la Yunta de Gobierno.
El voto serd directo, con excepcibn de lo dispuesto en ios

apartados b} y ¢) de este articulo, y en el articulo 46, fibre, igual ¥
secreto, ¥, el mandato, representative.
Con ¢l fin de respetar las minorias, las elecciones de los

" representantes de la comunidad ubiversitariz en los Organos

colegiados se realizarin, mediante un sistema mayoritanio simple,
con hListas abiertas, voto limitado a los dos tercios de los represen-
tantes clegibles en cada estamento, y 2 una sola vuelta, Las
elecciones de Jos representantes de alumnos se ajustarin a lo
dispuesto en el articulo 46.

La representacién de los Profesores—Tutores en los distintos

os colegiacos de la UNED se garantizard a través de eleccio-

nes reahzadas de conformidad con lo-dispuesto en el presente .
articulo, atendlendo a los siguientes criterios:

a) Los representantes ¢n los Conse]os de Departamento serdn
elegidos por los Profesores-Tutores del area o areas de conoci-
miento comprendidas en cada Departamento.

b) Los representanies en las Juntas de Facultad o Escuela, a su
ver, seran elegidos por los Profesores-Tutores, miembros de. los
Consejos de los distintos Departamentos integrados en las mismas.

c) Los representantes en el Claustro se elegirin de acuerdo con
el siguiente procedimiento: Los Profesores-Tutores de cada Centro’

-asociado elegirdn un representante. Estos representantes formaran -

el cuetpo electoral para la eleccion de los claustrales.

Art. 21, El Claustre universitario, que es e! mdximo drgano de
representacién de la comunidad universitaria, estd presidido por ¢l
Rector. Actuard como Secretario el Secretario general de’la Univer-
sidad. Con las precisiones que establezca su Reglamento de
Régimen Interior, los componenl.es del Clauslro serin clegidos cada
cuatro anos.

El Claustro de la UNED estara mlegrado por 53 Catedraticos,
53 Profesores titulares, cuatro Profesores eméritos, 20 Profasores
asociados, 11 Ayudames 14 Profesores-Tutores, 60 alumnos y 20
miembros del personal de Administracién y Servnclos Entre los
Profesores de la sede central se encontraran necesariamente 1os
Decanos de las Facultades y los Directores de las Escuelas Técnicas
Superiores y um representante, en s ¢aso, de los Dnrectores de las
Escuclas Einjversitarias.



