BOE niim. 268

37287

Subdireccidn General de Bachilierato.

Subdireccién General ¢e Formacida Profesional.

Subdireccién General de Ensefianzas Integradas.

Subdireccion General de Educacion a Distancia.

Segunida -Los Grganocs colegiados del Departamento, que por su
composicién y funciones tienen cardcter puramente ministerial,
centinuardn subsistentes, pero en lo sucesivo serdn por
orden del Ministro de Educacién y Cicncia previa aprobacién del
Mmisterio pama la Administraciones Publicas.

Tercera—Los Inspectores Generales de Servicios del Departa-
mento & que se refiere ef articulo 5.° del Decreto 283271972, de 15
de septiembre, serdn nombrados por orden del titular del mismo.

DISPOSICION TRANSITORLA

Las unidades y puestos de trabajo con nivel orgénico inferior a
Subdireccién General, continuardn subsistentes v serdn retribuidas
con cargo 2 los mismos presupuestos hasta que sc apruchen las
correspondientes relaciones o catdlogos de puestos de trabajo del
Ministerio de Educacién y Ciencia adaptados a la estructura
organica que ¢ste Real Decreto aprucba

DISPOSICION DERGGATORIA

Uno. Quedan derogados: :

El Real Decreto 1266/1983, de 27 de abril, por el que se
cs::a_biecp Iz estructurz orgénica bésica del Ministerio de Educacién
y Ciencia, :

El Real Decreto 50471985, de 8 de abril, por el que se modifica
Ia estructura orgdnica bédsica del Ministerio de Educacién y Clencia.

El Real Decreto 795/1986, de 21 de marzo, por el que se
sstablece la estructura de la Direccién General de Ensefianza
Universitania. -

. Dos. Queda modificado en los términos previstos en la
disposicién adicional tercere: '

El articulo 5.° del Decreto 2832/1972, de 15 de scptiembre,
sobre organizacidn y funciones de la Inspeccida General de
Servicios del Ministerio de Educacién y Ciencia.

DISPOSICIONES FINALES

_ Primera_~El Ministiro d¢ Educacién y Ciencia, previa aproba-
cidn del Ministerio para las Administraciones Publicas, dictard
cuantas disposiciones scan necesarias para el desarrollo de lo
establecido en el presente Real Decreto.

Segunda.—Por el Ministerio de Economia v Hacienda se levard
a cabo las modificaciones presupucestarias precisas para dar cumpii-
mientc a lo previsto en &l presente Real Decreto.

Tercera.~Este Real entrark en vigor al dia siguiente de
su publicacién en el «Boletin Oficial del Estados.

Dado en Madnd a 7 de noviembre de 1986, _
JHJAN CARLDS R.
£1 Ministro pars las Administracionss Piblicas, '
JOAQUIN ALMUNIA AMANN

MINISTERIO DE RELACIONES
CON LAS CORTES
YDEILA
SECRETARIA DEL GOBIERNO

29536  RE4L DECRETO 235371986, de 10 de octubre, por el

que s¢ modifican algunos articulos de la Reglamenta-
cidn Técnico-Sanilaria para la elaboracién, circula-
eprines Ghergron e e cnates, amabads oo
regimenes dietdticos y/o especiaies, por

- Decreto 2685/1976. é 18 de ac!ubfe._

_ En la Reglamentacidn Técnico-Sanitaria para ia claboracién,
circulacién y comercio de preparados alimenticios para regimenes
dietéticos y)(') especiales, aprobada por Real Decreto 2685/1974, de
16 de octubre, i nte modificada por Real Decreto
385/1980, de 18 d’.: enero, y pof Real Decreto 314071982, de 12 de

Sibado 8 noviembre 1986

noviembre, se ha puesto de maaifiesto 1a necesidad de acentuar ia
precisién y claridad en la redaccién de determinados preceptos con
objeto de facilitar su interpretacién y cumplimiento por parte del
sector interesado, asi como la inchasién de un nuevo edulcorante
artificial, modificindose nuevamente en esta ocasién de forma
parcial & Real Decrcto 2685/1976, al objeto de obtener e fin
LES10.

pro o su virtud, a propucsta de los Ministerios de Economia ¥
Hacienda, de Industria y Energia, de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cién ¥ de Sanidad y Consumo; cidos los sectores afectados, con el
informe favorable de Ia Comisién Interministerial para la {

cidn Alimentaria y previa deliberacién del Consejo de Ministros ea
su reunion det dis 10 de octubre de 1986,

DISPONGO:

Articulo Gnico.-La Reglamentacién Técnico-Sanitaria para ia
elaboracién, circufacién y comercio de preparados alimenticios
mﬂmﬁmcncs dietéticos y/o especiales, aprobada por Real

o 2685/1976, de 15 de octubre, y modificada por Real
) 3140/1982, de 12 de noviembre, queda modificada como
sigue:

1. E apartadn 2, punto 2.2, y ¢l apariado 3 del articulo 18 s¢
sustituyen por la siguisnte redaccidn:

«22 Como edulcorantes naturales sustitutivos del anicar
pueden em la fructosa, el sorbitol, el manitol y ef xilitol, ¥
en ¢l caso de los artificiales, 1a sacarina y ¢l ciclamato y sus sales
s&dicas, Eetﬁsicas y célcicas, ¥ el aspartame. .

2.3 En todos aquellos alimentos que contengan sorbitol figu-
rari necesariamente en su ctiqueta, ademas de o exigido ¢n ¢l
articulo 20 de esta Reglamentacidn, las siguientes expresiones:

“S6lo para adultoa™ )
“Ingestidn mizxima de sorbitol: 25 g/dia” "
“Contenido de sorbitol en esta uni g {1}

La expresién “séic pars adultos™ figurard en el mismo cam
visual de la etiqueta y 3 continuacién de todas y cada una de
mencionadas que se subre la utilizacién del producto para
diabéticos. Ambas indicaciones estardn impresas con ¢l mismo
tamaio, color ¥ tipo de letra. .

Las otras dos cxpresiones obligatorias s¢ colocardn en ¢l mismo
campo visual en que figure la denominacign del alimento. El tipo
y tamafio minimo de letra a emplear en estas expresiones serd €l
utilizado en la relacido de ingredientes. &~ .

2.4 Cuando contengan aspartame, la cantidad del mismo en el
producto serd tal que st consumo normal no suponga una ingestion
diaria supetior a 40 m de peso corporal.

En todos aquellos 105 que contengan aspartarme figurard
necesariamente en su ctiqueta, ademds de lo exigido en ¢l articulo 20
de csia Reglamentacion, las siguientes expresiones

“Edulcolorante artificiai ASPARTAME, NO APTO PARA
FENILCETONURICOS.™

Ingesta méximg diariz de aspartame, 40 de pesc corpo-
ral.” “Contenido de aspartame en esta uni mg."” (1)

La expresion “Eduicolorante artificial ASPARTAME. NOC
APTQ PARA FENILCETONURICOS", figuraré ¢n el mismo
campo visual de Ix etiquetz ¥ a continuacion d¢ mda;g cada una
de las menciones que se hagan sobre 1a utlizacidn del producto
para diabéticos. Ambas indicaciones estarin impresas con i
mismo tamaio, color y tipo de letu. i

Las otras dos expresiones obligatorias se colocarin en &l mismo
campo visual en que figure la denominacion del alimento. El-tipo
y tamafio minimo de letr & emplear en estas expresiones serd ¢l
utilizado en s reiacidn de ing;re&cmu

3. Countenido en grasas

El contenido en calorfas de origen graso en sstos alimenios no
debe exceder det de los alimentos ordinarios comparables.

En aquellos alimentos que ia Reglamentacion Técnico-Sanitaria
que los regula sélo establece ] limite minimo exigido de contenido
graso, £ste, en su ﬂﬂmw para el consumo por diabéticos, serd,
coma miximo, ¢ limite inferior exigido mas ¢! 10 por 100 del
mismo»

2. Losapartados 5y 9 del articulo 20 quedan redactados como

siguc:

«5. Relacién centesimal de principios inmediatas y valor

energitico expresado en calorias por 100 gramos, asi como propor-
cibn de aniones y cationes, en aquetlos casos en que su mdﬂmﬂn

. se considerc nccesaria 2 juicio del ismo competente para la

autorizacidn del Registro Sanitanio de! Producto.
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9. Contenido neto, expresado, segin los casos, en litros,
oenulm'os, mililitros, ldiognmos Y gramos.»

3. Adadir &l articulo 29 ¢! siguiente pérrafo:

«Queda prohibida la publicidad de los productos contemplad
en los puntos 2 & 6§, lmﬂ]n inclusive, de este articu‘ig? si bien g
autoriza la i i6n & profesionales sanitarios.»

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primcra.-El cumplimiento de lo dispucsto en los pérrafos
segundo y tercero del apartado 2.3 del atimero 1, articulo Gaico, del
presente Real Decreto no serd exigible hasta transcurrido un plazo
de seis meses desde la facha de entrada en vigor del mismo.,

Segunda.-Se permitird s los industriales el uso de Ias existencias
en almacén o contratadas de ctiquetas y folletos durante un plazo
de seis meses, no pudiendo efectuarse, a partir de la fecha de
publicacién de! presente Rea! Decreto, nuevas contrataciones de
dichos materiales #i no se ajustan a las normas del mismo.

DISPOSICION DEROGATORIA

A partir de la fecha de publicacidn del presente Real Decreto
queda dcrﬁdo ¢l Real Decreto 3140/1982, de 12 de noviembre,
vy cuantas disposiciones de igual o i
establecido en el presente Real Decreto.

DISPOSICION FINAL

El presente Real Decreto entrard en vigor el dia siguieate de su
publicacién en el «Boletin Oficial del Estadow.

Dado e Madrid 2 10 de octubse do 1986.

JUAN CARLOS R.
El Ministro de Relaciones con ins Cories
Secrewaria del Gobierno,

ydein
YIRGILIO ZAPATERO GOMEZ
29537  REAL DECRETO 235471986, de 10 de octubre, por el

que se modifican algunos articules de la Reglamenta-
cion Técnico-Sanitaria para ta Elaboracion, Circula-
cion y Comercio del Cacap, Chocolate, Productos

jvados ‘v Suceddneos de Chocolate, aprobada por
Decreto 361041975, de 5 de diciembre.

. En la Reglamentacién Técnico-Sanitaria para ls Elaboracién,
C:rczﬂacag&éComcrao det Cacao, Chocolate, Productos Deriva-
dos y Su neos de Chocolate, aprobada por Decrete 361071975,
de 5 de diciembre, i ote modificads por Decreto
268771976, de 16 de octubre; se ha pucsic de manifiesto la
necesidad de acentuar la precision y claridad en relacién coa las
caracteristicas analiticas del cacac en polvo azucarado y del cacao
en polve con harina azucarada, con objeto de facilitar su interpreta-
cién y cumplimiento ﬁ"m del sector interesado, Ia adecuacidn
de la definicidon de leciting a la legislacién de la Comunidag
Econdmice Europea (Directive 82/712/CEE, DOCE nim. L
297/31, de 23 de octubre de 1982), asi como ia actualizacion de los
poreentajes y relaciones de los dci grasos de la manteca de
cacao, modificAndose nuevamente, en ocasion de forma parcial <l
Decreto 3610/1975, al objeto de obtener ¢ fin uesto,
Hgn;‘;.deln lpmpgxe‘sudcdiosb!inistaios Economia y

Bcient ustria crgia, de Agricultura, Pesca y Alimenta-
dénerSanidadyéonmmo.oidoslosmm os, de
conformidad con el informe preceptivo de la Comisién Interminis-
terial para la Ordenacién Alimentaria &apmm deliberacién de]
Consejo de Ministros en su reunién del 10 de octubre de 1986,

DISPONGO:

Articulo urico.-La Reglamentacién Técnico-Sanitaria para la
Elaboracién, Circulacién y Comercio del Cacao, Chocolate, Pro-
ductos Denvados y Suceddneos de Chocolats, aprobada por
Decreto 3610/1975, de § de diciembre, y modificada por el Decreto
2687/1976, de 16 de octubre, quedz modificada como sigue:

1. Los puntos 2 ¥ 3 del articulo tercero quedan redactados
como bgue: '

Tango sc opongan a lo

«2° Cacao en polve azucarado.-Es ¢l productio obtenido por
1a mezcla de cacae en polvo definido en ¢l punto | de este articulo
y armicar {sacarosa). .

Se sjustard a las siguientes caracteristicas:

Cacao en polvo, como minimo, 32 por 100, expresado sobre
materia seca.

Humedad: § por 100, como méximao,

En &l caso de que se utilice cacao en polva semiﬁf;msado, su
contenido en éste serd, como minimo, del 25 por 100 del expresado
sobre materia seca.

El extracto etéreo de este producto podré contener, sdemds de
los Acidos grasos de la manteca de cacao, los procedentes de la
lecitina, en ¢] porcentaie correspondiente 2 la dosis empleads de

‘este ingrediente.n

«3.° Cacao en polvo con haring azucarado.-Es ¢l producto

.obrtenido del cacao en poelvo ya definido, azlcar {sacarosa) y

haﬁnadcujgoomsusﬁculasohdcm[zpamsumnmmo,
previa coccion. .

Se mjusiard & las siguientes caracteristicas:

Humedad: 5 por 100, como méiximo.

Cacao en polvo, como minimo, £l 25 por 100, expresado sobne
materia seca. .

Harina, como méximo, ¢l 18 por 100, expresado scbre materia

m- - -
Se podré efaborar con cacac en E:lvo arucarado, semidesgra-
sado, cuyo contenido en cacao en polve semidesgrasado sea, como
minimo, & 20 por 100, expresado sobre materia seca, manicnién-
dost los méximos de humedad y de barina como en el caso
anterior,

El extracto etéreo de este producte podrd contener, ademis de
los 4cidos grasos de la manteca de cacao, los pro tes de la
lecitina y de las harinas, en ¢! porcentaje comespondiente a las dosis
empleadas dz estos ingredisntes.» _

_ 2. Lospuntos 6, 7 y 8 del articulo §3 quedan redactados como
sigue:

6.0
ciones:

Pueden proceder de mezclas o fracciones de fosfatidos obteni-
dos por proocesos fisicos a partir de sustancias alimensarias animales
o vegetales, asi como de productos hidrolizados obtenidos
mediante la utilizacién de enzimas epropiados, sznitariamente
SCEUr0S. o ]

_H prﬁd_duﬂucto final no debe pesentar ninguna actividad enzimé-
tica residual.

Las lecitinas pueden ser ligeramente blanqueadas por el
oxidada en medgn acoso; esta oxidacién no puede modi?;?
quimicamente los fosfitidos de las lecitinas,

Aspecto.~Lecitinas: Fluido o semiliquido viscoso y en polvo, de
oolor marmén. .

Lacitinas hidrolizadas: Liguido viscoso o pasta, de color pardo
0 mamrdn.

Contenido.~Lecitinas: Minimo de 60 por 100 de sustancias
insolubles en acetona, )

Lecitinas hidrofiladas: Minimo de 56 por 100 de sustancias
insolubles en acetona. .

Sustancias voldtiles.-Méximo de 2 por 100 determinadas por
desecacidn a 105 °C duranie una hora.

Sustancias insolubles en Tolueno: Mdximo de 0,3 por 100,

Indice de acidez-Lecitinas; Miximo de 35 miligramos
hidréxido potdsico por gramo. - . . .

Lecitinas hidrolizadas: Miximo de 45 miligramos de hidrdxido
potdsico por gramo. . )

Indice de peréxidos: Inferior o igual a 10, expresados en
miliequivalentes por kilogramo,

7.° En cl cacao descascarillado, de cacao, Cacao e polve
y torta de cacao, la cantidad de leciting definida en ef punto sexto
de este articulo no serd superior al 0,3 por lODdclecEmtomL

udienda 1l al § por 100 en el cacao en polvo dedicado a la
bricacion de pre 0% instantineos. .
8.° Los chocolates, cobertura de chocolate, coberturas especia-
les, chocolates con harina ¥ chocolates en “fideos™, “escamas™ ©
formas similares, podrén contencr el 0,3 100 sobre el peso total
de lecitina, definida en el punto sexto de este articulon

3. Se¢ modifica e} pérrafo tercere del anejo 2, que queda
redactado como sigue:

«5¢ consideran andlisis normales de mantecas de cacao y
chocolates y, por tanto, mantechs de cacac y chocolates no
adulterados en relacién con los contenidos grasos aguellos gue
respondan & los siguientes valores:

_Andlisis normales de manteca de ¢acao y chocolates sin y con
leche, en relacion con los contenidos y tipos de grasas.

Las lecitinas utilizadas curmplirin las siguientes prescrip-



