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Tribunal suplente;

Presidente; Don José Miguel Rodilla Tortajada.
Vocales: Don José E. Ferrando Pens, don Francisco J. de la Vega
Garea, don Ramén Calabuig Garrigés y don Francisco Martinez Garcia,

«Solfev y Teoria de la Misicar
Tribunal titular: o
Presidente: Don Salvador Segui Pérez.

_Vocales: Don Alfredo Garcia Buendia, doita Maria Victoria Martin
Oliver, dofia Africa Ruiz Garcia y doiia Marina A. Fayans Aicaraz.

Tribunal suplente:

Presidenta: Dofla Encarnacién Lopez de Arenosa y Diaz.
Vocales: Don José Antonio Gonzilez Redondo, dofia Juana Garcia
de Ana, don Eugenio Borrego Salinas v dofia Felisa Roldin Bomez.

«Trompetar y «Trompas
Tribunal tiular

Presidente: Don Miguel Torres Castelianp.
Vocales: Don Juan Vicente Aguado Gomez, don José Antonio
lf:{ebollar Sorribes, don José Javier Pastor Pastor y don Luis Andrés
aAns,

Tribunal suplente:

Presidente: Doo Angel Millin Esteban.
Vocales: Don Francisco Burguerz Mudioz, don Santiago Y. Calonge
Campos, don Ricardo Soldado Peris y don Jaime Javier Casas Pla.

wTrombdny y «Tubar
Tribunal titular '

Presidente: Don José Chenoll Hemindez.
Vocales: Don Juan Bautista Abad Pefarroja, don José F. Marco
Ramos, don Miguel Moreno Guna y don Antonio Avila Carbonell.

Tribunal suplente:

Presidente: Don Francisco Burguera Mufioz. ’
Vocales: Don José Maria Orti Soriano, don Luis Andrés Faus, don
Antonio Mas Bar6é v don Ricardo Soldado Peris.

wViclar, «Violine, «Vicloncellor ¥ «Comrdbajo»
Tribunal ttular
Presidente; Don Pedro Corostola Picabes.

Vocales: Don Wladimiro Martin Diaz, don Emilio Mateu Nadal, don
Emilio Maravella Sesé ¥ dofia Sonia Knales del Valle.

Tribunal suplente:

Presidente: Don Victor Martin Jiménez.
Yocales: Don Ruth del Castiflo de Miguel, don Ermnesto Grant Cursé,
don Francisco Ruiz Zanda y dona Maria Dolores Cuesta Gonzilez,

RESGLUCION de 30 de mayo de 1989, def Tribunal unico
del concurso-oposicion para acceso af Cuerpo de Maestros
de Taller de Escuelas ag Maestria Industrial, de la asigna-
tura de «Taller de Pelugueria v Estétican por la gue se
conveca a fos opositores.

12781

De conformidad con l1a base 6.4, de 1a Orden de 15 de abril de 1989
(«Bolerin Oficial del Estado» del 17) por Iz gque se convocd concurso-
oposicidn para acceso al Cuerpo de Maestros de Taller de Escuelas de
Macstria Indausirial. de la asignatura de «Taller de Peluqueria v Estéticas
(Tribunal dnico), s hace piblica la fecha, hora y lugar en que “se
realizard el acto de presentacion, que sera el proximo dia 28 de junio,
a las diez horas. en el Insutute de Formacion Profesional «la Elipas,
calle Santz Irene, stn nomero, Madrid,

Los opositores deberan entregar, en su caso, los documentos justifica-
tivos de fos méritos alegados para la fase de concurso, de conformidad
con In previsto en la base 6.7, de la Orden de convocatoria,

El opositor que no asista al acto de presentacion serd exluido de las
pruebas selectivas. ) )

El primer gjercicio de los opositores se realizard el dia 29 de junio,
a las diez horas, en ¢l mismo local en que se efectie la presentacién.

Los opositores deberdn presentar documento nacional de identidad
Y copia numero 4 ejemplar para el interesado de la solicitud de admision
a las prucbas.

Las normas para la parte practica del primero y segundo ejercicio son
las siguientes;

Primero gjercicior Resolucién por escrito de supuestos practicos de
agcuerdo con ¢l cuestionanio de la asignatura.

Segundo ejercicio; Realizacion de trabajos prdcticos de Taller, de
acuerdo con e] cuestionario de la asignatura.

Madrnid. 30 de mavo de 1989.-La Presidentz del Tribunal, Pilar
Sierra Garcia.

MINISTERIO DE TRABAJO
Y SEGURIDAD SOCIAL

ORDEN de 29 de mayo de 1989 por la que se modtifican lay

Ordenes de 25 de abril de 1989 que convocan cursos pard

la provision de puestos de trabajo en el Minwsterio de

Trabajo v Se‘?un'dad Social (en &l Instituto Social de ¢

gda(z'rba v en la Gerencia de Informdtica de fa Seguridad
ncial).

12782

Se modifica el aparfado 4 de ia base décima de las Ordenes del
Departamente de 25 de abrzl de 1989, por las que se convocan concursos
para la provision de puestos de trabajo en el Ministeno de Trabajo ¥
Seguridad Social (en ¢l Instituto Secial de la Marina y en la Gerencia de
Intormatica de la Seguridad Social), que queda redactado de la siguiente
manera;

«Los funcicnarios que obtengan destino en este cancurso no podrin
participar en Jos concursos de traslados gue s¢ convoquen hasta gue
hayan transcurrido dos afios desde que obtuvieron la vacante correspon-
diente, salve que opten a puestos del Minustenzo de Trabajo ¥ Scgundad
Social o en £} supuesto previsto en el pirrafo segundo del apartado e} del
namero 1 del articulo 20 de la Ley 3071984, de 2 de agosion

Madrid, 29 de mayo de 1989 -P. D. (Orden de 29 de noviembre de
1985), ¢l Director general de Personal, Leandro Goonzdlez Gallardo,

MINISTERIO
PARA LAS ADMINISTRACIONES
PUBLICAS

RESOLUCION de 23 de mave de 1989, de la Secretaria de
Estado para la Administracion Publica. por Iz gue se
convacan pruchas selectivas para ingresp en la Escala de
Técnicos Facultativos Superiores de OO0, AA. del MAPA.

12783

En cumplimiento de lo dispuesto en el Real Decreto 315/198%, de 31
de marzo («Boletin Oficial del Estador de 1 de abril), por el que se
aprueba la oferta de empleo piblico para 1989, ¥ con el fin de atender
las necesidades de personal de la Administracion Pablica,

Esta Secretaria de Estado, en uso de las competencias que le estdn
atribuidas en el articulo 6.2 del Real Decreto 216971984, de 28 de
noviembre {«Boletin Ofictal del Estadow de 7 de diciembre), previo
informe favorable de ta Comisién Superior de Personal, ¥ a propucsta
del Ministerio de Agricultura, Pesea y Alimentacién. acuerda convocar
prucbas selectivas para ingreso cn la Escala de Técmicus Facultativas
Superiores de O0. AA. del MAPA con sujecién a las siguientes

Bases de convocataria

1. Normas generales

. 1.1 Se convocan pruebas selectivas para cubrir 43 plazas por el
sistemna de promocidn interna y sisterna general de acceso libre, segun

la siguiente distribucién por especizlidades:
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Especialidad h’::imw:..“lfﬂ Ay libre

Biclogia Pesquera ......................... 4 7
Acuicultura .. .., | 3
Oceanografia Biologica ............... o | 2
Oceanegrafia Quimica y Contaminacion |

Marna ... __ . ... ... ... ... .. ... ! 1 2
Oceanografia Fisica ....................... | P
Oceanografia Geolégica ... ... ........ .. - |
Pesca Maritima ........................... 3 6
Laboratorios ......................... ... 3 ]

. 1.1.1  El namero total de vacantes reservadas al sistema de promo-
cion interna asciende a 14 plazas.

1.1.2  El nimero total de vacantes reservadas al sistema general de
acceso libre asciende a 28 plazas.

1.1.3 Del total de plazas se reservard un 3 por 100 para ser cubieras
por personas con minusvalia con grado de discapacidad igual o superior
al 33 por 100, de acuerde con la disposicién adicional decimonovena de
la Ley 23/1988, de 28 de julio, de modificacion de la Ley de Medidas
para la Rcforma de la Funcién Pablica de 30/1984. de 2 de agosto. Fsie
cupo de reserva asciende a una plaza y se aplicara al sistema general de
acceso libre.

Esta plaza se aplicard a la especialidad en la que haya mas solicitudes
de aspirantes con discapacidad. En caso de empate entre dos 0 mas, se
aplicard a la espectalidad con mas plazas convocadas, Si persistiese el
empate, por salir especiabidades con las mismas plazas, la decisién
corresponderd al Tribunal de estas pruehas.

_ En el supuesio de que ésta no sea cubierta se acumulard a dicho
sistema.

1.t.4 Los aspirantes gue ingresen por ¢l sisicma de promocian
mterna, en virtud de o dispuesto en el articulo 31.3 del Real Decreto
251771985, de 9 de diciembre («Boletin Oficial del Estador de 15 de
enero de 1986), tendrin en todo caso preferencia sobre los aspirantes
provenientes del sistcma general de acceso libre para cubrir las vacantes
correspondicntes.

1L.1.5 Las plazas sin cubrir de las reservadas a la promocion interna
se acumulardn a las del sisterna general de acceso libre. En este sentido,
la fase de oposicion del sistema de promocion interna finalizard antes
que la correspondiente al sistema generzl de acceso libre.

- L.1.6 Los aspirantes solo podrin participar en wno de los dos
s1stermas.

1.2 A las presenies pruesbas selectivas les serdn aplicables la Ley
30/1984, de 2 de agosto; la Ley 23/1988, de 28 de julio; el Real Decre-
to 222371984, de 19 de diciembre («Boletin Oficial del Estado» del 21):
el Real Pecreto 2617/1985, de 9 de diciembre, y lo dispueste en la
presente CONVOCAtONA. .

1.3 El proceso selectivo constard, para los dos sistemas de acceso,
de una fase de concurso v otra de oposicién para todas las especialidades
exceplo para la especialidad de Laboratorios que censtard s6lo de una
fase de oposicién, con las wvaloraciones, pruebas, puntuacionss y
materias que se especifican en el anexo 1

1.4 El programa que ha de regir las pruebas selectivas es &l que
figura en ¢l anexo II de esta convocatoria.

1.5 La adjudicacidn de las plazas a los aspirantes que superen el
proceso selectivo se efectuard de acuerdo con la puntuacién total
obtenida por éstos a lo largo de todo el proceso, una vez aplicado lo
dispuesto en la base 1.1.4 de esta convocatoria.

1.6 El primer gjercicio de la fase de oposicion se iniciard em la
segunda quincena del mes de junio.

2. Requisitus de los candidatos

2.1 Para ser admitido a la realizacién de las pruebas selectwas los
aspirantes deberdn reunir los siguientes requisitos:

2.1.1 Ser cspanol.

2.1.2 Tener cumplidos los dieciocho afios.

2.1.3 Estar en posesion o en condiciones de obtener el titulo de
Licenciado. ingeniero. Arquitecto o cquivalente.

2.1.4 No padecer enfermedad ni estar afectado por limitacidn fisica
o psiquica que sea incompatible con el desempeio de las correspondien-
tes funcwnes

2.1.5 No haber sido separado mcd:ame expediente disciplinario del

servicio de cualqueiera de las Administraciones Publicas, ni hallarse
inhabilitado para el desempenio dc las funciones publicas.

2.2 Los aspirantes que concurran a estas plazas por el turng de
promocion interna deberdn pertenecer el dia de la publicacion de fa
presemte convocatoria en el «Boletin Oficial del Estado» a alguno de los

Cuerpos o Escalas del grupe B, tener una antigiiedad de, al menos, das
afios en el Cuerpo o Escala a que pertenczcan y reunir los demds
requisitos exigidos en esta convocatona.

Los servicios reconacidos al amparo de la Ley 70/1978 en alguno de
los Cuerpos o Escalas del prupo B, serin computables, a efectos de
antigdedad, para participar por promocidn interna ¢n estas prucbas
selectivas.

2.3 Todos los requisitos enumerados en la base 2.1 deberan
poseerse en el dia de finalizacién del plazo de presentacién de solicitudes
y mantenerlos hasta el momento de la toma de posesién como
funcionario de carrera.

3. Solicitudes

3.1 Quienes deseen tomar parte en estas pruebas selectivas deberan
hacerlo constar en instancia que serd facilitada gratuitamente en las
Delegaciones del Gobierno en las Comunidades Auténomas, en los
Gobiernos Civiles, asi come en el Centro de Informacion Administra-
tiva del Ministerio para las Administraciones Pablicas, en la Direccion
General de la Funcion Publica y en el Instituto Nacional de Adrninistra-
cion Publica. A la instancia se acompanardn dos fotecopias del
documento nacional de identidad.

3.2 La presentacion de solicitudes {ejemplar numero 1, «ejemplar
a presentar por el interesado», del modela de solicitud) se hara en el
Registra General del Ministerio de Agricultura, Relacicnes diplomdticas
y consulares cspariolas o en la forma establecida en el articulo 66 de la
Ley de Procedimienta Administrativo, en el plazo de veinte dias
naturales, a partir del siguiente al de la publicacidn de esta convocatoria
en el «Boletin Oficial del Estados, v se dirigirdn al Subsecretario de
Agncultura. Pesca y Alimentacion. .

Las solicitudes suscritas por los espafioles en el extranjero podrin
cursarse, en el plazo expresado en el pdrrafo anterior, a través de las
representaciones diplomadticas o consulares espanolas correspondientes,
quiengs las remitiran seguidaments al Organismo competente. El
interesado adjuntara a dicha solicitud comprobante bancaro de haber
satisfecho los derechos de examen. ]

3.3 Los aspiranies con minusvalias deberdn indicarlo en la solici-
tud, para lo cual se utihzara el recnadro noémero 6 de la misma.
Asimismo, deberan solicitar, expresindolo en el recuadro nimero 7, ias
posibles adaptaciones de tiempo y medios para la realizacidn de los
eJercicios en que esta adaptacion sea necesaria.

Estos requisitos tambi¢n deberdn ser cumplimieniados, en su caso,
por los aspirantes con minusvalia con grado de discapacidad igual o
superior al 33 por 100 a quec sc reficre la base 1.1. Estos aspirantes
tendrdn que declarar expresamenic en las solicitudes que poseen la
condicidn de discapacidad antes indicada.

3.4 Los derechos de examen serdn de 3.000 pesetas y se ingresardan
en la cuenla corriente numero 8698574 de la Caja Postal.

P El]l ngreso podrd hacerse en cualquier oficina de Correos a de la Caja
0sta.

Por la prestacion de servicios efectuados por la Caja Postal en
concepte de tramitacion de las érdenes de pago correspondientes. los
aspirantes abonaran la cantidad de 200 dpesetas fijadas por el indicado
Organismo de acuerdo con lo establecido en la disposicion adicional
decimoctava de la Ley 50/1984.

En la solicitud deberd figurar el sello de Correos o de la Caja Postal
acreditativo del pago de los derechos cuya falta determinara la exclusion
del aspirante.

En ningin caso la presentacion y pagoe en Correos o la Ca l.|a Pos:al
supondra sustitucién del tramite de presentacion, en tiempo y forma, d
la solicitud ante e] 6rgano expresado en la base 3

3.3 Los errgres de hecho que pudieran advertirse podrian subsa-
narse en ¢ualguier momento, de aficio o a peticién del interesado,

4. Admisién de uspirantes

4.1 Expirado el plazo de presentacion de instancias el Subsecretario
de Agricultura, Pesca y Alimenlacion, por delegacion del Secretario de
Estado para l2 Administracién Piiblica, dictara Resolucidn en el plazo
mdximo de un mes, que se pubficard en ¢l «Boletin Oficial del Estadow,
y en la que, ademds de declarar aprobada la lista de admitidos v
excluidos, se recogerd el lugar y la fecha de comienzo de lus ejercicias,
asi como la relacion de los aspirantes excluidos, con indicacion de las
causas de exclusion. En la listza deberin constar en toda caso los
apellidos, nombre y numero de documento nacional de identidad.

Los aspirantes excluidos dispondran de un plazo de diez dias,
comuados a partir del siguiente al de la publicacion de la Resolucion para
puder subsanar el defecio que haya motivado la exclusidn.

Contra dicha Resolucidén podra interponerse recurso de reposicion,
en ¢l plazo d¢ un mes, a contar a partir de la publicacién, ante el
Subsecretaric de Agricultura, Pesca v Alimentacién, quien lo resolvera
por delegacion del a::retano de Estado para la Admumistracion Publica.

De no presentarse recurso de reposicion, el escrito de subsanacion de
defectos s¢ considerard recursc de reposicidn si el aspirante fuese
definitivamente excluido de la realizacidn de los gjercicios.
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4.3 Los derechos de examen serdn reintegrados, de oficio, a los
aspirantes que hayan sido excluides definitivamente de la realizacion de
las prucbas selectivas.

5. Tribunal

5.1 El Tribunal calificador de estas pruebas es el que figura comeo
anexo I a esta convocatoria )

5.2 Los miembros del Tribunal deberdn abstenerse de intervenir,
notificéndolo al Subsecretario de Agricultura, Pescz y Alimentacidn,
quien dara trémite de dicha notificacién al Secretario de Estado para la
Administracion Piiblica, cuando concurran en ellos circunstancias de las
previstas en ¢l articulo 20 de 1a Ley de Procedimiento Administrative
o si s¢ hubiesen rezlizado tareas de preparacion de aspirantes a prucbas
selectivas en los cinco afios antériores a la publicacién de esta convoca-
1oria.

El Presidente podréd selicitar de los miembros del Tribvnal declara-
cidn expresa de no hazllarse ircursos en las circunstancias previstas en ef
articulo 20 de la Ley de Procedimiento Administrativo.

Asimismo, los aspirantes podran recusar a los miembros del Tribu-
nal cuando concurran las ¢ircunstancias previstas en lz presente bage,

5.3 Con anterioridad a la iniciacion de las pruebas selectivas, la
autoridad convocante publicard en el «Boletin Oficial del Estadow
Resolucion por la gue se nombre a los nuevos miembros del Tribunal
gue hayan de sostituir a los que hayan perdido su condicidén por ziguna

e las causas previslas en la base 5.2

5.4 Previa convocatoria del Presidente, se constituird el Tribunal,
con asistencia de la mayoria de sus miembros, titulares o suplentes.
Celebrara su sesion de constitucion en el plazo maxima de treinta dias
a partir de su designacién y minimo de diez dias antes de la reaiizacion
del pnimer ejercicio.

En dicha sesién el Tribunal acordard todas las decisiones que le
correspondan en orden al correcto desarrolio de las pruebas selectivas.

5.5 A partir de su constitucidn el Tribunal, para actuar vilida-
mente, requerird la presencia de [z mayoria de sus miembras, titulares
o suplentes.

5.6 Dentro de la fase de oposicién el Tribunal resolvers todas las
dudas gue pudieran surgir en ia aplicacién de estas normas, asi como lo
que s deba hacer en los casos no previstos.

El procedimiento de actuacién, del Tribunal se ajustard en todo
momento a lo dispuesto en la Ley de Procedimiento Administrativo.

5.7 E] Tribunal podra disponer la incorporacién a sus trabajos de
asesores especialistas para las pruebas correspondientes de los gjercicios
que estime pertinentes, limitdndose dichos asesores a prestar su colabo-
racion en sus especialidades técnicas. La designacion de tales asesores
(}:l);tﬁjré comumecarse 2 la Secretaria de Estado para la Administracidn

ca.

5.8 El Tribuna! calificador adoptard las medidas precisas en aque-
llos casos en que resulle necesario, de forma que los aspirantes con
minusvalias gocen de similares condiciones para la realizacion de los
ejercicios que el resto de los demas participantes. En este sentido, se
establecerdn, para las personas con minusvalias que 1o soliciten en lz
forma prevista en la base 3.3, las adaptaciones posibles en tiempos ¥
medios para su realizacién.

A tal efecto, el Tribunal podra recabar informe y, en su caso,
colaboracion de los organos técnicos de la Administracidn laboral,
sanitairia o de los 6rganos competentes del Ministeno de Asuntos
Sociales,

Si en la realizacion de los ejercicios se suscitaran dudas al Tribunal
respecto de la capacidad de un aspirante por el cupo de reserva para el
desempeiio de las actividades habitualmentc desarroliadas por los
funcionarios de la Escala, previa consulta al Departamento a que esté
adscrito, podrd recabar el correspondicnic dictamen de los 6rganos
competentes del Ministerio de Asuntos Sociales y, en su caso, de la
Comunidad Auténoma correspondicnte,

5.9 El Presidente del Tribunal adoptari las medidas oportunas para
garantizar que los ejercicios de la fase de oposicion, que sean es¢nlos y
no deban ser leidos ante el Tribunal, sean corregidos sin que se conozca
la identidad de los aspirantes, utilizando para <¢llo los i1mpresos
aprobados por la Orden del Ministerio de la Presidencia de 18 de febrero
de 1985 («Boletin Oficial del Estado» del 22), o cualesquiera otros
equivalentes, previa aprobacién por la Secreiaria de Estado para la
Adminisiracidn Pablica.

El Tribunal excluira a aquelios candidatos en cuyos gjercicios figuren
marcas o signos que permitan conocer la identidad del opositor.

5.10 A efectos de comunicaciones y demas incidencias, el Tribunal
tendrd su sede en el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
pa.'_}cgz Ia)_,fanta Isabel, 1, tercera planta, 28014 Madrid, teléfono (91)
34 2.

E! Trbunal dispondrd que en esta sede, al menos una persona,
miembrn o no del Tribunal, atienda cuantas cuestiones scan planteadas
en relacién con estas pruebas selectivas. .

5.11 E! Tribunal que actie en estas pruebas selectivas tendré la
categoria primerz de las recogidas en el anexo IV del Real
Decreto 23671988, de 4 de marzo {«Boletin Oficial de! Estado» del 15).

5.12 En ningan caso el Tribunal podra aprobar ni declarar que han
superado las pruebas selectivas un nimero superjor de aspirantes que el
de plazas convocadas. Cualquier propuestz de aprobados gue contra-
venga lo establecido serd nula de pleno derecho.

6. Desarrolio de los ajercicios

6.1 El orden de actuacion de los opaositores s¢ iniciard alfabética-
mente por ¢l primero de fa letra H, de conformidad con lo establecido
en Resolucion de 1a Secretaria de Estado para la Administracién Pablica
de 13 de marzo de 1989 {«Boletin Oficial del Estadow del 16) por la qsue
se publica el resultade del sorteo celebrado el dia ¢ de marzo de 1989,

6.2 En cualguier momento los aspirantes podran ser requernidos por
miembros de! Tribunal con la finalidad de acreditar su nersonalidad.

6.3 Los aspirantes serin convocados para cada ejercicio en dnico
llamamiento, siendo excluidos de la oposicién guienes no comparezcan,
salvo en los casos de fuerza mayor, debidamente justificados v aprecia-
dos por el Tribunal.

6.4 La publicacién de los sucesivos anuncijos de celebracion del
segundo v restantes ejercicios sé efectuard por el Tribunal en los locales
donde se haya celebrado el primero, asi como en la sede del Tribunal
sefialada en 1a base 5.10 y por cualesquiera otros medios si se juzga
conveniente para facilitar su maxima divulgacidén, con veinticuairo
horas, al menos, de antelacidn a la sefialada para la iniciacion de los
mismos. Cuando se trate del mismo ejercicio, el anuncio serd publicado
en los locales donde se hava celebrado, en la citada sede del Tribunal,
¥ por cualquier otrc medio $i s¢ juzga conveniente con doce horas, al
menos, de antelacidn.

6.5 En cualquier momento del proceso selectivo, si el Tribunal
1uviere conocimiento de que alguno de los aspirantes no cumple uno ¢
varios de los requisitos exigidos por la present¢ convocatoria, previa
audiencia del interesado, debera proponcr su exclusion al Subsecretario
de Agricultura, Pesca y Alimentacién, comunicandole asimisme las
inexactitudes o falsedades formuladas por ¢l aspiranie en ia solicitud de
admisién a las pruebas selectivas a los efectos procedentes.

Contra la exclusidon del aspirante podrd interponerse recurso de
reposicién, anle la misma autoridad indicada en el parrafo anterior.

7. Lista de aprobados

71 Finalizadas las pruebas selectivas, el Tribunal har4 piblicas, en
el lugar o lugares de celebracidn del ultimo sjercicio, asi como en la sede
del Tribunal sefiaiada en la base 5.10, ¥ en aguellos otros que estime
oportune, ias relaciones independientes de aspirantes aprobados, tanto
por ¢l sistema general de acceso fibre como por el de promocidn interna,
por orden de puntuaciones alcanzadas, con indicacién de su documento
nacional de identidad. ] ] ]

El Presidente del Tribunal enviard copias certificadas de ambas listas
de aprobados al Subsecretaric de Agricultura, Pesca y Alimentacion vy,
en 1odo caso., al Secretario de Fstado para la Administracion Publica,
especificando igualments ¢] nimero de aprobados en cada uno de los
€]ercicios.

8. Presentacion de documentos y nombramiento de funciongrios

8.1 En el plazo de veinte dias naturales, a_contar desde el dia
siguiente 2 aguel en que se hicieron pilblicas las listas de aprobados en
¢l lugar o lugares de examen, los opositores aprobados deberdn presentar
en el Repistro General del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimenta-
cion los siguientes documentos.

A) Folocopia del titolo exigido cn la base 2.1.3 o certificacion
académica que acredite haber realizado todos los estudios para Iz
obtencion del titulo.

By Declaracion jurada o promesa de no haber sido separado,
mediante expediente disciplinario, de ninguna Administracion Pibhea,
ni hallarse inhabilitado para ¢l gjercicio de funciones pblicas, segiin el
modelo que figura como anexo IV a esta convocatoria. . .

C) Los aspirantes con minusvalia con grado de discapacidad igual
o superior al 33 por 100, deberan acreditar tal condicién, si obtuvieren
plaza, mediante certificacion de los érganos competentes del Ministerio
de Asuntos Sociales y, en su caso, de la Comunidad Aulénoma
correspondiente.

8.2 Quienes tuvieran la condicidn de fancionarios de carrera
estaran exentos de justificar documentaimente las condiciones y demds
requisitos ya probados para obtenmer su anterior nmombramiento,
debiendo presentar certificacion det Registro Central de Personal o del
Ministerio u Organismo del que dependicren para acreditar tal condi-
cibn, con expresidn del namero e imporie de trienios, asi corno la fecha
de su cumplimiento.

8.3 Quienes dentro del plazo fijado, y salvo los casos de fuerza
mayor, no presentaren la documentacion, o del examen de Iz misma se
deduiera que carecen de alguno de los requisitos sefalados en la base 2,
no podrin ser nombrados funcionarios y quedardn anuladas sus
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acluaciones, sin perjuicio de la responsabilidad en que hubieren incu-
rrido por falsedad en la solicitud inicial. )

8.4 La peticion de destings por parte de los aspirantes aprobados
deberd realizarse una vez finalizado el proceso selectivo, pubiicada la
relacidn de aspirantes seleccionados, con poslerioridad a la presentacion
de documentos y previa oferta de los mismaos.

8.5 Por el Secretario de Esiado para la Administracion Publica, ¥
a propuesta del Subsecretaric de Agriculwura, Pesca y Alimentacidn, se
procederi al nombramiento de luncignarios de carrera, mediante
Kesolucidn que se publicara en el «Boletin Oficial del Estado» con
indicacidn del destino adjudicado. .

La propuesta de hombramiento deberd acompanarse de fotocopia del
documento nacional de identidad de los aspirantes aprobados y del
gjempiar de la solicitud de participacién en las pruebas selectivas
enviado al Ministerio gestor, con el apartado «Reservade para la
Administracién» debidamente cumplimentado.

8.6 Latoma de posesion de los aspirantes aprobados serd efecluada
cn ¢l plazo de un mes, contado desde la fecha de 1a publicacion de su
nombramiento en el «Boletin Oficial del Estados.

8.7 En cumplimiento dc lo dispuesto en el armiculo 19 de la Ley
30/1984, de 2 de agosio, de Medidas para Ja Reforma de la Funcidn
Piblica, el Ministerio para las Administraciones Publicas, 2 través
det INAP y en colaboracidn con los Centros de Formacién de Funciona-
nos competentes, ¢n cada caso, velard por la formacién de los aspirantes
seieccionados ¢n el dominio de la lengua oficial de las Comunidades
Auldnomas ¢n las que obtengan destino, una vez nombrados funciona-
rios de carrera.

8. Norma final

La presente convocatoria vy cuantos actos administrativos se deriven
de slla y de Ia actuacion del Tribunal podran ser impugnados, en los
casos y en la forma establecidos por la Ley de Procedimisnto Adminis-
trativo,

Asimismo, la Administracién podri, en su caso, proceder a la
revision de las resoluciones del Tribunal, conforme a lo previsto en la
Ley de Procedimiento Administrativo.

Madnd, 23 de mayo de 1989.-El Secretario de Estado, P. D. {Orden
de 25 de mavo de 1987), la Directora general de la Funcién Piiblica,
Maria Teresa Mogin Barquin.

Ilmos. Sres. Subsecretario de Aﬁ}'cultura. Pesca y Alimentacion, Direc-
tora general de la Funcién Piblica y Presidente del Tribunal,

ANEXO 1

L. Proceso de seleccion (sistemas de acceso libre y promocicn interna)
El proceso de seleccion constard de las siguientes fases:

A) Concurso (sdlo para las especialidades de «Biologia Pesqueras,
wAcuiculturan, «Oceanografia Biologica», «Oceanografia Quimica y
Contaminacidn Marina», «Oceanografia Fisican, «Oceanografia Geold-
gica» y «Pesca Maritiman),

By Oposicion (para todas las especialidades).

Fase de concurso: En la fase de concurse, que no tendri caricter
eliminatorio, se valoraran los méritos del aspirante que figuran en el
apartado «Valoracian», de acuerde con el baremo que en dicho apartado
se incluye.

Fase de oposicién: La fasc de oposicién constara de cuatro ejercicios.
Los tres primeros, de cardcter eliminatorio, ¥ el cuarto, opiative y de
MEMNo.

‘Primer ejercicio.—Consistird en el desarrolio por escrito, durante un
periode maximo de cuatro horas, de dos temas de cardcter gencral v
sobre materias relacionadas, pero no coincidentes, con el pregrama,
clegidos por ¢l opositor de entre tres temas propuestos par ¢l Tnbunal;
a tal efecto, el Tribunal preparara tres sobres cerrados con tres temas
cada uno correspondientes a cada especialidad para proceducer a su
sortep en el acto del examen. i

Los opasitares hardn la lectura de su ejercicio ante el Tribunal en

~ ses16n pitblica.

En este gjercicio se valorardn Ia forrnacion general universitaria, la
claridad y orden de ideas, la capacidad de expresidn escrita v la
capacidad de redacciin.

Segundo ejercicio.—Contestar por escrito. en un tiempo maximo de
tres horas, ires temas sacados al azar de los del programa y gue
correspondan dos a 13 primera parte y uno a la segunda.

En la especialidad de «Laboratorios» s¢ sacaran, igualmente al azar,
cinco 1emas, dos de la primera parte {correspondiendo uno al temario
comun v oiro zl temario especifico) vy tres de la segunda parte.
correspandientes uno at grupo A, otro at grupo B v ¢l tercero al grupo
C, debiendo el opositor realizar los dos temas de 1a primera parte vy el
correspandiente a la segunda parte segin el grupo elegido.

" En el resto de las especialidades se sacardn, también al azar, nueve
temas, dos de la primera pare {correspendiendo uno al tlemario comiin
y otro al temario especifico) y siete de la segunda parte, correspondientes
a cada una de {as especiahidades, debiendo el opositor realizar los dos
temas de la primera parte y ¢l correspondiente a la segunda parte segun
especialidad clegida.

Este cjercicio sera leido piblicamente ante el Tribunal por los
aspirantes previo sefalamiento de fecha,

Concluida la lectura, el Tribunal podrd formular preguntas en
relacién con las materias expuestas y solicitar aclaraciones sobre las
mismas durante un plazo maximo de diez minutos.

Tercer ¢jercicio.~Redactar por escrilo. en un plazo midximo de cuatro
horas, Memoras criticas, comentarios o informes sobre un proyecto,
plan de actuacidn, stcéterg. o realizar, en su caso, supuestos practicos
propuestos por el Tribunal. A tal efecto, el Tribunal preparari en un
sobre cerrado y lacrado tres supuestos, eligiéndose dos por €] aspirante
para su desarrollo,

El gjercicio serd leido publicamente ante el Trbunal por los
aspiranies, previo sefialamiento de dia y hora.

Cuarto ejercicio.~Consistita en la traduccion directa sin diccionario
de un texto propueste por ef Tribusal, durante un tiempo maximo de
cuarenty minutos y/o conversacion en el idioma elegido durante un
lienpo maxinio de cinco minutos.

Los idiomas sobre los que versarda el ejercicio serdn francés y/o
inglés, segun la eleccion efectuada por el aspirante, a cuyo efecto indicara
el idiomay/s elegido/s en el correspondiente recuadre de la solicitud de
admisidon a las prucbas selectivas.

2. Valoracidn

Fase de concurso: Se valorar hasta un maximo de 10 puntos.

Consistird en 1a exposicion oral del ¢urriculum vitae de} aspirante en
un tempo maximo de media hora. Una copia escrita se entregara al
Tnbunal. ’ ‘

Concluida la exposicion, ¢! Tribunal podrd formular preguntas al
aspirante ¢n relacion con la misma y solicitar aclaraciones, dentro de un
plazo méximo de quince minutos.

. El Tribunat valorard los siguientes méritos de acuerdo con el
siguiente bharemo:

1. Formacion académica, hasta un punto.

2. Publicaciones, informes, trabajos, monografias, libros y articulos
en la especialidad a la que opte el aspirante, hasta tres puntos.

. Participacién én campafias, embargues y actividades especiales
relacionadas con la investigacidn maritima, hasta 1.5 puntos.

4. Asistencia a Congresos, Seminarios, Cursos, Grupes de Trabajo,
reuniones de asesoramiento, de asuntos relacionados con la mar Y sus
recursos, hasta 1,5 puntos.

5. Parucipacion en estudios y provectos de investigacion en cien-
cias marinas, hasta 1.5 puntos.

6. Estancias en centros de investigacién marina nacionales o
extranjeros, hasta un punto.

7. Otros méritos invocados y acreditados por ¢l aspirante, hasta 0,5
puntos,

_ Fase de oposicion: Los gjercicios de la oposicidn se calificardn de la
siguiente manera;

Primer ejercicio.-5¢ otorgard una calificacion mdxima de diez
puntos, siendo necesario obtener un minimo de cincoe puntos parz
acceder al gjercicio siguiente.,

Segundo ejercicto.-Se otorgarid uvna calificacion maxima de diez
puntos, siendo necesario obtener un minime de cinco puntos para
acceder al cjercicio sigliente.

Tercer ejercicio.~Se otorgard una calificacién mdxima de diez pun-
tos, sicndo necesario obtener un minimo de cinco puntos para acceder
al ejercicio siguiente.

Cuarto ejercicio.-Se otorgard una calificacion de cero a dos punios
por cada uno de los wliomas.

En ningln caso la puninacidén obtenida en la fase de concurso podra
aplicarse para superar los ejercicios de la fase de oposicion.

La calificacién final vendrd determinada por 1a suma de las puntua-
ciones obtenidas en cada uno de los ejercicios, 2 la que habrd de
acumularse, en su caso, la derivada de 1a fase de concurso,

En caso de empate, el orden s¢ estabiceerd atendiendo a la mavor
puntuacion obtenida por los aspiranies en el primer ejercicio: caso de
persistir el empate, se utilizard el mismo criteno atendicndo a cada uno
de los restantes ejercicios. Este mismo criterio s& aplicara al sistema de
promocién interna. 5i persistiese el empate a puntos, ésic s¢ dirimirad por
orden alfabético del primer apellido de los aspiranies empatados.
inicidndose ¢l citado orden por la letra «H» a que se refiere la base 6.1
de la prescnie convocatoria,

El opositor que alcance ¢l 60 por 100 de la puntuacién mdxima de
algun cjercicio obligatorio v no aprobara la fase de oposicitn conservara
dicha puntvacion v estard exento de realizar tales gjercicios durante las
inmediatamente siguientes prucbas sclectivas para ingreso en la Escala
de Técnicos Facultativos Supeniores de Organismos Auténomos del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.
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ANEXO IT
PROGRAMA

Primera parte
TEMARIO COMUN PARA TODAS LAS ESPECIALIDADES _
La sociedad y la economia espariolas

Tema 1. La paoblacién espasiola. Estructura. Evolucién v 1enden-
cias, Movimientos nawerales. Parimetros y evolucion. El proceso de
urharizacion. Distribucion regional de la poblacién espanola. La pobla-
cién urbana y la poblacion rural.

Tema 2. Desarrollo econdmico y poblacion. Los movimientos
migratorios ¥ su relacion con el proceso industrial urbano. Envejeci-
miento ¥ desertizacion en ¢) medio rural. La poblacién pesquera.

Temz 3. La economia espafola. Dimcnsiones e importancia en el
concierto intermacional. Los factores condicionantes de la economia
espanola.

Tema 4. La perspectiva historica de la economia espanola. Princi-
pipales pertodos economicos. Evolucién sectorial.

Tema 5. Los sectores economicos. Conceptos, delimitacién, carac-
terizacion y dimension, Especial refercncia al sector agrario, pesquero v
alimentario.

Tema 6. Relacioncs exteriores de la economia espafiola, La balanza
de pagos y su estructura. La balanza comercial. Principales acuerdos
comerciales. Productos y areas de intercambio,

Tema 7. Lz poblacién activa en Espafia. Distribucion sectorial y su
evelucion. Especial referencia al seclor agrario y pesquero. El mercade
del trabajo vy su regulacion.

Tema 8. La crisis econdmica en Espaia. Principales manifestacio-
nes. Inflacidon y desempleo. La crsis econémica internacional: Su
impacto en Espana. )

Tema 9. Principales instrumenios de 1a polilica ecanémica: Politica
monetana, Politica financiera. Politica de rentas v precios. Politica
fiscal. Politica de intercambios. Politica de empleo,

Tema 10. La politica regional. Concepto. Incidenciza en la distribu-
cién regional de la renta y la riqueza. Las Comunidades Auténomas y
la politica regional. Instrumentos de la politica regional.

Economia y politica agroalimentaria en Esparia v la CEE

Tema 11. QObjetivos € instrumentos de la politica agraria. Objetivos
convencionales ¢ 1nstrumentos clasicos y modernos de la intervencion
del Estado en el sector agroalimentario: clasificacion vy contenido,
alcance y eficacia,

Tema 12, Rasgos macroecondmicos ¥ condicionantes de Ia agricul-
tura espafola. La produccién final agraria. La renta agraria. Empleo v
gastos fuera de! sector. Comercio exterior agrario. El sector agroalimen-
taric en la economiz espafiola: problemdlica actual. Efectos de los
condicionanies del seclor: factor tierra e infraestruciura, factor humano,
factor capital y estado de Ja 1écnica.

Tema 13.  Politica de producciones. Regulacién de la oferta en la
agnculiura. La bisqueda del equilibrio oferta-demanda. Otras aspectos
de la politica de producciones: medios de produccion y defensa de las
producciones.

Tema i4.  Politica de rentas y precios. Medidas de sostenimiento de
precios agrarios. Otras politicas de rentas: seguros agrarios, Seguridad
Social agraria, politica fiscal y subvenciones agrarias.

Tema i5. Polftica de comercializacion, industrializacién y con-
sumo alimentaric. la comercializacion agraria en Espaila; en origen y
destino. Comercializacién asociativa en la agricullura. Las industrias
agroalimentarias en Espafia: capitalizacién, empleo, tecnologia. El con-
sumo v la cadena alimentaria en Espaia: demanda, calidad y seguridad
alimenlaria.

Tema 6. Politica de estructuras agrarias. Mejora de Ja explotacidn
agraria; objetivos e instrumentos. Otras politicas de reforma: desarrollo
rural integrado y nuevas politicas de estruciuras (modernizacion de
explotaciones, relevo generacional en la Empresa agraria, agricultura en
zonas rurales desfavorecidas).

Tema 17. Politica de investigacidn ¢ innovacién tecnologica agraria
y politica de extensicn agraria. Planificacion actual de la investigacion
agraria: programas y organizacién. La innovacién tecnologica y su
difusidn en la agriculiura espafiola. Politica de fomento de la formacion
prolesional y la adoprion de innovaciones.

Tema 18.  Politica agraria y conservacion de la naturaleza. Recursos
naturales y agricultura: el agotamiento de los recursos (el suelp v ¢l
agua). Agricultura y energia, consideraciones economicas y ecolégicas.
Polilica actual de conservacion de la naturaleza,

Tema 19. Politica de financiacién agrarna. Instituciones financieras
y crédito agrario en Espafa. Crédito oficial ¥ financiacion agrarja:
garanlias, 1ipos de inierds, nivel de endeudamiento. Politicas de capitali-
zacion de la agricultura.

Tema 20. Politica apraria y marco ipsiitucional: Aspeclos sociopo-
liticos. Organismos inlernacional y politica agrarma: QCDE. FAQ, CEE.

Organizacién del Estado y politica agraria: los centros de decision de la
politica agrarta. Sindicalismo v politica agrariz en Espafia.

Tema 21.  Configuracion de la CEE y de la politica agrana comiin
{(PAC). La CEE: anlecedentes histaricos, objetivos ¢ instituciones
comunitarias. Lz PAC: Principios ¥ objetivos. Instrumentos; organiza-
ciones comunes de mercado, fondos de financiacisn, otros instrumen-
tos.

Tema 22. La politica de precios y mercados. Las Organizaciones
Comunes de Mercado (OCM), tipos ¥ mecanismos: precios, comercio
exterior, ayudas. Politicas sccioriales: cereales, ganaderia: leche y pro-
ductos licteos, ganaderia: carnes y huevos, vino, materias grasas, frutas
y hortalizas, frutas y hortalizas (ransformadas, sector azucarero, otros
SECtofes.

Tema 23. Politica sociocstructural comunitaria. Antecedentes de la
politica socivestructural: las directivas de 1972, Efectos de su aplicacion.
Contenido actual de la politica soctoestructural. Evaluacidn de la
politica socipestructural.

Tema 24. La financiacion de la PAC v otras politicas sectoriales
rclactonadas con la PAC. Paolitica presupuestaria de la CEE: ingresos ¥
sus fuentes, gasios. Instrumenitos de financiacion de la PAC: FEOGA v
otras instituciones financieras. La politica forestal comunitaria. La
1li‘oliti::a pesquera: caracleristicas de la Europa azul, la politica comiin de

a pesca.
La integracion de la agricultura cspafiola en lz CEE. El
periodo transitorio en el capitulo agricola del Tratado: instrumentos v
aspectos sectoriales. El capitulo pesquero ¢n ¢l Tratado. Adaptacion a la
politica socioestructural comunitaria. Las relaciones hispanoportuguesas
v &l caso canario.

TEMARIO ESPECIFICO

Especialidades: «Biologia Pesquera», «Acuiculturar, «Oceanografia Bio-
logicay, «Oceanografia Quimica y Contaminacion Marinas, «Dceano-
grafia Fisica y Oceanvgrafia Geoldgica»

Tema L. [ntroduccidn al estudic de los océanos: La aceanografia.
Perspectiva historica. Aspectos actuales del uso de los océanos. Divisio-
nes de la oceanografia,

Tema 2. Distribucién de tierras ¥ mares. Las cuencas oceinicas.
Origen, geografia, topografia y estructura.

Tema 3. El relieve de los fondos marinos. Rasgos generales de los
accidentes submarinos de los océanos y mares secundarios. Tipos y
evolucion de costas.

Tema 4. Temperatura y salinidad del agua del mar. Distribucidn
vertical y horizontal. Densidad. Masas de agua.

. Tema 5. Dinamica marina. Olas. Mareas. Corrientes. Definicién,
1ipos v factores generales. Las grandes corrientes ocednicas.

Tema 6. Composicidn quimica del agua del mar. Gases disueltos.
Sales nutritivas.

Tema 7. Los ecosistemas marinos; Caracteristicas generales, Subdi-
visiones del medic marino por factores topogrificos, batimétricos v
luminicos. Biopeografia marina.

Tema 8. Comunidades bentonicas, Descripcidn y rasgos generales.
Clasificacién, composiciéon y adaptaciones y zonacion. Cartogtafiado de
comunidades bentdnicas.

Tema 9. Comunidades del-sistema peligico; Caracteristicas genera-
les v clasificacion.

Tema 10. El necton: Composiciém, biologia y distribucién de los
principales grupos. Adaptaciones fundamentales.

Tema 11, Los recursos rencvables del mar. Situacién actual de s
explotacion y perspectivas futuras.

Tema 12. La pesca en Espana. Su importanciz escondmica y social.
Evolucidn historica v perspectivas de futuro,

Tema 13. Buques, artes y aparejos de pesca. Su relacién con las
especies objetivo, :

Tema 14. La acuicultura marina en Espana y en ¢l mundo. Especies
cullivadas. Métodos de cultivo empleados. Situacion actual y perspecti-
vas.
| Tema 15. Biologia de Jas principales especies objeto de cultivo en
el mar,

Tema 16, La contaminacion marina. Contaminantes quimicos
principales: Hidrocarburos, pesticidas y meiales pesados. Metodologia
para su estudio.

Tema 17. Lz administracion de la actividad pesquera. Métodoes de
replamentacion. Fundamentos y ohjetivos.

Tema 18. La politica pesquera en la Comunidad Europea. Las
relaciones recursos-gstructuras-mercados.

Tema 19. Politica de investigacion maring en la CEE. Situacion y
perspeclivas a nivel espanol.

Tema 20. Organismos nacionales e internacionales relacionados
con la investigactdn marnina y Comisiones Internacionales de Pesca.
Antecedentes histéricos, estructura ¥ funcionamiento.

Especialidad: «Laboratorioss

Tema [. Diseno de un laboratono de control de calidad de
productos agroalimentarios.
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Tema 2. Descripcion, manejo y conscrvacion del material usado en
anélisis gravimétrico y volumétrico.

Tema 3. Aparatoes y dispositivos empleados en ¢l laboratorio para
calentarniento. enfriamiento, medida de temperatura, produccién de
vaciy v sobrepresion.

Tema 4. Operaciones de laboratorio F medios para realizarlas:
Extraccion, destilacién, evaporacion, centrifugacion y filtracion. Otras
aperaciones.

Tema 5. Amincdcidos v proteinas: Nociones generales y andlists.

Tema 6. Nitrogeno inorganico: Distintas formas y analisis.

Tema 7. Hidratos de carbone: Fibra, almidon, oligosaciridos v
monosacaridos. Conceplos generales v analisis.

Tema 8. El analisis sensorial. Necesidad. Fundamentos tedricos y
métodos de medida.

Tema 9. Conservacién de alimentos; Diferentes tipos.

Tema 10. Toma de muestras de conservas: Preparacion y envio
para su analisis.

Tema 11. Toma de muestras de alcoholes, vinos y aceites. Prepara-
cioD Y eovio para su andlisis.

Tema 12. Toma de muestras de cereales, piensos y productos
hortofrulicolas. Preparacion y envio para su anslisis,

Tema 13 Toma de muestras de productos cimicos y ldcteos,
Preparacion v envio para su analisis.

Tema 14. La calidad de los productos vepetales, Factores y pardme-
tros que la determinan. ] .

Tema 15. La calidad en los productos cdmicos. Factores y pardme-
tros que la determinan.

Tema 16. Analisis de elementos minerales en los alimentos.

Tema 17.  Aditives en productos alimentarios: Edulcorantes, con-
servanies y antioxidanies. Aplicacion v andlisis.

Tema 18. Residuos de plaguicidas; Concepto y andlisis,

_ Tema 19. Microbiologia: Métodos generales de aislamiento, selec-
ci6n y medida. Aplicaciones generales.

Tema 20. Investigacién de microorganismos indicadores en pro-
ductes alimentarios; Colibacilos, salmonellas y estafilococos.,

Tema 21. Microscopia: Fundamentos y aplicaciones.

Tema 22. Las écnicas de radioinmuncensayo: Fundamentos y
aplicaciones.

Tema 23. Cromatografia; Principios basicos, Cromatografia en
papel, en capa fina, :

Tema 24. Cromatografia: Cromatografiz en columna y de exclu-
sion: Electroforesis, Aplicaciones,

Tema 25. Cromatografia en fase gaseosa: Fundamentos y aplicacio-

€5,
Tema 26. Cromatografia en fase liquida (HPLC): Fundamentos y
aplicaciones.
Tema 27. Sistemas de derivacién en cromatografia en fase gaseosa
y en fase liquida (HPLC).
Tema 28. Absorcién atdmica, emision de plasma v fotometria de
llama: Fundamentos y aplicaciones.
Tema 29. Cdmara de grafito y generador de hidruros. Fundamentos
y aplicaciones.
ema 30. Espectrofotometria visible y ultravioleta: Fundamentos y
aplicaciones.
Tema 31. Fluorometria; Fundamentos y aplicaciones.
Tema 32, Espectroscopia infrarroja: Fundamentos y aplicaciones.
Tema 33. Espectroscopia en el infrarmojo cercano (NIR): Funda-
mentos y aplicaciones.
Tema 34. Espectroscopia Raman y su comparacién con la infra-
mroja: Fundamentos v aplicaciones.
Tema 35. Difraccion y fluorescencia de mayos X: Fundamentos y
aphcaciones,
Tema 36 Espectrometria de masas; Fundamentos y aplicaciones,
_ Tema 37. Resonancia magnética nuclear: Fundamentos y aplica-
C1ONes.
Tema 38. M¢étodas electroquimicos: Potenciomeiria, conductime-
tropia y pelarografia. Fundamentos ¥ aplicaciones.
Tema 39. Medidas de radiactividad: Fundamentos y aplicaciones.
Tema 40. Polarimetria. refractometria y nefelometnia: Fundamen-
105 y aplicaciones.

i

Especialidad: «Pesca Maritimar

Tema 1. Introduccion al estudio de los océanos: La oceanoprafia,
Perspectiva histonca, Aspectos actuales del uso de los océanos. Divisio-
nes de la oceanografia.

Tema 2. El mar como {uente de alimentos. Produccién pesquera
mundial v tendencias.

Tema 3.  Artes y aparejos de pesca. Tipos, caracteristicas v relacidn '

con las especies objetivo.

Tema 4. Principales pestuerias en aguas esparolas. Flotas. artes,
especies, produccion. Estado de explotacion.

Tema 5. Principales pesquerias para Espana en aguas ingrnaciona-
es vy de terceros paises. Flotas, artes, especies, produccién.

Tema 6. Biclogia de las principales especies bajo el punto de vista
pesquero. Gadidos, winidos, clupeidos, cefalopodos, decapodos.

Tema 7. La pesca vy el derecho del mar. Mar territorial. Zona
economica exclusiva, Aguas interiores. Plataforma continental.

Tema 8. La politica pesquera en la Comunidad Europea. Gesta-
cion. Politicas de recursos, estructuras y mercados.

Tema 9. El capitulo pesca en la Adhesidn de Espana a la CEE.
Analisis v valoracidn critica. Perspectiva fulura de la pesca espafola.

Tema |0, Principales reglamentos de pesca de la Comunidad
Europea. Objetivos y andlisis. .

Tema 11. Mélodos de evaluacion de las pesquerias. Datos necesa-
rios. Estados de explotacién.

Tema }2. Las gestiones de los recursos pesqueros. El esfuerzo de
pesca. TACS. Las medidas técnicas: Mallas v tallas minimas. Vedas.

Tema 13. Estadisticas de pesca. Fuentes de datos. Traiamiento de
Ia informacidn, explotacién y andlisis. Compromisos internacionales.

Tema 4. Economia pesquera. Rentabilidad del buque ¥ artes.

Tema 15 La comercializacion de la pesca. Formacidn de precios.
Destino de los productos pesqueros. Evolucion del mercado de los
productos pesqueros.

Tema 16.  Estudios socioldgicos de las comunidades pesqueras. El
factor humano en la pesca.

Tema 17. La adminisiracién pesquera en la Comunidad Europea ¥
en Espafia. Estructuras y relaciones. Administracioncs autdnomicas y
periféncas.

Tema 18, El buque pesquero. Tipos, aparatos. La flota pesquera en
Esparia, en Europa y en ¢l munda. Evolucién.

Tema 19, Normativa de control de la acttvidad pesquera en [2 CEE
yen Espana Vigilancia de pesca. Sanciones. Procedimiemio administra-
tivo.

Tema 20.  La acuicubtura en Espana y en el mundo. Tendencias
Especies cultivadas. Normativa ¢n vigor.

Segunda parte
Especialidad: «Biologla Pesquerar

Tema 1. Grupos taxonémicos explotables en el ambiente pelagico.
Descripcion de su ciclo vital. Caracteristicas fisiolagicas y de comporta-
miento,

Tema 2. Grupos 1axondmicos explotables en ¢l ambiente bento-
nico. Descripcidn de su ciclo vital. Caracteristicas fisioldgicas v de
comportamiento.

Tema 3. Los mamiferos y su explotacién. Caracteristicas fisiolagi-
cas 'F de comporiamiento.

ema 4. Invertebrades marinos, Grupos taxondmicos explotables.
Descripeion de s ciclo vital. Caracteristicas fisioldgicas y de comporta-
miento.

Tema 5. Biologia ¥ pesca de la sardina y I2 anchoa. Principales
pesquerias para Espaia.

Tema 6. Biologia ¥ pesca de la merluza, ¢i bacalao y la bacaladilla.
Principales pesquerias para Esparia.

Tema 7. Biologia ¥ pesca de la cigala, gambas y 0tros crusticeos.
Principales pesquerias para Espana.

Tema 8. Biologla v pesca de los tinidos. Principales pesquerias
para Espana. .

Tema 9. Biologia v pesca de los rapes y peces plangs. Principales
pesquerias para Espafia.

Tema 10. Biologia y pesca de los cefaldpodos. Principales pesgue-
rias para Espaia.

Tema 11. El estudio de la maduracion sexual y la fecundidad de los

CES.

Terma 12, Estudios de alimentacién en peces y ofros animales
marinos explotados. Metodologia v objetivos. ) .

Tema 13.  Estudios piométricos de animales marinos, Objetivos y
metodologias. '

Tema t4.
nes practicas. .

Tema 15, Crecimiento: Lectura de picza esqueclética: Interpreta-
cién, venficacién y efaboracidn de claves.

Tema 16. Mortalidad. Tasas instantdneas. Sus clases. La ccuacion
de supervivencia. Mortalidad natural y su estimacion. )

Tema 17. Crecimiento: Generacién de la biomasa individual
Modelos matematicos ¥ eslimacion de pardmetros,

Tema 18, Modelado del ciclo vital de una conorte explolada.
Evolucidn del niamero y la biomasa. Conorte v astocko, o

Tema 19. Las ecuaciones de captura ¥ su resolucion. Andlisis dc
conortes:. Su origen. Método general y simptificado de Pope. .

Tema 20.  El anélisis de poblacion virtual. Convergencia. Sensibali-
dad. Aplicacién a una -matriz de captura. Calibracion.

Tema 21, Aplicacién del APV a un sistema multiespecifico. APV
separable: Presunciones v método de estimacidn de pardmetros.

Tema 22.  Evaluacion de un «sigck» & partir de su distribucion de
tallas. La ecuacion de captura basada en talias, LCA.

Tema 23, Predicciones basadas en el APY. Predicricnes a corto v
largo plazo.

Tema 24, Métodos de prondstico con informacién reducida:
SHOT. Leapfroq. Su base logica.

Ictioplancton. Metodologias para su estudio y aplicacio-
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Tema 25. Modelos de produccién. El planieamiento de Guland. El Tema 12. Patologia general en los organismos marinos cultivades.

moddele logistico y su comportamienio. Estimacion de pardmetros. Enfermedades no infecciosas, infecciosas y persistentes. Patologia de los
Tema 26. Generalizacion de 14 produccion logistica. La funcién de | procesos infecciosos. Genética de la resistencia.

Pcl]% & Tg{;}linson: Su comportamiento, Estimacidn de parimetros.
ema 27,
coniextio ecologico. El modelo de Snepnerd.

Tema 28. Anélisis del proceso de reclutamiento. Técnicas de
estimacion de 1a mortalidad en la fase planctonica.

Tema 2%  E! método general de produccion de hueevos,

Tema 30. Esfuerzo y capiura por unidad de esfuerzo. Capturabili-
dad. Estimacion de la potencia de pesca.

TFema 31. La captura como interaccion de dos sistemas. El arte de
pesca. Tipops de artes.

Tema 32. Selectuvidad v seleccién. Reclutamiento parcial v su
eslmacion,

Tema 33. Marcado: Descripeidn de técnicas aciuales de marcado
de vertebrados e invertebrados marinos. Su uso para estimacion
paramétrica.

Tema 34. Prospecciones acusticas para la estimacién cuantitativa
ge la biomasa del wstock»: L. El models. Propiedades acuisticas del agna

& mar.

Tema 35. Prospecciones aciisticas para la estimacién cuantitativa
de la biomasa del «stoclos: [I. Planificacién de una prospeccién. El
instrumental aclstico. Medida de la fuerza def blanco,

Temsz 36. Prospecciones acisticas para la estimacién cuantitativa
de la biomasa del «stockos: II1. Elabaracidn e interpretacidn de resuolta-

as.

Tema 37. Estimacidén de biomasas por prospaccion pesquera; I, El
modelo estadistico,

Tema 38. Estimacidn de biomasas por prospeccion pesquera; J1
Planificacién de }a prospeccion. Elaboracién e interpretacitn.

Tema 39. Las bases técnicas para ka gestion de «stockss. «Sobre-
pesca» ¥y sus clases. Sobrepesca biologica y sobrepesca econdmica,
Relaciones entre ellas. -

Tema 40. Pesquerias lejanas con participacién espaiola, El estado
de los recursos. .

Tema 41, Pesquerias espafiolas en e} Atlintico Norte y Mediterri-
neo: El estado de los recursos.

Tema 42. Establecimiento de una red estadistica para la evaluacion
de «stocks», Cemsos y muestras: Conceptos basicos v su aplicacidn.

Tema 43, Inferencia estadistica: Muestreo aleatorio simple y mues-
freo de proporciones. Relacidn entre la precision y el tamafio de la
muestra.

Tema 44. Muestreo aleatorio estratificado. Descripeitn de fa téc-
nica y estimacion de pardmetros. Aplicaciones. Aplicacion al estudio de
pesquerias. .

Tema 45. Muestreo por conglomerados. Descripeitn de la técnica
¥ estimacién de pardmetros. Aphcacion al estudio de pesquerias.

Tema 46. Determinacién de expresiones funcionales pos regresidn.
regresion y correlacién, Estimacion de pardmetros.

Tema 47. El concepto de «stockr. «Stocle global v «stockss
vlementales. Técnicas para defimir wstocks»,

Tema 48. Los artes y aparsjos de pesca en refacién con las especies
objetivo.

Tema 49. La gestion de los recursos pesqueros en la Comunidad
Europea. Valoracidn critica y posibles alternativas.

Tema 5. Las Comisiones Internacionales de Pesca y los Grupos de
Trabajo de evaluacidn de «stocksy, Sy funcicnamiento.

Especialidad: «Acuiculturay

Tema 1.
vas,
Tema 2. La acuicultura marina en Espafa. Especies cultivadas.
Métodos de cullive empleados. Situacion actual y perspectivas,

Tema 3. legislacién espasiola sobre acuicultura manna. Normativa
comunitaria relaliva a las aguas de cultivo.

Tema 4. Seleccion de emplazamientos para instalaciones de acul-
cultura marina. Factores a considerar.

Tema 5. Seleccidn de especies de interés potencial para su cultivo,
Caracteristicas bioldgicas a considerar,

Tema 6. Preparacidén de piensos. Valoracion de materias primas.
Formujacién. Técnicas de preparacidén de piensas.

Tema 7. Los cultivos de fitopianction. Su utilidad en zcuicubtura
marina como cultivos auxiliares. Especies, métodos e instalaciones
utilizadas.

_ Tema 8. Llos cultivos de zooplancton. Cultive de rotiferos. Produc-
cion de nauplios ¥ metanauplios de Artemia. Métodos e instalaciones
empleadas.

Tema 9. La alimentacién larvaria en tos criaderos de moluscos,
CTUSIACeNs Y PECes Marings,

Tema 10. Genética y acuicultura. Mejora genética en organismos
marinos cultivados. Manipulacién cromosdmica.

. Tema 11. Criaderos de especies marinas. Caracieristicas, $pos e
instalaciones generales,

La acuicultura en el mundo. Situacién actual y perspect-

«Stoclor y reclutamiento: Andlisis de la relacion en un

Tema 13. Andlisis de la vananza. Fundamentos basicos. El con-
traste de ia igualdad de medias.

Tema 14, Principios de disefio experimental. Disefio en bloques. E!
cuadrado latino. Diseftos factoriales,

Tema 15. Regresidn y correlacidn.

Tema 16. Utilizacién de 1z informdtica en la monitorizacién de

parimetros Hsico-quimicos en instalaciones de cultivo. Determinacion
de los principales pardmetros fsico-quimices de interés en instalaciones
de cultivos marinos. Utilizacion de informadtica en su monitorizacion.

Tema 17. Las algas macrofitas de interés industnial en Espaiia.
Descripeién de sus cicios bioldgicos. Aplicaciones de las algas o de sus
derivados.

Tema 18, La reproduccion de las algas macrofitas de interés
industrial en Espafia. Factores que influyen en la repreduccién v
crecimicnio de las algas.

Terna 19. Explolacidn racional de praderas de algas marinas
espanolas. Especies, 2onas, métodos de extraccidn y de ordenacion.

Tema 20. Los cultives de algas macrofitas. Especies cultivadas y
métodos empleados para su cuitivo. Situacién en Espada y perspectivas.

Tema 21, Anasiomia y fisiologia generales de los meluscos.

Tema 22. La reproduccidn en los moluscos bivalvos. El aparato
reproductor. Acondicionamiento e induccidn a la puesta en actividad.
Desarrollo embrionaric y larvario.

Tema 23. Cultivo de ostras y ostiones. Especies cultivadas y
métodos de reproduccién y engorde. Situacion en Espafia v perspectivas.

Tema 24. Cultivo de almejas. Especies cultivadas vy métodos de

reproduccion y engorde. Siteacion en Espafia v perspectivas,

Tema 25 Cultive de mejilion. Métodos utilizados. Impacto
ambiental, Situvacién en Espafia y perspectivas.

Tema 26. Cultivo de otros moluscos. Esperies cultivadas v méto-
dos empleados. Situacién en Espaia vy perspectivas.

Tema 27. Patologia de los moluscos. Métodos y técnicas de
diagnosis. Principales pardsitos y enfermedades de las especies de
moluscos cultivadas.

Tema 28, Criaderos de moluscos. Caracteristicas, instalaciones y
equipamierios generales. Métodos empleados.
Tema 29, Sistemas de engorde de motuscos. Antefactos flotantes.

Parques en zonas infermareales. Otros métodos de cultivo.

Tema 30. 1la cordenacidn de la explotacién de bancos naturales de
moluscos. Bases bioldgicas de los diferentes sistemas de regulacion.

Temz 3]. Anatomia y fisiologia penerales de los crusticeos de-
chpodos.

Tema 32. La reproducrion de los crustdceos. Factores de regulacion
de 1a reproduvccion. :

Tema 33, Cultive de langostinos peneidos. Especies cultivadas.
Meétodos de reproduccion y engorde.

Tema 34, Craderos de Iacr’?ostinos. Caracteristicas, instalaciones y
equipamisntos generales. Méodos empleados.

Tema 35,  Anatomia y ﬁsiolo%ia generales de los peces teledsteos.

Tema 36, La reproduccidn de los peces teledsteos marinos. Control
endocrino de la reproduccidn y ia influencia ambiental. Bascs fisiologi-
cas de la induecién a la puesia.

Tema 37. La digestion en los peces. Digestién estornacal ¢ intesti-
nal. Absorcién intestinal. Metabolismeo glucidico, lipidico y proteico.

Tema 38. Requerimientos en la nuinaén de Jos peces marinos
{proteinas, aminoicidos, dcidos grasos). Técnicas de preparacion de
piensos para el cultive de peces marinos. Valoracién de materias primas.
Formulacion de dietas experimentales.

Tema 39. Requerimientos vitaminicos y minerales de los peces.

Tema 40. La energia en la nutriciée de Jos peces. Disefios y
métodos experimentales para la evaluacion de digtas.

Tema 41. Ictiopatologia. Técnicas de diagnésiico de las enfermeda.
des y parasiiosis de peces. .

Tema 42. Principales enfermedades bacterianas de las especies de
peces marinos cullivados.

Tema 43. Terapia y profilaxis en ictiopatologia marina.

Tema 44. Aplicaciones de la genética en piscicultura. Métodos
empleados en mejora genética. Obtencioén de poliploides. Ginogénesis y
androgénesis. i

Tema 45. Cultivo de 1a dorada. Reproduccién, cultivo larvario v
engorde. Situacién en Espafia y perspectivas.

Tema 46, Cultive de la lubina, Reproduccion, cultivo larvario y
engorde. Situacidn en Espaiia y perspectivas,

Tema 47, Cuitivo de rodaballo y tenguado. Reproduccion, cultivo
tarvario y engorde. Situacién en Espafiz y perspectivas,

Temaz 48, Cultive de salmonidos. Engorde en agua marina. ©spe-
cies cultivadas en Espafia. Situacidn actual v perspectivas.

Tema 49,  Criaderos de peces marinos. Caracteristicas, instalaciones
v gquipamientos generales, Métodos empleados.

Tema 50. Tipos de instalaciones de engorde de peces marinos.
Caracteristicas y equipamiento gencrales, Métodos cmpleados.
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Especialidad: «Oceanografia Bioldgicas Tema 35. Niveles troficos y redes alimentarias en el sistema
. - peldgico. Eficiencias: De ingestion, astmilacion, transferencia. Conside-

Tema 1. El agua como sustancia. Caracteristicas generales, E] agua raciones sobre la produccién secundaria pelagica.

en la. Tierra. Origen. Cantidades y 1asas de renovacidn. Comparacion de
las diversas aguas naturales, :

Tema 2. la luz v su distmbucion en ¢l agua, Metodologia de
medida. Efectos en los organismos marinos: Vision, coloracién, mime-
1Smo ¥ olros,

Tema 3. La reproduccidn de los organismos marinos. Estratepias
en los diferentes sistemas. Dispersion y ecologia larvaria.

Tema 4. Las migraciones de los organismos marinos. Mecanismos
¢ importancia adaptativa,

ema 5. Caracteristicas alimentarias en el medio marino. Micréfz-
os filtradores. Estrategias de utilizacién de particulas en suspensidn.
icréfagos sedimentanos. Macréfagos. :

Tema 6. Pobilaciones marnnas y sus factores limitantes. Naturaleza
de los factores limitantes. Adaptaciones al espectro de recursos. Estruc-
tura cspacial de las poblaciones. X

Tema 7. Interacciones especificas. Descripcion. Competencia. Pre-
dacion. Mutualismo. Otras interacciones, Importancia adaptativa.

Tema §. Diversidad y sstructura de la comunidad. Espectros de
diversidad. Modelos explicativos de los gradientes de diversidad.
Evolucidn de la comunidad. Estabilidad,

Tema 9. Biogeografia marina. Especiacion en ambientes marinos.
Evolucién y variacién genérica dentro de las poblaciones marinas,

Tema 10. Los ecosistemas marinos. Factores fisico-quimicos utili-
zados para la Jelimitacién, Divisiones principales en los sistermas
béntico y peldgico. - .

Tema [1. Procesos de afloramiento. Sug causas y tipos principales,
Descripcion de los afloramientos mas conocidos.

Tema 12. Comunidades del sistema peldgico. Plancton. Introduc-
ci6n y terminologia. El fitoplancton. Estrategias adaptativas. Composi-
cidn. Biolo%l’a de los grupos principales.

Tema 13. Distribucion espacial del fitoplancton. Distribucién tem-
poral: Ciclo anual. La sucesion fitoplanctdnica.

Tema 14. Aspectos particulares de la sucesiom: Las «purgas de
mans. Descripcion del fendémeno. .

Tema 18, Causas y factores desencadenantes de las purgas de mar.
Algunos ejemplos de mareas rojas. Su vigilancia y prevencion.

Tema 16. El zooplancton. Descripcién y composicion, Adaptacio-
nes generales a 1a vida en suspensién. ;

ema 17. Los crustdceos planctdnicos: Biologia. Distribucion v
funciones en el scosistema marino. .
~ Tema 18. El zooplancton «transparenten. Composicion. Biologiz,
distribucion y funciones en el ecosistema marino.,

Tema 19. Ictioplancton. Descripcidn. Grupos principales. Aplica-
cién a 1a biologia pesquera.

Tema 20. 1stribucidn espacial del zgoplancton. Capas de reflexion
profunda. Migraciones verticales. Determinismo y papel en el sistema
marino. Distnbucién temporal del zooplancton.

Tema 21. El necton. Composicidn. Sistematica. Distribucién de los
principales 2g’upcus.

Tema 22.  Adaptaciones fundamentales del necton. Suspension,
locomoeidn, coloracion, respiracidn, alimentacion, reproduccion. On-
gen y divergencia ecoldgica.

Tema 23. La regién intermareal. Condiciones ambientales. Adapta-
ciones de los organismos de 1a regidn intermareal.

Tema 24. E! bentos. Descripcion. Clasificacidn. Distribucién de las
comunidades bentdnicas. Cambios espaciales y temporales.

. Tema 25. El hentos en los estuarios. Adaptaciones. Utilizacidn por
organismos bénticos de los estuarios. El bentos de Ias rias gallegas.

Tema 26. El bentos de la plataforma continental. El bentos de las
grandes profundidades. Adapiaciones de la fauna abisal.

Tema 27. Comunidades microbianas marinas. Caracteristicas y
adaptaciones. Division y distribucién. Principales funciones en el medio
manno. . .

Tema 28. Métodos microbiolégicos para estudio de las comunida-
des microbianas marinas. Toma de muestras. Cuantificacidn de las
poblaciones.

Tema 29. Ecosistemas de mares epicontinentales.

Fitoplancton, copépodos, invertebrados predadores. Redes troficas
demersales: Bentos, sedimentos. Acoplamiento pelagico-demersal.

Tema 30. Ecosistemas de altas latitudes. Caracteristicas fisicoqui-
micas del medio. Fitoplancton vy produccidn primanz. El zooplancton.
Cadenas alimentanas en el Antdrtico. .

Tema 31. Ecosistemas costeros de afloramiento. Definicion, carac-
teristicas fisico-quimicas. Estructura bioldgica. .

Tema 32. Ecosisternas estuaricos. Definicion, Caracteristicas fisico-
quimicas del medio. Productividad. Ciclos de nutrientes y cadenas
alimentarias.

Tema 33. Los ciclos de materia y energia en el mar. La produccién
primaria marina: Produccion peldgica y produccion béntica. Valores
caracleristicos en ambos Sistemas. _ o

Tema 34. Factores reguladores de |2 produccion primana. Luz.
Nutrientes. Temperatura. Consumo por herbivoros. Otros factores.

Variables
ambientales: Viento, temperatura, mareas, luz. Redes troficas pelagicas:

Tema 36. Mineralizacién de la materia por los microorganismos.
Ciclos de! nitrégeno, de! azufre v del fasforo.

Tema 37. Métodos de estima de la produccién primaria; Carbone,
14, oxigeno, variacién de nutrientes. Otros métodos. Valores de la
produccidon primaria en diferentes sistemas marinos.

Tema 38. Recapitulacién sobre produccién marina. Produccian
peldgica versus produccién bentbnica. Produccién terrestre versus
produccién marina. Balance global del carbono.

Tema 35. Modelado de ecosistiemas marinos, Principios basicos v
aplicaciones. Clases de modelos en Oceanografia Bioldgica.

Tema 40. Los modelos de simulacién. Implicaciones para ¢l disedo
de programas de investigacién. Algumos ejemplos de modelos de
simulacién.

Tema 41, El mar como fuente de alimentos: Recursos biologicos
coq;encwnales. Algas. Invertebrados. Vertcbrados. Futuro de su explo-
tacion., M

Tema 42. La pesca espafiola. Perspectiva historica, situacién actual
y posibilidad de desarrolle fuluro. ’

Tema 43. Explotacién de recursos no convencionales: El plancton
como alimente. Recursos no alimenticios del mar.

Tema 44. Ordenacidn y explotacién conirolada de la produccion
marina; Los cultivos, generalidades. Caracteristicas bioldgicas de las
especies a cultivar, Condiciones de las zonas marinas susceptibles de
implantacién de cultivos.

Tema 45. Desorganizacién de las comunidades: La contaminacién.
Cnn?minantes quimicos principales: Hidrocarburos, pesticidas, metales
pesados. . .

Tema 46. Trayecforias de los contaminantes en el mar. Incorpora-
ci6n en cadenas alimentarias. Diversos «iest» de toxicidad, Efectos ¢n
las poblaciones ¥ comunidades marinas.

Tema 47. Contaminacion térmica en ¢l ambiente marino. Limites
de tolerancia térmica, Efectos de vertidos de agua caliente en comumda-
des litorales. )

Tema 48. Principales acciones beneficiosas y nocivas de los
MICTOOrEanismoes marinos.

Tema 49. Estimacidn y evaluacidn de impactos en el ambiente
marino. Aspectos pricticos ¥ de interés.

Tema 50. Utilizacién y conservacién de recursos bioldgicos en
ecosistemnas costeros. )

Especiglidad: «Quimica y Comtaminacidn»

Tema 1. Salinidad y elementos mas abundantes en el agua de mar.

Tema 2. Elementos menos abundantes en el agua de mar.

Tema 3. Gases disueltos en el agua de mar, exceptuando el didxide
de carbono.

Tema 4. El didxide de carbono en el agua de mar,

Tema 5. Quimica de la microcapa superficial def mar.

Tema 6. Elementos micronutrientes en el agua de mar.

Tema 7. Materia orginica disuelta en el agua de mar.

Tema 8, Materia orginica en sespension en el agua de mar.

Tema 9. Productividad pnmaria. Factores que la controlan y
determinan.

Tema 10. Condiciones angxicas en el medio maring. Desarrolio v
efectos,

Tema I1. Quimica analitica en Oceanografia quimica 1. Técnicas

de muestreo. Conservacion de muestras. Basas de datos,

Tema 12. Quimica analitica en Oceanografia quimica M, Determi-
nacidn de los constituyentes inorgdnicos.

Tema 13. Quimica analitica en Oceanografia quimica [1[. Determi-
nacidn de los constituyentes orgdnicos.

Tema 14. Sedimentacién marina. Tipous de sedimentos mannos y
procesps de sedimentacion.

Tema 15. Constituyentes principales de los sedimentos marinos,

Tema 16. Diagénesis quimica de los sedimentos. Factores que
determinan la diagénesis de la materia orgdnica en el sedimento.

Tema 17. Radionucleidos en el agua de mar, sedimentos marinos
¥ OTEanismos Marinos.

Tema 18.  Agua intersticial del sedimento. Muestreo, distribucidn e
influencia en la composicién del agua de mar.

Tema 19. Matena en suspension en el agua de mar, Métodos de
muestreo v andlisis, Variacidn espacial ¥ temporal. Composicién qui-
mica. Tasa de sedimentacién.

Tema 20. Quimica de estuarios. Influencia de los procesos de
mezcla en el comportzamiento de los constityentes quimicos del astuario.
Modificacion de los depdsitos sedimentarios.

Tema 21. Quimica de las lagunas litorales. Movilizacién de
nutrientes. Produceion de materia organica. Flujos de constituyentes,

Tema 22.  Productos quimicos de interés econdmico extraibles del
mar 1. Matenales inorganicos.

Tema 23. Productos quimicos de interés econémico extraibles del
mar II. Algas v productos orgdnicos.
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Tema 24, Origen y tipos de contaminantes en el medio marino.

Tema 25, Dinamica de la contaminicién marina. Proceso de
transporte de contaminantes.

Tema 26. Flujo del carbono en los ecosistemas marinos.

Tems 27. Ensavos de toxicidad. Aplicaciones pricticas.

Tema 28. Vigilancia de la contaminacién a través de sus efectos
biotdgicos,

Tema 29. Contaminacién por metales pesados I Origen. Meca-
nismo de dispersion y nivel de metales en agua, sedimentos y organis-
mos.

'tlfe_ma 30. Contaminacion por metales pesados Il Métodos de
andlisis.

Tema 3i. Contaminacién por metales pesados III Toxicidad,
bioacumulacion en ta naturaleza.

Tema 32. Contaminacion por hidrocarburos halogenados 1. Origen.
Meccanismos de dispersion y mivel en agua, sedimentos y organismaos.

Tema 33. Contaminacion por hidrocarburos halopenados 1f. Efec-
tos sobre los organismos. Degradacidn, toxicidad, bicacumulacidn.

Tema 34. Contaminacion por hidrocarburos hajogenados L
Meétodos de andlisis.

Tema 35. Contaminacion por hidrocarburos derivados del petré-
lee I, Ongen. Entradas en el medic marino.

Tema 36. Contaminacidén por hidrocarburos derivados del peiro-
lee 11, Mecanismos de dispersion. Niveles en el agua y sedimentos.

Tema 37. Contaminacién por hidrocarburos derivados del petrd-
lec 1. Niveles y efectos sobre los organismos marinos.

Tema 38. gomaminacién por hidrocarbores derivados del petri-
leo IV. Degradacidn, toxicidad y bicacumulacion en la naturaleza.

Tema 39. Contaminacidén por hidrocarburos derivados del petro-
leo V. Método de andlisis,

Tema 40. Contaminacion por hidrocarburos derivados del petra-
geo_\;'!. Accidentes. Mareas ncgras. Consccucncia, Mélodos para com-

atirfas.

Tema 41. Contaminacion por vertidos de sustancias desde buques
y aeronaves. Normaiivas aplicables.

Tema 42. Contaminacién producida por e vertido dc aguas
residuales I. Compasicidn. Mecanismo de dispersion. Efectos sobre el
econsistema marino y sobre la sefud piblica,

Tema 43. Contaminacién producida por el verntide de aguas
residuales [I. Degradacién, toxicidad, bioacumulacion.

Tema 44. Contaminacién radiactiva [ Origen, mecanismos de
dispersion,

Tema 45. Contaminacién radiactiva II. Niveles y efectos sobre los’

OTEANISITIOS Marinos.

Tema 46. Contaminacion radiactiva HI. Vertidos al mar de resi-
duos radiactivos, Lepislacion. Valoracidn de daftos al ecosisterna
martno.

Tema 47. Incineracién. Impacto ambientat y normativa de control.

Tema 48. Vertido matenial procedente de dragados. Impacto
ambiental v normativa de control.

Tema 49, Evaluacion de impactos en ¢l ambiente marino. Criterios
de evalvacion de lugares para realizar vertidos. Estratepia de vigilancia
y prediccton de riesgos.

Tema 50. Convenios y normativas que controlan ia contaminacién
marnna.

Especialidad: «Oceanografia Fisica»

Termma 1. Sedimentos del fondo ocednico. Origen. Mecanismaos de
sedimentacion. Composicidn quimica. Ehistribucion.

Tema 2. Navegacion. Coordenadas ecnatorales, horaras ¥ azimu-
tales.

Tema 3. Estructura molecular det agua. Propiedades fisicas. Com-
posicidn quimica del agua de mar.

Tema 4.  Instrumentos oceanograficos y métodos de medida.

Tema 5. Equilibrio energético del océano. Flujos vy transferencias
de calor en el sisterna océano. Aimdésfera-Sol.

Tema 6. Eguiliboo volumétrico y safino del océano. Cicip hidrolo-
gico.

Tema 7. Interaccidn océano-atmosfera. Flujos y teansportes verti-
cales de cantidad de movimiento, calor y vapor de agua Transferencias
dc gases y sales.

Tema 8. Temperatura de océano. Distribucion y variabilidad.

Tema 9. Salinidad del océano. Distribucién y variabilidad.

Tema 10. Oxigeno en el océanc. Distribucion y variabilidad.

Tema 1. Sales natritivas en el océano, Distribucion y vanabilidad.

Tema 12, Densidad del agua de mar. Ecuacién de estado. Derniva-
das parciales de la couacion de estado, Expansion termel. Contratacion
salina.

Tema 13 Dizgrama Salimdad-temperzatura y sus propiedades.
DDerivada 1ermonalina. Temperatura potencial.

Tema 14. Masas de aguz y diagrama salinidad-temperatura. Méto-
dos de apilisis. Masas de aguas caracteristicas del acéano. Formacién y
distribution.

Tema 15. Campo de gravedad, masa y presion. .

- Tema 16. Eswabilidad estatica. Frecuencig Brunt Vaisala.

Tema I7. Ley de lz comservacion de las funciones de campo.
Ecuaciones de conservacidn para la masa v salinidad.

Tema 18. Difusidn térmica y salina.

Tema 19. Fuerza de Coriolis. Plano F v Plano B.

Tema 2.  Ecuaciones hidrodindmicas del movimiento. Estimacién
cuantitativa de los términos de las ecuaciones hidrodindmicas aplicadas
al océanc. Numeros adimensicnales de los fluidos.

Tema 2. Turbulenciz. Ecuaciones de Reynolds. Coeficientes lur-
bulentos de transferencia,

Tema 22. Condiciones de contorno cinematicas v dindmicas de las
ecuzciones de movimiento y continuidad en e océano. Aproximacion
de Boussinesq. Estabilidad dindmica.

Tema 23. Cornientes geostréficas en un océano homogéneo y en un
océanc estratificado.

Tema 24. Método dindmico del célculo de velocidades geostréficas
relativas.

Tema 25, Corrientes producidas por €] viento en un mar homogé-
neo _Iy en un mar estratificado.

ema 26. Capas de Ekman superficial y de fondo.

Tema 27.  Afloramienios y subsidencias.

Tema 28. Vorticidad. Definiciones. Ecuaciones. Teoremas.

Tems 29. Ecuaciones de Sverdrup para Ia circulacién producida
por el viento.

M sza 30. Teoria de la circuiacién producida por el viento segin
unk.

Tema 31. Circulacidon termonalina.

. Tema 32. Descripcidn de la circulacién general de los océanos.
Sisternas principales. Nomenclatura.

Tema 33. Ondas. Clasificacion. Ecuacidn general. Dispersicn.

Tema 34, Ondas de gravedad superficiales. Ondas en apua pro-
funda y en agua somera.

Tema 35. Ondas cstecionarias y Seicnes.

Tema 36. Ondas internas. Inestabilidad Kelvin-Helmholtz.

Tema 37. Ondas y cfectos de la rotacion: Ondas Poincare, Kelvin
y planetarias. Efectos topogrificos.

Tema 38. Fuerzas generadoras de marea,

Tema 39, Teorias de Newton y Laplace sobre las mareas.
_oTema 40, Analisis anmdnico. Constituventes de la marea. Predie-
cion, :

Tema 41. Mareas en regiones occanogréificas tipicas: Costa, estua-
rias, bahias, ncéano profundo.

. Tema 42. Modelizacién numérica en occanografia. Métodos. Solu-
ciones.

Tema 43. Sonido. Ecuacién de las ondas acisticas en e} mar
Velocidad del sonido. Propagacion del sonide en el mar, reflexién,
refraccidn-dispersion y atenuacion.

Tema 44. Optica oceanogrifica. Campos y pardmetros apticos. '

Interaccidn superficial y subsuperficial: Reflexion, refraccién, disper-
s16n.

Temz 45. Teledeteccidn, Parametros opticos. Altimetria.
Teme 46. Climatologia y su relacion con los ocfanos.
Tema 47. Oceanografia fisica de estuarios. Rias espanolas.
Tema 48. Mediterraneo. Masas de agua y circulacion.
Tema 49. Auldntico Nororiental Masas de agua y circulacién.
iy Tema 50.  Influencia de los factores oceznogrdficos sobre ta Biologia
arina.

Especialidad: «Geologia Marina»

Tema 1. El Margen Continental y los fondos ccednicos, caracteristi-
cas. Accidentes. Composicion.

Tema 2. Caracleristicas morfologicas de la plataforma y el talud
conlinentales.

Tema 3. Factores que condicionan la sedimentacién en el Margen
Continental.

Tema 4. Plalaforma continemal. Definicion, descripcion y sedi-
mentacion,

Tema 5. Costas. Caracteristicas. Procesos costeros.

Terna 6, Playas. Dindmica y equilibrio. Evolucidn y proteceion.

Terna 7. Dehtas. Origen. Morfologia v tipos.

Tema 8 Rias y estuarios. Dindmica sedimentaria.

Tema 9. Taludes continentales.

Tema 10. Cafones submarinos. Origen. Evolucion. Dinamica.

Tema 1. Canones submarinos. Morfologia. Sedimentos.

Tema 12, Dindmica actuanie sobre los {fondos marinos, desliza-
mientos, corrientes de turbidez, surgencias, etc.

Tema 13. Abanicos profundos.
. Tema 14. Sedimentos marinos. Orgen, caracteristicas y distribu-
¢ion,

Tema 13, Cuaternarie. Glaciarismo. Utitizacién de lo depésitos
sedumentarios mannoes para la interpretacion del pasado.

Tema 16. Transporte de sedimentos en el medio marino. Accion de
las olas, cormienies, mareas, etc.

Tema 17. La investigacion geol6gica en el mar en telacién con la
protectién de costas, obras maritimas v patrimonio cultural sumergido.

Tema 8. Yacimientos minerales y depdsitos marinos no petrolife-
103 de interés econdmico. Exploracion, explotacion, ete.
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Tema 19. Fosas y cordilleras. Caracteristicas. Distribucién y ori-

n

Tema 20, Distribucion en el tiempo de tierras y mares. Deriva
continental.

Tema 2. Propagacion del fondo de los océanos. Constitucion del
fondo ocednico. Hot-spots.

_ Tema 22. Interrelacién de la Geologia Marina con las distinlas
ciencias del mar.

. Tema 23. Aplicacion de los estudios de geologia marina 2 la
investigacidn de los recursos vivos marinos.

Tema 24, Elaboracion de Cartas de Pesca,

Tema 25. Evolucién Tecnoldgica en la investigacion geolbgica
marina.

Tema 26. Métodos directos de investigacion en Geologia Marina,

Tema 27. Métodos indirectos de investigacion en Geologia Marina.

Tema 28, Programacion de una campana de Geologia Marina.

Tema 29. Sistenas de posicionamiento v navegacion. Importancia.
Técnicas actuales, escalas y principales sistemas de proyeccion utilizados
en pcean fla,

Tema 3. Prospeccion geofisica en el mar. Principios y fundamen-
105,

Tema 31. Ecosondadores. Informacion obtenida. Explotacién de
resultados.

Tema 32. Prospeccion sismica continua por reflexién. Sistemas de
alta resolucion. Caracteristicas de estas técnicas. Tipo de informacion
obtenida y explotacion de resultados.

Tema 33.  Prospeccidn sismica continua por reflexién. Sistemas de
media penetracidén. Caracteristicas de estas técnicas. Tipo de informa-
cién obtenida y explotacién de resultados.

Tema 34. Prospeccidn sismica continua por reflexién. Sistemas de
gran penetracién. Caracteristicas de estas técmicas. Tipoe de informacion
obtenida y explotacién de resultados.

Tema 35. Prospeccién sismica continua por refraccién.

Tema 36. Sismica multicanal. Principios y procesado de datos.

Tema 37. Propagacion del sonido en el mar. Factores que influyen
en la velocidad del sonido.

Tema 38. Estratigrafia sismica.

Tema 39. Interpretacién de registro sismicos. Factores a tener en
cuenta. Correlaciones sismo-estratigraficas.

Tema 40. Sonar de bartido lateral, Informacién obtenida. Sonogra-
fias. Explotacién de resuitadaos,

Tema 41. Prospeccién magnética marina,

Tema 42. Prospeccidn gravimétrica marina,

Tema 43. Técmecas de extraceion de muestras de fondo. Utilizacién
v aprovechamiento de éstas.

Tema 44, Caracteristicas de la plataforma continental vy el talud
adyacentes a la Peninsula 1bérica.

Tema 43,  El Margen Continental del Mediterrdneo espafol. Carac-
teristicas y evolucion.

Tema 46. Evolucién Geodindmica del Mediterraneo Occidental.

Tema 47. La crisis de salinidad del Mediterrdneo.

Tema 48, El Margen Continental Nororiental de la Peninsula
Ibérica. Caracteristicas y evolucidn.

Tema 49, El Margen Continental del Sureste de la Peninsula
Ibérica. Caracteristicas y evolueidn.

Tema 50, La Convencign sobre el Derecho del Mar de Naciones
Unidas. Régimen jur{dico respecto a la investgacion v explotacion de
los fondos y recursos marinos.

Especialidad: «Pesca Maritiman

Tema |. La pesca en el mundo. Evolucién historica. Tendencias.

Tema 2. La biologia pesquera y la evaluacion de las pesquerias.
Métodos.

Tema 3. Politica de Investigacion marina de la CE. Situacién actual
y perspectivas espafiolas.

Tema 4. Titulos profesionales maritimos en Espaiia: Atribuciones
y condiciones para su obtencién. Convenio Internacional sobre Normas
de Formacion, Titulacién y Guardia para ta Gente de Mar (STC w/78).
Guia para la farmacida v tiulacion de los pescadores (FAOQ/OIT/OMID.
Politica de la CEE en materia de formacion v seguridad.

Tema 5. El arte de pesca de arrastre. Caracteristicas. Modalidades.
Especies abjetivo.

Tema 6. La pesca con palangre y otros aparcjos de anzuelo,
Caracteristicas. Modalidades. Especies objetivo.

Tema 7. La pesca con artes de enmalle. Modalidades. Caracteristi-
cas. Especies objetivo.

Tema 8.  La pesca con artes de cerco. Caracteristicas. Modalidades.
Especies abjetivo.,

Tema 9. Artes y parejos en la pesca de bajura o litoral. Marisqueo.

Tema 10. Artes de pesca tipo (rampa. Almadrabas, morunas y
otras,

Tema i, Despacho de buques: Concepto. Autoridades que inter-
vienen en el despacho de buques. El rol de despacho y dotacién, El
despacho ante la Capitania det Puerto. Enroles y desenrales. Despachos
especiales para buques pesqueros: Licéncias de pesca. Documentos v

libres que han de ser llevados a bordo. Abanderamiento, registro y
matricula de buques.
Tema 12. Biologia y pesca de los peligicos costeros. Sardina.
Anchoa. Otros,
Tema 13. Biologia y pesca de los peces gadiformes. Merluza.
Bacalao, Otros.
Tema 14. Biologia y pesca de los ninidos.
Tema 15. Biologia y pesca de los crustaceos.
Tema 16. Biologia v pesca de los cefalépodos.
Tema 17, Las campafnas de investigacion y prospeccion pesquera.
Obietivos ¥ metodologias.
Tema 18 Conceptos bdsicos de acuicultura. Importancia econo-
mica de la acuiculturg en e mundo seplin areas geoprificas.
Tema 19, La acuicultura en Europa. Situacién en Espafia en el
COMIEXID BUTODED.
Tema 20. Lu acuicultura de peces. Especies cultivables de interés en
¢l programa de orientacién plunanual espafiol.
Tema 2I. La acuicultura de moluscos y crusticecos. Especics
cultivables dc interés en el programa de orientacion plurianual espaiol.
Tema 22.  Estadisticas de pesca. Fuentes de datos. Tratamiemio de
la informacion. Aplicaciones. Compromisos internacionales en materia
de estadistica pesquera.
Tema 23. Muestra y poblacion. Distribuciones de {frecuencias.
Correlacién y regresion.
Tema 24. Economia pesquera. La pesca come factor generador de
riqueza. Economia de la Empresa pesquera.
Tema 25. Evaluacién del impacto econdémico de tas medidas de
gestion pesquera. Modelos biceconémices en gestion de pesguerias.
Tema 26. El sistema de formacian de precios de los productos
PesSqUEros. )
Tema 27. Canales de comercializacidn de la pesca. Valor afadida.
Tema 28. Destinos de los productos pesqueros. Tendencias en el -
mundo ¥ en Europa.
Tema 29. Los puertos: Clasificacion legal. Administracion de los
puertes. Las aduanas: Concepto y clases. Zonas francas. Control
aduanero de importacién y exportacidn. Control sanitario del trifico
maritimo. Legislacidn espafiola sobre sanidad exterior.
. Tema 30. La flota pesquera en Europa. Tipos, evolucidn y perspec-
tivas. :

. Tema 31. La flota pesquera en Espaiia. Tipos, evolucién y perspec-
tivas.

Tema 32. Estado de explotacion de las pesquerias en aguas esparic-
las. Medidas de geslion ncccsarias,

Tema 33. Las pesquerias en aguas de la CE'y adyacentes. Proble-
mitica general y tendencia,
el Tema 34. Las pesquerias explotadas por flotas espafolas en aguas
¢janas,

? Tema 35 Las Comisiones Internacienales de Pesca. Funciona-
miento.

Tema 36. El régimen juridico de los espacios mariimos. El
convenlo de las Naciones Unidas sobre el Derecho del Mar.

Tema 37. La politica pesquera de recursos interios en la CE.
Principales Reglamentos.

; Tema 38. pilitica de recursos externos de la CE. Perspectivas de
uturo.

Tema 39. La politica de mercados pesqueros en ka CE. Principales
Reglamentos.

Tema 40. Las organizaciones de productores pesqueros en la CE.
Normativa, .

Tema 41. La politica de ayudas estructurales al sector pesquero en
la CE y en Espana: Ayudas 2 la flota. Normativa,

Tema 42. L politica de¢ ayudas estructurales al sector pesquero en
la CE y en espana: Acuicultura. Acondicionamiento de la franja costera.
Equipamiento de puertos v otras.

Tema 43. Los censos de buques y las medidas técnicas v sus
objetivos en la legislacién pesquera espanola.

Tema 44. La Administracion pesquera ¢n la CE y en Espadia. La
Secretaria General de Pesca Maritima. La organizacién periférica.

Tema 45. El FROM y ¢l Instituto Espafol de Oceanografia.
Estructura y fines. _ ]

Tema 46. El capitulo pesca en el Tratado de Adhesiéon de Espana
a la CE. Valoracién y perspectivas de futuro.

Tema 47. Competencias y normativa pesquera de las Comunidades
Aulonomas. Principalcs fuentes de conflictos de competencias.

Tema 48. Inspeccion pesquera. Infracciones y sanciones. Procedi-
micnto administrativo.

Tema 49. Legislacion sobre acuicultura en Espafia, la Lcy de
Cultivos Marinos. La Junta Nacional Asesora de Cultivos Marinos.

Tema 50.  Foros de discusidn pesquera en la CE. Grupos de trabajo.
Comutés de Gestion, COREPER, Conscjos. Normas de actnacion.

- Especialidad: «Laboratoriosy
Grupo A
Tema 1. Grasas y aceites. Propiedades fisicas: Métodos térmicos.
métodos dpticos. Otros métados.
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Tema 2. Estudios de ios componentes glicéridos: a) Acidos grasos:
longitud de cadera, insaturacion, funciones secundarias y dcidos gicli-
cos. b) Estudio de los componentes righicéridos.

Tema 3. Estudio de los contribuyentes no glicéridos. Alcoholes,

. esteroles, tocoferoles, hidrocarbures, pigmentos vegetales v fosfolipidos.

Tema 4. Estabilidad de grasas y aceiles: Mecanismos de oxidacién.
Productos de oxidacion. Métodos para su determinacién. Antioxidantes.
~ Tema 5. El aceite de oliva: Procesg de elaboracion y factores que
influven en la calidad del producio final.

l'é';ma 6. Aceites vegetales: Criterios utilizados para determinar Ia
calidad

Tema 7. Aceites vegetaies: Criterios utilizados para determinar su
puicza.

Tema 8. El aceite de orujo de aceituna en el aceite de oliva:
Problermndtica general. Métodos de deteccién.

Tema 9. El procese de refinacion de los aceites vegetales: Desgo-
mado, neutralizacion, decoloracién, filiracion, desodornizacién y sinteri-
zacion. Modificaciones producidas en Jos distintos componentes.

Tema 10. Semillas oleaginosas. Condiciones minimas de interven-
cién. Toma de muestras. Procedimiento.

Tema 11. Semillas oleaginosas. Determinacion det contenido de

 humedad y materias volatiles; impurezas; grasa; dcido erucico: dcidos
Erasos v Sinapis arvensis.

Tema 12. Definicion de los distintos tipos y clases de arroz.
Rendimicnto base en el molino. Su determinacion.

Tema 13. Calidades tipo del arroz en sus distintas formas y del
arroz partide, Definicion de los distintos granes que no son de cahdad
irreprochable. Su determinacion.

Tema i4. Humedad: Su determinacién. Calibrado: Su determina-
cion, Plagas del arroz que afectan a su calidad: En el campo y durante
¢l almacenamiento.

Tema 15, Axicar. Caracteristicas de calidad segtin CEE. Métodos
para la determinacion de valores.

Tema 16, Amicar, Criterios complementarios: Su determinacién.

Tema i7. NMNorma de calidad para carnes picadas de vacuno, evino

y porcino destinadas al mercado interior, Objeto y ambito de aphcacmn
Faclores esenciales de compeosicion y calidad. Microbiologia.

Tema 18, Preparados y conservas de carne. Determinacién del
conlenido en carne. Otras determinaciones analiticas.

Tema 19. Calidad tipo de los distintos cereales. Determinacion de
los elemenlos que no son de calidad irreprochable.

Tema 20. Criterios de calidad tecnofopice de los trigos blandos:

- Prueba de maquinabilidad. Indice de Zeleny. Indice de caida. Proteinas.
Germinacion.

Tema 21. Procedimientos y condiciones de aceplacién de los
cereales por parle de los Organtsmos de intervencion.

Tema 22. Centenos panificables: Criterios de calidad tccnolégxca
Sorgo: Criterios de calidad tecnoldgica.

~ Tema 23. Caracteristicas tecnologicas de los trigos. Su determina-
cicn: Téenicas analiticas. . .

Tema 24. Harinas. Reglamentacion técnico-sanitana, Caracteristi-
cas-de calidad: Su determinacion. Aditivos autorizados: Su determina-
cién.

Tema 25. Sémolas. Caracteristicas de calidad: Su determinacion.
Granulometria: Su determinacion, Gritz de maiz: Condiciones minimas
analiticas para la concesién de la restitucién a la produccidn: Su
detgerminacion.

Tema 26. Almidén. Condiciones minimas analiticas para la conce-
sion de 1a restitucidn a la produccidén: Su determinacién. Idem:
Dextrinas. Idem: Sorbitol.

_ Tema 27. Micotoxinas en los cereaies. Su deteccion y determina-
cion.

Tema 28. Requisitos de calidad minimos para los productos a base
de 1omates para beneficiarse de la ayuda a la produccidn. Requisitos
para los tomates pelados: Determinaciones analiticas.

Tema 29. Requisitos para el zumo de tomate y tomate concen-
rrada. Determinaciones analiticas,

Tema 30. Requisitos para copos de tomate. Determinaciones
analiticas.

Tema 31. Requisitos de calidad minimos para los mejocotones €n
almibar que pueden beneficiarse de ja ayuda a la praduccién.

Tema 32, Requisitos de calidad minimos para las cerezas en
almibar gue pueden beneficiarse de ia ayuda a la praduccién.

Tema 33, Requisitos de calidad minimos para las peras Williams
en almibar que pueden beneficiarse de la ayuda a la praduccién.

Tema 34. Normas dec calidad para higos secos. Caracteristicas de
calidad. Clasificacion. Contenido en agua, Calibrado. Tolerancias de
calidad. Acondicionamiento y presentacion. Marcado.

Tema 35. Normas de calidad para pastas de higos. Definicion y
caracieristicas de calidad. Acondicionamiento y preseniacién. Marcado.

Tema 36. Norma general de calidad para la leche en polvo
destinada al consumeo en ¢! mercado interior. Definicion. Denominacio-
nes. Factores esenciales de composicién y calidad. Aditives. Microbiolo-
gia y contaminantes.

Tema 37. Principales determinaciones analiticas de ia leche en
polvo.

Tema 38. Leche desnatada en polvo de intervencidén para aimace-
namiento publice. Caracteristicas de calidad de la leche desnatada en
polvo. Méjodos de control: Fisico-quimicos y microbioldgicos.

Tema 35. Norma para la mantequilla dstinada a} mercado nacio-
nal, Definicion. Ambito de aplicacién, Factores esenciales de composi-
cion y calidad. Aditivos. Microbiologia.

Tema 40. Mantequillz destinada a la Intervencidn, Caracteristicas
de calidad. Métodos de control: Fisico-guimicos ¥ micrabiologicos,

Tema 41. Manteguilla concentrada destinada a Ja fabricacidn de
productos de pasteleria, helados v otros productos alimenticios. Caracte-
Hsticas. Delerminaciones analfticas. Productos que deben incorporarse
como marcadores. Caracieristicas analiticas.

Tema 42. Piensos. Determinaciones que dafinen Ias caracteristicas
natritivas: Materias minerales, Cenizas brutas. Carbonatos. Clorusos.
Fluoruros. Fasforo. Calcie. Sodio. Cine. Cobre. Grasa bruta. Grasa con
hidrolisis previa.

Tema 43. Piensos. Determinaciones gue definen las caracteristicas
nutritivas: Fibra bruta. Fibra 4cido detergente. Fibra neutra delergerie.
Fibra dietética. Hidratos de carbono: Almidon. Aziicares totales. Reduc-
tores y lactosa.

Tema 44. Piensos. Determinaciones que definen las caracterfsticas
rutritivas: Diversas formas de nitrogeno. Proteina bruta. Digestibilidad
en pepsina/clorhidnco. Aminoacidos. Urea. Nitedgeno amoniacal.

Tema 45. Vino: Sus clases. Condiciones minimas para su almace-
namiento. Idem para su destilacién. Idem para vino de mesa.

Tema 46, Vino: Caracteres organolépticos: Su determinacion,
Grado alcohélico. Principales métodos de su determinacién.

Tema 47. Vino: Acidez total, fija v voldtil; su determinacion.
Acidos orginicos: Su determinaciéan,

Temaz 48.  Vino: Sulfuroso total, su determinacion. Azicares y otros
piclrlia]coholes, glicernna y butanodiol 2, 3. Reglas enolégicas basadas en
ellos,

Tema 49. Vino: Forma de actuacidn de los antisépticos. Métodos
hiclogicos o cromatogrdficos para su determinacion. Antisépticos permi-
tidos por la legislacién actual

Tema 50. Vino: Tratamientos enologicos. Estabilidad de los mis-
mos.

Tema 5t.  Alcoholes vinicos: Sus clases. Condiciones minimas para
st intervencion.

Tema 52.  Alcoholes vinicos: Caracteres organolépiicos; su determi-
nacién. Grado alcoholico, principales métodos analiticos.

Tema 53. Alcoholes vinicos: Acidez total, ésteres, aldehidos; su
detcrminacion segin normras de fa CEE,

Tema 54. Alcoholes vinicos: Alcoholes superiorss, metanot,
extracto seco; su determinacidn segin normas de la CEE

Tema 35,  Alcoholes vinicos: Bases nitrogenadas, furfurol st deter-
minacitn scgin normas de la CEE. Maracadores; Su determinacion.

~Tema 56. Mosto: Sus tipos. Definiciones. Caracteristica: Su deter-
minacién.

Grupo B

Tema 1. Aceites y grasas. Estudio de los componentes glicéridos: a)
Acidos grasos: Longitud de la cadena, insaturacién, funciones secunda-
rias y dcidos ciclicos. b} Estudio de los triplicéridos.

Tema 2. Constituyentes no plicdridos de los aceites y grasas
Alcohoies, esteroles. tocofenoles, hidrocarburos, p:gmen!os vegetales v
fos.folfpldos

Tema 3. Acente de oliva: Proceso de elaboracion v factores que
nfluyen en la calidad del producto final.

Tema 4. Aceitle de oliva; Estudio ¥ determinacién del insaponifica-
ble y de sus componentes.

t_'c!l':g:a 5. Aceites vegetables: Criterios utilizados para determinar la
calidad.

Tema 6.  Aceites vegetables: Criterios utilizados para determinar la
plreza

Tema 7. El aceite de oryjo de aceituna en el aceite de oliva.
Problemitica general. Métodos de deteccidn.

Tema 8. proceso de refinacion de Jos aceites vegetales: Desgo-
mado, neutralizacion, decoloracidn, filtracién, desodonizacin y winleri-
zacion. Modificaciones producidas en los distintos componentes.

Tema 2. El etanol en los vines: Grado alcohdlico y pnnc:pales
métodos para su deterntinacién. Determinacidn del alcohol de sintesis
y otros tipps de alcoholes bialégicos.

Tema 10, El metanol v otros alcoholes en los vinos. Aldehidos y
ésteres.

Tema 11. Acidez del vino: Acidez total, fila y voldtit. Acidos
arginicos. Amiones v cationes. Equilibrio catiénico-zniénico. Alcalini-
dad de las cenizas.

Tema 12. Agzicares y polialcoholes en los vinos. Glicering vy
butanodiol 2,3. Reglas enclégicas basadas en elios.

Tema 13. Foema de actuacion de Tos antisépticos en las vinos.
Métodos bioldgicos para su determinacion. Amisépticos permitidos por
l2 legislacidn actual,

ema 14. Antisépticos prohibidos en los vinos. .

Temz 15, Examen organoléptico y alteraciones en el vino.
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Tema 16. Tratamientos enoldgicos.

Tema 17. Coler y cromaticidad de los vinos. Compuestos fendlicos
y dulleraciones del color.

Tema 18. Mostos: Determinaciones especificas.

Tema 19. Vinagres: Determinaciones especificas.

Tema 20. Brandys vy licores: Principales determinaciones.

Temz 21.  Determinaciones que definen las caracteristicas nutriti-
vas en los piensos: Materias minerales. Ceniza bruta. Carbonatos,
clorures, fluorures, fosforo, calcio, sodio, potasio, cinc y cobre. Grasa
bruta. Grasa con hidrélisis previa.

Tema 22. Determinaciones que definen las caracteristicas nutriti-
vas en los pienses: Fibra bruta. Fibra detergente, Fibra neutra deter-
gente. Fibra dietética. Hidratos de carbono: Almidén, aziicares totales,
aznicares reductores y lactosa.

Tema 23. Determinaciones que definen las caracteristicas nutriti-
vas en los piensos: Diversas formas de nitrogeno. Proteina bruta,
Digestibilidad en pepsina/clorhidrico. Aminodcidos. Urea. Nitrégeno
amoniacal.

Tema 24. Determinaciones que definen la calidad panadera de las
harinas de trigo: Humedad. Cenizas vy extraccion. Proteina. Gluten.
Indice de maltosa. Alvedgrafo Chopin. Farinégrafo. Brabender. Indice
de sedimentacién. Activos: Acido ascorbico, Fosfatos. Agentes oxidan-
tes.

Tema 25. Pan y panes especiales: Humedad. Acidez. Fibra dieté.
tica. Pastas alimenticias: Determinacidn del contenido en trigo comun
(Triticumn vulpare), Pastas al huevo: Acidos grasos. Esteroles. Galletas:
Humedad. Cenizas. Metales pesados.

Tema 26. Productos carnicos: Humedad. Relacion agua/proteina.
Ph. Grasa. Cenizas. Fésforo, clorures, nitritos y nitratos,

Tema 27. Productos cdrnicos: Hidroxiprolina, Identificacién de ia
especie animal. Identificacién de proteinas extrafias, Almidon y azica-

Tema 28. Composicién y determinaciones analiticas mds impor-
1antes de la leche.

Tema 29. Conservacién de la leche por el calor. Deteccién del
calentamiento. '

Tema 30. Identificacidn de especies de leches. Aditivos.

Tema 31. Queso: Determinaciones amaliticas. Identificacidn de
especies. Aditivos.

Tema 32. Otros productos licteos: Mantequilla, nata, helado,

YOBUT.

Tema 33. Café y 18: Humedad. Metales pesados. Cafeina. Cacao y
derivados: Caracteristicas de la grasa. Acidos grasos. Esteroles. Lecitina,
Sacarosa y lactosa. Almidén.

Tema 34. Miel: Tipos vy determinaciones analiticas.

Tema 35. Métodos de analisis del nitrégenc en fertilizantes: Nitro-
geno total, nitrico, amoniacal, amidico v biuret,

Tema 36. Meétodos de andlists del lésfore en fertilizantes: Fosforo
total ¥ soluble en citrato aménico en diferentes condiciones. Métodos de
andlisis del potasio en fertilizantes: Potasio total v soluble en agua.

Tema 37, Elemcntos secundarios en los fertilizantes: Azufre, calcio,
magnesio. Microelementos. Quelatos. Fertilizacién foliar. Fertilizacion a
base de aminodcidos.

Tema 38. Fertilizantes organicos y organominerales. Estiércol.
Tuba. Purin. Enmiendas orginicas. Abonos verdes,

Tema 39, Uhilizacién de subproductos como fertilizantes: Lodos de
las depuradoras. Basuras urbanas. Humus de lombriz. Alpechin. Algas.

05.

Tema 40.  Andlisis de plantas: Nivel critica. Andlisis foliar. Andlisis
de savia. Preparacion de la muestra. Acenizacion seca. Acenizacion
humeda. Determinacion de nitrégeno, fosfore, potasio y azufre. Deter-
minacidn de microelementos.

Tema 41. La fertilizacidn: Principios bdsicos. Levyes cientificas que
rigen la aplicacién de los fertilizantes. Fertilizantes smnerales simples y
compuestos. Posible contaminacion debida a su utilizacion.

ema 42.  Fenilidad del suelo. Macro y microelementos. Métodos
de andlisis. :

Tema 43. Dindmica de la materia orgdnica en el suelo.

Tema 44, Estudio del nitrégenc en el saelo.

Tema 45. Capacidad de intercambio ionico en el suelo. Suelos
salinos y so6dicgs.

Tema 46. Relacion suelofagua. Agua para nego. Clasificacion.

Tema 47, Andlisis de aguas: Demanda bioquimica de oxigeno
{criterios bdsicos de potabilidad).

Tema 48, Productos fitosanitarios: concepto. Clasificacién. Selecti-
vidad. Formulados: Caracteristicas fisicas. Forma de aplicacion. Persis-
tencia. Toxicidad. Efectos sobre 12 salud humana y el medio ambiente.

Tema 49. Plaguicidas organoclorados: Caracteristicas. Métodos
generales de analisis de formulaciones. Métodos especificos. Métados
generales para angilisis de residuos,

Tema 50. Plaguicidas organofosforados: Caracteristicas. Métodos
generales de andlisis de formulaciones. Métodos especificos. Métodos
generales para anslisis de residuos.

Tema 51. Carbamatos y tiocarbamatos: Caracteristicas. Métodos
de l:jm:ilisis de formulaciones. Problematica generail del andlisis de
residuos.

Tema 52. Herbicidas y- fitorreguladores: Caracteristicas. Métodos
de andlisis para formulaciones. Métodos de andlisis para residuos.

Tema 53. Insecticidas de procedencia natural: Rotenona. Nicotina.
Piretroides naturales y sintéticos. Caracteristicas. Analisis de formula-
ciones y andlisis de residuos.

Tema 54. Arroz: Humedad. Calibrade. Deierminacién de pureza.
Pardsitos.

Tema 53. Amoz: Determinacion de las caracteristicas nutritivas.
Aminodcidas. Fibra dictética. Metales pesados, Residuos de plaguicidas.

Grupo C. Quimicos

Tema l. Los productos fitosaniwarics. Productos puros v productos
técnicos. Clasificacidn de los productos fitosanitarios atendicndo a su
naturaleza quimica.

Tema 2. Productos fitosaniarios comerciales. Formulaciones.
ingredientes activos. Coadyuvantes e inertes. Composicién. Tipos de
formulaciones: Propiedades fisicas y quimicas.

Tema 3. Latoma de muestras de productos fitosanitarios. Material.
Procedimientos. Justificacién del tamafio ¥ nimero de muestras. Mani-
pulacion y almacenamiento.

Tema 4. Los polvos para espolvoreo. Propiedades y caracteristicas
exigibles. Métodos para la determinacion de las caracteristicas fisicas.

ema 5. Los polvos mojables. Propiedades y caracteristicas exigi-
bles. Métodos para la determinacion de las caracteristicas fisicas.

Tema 6. Los liquidos emulsionables. Propiedades y caracteristicas
exigibles. Métodos para 1a determinacion de las caracteristicas fisicas.

Tema 7. Los granulados. Propiedades y caracteristicas exigibles.
Métodos para la determinacidn de las caracteristicas fisicas.

Tema 8. Determinacién de la composicion de los productos
fitosanitarios por los métodos del cloro total, cloro hidrolizable, fasforo
total y sulfuro de carbono. Alcance y especificidad de estos métodos.
Otros métodos quimicos utilizables.

Tema 9.  Aplicacidn de 1a técnica analitica de cromatografia de capa
fina en ja determinacién de la composicién de los producios fitosanita-
rins, Técnicas operatorias. Ambito de aplicacién.

Tema 10. Aplicaciones de 1a cromatografia de gases en la determi-
nacidon de la composicion de los productos fitosanitanios. Detlectares
utilizables. Técnicas operatonas. Ambito de aplicacion.

Tema 11. Aplicaciones de Ja cromatografia liquido-liquida de alta
presion en la determinacién en la composicion de los productos
fitosanitarios. Detectores utilizables. Técnica operatoria, Ambito de
aplicacion.

Tema 12.  Aplicacion de la espectrofotometria visible y de ultravio-
leta, de infrarrojos y de absorcién atémica en la determinacion de la
composicion de los productos fitosanitarios. Técnicas operatorios.
Ambito de aplicacién.

Tema 13. Determinacién de DDT, HCM vy lindano en formulacio-
nes plaguicidas. Distintos meétodos: Especificidad y ventajas respectivas.
Referencia a los métodos analitico’ de otros insecticidas organoclorados.

Tema 14. Determinaci¢n del malation, dimetoato y triclorfon en
formulaciones plaguicidas. Distintos métodos: Especificidad y ventajas
respectivas. Referencia a los métodos aoaliticos de otiros insecticidas
organofosforados.

Tema 15. Determinacion del carbari! y otros insecticidas carbami-
cos en formulaciones plaguicidas. Distintos métodos: Especificidad y
ventajas respectivas.

Tema 16. Determinacién del dicofol, tetradifon g sus mezclas en
formulaciones plaguicidas. Distintos métodos: Especificidad y ventajas
respectivas., .

Tema 17. Determinacion de ditiocarbamatos y sus mezclas con
sales de cobre en formulaciones plaguicidas. Distintos métodos: Especi-
ficidad y ventajas respectivas.

Tema 18. Determinacién del captan, captanol, fopet y otros fungi-
cidas en formulaciones plagnicidas. Distintos métodos: Especificidad y
veniajas respectivas.

Tema 19. Determinacion del 24-D, MCPA y otros herbicidas
hormonales cn formulaciones plaguicidas. Distintos métodos: Especifici-
dad Ty veniajas respectivas,

ema 20. Determinacién de atrazina, simazina y otras triazinas en
formulaciones plaguicidas. Distintos meétodos: Especificidad y ventajas
respectivas. .

Tema 21. Determinacién en los herbicidas ureicos y carbamicos en
formulaciones plaguicidas. Distintos métodos: Especificidad y ventajas
respectivas.

Tema 22. Detcrminacién dc impurezas téxicas en formulaciones
plagunicidas. Problemitica que presentan. Casos mds importantes,

Tema 23. Técnica utilizable para el anidlisis dc los residuos de
productos fitosanitarios: Su descripcidn y alcance.

Tema 24. Aplicaciones de la cromatografia de gases al andlisis de
residuos. Detectores utilizables, su especificidad, linealidad v dmbito de
aplicacion. Columna cromatografica, fascs estacionanas y sopaortes.

Tema 25 Metodologia general preparatoria para el analisis de
rcsicdiuos de plaguicidas, Técnicas de extraccién y purificacion de
residuos.
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Tema 26. Andlisis y cuantificacion de los residuos. Limites de
deteccion, recuperacion dcl método v metodologia. Confirmacion de la
identidad de fos residuos. Descriprion de las técnicas y metodos
confirmativos.

Tema 27. Determinacion de residuos individuales de plaguicidas
organoclorados. Extraccién, purificacién, andlisis y cuantificacion. Con-
sideraciones particulares apllcab]es a matrices vegetales, suelos, aguas,
fauna silvestre y productos naturales y transformados.

Tema 28. Determinacion de residuos individuales de plaguicidas
organofosforados. Extraccién, purificacion, andlisis y cuantaﬁcacwn
Consideraciones particulares apfcablcs a los distintos tipos de matnices.

Tema 2%. Determninacion de residuos individuales de plaguicidas
carbamicos. Extraccion, purificacién, andlisis y ceantificacion. Conside-
raciones particulares aplicables a los distintos tipos de matrices.

Tema 30. Determinacion de residuos de bromuro de metila,
fosfuro de hidrégeno, DD vy otros fumigantes. Extraccién, purificacion,
andlisis y cuantificacion. Consideraciones particulares aplicables a los
distintos tipos de matrices.

Tema 31, Determinacidén de residuos de herbicidas derivados de la
urea. Extraccidn, purificacién, andhisis y cuantificacion, consideraciones
particulares aplicables a lo§ distintos tipos de matrices.

Tema 32, Determinacion de residuos de herbicidas heterociclicos.
Extraccidn, purificacion, anélisis v cuantificacion. Consideraciones par-
uculares aplicables a los distinlos tipos de matrices.

Tema 33, Determinacion de residuos de herbicidas hormonales.
Extraccion, purificacién, andlisis y cuantificacion. Consideraciones par-
ticulares aplicables a los distintos tipos de matrices.

Tema 34. Determinacion de residuos de compuestos organometali-
cos. Extraccion, purificaciin, andlisis y cuantificacidon. Consideraciones
particulares aplicables a los distintos tipos de matrices.

Temaz 35. Determinacién de residuos de policlororobifenilos. Pro-
blematica e inmerferencias que se presentan en ¢l analisis de los residuos
de plaguicidas organoclorados.

Tema 36. Microbiotoxinas: Micotoxinas y otras. Metodologia para
su determinacién: Cromatografia de capa fina y otras técnicas.

Tema 37. Andlisis multirresiduos en frutas y hortalizas frescas.
Planteamientos, justificacion v descripeién del procese analitico. Consi-
deraciones sobre la magnitud de los posibles niveles de residuos y su
problemadtica.

Tema 38, Analisis multirresiduos en granos de cereales y harmas.
Planteamiento, justificacién y descripeidn del proceso analitico. Consi-
deraciones sobre 1a magnitud de los posibles niveles de residuos ¥ su
problematica.

Tema 35.- Andlisis multirresiduos en semillas v tortas oleaginosas.
Planteamiento, justificacion v descripeién de! procese analitico. Consi-
deraciones sobre la magnitud de los posibles niveles de residuos y su
problematica.

Tema 40.  Anglisis muhirresiduos en aceite de oliva y otros aceites
vegetales. Planteamiento, justificacién y descripeion del proceso anali-
tico. Consideraciones sgbre la magnitud de los posibles niveles de
residuos y su problemadtica,

Tema 41,  Analisis multirresidues en vinos, mostos y otros zumos
vegetales. Planteamiento, justificacion y dcscnpc1én del proceso anali-
tico. Consideraciones sobre la magnitud de los posibles niveles de
residuos y su problemadtica.

Tema 42.  Analisis multirresiduos en aguas. Planteamiento. J ustifl-
cacién v descripcion del proceso analitico. Consideraciones sobre la
magnitud de los posibles niveles de residuos y su problematica.

Tema 43.  Anilisis muitirresiduos ¢n suelos. Planteamiento, justifi-
cacion y descripcion del proceso analitico. Consideraciones sobre la
magnitud de los posibles niveles de residuos y su problemadtica.

ANEXO TH

Tribunal calificader de las pruebas selectivas para ingreso ¢n In Escala
e Técnicos Farultativos Superiores de los (M).AA. del MAPA

Tribunales

Tribunal nituiar:

Presidente: Don José Manue] Valigjo Acevedo, del Cucrpo de
Ingenieros Agrénomos.

Vocales: Don Juan Antonio Camifias Herndndez, de la Escala de
Técnicos Facultativos Superiores de los O0Q.AA, del MAPA; don
Jerénimo Corral Estrada, de la Escala de Técenicos Facultativos Superio-
res de los OO.AA. del MAPA, y don Victoriano Calcedo Ordénez, del
Cuerpo Nacional Veterinario.

Secretario: Don Eugenio Sabaté Muro, del Cuerpo de Titulados
Supe?oras del suprimido Instituto de Estudios Sociales de ta Segundad
Social.

Tribunal suplente:

Presidente: Don Alvaro Ferndndez Garcia, de la Escala de Técnicos
Facultativgs Superiores de los D0.AA. del MAPA.

Vocales. Don José Luis Fuentes Yagie, del Cuerpo de Ingenieros
Agrénomos; don Argeo Rodriguez de Leon, de la Escala de Técnicos
Facultativos Superiores de los O0O.AA_ del MAPA y don Bernarde Pons

J Carlos-Roca, del Cuerpo de lagenieros Agronomos.

Secretaria; Dofia Carolina Garcia Lapez, de la Escala de Técnicos de
Gestion de Qrganismos Auténomos.,

ANEXO IV

y documenta nacional de identidad i 1F3: 111 | SO, )

declara bajo juramento o prometg, a efectos de ser nombrado funaona—
10 de la ESCala ..ot eme et

gue no ha sido sepamdo del servicio de ninguna de las Administraciones
Pul_t:lllcas y que no s¢ halla inhabilitado para el ejercicio de funciones
piiblicas.

. de 1989.

12784 RESOLUCION de 26 de mayo de 1989, de la Secretaria de
Estado para la Administracién Piblica, por la gue se
convocan pruehos selecti

ivas para fngreso en ef Cuerpo
Facultative de Conservadores de Museos.

En cumplimicnto de lo dispuesto en el Real Decreto 31571989, de 31
de marzo {«Bolstin Oficial del Estado» de 1 de abril}, por el que se
aprucba la oferta de empieo Xub].\co para 1989, y con el fin de atender
las necesidades de personal de la Administracién Publi ica,

Esta Secrctaria de Estado, en uso de las competencias que le estdn
atribuidas en el articulo 6.2 del Real Decreto 1169/1984, de 28 de
noviembre («Boletin Ohcial dcl Estados de 7 de diciembre), previo.
informe favorable de la Comisién Superior de Personal y a propuesta del
Misisterio de Cultura acuerda convocar pruebas selectivas para ingreso
en ¢l Cuerpo Facultativo de Conscrvadores de Museos, con sujecion a
las siguientes

Bases de convocatoria

1. Normas generales

1.1 Se convocan prucbas selectivas para cubrir 10 plazas por el
sstema de promocién interna y sistemaz peneral de acceso libre, con
destino en €] Ministeric de Cultra y en la Comunidad Auténoma que
se seilala en 1z base 1.1.6.

1.1.1 Fl nimero total de vacantes reservadas al sistema de promo-
¢ién interpa asciende a 4 plazas,

1.1.2 €l niimero total de vacantes mscrva.das 2l sistema general de
acceso libre asciende a 5 plazas.

1.1.3 Las plazas sin cubrir de las reservadas 2 Iz promocién interna
st acumulardn a las del sistema general de acoeso libre.

. En este sentido la fase de oposicién del sistema de promocitn
interna, finalizara anies que Iz correspondiente al sistema general de
acceso libre. . . .

1.1.4 Los aspirantes gue ingresen por ¢l sistema de promocién
interna, en virtud de lo dispuesto en el articule 31.3 del Real Decreto
261771985, de 9 de diciembre («Boletin Oficial del Estadon de 16 de
enero de 1986), 1endran en todo caso preferencia sobre los aspirantes
provenicntes del sistema general de acceso libre para cubrir las vacantes
correspondientes. .

. LL3 Los aspirantes sélo podrin participar cn unc de los dos
sIStemas,

1.1.6 Al mismo tiempo, 2 tenor de lo establecido ¢n la disposicién
adicional segunda del Real Decreto 315/1989, de 31 de marzo («Boletin
Oficial del Estadow de 1 de abril), y 2 propuesta de la Cornunidad
Autdnoma de Castilla-Ledn, se convocan pruebas selectivas para cubnr
una plaza vacante #n ¢! Cuerpo Facultativo de Conservadores de
Muscos, por ¢l sistema general de aceéso libre,

1.2 A las presentes pruebas selectivas le serdn aplicables la Ley
3071984, de 2 de agosto; 1a Ley 23/1988, de 28 de julio; el Real Decreto
2223/1984, de 19 de diciembre («Boletin Oficial del Estado» del 21y el
Real Decreto 2617/1985, de 9 de diciembre, ¥ lo dispuesto en la presente
convocatoria.

1.3 El proceso selectivo constard de una fase de oposicidn y otra
fase consistente en un curso selectivo, con las pruebas, puntuaciones ¥
materias que sc especifican en el anexo 1.

1.4 El programa que ha de regir las pruebas selectivas es el que
figura en ¢l anexo Il de esta convocatoria.

1.5 La adjudicacién de las plazas a los aspirantes que superen ¢l
proceso selectivo se efectuard de acuerdo con la puntuacion total
obtenida por éstos a io largo de todo el proceso, una vez aplicado lo
dispucstc cn la base 1.1.4 de esta convocatoria.
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