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- O en un rétulo que se encuentre en la proximidad inmediata de los
materiales y objetos y bien a la visia de los compradores; no obstante,
en ¢l caso de la mencion a que se refiere el apartado 10.2.3, sélo se
admitird esta posibilidad cuando, por razones técnicas, no pueda
colocarse la mencidn o etiqueta ni en la fase de fabricacion ni en la de
comercializacion,

10.3.2  En las fases de comercializacion distintas de la venta directa
al publico:

- En los materiales y objetos mismos.
~ O en las etiquetadas de los envases y embalajes.
- O en los documentos que los acompafian.

Quinto.~El epigrafe 1. Exportacién e importacion queda redactado
en los siguientes términos:

Exportacion e importacion;

11.1 " Los productos alimentarios contemplados en esta Reglamen-
tacion, que se elaboren con destino exclusive para su exportacion, a
paises no pertenecientes 2 la Comunidad Econémica Europes y no
cumplan lo dispuesto en esta Reglamentacion, deberin estar embalados
Yy etiquetados de forma que se identifiquen como tales, inequivoca-
mente, llevando impresa en caracteres bien visibles, la palabra
«EXPORT», no pudiendo comercializarse ni consumirse en Espafa.

F1.2  Las exigencias de composicion no se aplicarin a los productos
de importacion legal v leaimente fabricados y comercializados en los
restantes Estados miembros de la Comunidad Econdmica Europea. Los
citados productos, y siempre que no supongan riesgos para la salud
humana, y no afecten a la aplicacion del articulo 36 del Tratado
Constitutivo de la Comunidad Econdmica Europea, podrdn ser comer-
cializados en Espafia con 1a correspondiente denominacién lagal del
Estado de produccion o, ¢n su defecto, con upa denominacién consa-
grada por los usos y costumbres leales y constantes en el Estado
membro de produccion o acompafiada de una mencion descriptiva lo
suficientemente prectsa para permitir al comprador conocer su natura-
leza real. . .

Por otra parte, lo dispuesto en la presente disposicion se entiende sin
perjuicio de lo dispuesio en los Tratados o Convenios internacionales
sobre la materia y que resulten de aplicacién en Espafia.

DISPOSICION ADICIONAL

El presente Real Decreio se dicta al amparo de lo dispuesto en el
articulo 149.1.10.2 y 16.* de la Constitucion Espanola.

Dado en Madrid a 25 de mavo de [990.
c JUAN CARLOS R.

El Ministre de Relaciones con las Cores
v de la Secretana del Gobierno,

VIRGILIO ZAPATERO GOMEZ ’ s .

12153 REAL DECRETO 669/1990. de 25 de mayo, por el que se
apruchan los métodos o]ﬁcia!es de toma de muestras de
leches en poiyo » parcialmente deshidratadas.

Como consecuencia de la plena integracion espafiola en la Comuni-
dad Econdmica Europea se hace necesario armonizar la legislacion
nacional en lo referente a los mélodos a adoptar para la toma de
muesiras y control oficial de las leches conservadas, adaptandola a la
normativa comunitaria represeniada principalmente por la Directiva de
la Comision 87/524/CEE, de 6 de ociubre de 1987 («Diario Oficial de
las Comunidades Europeas» nimero L 306, de 28 de octubre de 1987).

Esta armonizacion sobre el control de leches conservadas exige que
se tomen muestras de estos productos de conformidad con los métodos
comunitarios, a fin de determinar su composicién, caracteristicas de
fabricacién, acondicionamiento o etiquetado. i

Sin perjuicio de otros titulos competenciales que pudieran esgri-
mirse, la finalidad y contenido de la presente disposicion, que se dicta
en aplicacidn de lo dispuesio en el articulo 40.2 de la Ley 14/1986, de
23 dc abril, General de Sanidad, hacen prevalente sobre otros el titulo
recogido en el articulo 149.1.16.7 de la Constitucién Espafiola, en cuanto
se refiere a las bases y coordinacion general de la sanidad, aspectos estos
concurrenics en los preceptos de la Reglamentacion que se aprueba.

En su virtud, a propuesta de los Minisiros de Economia y Hacienda;
de Industria y Energia, de Agricultura, Pesca y Alimentacion, y de
Sanidad y Consumo, oidos los sectores afectados, previo informe
preceptivo de la Comisidn Interministerial para la Crdenacién Alimen-
taria. de acuerdo con el Consejo de Estado y previa deliberacién del
Consejo de Ministros en su reunidn del dia 25 de mayvo de 1990,

DISPONGO:

Articuio unico.-Se aprueban como oficiales los métodos para a toma
de muestras de leches en polvo vy parcialmente deshidratadas que se
describen e¢n los anexos ab presente Real Decreto.

DISPOSICION ADICIONAL

Lo dispuesto en el presentie Real Decreto se dicta al amparo del
articulo 149.1.16.% de la Constitucién Espanola.

DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o inferior rango se
opongan a lo establecido en el presente Real Decreto.

Dado en Madrid a 25 de mayo de 1990.
JUAN CARLOS R,

El Ministro de Relaciones con las Cores
y de la Secrctaria del Gebicrno.

YIRGILIO ZAPATERO GOMEZ

ANEXO 1
Método de toma de muestras de leches parcialmente deshidratadas
1. Objeto

Obtener de una partida determinada una mueslra representativa, con
cargcter oficial, para poder comprobar a partir de elia sus caracteristicas
fisico-quimicas. )

2. Ambito de aplicacion
Este método de toma de muéstr_as se aplicara a:

Leche concentrada.
Leche evaporada.
Leche condensada.

bien sean desnaladas, semidesnatadas, enteras, y/o ricas en grasa.
3. Definiciones

Partida: La cantidad de producto que constituye una unidad de
caracteristicas presuntamente uniformes. ‘

Cuando la cantidad de producte a muestrear sea superior a 100 Tm,
se fraccionard, tedricamente y a efectos de muestreo. en tanias partidas
de hasta 100 Tm como sea necesario.

Toma elemental: Cantidad tomada en un punto de la partida.

Muestra global: Conjunto constituido por las tomas elementales
efectuadas en la misma partida, homogencizada o no segun se indica
mas adelante. -

Muestra reducida: Parte representativa de la muestra global obtenida
por reduccidn de ésta.

Muestra final: Parte de la mucstra reducida o de la muestra giobal,
previamenie homogeneizada.
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4. Material v aparatos

4.1 Condiciones generales.—Los aparatos y utensilios destinados a .
la toma de muestras de leches parcialmentce deshidratadas deberin ser
de acero inoxidable u otro material idéneo, no absorbente, de resistencia
adecuada, que no provoque alieracion alguna que pudiera afectar a los
resultados de tos analists.

El equipo serd de construccion lo suficieniemente fuerte para evitar
que se deforme durante su uvtilizacion. Todas las superficies deberan
estar pulidas y exentas de grietas, v todos los dngulos deberdn ser
redondeados,

4.2 Agitadores para liquidos.~Los agitadores para mezclar liquidos
a granel tendrdn una superficie suficiente para remover el producic de
manera adecuada sin que se produzean malos olores. Considerando los
diferentes tamanos v formas de los recipientes, no puede recomendarse
ningin diseno_especifico de agitador para todos los fines. pero se
disefiardn de forma que se evite arafar la superficie interna de los
recipienites durante la agitacién.

Una forma recomendada de agitador para homogeneizar liquidos en
cubes o bidenes tiene las siguientes dimensiones (figura 1):

DIMENSIONES EN MILIMETROS

T 0
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s
e

1000

Figura I: Agitador de Liquidos adecuado para brdones y cubos.

Disco de 150 mm de diametro, perforado con seis agujeros de 12.5
mm de didmetro cada uno, siguiendo una circunferencia de 100 mm de
diametro: el centro del disco se fija a una barra metdlica. cuyo otro
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extremo es un mango en forma de asa. La longitud de la barra,’
incluyendo ¢l mango. serd de un metro aproximadamente.

Un agitador adecuado para las cisternas de camiones, granjas y trenes
deberd tener las stguientes dimensiones aproximadas (higura 2):

DIMENSIONES EN MILIMETROS
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Figurp 2. Agitader de liquidos adecuado para cisternas de camiones, granjas y trenes.

ZC00

Una barra de no menos de dos metros de tongitud, con un disco de
300 mm de didmetro, perforado con doce agujeros de 30 mm de
didmetro cada uno sigulendo una circunferencia de 230 mm de did-
metro.

Para homogeneizar el contenido de recipientes grandes, es recomen-
dable la agitacion eléctrica o mecdnica 0 mediante aire cemprimido
limpio. Se utilizard un minimo de presidn v de volumen de aire para
evitar la formacién de malos olores. Siempre que en este método se
requiera «aire comprimido limpio», es necesario utilizar aire compri-
mido exento de contaminantes {incluyendo aceite, agua y polvo).

4.3 Agitador.-De hoja ancha. de suficiente profundidad para alcan-
zar ¢l fondo del recipiente del producto v que tenga preferentemente un
borde adaptado al contorno del recipiente {ver figura 3).

Manga de 150 inm de jongitud miniw

T

Capacidad ro
interiar » 50 mi

Figura 3 Agitador adecuado para homoge- Figura 4 Cazo adecuado para liquidos.

neizar leche condensada en barriles

4.4 Cazos.-En la figura 4 se muestra un cazo de forma y tamafio
adecuado para la toma de muestras. El cazo deberd estar dotado de un
mango sélide de al menos 150 mm de longitud. La capacidad del cazo
serd de al menos 50 ml. Es preferible que el mango sea curvado.

También puede utilizarse un vazo de capacidad semejante pero que
tenga lados paralelos graduados en cinco secciones iguales para facilitar
la toma de muestras, proporcionalmente. de mds de un recipiente.

~ 4.3 Varilla-Redonda, de un metro de longitud ¥ 35 mm de
diametro aproximadamente.

4.6 Recipiente.-Para el submuestreo, con cinco litros de capacidad
y boca ancha.

4.7 Cuchara o espdtula de rama jarga.—-De hoja ancha.

4.8 Recipientes para muestra.-Seran prefercntemente opacos. En
caso de que fueran fransparentes, ¢l recipiente con su contenido deberd
colocarse en lugar oscuro. Ver 4.1, 7.1, 7.3 vy 7.4

5. Procedimiento.

5.1 Toma de muestras de leche concentrada vy evaporada-La
muesira sc homogeneizard convenientemente utilizando los procedi-
mientos manuales o mecdnicos adecuados. Tomar la muestra inmedia-
tamente después de 1a homogeneizacion utilizande un cazo, siendo su
peso de no menos de 200 g. Si !a homogeneizacion presentase dificulta-
des. se hardn tomas elementales en diferentes partes del recipiente det
producte hasta formar un total de no menos de 200 g. En este caso. en
la etigueta de la muestra v en un informe se anotara e¢sta circunstancia.

31,0 Toma de muestras de productos envasados en recipientes
pequenos para Ja venta al por menor.-La muestra serd constituida por
el recipiente intacto v sin abrir,

Se lomard uno o mds recipientes del mismo lote o nimero de codigo
para formar una muestra de no menos de 200 g.

5.2 Toma de muestras de leche condensada.

5.2.1 Generalidades.-La toma de muestras de recipientes a granel
de leche condensada puede ser de gran dificultad, especiaimente cuande
et producto es muy viscoso y no estd homogeneizado. Pueden surgir
problemas por la presencia de grandes cristales de sacarosa o de lactosa.
o por la precipitacion de algunas sales que pueden aparecer ¢n toda Ia
masa del producto o adherirse a las paredes, o por la presencia de
grumos. Estas condicignes pueden apreciarse si se introduce una variila
de muestreo en el recipiente del producio vy se retira después de explorar
una superficie del recipiente tan amplia como sea posible. Si ¢l tamano
de los cristales de aztcar no es mavoer de 6 mm, no deberdn encontrarse
dificultades en la toma de muestras por esta causa.

Si el producto no es homogeneo, hay que anotarlo en la etiqueta de
la muestra v en el informe. Como la leche condensada se almacena con
frecuencia a temperatura ambtente, se recomienda que para obtener una
muestra representativa se mantenga €l contenido a una temperatura no
inferior a 20 °C.

5,2.2 Recipientes abiertos (barriles).-Se separard la tapa del reci-
piente, previamente limpia y seca para evitar que caiga materia extrana
durante el proceso de apertura, El contenido se homogeneizard utili-
zando un agitador (ver figura 3). Se pasard la hoja por los lados y el
fondo del recipiente para eliminar cuatquier producto que estuvierd
adherido. Se homogeneizard totalmente el contenido mediante una
combinacion de movimientes de rotacion y verticales, con el agitador
inclinado en diagonal, teniendo cuidado para evitar la incorporacion de
aire a la muestra. Se extraerd el agitador y la leche condensada adherida
a ¢l se pasara a un recipiente de cinco litros (4.6} utilizando una espituia
o una cuchara. S¢ repetira el proceso de homogene1zac16n v extraccion
hasta que se retinan dos-tres litros. Estos se agitardn hasta homogene:-
dad y se tomard una muestra de no menos de 200 gramos.

5.2.3 Bidones cerrados con tapones en el extremo o en el lado.-Por
las razones descritas en 5.2.1 la toma de muestras a través del agujero
del tapdn solo es adecuada con leche condensada que fluye ficilmente
y que sea de consistencia uniforme. El contenido se mezclard introdu-
ciendo una varilla a través del agujero vy, después de moverlo y agitarlo
en la medida de lo posible en todas las direcciones, se extraerd la varilla
y se preparard una muestra segun se¢ describe en 3.2.2. También puede
efectuarse dejando que el contenido pase a un recipiente adecuado,
teniendo cuidado de que pase la mayor cantidad posible del biden.
Después de agitar con un agitador se formard la muestra segin se
describe en 5.2.2. o

5.2.4 Toma de muestras de productos envasados en recipientes
pequefios para la venta al por menor.~La muestra estard constituida por
el recipiente intacto y sin abrir. Tomar une o mas recipientes del mismo
lole o niumero de cddigo para formar una muestra de no menos de 200
gramaos.

6. Exigencias cuantitativas

El acceso a la partida debe ser izl que permita tomar muestras de
todas las partes que la componen.

Todos los envases deberdn ser de la misma partida y tomados en
distintos puntos de ella.

6.1 Tomas elementales.—El muestreo debe ser represeniativo de la
partida examinada, por lo que ¢l nimero minimo de tomas elementales
serd:

Numers de tomas ¢lementales

6.1.1 Graneles:
Partidas que no excedan de 2.5 toned
ladas .............. . .. ..., . 7

20 veces el numero de tone-
ladas de que conste ia par-
tida, limitado a un maximo
de 40 tomas elementales.

Partidas de mds de 2,5 toneladas. ...

6.1.
6.1.2.1

[1¥)

Productos envasados:

Envases con un contenide
superior a | kilogramo:

Partidas compuestas de | a 4 envases . .

Partidas compuestas de 5 a 16 envases.

Partidas compuestas de mds de 16 en-
vases o i

Todos los envases,
4

Del numero de envases que
compongan la partida, limi-
tado a un maximo de 20

envases.
6.1.2.2 Envases con un contenido
igual o inferior a | kilo-
gramo:
Partidas hasta 100 envases...... 3

6
12
12 + 3 mds por cada fraccion
de 2,500 envases {(que exceda
a 10.000).

Partidas de (01 a 1.000.envases
Partidas de 1.00f a 10.00C envases. ..
Partidas de mas de 10.000 envases ..
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Cuando la cifra obtenida sea un numero fraccionario. se redondeard
éste hasta el namere entero inmediatamente superior.

6.2 Mucsira global.-La totalidad de la masa o volumen de las
lomas clementales destinadas a constituir la muesira global no puede ser
inferior a:

Cuatro kilos en los graneles y producios envasados en envases con
un contenido superior a | kilo.

Seiscicntos gramos en productos envasados con un contenido infe-
rior & | kilo.

7. Instrucciones referentes a las tomnas, preparacion
1 el acondicionamiento de las muestras

7.1 Generalidades.-Tomar y preparar las muestras lo mds rapida-
mente posible. teniendo en cuenta las precauciones necesarias para
evitar que el producto se altere o conlamine.

Los aparalos y utensihios, ast como las superficies y recipienics
destinados a recibir las muesiras deben estar impios v secos.

7.2 Preparacion de las muestras globales.—Reunir las tomas elemen-
lales para constituir una sola muestra giobal.

7.3 Preparacion de las muestras para su andlisis.—Tomar las precau-
ciones necesarias para evilar cualquier modificacion de la composicion
de los ejemplares de la muestra, contaminacién o alteracion gue pueda
sobrevenir en el transcurso de la toma, del transporte o del almacena-
miento.

7.3.1 Productos a granel o envasados para venta al por mayor
superiores a 1 kilogramo.~-Mezclar con cuidado cada muestra global
para obtener una muestra homogénea. Si es necesario, reducir ia muestra
global hasta dos kilos (muestra reducida).

Preparar a continuacién tres gjemplares de la muestra final gue
tengan {a misma masa o el mismo volumen, aproximadamente. Introdu-
cir cada ejemplar en un recipiente apropiado.

7.3.2 Productos envasados para la venta al detalle: La muestra final
estara formada por la totalidad de las iomas elementales. las cuales se
repartiran en tres blogues iguales, cada uno de los cuales constituird un
ejemplar de la muestra final.

7.4  Acondicionamicnto de las muestras para analisis.~Etiguetar v
precintar o sellar los recipientes o los envases que fas conilengan (la
etiqueta debe estar incorporada en el sello o precinto) de manera que le
sea imposible abrirlos sin deteriorar el precinto o sello, manteniendo la
temperatura adecuada en cada caso.

8. Personal aworizado

Las tomas de muestras destinadas a controles oficiales se llevardn a
cabo por personal autorizado y acreditado por los Organismos compe-
tentes.

9. Acta de la toma de muesiras

Cada muestra deberd estar identificada por un acta que permita
determinar sin ambigiledad !a pariidd controlada.

ANEXO II
Método de toma de muestras de leches en polve
1. Objeto

Obtener de una partida determinada una muestra representativa, con
cardcler oficial, para poder comprobar a partir de ella sus caracteristicas
{isico-quimicas.

2. Ambile de aplicacidn

Este método de toma de muestras se aplicard a:

Leche entera en polvo.

Leche descremada en poivo.

Leche en polvo parciaimente descremada.
Leche en polvo con alto contenido en grasa.

3. Definiciones

Parida: La cantidad de productc que constituye una unidad de
caracleristicas presuntamente uniformes. ]

Cuando la cantidad de producto a muestrear sea superior a 100
toneladas. se fraccionard. tedricamente v a efectos de muesireo, en lantas
partidas de hasia 100 toneladas como sea necesario. ]

Toma elemental: Cantidad tomada en un punto de la partida.

Muestra global: Conjunto constituido por las lomas clemcentales
efectuadas en la misma partida. homogeneizada o no segin se indica
mas adelante. ]

Muestra reducida; Parte representativa de la muestra global obtenida
por reduccion de ésta.

Muestra finak: Parte de la muestra reducida o de la muestra global,
previamente homogencizada.

4, Material v aparatos

4.1 Condiciones generales.~Los aparatos y utenstlios destinados a
la toma de muestras de leche en polvo deberdn ser de acero inoxidable
u otro material idéneo, no absorbente. de resistencia adecuada, que no
prO‘l«'_Oguc alteracion glguna que pudiera afectar a los resultados de los
analists.

E! equipo serd de construccion lo suficientemente fuerte para evitar
gue_sc deforme durante su utilizacion. Todas las superficies deberdn
estar pulidas y exentas de grietas y todos los dngulos deberan ser
redondeados. -

4.2 Sondas: Larga (lipo A) y corta (lipo B) (ver figura 1)-Las
dimensiones de las sondas, ya sean de hendidura larga o dividida en
compartimenios, corta o de cualquier otro tipo, deberan adaptarse a las
caracteristicas de la partida (profundidad del recipiente, dimensiones dei
saco, elc.) v ai tamaino de las particulas que compogan la leche en polvo.
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Figurz |: Sondas para leche en polvo (1odas 1as dimensiones se expresan en mm}.

La hoja v el eje deberin ser de metal pulido, preferentemente de M

acero inoxidabie. El mango de tipo largo también debera ser preferente-

mente de acero inoxidable. La sonda de tipo corto tendrd un mango | o
desmontable de madera o plastico, fijado a Ia hoja por una undn o X

bayoneta. La forma, el material y ¢f acabado deberdn ser tales que la

sonda pueda limpiarse ficiimente. ;
El borde sobresalienie de la hoja del tipo A deberd ser lo bastante ~

agudo como para gue pucda servir de raspador.

La punta de la hoja debera ser bastante aguda para fa.ilitar la 1oma j; g

de muestras. i ] o
Las sondas deberan prescniar las dimensiones que sc indican (con
unz tolerancia del 10 por 100) (dimensiones en milimetros):
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Tipe A Tipe B
larga corta
Longitud de la hoja....... U 800 400
Espesor del metal de la hoja.............. . ... 1a2 1a2
Didmetro interno de la hoja en la punta..... ... 18 32
Didmetro interno de la hoja en el mango o en
el B 22 28
Anchura de la ranura en la punta ........... .. .. 4 20
Anchura de la ranura en el mango o en el gje ... [4 14

Advertencias sobre el uso de las sondas;

En el caso de 1a leche en polvo, mds o menos adherente, las sondas
pueden introducirse verticalmente. Las sondas del tipo A se llenan
completamente girando y se extraen verticalmente. Las sondas del
tipo B se llenan completamente durante la introduccién pero deben
extraerse en posicién oblicua para evitar pérdidas en el extremo inferior.

En el caso de leche en polvo, mas o menos fluida, se inclinardn los
recipientes, se introducirdn las sondas casi horizontalmente con la
ranura hacia abajo y se extraerdn con la ranura hacia arriba.

4.3 Cuchara o espatula de mango largo.

4.4 Recipiente de muestreo en cintas transportadoras.-Su forma v
dimensiones se ajustarin aproximadamente a las que se indican en la
figura ndmero 2

MUESTREO SOBRE CINTA TRANSPORTADORA

RECTPIENTE X WUESTRED
PARA CINTA TRANSPORTADORA

NS
T

J—
g

L]

]
g 2

|26
-

Figura 2: Dimensiones aproximadas, en mm.

=0

En su defecto se utilizara cualquier otro recipiente que, alcanzando
la misma finalidad, cumpla las condiciones generales senaladas en 4.1

4.5 Bolsa portaporciones.-Ha de ser de utilizacion Gnica, preferen-
temente de material plistico flexible y de dimensién aproximada de 30
por 40 centimetros.

Se utilizard acoplada a la boca posterior de las sondas o para
almacenamiento_de cualquier otra toma elemental de alimentos no
liquidos (figura 3).

Figura 3: Dimensiones aproximadas. en cm.

4.6 Fraccionador.-Para las tomas elementales, asi como para la
preparacion de las muestras reducidas y de las muestras finales. se
podrin utilizar aparatos o utensiiios destinados a dividir las muestras en
partes aproximadamente iguales.

5. Procedimiento

5.1 Generalidades.—Se pondra cuidado en evitar la absorcion de
humedad atmosférica por el producto contenido en el recipiente durante
la toma de muestras para ¢l andlisis. El recipiente se volvera a cerrar
perfectamente después de realizar la toma de muestras.

5.2 Toma de muestras.-Se tomard una muestra no inferior a 200
gramos.

Se pasard la sonda limpia y seca a través del producto; en caso
necesario inclinande o poniendo de lado el recipiente. Se orientara la
ranura hacta abajo y se adoptard un ritmo uniforme de penetracién,
Cuando 1a sonda alcance el fondo dei recipiente se hard girar 180
grados, se extraerd y s¢ descargard el contenido en el recipiente de la
muestra. Se efectuard una o varias tomas para obtener una muestra no
inferior a 200 gramos. El recipiente de la muestra se cerrara inmediata-
mente después de tomar la misma.

En caso de productos envasados en recipientes pequefios para la
venta al por menor, la muestra estard constituida por el recipicete
intacto y sin abrir. Se tomard uno o mas recipientes del mismo lote o
con el mismo nimero de codigo para obtener una muestra de no menos
de 200 gramos.

Las muestras deberin tomarse siempre de esta forma cucnuo se
necesite determinar propiedades que puedan alterarse facilmente.

6. FExigencias cuaniitativas

El accesc a la partida debe ser tal que permita tomar muestras 4o
todas las partes que la componen.

Todos los envases deberan ser de la misma partida y tomados on
distintos puntos de elia.

6.1 Tomas elementales.~El muestreo debe ser representativo de Ja
partida examinada, por lo que ¢l ndmero minimo de tomas elementales

serd:
Numero de tomas elementaies
6.1.1 Graneles:
Partidas que no excedan de 2.5 tone-
ladas  .......... .. . ... ... 7

20 veces ¢l nimero de tone-
ladas de que conste la par-
tida, limitade 2 un maximo
de 40 tomas ¢lemeniales.
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6.1.2  Productes envasados: («Boletin Oficial del Estado» de 20 de febrero), aprobé las nermas de
&.1.2.1 Ervases con un contenido calidad para las conservas vegetales incluyvendo en su anejo 39 de la

superior a t kilogramo:

Partidas cornpuestas de | a 4 envases .| Todos los envases,
Fartidas compuestas de 5 a 16 envases. . 4

Puriidus compuestas de mds de 16 en-| -

Vases S ‘\/Dcl niimero de envases gue

compongan la partida, limi-
tado a un maximo de 20
envases.

6.1.2.2 Eunvases con un conienido
igual o iaferior a 1 kilo-
Eramo:
Partidas hasta 100 envases. . .......... 3
Partidas de 101 a 1.000 envases...... 6
Partidas de 1.001 a 10.000 envases. .. 12

12 + 3 mas por cada fraccién
de 2.500 envases (que exceda
a 10.000). -

Partidas de mas de 10.000 envases.

Cuandeo la cifra obtenida sea un nimero fraccienario, se redondeara
¢éste hasta el numero entero inmediatamente superior.

6.2 Muestra global-La totalidad de la masa o volumen de las
tomas elementales destinadas a constituir la muesira global no puede ser
inferior a:

-~ Cuatro kilos en los graneles y produclos envasados con envases
con un contenido superior a un kilo. )

- Seiscientos gramos en productos envasados con un contenido
inferior a un kilo.

7. Instrucciones referentes a las tomas, la preparacion
v el acondicionamiento de las muestras

7.t Generalidades.—Tomar y preparar ias muestras lo mas rapida-
mente posible teniendo en cuenta las precauciones necesarias para evitar
que el producio se altere o contamine, .

Los aparatos v utensilios, asi como las superficies y recipientes
destinades a recibir 1as muestras-deben estar limpios ¥ secos.

7.2 Preparacion de tas muestras globales.-Reunir fas tomas elemen-
tales para constituir una sola muestra global.

Preparacion de las muestras para su andlisis,—Tomar las precau-
ciones necesarias para evitar cualquier modificacion de la composicion
de los ejemplares de la muestra, contaminacién o alteracidon que pueda
sobrevenir en el transcurso de la toma, del transporte o del almacena-
miento.

7.3.1 Productos a granel o envasados para venta al por mayor
superiores a un kilogramo.—Mezclar con cuidado cada muestra global
para obtener una muestra homogénea. 8i es necesario, reducir la muestra
global hasta dos kilos {(muestra reducida).

Preparar & continuacién tres gjemplares de la muestra final gue
tengan la misma masa o el mismo volumen aproximadamente. Introdu-
cir ¢cada ejemplar en un recipiente apropiado.

7.3.2 Productos envasados para la venta al detalle.-La muestra
final estard formada por la totalidad de las tomas elementales, las cuales
se repartiran en tres blogues iguales, cada uno de los cuales constituird
un ejemplar de la muestra final.

7.4 Acondicionamiento de las muestras para analisis.~Etiquetar y
precintar o sellar los recipientes o los envases que las contengan (la
etiqueta debe estar incorporada en el sello o precinto) de manera que sea
imposible abririos sin deteriorar el precinto o sello, manteniendo la
temperatura adecuada en cada caso,

8.  Personal autorizado

Las tomas de muestras destinadas a controles oficiales se llevardn a
cabo par personal autorizado y acreditado por los Organismos compe-
tentes.

9. Acta de la toma de muesiras

Cada muestra deberd estar identificada por un acta que permita
determinar sin ambigiedad la partida controlada.

REAL DECRETO 670/1990, de 25 de mayo, por ef que se
aprueba la norma de calidad para confituras. jaleas y
?mrma[ade de frutas, crema de castadas y mermelada de
frutas.
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El Real Decreto 2420/1978, de 2 de junio («Boletin Oficial del
Estado» de 12 de octubre), aprobd la Reglamentacion Técnico-Sanitaria
para la elaboracion y venta de conservas vegelales, posteriormente la

nerma referente & confiluras, jaleas v mermeladas de frutas.

La Directiva 79/693/CEE. de) Consejo de 24 de julio de 1979
(«Diario Oficial de las Comunidadcs Europeas» nimero L 2035, de 13 de
agosto de 1979). relativa a la aproximacion de las legislaciones de los
Estados micinbros sobre confituras, jaleas y marmalade de frutas, asi
como sobre la crema de castanas, modificada por la Directiva
88/593/CEE. del Consejo de 18 de noviembre de 1988 («Diario Oficial
de las Comunidades Europeas» namero L 318, de 25 de noviembre:
de 1988}, incide direcliamente sobre el anejo 39 citade haciende
necesaria una nueva redaccidn del mismo.

La nueva redaccion supone la modificacion de las actuales especifica-
ciones exigibles a los produclos espafioles y 1a inclusion de los productos
definidos en la citada Directiva no contemplados en la norma espafiola,
asi como de la mermelada, producto tradicional espafol, que va figuraba
en la norma de calidad.

El presente Real Decreto se dicta ai amparo de o dispuesto en los
articulos 149.1.16* de la Constilucion Espafiola y 40.2 de ia Ley
14/1586, de 25 de abril, General de Sanidad.

En su virtud, a propuesta de los Ministros de Economia y Hacienda,
de Industria v Energia, de Agricultura, Pesca y Alimentacion, de Sanidad
y Consumo, oidos los sectores afectados, previe informe preceptivo de
la Comisién Interministerial para la Ordenacién Alimentaria, de
acuerdo con el Consejo de Estado y previa deliberacion del Consejo
de Ministros en su reunion del dia 25 de mayo de 1990,

DISPONGO:

Articulo unico.-Se aprueba la norma de calidad para confituras,
jaleas y marmalade de frutas, crema de castafias y mermeiada de frutas.
que $¢ incluye como anejo unico al presente Real Decreto.

DISPOSICIONES ADICIONALES

Primera.-El presente Real Decrelo se dicta al amparo de lo dispuesto
en el articulo 149.1.16.* de la Constitucién Espanola.

Segunda.-Los productos contemplados en la norma de calidad que
se aprueba quedun sometidos a los requisitos sanitarios establecidos en
la Reglamentacion Técnico-Santiaria para la elaboracion y venta de
conservas vegelales, aprebada por el Real Decreto 2420/1978, de 2 de
junio, en lo que no se opongan a lo dispuesio en el presente Real
Decreto.

DISPOSICION TRANSITORIA

Se autoriza hasta el 31 de diciembre de 1991 la comercializacion de
los productos que hayan sido fabricados y etiquetados con anterioridad
a la entrada en vigor del presente Real Decreto y siempre que cumplan
las normas establecidas en el Real Decreto 2420/1978, de 2 de junio. por
€] que se aprueba la Reglamentacidon Técnico-Sanitaria para la elabora-
cién y venta de conservas vegetales, y en el anejo 39 de la Orden de 21
de noviembre de 1984, por fa que se aprueban las normas de calidad
para las conservas vegetales.

DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogados:

Fl anejo 39. «Confitura, jalea y mermelada de frutase, de la Orden
de 2] de noviembre de 1984, ) .

El anejo 1. «Norma técnica general», de la Orden de 21 de noviembre
de 1984, en lo que se oponga a lo establecido para los productos
incluidos en el &mbito de aplicacion de la norma de calidad, que aprueba
el presente Real Decreto,

Fl epigrafe «Frutas del articulo 2.° Productos de origen vegetal», v los

apartados 4.4, 4.5, 4.7 y 4.8 del «articulo 4.° Elaboraciones reguladas por

esta Reglamentacion», del Real Decreto 2420/1978, de 2 de junio, en lo
que se opongan a lo establecido para los productos incluidos en el
ambito de aplicacidén de la norma de calidad, que aprueba el presente
Real Decreto.

DISPOSICION FINAL

El presente Real Decreto entrard en vigor al dia siguiente de su
publicacion en el «Boletin Oficial del Estados.

Dado en Madrid a 25 de mayo de 1990,
JUAN CARLOS R.

El Ministro de Relaciones con las Cortes
v de la Seeretaria de! Gobierno.

VIRGILIO ZAPATERO GOMEZ




