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5. Otros servicios

Precio/pesetas

A} INSERCIONES EN EL «BOLETIN OFICIAL
DE LA PROPIEDAD INDUSTRIALY®

Insercion de solicitudes de marcas, nombres comercia-

les v rotules de establecimiento cuyo texto incluya,

ademis de la denominacién, solicitante y domicilio

v fecha de solicitud, hasta un maximeo de 10 lineas

de escritura mecanografica ... .. L 5.1 500
Por cada linea adicional = . . .. . ... ... .. 70
Por cada prueba de dibujo. anchura maxima 6 centi-

metros ¥ altura mdxima 8§ centimetros ..., ... 400
Insercion de solicitudes de modelos de utilidad y

modelos ¥ dibujos industriales cuyo iexto incluya,

ademds del tituio, solicitante y domicilio. fecha de

selicitud v, en su caso, de prioridad, hasta un

maximo de 25 lineas de cscritura mecanogrifica . 5.2 900

Idem, hasta un maximo de 50 lineas ..... ......... 2700
Idem, hasta un mdximo de 10O lineas ... ......... 6.300
Por cada linea adicional a 100 lineas ............... 70
Por cada prueba de dibujo, anchura maxima 6 centi-

metros ¥ altura médxima 10 centimetros . ....... .. 800
Insercion de solicitudes de patentes cuyo texto incluya.

ademas del titulo, solicitante v domicilio, fecha de

solicitud y, en su caso. de prioridad hasta un

médximo de 10 lineas mecanografiadas ......... ... 5.3 1.100
Por cada linea adicional ... . ... ... .. ... ... .. ... 60
Por cada prueba de dlbujo de 6x10 centimetros de

MAXIMO ... .. . 750
Si los textos de las solicitudes mencionadas se pre-aen-

tan, ademds de en los formatos establecidos en

papel, en soportes magnéticos, particularmente «dis-

keties», en la forma y a partir del momento gue

establezea el Registro de la Propiedad Industrial, los

precios anteriores se reducirdn en la cuantia que

resulte de multiplicar el nimero de caracteres del

texto por 0,05 pesetas (una vez procesados los

«diskettes» se pondrdn a disposicion de los solicitan-

1es para su retirada).
Insercién de ofrecimientos de licencia de invenciones

y signos distintivos ... _........ e ... 54 100

B) IMPRESOS

Marcas:
Certificacion signos distintivos ..................... 15
Carpeta marcas (M-7) ................ .. . e 30
Carpeta marcas de servicios (M-8) ... R 30
Instancias (4101) ... : 30
Oposiciones (4104) ............................... 15
Solicitud de renovacién (4105]‘ ................... . 15
Descripeién y disefo (4107) ... 15
Solicitud de rehabilitacion (4110) ................... 15
Ficha de examen de marcas (4111) ............... . 5

Nombres v rétulos:
Carpeta de nombre {(N-7) .......................... 30
Carpeta de rotulos (R-7) ... .. e 30
instancia de nombre (4301) . .. ... ... ... ... L5
Descripeion de nombre (4303 BiS) .o 15
Oposicion de nombres y rétulos 4304) ... 5

Renovacion de nombres comerciales {4305- N) . [5
Renovacion de rotulos de establecimientos (4305 R} s
...................... i R,
Rehabilitacién de nombres ¥ rotulos (4307) ,,,,, - 15
Instancia de rétulos (4308) ... ... .. A 15
Descripeion rétulos (4310) 15
Ficha examen nombres (4380) ... .. . ... ...... 5
Ficha examen réwlos (4312) 5

Patentes:
Certificacion de patentes y modelos .............. . 15
Carpctla de patentes de invencién {P-7) ... ... P 30
Carpeta certificado de adicién (P-25) .. ... e 30

invencién

Instancia patente de y ad1c1on
(3101-3102-3103)

Concesion {3104) .

Memoria de patente de invencion (3106) ... ... . 5

Memoria de certificado de adicidon (3107) ....... .. 5

Preciospesetas

Modelos de utilidad, industrial y dibujo industrial:

Carpeta de modelos (MU-4) ... ... ......... IV 30
Carpeta de modelos industnales (MI-8) .......... .. 30
Carpeta de dibujos industriales (D-2) ....... ... ... 30
Instancia modeto de utilidad (3101 3]02) ........... 15
Instancta modelo industrial (3202) e e 15
Instancia dibujo industrial {3203) . R, 15
Memoria modelo utilidad (3204) ... .. U 5
Descripeion modelo industrial (3205) 15
Descripcidn dibujo industrial (3206) ......... .. .. .. 15
Renovacion de modelo y dibujo industrial (3"07) 15
Oposicién de modelo industrial, modelo utilidad }

dibujo industrial (3208) .. ... ... ... 15
Cuartilla de publicacion en BOPI de modelo utilidad

(32008 5
Concesién en el BOPI (210 .. 5

Impresos diversos:

Cuartilla de recursos (S-76) ... ... . ... ... ... 5
Resolucion cuartilla publicacién BOPL, S]gﬂOS distinti-

vos (40CGLY .. ... 5
Solicitud cuartilia publicacion BOPI, signos distintivos

(A002) ... 5
Resolucwn cuartilla publicacién BOPI, invenciones 5

001) .ooo
\Jonf'cacmnes diversas cuartiila pubhcacxon BOP!

(0002} ... oo 5
Carpeta pelicula (SP-1) . .. ... ... ... ... 30
Solicitud peliculas (SP-5) ................ R 15
Ficha de peliculas (SP-6) ... ...... .. ............... 3
Solicitud puésta en practica (ST-1) ................. 15

Carpeta explotaciones y licencias (ST-2) ............ 30

Carpeta transferencias signos distintives (T-13) ... 30
Solicitud de inscripcion de cesidn signos distintivos

(4004-CY . 15
Solicitud de inscripcién de licencia signos distintivos

@O04-1) .. . 15
Carpeta transferencias invenciones (T-11) ...... ..... 0
Soficitud transferencias invenciones (3002) ......... 15
Contestacion a suspenso de invenciones (3007) ... 15
Contestacion a suspenso de signos disiintivos (4007). 15
Contestacién a suspenso de signos distintivos. Reno- :

vacion (4007) . 3]

6. Gastos de envio y formas de pago

1. Cualquier documenio resultante de un servicio incluido en esta
Orden puede ser enviado por Telefax. Los gastos de envio, en este caso,
se determinardn de acuerdo con las tarifas establecidas por fa Compama
Telefénica Nacional de Espana.

2. Cualquier servicio de los incluidos en la presente Orden cuyo
importe, por razén de las caracteristicas de la prestacién, no pueda ser
ingresado en la Hacienda de! Organismo con anterioridad a su recepcidn
per el usuario, exigird de éste la domiciliacion de pagos en cuentas
corrrientes, bancara ¢ similar.

3. Cuando a peticién del vsuario los envios de documentacion se
realicen por correo aéreo, las gastos originados serdn repercutidos al
usuario de'la siguiente forma:

Para Espafa, por su coste real. i _
Para el extranjero, por incremento sobre las tarifas vigentes hasta
alcanzar su coste real.

MINISTERIO DE RELACIONES
CON LAS CORTES
Y DE LA
SECRETARIA DEL GOBIERNO

28049 REAL DECRETO 147771990, de 2 de noviembre, por el

que se aprueba la Reglamentacion Técnico-Sanitaria de los
aromas que se utilizan en los productos alimenticios v de
los materiales de basc para su produccion.

El Real Decreto 3177/1983, de 16 de noviembre, por el que se
aprueba la Reglamentacién Técnico-Sanitaria de aditivos alimentarios
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(«Boletin Oficial del Estado» de 28 de diciembre), incluye en su articu-
lo 3.9 «Clasificacion y denominaciones», punto 3.2.9 a los «Agentes
Aromadticos» como una clase de aditivos aunque, por sus caracieristicas
especiales. va habian sido regulados en el Decreto 406/1975. de 7 de
marzo («Boletin Oficial del Estado» del 12). por el que sc aprobd la
Reglamentacion Técnico-Sanitaria de agentes aromdticos para la ali-
mentacion.

La adopcion por el Censelo de las Comunidades Europeas de la
Directiva §8/388/CEE. de 22 de junio de 1988, relativa a la aproxima-
cion de las legislaciones de los Estados miembros en el ambito de los
aromas que s¢ utilizan en tos productos alimenticios y de los materiales
dc base para su produccion («Diario Oficial de las Comunidades
Europeass nomero L 184, de 15 de julio de [988), hace necesaria su
transposicién al derecho interno. en virtud de fo dispuesto en el articu-
lo 13 de la misma. :

Por otra parte, el citado articulo autoriza la permanencia de las
disposiciones nacionales en ausencia de las disposiciones comunitarias
relacionadas en el articulo 5. En consecuencia se incluyen debidamente
actualizados los anexos 111, IV, V v VI, que figuraban en la Reglamenta-
cion Tévnico-Sanitaria espanoia v el anexo VI que corresponde a ia
Directiva del Consejo 88/344/CEE, de 13 de junio de 1988, relativa a la
aproximacion de las legislaciones de los Estados miembros sobre los
disolventes de extraccion utilizados en la fabricacion de productos
alimenticios v de sus ingredientes («Diarto Oficial de las Comunidades
Europeas» numero L 157, de 24 de junio de 1988). '

Las normas relativas a los agentes aromatizantes destinados para su
uso en productos alimenticios deben tener en cuenta los requisitos de la
proteccion de ta salud humana, por le que la presente Reglamentacin
Técnico-Sanitaria se dicta de acuerdo con e] articulo 4{. aparta-
dos 2 y 4, de la Ley 14/1986, de 25 de abril, General de Sanidad, v del
articufo 149.1.16.% de la Constitucion, en cuanto se refiere 2 las bases de
la sanidad interior v coordinacion general de sanidad. excepto el articul-
fo 10.° de la Reglamentacion Técnico-Sanitaria que se ampara en el
articule 149.1.10.2 de Ia Constitucion que atribuye como competencia
exclusiva del Estado el comercio exterior.

En su virtud. a propuesta de los Ministros de Economia y Hacignda,
de Industria v Energia, de Agricultura, Pesca y Alimentacion v de
Sanidad y Consumo, oidos los sectores afectados, emitido el informe
preceptivo de la Comisién Interministerial para la Ordenacién Alimen-
taria, de acuerdo con el Consejo de Estado y previa deliberacion def
Consejo de Ministros en su reunién del dia 2 de noviembre de 1990.

DISPONGO:

Articulo unico.~Se aprueba la adjunta Reglamentacién Técnico-
Sanitaria de los aromas que se utilizan en los productos alimenticios y
de los mateniales de base para su produccion,

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.-Lo dispuesto en el articulo 8.° de la Reglamentacion
Técnico-Sanitaria no sera exigible hasta ¢l 22 de junio de 1991.

Segunda.~Los aromas elaborados y comercializados de conformidad
con lo establecido en el Decreto 406/1975, que se deroga, podran seguir
comercializindose y empledndose hasta el 22 de junio de 1991

DISPOSICION DEROGATORIA

Quedan derogados:

El Decreto 406/1975, de 7 de marzo, por el que se aprueba la
Reglamentacién Técnico-Sanitaria de los Agentes Aromaticos para la
alimentacién. o

Los articulos [.° y 2.° del Real Decreto 1771/1976, de 2 de julio,
(«Boletin Oficial del Estado» del 28), por el que se modifican algunos de
los articulos v epigrafes de determinadas Reglamentaciones Técnico-
Sanitarias vy Normas alimentarias especificas: la Resolucion de la
Direccion General de Sanidad de 16 de diciembre de 1975 («Boletin
Oficial del Estado» de 4 de marzo de 1976): la Resolucion de la
Subsecretaria para la Sanidad de 26 de febrero de [981 {«Boletin Oficial
del Estado» de 27 de marzo), y la Resolucién de la Subsecretaria para
ta Sanidad de 28 de julio de 1932 («Boletin Oficial del Estado» de 13 de
septicmbre), en lo gue se refieran a los agentes aromaticos.

Las disposiciones de igual o inferior rango en lo que se opongan a lo
dispuesto en el presente Real Decreto.

DISPOSICION ADICIONAL

El presente Real Decreto y 1a Reglamentacion Técnjco-Sanitaria que
aprueba se dictan en virtud del articulo 149.1.16.* de la Conslitucion
Espariola, excepto el articulo 11 de [a Reglamentacion que se ampara en
el articulo 149.1,10.% de la Constitucidn,

DISPOSICION FINAL

A partir de la entrada en vigor del presente Real Decreto teodo
encargo de envases. cierres o etiquetas se ajusiara a lo establecido en el
mismo.

Dado en Madrid a 2 de noviembre de 1990.

JUAN CARLOS R.

El Minisiro de Relaciones con las Cortes
v de la Secretaria del Gobierno,

VIRGILIO ZAPATERO GOMEZ

REGLAMENTACION TECNICO-SANITARIA DE LOS AROMAS
QUE SE UTILIZAN EN LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS Y DE
LOS MATERIALES DE BASE PARA SU PRODUCCION

Articulo 1.°  Ambito de gplicacidn.~La presente Reglamentacion se
aplicard & los aromas empleados o destinados a ser empleados en o sobre
productos alimenticios para darles olor. sabor o ambas, asi como a los
materiales de base utilizados para la produccién de aromas.

Esta Reglamentacion obliga a aquellas personas naturales o juridicas
que dedican su actividad a la fabricacion, elaboracion, manipulacion.
circulaciéon, comerctalizacién o importacion de los productos definidos
en ¢l articulo 2.° ’

_Asimismo obliga a los fabricantes de productos alimeniicios que
utilicen aromas, en aquelios apartados que expresamenie se citen como
propios de los utilizadores, a los generales de almacenamiento v
manipulacion. asi como aquellos requisitos especificos que para cada
grupo de alimentos determinan las Reglamentaciones Técnico-Sanita-
rias ¥ a los productos alimenticios importados.

Esta Reglamentacion no se aplicara a;

Las sustancias v los productos comestibles destinados a ser consumi-
dos en estade natural, con o sin reconstitucion.

Las sustancias que tengan exclusivamente un sabor dulce, icido o
salado.

Las materias de origen vegetal o animal que posean propiedades
aromatizantes intrinsecas, cuando no sean utilizados como fuente dz
aromas.

Art, 2.°

/ Definiciones.~A efectos de la presente Reglamentacion se
entiende por:

2.1 Aromas.-Las sustancias aromatizantes, las preparaciones aro-
matizantes. Jos aromas de transformacion, los aromas de humo o sus
mezclas.

2.2 Sustancia aromatizante.-Una sustancia quimica definida que
posee propiedades aromatizantes y

2.2.1 Obtenida por procedimientos fisicos apropiados (incluidos la
destilactdén y extraccion por disolventes) o procedimientos enzimaticos
o micrebiolégicos a partir de una materia vegetal o animal en estado
natural o transformada para ¢t consumo humano por procedimientos
tradictonales de preparacion de productos alimenticios {inciuidos el
secado, el tostado v la fermentacion). )

2.2.2 Obtenida por sintesis quimica o aislada por procesos quimi-
¢os Y quimicamente idéntica a una sustancia presente de manera natural
en una materia de origen vegetal o animal, 1al como se describe en el
punto 2.2.1.

2.2.3 Obtenida por sintesis quimica, pero no quimicamente idén-
tica & una sustancia presente de manera natural en una matena de origen
vegetal o animal, tal como se describe en el punto 2.2.1.

2.3 Preparaciéon aromatizantie.—Un producto distinto de las sustan-
cias definidas en el punto 2.2.1, concentrado 0 no. que posee propieda-
des aromatizantes y obtenido mediante procedimientos fisicos apropia-
dos (incluidos la destilacién v la extraccidn por disolventes) o
enzimaiticos o microbioldgicos a partir de materias de origen vegetal ©
animal, en estado natural o transformadas para el consumo humano, par
procedimientos tradicionales de preparacion de productos alimenticios
(incluidos el secado, el tostado v fa fermentacién).

2.4 Aroma de transformacion.—Un producto obtenido, segin técni-
cas correctas de fabricacién, por calentamiento a una temperatura no
superior a 180 °C, durante un periodo de tiempo que no exceda de
auince minutos, de una mezcla de ingredientes gue no posean necesarta-
mente propiedades aromatizanies y de los cuales uno al menos contenga
nitrogeno {amino} ¥ otro sea un azucar reductor,

2.5 Aroma de humo.-Un extracto de humo utilizado en los
procedimientos tradicionales de ahumado de los productos alimenticios.
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Art. 3° Condiciones de las industrias, de los materiales v del
personal. .

3.1 Requisitos industriales.-Las industrias elaboradoras, envasado-
ras, comercializadoras o importadoras de aromas, cumplirdn las siguien-
tes exigencias:

3.1.1  Los locales destinados a la fabricacidn, elaboraciénenvasado
v ¢n general. rnampula:;lon de materias primas, productos miermedics
o terminados estaran separados de otros que se dediquen a procesos
aicnos a los indicados, salvo los referentes a productos alimenticios
cnpresamenie autorizados.

En el caso de plantas indusiriales destinadas a la fabricacién de
pruducios quimicos. de los cuales pueden derivar aromas, el proceso
tecnologico del control de calidad garantizard que éstos cumplan con los
requisitos que para ellos se establecen en el articulo 5.° de la presente
Peplamcntacmn

3.1.2  Les seran de aplicacién los Reglamentos vigentes de rec1pten—
le« a presion, clectrotécnicos para alta y baja tension vy, en general,
cualesquiera otros de caracter industrial y de higiené laboral que
conforme a su naturaleza o fin corresponda.

3.1.3  Los recipientes. mdquinas y utensilios destinados a estar en
contacto con los productos elaborados, con sus materias primas o con
los productos intermedios, serdn de materiales que no alteren las
caracteristicas de aguellos ni la de elios mismos.

3.1.4  Las instalaciones industriales deberan tener localizacion ais-
luda de los servicios, oficinas, vestuarios, lavabos y almacenes.

3.1.3 El agua utilizada en el proceso de fabricacion y limpieza de
todo el material que esté en contacto con los productos comemplados
en esta Reglamentacion, deberd cumplir los requisizos ¢stablecidos en la
Reglamentacién Téenico-Sanitaria para el abastecimiento v control de
vahdad de las aguas potables de consumo publico, : probada por €] Reat
Decreto 1138/1990, de 14 de septiembre («Bolc.u‘n Oficial del Estado»
del 20). y deberd ser sometida a los tratamientos necesarios segin el fin
a que se destine.

Podrian utilizarse aguas de ofras caracteristicas en generadores de
vapor. instalaciones frigorificas, bocas de incendio o servicios auxiliares,
siempre que o exista conexion de esta red con la det agua utilizada para
cualguier oiro uso.

3.1.6 Las industrias, Istablecimientos elaboradores y almacenes de
aromas, dispondrdn de las instalaciones necesarias para aquellos produc-
10% que requicran condiciones especiales de conservacion, a temperatura
o grado de humedad determinados, con capacidad siempre acorde con
su volumen de produccidn y venta.

3.2 Requisitos higiénicos-sanitarios. De modo genérico, las indus-
trias de fabricacién, elaboracién, envasado ¢ almacenamiento de aro-
mas, habran de reunir las condiciones minimas siguientes:

32,1 Loslocales de fabricacién, elaboracion, envasado o almacena-
miento ¥ sus anejos. en todo caso, deberan estar situados a conveniente
distancia de cualquier causa de sumedad contaminacion o insalubridad
v separados rigurosamente de viviendas o locales donde pernocie o haga
sus comidas el personal.

3.2.2 En su construccion y reparacion se empleardn materiales
1d0nc05 ¥ Que en ningdn caso originen intoxicaciones o contaminacio-
nes, Los pavimentos serdn impermeables, resistentes, lavables e ignifu-
gos. dotdndolos de los sisternas adecuados de desague y de proteccién
contra incendios.

3.2.3 Las paredes v techos se consiruirdn con matertales que
permitan su conservacion en adecuadas condiciones de limpieza y
pintura, vy en forma que las uniones entre ellos, asi como las paredes con
los suelos no tengan angulos y aristas vivas.

3.2.4 Dispondrdn en todo momento de agua corriente de acuerdo
con el punto 3.1.5 en cantidad suficiente para la elaboracion, envasado
v preparacién de sus productos y para la impieza v el lavado de locales,
insizlaciones y elementos industriales, asi como para el aseo del
personal,

3.2.5 Habran de tener servicios higiénicos con lavabo adjunto v
vestuarnos.

En los locales donde se manipulen productos se dispondrin lavama-
nos de funcionamiente no manual, en namero necesario, con dosifica-
dor de jabdn y toallas de un sole uso u otro sistemna de andloga seguridad
higi¢nica.

3.2.6 Todas las maquinas y demds elementos que esién en contacto-

com las materias primas o auxiliares, productos en curso de elaboracion,
productos elaborados y envases seran de caracteristicas tales que no
puedan transmitir al producto propiedades nocivas ni origipar en
contacto con él reacciones quimicas. Iguales precauciones s¢ tomaran en
cuanto a los recipientes, elementos de transporte, envases provxslonales
v locales de almacenamiento. Todos los elementos estardn construidos
en forma tal que puedan mantenerse en perfectas condiciones de higiene
y limpieza.

3.27 Contardn con Instalaciones adecuadas en su construcciéon y
emplazamiento para garantizar la conservacion de los aromas en
aptimas condiciones de higiene y Himpieza, evitando su contaminacion
asi como la presencia de insectos, roedores, aves v otros animales,

3.2.8 Deberin mantener la temperatura adecuada, humedad rela-
tiva y convenieénte circulacién de aire de manera que los producios no
sufran alteraciones, pérdida de actividad o cambio de sus caracteristicas
iniciales. Izgualmente deberan estar protegidos ios productos de la accion
directa de la luz solar, cuando ésta les sea perjudicial.

3.2.9 Permitiran la rotacion de las existencias v remociones perio-
dicas, en funcién del tiempo de almacenamiento v condiciones de
conservacién que exija cada producto.

3.3 Condiciones generales de los materiales. Todo material consti-
tuyente de aparatos y utensilios que tenga contacto con los aromas, en
cualquier momento de su elaboracién, manipulacion, distribucién y
utilizacién mantendrsd las condiciones siguienies, ademds de aquelias
especificas que se sefialan en esta Reglamentacion.

3.3.1 Tener una composicion adeceada y.en su caso. autorizada,
para el fin a que se destine. -

3.3.2 No ceder sustancias toxicas, contaminantes v, en general,
ajenas a la composicién normal de los productes objeto de esta
Reglamentacion.

3.3.3 No alterar las caracteristicas de composicidn ni de pureza de
los aromas.

3.4 Condiciones del personal.-El personal que trabaje en tareas de
fabricacién, elaboracion, envasado o almacenamiento v que esté en
contacto directo con los productos objete de esta Reglamentacidn
cumplird 1o dispuesto en el Reglamento de manipuladores de alimentos
aprobado por Real Decreto 2505/1983, de 4 de agosto («Boletin Oficial
de! Estado» de 20 de septiembre).

Art. 4.9 Caracteristicas de los productos,-Los distintos tipos de
aromas deberan cumplir las siguicntes condiciones:

4.1 Las sustancias aromatizanies naturales, las idénticas a las
naturales y las artificiales responderin a sus constantes fisicas y
quimicas caracteristicas.

4.2 Los procedimientos tecnoldgicos empleados para la elaboracion
y conservacion de los aromas, asegurardn un correcto estado higiénico
sanitario en el momento de su utilizacién.

4.3 Proceder de materias primas que no estén alterad.as ni adul-
teradas.

4.4 Estardan debidamente protegidos de las condiciones ambientales
adversas, de insectos u otras causas susceptibles de provocar alteraciones
0 contaminaciones.

4.5 Estaran libres de parasitos en cualguiera de sus formas, de
microorganismos patégenos y toxinas de origen microbiano.

46 los aromas no contendrdn una cantidad toxicolégicamente
pelegrosa de cualquier elememo 0 sustancia.

No contendrdn mas de 3 mg/kg de arsénico, 10 mg/kg de plomo,
I mg/kg de cadmio y 1 mg/kg de mercurio, a reserva de las excepciones
que se establezcan por los cmenos especxﬁcos de pureza de determina-
dos aromas.

4.7 La utilizacién de los aromas no podrd dar lugar a la presencia
en los productos alimenticios, dispuestos para el consumo, de las
sustancias indeseables que figuran en el anexo I, en cantidades superio-
res a las que en el mismo se fijan.

4.8 La utilizacidn de aromas y de otros ingredientes alimenticios
con propiedades aromatizantes no podrd dar lugar a la presencia en los
productos alimenticios de las sustancias que figuran en el anexo I, en
cantidades superiores a las que ¢n el mismo se fijan,

Art. 5.° Control de materias primas y productos
terminados.—-5.1  Las empresas fabricantes, mezcladoras y envasadoras
de aromas deberin realizar los controles necesarios de las materias
primas v de los productos terminados que exijan la correcta fabricacian
v el cumplimiento de la presente Reglamentacion,

5.2 El control de las materias primas, y lotes de fabricacién y, en
general, citantas pruebas exijan una garantia de fabricacion correcta, se
efectuardn de acuerdo con los métodos establecidos para cada caso.

Art. 6.°  Prdcticas permitidas y prohibidas.
6.1 Practicas permitidas:

6.1.1 En la elaboracion de aromas se¢ podrin emplear sustancias
aromatizantes naturales v sustancias aromatizantes idénticas a las
naturales con las limitaciones contenidas en los anexas I, I v IIL

6.1.2 En la elaboracién de aromas solo se podran emplear las
suslancias aromatizantes artificiales de la lista positiva que acompafa a
esta Reglamentacion (anexos IV y V).

6.1.3 Los aromas podrin contener productos alimenticios, asi
como:

Aditivos necesarios para su almacenamiento y utilizacion,

Productos para su disoluciéon v dilucién.

Aditivos necesarios para su fabricacién.

Tanto para la fabricacion de los aromas como para homogeneizar y
facilitar su incorporacion a los productos a que se destinan, se podran
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cmplear las sustancias o productos det anexo V). Estas sustancias solo
podrdn usarse en cantidades tales que, ejerzan su funcion tecnofdgica en
el arcnia y no en el producte alimenticio al gque dicho aroma va
destinado, sin que por ello cambie la denominacion del aroma.

La relacion de las sustancias contenidas en los anexos L II, IIL IV.
¥. VI ¥ VII podrd ser modificada por el Ministerio de Sanidad ¥
Consumo, previo informe preceptivo de la Comision Interministerial
para la O"denaaon Alimentaria, en el caso de que posteriores conoci-
mientos técmcos o cientificos y/o conveniencias de la salud publica. asi
%0 :Eggélsejcn. asi como para maniener su adecuacion a la normativa de
a

6.2 Los aromas podrin comercializarse mezclados con algin ©
algunos de los aditivos alimentarios incluidos en las listas positivas del
alimento al que van destinados, en cuvo caso deberan cumphr las
condiciones de Registre Sanitario especificadas en el articulo 7.° de la
presente Reglamentacién, v las correspondientes de la Reglamentacion
Técnico-Samtaria de aditivos alimentarios aprobada por Real Decrete
3177/1983, de 16 de noviembre («Boletin Oficial del Estado» de 28 de
diciembre), La utilizacidn, envasado, etiquetado ¥ modo de empleo de
estos productos, se regirdn por lo establecido en el citado Real Decrete.

6.3 Practicas prohibidas:

6.3.1 La fabricacion, elaboracion v manipulacién de aromas en
instalaciones o industrias que no posean las autorizaciones reglamenta-
rias.

6.3.2 El almacenamicnto en condiciones inadecuadas.

6.3.3 La comercializacién de aromas en envases que carezcan de
1dem|i'cac:0n y etiquetado de acuerdo con lo dispuesto en el articu-
lo 8.% de la presente Reglamentacidn. Los aromas deberan permanecer
en su envase de origen y estar convenientemente identificados hasta el
momento de su utilizacién.

6.3.4 El empleo de sustancias desnaturalizadas, incluso las poste-
riormente renaturalizadas para la elaboracion, utilizacion o conserva-
cion de aromas paraz la aimentacion.

6.3.5 La utilizacién o tenencia en los locales de fabricacion de
materias primas de calidad no alimentaria.

6.3.6 La compra, utilizacion o tenencia por los fabricantes de
alimentos y bebidas de otros aromas solos o mezclados con otros
aditivos, que los incluidos en las listas positivas para los productos que
preparan.

6.3.7 la compravenia, cesion o simple tenencia de cualquier
alimento o producto alimentario en cuya preparacion se hayan utilizado
aromas no permitidos, solos ¢ mezctados con otros aditivos.

Art. 7.°  Registros administrativos.
7.1 Sin perjuicio de la legislacion industrial correspondiente, las
industrias nacionales que elaboren, envasen o importen aromas deberan
inscribirse en el Registro General Sanitario de Alimentos.

7.2 Para la comercializacion de los productos definidos en el
articulo 2.° deberd procederse a su anotacién en la hoja o expediente de
registro de la industria.

7.3 Para la comercializacién de los productos contempiados en el
articulo 6.2, las mezclas de aromas con otro u otros aditivos se deberan
inscribir en el Registro General Sanitario de Alimentos.

Art. 8%  Envasado, etiquetado y rotulacion.

8.1 Los productos ohjeto de esia Reglamentacién se comercializa-
ran en envases debidamente precintados y etiquetados.

8.2 Los envases podrian ser de vidrio. materiales celulosicos,
mctalicos. compuestos macromoleculares, autorizados para este fin, o de
cualquicr otro material autorizado por el Ministerio de Sanidad y
Cansumo.

8.3 Los aromas no destinados a la venta al consumidor final, sélo
podran comercializarse si sus envases o embalajes llevan las indicacio-
nes siguientes, en caracteres facilmente visibles, claramente legibles e
indelebles, expresados, al menos, en la lengua espatiola oficial del
Estado.

8.3.1 El nombre o la razén social o [a denominacién vy la direccién
del fabricante o del envasador o de un vendedor establecido en la
Comumdad Ecendmica Europea.

8.3.2 La denominacion de venta que se indicard mediante el
término «aroman» 0 una denominacién mas especifica o una descripcion
del aroma.

8.3.3 La mencion «para ser utilizado en productos alimenticios» o
una referencia mas especifica del producto ahmenticio al que ¢l aroma
va destinado.

8.3.4 Composicién cualitativa.

8.3.4.1 Cuando se trate de un aroma o mezcla de aromas se
cnumeraran por orden ponderal decreciente las categorias de sustancias
aromatizantes presentes, segan la clasificacidn siguiente:

Sustancias aromatizantes naturales. para las sustancias aromatizantes
definidas en el punto 2.2.1 de la presente Reglamentacidn.

Suslancias aromatizantes idénticas a las naturales, para las sustancias
aromatizanies definidas en el punto 2.2.2 de la presente Reglamenta-
cion.

Sustancias aromatizantes artificiales, para las sustancias aromatizan-
tes definidas en el punto 2.2.3 de la presente Reglamemacwn

Preparaciones arormnatizantes, para las preparaciones definidas en el
punto 2.3 de la presente Reglamentacién.

Aromas de transformacion, para los aromas deﬁmdos en el punto 2.4
de 1z presente Reglamentacion.

Aromas de humo, para los aromas definidos en el punto 2.5 de la
presente Reglamentacion,

8.3.4.2 Cuando se trate de una mezcla de aromas con olras
sustanctas o materias de tas mencionadas en el primer o segundo guion
del punto 6.1.3, se enumeraran. por orden ponderal decreciente, en la
mezcla:

De las categorias de fos aromas segin la ciasificacion del punto
8.3.4.1. .

E! nombre de cada una de las otras sustancias o materias o, en su
case. de su nimero «CEE».

8.3.5 Indicacion de la cantidad maxima de cada componente o
grupo de componenies sujelos a una limitacién cuantitativa en un
producto alimenticio, o una informacidn adecuada que permita al
comprador atenerse a las disposiciones legales que regulan dicho
producto alimenticio.

8.3.6 Identificacion del lote de fabricacion.

8.3.7 Cantidad neta.-Expresada en unidades de masa o de volu-
men.

8.3.8  Sin perjuicio de lo establecido en el apartado 8.3.2, el término
«naturals, o cualguier otra expresién que tenga un 51gn1f'cado equn a-
lente. sélo podra utilizarse para los aromas cuya parte aromatizante
contenga exclusivamente las sustancias aromatizantes definidas en et
apartade 2,21 y/o preparaciones aromatizantes como las que se definen
en el apartado 2.3 de la presente Reglamentacion.

Si la denomipacidn de venta del aroma hace referencia a un producto
alimenticio o a una fuente de aromas, el término «natural» ¢ cualguier
otra expresion que tenga un s:gmﬁcado equivalente, sélo podra utili-
zarse st la parte aromatizante se ha aislade por procedimientos fisicos
adecuados, o por procedimientos enzimdticos o microbioldgicos, o por
procedimientos tradlclonales de preparacién de productos atimenticios
dnicamente o casi iinicamente a partir del producto alimenticio o de la
fuente de los aromas en cuestién.

8.3.9 Las menciones indicadas en los apartados 8.3.4 y 8.3.5
podran figurar Unicamente en los documentos comerciales gue habrin
de proporcionarse prewameme o en el momento de la entrega, a
condicion de que la mencién «destinado a la fabricacion de productos
alimenticios, no a la venta ai por menors figure en un lugar claramente
visible del envase o del embalaje del producto en cuestidn.

8.4 Eletiquetado de los envases de los aromas destinados a la venia
al consumidor final, asi para los suministrados a los restaurantes,
hospitales y otros establecimientos v colectividades simmilares, cumphira
lo dispuesto en el Real Decreto 1132/1988, de 23 de diciembre, por el
que se aprueba la Norma General de Etiquetado, presentacion v
publicidad de ios productos alimenticios envasados, y, en particular. las
siguientes especificaciones:

8.4.1 Denominacién del producto.—La denominacion del producto
se efectuara de acuerdo con lo establecido en el apartado 8.3.2.

8.4.2 Lista de ingredientes.~Se indicard de acuerdo con lo especifi-
cado en el apartado 8.3.4, «Composicion cualitativa».

8.4.3 Modo de empleo.~Se indicaran las leyendas «no ingerir
directamente» v «para ser utilizado en productos alimenticios».

Art. 9.°  Almacenamiento, ransporte y venta.

6.1 El transporte v almacenamiento de los aromas deberan hacerse
independientemente de sustancras toxicas, parasiticidas, rodenticidas v
otros agentes de prevencidn y exterminio, o de cualquier otra causa que
pueda originar su alteracidn ¢ contaminacidn.

9.2 Se transporiardn y comercializaran sicmpre debldameme enva-
sados, embalados y etiguetados, vy seran vendidos en sus envases
integros.

9.3 Todos los lugares donde se almacenen los aromas. aunque sean
prov isionales, asi como los medios de transporte deberdn ajustarse, con
caracter general, a las condiciones establecidas en el capitulo VI del
Codigo Alimentario Espafiol v disposiciones que lo desarrollan, en
especial a lo dispuesto en ef Real Decreto 70671986, de 7 de marzo, por
el que se aprueba la Reglamentacidn Técnico-Sanitaria sobre condicio-
nes generales de almacenamiento (no frigorifica) de alimentos y produc-
tos alimentarnios.

Art. 10, Comercio exterior.

10.1 Exportacién: Los productos contemplados en esta Reglamen-
tacion que se elaboren con destino exclusivo para st exportacion a
paises no pertenecientes a la Comunidad Econdémica Europea y no
cumplan o dispuesto en esta Reglamentacidn deberdn estar envasados
¥ cliquetados de forma que se identifiquen como tales inequivocamente,
{levando impresa en caracteres bien visibles la palabra «EXPORT». no
pudiendo comercializarse ni consumirse en Espafia.
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10.2 Importacién: Los productos de importacién, regulados por la =
presente Reglamentacion Téenico-Sanitaria, deberdn cumplir tas dispo- Producios | pupidas ) )
siciones establecidas en la misma. Sustancias alimenticios - Excepcwn:ss pgé?air:ssmmones
Y . .. . 7k mg/kg
Ar. 11. Toma de muestras y métodos analiticos.-Los Ministros meke
proponenics quedan autorizados para que, previo qurmc preceptivo de ] _
la Comision Interministerial para la Ordenacidn Alimentaria, puedan | Santonina * 0.1 0,1 |1 mg/kg en las bebidas alco-
dictar los métodos oficiales de analisis y toma de muestras correspon- holicas gue contengan més
dientes. . del 25 por 100 en volu-
Mientras no existan métodos oficiales para determinados andlisis, y men. ]
hasta que Jos mismos sean aprobados por ei 6rgano competente, podran | Tuyona (alfa vy 0.5 0.5 |5 mg/ke en las bebidas alco-
ser utilizados los aprobados por los organismos nacionales e 1ntermacio- beta) holicas que contengan

naies de recenocida solvencia.
ANEXO I

Contenidos méximos de determinadas sustancias indeseables presentes
en los productos alimenticios consamidos sin preparacion v debidas
a la utilizacion de los aromas

Produclos aiimenticios Bebidas
Sustancia - -
me/kg me/kg
3.4 benzoptreno. L f),03 0,03
ANEXO II

Contenidos miximos de determinadas sustancias procedentes de aromas

¥ oiros ingredientes alimenticios que tengan propiedades aromatizantes

v presenies en los productos alimenticios tal ¥y como se consumen,
y en los que se han utilizado aromas

Producios
alimenticigs

mg_,fkg

Bebldas Excepciones y/o restricciones
me/ke

Sustancias especiales

20,0 (100 mg/kg en las bebidas
alcoholicas y en los pro-
ductos alimenticios que
contengan hongos.

50 mg/kg en las bebidas zglco-
hélicas,

1 mg/kg en las bebidas alco-
halicas ¥ en los condimen-
tos destinados a la prepara-
cion de apentivos sélidos,

10 mg/kg en las bebidas alco-
hélicas.

10 mg/kg para determinados
tipos de dulees con cara-
melo. 36 mg/kg en las
gommas de mascar. 10
mg/kg en las bebidas alco-
hélicas.

50 mg/kg en el turron, maza-
pan, sus succddneos v pro-
ductos similares. | mg
por 100 en volumen de
alcohol en las bethdas alco-
hélicas. 5 mg/kg en las
conservas de frutas con
hueso.

10 mg/kg en las bebidas aico-
holicas. 1 mg/kg en los
productos de confiteria.

250 mg/kg en las bebidas aro-
matizadas con menia
picante o con menta. 350
mg/kg en los productos de
confiteria con menta.

10 mg/kg en las pastillas de
confiteria. 30 mg/ke en las
bebidas alcohdlicas.

2 mg/kg en las bebidas alco-
hélicas que contengan
hasta un 25 por 00 en
volumen. 5 mg/kg en las
bebidas alcoholicas gque
contengan mas de! 25
por 100 en volumen. 15
mg/kg en los producios ali-
menticios  gue  contengan
macis vy nuez moscada.

Acido aganco * 20,0

0.1
0.1

0,1
0.1

Aloina *

Beta asarona *

Berberina - 0.1 0.1

Cumarina * 2,0

Acido cianhidrico *

Hipericina * 0.1 0.1

Pulegona * 25,0 100,0

{uasina * 5.0 5.0

Safrol e isosafrol * 1.0

hasta el 25 por 100 de
alcohol en volumen. 10
mg/kg en las bebidas alco-
holicas que contengan mas
det 25 por 100 de alcohol
en volumen. 25 mg/kg en
los productos alimenticios
que contengan preparados
a base de salvia. 35 mg/kg
en los amargos.

No podra anadirse como 1al a los producios alimenticios © a los aromas. Podrd z2parecer
en ¢l producto alimenticio bien de manera natural © bien tras haberse afadide aromas
preparados a partir del34materias de base naturales.

ANEXO 111
Lista de plantas y partes de plantas prohibidas en la elaboracion
de aromas
N.% Codex ) o ‘ : N Paries
;"&&I;E:l; Denonunacion botdnica latuina Nombre espafiol prohitidas
93 | Anemona hepatica L. Anémona. Hierba.
177 | Atropa belladonna L. Belladona. Planta entera.
208 |Bryona alba L. Brionia. Raices.
280 | Chenopodium abrosioides | Té de Espafia. | Hierba,
L. var. anthelmintheum
L. A. Gray.
333 | Convallaria majalis. L. Lirio del!Planta entera.
valle.
390 | Daphe mezereum L. Mecerdn., Plania entera.
412 i Drvopterix filix mas (L.)|Helecheo Rizomas.
Schott. macho.
346 | Helotropium europacum. | Heliotropo. Hojas.
834 | Piscidia erythrina L. Arbol del{Raices.
coral.
890 | Polypodium wvulgare L. Polipodio |Raices.
comun.
926 | Punica granatum L. Granado. Raices.
1172 Uragloga ipecacuanha | Ipecacuanca. Raices.
Baill.
1174 | Urginea Scilla Steinh. Escila. Buibos.
ANEXQO IV
Lista positiva de susiancias aromatizantes artificiales
Numcro
Sustancia: Conseie
de Europa
Acetato de l-acetil-ciclohexilo. ............ e -
Acetato de dimetil-bencil-carbinol. ... ... ... . ... 2077
Acetato de dimetil-feniletil-carbinol .. ... .. ... 219
Acetato de p-hidroxi-fenil-butanona . ... ... e -
Acetato de metil-feniletil-carbinol ........ .. 671
Acetate de piperonito . ... ... ... 2068
Acetate de vamillina.. ... .. U, 223
4-Acctl-6-ter-butil-1,1-dimetil-indano ... ..... ... .. .. .. -
Acetoacetato de geranilo. ... ... 243
Acido 2.4-dimetil-2Z-pentenoico ... 744
Acido 2-metil-d-pentenocico ... 10148
Acido 4-penlenolCo . ... ... ... i 2004
Aleohol alfa-amil-cindmico. . ... ... ... ... .. 79
Aleohol hidratrépico ... ... 2257
Aldehido aifz-amil-cindmico .. ... ... . ... ... ... 128
Aldehido benzowco-propilenglicol-acetal ..., . .., . ... 2226
Aldehido alfa-butii-cinamico ............. e 127
Aldehido fenil acético-gliceril-acetal ... ... . e . 41
Aldehido alfa-hexil-cindmico .. ... .. ... ... .. . .. 125
Aldchido hidratrépice ... ... ... ... o 126
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Nimero
Sustancias Censejo
de Europa
Aldehido hidratrépico-dimetil-acetal ..................... 2017
Aldehido aifa-metil-cindmico............................. 578
Aldehido p-metil-cindmico ... ....... e e 10352
Aldehido 2-metil-4-fenil-butirico . ..................... .. 134
Aldehido  3-metil-2-fenil-butirico ... ............... . 132
Alil-alfa-ionona . ........... ... .. .. ... B 2040
ANISI-acetONd . ... ... ... .. 163
Antranilato de butilo. ... ... ... ... 252
Antranilato de femiletilo. ... . ... ... ... ... ... .. 258
Antraniate de isobutilo ... ... 253
Antramilato de hnalilo.... . ... ... .. .. . . ... . .. 256
2-Bencil-acetoacetato de etilo........ ... R 2241
Bencil-butil-eter ... ... . ... . . 520
2-Bencil-d-heptanona ....... ... ... ... .. PR 2140
Bencil-isobutil-carbinol ... U, e 2031
Bencil-isobutil-cetona .. .. ... ... B 159
Bencil-isoeugenol ........... ..., .. .. e e 522
Bencil-propil-carbinol .......... ... 0 o . 83
Benzoil-acetato de etilo............... ... ... ... .. .. 627
Benzoina... . ....... ... ... ... ... .. A 162
Brasilato de etilenglicol .. e e HDST
-,a-ButanodmoJ .......................................... 725
2-sec-Butil-ciclohexanona .. ....... .. .. . e 11044
4-1er-Butil-fenilacetato de mettlo. . ... ... .. ... ... 577
Butirato de aceteina. .................. ... ... ... 103525
Butirato de ciclehexilo............. ... e 2082
Butirato de dimetil-bencil-carbinol ... ........ ... .. 2084
Butirato de l-fenil-2-propilo. .............. .. .. ... .. .. 2276
Butirate de 2-fenil-propilo......................... ... .. 285
Butirato de 1soborntlo. ... . .. ... ... ... A 564
Butiroglicolate de butile......................... e 2188
Butirelactate de butilo.............. 2107
Butirolactato de etilo................... e 2242
Carvacrol-gtib-eter ... ........... ... ... ... ... ... ..... . 11840
Ciclohexjl mercaptano................. ....... ... 529
Ciclohexil-propionato de alilo................. ... ... 2223
Cinamate de ciclohexilo............... e . 337
Chral-propiienglicol-acetal ... ... ... ... .. B 2343
p-Crexoxi-acetato de etibo............. ... ... ... 2243
Dibencil-cetona ... ... ... ... e 11839
Dibencil-eter .. ... 11856
Dihidroanetol . ..., ... .. .. ... 11835
35,7-dihidro-2-metil-tieno-{3,4 d)-pmm1dma ..... e 720
2 4-Dimetil-5-acetil-tiazol . . ... .. ... e 2336
2.3-Dimetil-crotonate de bencilo. ... .. I - 11868
2.5-Dimetil-2,5-dthidroxi-1.4-ditiano .. .. ....... ... . .. 2322
2.6-Dimetil-3-furantio ... ... ........ ... 11457
2.6-Dimetil-4-heptanol . ........... ... ... ...... .. . R 11719
26-Dimetil-octanal . ......... ... .. ... ... .. . 182
Disulfuro de bencilo................. .. ... . ........ -
Disulfuro de 2.5-dimetil-3-furilo............. ... ... ... ... 722
Disulfuro de 2Z-metil-3-furilo..... ... .......... . .. ... .. 723
3.6-Dodecadienal . ... .. ... 2121
N-Etil-antranilato de etilo............ e e 629
2-Etil-2-heptenal ... ... oL L 120
3-Etil-2-hidroxi-4-metil-2-ciclopenten-1-ona . o 11077
5-Etil-2-hidroxi-4-metil-2-ciclopenten-1-ona . e 11078
- Etil-isoengenol . ... 190
Eul-maltol ... ... 692
2-Etil-1,3.3-trimetil-2-norbornancl . ... ... ... I 10208
Etl!\a:ml]ma O | 108
p-Etoxi- benzatdehido .. ... ... ... 626
Fenilacetato de cinamilo ... .. O 235
Fenitacetato de isoeugemifo.... ... ._.... .. .. ... ....... 237
4-Femib-3-buten-2-01 .. ........ ... ... ... ... 2032
4-Fenil-butirato de etilo ... ... ... ... ... 307
2-Fenil-3-carbetoxi-furano . ... ... .. ... ... .. .. . ... .. -
Feniletil-metil-etil-carbinol .......... .. i 86
Fenilgiicidato de etilo......... ...... .. ..., R 11844
3-Fenil-4-pentenal .......... ..., e R 10378
1-Fenil-3 o 3. propilpirazol ... ....... .. ... e -
2-(3-Fenilpropil)-tetrahidrofurane .. ... ... ... ... ... . ... 489
Fenoxiacetate de alile...... .. ... ... ... ... 228
Formiato de ciclohexilo. .. ... . .. ... e 498
Formiato de 1sobomnito.... ... .. ... .. ... ... ... ... 565
Formiato de lsoeugemlo,,-;_M,,.._ ..... e 356
- 2-Furfuriliden-butaral . . ... 11885
Funl-acnlato de propilo. ......... ... 11842
3-(Furfuriljtio-propionato de'etilo........... -
Furil-propionato de etilo. ... ... ... ................. .. 209
Heptanal-gliceril-acetal . ... .. ... ... ... ...... ... ... 2016

Sustancias

Nimero
Consgjo

[ de Eurepa

2-Hexiliden-ciclopentanona .. ... . ....... . ... .. 167
Hidroxicitronelal-dietil-acetal . ...... ...... . ... . .. 44
Hidroxicttronelal-dimetil-acetal .. ........ ... ... .. ... ... 45
5-Hidroxi-decanoato de glicerilo................... ..., 10648
5-Hidroxi-dodecanoato de glicerilo............. co oo 10649
2-Hidroxi-3.5,5,5,-trimetil-2-ciclohexenona . . ............. i 11198
Isobutirato de dimetil-fenil-carbinol ... ....... ... .. ... .. 11828
Isobutirato de dimetil-fentietil-carbinol .............. .. .. 2086
Iscbutirato de 2-fenil-propile............ ... ... ..... ... 2087
Isobutirato de fenoxi-etilo... .. .... e 2089
Isobutirato de piperonilo . .......... ... ... ... . ... 305
Isojazmona . . ............ .. ... ... e e 167
Iso-alfa-metil-ionona . ... ... . ... ... ... 169
Iso-beta-metil-ionona . ..... ... ... [ 650
Cis-5-Isopropenil-cis- 2-metllc1clopentan carboxaldehido -
4-Isopropil-fenil-acetaldehido . ........ ... .. ... o 132
3-(4-1sopropil-fenil)-propanal .. ...... .. ... .. ... e 2261
Isovalerianato de ciclohexile . ... ... ... ... .. e 459
Isovalerianato de iscbornilo .. ......... ................ ... 452
3-Mercapto-2-butanol ... .. ... ... .. AP e 760
3-Mercaplo-2 SPEMTANORA .. . ... ... e 2327
2, 0 3, o 10-Mercaptopinanc.................... e 2332
p-Meu] bencil-acetona .. ........... ... ... .. 160
6-Metil-cumarina ......... ... ... ... ... ... 579
Metil-fenifetil-carbinol ... .. ... ... ... e e 85
2-Metil-3,5 o 6 furfunltio- plracma ..... P 2287
Alfa-Metil-ionona ... ... T 143
beta-Metil-tonona ......... .. ... ... .. ... ... ... 144
alfa-Metil-p-metoxi-cinamaldehido . ... ... ... ... ... .. 584
2-Metil-5-metoxitiazol ... .. ... ... ... e 736
2-Metil-3,5 o 06— metiltio-piracina ... ... ......... .. ..., 2290
2-Mettl-actanal . .......... .. ... .. R 113
2-Metil-3(4)-pentenocato de hexilo. ... ... -
7-Metil-4, 4a, 5, 6 —Tetrahidro- 2 (3 H) naftalenona . .. ..
2-Metil-3- tolll-propana] ..... e 587
2-Metil-undecanal . ... ... .. e e 2010
bcta-NaﬂiI-ctil-eler .......... A e 2058
beta-Naftil-metil-cetona .. .. _........_. e . 147
trans-2, trans-6-Octadienal . .. ... .. . ... ... . .. ... -
3Octanonal-1-01 ... .. ... . 592
6-Octenal ... ... ... ...... ... T o 664
3-Oxo-hexancato de ctilo. ... . ... ... ............. ... -
2-0x0-3- menl-pemanoato de metilo.................... ..
Paracetaldehido .. ...... ... ... . ... ... ... .. . ........... 594
2-Pentin-1-bumten-2-oma ... ... ... ... ... .. .. ... ... . -
Pipernonil-acetona .. ... ... ... ... ... ... ... ... .. 165
2-Piracimil-etanotiol . ... ... 2285
Propenilguetol ... ....... ... ... B P 170
Propionato de ciclohexilo.. ... ... .................... 421
Propionato de isebormilo. .. ... ... . ... 412
Sulfuro de | -boul-3-ona.. ......... e | 1i44]
Sulfuro de furlurido e isopropilo............... ... ... .. I 2248
Tetrahidrolinalol ... ... ... ... ... ... i 77
Tetrahidro-pseudoionona .. .............................. 2053
Tetrametil-etil-ciclohexenona . ... .......... ... ... ... .. .. 168
Tetrasulfure de 2-metil-3-funlo ... .................. ... 724
Tiglate de 3-octilo.. .. ... ... ... ... -
p-Toll-acetaldehido . .. .......... . ... ... ... .. ... .. . 130
2-(p-Tolil}-propanal ... ....... .. P . 131
9-Undecenal . ..... ... .o 123
i0-Undecenal ... ... . _ .. ......... e 122
i0-Undeciienato de etlo. . ......... .. ...... e 10634
ANEXO v -
Lista limitativa de sustancias aromatizantes artificiales
Concentracion
r?aaxlma . Nimero
Sustancia cn(ﬁspuce.ron ° C]::onsejo
para el consumo urepa
en ppm
3-Acetil-2,5-dimetilfurano ... ... ... . 30 10921
Acido 2-mercaptopropidnico (@) ............ 40,0 11790
2-sec-Butiltiazol ... . oLl 0.5 11598
Caproato de ciclohexilo ............ ... ... 10.0 1 528
Ciclohexil-metii- p:racma ................... . 0,1 -
2,6-Dimetil-3-[{2-metil-3-furil}-ti|-heptan-4- |
ONA .. 1.0 11915
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Concentracion
maxima

: mCr
Susiancia mdclls‘_::f:ém:"“ E{En;gu?
para el consumao ropa
on ppm
2 4-Dioxohexancato de etilo (b) . 20.0 11903
Disutfuro de difenilo . 1.0 11757
Disuifuro de propilo v 2- metil-3-furile . 0.5 -
J.Etil-fenil-prepionato de etilo (¢) ... ....... 10,0 10587
2-Edldofenol Lo 0.3 11666
2-Ewoxitiazol ..o 1.0 1161t
2-Fenil.3-{2- funl)—propcnal 1.5 11928
2-Fenil-4-pentenal . e 2.0 10377
Formiato de ﬁ_rfunlmercaptano e 1,0 11770
Geranil-mercapiano  ........... ... ... 0.2 11583
3-Heptil-3-metil-(3H)-furan-2-ona .. ... .. ... 1,3 10953
6-Hidroxi-3,7-dimetil-octano-lactona (g) .... 200,0 11833
3-Hidroximetil-2-octanona ... ... 5.0 11113
3-Isobutil-piridina .. 1,0 11396
J4-Mercapto-2-butanona . ....... . 0,2 11498
2-Mercapto-propionate de etilo ... ... .. 1,0 11465
2-Metil-3,5 o 6-gtoxtpiracina . ............. . 1,0 11921
Metil-fentlglicidato de etilo (d) . 20,0 11949
3-(5-Meril-2-furil)-butanal ... . 1.0 10355
3-[(2-Metik-3-furihto 4~heptanona ........ 1.0 11922
4-[(2-Meuil-3-furil)tio}-5-nonanona 1.0 11923
5-Metil-5-hexen-2-ona .. ... . 0.5 11130
3 n-Metil-ionona e 30 11852
2-Metik-3-pentenoalo de ctilo ... 3.0 10612
2-Mgtil-5-propil-2-ciclohexen-i-ona 2.0 10613
3-Mclil-S-propi}-Z-ciclohcxen-1-ona ...... 10,0 -
3-Meulto-butanal ... 2.0 11687
4-Mectilto-butanal ... o 20 11542
d-Methio-butanal ... oL 3.5 -
4-Meuluo-2-butanona . 1,0 [1683
4-Metiltio-butirate de metilo ... . 7.0 11526
Meultio-piracina ... ... ... ..., 1.0 11578
43 1etilup-4-metil-2-pentanona ... 20 11551
3 ¢ 6-Metoxi-3-etilpiracing ... ... ... 3.0 -
5 ¢ 6-Mctoxi-3-metilpiracina ..... .. 3.0 -
2.Metoxi-5 ¢ 6-isopropil-piracina ... ... 0.1 11344
Metoxi-piracina  .............. ... 7.0 11347
Beia-Nafiil-isobutileter ... .. .. ... . 5.0 11886
Octoacelato de sacarosa {€) .............. .. 20,0 11819
Pentil-2-furil-cetona ... ... ... .. ........ 0,1 11180
f 1racma metanotiol {a) .. ... .......... . ... 10,0 11502
2-Propanoditiol 0.2 11564
-Prepll fenol ... ... ... 2.0 11608
Tioacetate de propilo ... ... ... .. ... 1.0 11576
Tiopropionate de furfunlo ... .. ... .. 1,0 11484
2.6.6-Trimetil-1-ciclohexen-acetaldehido 50 10338
3. 5.5-Trimeul-hexanal ...... ... ... ... ... 10,0 10384

+ Todas cstas sustancias, con las limitaciones que se establecen, guedan autorizadas
provisiondimenie durante un periodo de dos anos, a fin de efeciuar su reevaluamign para

incluirtas en el aneso 1V o suprimirles de la lista positiva. segun proceda.

(a) Seto ¢n derivados carnicos y caldos v sepds,

b1 Er caramelos v productos harncados maximo: 50 ppm.

(¢! En caramelos maximo: 23 ppm.
(dy Epn cnicles manime: 400 ppm.
(¢} Solo en bebidas no alcohdlicas.
(g1 En jarabes maximo: S00 ppm.

ANEXO VI

Lista positiva de aditives, diluyentes y soportes autorizados
para la elaboracion de aromas

1. Diluyentes y soportes

Acido acético.

Acido lctico.

Alcohol bencilico.

Alcohol etilico.

Carbonato cdlcico.

Carbonatlo magnésico,

Celulosa microcnstalina (solo en aromas en
polve).

Citrato de trietilo.

Mono, di v triacetato de glicerilo.

Propilenglicol.

Tributirato de glicerilo.

Tripropionato de glicerilc.

Triésteres de glicerilo, de la fraccion Cg-Ca,
obtenides de la grasa de coco

Cantidad madxima

auionzada

Alcohol isopropilico (no se autoriza st uso en
aromas destinados & alimentos infantiles),

Cera candeiilia.
Cera carnauba.

Gelatina alimenticia.
Glicerina.

Goma arabiga.

Goma garrofin.
Goma guar.
Goma xantana.
Goma tragacanto.

Sorbitol.

Almidones tratados por dcidos.
Fosfato de dialmiddn acetilado.
Acetato de almidon.

Adipato de dialmidén aceiilade.

Cantidad mixima
autorzada

0,5 g/kg en el alimento
final,

Aislados o en conjunto.
0,5 por 100 en el
aroma.

5 por 100 er: ei aroma.

30 por 100 en los aro-.
mas destinados a2 la
elaboracién de chi-
cles y alimentos
infantiles; para el
resto de los aromas
ne se superara 0,05
por 100 en el ah-
mento.

BPF en aromas encap-
sulados, 1 por 100
en los demas aromas.

Aislados o en conjunto
2 por 100 en e!
aroma. .

50 ppm en el alimente.

Aislados o en conjunto
20 por 100 en los
aromas encapsula-
dos.

Con este fin podran utilizarse, asimismo, los productos alimenticios.

Dosis maxima de usa

Niamero
2. Antioxidantes
2.1 Antioxidantes:
Acido ascorbico. ... ... .. ... E-300
Ascorbato sodico..... . ... E-301
Palmitato de ascorbito... .. ....... E-304
Extractos de origen natural ricos en
tocoferoles . . e E-306
Alfa-Tocofero! sintético. ... ... E-307
Delta-Tocoferol sintético .. .......1 E-309
Galato de propilo......... ... E-310
Galato de dodecilo... .... .. .. E-312
Butil-hidroxi-anisol (BHA) . ... E-320
Butil-hidroxi-toluol (BHT)........ E-321
2.2 Sinérgicos de antioxidantes:
Etilendiaminotetracetato  cdlcico
disodico (EDTACz2Nas)...... ... 385
Hexametafosfato sodico...... ..., E-450 ¢}
3. Conservantes
Acido sorbico.. ... IR e E-200
Sorbato sédico...... e e | E.201
Sorbato potdsico.... . ... .......| E-202
Acido benzoico..... B L E-210
Benzoato soédico.......... ... ... i E-211
Benzoato potdsico.......... ...... | E-212
Anhidride sulfuroso............ } £-226G
Sulfito sédico. . .. PR . E-221
Sulfito dcido de sodio .. ... . .| E-222
Disulfite sédico...... ... ... 1 E.223
Disulfito potdsico.... .. e i E.224
4. Emulgentes, estabilizantes, |
espesantes v gelificantes
Leciting . .............. ... ....... E-322
Alginato sodico...... ... ... b E-401
Alginato potasico................ .| E-402
Alginato de propilenglicol ... ... E-405
Carragenanos. ..................- .| E-407
1) Pectina .. ... ...,
1) Pectina amidada...... . .. ... E-440

Aislados o en conjunto:
1.000 mg/ke en acei-
tes esenciales. 200
mg/kg en aromas sin
aceites esenciales.

De 200 a 1.000 mg/keg
para aromas con acei-
ies esenciales segun el
contenido en los mis-
mos,

20 mg/kg en ¢l aroma.

1,5 g /kg. en el aroma,
aislados ¢ en con-
junto v expresado en
el aomdo correspon-

diente,
I

300 mg/kg en el aroma v
| 10 mg/kg en el ab-
| mento., siempre
} expresado en SO,
I

5 por 100 en el aroma.

i1 por 100 en el aroma,
aislados © en con-
junto.
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Numero Dosis maxima de veo \ Numero \ Dosis maxima de uso
Carboximetileetulosa . ........ ... .. E-466 |2 por I00 en el aroma. Xantofilas: .
o o Flavexantina .. ................. E-161 a)
Mono y diglicéridos de los acidos 3 por 100 en el aroma, Luteina..................... E-161 b}
£rasos . TR E-471 atslados o en con- Cnptoxanlma ............... E-161 ¢}
Sucroésteres (ésteres de la sacarosa junto. Rubixantina .. .............. ... E-161 d)
v de los acidos grasos) .......... E-473 vloloxanuna _________________ E-161 c}
Sucroglicérides .. ................ .. E-474 |1 por 100 en el aroma. Rodoxanitna ................... E-161 )
Monolaurato de sorbitin polioxieti- 1 por 100 en el aroma, 7.2 Colorantes artificiales:
leno (20) (polisorbato 20) ... ...\ 432 aislados o en cOn- | Tarracina........... ... ..... ..t E-102 |¥0 mg/ke en el aroma
Monooleato de sorbitdan polioxieti- Jjunto y sdlo en aro- | Amarillo anaranjado S............ E-110 aislados o en con-
leno (20) {polisorbato 80)....... | 433 mas destinados a con- } Azorubina........................ E-122 junte v siempre que
fiteria y pasteleria. Rojo cochimilla A (Ponceau 4R). .| E-124 no ejerzan funcién
5. Acidulantes y correctores Emtrosina ... ... .. ............... E-127 tecnolégica en el
de la acidez Azul palentado v E-13i alimento.
Acido citrico. ... E-330 |2 g/kg en el aroma.
Acido tardrico................... E-334 aislados o en con- ANEXO VII
Hidréxido sédico.... ............ 524 junto.
Hidroxido potdsico.... .......... 525 Lista positiva de disolventes de extraccion autorizados para {a obtencién
Acetalo POLEsico.................. E-261 de aromas
é‘ict(::tai? igg];gg B E%ggl Disolventes de ex!racc‘iérg que deberdn _un’l{;arse respetanda fas buenas
Gtrato potésicﬁ .................. £ o prdcticas de fabricacion (1)
DUASICO. ... .. ropano.
R 5 mimo
""""""""" : Acetato de butilo.
. Acetato de ctilo.
6. Antiagiomerantes Etanol. .
Anhidrido carbonico.
Estearato calgico. . ............... E-470 |Aislados o en conjunto, Acetona.
Silice coloidal ... .................. 551 50 mg/kg en ef aroma Protéxido de nitrégeno.
Silicato cdlcico......oo 352 angler;?fmgfm]) me/ke | pispiventes de extraccion cuvas condiciones de wilizacién se e\peufacan
7. Colorantes Contenidos maximos de residuos en los productos alimenticios
debidos a la utilizacion de disolventes de extraccion en la preparacién de
7.1 Colorantes naturales: aromas a partir de plantas aromaticas naturales, expresados en mg/kg:
Curcumina ... ... .... e E-100 |BPF a condicion de que Eter diciilico. 2
Riboflavina (lactoflavina) ... .. . . E-101 no ejerzan accion Isohutano, 1.
Cochinilla, dcido carminico.... ... E-120 tecnologica en el Hexano, 1.
C']oroﬁlgis B T E-140 alimento. Ciclohexana, 1.
Complejos cupricos de clorofilas y Acetato de metilo, |
clorofifinas . .............. ... . E-141 1-Butanol, 1.
Caramelo ..., .................. E-150 2-Butanol, 1.
Carotenoides: Metiletilcetona, 1.
Alfa, beta v gamma caroteno ... | E-160 a) Diclorometano, 0,1 (2}.
Bixina, norbixina, rocou, annato .. | E-160 b) 1-Metilpropanel, i
Capsantina, capsorubina........ E-160¢) T . . . .
Licopenos . v E-160.6) e 0 S o que un dislvente e cxtaceion s wilz respetando las ucnas practies
Beta- apo—S’—carolenal ........... E-160 e) wécnicamente inevn.ablcs ¥ ciue 1o suponen niesges para la salud humana. .
Ester etilico del acido beta-apo-8° R (2} Excepeion: 1 me/kg en los productos de confiteria y pasteleria que contengan aromas
carotenoico .. ... ... .. E-160 ﬂ caracteristicos de! producte alimenticio ¥y que sc obtengan a partir de eatracios de bebidas

alcohalicas con un grade alcoholico wpenor a 35




