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1. ORGANMNIZACION DEL PLAN DE EBTUDIOS N

1. La Universidad debera referirse necesariamente a los sigulehtea extremos:

a) Regimen de accesao al 2.° cic'o, Aplicable s0lo al caso de ensehanzas de 2.2 cicio 0 al 2.©
clclo de ensefhanzac de 1.° y 2.° ciclo, teniendo en cusnta lo dispuesto en fos articulos 5.7

v B.° 2 del R.D. 1487/87.

b) Determinacion, en su caso, de la ordenacion temporsal en el apraendizaje, fijando secuen.
clas entre materias o asignaturas o entre conjuntos de ellas (articulo 9.7, 1. R.D. 1497/87).

<) Pariodo de escolaridad mintmo, en su caso (articulo 9.2, 2, 4.° R.D. 1497/87).

d) En su caso, mecaniamos de convalidacion y/o adaptacion al nuevo plan de estudios para
los alumnos que vinieren cursando e plan antiguo (articulo 11 R.D. 1497/87).

2. Cuadro de asignacion de la docencia de las materias troncales a areas de conocimiento. Se
cumplimentara en el supueasto a) de ta Nota {(5) del Anexo 2-A.

3. t.a Universaidad podra anadir las aclaraciones que estime oportunas para acreditar el ajuste
del plan de estudios a las previsiones del R.D de directrices generales propias del tiituio de que
se trate (en especial, en lo que se refiere a la Incorporacion ali mismo de las materias y
contenidos troncalea y de los créditos y areas de conocimiento sorrespondientes segun lo
dispuesto en diche R. D.), asl como especificar cualquier decision o criterio sobre la organiza-
clon de su plan de estudios quea estime relevante. En todo caso, estas especificaciones no.
constituyan objeto de homologacion por el Consejo de Universidades. |

Objetivos formativos generalesn

Proporcionar una formacidn adecuada en las bases tedricas ¥ en las
té€enicas ¥ actuaciones que, a partir de una actividad ocupacional, tiendsn
a potenciar y suplir funciones figicas o psfiquicas disminuidas © perdida=s,
¥y a orientar y estimular actividades fisicas o psiquicas. ) ’

Posibles freas de sctuacidtdn profesional del titulado
Geriatria, Pesiquiatria, Rehabilitacidn, Progodependencia, Hemodidlisis,

Oncologia

Relacidn con titulaciones afines

Todas la=s de Cisncias de la Salud y Pmicologia..

27130 RESOLUCION de 4 de noviembre de 1992, de la Uni-
versidad de Cordoba, por la que se ordena la publicacion
del plan de estudios de Licenciadoe en Ciencias y Tecnologia
de los Afimentos a impartir en la Facultad de Veterinaria
de esta Universidad.

Homologado el plan de estudios de Licenciado en Ciencias y Tec-
nologia de jos Alimentos por acuerdo de la Comision Académica del
Consejo de Undversidades del dia 28 de septiembre de 1992,

i

Este Rectorudo ha resuelto ordenar la publicacion de dicho plan
de estudios conforme a lo establecido en el articulo 10.2 del Real
Decreto 1497/1987, de 27 de noviembre («Boletin Oficial del Estado»
de 14 de diciembre).

El plan de estudios a que se refiere la presente Resolucion quedara
estructurado conforme figura en el anexo de la misma.

Cordoba, 4 de noviembre de 1992 —F] Rector, Amador Jover
Moyana. 7 .
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ANEXO 2-A. Conlenido del plan de esludlios.

UNIVERSIDAD

[ CORNORA

FLAN DE ESTUDIOS CONDUGENTES AL TITULO DE

( LICEHCTADO M CIENCIA Y TECNOLOGIA DE i.05 ALIMENTOS

1. MATERIAS TRONCALES

Clcle

Cursa]

Denominacion

Aslgnalura-’s‘eh tas qua fa Univer-
sidad en su caso, ofganizal

Créditos anuales {4}

Brave descripcién del,

Vinculacién a areas de

1 {2) diversilica la materta teancaf {3} Totales | Tedricos |Praclicos. conlenico - eenotimiento {5)
clinicos
2 2¢ | ALIMENTACTON Y CULTURA q a 0 La alimentacién en lai Psicologia bésica.

: cultura humana. Psicod Nuiricidn y Dromato-
logfa y Sociolopia de) logia. -
comportamiento alimend Tecnologia de Alimenq

) taric. Técnica de co-| tos,
municacién, Antropologfa social,
Comunicacidn audio-
vigual y publicidad.
21 1# Nromatologin 1] 5] 3 Productoa nlimentlciod Nutricidn & fromato-
Coposiclén, propledaddslegfa,
y wvalor nutritive, Teenologia de Alimend
BROMATOLOGIA tos.
2% | 2% Andlisis y control de
calidad de los alimentos 6 4 2 Andlisis y control de| Nutriclén y Rromato-
. ’ calidad de loa alimend logia
toa. Tecnologia de Alimend
toa.
2¢ 2% [ DIETETICA Y HNUTHICICN 12 9 3 Alimentacidn individugl ;
: en distintas ‘etapas df ‘utricién y Bromato-
la vida. Alimentacign| logia.
- de colectividades, lLa
alimentacidn comg fnc+
tor preventivo de milA
tiples patelopgias.
“] Nutrlentes; Nutricién
humana. Estudie del
estade nutricional. de
individucs y cemunida
des. Ehcuestas alimeny
tarias.
ar 2 Ecanomia .Y_GQStién de 3 2 1 Econemia y Administrai Economia, Socielo-
Empresas. cién de Empresas. gla, y Polftica
ECONOMIA Y GESTION <I . . ’ agraria.
EN LA EMDPRESA ALIMEN-
22 | 2¢ | TARTA. Economia del sistema 2T+1A 2 1A Comercializacién de Econemia, Soclelogis
\ Alimentario alimentos. Produccidn| ¥ Polftice agraria,
¥ congumo de alimentof.
29 19 / Microbiologia de los
Alimentos 4 5 3 1,5 | Contaminacién microbis~Nutrielén y Bromato-
na y parasitaria. Dets-logia,
ricro microbiolégico }
. - parasitolépgico de. los
HIGIENE DE 105 alimentos, Microorga-
ALIMENTOS nismos ¥ bardeitos pa
tégenos de los nlimant
<i tos.
e .
2¢ 12 Higiene Bromatologica 1.5 3 1.5 Higicne de personal, Mutricidén y Bromato-
productes y proceaos.! logfa.
29 19 ’ \{ Toxicologia Alimentaria 4 3 1 Toxicologia basica y | Toxicologia y legis-

sxperimental. Centa-

minacién ablética de

alimentos. Intoxica-

ciones de origen alim
terio. Plaguicidas.

lacién sanitaria.
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1. MATERIAS TRONCALES
Aslgnalurass en las que la Univer- . ' :
Clclo [Curso Denominacién sidad en su caso, organlza/ Credilos amf‘*'“ (4) Breve deseripelan del " Vincutaclon a Areas de
m R diversliica la matesia troncal (3) Tolales | Tedricos |Praclicas. conlenido conocimieniro (5)
- clinicos i
2¢ 2¢ ﬂORMALIZACION Y LEGISLA- . . . -
. CION ALIMENTARIA 4 3 1 Normalizacidén en Broma-Derecho Administra-
. tologfia. Derecho ali~[ tive,
mentario: principic y| Nutricidén y Bromato-
.. aplicaciones. Deonto-| logia.
e logia. . Tecnologfn de los
- alimentos.
Toxicologia y legis-
lacibén sanitaria.
2e | 10 ” Fundamentos de Produccién 21414 2 1A | Fundamentos de los Produccidn Animal
Animal sistemas de produccidp
de alimentos de origen
PRONDUCCION DE MATERIAS animal
PRIMAS
2¢ 1t Fundamgntos de Produccidn 2T+1aA | ~ 2 1A Fundamentos de los Produccién Vegetal
epetal sistemas de produc-
ci6n de alimentos de
oripen vegetal.
20 12 nimice de los Alimentos | 3,5 2,5 1 Modificaciones quimi-| Edafologia y Quimica
cas de los alimentos [ agricela
durante el tratamientp
QUIMICA ¥ RIOQUIMICA y almacenamiento, Adip
DE LOS ALIMENTOS tivos aslimentarios
2% 1¢ : Bioguimicn de Yos Alimen-| 3,5 B 1 Componenten de lon Rioquimica y Biolapgif
05 alimentos Molecular
2¢ 1t | SALUD PUBLICA a H 1 Servicios de Solud. Medizina Preventiva
Salud puiblicn y nli- | ¥ Salud Pablien
mentacldon.,
22 {1¢ Operacinnes Dhasicas en 7 1,6 2,5 Operacliones bdmicas en|Tecnologia de Alimen;
“la ipdugtrin nlimentaria industrias alimenta— tos
TECNOLOGIA ALTHMENTARY . rias "‘i‘:“"ié“ y Promatola .
g N
22 |1¢ Teanologia de Alimentos L3} 6 2 Elaboracidn, conserve-]Tecnologfa de Alimen-
J cidn, embasado, alme- |toa
. cenamiento y transpor-|Nutricién y Bromato- o
te de alimentos. logia e
Tecnelogfin cullnaria N
20 j2¢ Disefio de plantes indus- 4 1,5 2.5 Fundamentos de proyec—{Ingenieria Quimica
iriales de procesado de tes
4 alimeniosn.
- _ f 3
AREXO 2-B. Conlenido del plan de estudics. "
o ‘ UNIVERSIDAD COMDOBA |
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE ) I
LICENCInﬂO (N CIENCIA ¥ TECNQLOGIA DE LOS ALIMENTOS J

2. MATERIAS ODLIGATOTIAS DE UNIVERSIDAD {en su caso) (1)

Crédilos anuales

Ciclo [Curso Denominacion Breve descripeitn (el conlenido vinculaclon a reas de conocimieniro (3}
{2) Totales | Tedricos jPréchcos!
clinicos
22 19 |MICROBICLOGIA INDUS- 3 2 1 Microerganismnos en la producclén y Microbiclogia
TRIAL conservacion de los nlimenlog per.
fermentncidn,
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2. MATERIAS ODLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) {1}

Creditas snuales

Clcio | Curso Denominaclon Beeve dnsenipelin det contenlde Vinculacitn a dress de conecimianirg ()
It Totales | Tedricos [Praclicos/ .
cltnicos
2| 2v. UTEL
PRACTICAS TUTELADAS 5 [¢] 5 Vigitas y/o c"tnm ing en industrias Todns las nque lipuren vincula-
EM IMNPUSTRIAS ALIMENTA- alimentari i
s rias das a las materias pertene-
cientes a este plan de estun
dios, Co
e .

{1} Libremerde incluidas por ka Universidad en el plan de’esludios como nhhgalorns mara clitumne,
{2} La especilicacién por cursos ¢s oncional pava la Universidacl.
[l Libremente decidida por ta Universilad.

.

AMNEXQO 2-C. Contenido del plan de esiudios,

UMIVENSIDAD [
CONDCGDA
PLAM DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE
LICEHCTIARD EM CIENCIA Y TECHMOLOGIA DE LOS ALIMENTOS - ]
* Créitos totates para optalvas (1) [za_]
3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso) - por ciclo
’ - curso ;
DENCMINACION (2) CREDITOS ' RBREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
- CONOGCIMIENTO (3) |
Totales | Tedricos (Praclicos .
. /chnicos
TECNOLOGIA DE LAS DBE- 3 2 1 Rebidas nlecahdélican. Hebidons na nlenhdélicas. Fdalfclogfa y Quimica Agricola.
BIDAS ALCOHOLICAS Y Materins primas. Procesos de elaboracién. - .
RO ALCOHOLICAS (2%) Control de calidad,
LACTOLOCIA {2t} 3 2 |1 Obtencisn de la leche. Conszrvacién de produd- |Rutricidn y Bromatologfa.
tos lécteos. Conservacidn de huevos. )
CIENCIA Y TECIIJOLOGIA 3 2 1 Obtencidn y manupulacidn de la carne. Conser- |[Tecnologia de los nlimsntlos:,
DE LA CARNE {2¢) vacidn y procesada de 1a carpe y droductos
. cfirnicos. Y
‘TECNOLOGIA DEL PRS- I 1 Obtencidn y manunulacidn del pescado. Procesos (Tecnclogfa de los Alimentos:
cADD (22) de clahorucidn de los dislintos productes pea- ) v
quercs. . (’
GRASAS Y ACETITES (2%f) 3 2 1 Haturaleza. Waterias primas. Utilizacidn indus-|Tecnologia de los Aliment:us"ﬁ
' C trial, . .
TECNOLOGIA DEL AZUCAR 3 2 1 El azucar: Descripeidn, use y ohtencidn, Tee- {Ingenierfa Quimica. .
E INDUSTRIAS AFINES : nolopfa de los preocesas de produccidn del azu-— .
(2‘) : N car. Industrias afines: procesado de la miel; :
’ . . Industrias confiteras; otras,
TRATAMIENTO DE AGUAS 3 2 1 Caraclerizacidn de a[;uns- residuales. DepuracidénjIngenieria Quimica,
RESIDUALES DE LA IN- de aguas residuales. Tratamicentes Terciarios. e
DUSTRIA ALIMENTARIA Aspectos legales. ' ’
(22}
ORIGEN ¥ UTTLIZACINY 3 2 1 Los subproductos en la industria alimentaria, fdafologia v Guimica Agr‘!coia..‘ .
DE SUDPRODUCTDS (2%) Origen, Manjpulacion y Lratamiento. Htiliza~ )
cidn.
DIOTECNCLOGIA ALIMEN- 3 2 i Purificacidn y carnclerizacidn de enzimas. Dloquimica y Diologia Molecul.‘ai—:‘
TARIA (2¢%) Aplicacién de las anzimns en el processc y apd- |- ° RS
. ligis de los alimentos, Aplieaciones de la in-
. - genierfa genética en In industria alimentaria. :
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3. MATERIAS GPTATIVAS (en su cpso)

Crélitos tolales para oplativas (1} -

- por ciclo

- cwiso 24
DFNOMINAGION (2) CREDITOS BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULAGION A AREAS DE
- COMOCIMIENTO {3)
Totales | Tedricos |Praclicas
/cinicos
CONTROL ANALITICD E 4 a2 2 Meledolopia e innlramenlacion avanzadng en uimicn Analitiea,
INSTRUMENTAL EN QUIMI- andlicis de alimenios, Anlomnbtizacidn en and--
CA ALIMENTARIA (2¢) lisin de alimenton.
RN
HESIDUGS DE MEDICA- 3 2 1 Incidencia de los tralamienlos zoo-sonitarios Toxicolapgia y Legislacio’n:
HMENTQS EN LOS ALIMEN- en la contuminacion de alimentos. Mecanismos Sanitaria. .
TOS {2¢) delerminantes de la formacidén, cuantfa y dis- |[Farmacologia.
. tribucidn de residoon peligroses para la Sa-
_ lud del consumidor.
ESPECTOMETRIA INFRA-~ 3 2 1 Compuestos orpgdnicos en los alimentos. Aplieca— |Quimica Orpgdnica.
RROJA DE RESOHANCIA ciones de las especlometyins TR, WMN y masas
MAGNETICA HUCLEAR Y en las determinacicnes de ronstituyentes de los
DE MASAS EM LA CANAC- alimentos y de evenlunles contaminantes o adi-
TERIZACION DE COMPUES- tivos ne autorizados.
TCS ORGANICOS DE LOS
ALIHENTOS (2%} '

{1) 'Se expresara el lotal de crédilos aslgnados para oplalivas vy, en su £aso, ol lolal de los mismos por. ciclo o curso.
{2) Se mencionara entre partnlesis, Iras ta denominacion de la oplaliva; el curso o ciclo qus corresponda si ol plan de estud

de curso o ciclo,

{3} Libremente decidida por la Tiniversidad.

ios configura Ia maleri2 como optativa




ANEXQ 3: ESTRUCTURA GENERAL Y ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

UNIVEHSIDADz [ CORDOBA

L ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAM DE ESTUDIOS
1. PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE A LA OBTENCION DEL TITULO OFICIAL DE

l {1 LICINCIADO EM CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS J

2. ENSENANZAS DE r SEGUNDO CICLO (2

4. CENTRO UNIVERSITARIQ RESPONSABLE DE LA ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

i
| {3 FACULTAD DE VETERINARLA Dre 24241991 cel 17-12/8.0.0.4. 25/C2/52)_|

4. CARGA LECTIVA GLOBAL 133 CREDITOS {49}
Custribucion de los créditos
cicLo GURSO MATEIIAS MATEZIAS | MATERIAS CREGTOS | TRASAJO NG TOTALES
TRGNCALES |OELIGATGRIAS] GPTATIVAS LIS DE CARRERA :
; COMFIGERA- H .
1 CiGM (5 N
i
1 CicLo i
J
| } |
i
1® 50T+2a 3 - 12 EE]
I
I
1l CICLG 2% 35T+1A 5 24 - 65 1
. i
TOTAL BST+3A 8 24 13 133 :

\
(1) Se indicara lo que comesponda.

(2) Seindicara loque corresponda segim &l art 4. delR.0. 1497/87 {de 17 sicla; de 1.%y 2.9 cicle: de 58lg 2.° cinle)
y las previsiones del R.D. de directrices generales propias cel litulo de que s trate.

{3 Seindicara el Centro Univarsitario, con exprasion ¢z 1a norma de creacion del misma ¢ de la decision cz 12
Administracion corespoadiente por la que se auteriza la imparticion de las ensetanzas por dicho Cantra.

{4) Dentrode los limites establecidos por el R.0. de directrices generales propias de las planes de estudios ¢el litulo
de que se irate. -

{5) Al menos ef 10% de la carga-lectiva “global™.

5. SE EXIGE TRABAJO O PROYECTO FIN DE CARRERA, O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA
PAAA OBTENER EL TITULO fig] (6).

6. SE OTORGAN, POR EQUIVALENCIA, CREDITOS A:
{7) FRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES PUBLICAS O PRIVADAS, ETC.
TRABAJOS ACADEMICAMENTE DIRIGIOCS E INTEGRADQS EN EL PLAN DE ESTUDIOS
 [un] ESTUDIOS REALIZAGOS EN EL MARCO DE CONVENIOS INTERNAGIONALES SUSCRITOS
POR LA_UNIVERSIDAD ’
[#0] OTRAS ACTIVIDADES

— EXPRESION, EN SU CASQ, DE LOS CREDITOS OTCORGADOS: .
— EXPRESION DEL REFERENTE DE LA EQUIVALENCIA (8) ... MATE

7. ANOS ACADEMICOS EN QUE SE ESTRUCTURA EL PLAN, FOR CICLOS: (%)

— 12 CKLO E A%OS
—2°0CICLO | pos | AROS

8. DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR ARQ -ACADEMICO.

ANO ACADEMICO |  TOTAL | TEORICOS | PRACTCOS/ |
‘ ; " cLMicos
1
L2 == 27,5 i it \
i
20 &z a1,z | zz |

{6} Si 0 No. Es decision patestiva de la Universidad. £n caso affrmativo, se consignaran los craditos en el
precedente cuadro de distribucion de los créditos de la carga lectiva giobal.

{7) Sic No. Es decisidn potestativa de ia Universidad. En el primer caso se especificara la actividad 2Ja que
se otorgan créditos por equivalencia.

(8} En su caso, se consignara “materias troncales”, *obligaterias”, “optativas”, “trabajo fin de carrera”, ete.,
asi coma la expresion det nimero de horas atribuido, por equivalencia, a cada cradito, y el caractar legrica
o practico de este. . . :

(S) Se expresara lo que corresponda seqdn lo establecido en 1a directriz general sequnda del B. D. de
directrices generales propias del titulo de que se trate.

... CREDITOE.

BIFIF
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H. ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS .

1. La Universidad debera referirse necesariamente a los siguientes extremos:

a) Regimen de acceso al 2.° ciclo. Aplicable sdlo af caso de ensehanzas de 2.° giclo 0 gl 2.2
cicle de ensefianzas de 1.° y 2. ¢iclg, tenienda en cuenta lo dispuesto en las articulas 5.°
y B.° 2 del R.D. 1497/87,

b) Determinacion, en su caso, de ia ordenacién temparai en el aprendizaje, fiiando secuen-
cias entre materias o asignaturas o entre conjuntos de ellas {articulo 8.%, 1. R.D. 1427/87).

c) Periodo de escolaridad minimo, en su caso {articula 9,2, 4° RAD. 1497/3?)_

d) En sucaso, mecanismos de convalidacion y/o adaptacian al nuevo plan de estudios para
los alumnos que vinieran cursando el plan antiguo (articule 11 R.D. 14387/87).

2. Cuadro de asignacian de la docencia de las materias troncales a areas de conocimients, Se
cumplimentara en el supuesto a} de la Nota {S) del Anexo 2-A

3. La Universidad podra afadir las aclaraciones que estime opaortunas para acraditar &l ajusta
delplan de estudios a las previsiones del R.D de diractrices generales propias del titulo de que
se trale (en especial, en lo que se reflere a la incorporacidn al mismo de lzs materizs y
contenides troncales y de los créditos y &reas de conocimiento correspondisntes segun lo
dispuesto en dicho R. D)), asi coma especificar cuzalquier decision o criterio sabre Iz argzniza-
ci¢n de su plan de estudies que estime relevaate, En lodo caso, esias espesilicacicnas no
constituyen objeto da homologacion por el Consejo Ce Universicades,

© INGENIERQ AGRONOMO

Especialidades

Alumnas del plan @

2562

Primer ciclo

1.~ a) Rézimen de acceso

Conforme a los establecido en la Orden de 11-0§-189: (BQZ 25/0%/21}
cue determinan las titulaciones y los estudios de primer cicle ¥ los
complenentos de formacidn pa~a el accesc a 1as ensefanzas conducsanges a la
sbtencidn &=l Tituls Oficial de Licenciado ea Cisncia y Teznelogla da ios
Alimentos, )

Dichas complemantics de formacidn previgs guedan condigurzdos da la
siguiante forma:

Conplementos de formacidn pravios que han de cursas selizataorianencze
los zlumnos que tengan aprobade el prises ciclo completo [1Bs tres prime=ss
cursos), ¢s las siguientes Licenciaturas o Ingenisrias para accsder a las
enseflanzas de Ciencla y Tecnologia de los Alimentos.

BIQLAOGIA

Andlidis Quimico
Fisico Quimica
Ingenieria Quimica
Quinica Inorgdnica
Quimica Jrzinica

FITOTECNIA ¥
ZOOTECHTA

INDUSTRIAS AGRARIAS

IHNGENIZRIA BURAL Y
ECONOMIA AGRIALA

Alumnes de2l plan i

Fisico-Guimica
Fisiologia
Ingenisria Quinica
Mierobiologia
Quimica Inorgd
Quimica Crginics

<

w

figsico-Guinica
Figiclagfa

Hicrobiologiz
Quimica Inorgi
Quinmica Orgis

 Fisico-Guinmica

Tisiocleglia
Ingenteriz Guimics

Microblalagiz

TNZUSTRIAS 2GR

sy
3

sioleozla
antesfa Qui

A
3

Ingenierfa Quimiza
Migroniologla
Qufaies Ingrgiaica
Cufmica Orgénica

167 T JOU
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Esgeciatidades

Frimzr ciclo

ECONOMIA Y SOCIOLOGIA

AGRARIAS

ZOOTECNIA Y

Rai.. GINZIRAL

MEDICINA

QUIMICA

ZTERINARTA

Complementes da formacidn previos cue

Analisis Quimica
Fisico-Quimica
Inganiseria Quimica
Matemivicas
Quimica Inorgédnica
Quizmica Orginica

mente los.alumncs gque tengan aprbbadas las

gus Se& citan ssguidamentes para accedesr a las ™ sngshanzas de Cisnc:

y T2cnclogia de los Alimsantos.

9I0LOGIA

Andlisis Quimico
Fisico-Quimica
Ingenierfa Quimica
Quimica Inorgédnica
Quimica QOrgénica

Andlisis Quiniceo
Fisico-Quinica
-Fislologia
Ingeniserfa Quinica
Quimica Inorgénica
Quimica Orgdnica

Andlisis Quinmico
Fisico~Quimica
risioclcgia

Inge
Quinica Incrgénica

tan é2 cursar otl
Licexclaturas o Ia

INGENIERQ AGRQNOMD

Especialidad=s

Alumnos de=l plan 1962

zstudios complatss

FITQTZCNIA Y
200TECNIA

INDQUSTRIAS AGRARILAS

INGENIZRIA RURAL Y
ECONGHMIA AGRARIA

Fisico-Quimica
Fisiologia
Ingenieria Quimica
Cuimiea Inor

TCONOMIA Y SOCIOLOGIa
AGRARIAS

anilisis Guimica
Fisico-Quimizs
Fisiologia

2
Guirica Inorzinica
Quimica Orginica

0Tr1¥
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Especialidadss Estudios complatos
IOOTECNIA Y Andlisis Quimico
RAMA GEMERAL Fisico-Quimica
. Fisiologfa
Ingenisrfa Quinica
Quimica Inorgénica

MEDICINA

Andlisis Quimico

Fisico-Quimica

Ingenisrfa Quimica

Matemiticas

Quimica Inorginica .

Quimica Orgénfeca
QUIMEICA

Biogquimica (s6lo si no la han cursade como optativa)

Fisielogfa

Micrebiologia -
VETERINARIA

Andlisis Quinico

Fisico-Quinica

Ingenieria Quimica

Quimica Inorgénica

Quimica Orgfnica
FAGMACTA

Ingenierfa Quimica

En el caso de las titulasciones d= grado medip s= estableserfs
2l cuadro de convalidacién d= los cenalaer de farmacidn, g la
vidta de los ccrrespondientss planss de estu

l.- b} Ccdenacidn temporal en =1 aarandizais

Hatsrias Obligatorfas

- Se establece qu= para poder realizar las. Pricticas tuisladas
Industrias Alimentarias el alumno deberi tensr aproktsdas, al m
nos, el S50% d+ los créditos de las matsrias troncales.

1{3& 5}'Periodo d2 sscaolaridad minime

“académicos, ..

E1™perfoda minimo~ de”gicoiapldadrrgg; s3tahlece "en dog cursss

1.~ @) Ccnvalidacién y/o adaptacidn

Puesto que se trata de un plan de estudies correspondiente & una
nusva titulacidn oflcial, no procede establecer mecanismos de convalidacidn
y/o adaptacidn con otras titulacfcnes oficlales.

2.- CUADRO DE ASIGNACION DE DOCENCIA DE LAS MATERIAS TRONCALES A AREAS DE
CONOCIMIENTO

{Para las materias troncales no diversificadas en ‘asignaturas)

Hateria troncal

Adscripeidn a dreas de coneecimlento
Alimentacidn y Cultura. Nutricidn y Bromatologia,
Tecnologia de los Alimentos.

Dietética y Mutricidn,
Normalizacidn y Legislacién
Alimentaria.

Nutricién y Bromatelogfa.
Toxicologia y Legislacidn
Sanitaria,

Salud Publica. Medicina Freventiva y

Salud Plblica.

3.~ ACLARACIQNES

12.- "Microbiolog{a de los Alimentos”. Se acuerda la colaboracién en la

docencia de la disciplina de los Profesores del irsa ds Parasitolegia
¥ de leos Profesores del Departamento de Microbiologfa Médicz y Msdiei-
na Preventiva.

2%. "Microbiologia Industrial”. Se halla adscrita al Departanento de Micro-~
biologia. .

3%~ Sobre las asignaturas ofertadas para la libre eenfiguracidn dsl
curriculum:
Cada alumno deperd justificar 13 eréditos entre las asignaturas impa«-
tidas por la propia Universidad, as{ como entre aquellas cursadas en
Universidades extranjeras siende becario de elgin Programa Interuniver—
sitaric de Cooperacidn que incluya acciones de movilidad para estudian-
tes (ERASMUS, TEMPUS, LINGUA, COMETT, etc.}.
Asimismo, se acuerda que el alumno podri completar con créditos sobran—
tes de las optativas los créditos correspondientes a la libre confi-
guracidn, .
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