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11. ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

1. La Universidad deberé. refer¡,.se necesariamente a los siguientes axt...&JT10s:

a) Régimen de acceso 812.° CiClO. Aplicable s610 al caso de ensenanzas de 2.° ciclo o al 2.°
ciclo de ense"'anza~_de 1.° y 2.° ciclo, teniendo en cuenta lo dispuesto en los articulas 5.°
y 8.° 2 del R.O. 1497/87.

b) Determinación, en su caso. de la ordenacl6n temporal en el aprendizaje, fijando secuen­
cias entre materias o asignaturas o entre conjuntos de ellas (articulo 9.°.1. R.O. 1497/87).

e) Periodo de escolaridad m1nlmo, en su caso (articulo 9.°, 2. 4.° R.O. 14-97/87).

d) En su caso, mecanismos de convalidación y/o adaptación al nuevo plan de estudios para
los alumnos que vinieran cursando el plan antiguo (articulo 11 R.O. 1497/67).

2. Cuadro de asignación de la docencia de las materias troncales a areas de conoclmlento_ Se
cumplimentara en el supuesto a) de la Nota (5) del Anexo 2-A..

3. La Universidad podré. ar'tadlr las aclaraciones que estime oportunas para acreditar el ajuste
del plan de estudios a las previsiones dei R.O de directrices generales propias del titulo de que
se trate (en especial. en lo que se refiere a la incorporaclOn al mismo de las materias y
contenidos troncales y de los créditos y éraas de conocimiento correspondientes. según lo
dispuesto en dicho R. D.), asl como especificar cualquier decislOn o criterio sobre la organlza_
clOn de su plan de estu~los que estime relevante. En todo caso. estas especificaciones no
constituyen objeto de homologaclOn por el Consejo de Universidades. .
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Ob~et~vos rormat~vos genera1ea

Proporcionar una formaci6n adecuada en 1as bases te6ricas y en las
t~cnieaa y actuaciones que. a partir de una actividad ocupacional, tienuen
a potenciar y suplir funciones C~Bic.s o psíquicas diSminuidas o perdidas,
y a orientar y eat~mular act~v~dadee f~8~cas o ps~quicas.

POB~b1ea.6reau de actuac~6n prorea~ona1 de1 t~tu1.do

Geriatr~a. P8iquiatr~a. Rehabilitaci6n. Drogodependeneia. Hemodiá1isis,
Oneo1 o a ía

Re1aci6n con t~tu1ae~one& a~~nee

Todas ~ae de Ciencias de la Sa1ud y PBico1og~a.

Homologado el plan de estudios de Licenciado en Ciencias y Tec­
nologia de los Alimentos por acuerdo de la Comisión Académica del
Consejo de Universidades del día 28 de septiembre de 1992.·

27130 RESOLUCION de 4 de noviembre de 1992, de la Uni·
versidad de Córdoba. por la que se ordena /a publicación
del plan de estudios de Licenciado en Ciencias y Tecnología
de los Alimentos a impartir en la Facultad de Veterinaria
de esta Universidad,

Este Rectorado ha resueho ordenar la publicación de dicho plan
de estudios conforme a lo establecido en el artículo 10.2 del Real
Decreto 1497/1987. de 27 de noviembre «<Boletín Oficial del Estado.
de 14 de diciembre).

El plan de estudios a que se refiere la presente Resolución quedará
estructurado conforme ftgura en el anexo de la misma

Córdoba. 4 de noviembre de 1992.-El Rector. Amador Jover
Moyano.
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ANEXO 2·A. Contenido del p!an rtc csludios.

Viernes 4 diciembre 1992

UNIVE.nSIDAD connOIlA

BOE núm, 291

PLAN DE ESTUD!OS CONDUCENTES Al TITULO DE

I.TGEllCIAOO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

1, MATEmAS TRONCALES

As/gnaluro./s en las {'¡lle la Uoiver-
CrCdilos ¡]n\~<ll~s (4) I

Ciclo Curso Denominación ~td8d en su caso, organizal Breve descripción del, Vlnculac!on Báreas de

1

(1) (21 divcrsilieo la malcrln troncal (J} TOlalos Tc6ficos Pri'lclicos contenido conoclmlenlro (S)

--- cllnlcos

2' 2' A1.WtmTAClotl y CULTURA " 4 O La alimentación en l. Psicología bási~a.

cul tura htlmana, Psico Nutrición y Bromato-
logía y Sociología de logía~

comportamiento alimen Tecnología de AUmen
tario. Técnica de co- tos.

, municaciÓn. Antropología social.
Comunicación audio-
visual y publicidad.

2' l' llrollliltolo!1 ío1 11 ., 3 PI'oduelos alimenticio. Nutrición y ElrOr'lato-
Coposición. propledad alogío.
y valor nutritivo. Tecnología de AUmen

BROMATOl.OfiIA tos •

2' 2'
.

AnéiUsis y control de
cal1rlad de lo. alimentos 6 4 2 Análisis y control de Nutrición y Dromato-

calidad de lo. alirnen logia
tos. TecnolOGía de ,\limen

tos.

2' 2' DIETETICA V NU'rHIClON 12 O 3 Alimentación individm 1
en distintas 'etapas dI Nutrición y Dromato_

In vidl\. Alimentación logía.

- de colectivi{ladcs. La
nlir"t!ntaci6n C:OI1\O rno
tor preventivo de mol_.._--,--

tiples patologías.
Nutrientes;·' natrición
humana. Estudio del
estado nutriclonal.de

I
. individuos y comunida

des. Encuestas alimen
tarias.

2' 2'· Economía y .Gestión de I 3 2 1 Economía y Administra Economía, Sociolo_
Empresas.

I
ción de. Empresas. grs, y Política

EC9NOMIA y GESTION ,"<: agraria.
EN LA EMPRESA ALIMEN-

2' 2' TARIA. Economía del sistema 2'f+1A 2 lA Comercializaci6n de Economía, Sociología
Alimp-ntario alimentos. Producci6n y Política agraria.

y consumo de alimento

1

2
'

l' Microbiología de los
Alimentos 4 .5 3 1.5 Contaminación microbi _Nutrici6n y Dromato-

na y parasitaria. Det _logía ,
rioro microbiol6Gico

IlIGIENE DE tOS '.
parasito16Gico de- los

ALI~lENTOS I
alimentos. Microorg:l-
nismos y parásitos. pa
t6genos de lo. slimen

, , tos.,, , / __ ~" _ ••_~ _ _ ~M

2' l' Higiene Brometólógica ''';.5 3 1.S lligiene de personal, ~lutrici6n y Bromato-

I
productos y procesos. logía.

2' l' Toxicologia Aliment"ri3 4 I 3 1 Toxicología básic3 y ToxiCOlogía y le&19-

1

experimental. Ccnta- lación san! taria.
minaci6n abi6tica de

Ialimentos. ¡ntoxica-

I
cione~ de origen' al!m n-

Itaria. Plaguicidas.

-'
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1. MATERIAS mONCALES

41415

Ciclo Curso
(1)

DenominacIón

I'J

AslUlltllUrMs en tas Que la Unlver~

sldad en su caso, organiza!
di...erslllca la malella troncal (3)

Créditos ¡mutiles (4)

Tolales Teol}cos Pracllcos
cllnlco5

Breve descrlpclon del
conlenfdo

Vlnculadon B areas de
conoclmlenlro (S)

2' 2' NORMALIZACION y LEGISL -
CION ALIMENTARIA • 3 , Normalización en Brom -Derecho Administra-

tología. Oerl!cho a11- tiva.
mentaria: principio y Nutrición y Bromato-
epllC8cione's • Deonto- logía...

/ logía. Tecnología de los
alimentos.
Toxicología y legis-
laci6n s~nitaria.

2' " ~ 'Ilnl1<Jmcntos d" I'rorlucciór 21'4·1 ti , lA fundamentos de 'o. Producción Animal
Animnt sistemas de producc1ó

d. alimentos de orige
pnODllCCION m~ MATlmI!l5 animal
rnmAS

2' " Fundamenton de J'rodllcció, 2'1'-111\
.

2 lA Fundflmentos de 'o, Producción Vegetal
lvege to l. sistemas de produc-

ción d. alimentos de
origen vegetel_

2' " (O"r'dco de lo::. Alimento::. 3,5 2,!:"' 1.-. Modificaciones quími- Edafología y Química.
ca, d. lo' alimentos agrícola
durante e' trlltnmient l

QUHHCh y IlIOQUIrUCA y E1lmacenamiento. Mi
De LDS ALIMENTOS tivos alimentarios

-
2' " lIi0'll1lmir;l' dp .\ n~¡ Al ¡mell- 3, ,.., ;~ , 'o, \ Componente!) d. Ion nioquímica y nioloní 1

:or. alimenton Molecular

2'

[

l' SAI.tll) PUn¡.T~1\ , 1 ::;crvicios de Sollld. Mcd.!.:-!nn Preventiva

I Snlu(l rnibl ten y nH- y f>nlml Púhlico
mentación.

2' " Operaciones hii~icns en 7 .1, S 2,5 Operaciones básicas .n Tecnología de Alimen-
. la inflllsb'in nlimcntnrin industriAS nlimenl:o- tos

TECNOLOGIA AJ.If.1EtlTARJ riss Nutrición y nromatol0
gla

2' " Tecnología d. AlimentaR O G 2 Elaborneión, conserva- Tecnología d. Alimen-

< ción, embasado, alma- tos
cenamiento y tranapor- Nutrición y Dromato-
t. d. alimentos. logía
'Fecnología culinaria

2' 2' Diseño de plollU,s indus- • 1, S 2,5 Fundamentos de proyec- Ingeniería Química
tria les ". proceSAdo d. tos
alimentos.

- I
-~-_.

I

ANEXO 2·0. Conlenido de! plan de estudios.
UNIVErlSIDAD CORDODA

PLAN DE ESTUDiOS CONDUCENTES AL TITULO DE

LICENCII\OO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS hLIMl::NTOS

2. MATERIAS ODllGATOnlAS DE llNIVEnS,IDI\D (en su CllSO) (1)

CIl!dilos anu~lcs

Ciclo Curso DenominllclOn Orcvr. dcscripcion dr.l conlenido Vinculnc)On n ~reas da conocfmlenlro (3)

1'1 TC\lalas TeOricos rrllcticosl
cllnicos

2' " MICflOIlIOJ.OGIA INDUS- 3 2 , Mi croorgnn i mno~; en ,. producción y Microbiología

TIlIAL eOllservflcioll <le los nlimenlos por.
fermentación.
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VlnculoelOn • 'reas de conoclmlonlro (31

Todas las que figuren vincula_
das a las materias pertene­
cientes a este plan de eutu_
dios.

---------~----------l

510AO (en Sil cnso) (1)

scriflCIón del conlenldo

t8llcinl; en industrias

-------------------,
2. MATERIAS OOl!GATOnrAS DE IJNIVEn

- - -----_._--
CffltJilos enu;¡tcs

Ck~ Curso Ocnomlnoclbn !lreve dI'!
121 Tolales Tl!Óllco5 PrtlclicnsJ

---- cllnten, .
2' 2' PRACTICAS 1'!JTELADAS 5 O ,

Vif;itn~ y/o en
EN IrmUSTRIAS ALWENTA_ nllmcntnz'ian
RIAS

(1) LIbremente incluidas por la Uni'lcrsi<lad en el pIno e1c'csludio:; como ohli¡ptori<ls nólm el ;lhJlIlno.
(2) Lo cspecilicoci6n por cursos es orlcionol nnra la Universidad.
(3) Llbremenl,e decidida por la UnivC!rsldnd.

ANEXO 2-C. Contenido del plnn do estudios.
Ul'llVEnSIDAD ~LmnillluA'-- -'

PLAN DE EStUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

I.ICIWCIMO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA nE LOS ALIMENTOS

3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)
CrMlIos tolales para oplativas (1) ~

~ por ciclo~

·eurso ~

VINCULAC10N A AAEAS DE
CONOCIMIENTO (3)

BREVE DESCRIPCION OEL CONTENIDOCRED1TOS

Totales Teorlcos Prilcticos
___ .1'.'.'".".0_' \ ,.,- 1

DENQMINACIQN (2)

Tf.CNOl.OGIA nE 1.,'5 IlE­
IlIOf\S ALCOllOLICAS y
flO AI.CotIOLICf\S (2 9 ) ,

3 2 IklJid;ll; alr;nhó.l1l':,w. Ild,idllG 110 nlcl)hólico~.

r~aterinG pr"irnn5. PrOCC5{J~ de Clflbol-aci6n.
COIl1;I'ol de cn 1irlad.

i':tlnfoloaía y Química Agrícola,

LACTOLOGIA {21!} 3 2 1 OlJtención de 1.-. lecho. Conservación de produe- Ñutrici6n y Bromatología.
tos lácteos. Conservación de huevos.

CIENCIA Y TECNOLQGIA
DE LA CARNE (2 9 )

3 2 Obtención y mnnllflulnción de la carne. Conser­
vación J procer,ndo rle 10 ~nrnr. y ~roductoR

ciÍrnicos.

Tecnología de loa Alimentos:

'TECNOLOGIA DEI. PES­
CADO (2 9)

3 2 1 Obtención y manllOlllación del pescado. Procesos Tecnología de los Aliment~B'!.
de elnhorll(:ión de tor; diDl:intos productos pes-
quercu. ¡

GRASAS· Y ACEITES (2!) 3 2 flatllralczn. Materian pl"mel5. Utili7.flCi6n indua- Tecnología de los Alimentos'"
tI' la1.

TECNOLOGIA DEL f\ZUCAH
E INDUSTRIAS AFINES
(2 9 )

3 2 El aZllcar; DCSCI"ipeión, uno y obtención. Tec_ Ingeoiería Química.
nología de los proccnos de producción del azu-
caro Industrias afines: procesado de la mlel;
Industrins confiteras; otras.

TRATAMIENTO DE AGUAS
RESIDUALES DE LA IN­
DUSTRIA ALIMENTARIA
(2 9)

3 2 Cnroetcrizaci.ón tIc nC1li18 ¡'cs.tdunles. Depurocióo Ingcnicríll Químico.
de ngU<l5 renidualen. Trntamieotos Terciarios.
Aspectos legalcs.

ORIGEN Y UTILrzACIm¡
DE SUD PRODUCTOS (2i)

3 2 Los SUllP¡-odllctoc er¡ In inc!usl:ria alirncntarin. f::dafolocío y Química Agrícola.
Origell. f.\nnipu1ncLnn y i:¡'nt<lIücnto. Utiliza-
ciól1.

13IOTECNOLOGIA AI.!I~Efl­

TAnTA (2 9 )
3 2 Purificación y carnctcriz[lción ele enzimas. DioCjuímlca y D1010gíl\ Mo1ecu1~~

Ap1ic~ción de lns im:¡,imm, en el proceso y onñ-
lisis tic ion I'llirncn1;os. ¡\rl1c~cioncn de la 1n-
cenlerfn cnnctici.'l en In indllstr1a alimentf,ria.
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erMitas !olales para oplativas (1) ~3. MATEnlAS OfYTATIVAS ((!n Sil caso) - por ciclo~
- curso [N]

o
--~---~--_.

DFNOMINACIQN (2) CREDITOS m~EV[ Or:SCnlrCION DE:l CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE

TalaJes T06¡jcos Prlldico~
CONOCIMIENTO (3)

Icllnicos

CQNTnOL ANtil.ITICO E , , , ¡·lllLo<jolo¡;ín e lll!;l.T'III"<":lll.;¡,:ión ~vnn,".:l(ln:; en Qllirnicn Anal.ítica.
IrlSTnUr~ENTAI. EN QUIIH- <lll;illt;!l'; !In 111 \nwn1.,,[;. "'11 ()lnól ti; neióll en fln¡Í-

CA ALIMENTATIIA (2 Q ) lisin de nlimcnton.. ,
HESIOUOS DE MEDICA- 3 2 1 Inci dcnCÜI ele lo!: tr'nlil<llielllo::; z{)o-sf\nitario~ 'fóxicolo~ía y J,egislación,

••MENTQS EN LOS ALmEN- en la contt,minncián de ¡lli mentos. ~'ccani~1T10S Sonitaria.
TOS {2q determinantes de " forrn<1ción, cuantía y dis- Farl~acologí8. .ll'ihllción de l"c!';ichIOfl pe 1. i.ji,l'oSOC pora ln so-

o
lud dol com:lllmidor. .

ESPECTOMETRIA ItW""- 3 2 1 Compuesto!! ol'ciinicos en los <lli mentos, "plico- Químico Orlltinica.
RROJ" DE RESO!Jf\NCIA ciones do les cspectomct!'íos TR, n"N y masos ..
MAGNETICA NUCI.EAR V en los dcterminllcioncs do ccns ti tuyentes do los
DE !lASAS Er' LA CAnAC- alimentos y de cvcnl:unlcs con tami non tes o Bdi-
TERIZACróN DE CO~IPUES- Uvas no llutorJ zadas,
TOS ORGANICOS DE LOS

I
ALlioiENTOS (2i)

.

(1) Se expresarll ellolDI de créditos asIgnados para optativos y, en su Cl1S0, cllolnl de los mismos por· ciclo o curso,
(2) Se mencionaré. enlrc pnrlmlcsls, Ims In denominnclbn de In opt;¡l¡vn; el curso o ciclo 1111l~ corrcsrlOndn si el plnn dr. '1slmlios configurtl In mnteria como oplnliva

de curso o ciclo.
(:1) lIhremenle cleddirln por In l'niwm,i!l;u!
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L ESTRUCTURA GENERAL DEL PlAN DE ESTUDIOS

ANEXO J; ESTRUCTURA GENERAL Y ORGANlZACION DEL PLAN DE ESTUOlOS

1. PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE A LA OBTENCION DEL TITULO OfiCIAL DE

¡ 1(1) LICENCIADO EN CIENCIA Y ¡2CNOLOGIA D2 LOS ALHlENTOS

6, [§]
(7)

...-...­00

5 SE EXIGE TRABAJO O PROYECTO FIN DE CARRERA, O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA
PARA OBTENER EL TITULO f!Q] (6i.

SE OTORGAN, POR EOUIVALENCIA, CAEDITOS A:

~ PRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES PUBLICAS O PRIVADAS, ETC_
l1!m TRABAJOS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUDIOS

GiñI ESlUOIQS REALIZADOS EN EL MARCO DECONVENIOS INTERNACIONALES SUSCRITOS
POR LAUNIVERSIQAD '

~ OTRAS AcnV1DADES

EXPAESION, EN SU CASO, DE lOS CREDITOS OTORGADOS: ~ CF.EDITOS.
EXPAESION DEL REFERENTE DE LA EQUIVALENCIA (8) .... K.~,:;'-;;::;,;, .Q?U.~.:·¡;Q.~¡},.

1 CORDOBA I.UNIVERSIDAD:

3. CENTRO UNIVEi'1SITARIQ RESPONSABLE DE LA ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDias

I (3) fACULT,\D DE VET:;:R¡NA;UA ....')t:~ 2<1.?/1991 cel 17 12~8:.0.J.h. 25102/'321 I

2. ENSEÑANZAS DE ~~ J CICLO (2) i. AÑOS ACADEMICOS EN QUE SE ESTRUCTURA EL PLAN, FOR CICLOS: (9)

- 1.0 CICLO D ;.,;\¡OS

- 2.0 CICLO ~ M1QS

4. CARGA LECTIVA GLOSAL r 133 I C¡:¡EOITQS {4l a. OISTRIBUCION DE LA CARGA LECTiVA GLOBAL POR ANO ·ACADEMICO.

'"'"N

~

~...

I

PRACTlCGSI
CL'N:COS

27,5

T:::ORICQSTOTAL

: 'l

f.A,\JO ACADE~lICO
I

(6) Si O No. Es decisi6n potesliva de la Universidad. En caso afirmativo, se consignaran los créditos en el
precedente cuadro de distribución de los créditos de la carga lectiva global

I i II ,

1-----'---1-----,
D:SC!?~::::-¡,1.S . _ :

!.!3R::: CONFIG:J?.I~..; ,

! I II !

2 ' I ~= ,:1= -.,=c_ _,w ""_,w

I -1---
1

7C,,':'l:S,;:1"'=.:...;0 i"!1'< i
CE c;;;;=;::;:;;. :

C:RECI,OS I
LlSnE

CorJFIGiJ;;':"-
C:C,'1 '. ,

i.I,l,TE,,¡AS
OPT"TIV':'SI

MATERiAS
O=:LlGA7GR:AS

i

Distribucion de los créditos

MA,¡;':'U':'S
Ti1CNCAlE5

, " ....." \~, I

I
I

I

I I 1" 'el¡

I I ;

I

I
I I i ' "

I
I CiCla

I i !¡ ! ,

I I
i I

¡
¡, II ,

IS0r-..v. I
I !

1" - I
Il' 3 I - I 1:; :::~

11 CICLO 2' 135T+V. I 5 I 2< I - 1~;1,<j:-1 65

TOTAL 1 85T+3A I • I 24 I 13 I I
.l~3I

IIUR

'O I

(1) Se indicará lo qUE! corresponda.

(2) Se indicara lo que corresponda segun el art 4.o del RO. 1497/87 (de 1.g ::i::la; ce 1.0 y 2. 0 c:c!c: de sélo 2.° c:c!ci
y las previsiones del R.O. de directricEs generales propias cel titulo de Que s,~ trate.

(3) Se indiCara el Centro Universitario, con upresiOn de la norma de creaciOn del mismo O de la decision ée la
AdministraciOn correspondiente por 13 Que se autoriza 13 imparticién de las ensel'lanzas por dic!1o Centro_

(4) Dentro de 10sJimite! establecidos porel R.O. de directrices generales propia:;ce los planes di! estudios dellilulo
de que $e trate.

(5) Al menos el 10% de la carea' lectiva ·globa'".

In Si o No. Es decisión potestativa de la Universidad. En el primer caso se esoecilicará la acti'lid2.c ala c;ue
se otorgan créditos por equivalencia.

(al En su caso, se consignara "malerias troncales~,~obligatorias',·optativas·, "trabajo fin de carrera". etc.,
asi como la expresiOn del número de horas atribuido, por equivalencia. a cada crédito. y el carácter teorico
O practico de éste.

(9) Se expresara lo que corresponda segun lo establecido en la directriz general segunda del R. O. de
directrices generales propias dellilulo de que se trate. g

"~.
N

'"



Il ORGANlZAC10N DEL PLAN DE ESTI!DIOS

1. La Universidad deberá referirse necesariamente a los siguientes extremos:

al Régimen de acceso 812.° ciclo. Aplicable sOlo al caso de ensenanzas de 2.° ciclo o al 2.°
ciclo de ensenanzas de 1.° y 2.° ciclo, teniendo en Cuenta lo dispuesto en los articulas 5."
y B." 2 del R.O. 1497187.

b) Oeterminación, en su caso, de la ordenación temporal en el aprendizaje, fijando sec:.Jen.
cias entre materias o asignaturas o entre conjuntos de ellas (articulo 9.", l. R.O. 1497f87).

c) Periodo de escolaridad minimo. en $U caso {articulo 9.", '2,4." RO. 1497/87).

d) En su caso, mecanismos de convalidación y/o adaptaciOn al nuevo plan de estudios para
los alumnos Que vinieran cursando el plan anliguo (artIculo 11 R.O. 1497/871

2. Cuadro de asignación de la docencia de las materias troncales a áreas de cOnocim¡e~to, Se
cumplimentara en el supuesto al de la Nota (5) del Anexo 2·A.

3. La Universidad podrá anadlr las aclaraciones Que estime oportunas para acreditar el ajuste
del plan de estudios a las previsiones del R.D de directriCes generales propias del titulo de Que
se trate (en especial, en lo Que se refiere a la incorporación al mismo ée les me.le!rias y
contenidos troncales y de los créditos y áreas de conocimiento corre!spondientes sa,;un lo
dispuesto en dicho R. D,l, asl como especificar cualquier decisión o criterio sobre la organiza­
ción de su plan de estudios Que estime rele'/ant~. En todo caso. estas es;:¡<;o;ificecicr.;¡s no
constituyen objeto de homolo9acio~por el Ccnsero ce Unive'sidadas.

1.- a) Réii~e~ ce acc~sa

Canf"ome a los establedeo e:l la Orcen de 11-09-199: (aO! 25/09/:1)
~ue cete::-minan las titulaciones y los estudios de p.ime. c:'clo ;¡ los
co~pleT:\e:l'l;;::Is ce for'llación pl!.:-a el acceso a las e~sei':a~za3 conc:.I.ce:l1:es Ji la
cJte:lción cel Título Oficial ce Licencia¿o e:l Cie:lcia y !~:~olci!a ¿~ :~s

,l.lime:'ltos,

Oic;,os co;;¡pleT:\e:":.'::~s de [o:-mación ¡;.evios c:;ue¿a:l con:ig'..::,s:::os C~ la
siguie~te [o'1:\a:

Com~lementos de formación previos que han ce ca:-sa: ccliiatori~~e:l~e

los alumnos C:;Ue te:lgan aprobaco ~l p~ime:- ciolo completo (los t.es p~iT:\e:-o$

cursos), ce las siguientes Licenciaturas o Inge:lie~ías para accecer a las
enseñenzas de Cie:lcla y Tecnología de los Alimentos.

BIOLOGIA

Análisis Ouímico
FíSico Química
Ingeniería Química
Química Inorgánica
Química Orgánica

INGENIERO AG?ONOMO

¡s::ec1ali¿ad~s

fIiOTECNIA y
ZOOTECNIA

!~DUSt~IAS AG?A~!AS

ING~NIERIA ?-URA~ y
ECO¡¡Of.l!.-\ AG?:.-\?IA

::5::~: i al:.:!a::: ~s

t!70nCNIA

!~;:;'..isr,u;.s ;,G?:.?.:;.5

!:'¡G!N!!?:U !l.'-1?:,!.!,.

Alumnos d~l plan 1964

A~u~~es ce: ~~a~ i~c3

P~i::l~r ciclo

'ísico-QuhÜca
fisiología
I~g~ni~~ra Qui~ica

~\1o:~o~tolos! <!

QU!rn~ca !~o~gá~~ca

Química O~6!~~ca

F sico-Quínica
f slolog!:!.
f~ c:-otliolog!a
Q~rmica I~o~¡á~::a

Química O:-&ánic~

'rsico-c;.ubici!.
·"'fisiolcSh.

L:l ~:'Ii~~ía cu:~~:~

~!i ó biobg!a
Cu ~ ca !~0ó;i~~~a

eu ~ :~ Có;i~;:~

?ó:'~~ó cic~?

;. á :'sis Cu:~:.C?

: $ cc'-Oui.~.::'-::a

F s o:!.cg~'!

!~g?~i~:-ra Cui~::a

:.! le :-oc i e 10g ra
C'-i!::Iic~ :::,.:'"¡i:--.:::a

::'sic c;¡; a
!~ ~~ ~:- ~ C~:~~:a

,.:~ :'"0 :':: osii!.
Cu ~ica ~c:-~i::~::a

A,-álisis Cur~icc

¡¡ic"w!":I~:::a

:1.sico-QwÍ::lic,!
Fisiología
I:l¡~ni~:-!a Qu!mi:a
lHc:'"o"::liolo¡ía
QU!::Iic~ !~o:'"ginica

Cu!rnica. O~¡'~lca
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Esoecialidades P:"im,::" cicla INGENIERO AGRONONO

...-...
i:l

Alumnos c~l plan 196~

Esoecialicades Estudios co~ol!tcs

:::S:;!Ci3!ica~~s ::s:·~c:::s :;:;;::::~e::;s

ECONOMIA y SOCIOLOCIA
AGRARIAS

ZOOtECNIA Y
R}j'¡:. C:::N:::RAI..

WEüICIN..\

Análisis QuIQico
F!sieo-Química
Inge~le:"Ia Química
/o'.ate:':láticas·
Q~!rnica Ino:"gá~ica

C~í~ica O:"gá~ica

cur,UCA

oG.c.: ~i a
si~ cg a
c:-c la ogía

~crA

Ir.g~~i<::"!a Ou~rniea

V:::T::?INA~!A

A~¡lisi5 Ou!~ico

fisico-Ouim~c

r~i~ i,::"l2. Cu ~~ca

CWI:':l ca I~o:-¡ ~ica

C~i~ ca C:,,¡i~ ca

Cc~~l~~e~~cs ce fo:"=ació~ ?:-evios ~~e

m~~te los _al.u..r.r:cs <:;.~~ te~ia."\ a;;¡:-ó:::acas las
<tue se citan s!¡uicar.lent! para i!.cce¿e:- a
y Tecnología c: los Ali~e~~os.

9¡OI..OGIA

~~álisis Qul~ico

Físi.co-Química
Ing':~i!ría Cuí~ica

QuÍlllica Inor¡ánica
Química Orgánica

Análisis Quírnico
Físico-Química
Fidología
ln¡eoie:-!a Química
Química Inorgánica
QuI~ica Or¡ánica

An!lisis QuIrnico
Fisico-QuIr.tica
:isiote¡!a
!ng!:lier.la Qui¡;¡i'ca
Química Inorgánica

:-.a.• ce c:,;:-s.!r o::li¡a.'::::-ii­
I..:'C!::cii!::;,;.:"as o !:",;,::,;i~:,::;..:i

las· e:o:se5.an:z:.e.s ce Cie~::::ia

1

I

FITOT:::CN!A y
ZOOTECNIA

!~OUSTRIAS AGRA~1~S

!NGENIE?!A RURAL Y
ECONCNI~ AC~ARIA

:!7i}'E.::NíA

I~QUS~n!~S AGR~~IAS

z:;c::~¡¡:::?!..:. ¡;U;;'.l.L

::CONOM!A y SOC10I..CGIA
';G¡t~~lAS

~:~~~os ¿~~ ~le~ :9~3

Fisico-Qu!l:I.iea
fisiología
Ing,:~ie:"ia Qu mlca
CUlmice 1no:,,& nlca
Química Or&!~ ca

:-!s ieo-C~ímica
:is: logía
Oui~ ca I~o:"6á:,;ica

Cu:rn ca O.¡ánica

Físico-Química.
Fisiología
In6~~íe:"ía Química
!'Ec:- biología
Cu:~ ca r:,;o:"gán~cE.

C~!~ ea C:"gi~ica

~:,;á iSi5 C~[~:~:;s

:::s e -C :::::c=.
::Sooge
1::;<:n ~:" e C~::~::;E.

I::g~:,; e:- a !ne:"g~:,;i::=

?isiolog!a
C~!~ica !:':o:"gi:,;::;~

A;-;álisis C~:~i~:;

:: ::le.:.:!:::i::;;.
:- sice-Cl.::":",ic:;.
? sio1cg:3
!:,;ge~ie:-!3 Ol.:!~i~=

;·lic:"ob i:; legLa
Qu!mica I::o:-6 i::ica
Química Crgánica

~nili$is Químico
Físicc-Od::'iica
Fisiología
I:,;g':~i~:-ra Quí~ica

CuIl:I.ica !nor¡i~ica

Cuímica O:"gánica
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Especialidad~s

ZOOTECNIA Y
RAMA GENERAL

MEDICINA

Estudios como1~tos

Análisis Químico
rísico-Qu.l:mica
Fisiolo¡.l:a
ln¡~nie~.l:a Ou.l:mlca
Química Inor.inica

1.- d) Convalidación y/o adaotación

Puesto que se trata de en plan de estudios correspondiente a una
nueva titl.l1acI6n oficial, no procede establecer mecanismos de convalide.ción
y/o adaptación con ótras titulaciones oficiales.

2.- CUADRO DE ASIGNACION DE DOCENCIA DE LAS MATERIAS TRONCALES A AREAS DE
CONOCIMIENTO

t:Cg
"~'
N
'O-

(Para las matel~ias troncales no diversificadas en 'asignaturas)

QUIMICA

V::U;P.INA!UA

Análisis Químico
F.l:sico-Qu!mica
Ing~ni~~[a Química
Mat~m2ticl!s

Química Inorgánica
Química Orgánica

Bioquímica (5610 si no la han cUr$a~o como optativa)
Fisiología
Mic!"obio1og.l:a

Materia troncal

Alimentación y Cultura.

Dietética y Nutrición.
Normalización y Lezislación
Alimentaria.
Salud Pública.

Adscripci6n a áreas de conocimiento

Nutrición y Bromatología.
Tecnología de los Alimentos.
Nutrición y Bromatología.
Toxicología y Legislación
Sanitaria.

Medicina Preventiva y
Salud Pública.

Materias Obli¡atorias

- Se ~stabl'!!ce qu~ pa:a pode: r'!!ali~ar las. Prácticas tuteladas e~

IndustrIas Alimentarias el e!~7no ceoer! tener aprocacos, al me­
nos. el S~ de los eriditos de las eaterlas t:=ncales.

}nálisis Químico
Físico-Química
Ing~n!~r!a Ouímica
Ouímic~ Ino!"gánica
Quí~ica O!"gánica

fA:t'1ACr.a.

Ing~ni~~ía Química

E:'\ el ceso ce les ti tula.:ion~s c!~ g!"aC!o
~l cuac!:o G'!! convalidación d~ los cOl:lp1~m~ntQs

vis':a c!~ los ccrresilOn¿i~:l.-:::~s ¡:Ih.nes ce '!!!;:::l,l¿io.

1.- b) OrC!'!!~ac!ón te~co!"al en ~l a~!"~nc!iza'e

m'!1io S~ e$::abl,!!,:e:'"!~

de !o~a,:ión. a l~

3.- ACLARACIONES

11.- "Microbiología de los Alimentos". Se acuerda la cola'oo!"ación en la
docencia de la disciplina de los Profesores del área ce Parasitolc¡ía
y ce los Profesores del Oepartamento de Microbiología Médica y Medici­
na Preventiva.

2 1 • "Mic:'obiología Industrfal". Se halla adsc:'i ta al Oeparta;llento de Mic:'o­
biología.

31
- Sobre las asignaturas ofertadas para la libre confi¡uración cel

curriculum:
Cada alumno deberá justIficar 13 créditos entre las asignatures im;¡a:-­
tidas por la propia Universidad, así como entre aquellas cursa<!.as en
Universidades extranjeras siendo becario de, algún Programa InteruniYe~_

sitario de Cooperación que incluya acciones de movi1idae para estu¿iL~­
tes (ERASHUS, TEMPUS, LINGUA. COMEtT, etc.).
Asimismo, se acuerda que el alunno podrá completar con cré¿itos soora.~­

tes de las optativas los créditos correspondientes a la libre confi­
guración.
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-t~~e' P~r!odo de eseolari~ad ~!nimo
.- ".3

El~'per!odo mínimo· ~e ••colartd",':! S~· ~stabhc:e '~n dos e-.zs=s
'acadt:aicos.
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