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inutilizacién como de los elementos gue en calidad de depdsito se inte-
graran en alguno de los indicados museos

Lo gue comunico a VV. II. para su conocimienta y efectos.

Madrid, 7 de marzo de 1994 —La Secretaria gereral de Comunicaciones,
Elena Salgado Méndez.—El Subsecretario de Economia y Hacienda, Juan
Antonio Blanco Magadan y Amutio.

Ilmo. Sr. Dvirector general del organismo autonomo Correos vy Telégrafos
e Ilmo. Sr, Divector general de la Filirica Nacional de Moneda y Timbre.

MINISTERIO
DE EDUCACION Y CIENCIA

REAL DECRETO 448, 1894, de Ii de marzo, por el que se
concede la Gran Cruz de la Orden Cisil de Alfonso X el
Sahio a don Cayetane Lipez Maytinez.

6610

En atencidn a los méritos y circunstancias gue concurren ¢l dan Cave
tano Lépez Martinez, a propuesta el Ministro de Educacion y Ciencia
y previa deliberacidn del Consejo de Ministros en su reunién del dia 11
de marzao de 1994,

Venga en concederle la Gran Cruz de ju Orden Civil de Alfonso X
¢l Sabio.

Drado en Madrid a 11 de marzo de 19494,
JUAN CARLOS R

El Ministr., de Educacion y Ciencia,
UUSTAVO SUAREZ PERTIERRA

MINISTERIO DE AGRICULTURA,
PESCA'Y ALIMENTACION

6611

ORDEN de 7 de marzo de 1994 por lo que se ratifica «f
Reglivmento de la Denominacion de Origen «Quesucos de
Licbana» y su Consejo Regulador.

El Reglamento de la Denominacion de Genérica «Quesos de Liébanar
fue ratificado por el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacidn con
fecha de € de octubre de 1987,

Al no ser contempladas las Denominaciones Genéricas en el Reglamento
(CEE) nimero 2.081/92 relativo a la proteccion de las Indicaciones Geo-
graficas v de las Denominaciones de Origen, el Pleno del Consejo Regulador
se vic en la necesidad de adaptarse al mismo, elaborando un nuevo Regla-
mento.

Aprobado el Heglamento de la Denominacion de Origen «Quesucos de
Liébana» por Orden de 18 de noviembre de 1993, de la Consejeria de
Ganaderia, Agricultura y Pesca de la Diputacién General de Cantabria,
corresponde al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion en virtud
de lo dispuesto en €] Real Decreto 4188/1982, de 29 de diciembre, sobre
traspaso de funciones y servicios de la Administiracion del Estado a la
Comunidad Auténoma de Cantabria en materia de Agricultura, conocer
y ratificar dicho Reglamento.

Fin su virtud, dispongo:

Articulo tunico.

Se ratifica el Reglamenio de la Denominacion de Origen «Quesucos
de Liébanas y su Consejo Regulador, aprobado por Orden de 18 de noviem-
bre de 1993, de la Consejeria e Ganaderia, Agricultura y Pesca, de la
Diputacién de Cantabria, que figura como anexo a la presente disposicidén.

Disposicion derogatoria.

Queda derogada la Orden de 6 de octubre de 1987 por la que se ratifica
ol Reglamento de la Denominacion Genérica «Quesos de Lichanas.

Disposicidn fin.

La presente disposicion entrara en vigor et dia siguiente al de su pubii-
cacion en el Boletin Oficial del Estado.

Madrid, 7 de marzo de 19494,

ALBERO SiLLA

IImos. Sres. Secrctario gencral de Alimentacion v Director general de Poli-
tica Alimentaria.

ANEXO

Reglamento de la Denominacién de Origen «Quesucos de Liébana» y
de su Consejo Regulador

CAPITULO T
Generalidades
Ariiculo 1.

De acuerdo con lo dispuesto en la Ley 25/1970, de 2 de diciembre,
y de su Reglamento, aprobado por Decrete 335/1972, de 23 de marzo,
el Decreto 3711/1974. de 20 de diciembre, asi como el Real Decreto
728/1988. de 12 de julin, que establece 1a normativa a que debern ajustarse
tas Denominaciones de Origen de productos agroalimentarios no vinicos,
quedan protegidos con la Denominacién de Grigen «Quesucos de Lidbanas.
los quesos tradicionalmente designados bajo esta Denominacion geogrifica
que, reuniendo kas caracteristicas definidas en este Reglamonto, hayan
cumplido en su produccion, elaboracién, maduracion y conservacion todos
10s requisitos exigidos en el mismeo vy en la legislacidn vigente.

Articule 2.

t. La proteccion otorgada se extiende al nombre de la Denominacion
de Origen v a los nombres geograficos de Licbana y Aliva, cuando estos
sean aplicados 4 quesos.

2. El nombre de la Denominacién de Origen se empleara en su inte
gridad, e¢s decir, con las tres palabras gue lo componen y en ¢l mismo
orden e idénticos caracteres.

3. Queda prohibida la utilizacién en olros quesos, o productos lictecs,
de nombre, marca, términos, expresiones o sighos que, por su similitud
fondtica o grafica con los nombres protegides, puedan inducir a confusién
con los que =on objete de esta Reglmnentacion aun en ¢l caso de rque
vayan precedidos por Ios términos «<tipos, «estilos, «gustos, «elaborado ens,
«madurada ens . «con industrias en» u otros analogos.

Articulo 3,

La defensa de la Denominacion de Origen. la aplicacion de su Regla-
mento, la vigilancia de cumplimniento del mismo, asi como el fomento y
control de ia calidad de la leche y de los quesos amparados quedan encn
mendados al Consejo Keguladoer, a la Direccién General de Politica Ali-
mentaria del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion y al érgano
competente de Ia Diputacion Regional de Cantabria, en el ambito de sus
respectivas competencias, asi como las que se deriven de lu aplicacion
del Reglamento (CEE) nimero 208171992 del Consejo, de 14 de julio.

CAPITULO T
De la produecién de leche
Articulo 4.

La zona de produccion de leche apta para la elaboracion de los Quesucos
de Liébana, comprende los términos municipates de la comarca de Liébana:
Potes, Pesagucro, Cabezdn de Lighana, Camaleio, Castro Cillorigo, Tresviso
¥ Vega de Li¢bana y el Ayunlamiento de Pefarrubia.

Articulo 5.

La alimentacion del ganado respondera a las practicas tradicionales.
El Consejo Regulador favoreceri e impulsara el aprovechamiento directo
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de los pastos de la zona de produccidon, pudiendo dictar nermas com-
plementarias con el fin de gue la leche que ha de ser destinada a la ela-
boracion de los Quesucos de Liébana responda a sus caracteristicas pecu-
liares.

Articulo 6.

1. Las leches de los ganados, preferentemente utilizadas en la ela-
boracién de los «Quesucos de Liébanas, proceden de las siguientes especies
¥ razas;

Bovina: Tudanca, Pardo-Alpina y Frisona.
Ovina: Lacha,
Caprina: Pirenaica y Cabra de los Picos de Europa.

2. El ordefio se realizarid con el mayor esmero, dedicando exclusi-
vamente a la elaboracion de los Quesucos de Liébana la leche que reiina
las condiciones precisas de higiene, sanidad y calidad.

3. La leche serd entera y limpia, con la eomposicion equilibrada en
grasas y proteinas, conforme a las diferentes caracteristicas productivas
estacionales de sus respectivas especies.

Articulo 7.

El Consejo Regulador vigilara las operaciones de recogida y transporte
de la leche para que éstas se electden sin merma o deterioro de su calidad.

CAPITULO 111
Dela elaboraclén y maduracion
Articulo B.

La zona de elaboracion y maduracion de los Quesucos de J.débana coin-
cide con la zora de produccion, especificada en e} articule 4 del presente
Reglamento. .

Articulo 9.

Las técnicas empleadas en la manipulacion de ia leche y el queso y
ios procesos de elaboracion, maduracién y conservacion, seguiran lus prie-
ticas que se citan especificamente en los articulos siguientes y que tienden
a obtener productos de la maxima calidad, manteniendo tas caracteristicas
tradicionales de los quesucos amparados por la Denomibacion de Origer.

Los controles e inspecciones que practique el Consejo Regulador se
podran verificar sobre cualquiera de las fases o estadios, desde el ordefo
de los animales hasta la expedicién, transporte y comercio del producio
terminado.

Articulo 10.

L. La leche que se utilice para la elaboracion de los «Quesucos de
Liébana», serd leche entera de vaca, oveja o cabra, o bien mezclas de dos,
o de los tres tipos de leche.

2. En los quesucos cuya maduracién sea inferior a sesenta dias, la
leche sufrirda un proceso de pasteurizacion anadiéndose fermentos lacticos
caracteristicos, principalmente «Streptococus lactis» y «Streptococus cre-
Moriss.

3. Cuajada: la coagulacior de la leche se efectuara con cuajo de origen
animal, a una temperatura entre 28 °C y 32 °C, durante cuarenta y cinco
minutos comoe minimo.

4. Corte: se corta la masa hasta conseguir el tamanio de un guisante.

5. Moldeado: se realizara en moldes gue faciliten el autoescurrido
¥ que proporcionen las tormas caracteristicas de los quesucos.

6. Salado: el salado se realizara con sal seca, en proporcion del 2
al 3 por 100 del peso del queso. El primer dia por una de las caras y
el segundo dia al quitar el molde se sala el resto.

7. Maduracién: los locales de maduracién dispondrin durante todo
el proceso de una humedad relativa comprendida entre el 85y el 83 por 100
y una temperatura inferior a 15°C. Se aplicardn las pricticas de volteo
v limpieza necesarias hasta que el queso adquiera sus caracileristicas
peculiares.

Articulo 11,
No se autorizari, para la fabricacion de los Quesueos de Liéhana, la

adicidon de ningiin tipo de caseinato, ni de leche en polvo, ni adicion de
ninguna clase de materia grasa incluida la raantequilla.

CAPITULO IV
Caracteristicas de los quesucos
Articulo 12.

1. Los Quesucos de Liébana son quesos grasos, elaborados con leche
de vaca, oveja 0 ¢cabra, @ con mezelas de dos o de los tres tipos indicados.

Forma: Cilindrica o discoidal, de pegueiio {ormato, que oscila entre
By 12 cm de diametro, por 3 a 10 cm de altura.

Peso: Variable.

Pasta; Es firme y compacia, de color ligeramente amarillentc. Aroma
y sabor caracteristicos Tiene aigunos agujerns distribuidos irregularmente.
Cuando el Quesuco se ahuma adquiere olor, color y sabor tipicos del
ahumado.

Grasa: No inferior al 46 por 100 socbre el extracto seco.

Humedad: Minimo 30 por 100

2. Los gquesucos que ajuicio del Consejo Regulador no hayan adquirido
las caracteristicas citadas no podran ser amparados por la Denominacion
de Origen «Quesucos de Liébanas, y scran descalificados en la forma que
se preceptiia en el articulo 24,

CAPITULO V
Registros
Articulo 13,

1. Por el Consejo Regulador se levardan los siguientes Registros:

a) Registro de Ganiderias.

b) Registro de Industrias de Elaboracion o Queserias.

¢} Registro de Locales de Maduracion.

En los Registros a que se refieren los apartados b) y ©) se diferenciaran
con finalidad censal o estadistica. y a efectos de control del Consejoe Kegu-
lador. aquellas industrias que realicen aciividades de exportacion.

2. Las peticiones de inscripcién en os Registros se dirigirdn al Consejo
Regulador cn los impresos gue éste disponga al efecto, acompafiando los
dates, documentos y comprobantes que en cada caso sean requeridos por
tas disposiciones ¥ normas vigenles

4. El Consejo Regulador denegard las inscripciones que no se ajusten
a los preceptos dei Reglamento o a los acuerdos adoptados par éste sobre
condiciones complementarias de caricler téenico gue deben reunir las
pahaderias, queserias ¢ instalaciones de maduracion.

4. La inscripcién en estos Registros no exime a los interesados de
la obligacion de inscribirse en aquellos registros que estén establecidos
con cardcler general y, en especial, en el Registro de Industrias Agrarias.

Arliculo 14.

1. Enel Registro de Ganaderias se inscribiran las que estando situadas
en la zona de produccidn y reuniendo las condiciones establecidas en
este Reglamento quieran destinar su produccion de leche a la elaboracién
de Quesucos de Liébana.

2. En la inscripcion figuraran: nombre del propietario, localidad,
nimero de cartilla ganadera, nimero de hembras reproductoras ¥ lodos
aquellos datos gue se consideren necesarios por el Consejo Regulador
para su clasificacion y adecuada identificacion.

Articulo 15.

1. En el Registro de Queserias se inscribiran las instalaciones que
esién situadas en la zoha de elaboracion y que el Consejo Regulador con-
sidere aptas para elaborar quesucos que puedan optar a ser protegidos
por la Denominacidn de Origen.

2. Enlainscripcion figurard: el nombre del propietario o arrendatario,
eh su caso, razén social, localidad v zona de emplazamiento, caracteristicas,
capacidad de elaboraeidn y magquinaris, sistema de elaboracidn v cuantos
datos sean precisos para la perfecta identificacion y catalogacion de la
queseria,

En ¢l caso de gue la empresa quesera no sea propietaria de los locales.
se hard constar esta circunstancia indicando el nombre del propietario
¥, aparte, se acompanari un plano o croquis a escala convenienie donde
queden reflejados todos los detalles de construccion e instaiacion.
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3. En los casos de arrendamiento de queserias, el Consejo Regulador
se reserva la facultad de denegar la inscripeion en el Registro corres-
pondiente, cuando el contrato no ofrezeca las debidas garantias de con-
tinuidad ¥ estricto cumplimiento del Reglamento.

Articulo 16. .

1. En el Registro de Locales de Maduracién se inscribiran todos aque-
Hos situados en la zona de elaboracion que se dediquen exclusivamente
a la maduracién de quesucos con Denominacién de Origen. En la ins-
cripeién figurardn todos los datos que se exigen en el articulo anterior
del presente Reglamento.

2. Los locales destinados a la maduracién dispondran de temperatura
constante durante todo el proceso de maduracién, y su estado higrométrico
¥ ventilacion seran los adecuados, ademas de cumplir los restantes requi-
sitos que se estimen necesarios para que el queso adquiera las carac-
teristicas privativas de los Quesucos de Liébana.

Articulo 17,

1. Parala vigilancia de las inscripciones en los correspondientes Regis-
tros, serd indispensable cumplir en todo momento con los requisitos que
impone el presente capitulo, debiendo comunicar al Consejo Regulador
cualquier variacién que afecte a los datos suministrados en la inscripcion
cuando éste se produzea. En consecuencia, el Consejo Regulador podra
suspender o anular las inscripciones cuando los titulares de las mismas
no Se atuvieran a tales prescripeiones.

2. El Consejo Regulador efectuara inspecciones periédicas para com-
probar la efectividad de cuanto se dispone en el parrafo anterior.

3. Todas las inscripciones en los diferentes Registros serdn renovadas
en el plazo y forma que se determine por el Conscjo Regulador.

CAPITULG V1
Derechos y obligaciones
Articulo 18.

1. Sélo las personas fisicas ¢ juridicas, cuyas ganaderias estén ins-
critas en el correspondiente Registro, podran producir leche con destino
a la elaboracién de queso que haya de ser protegido por la Denominacién
de Origen. '

2. Sdle las personas fisicas o juridicas que tengan industrias de ela-
boracidn o queserias inscritas en el correspondiente Registro de Deno-
minacién de Origen podrin elaborar quesucos con derecho a ser ampa.rado:.
por dicha Denominacion de Origen.

3. Solo puede aplicarse la Denominacién de Origen «Quesucos de Lié-
bana» a los quesos procedentes de las instalaciones inscritas en los Regis-
tros de Queserias y Locales de Maduracién, que hayan sido producidos
y elaborados conforme a las normas exigidas por este Reglamento y que
relinan las condiciones organolépticas que deben caracterizarlos.

4. El derecho de uso de la Denominacién de Origen en propaganda,
publicidad, documentacién o etiquetas, es exclusivo de las firmas inscritas
en los Registros del Consejo Regulador.

5. Por el mero hecho de la inscripcién en los Registros corresposn-
dientes, las personas fisicas o juridieas inseritas quedan obligadas al cum-
plimiento de las disposiciones de este Reglamento y de los acuerdos que,
dentro de sus competencias, dicten la Diputacion Regional de Cantabria,
la Direccion General de Politica Alimentaria del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion, ¥ el Consejo Regulador, asi como a satisfacer las
exacciones que les correspondan.

6. Para el ejercicio de cualquier derecho otorgado por este Reglamento
o para poder acogerse a los beneficios que conceda el Consejo Regulador,
las personas fisicas o juridicas que tengan inscritas sus ganaderias o ins-
talaciones deberdin estar al corriente del pago de sus obligaciones.

Articulo 19.

Los nombres con que figuran inscritas en los Registros las Queserias
y Locales de Maduracion, asi como las marcas, simbolos, emblemas, leyen-
das publicitario$ o cualquier otro tipo de propaganda que se utilice aplicado
a los quesucos protegidos por la denominacién de que regula este Regla-
mentn, no podran ser empleados bajo ningin concepto, ni siguiera por
los propios titulzres, en la comercializacion de otros quesos, salvo las
excepciones que estime el Consejo Regulador, previa solicitud del inte
resado a dicha entidad, la cual, caso de que entienda que su aplicacion
no causa perjuicio a los quesucos amparados, elevari la correspondiente
propuesta a la Diputacion Regional de Cantabria, que resolvera.

Articulo 20.

1. El guesuco de la Denominacion de Origen para el consumo ird
provisto de una etiqueta, contraetiqueta, precinto o distintivo en general.

del Consejo Regulador, numerade y expedido por éste, que debera ser
colocado en las proptas instalaciones inscritas, al término de este proceso
y antes de su expedicién o pase a locales de conservacion, de acuerdo
con la normativa yue establezca a estos efectos del Consejo Regulador
y de forma que no permita una segunda utilizacion de tales distintivos.
En los libros de registro correspondientes figuraran la fecha de cuajada
y fecha final de maduracién del queso.

2. FEn las etiguetas propias de las firmas elaboradoras que se utilicen
en los quesucos amparados figurard, obligatoriamente y de forma des
tacada, el nombre de la Denominacion de Origen, ademas de los datos
que con cardcter general se determinen en la legislacion vigente,

3. Antes de la puesta en circulacién de las etiquetas de ias firmas
elaboradoras inscritas, éstas deberdn ser revisadas por el Consejo Regu-
lador, a los efectos que se relacionan con este Reglamento.

Serd denegada la aprobacién de aquellas etiquetas que por cualquier
causa puedan dar lugar -a confusion en el consumidor, asi como podri
ser anulada la autorizacién de una ya concedida anteriormente, cuando
hayan variado las circunstancias de la firma propietaria de la misma,
previa audiencia de la firma interesada.

4, El Consejo Regulador adoptara y registrard un emblema como sim:
bolo de la Denominacion de Origen.

Asimismo, el Consejo Regulador podra hacer obligatorio que en el exte-
rior de las queserias o instalaciones inscritas, y en lugar destacado, figure
una placa que aluda a esta condicidn.

Articulo 21.

El Consejo Regulador vigilara en cada campaia las cantidades de que-
sucos amparados por la Denominacidn expedidos por cada firma inscrita
en los Registros de Queserias y Locales de Maduracion, de acuerdo con
las cantidades de leche adquirida y segan las existencias.

Articulo 22,

Toda expedicion de quesucos amparados por la Denominacion de Ori-
gen con destino al extranjero, ademas de cumplir 1as normas establecidas
para el comercio exterior del queso, deberd ir acompainada del corres-
pondiente Certificado de la Denominacidn de Origen, expedido por el Con-
sejo Regulador, que se ajustard al modelo establecido por la Direccidn
General de Politica Alimentaria.

Articulo 23.

1. Con el objeto de poder controlar los procesos de produccidn, ela-
boracidn, maduracién y expedicién, asi como los volliimenes de existencias
¥ cuanto sea necesario para poder acreditar el origen y calidad de los
quesucos amparados por la Denominacion de Origen, las personags fisicas
o juridicas titulares de las ganaderias, queserias y locales de maduracién
vendran obligadas a cumplir con las siguientes formalidades:

a) Todos los propietarios de ganaderias inscritas presentarin al Con-
sejo Regulador, en la primera quincena de cada mes, declaracién de la
produccion obtenida en el mes anterior, indicando el destino de la leche.

b) Todas las firmas inscritas en el Registro de Queserias llevarin
un libro, segin el modelo adoptado por el Consejo Regulador, en el que
figurarin diariamente los datos de cantidad y procedencia de la leche
recibida, niimero de unidades y peso total de los quesucos fabricados
y locales de madutacién o cdmaras de maduracién donde se destinen
estos quesucos con derecho a Denominacion de Origen. Asimismo, pre-
sentaran al Consejo Regulador, en los diez primeros dias de cada mes,
una declaracién que resuma los datos del mes anterior que figuraran en
el Registro, segiin el modelo que se adopte por el Consejo Regulador.

¢) Todas las firmas inscritas en el Registro de Locales de Maduracion
llevaran un libro, segin el modelo que adopte el Consejo Regulador, en
el que diariamente se anotarin los datos referentes a nimero y procedencia
de las unidades de gquesucos que inician el proceso de maduracién, el
nimero de los que finalizan este proceso y €l de quesucos que se expendan
al mercado. Igualmente presentardn al Consejo Regulador, dentro de los
diez primeros dias de cada mes, una declaracién en la que quedaran refle-

jados todos los datos del mes anterior que figuren en el registro. En tanto

tengan existencias, deberin declarar mensualmente las ventas efectuadas.

2. Las declaracivnes a que se refiere el apartado 1 de este articulo
tienen efectos meramente estadisticos, por lo que ne podran facilitarse
ni publicarse mds que en forma numériea, sin referencia alguna de caricter
individual. Cualquier infraccidn de esta norma por parte del personal afecto
al Consejo Regulador serd considerada como falia muy grave.

Articulo 24.

1. Laleche y los quesucos que por cualgquier causa presenten defectos,
alteraciones sensibles o que en su produccién se hayan ineamplido los
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preceptos de este Reglamento o la legislacién vigente, serdn descalificados
por el Consejo Regulador, lo que llevard consigo la pérdida de la Deno-
minacién de Origen referida al lote correspondiente, o del derecho a la
misma en caso de productos no definitivamente elaborados.

2. La descalificacidn de los gquesucos podri ser realizada por el Con-
sejo Regulador en cualquier fase de su produccién o comercializacién y
a partir de la iniciacion del expediente de descalificacion deberan per-
manecer debidamente aislados y rotulados, bajo control del Consejo Regu-
lador, que en su resolucién determinard el destino del producto desca-
lificado, el cual, en ningin caso, podrd ser transferido a otra queseria
o instalacién inscrita.

CAPITULO VII

Del Consejo Regulador
Articulo 25.

1. El Consejo Regulador es un organismo integrado en la Consejeria
de Ganaderia, Agricultura y Pesca de la Diputacién Regional de Cantabria,
comoe érgano desconcentrado de la misma con atribuciones decisorias en
cuantas funciones se le encomienden en este Reglamento, de acuerdo con
lo que se determine en las disposiciones vigentes.

2. Su dmbito de competencias estard determinado:

a} Enlo territorial, por la respectiva zona de produccion, elaboracion
¥ maduracion.

b) En razon de los quesucos, por los protegidos por la Denominacion
de Origen en cualquiera de sus fases de produccidn, elaboracién, madu-
racién, circulacién y comercializacién.

¢} En razén de las personas, por las inscritas en los diferentes regis-
tros.

Articulo 26.

Es misién prinecipal del Consejo Regulador la de aplicar los preceptos
de este Reglamento y velar por su cumplimiento, para lo cual gjercera
las funciones que se le encomiendan en el articulo 87 de la Ley 25/1970
y disposiciones complementarias, asi como las que expresamente se indican
en el articulado de este Reglamento.

Articulo 27.

I. El Consejo Regulador estard constituido:

a) Un Presidente, designado por la Consejeria de Ganaderia, Agri-
cultura y Pesca de ta Diputacién Regional de Cantabria, a propuesta del
Consejo Regulador.

b) Un Vicepresidente, desighado por la Conscjeria de Ganaderia, Agri-
cultura y Pesca de la Diputacidn Regional de Cantabria, a propuesta del
Consejo

Regulador.

c¢) Doce Vocales en representacion del sector ganadero y dos en repre-
sentacion del sector elaboradeor.

d) Un funcionario técnico de la Consejeria, especializado en Gana-
deria, Industrializacién y Comercializacion Agraria, designado por la pro-
pia Consejeria.

2. Por cada uno de los cargos de Vocales del Consejo Regulador se
designara un suplente, elegido de la misma forma que el titular.

3. Los cargos de Vocales serdan renovados cada cuatro anoes, pudiendo
ser reelegidos.

4. En el caso de cese de un Vocal por cualquier causa, se procederi
a designar sustituto en la forma establecida, si bien el mandato del nuevo
Vocal solo durard hasta que se celebre la primera renovacion del Consejo
Regulador.

5. El plazo para la toma de posesion de los Voeales serd como méximo
de un mes, a contar desde la fecha de su designacion.

6. Causara baja el Vocal que durante el periodo de vigencia de su
cargo sea sancionado por infraccidn grave en las materias que regula este
Reglamento, bien personalmente o la firma a que pertenezca. [gualmente
causari baja por ausencia injustificada a tres sesiones consecutivas o cinco
alternas, o por causar baja en los Registros de la Denominacién de Origen.

Articulo 28.

1. Los Vocales a que se refiere el apartado ¢) del articulo anterior
deberan estar vinculados a los sectores gue representan, bien directamente
o por ser directivos de sociedades que se dediquen a las actividades que
han de representar. No obstante, una misma persona, fisica o jliridica,
no podra tener en el Consejo Regulador doble representacién, una en

el sector ganadero y otra en el sector elaborador, ni directamente ni a
través de firmas filiales o socics de la misma. .

2. Los Vocales elegides por pertenecer en calidad de directivos de
una firma inscrita, cesardn en su-cargo al cesar como directivos de dicha
firma, aunque siguieran vinculados al sector por haber pasado a otra empre-
sa, procediéndose a designar a su sustituto en la forma establecida.

Articulo 29,

I. Al Presidente corresponde:

Primero.—Representar al Consejo Regulador. Ksta representacién podra
delegarla en cualquier miembro del Consejo Regulador, de manera expresa,
en los casos que sea necesario.

Segundo.—Hacer cumplir las disposiciones legales ¥ reglamentarias.

Tercero.—Administrar los ingresos y fondos del Consejo Regulador y
ordenar los pagos. :

Cuarto.—Convoear ¥ presidir las sesiones del Consejo Regulador, sefia-
lando el orden del dia, sometiendo a la decision del mismo los asuntos
de su competencia y ejecutar los acuerdos adoptados.

Quinto.—Crganizar el régimen interior del Consejo Regulador.

Sexto.—Contratar, suspender o renovar el personal del Conscjo Regu-
lador, previo acuerdo del mismo.

Séptimo.~Organizar y dirigir los servicios.

Octavo.—Informar a los organismos superiores de las incidencizs que
en la produccidén y mercado se produzean.

Noveno.—Remitir a la Consejeria de Ganaderia, Agricultura y Pesca
de la Diputacién Regional de Cantabri;i, aquellos acuerdos que para cum-
plimiento general adopte el Consejo Regulador, en virtud de las atribu-
ciones que le confiere este Reglamento y aquellos que por su importancia
estime deben ser conocidos por la misma.

Décimo.—Aquellas otras funciones gue el Consejo Regulador acuerde
o le encomiende la Consejeria de Ganaderia, Agricultura y Pesca de la
Diputacion Regional de Cantabria.

2. La duracidon del mandato del Presidente sera de cuatro afos,
pudiendo ser reelegido. :

- 3. El Presidente cesara zl expirar el término de su mandato, a peticion
propia, una vez aceptada su dimisidon, o por decisién de la Consejeria
de Ganaderia, Agricultura y Pesea de la Diputacion Regional de Cantabria.

4. En el caso de cese o fallecimiento, el Consejo Regulador, en ¢l
ptazo de un mes, propondra un candidato para la designacion de un nuevo
Presidente.

f. Las sesiones del Consejo Regulador en que se estudia la propuesta
de nuevo Presidente seran presididas por la persona que designe la Con-
sejeria de Ganaderia, Agricultura ¥ Pesca de la Diputacion Regional de
Cantabria

Articulo 30,

1. Kl Consejo Regulador se reunira cuando lo convoque el Presidente,
bien por propia iniciativa o a peticion de la mitad de tos Vocales, siendo
obligatorio celebrar sesién por to inenos una vez al trimestre.,

2. Las sesiones del Consejo Regulador se convocaran con dierz dias
de antelacidn, al menos, debiendo acompanar a la citacién el orden del
dia para la reunion, en la que no se podrin tratar mas asuntos gue los
previamente sefialados. En caso de necesidad, cuando asi lo requicra la
urgencia del asunto a juicio del Presidente, se citara a los Vocales por
telegrama con veinticuatro horas de anticipacion como minimo. En todo
casn, el Consejo Regulador quedara validamente constituido cuando estén
presentes la totalidad de sus miembros y asi lo acuerden por unanimidad.

3. Cuando un titular no pueda asistir, lo notificara al Consejo Regu-
fador para que le sustituya un suplente.

4. Los acuerdos del Consejo Regulador s¢ adoptardn por mayoria de
miembros presentes y para la validez de los mismos serd necesario gue
estén presentes mas de la mitad de los que compongan el Consejo Regu-
lador. El Presidente tendra voto de calidad.

§. Para resclver cuestiones de tramite, o en aquellos casos en que
se estime necesario, podrd constituirse una Comision Permanente que
estard formada por el Presidente y los Vocales titulares necesarios, de
ambos sectores en paridad, designados por el Pleno del organismo. En
1a sesién en que se acuerde la constitucién de dicha Comisién Permanente
se acordard también las misiones especificas que le competen y funciones
que ejercerd. Todas las resoluciones que tome la Comision Permanente
seran comunicadas al Pleno del Consejo Regulador en la primera reunion
que celebre.

Articulo 31.

I. Para el cumplimiento de sus fines el Consejo Regulador contara
con el personal necesario, con arreglo a las plantillas aprobadas por la
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Consejeria de Ganaderia, Agricuitura y Pesca de la Diputacién Regional
de Cantabria, que figurardn dotadas en el presupuesto propio del Consejo
Regulador.

2. El Consejo Regulador tendra un Sceretario designado por el propio
Coensejo, a propuesta del Presidente, del que directamente dependera, ¥
que tendra como cometidos especificos los siguientes:

a} Preparar los trabajos del Consejo Regulador y tramitar la e¢jecucién
de sus acuerdos.

b) Asistir a las sesiones con voz, pero sin voto, cursar convocatorias,
levantar las actas y custodiar los libros y documentos del Consejo Regu-
lador.

¢) Los asuntos relativos al régimen interior del organismo, tanto de
personal como administrativos.

d} Lasfuncicnes que se le encomienden per el Presidente relacionadas
con la preparacion e instrumentacion de los asuntos de la competencia
del Consejo Regulador.

3. Para las funciones téenicas que tiene encomendadas, el Consejo
Regulador contard con los servicivs técnicos necesarios, la direccién de
los cuales recaerd en téenico competente.

4. Para los servicios de contro] y vigilancia contara con inspeciores
propios. Estos inspectores seran designados por el Consejo Regulador ¥
habilitados por el organismo competente de la Diputacién Regional de
Cantabria, con las siguientes atribuciones inspectoras:

a) Sobre las ganaderias ubicadas en el ambito territorial de la zona
de produccién de la Denominacién de Origen.

b) Sobre las queserias e instalaciones situadas en el Ambito territorial
de la zona de produccién, elaboracién y maduracion.

c) Sobre la leche ¥ guesos en el ambito territorial de la zona de pro-
duccion, elaboracion y maduracién.

5. Bl Conseio Regulador podra contratar para efectuar trabajos urgen-
tes el personal necesario, siempre que tengan aprobada en el presupuesto
dotacién para ese concepto.

3. A todo el personal del Consejo Regulador, tanto con cardcter fijo
como eventual, le serd de aplicacidn la legislacion laboral.

Artfculo 32.

1. Por el Consejo Regulador se establecera un Comité de Calificacion
de los quesucos, formado por (res expertos y un delegado del Presidente
del Consejo Regulador, que tendrd como cometido informar sobre la calidad
de los quesucos que sean destinados al mercado, pudiendo contar este
Comité con los asesoramientos téchicos que estime necesarios.

2. El Pleno del Consejo Regulador, a la vista de Jos informes del Comi-
té, resolverd lo que proceda y, en su caso, la descalificacién del quesuco
en la forma prevista en el articulo 24.

Las resoluciones del Consejo Regulador, podran ser recurridas en alzu-
da ante la Consejeria de Ganaderia, Agricultura y Pesca de la Diputacion
Regional de Cantabria.

3. Por el Consejo Regulador se dictaran las normas para la cons-
titucidn y funcionamiento del Comité de Calificacién.

Articulo 33.

1. La financiacion de las obligaciones del Consejo se efectuardn con
los siguientes recursos:

Primero.—Con el producto de las exacciones parafiscales que se fijan
en el articulo 90 de la Ley 25/1970, a las que se aplicaran los tipos
sigitientes:

a) El 0,5 por 100 del valor de la leche entregada en las queserias
inscritas, destinada a la elaboracidn de «Quesucos de Liébanas.

b)) E10,5 por 100 a la exaccién sobre productos amparados.

c) 100 pesetas por expedicién de certificados o visado de facturas
y el doble de precio del coste sobre las etiguetas o contraetiquetas.

Los sujetos pasivos de cada una de la exacciones son: de la a)los
titulares de las ganaderias inscritas; de la b)los titulares de queserias
o locales de maduracion inscritos que expidan queso al mercado, y la
¢} los titulares o queserias de maduracion inscritos solicitantes de cer-
tificados, visados de facturas o adquirentes de etiquetas o contraetiquetas.

Segundo.—Las subvencicnes, legados o donativos que reciban

Tercero.--Las cantidades que pudieran percibir en concepto de indemnr
nizaciones por dafios y perjuicios ocasionados al Consejo Regulador o
a los intereses que representan.

Cuarto.—Los bienes gue constituyen su patrimonio 'y los productos ¥
ventas del mismo.

2. Los tipos impositivos fijados en este articulo podrin variarse por
la Consejeria de Ganaderia, Agricultura y Pesca, a propuesta del Consejo
Regulador, cuando las necesidades presupuestarias de éste asi lo aconsejen,
y slempre que se gjusten a los limites establecidus en la Ley 25/1970
v disposiciones complementarias.

3. La gestion de los ingresos y gastos que figuren en los presupuestos
corresponde al Consejo Regulador.

Articulo 34.

Los acuerdos del Consejo Regulador que no tengan cardcter particular
y afecten a la pluralidad de las personas 6 empresas relacionadas con
ja produccién o elaboracién de los quesucos se notificardn mediante cir-
culares expuestas en las oficinas del Consejo Regulador, en la sede de
las Cdémaras Agrarias Locales y en el «Boletin Oficiat de Cantabrias.

Los acuerdos ¥ resoluciones que adopte el Consejo Regulador serdn
recurribles, en todo caso, ante la Consejeria de Ganaderia, Agricultura
y Pesca de la Diputacion Regional de Cantabria.

CAPITULOC VIII
De las infracciones, sanciones y procedimiento
Articulo 35.

Todas las actuaciones que sea preciso desarrollar en materia de expe-
dientes sancionadores se ajustarin a las normas de este Reglamento y
a las de la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, «Estatute de la Viia, del Vino
y de los Alcoholes»; al Decreto 835/1972, de 23 de marzo, por el que se
aprueba el Reglamento; Real Decreto 1945/1983, de 22 de junio, gque regula
las infracciones y sanciones en materia de defensa del consumidor y de
la produccién agroalimentaria; a la Ley 30/1992, de 26 de noviembre,
de Régimen Juridice de las Administraciones Pablicas y del Procedimiento
Admipistrativo Comun, y en ¢] resto de la legislacién vigente.

Articulo 36.

1. Las infracciones a lo dispuesto en este Reglamento y a los acuerdos
del Consejo Regulador serdn sancionadas con apercibimiento, multa, deco-
miso de la mercancia, suspension temporal en el uso de la denominaciéon
o baja en et Registro o Registros de la misma, tal como se expresa en
los articulos siguientes, sin perjuicio de las sanciones que por contravenir
la legislacion gencral sobre ia materia puedan ser impuestas.

2. Las bases para la imposicién de multas se determinaran conforme
dispone el articulo 120 del Decreto 835/1972.

Articulo 37.

Segiin dispone el articulo 129.2 del Decreto 835/1972, las infracciones
cometidas por las personas inscritas en los Registros de la Denominacion
se clasifican, a efectos de su sancidn, en la forma siguiente:

A) Faltas administrativas: se sancionaran con apercibimiento o con
muita del 1 por 100 del valor de las mercancias afectadas.

Fistas faltas son en general las inexactitudes en las declaraciones, libros
de registro, volantes de circulacién y otres documentos de control que
garantizan la calidad y origen de los productos y especialmente las siguien-
tes:

1. Falsear u omitir los datos y comprobantes que en cada caso sean
precisos en los diferentes Registros.

2. No comunicar inmediatamente al Consejo Regulador cualquier
variacién que afecte a los datos suministrados en el momento de la ins-
cripcion en los Registros.

3. Omitir o falsear datos relativos a produccion o movimientos de
productos

4. Lasrestantes infracciones al Reglamento o los acuerdos del Consejo
Regulador, en la materia a que se refiere este apartado A).

B} Infracciones a lo establecido en el Reglamento sobre produccion,
elaboracién, maduracién y caracteristicas de los quesos amparados. Se
sancionardn con multas de 2 al 20 por 100 del valor de los productos
afectados, pudiendo en el caso de productos terminados, aplicarse, ademads,
el decomiso. Estas infracciones son las siguientes:

1. Elincumplimiento de las normas vigentes sobre practicas higiénicas
de conservacidn y transporte.

2. Utilizar para la elaboracion de quesos amparados, leche neutra-
lizada, tratada con conservantes y, en general, cualquier practica que influ-
ya en la calidad del producto, salvo los casos que determine el Consejo
Regulador y en las condiciones que éste sefiale.
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3. Emplear en la elaboracién de quesos protegidos leche distinta de
la autorizada por el articulo 6 de este Reglamento,

4. El incumplimiento de ias normas de elaboracion y maduracién de
los quesos.

5. Las restantes infracciones al Reglamento o a los acuerdos rel Con-
sejo Regulador, en la materia a que se refiere este apartade B).

C} Infracciones por uso indebido de la denominacidn o por actos
que puedan causarle perjuicio o desprestigio. Se sancionaran con multas
de 20.000 pesetas al doble del valor de la mercancia o productos afectados,
cuando aquél supere dicha cantidad, ¥ con su decomise.

Estas infraeciones son las siguientes:

1. La ntilizacién de razones sociales, nombres comerciales, marcas,
simbolos ¢ emblemas que hagan referencia a la denominacién ¢ a los
nombres protegidos por ella, en la comercializacién de otros yuesos ne
protegidos.

2. Elwuso de la denominacidn en guesos que no hayan sir'o slaboradas,
producidos y madurados de acuerdo a las normas establecidas por la legis-
lacién vigente y por este Reglamento, ¢ que retnan las caracleristicas
y condiciones organolépticas que han de caracterizarlos.

3. El uso de nombres comerciales, marcas o etiguetas no aprobados
por el Consejo Repulador, en los casns a que se refiere este apariado <}

4. La indebida teneneia, negociacidn o utilizacisn de los docurientos,
=tiguetas, selles, et propios de Ja Denominacidn, asi come !a falvificacicep
de los mismos.

5. La cxpedicion de quesos que no correspondan a tas c2racieistioas
de calidad mencionadas en sus ruedios de comercializacion.

6. La expedieién, circulacion o comercializacién de gueses ampara-
dos, en tipes de envases no aprobadoes por el Consejo Reguiador.

7. Laexpedicion, circulacién o comercializacidn de quesos de la deno-
minacion desprovistos de las etiquetas numeradas o carentes del e
de control establecido por el Consejo Regulador.

8. Efectuar 1a elaboracion, el curade o el etiquetacio en ferales juc
no sean las instalaciones inscritas autorizadas por et Consejo Hegnlador

9. E! impago de las exaceiones parafiscales a que se refiere el arhici

lo 33.1.1° por parte de los sujetos pasivos de cada upa de dichas
exacciones.

10. En general, cunalquier acto gue contravenga lo dispr
Reglamento o los acuerdos del Consejo, y que perjudiqus -
ia Denominacion, o suponga un uso indebido de la misma.

WU ON este

tespresugie

Articulo 38.

1. Las infracciones cometidas por personas no wscritas en Ins Hegis-
tros del Consejo Regulader son, entre otras:

a) Usar indebidamente la Denominacidn de Origen.

b) Unlizar nombres comerciales, mareas, expresiones, signos y emile-
mas que por su identidad o similitud grafica o fonetica con los nembires
protegidos por la Denominacion de Origen, o con los signos o emblemas
caracteristicos de 1a misma, puedan inducir a confusion sebre la naturaleza
o el origen de los productos, sin perjuicio de los derichos adqguiridos
que sean debidamente reconoctdos por los organismos competentes

¢) Empiear los nombres protegidos por la Denominacion de Ovigen,
e¢n etiquetas o propaganda de productos, aungue vayan precedidos por
el término stipor 1 Htros andlogos.

d) Cualguier accidn que cause perjuicio ¢ desprestigio a ia Deno-
minacién de Origen o tienda a producir confusién en el consumidor res-
pecto a ia misma.

2. Estas infracciones se sancionaran con multa de 20.000 peseras,
hasta el doble del valor de las mercancias cuando aquél supers dicha
cantidad y, ademds, con su decomiso.

Articuto 39.

Para la aplicacion de las sanciones previstas en los articuio anteriores
se tendran oo nenta las siguientes normas;

1.9 Seaplirarin en su grado mintmo:

a} Cuando se trate de simples irregularidades en la chservancia g~
las reglamentaciones, sin trascendencia directa pars los consumidores o
que a0 suncrgan benelicio especial para el infractor.

b; Cuande se subsanen los defectos en el plazo senalado pacs ile
por el (onsejo Regulador

¢} Cuaido se pruebe gue no ha existido mala fe

2.° Se aplicardn en su grado medio:

a) Cuando la infraccién tenga trascendencia directa sobre los con-

sumidores o supongsn un beneficio especial para o] infracvor.
~b) Cuando no se subsanen ios defectos en el plaze sehalado por el

Consejo Regulador,

¢) Cuando la infraceidn se produzca por una actuacién negligente,
con inobservancia ds las normas de actuacion expresamente acordadas
por el Consejo Regulador.

d) En todos los casos en que no proceda la aplicaeidn de los grados
minimos y maximo.

3.2 Beaplicarian en su grado méaximy:

a2} Cuandc se produzea reiteracion en la negativa a facilitar infor-
macién, prestar colaboracién o permitir el acceso a la documentacidn exi-
gida por este Reglamento o por los acuerdos del Consejo Regulador.

b) Cuando se pruebe manifiesta mala fe.

¢} Cuando de la infracsién se deriven graves periusicios para la deno-
minacién, sus inseritos o los consumidores,

4.7 En los cases de las infricciones tipificades en el apartado 5 del
articulo 37.B), en los apartados 1, 2, 4, 7, 8 ¥ 9 del aruculo 37.C) se
podra aplicar la suspensidr temporal del uso de la denominacién o 1a
baja en los Registros da la misma.

La suspensian temporal. no supericr a tres meses, def derecho al uso
de la denominacién lievara aparejada la suspension de! derecho a cer-
tificados de origen, precintas, contraeiiquetas y demas documentos del
Consejo Regulador. :

La baja supondri la expulsion dei infractor en los Registros del Consejo
¥y, como consecucncia, la pérdida de los derechos inherentes a la deno-
minacién

Ariicule 40.

1. Podrd ser aplicado el decomiso de las mercancias como sancion
dnica ¢ come accesoria, en st oasc, o el pago del wporie de su valor
en ef caso de que el decorriso 10 ses factible.

2. En caso de desaparicion, cambio o cualyuier manipulacidn efec-
tuada sobre la mercancia retenida, intervenida o decomisada, se estara
a lo dispuesto en el articuio 399 del Codigo Penal.

3. Las muilas deberdan abonarse dentro del plazo de guince dias hab-
les, inmediatos al de su notificacion, asi como el imporie de los gastos
de toma y andlisis de las muestras, si los hubiera. En caso contrario se
procederd por via de apremio. Para recurrir 2n alzada sera requisito impres-
cindibie el previo ingreso de la totalidad de la sancion impuesta.

Articulo 41,

En el caso de reincidencia o cuando los productos estén destinados
a ta exportacidn, ias multas serdn superiores en un 50 por 100 a las sefta-
ladas en este Reglamento, sin perjuicio de las sanciones que puedan corres-
ponder en virtud e la legislacién vigente,

En el caso de que el reincidente cormetiera nueva ‘nfraccion, las multas
podrdn ser elevadas hasta el triple.

Se considerard reincidente al infracior sancionado mediante resolucion
firme por una infraccién de las comprendidas en el pressntc Reglamento
en Jos cinco anos anteriores.

Articulo 42

1. La resolucion de los expedicnies sancionadoeres, incoados por el
Consejo Reguiador, corresponde al propio Conseio cuamio o multa sefia-
lada no exceda de 50.000 pesetas, en estos casos, ni ¢} Secretario ni el
tiistructer del expediente pueden pertenecer al Consoje. 8i excediera, se
clevard la propuesta a la Consejeria de Ganaderia, Agriculiura y Pesca
de la Diputacién Regional de Cantabria,

2. La resolucion de los expedientes por infracciones cometidas por
empresas ubicadas fuera de la Comunidad de Cantabria <ontra esta Deno-
minacion de Origen, corresponderd a la Administracian Ceniral del Estado,

3. A efectos de determinar ka cuantia a gue «e rejiere el apartado 1.
se adicionard el imporie de la muliz <0 vieior de fa iercaacia decomisada.

4. La decision sobre el decotniso de la merrancia o su Adesting corres-
ponderd a quien kenga la faceltad de resolver el expediente.

5. En los casos en que la infraccion concierna al uso indebido de
Iy Derorunacion de Origen, y ello impligue una faisa indicacion de pro-
«edencia, el Consejo Regulador, sin perjuicio de las acinacinnes y siunciones
administrativas pertinentcs, podrd acudir 5 los Tribrensies ejerciendo las
acciones civiles y penaies reconocidas en la legislacién sobre propiedad
ndusenal,
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6. En todos Ios casos en gue la resolucion del expediente sea con
multa, el infractor debera abunir lus gastes eriginados por las tomas y
andlisis de muesiras, o por e} reconocimiente yue se hubiera realizado
y demds gastos gae acasionen 1a tramitacidn y vesoitcion del expediente,
de acuerdo con lo dispuesio en ¢l Decreto 4935/1056, gue convalida la
tasa por gestion técnice-facultativa de jos servicios agronomicos.

Disposicign transitoria.

El 6rgano Rector de ta Denominasion Generica ue Caildad «Quesucos
de Liébana», asumird la totalidad de furiciones yue coiresponden al Consejo
Regulador, a que se refiere el capitule VI, eontintatda sug actuales Vocales
en el desemperio d= sus cargos hasta que el Consejo Regulador quede
constituido, de acucrdo con io que prové el articuio 27 de este Reglamento.

661 2 ORDEN de 11 de marzo de 1894 por la que se ratifica la
modificacion de determinados articuios del reglamento de
la dexnorminacian especifica «Brandy de Jeveze,

El Real Decreto 276€ 1883, ¢ & & de ociubre, sobre' traspaso de funciones
y servicios de la Administracion del Estado a la Comunidad Auténoma
de Andalucia en muteria de Agriculiura, schiiala en el apartado B, 1°, |,
h), de su anexo I que la citada Comunidad Autdnoma yna vez aprobados
los reglamentos de las demominaciones de origen. ¥y de otras denomina-
ciones, los elevara al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentaciéon para
su conocimienio ¥ ratificaciin, a los efectos de su promocion y defensa
por la Administracién del Estadc en los ambitos nacional e internacional,
lo que éste hara siempre que aquéllos cumplan la normativa vigente.

Aprobado por la Consejeria de Agrivultura y Pesca de 1a Junta de
Andalucia por Orden de 23 de junic de 19935 1a meodificacion de algunos
articulos del regiamentio de la denorunacion especifica «Brandy de Jerezs,
ratificado por Orden de 3t de mayo de 1983, corresponde al Ministerio
de Agricultura, Pesca ¥ Alimentacidn conccer ¥ ratificar dicha modifi-
cacion.

En sa virtud, dispongo:

Articulo anico.

Se ratifica la mocificacién del reglamento de la denominacién especifica
«Brandy de Jerezr y de 51 Consejo regulador, aprobada por Orden de 23
de junio de 1993 de la Cunsejeria de Agricultura ¥ Pesca de la Junia
de Andalucia, que figura coma anexn de la presente disposicion, a los
efectos de su promocién v defensa por la Adminstracion General del Esta-
do en los dmbitos nacional e iniernacicnai.

Disposicidn final.

La presente Orcen entrard en vigor el dia s:guiente al de su publicacion
en el «Boletin Oficial del Estados.

Madrid, 11 de marzo de 1931,

Mmos. Sres. Secretario general rde Alimentuacion y Director general de
Politica Alimentario.

ANEXOQ

Modificacion percial del reglamento de ian denominacidn especifica
«Brandy de Jerez:, ratificado por Orden de 31 de mayo de 1989

El nuevo texto de los articulos modificados ¥ la disposicion adicional
sera el signiente:

SCAPITULO T
De In elaboracion ¥ envejecimiento

Articuln 5.
El *Brandy d2 Jorez” 25 lu bebida espirileosa:

Obtenida a partiv de aguardientes ¥ destiiados de vino, cuyas
caractaristicas se definen en el articulo 6 de ¢sie reglamento.

Envejecida ez vasijas de roble de capacidad inferior a 1.000
litros, previamenie envinadas oon vino de Jerez.

Envejecioa, zegin el sisiemz tradicional jerezano de “Criaderas
¥ Soleras”.

Envajecids axciusivanente en la zona de elaberacion y enve-
jecimionio dofivida on el articalo anterior.

Elaborada conforme s las pedcticas tradicionales que en este
reglamento se determinan.

Articulo 6.

Los aguardientes de vino aplos para la elaboracién del “frandy
de Jerez” deberdn obtenerse exclusivamente por destilacién de vinos
sanes y conservar las caracteristicas organolépticas y componentes
volitiles propios del vino que proceden.

El Consejo regulador reconoce los signientes tipos:

A, Aguardiente de vino de baja graduacidn denominado tra-
diciunalmente “Holanda”, con graduacion alcolidlica no superior
a 70 gradus centesimales. *

B. Aguardienle de vino con graduacién alcohdlica compren-
dida entre 70 y 86 grados centesimales.

(. Destilado de vino cuya graduacién alcohdiica esid compren-
dida entre 86 y 94,8 grados centesimales.

En todo caso, los aguardientes de vino deberan representar mas
del 50 por 100 en grado alcohélico del producto acabado.

Articulo 7.

El Consejo regulador vigilard las caracterisiicas de los agnar-
dientes y destilados de vino a emplear e la elaboracion del “Brandy
de Jerez™, a fin de garantizar su calidad y el efectivo cumplimiento
de las exigencias previstas al respecto por este redlaments,

Articuio 8.

Las técnicas empleadas en el procesv de elaboracion y enve-
jecumiento seguirdn las practicas tradicionales que tienden a obtener
productes de la maxima calidad, manteniendo los caracteres sin-
gulares y propios del “Brandy de Jerez”.

Articala 9.

1. Ei sisterna de elaboracion ¥ envejecimiento caracteristico
del “DBrandy de Jerez” —sin perjuicio de las demas exigencias esta-
Ulecidas oa el presente reglamento, que dotan al producte de su
pecutiar personalidad— es el {radicional de “Criaderas y Soleras”
por virtud del cual, 'a extraccion o “saca del brandy envejecido
se realiza de forma parcial en cada una de las botas que forman
la escala determinada, y la repuosicidn o “rocio” se realiza con brandy
de otro nivel de envejecimiento.

2. El Consvjo regulador podrd autorizar igualmente <l sistema
de envepecimiento por “afadas”, aquel en el que el brandy per
manece en s vasija de envejecimiento de forma estatica sicmpre
gue se cumpla el resto de las exigencias de este reglamento.

3. Se dencmina “Cabeceo” al conjunto de operaciones bode-
gueras de combinacion de los aguardientes v destilados de vino,
por virted de las cuales se obtiene la tipicidad del “Brandy de
Jerez” v su homogeneidad, dotando al producto resullante de las
caracterisiicas organoiépticas que le son propias.

Arttcule 14

1. Al objeto de este reglamento solamente se considera como
“tiempo de envejecimiento” al de la permanencia de jos aguardientes
de vino en las correspondientes vasijas de envejecimiento,

2. se define como “vasija de envejecimiento” al recipiente fra-
dicional utilizado en la zona para tal fin que es la bota de madera
de roble cuya capacidad es inferior a los 1.000 litros.

Las vasijas de envejecimiento deberan estar previamente envi-
nadas con vina de Jerez.

CAPITULO {1E
Caracteristicas de los brandies
Articulo 11,

I, Segin las caracteristicas de los aguardientes y destilados
e vino y del proceso de elaboracién y envejecimiente, se distinguen
s siguientles tipus de “Brandy de Jerez™:

Brandy de Jerez “Solera”. Es el brandy cuyo contenido de sus-
Lanvias voldtiles. es decir, la suma de deidos voldtiles, aldehidas,
ésteres v alcoholes superiores habra de ser superior a 200 g/ 100
ce. de al.vhol a 106 por 100 vol. y sometido a un tiemnpo de enve
Jecinianio superior a seis meses.

Brandy de Jerez “Solera Reserva”. Fs el brandy cuye contenido
de susturcias volitiles, es decir, la suma de dcidos volitiles, alde-
hiddas, ésleres y alccholes superiores habra de ser superior a



