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6. En todos Ios casos en gue la resolucion del expediente sea con
multa, el infractor debera abunir lus gastes eriginados por las tomas y
andlisis de muesiras, o por e} reconocimiente yue se hubiera realizado
y demds gastos gae acasionen 1a tramitacidn y vesoitcion del expediente,
de acuerdo con lo dispuesio en ¢l Decreto 4935/1056, gue convalida la
tasa por gestion técnice-facultativa de jos servicios agronomicos.

Disposicign transitoria.

El 6rgano Rector de ta Denominasion Generica ue Caildad «Quesucos
de Liébana», asumird la totalidad de furiciones yue coiresponden al Consejo
Regulador, a que se refiere el capitule VI, eontintatda sug actuales Vocales
en el desemperio d= sus cargos hasta que el Consejo Regulador quede
constituido, de acucrdo con io que prové el articuio 27 de este Reglamento.

661 2 ORDEN de 11 de marzo de 1894 por la que se ratifica la
modificacion de determinados articuios del reglamento de
la dexnorminacian especifica «Brandy de Jeveze,

El Real Decreto 276€ 1883, ¢ & & de ociubre, sobre' traspaso de funciones
y servicios de la Administracion del Estado a la Comunidad Auténoma
de Andalucia en muteria de Agriculiura, schiiala en el apartado B, 1°, |,
h), de su anexo I que la citada Comunidad Autdnoma yna vez aprobados
los reglamentos de las demominaciones de origen. ¥y de otras denomina-
ciones, los elevara al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentaciéon para
su conocimienio ¥ ratificaciin, a los efectos de su promocion y defensa
por la Administracién del Estadc en los ambitos nacional e internacional,
lo que éste hara siempre que aquéllos cumplan la normativa vigente.

Aprobado por la Consejeria de Agrivultura y Pesca de 1a Junta de
Andalucia por Orden de 23 de junic de 19935 1a meodificacion de algunos
articulos del regiamentio de la denorunacion especifica «Brandy de Jerezs,
ratificado por Orden de 3t de mayo de 1983, corresponde al Ministerio
de Agricultura, Pesca ¥ Alimentacidn conccer ¥ ratificar dicha modifi-
cacion.

En sa virtud, dispongo:

Articulo anico.

Se ratifica la mocificacién del reglamento de la denominacién especifica
«Brandy de Jerezr y de 51 Consejo regulador, aprobada por Orden de 23
de junio de 1993 de la Cunsejeria de Agricultura ¥ Pesca de la Junia
de Andalucia, que figura coma anexn de la presente disposicion, a los
efectos de su promocién v defensa por la Adminstracion General del Esta-
do en los dmbitos nacional e iniernacicnai.

Disposicidn final.

La presente Orcen entrard en vigor el dia s:guiente al de su publicacion
en el «Boletin Oficial del Estados.

Madrid, 11 de marzo de 1931,

Mmos. Sres. Secretario general rde Alimentuacion y Director general de
Politica Alimentario.

ANEXOQ

Modificacion percial del reglamento de ian denominacidn especifica
«Brandy de Jerez:, ratificado por Orden de 31 de mayo de 1989

El nuevo texto de los articulos modificados ¥ la disposicion adicional
sera el signiente:

SCAPITULO T
De In elaboracion ¥ envejecimiento

Articuln 5.
El *Brandy d2 Jorez” 25 lu bebida espirileosa:

Obtenida a partiv de aguardientes ¥ destiiados de vino, cuyas
caractaristicas se definen en el articulo 6 de ¢sie reglamento.

Envejecida ez vasijas de roble de capacidad inferior a 1.000
litros, previamenie envinadas oon vino de Jerez.

Envejecioa, zegin el sisiemz tradicional jerezano de “Criaderas
¥ Soleras”.

Envajecids axciusivanente en la zona de elaberacion y enve-
jecimionio dofivida on el articalo anterior.

Elaborada conforme s las pedcticas tradicionales que en este
reglamento se determinan.

Articulo 6.

Los aguardientes de vino aplos para la elaboracién del “frandy
de Jerez” deberdn obtenerse exclusivamente por destilacién de vinos
sanes y conservar las caracteristicas organolépticas y componentes
volitiles propios del vino que proceden.

El Consejo regulador reconoce los signientes tipos:

A, Aguardiente de vino de baja graduacidn denominado tra-
diciunalmente “Holanda”, con graduacion alcolidlica no superior
a 70 gradus centesimales. *

B. Aguardienle de vino con graduacién alcohdlica compren-
dida entre 70 y 86 grados centesimales.

(. Destilado de vino cuya graduacién alcohdiica esid compren-
dida entre 86 y 94,8 grados centesimales.

En todo caso, los aguardientes de vino deberan representar mas
del 50 por 100 en grado alcohélico del producto acabado.

Articulo 7.

El Consejo regulador vigilard las caracterisiicas de los agnar-
dientes y destilados de vino a emplear e la elaboracion del “Brandy
de Jerez™, a fin de garantizar su calidad y el efectivo cumplimiento
de las exigencias previstas al respecto por este redlaments,

Articuio 8.

Las técnicas empleadas en el procesv de elaboracion y enve-
jecumiento seguirdn las practicas tradicionales que tienden a obtener
productes de la maxima calidad, manteniendo los caracteres sin-
gulares y propios del “Brandy de Jerez”.

Articala 9.

1. Ei sisterna de elaboracion ¥ envejecimiento caracteristico
del “DBrandy de Jerez” —sin perjuicio de las demas exigencias esta-
Ulecidas oa el presente reglamento, que dotan al producte de su
pecutiar personalidad— es el {radicional de “Criaderas y Soleras”
por virtud del cual, 'a extraccion o “saca del brandy envejecido
se realiza de forma parcial en cada una de las botas que forman
la escala determinada, y la repuosicidn o “rocio” se realiza con brandy
de otro nivel de envejecimiento.

2. El Consvjo regulador podrd autorizar igualmente <l sistema
de envepecimiento por “afadas”, aquel en el que el brandy per
manece en s vasija de envejecimiento de forma estatica sicmpre
gue se cumpla el resto de las exigencias de este reglamento.

3. Se dencmina “Cabeceo” al conjunto de operaciones bode-
gueras de combinacion de los aguardientes v destilados de vino,
por virted de las cuales se obtiene la tipicidad del “Brandy de
Jerez” v su homogeneidad, dotando al producto resullante de las
caracterisiicas organoiépticas que le son propias.

Arttcule 14

1. Al objeto de este reglamento solamente se considera como
“tiempo de envejecimiento” al de la permanencia de jos aguardientes
de vino en las correspondientes vasijas de envejecimiento,

2. se define como “vasija de envejecimiento” al recipiente fra-
dicional utilizado en la zona para tal fin que es la bota de madera
de roble cuya capacidad es inferior a los 1.000 litros.

Las vasijas de envejecimiento deberan estar previamente envi-
nadas con vina de Jerez.

CAPITULO {1E
Caracteristicas de los brandies
Articulo 11,

I, Segin las caracteristicas de los aguardientes y destilados
e vino y del proceso de elaboracién y envejecimiente, se distinguen
s siguientles tipus de “Brandy de Jerez™:

Brandy de Jerez “Solera”. Es el brandy cuyo contenido de sus-
Lanvias voldtiles. es decir, la suma de deidos voldtiles, aldehidas,
ésteres v alcoholes superiores habra de ser superior a 200 g/ 100
ce. de al.vhol a 106 por 100 vol. y sometido a un tiemnpo de enve
Jecinianio superior a seis meses.

Brandy de Jerez “Solera Reserva”. Fs el brandy cuye contenido
de susturcias volitiles, es decir, la suma de dcidos volitiles, alde-
hiddas, ésleres y alccholes superiores habra de ser superior a
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250 mg/100 cc., de aleohol a 100 por 100 vol. ¥y sometido a un
tiempo de envejecimiento superior a un ano.

Brandy de Jerez “Solera Gran Reserva”. Es el brandy cuyo con-
tenido de sustancias volatiles, es decir, la suma de acidos voldtiles,
aldehidos, ésteres y alcoholes superiores habrd de ser superior a
300 mg/100 cc., de alcohel a 100 por 100 vol. y sometido a un
tiempo de envejecimiento supertor a tres anos.

2. Los brandies amparados por la denominacién “Brandy de
Jerez” para su destino al consumo deberan tener —salvo lo dispuesto
en el articulo 12.1— una graduacion alcohdlica real comprendida
entre los 36 y los 45 grados en volumen.

3. Los brandies deberan presentar las cualidades organolép-
ticas de los mismos, especialmente en cuanto color, aroma y sabor.

4. El contenido en materias reductoras totales sera como maxi-
mo de 35 gramos por litro. El ensaye para determinacién de materias
tianicas deberd dar reaccidn posttiva.

5. La elaboracién se ajustard en todo momento a lo dispuesto
en la legislacién vigente sobre la materia.

Articulo 12.

1. En la elaboracidon de “Brandy de .Jerez™ con destino a la
exportacion se podrian tener en cuenta las exigencias de la legis-
lacion del pais de destino, siempre que ello no suonga menoscabo
de lo establecido en este regiamento. A este respecto, y previa auto-
rizacion singular para cada caso del Consejo regulador podran efec-
tuarse practicas que doten ai producto de las caracteristicas exigidas
por 1a legislacion de los paises de destino en cuanto al grado alco-
hélico se refiere, garantizandose la calidad del producto.

CAPITULO IV
Registros
Articulo 14.

1. En el Registro de Bodegas de Elaboracion y Envejecimiento
se inscribiran todas aquellas que, situadas en la zona detinida en
el articulo 4, se dediquen o vayan a dedicarse a la elaboracién
v envejecimiento del brandy con derecho a ser amparado por la
denominacion especifica, lo soliciten al Consejo regulador conforine
a lo establecido en el ariicule anterior y 'éste lo autorice.

En la inscriprion figurara el nombre, razén o denominacién
social de la empresa objeto de la inscripcion, localidad y domicilie,
epigrafe de la licencia fiscal en que esté incluida, asi como cuantos
datos relativos a existencias, capacidad de produccidn, locales e
instalaciones solicite el Consejo. lgualmente se inscribiran los nom-
bres comerciales o marcas que se autoricen para la venta del
“Brandy de Jerez".

2. Para poder inscribirse y mantener la inscripeidn en el Regis-
tro, las bodegas deberan acreditar que tienen existencias suficientes
para gaantizar el efectivo cumplimiento del tiempo de envejecimien-
to previste en este reglamento,

A estos efectos la comereializacion de «Brandy de Jerezs séolo
podra iniciarse una vez transcurridos seis meses, un afo o tres
afios segun el tipo de “Brandy de Jerez” de que se trate, a contar
desde la fecha en que el Consejo regulador hubiera expedido el
certificado de reconccimiento de la primera inmovilizacion de
aguardientes y destilados de vino aptos.

En el caso de que una bodega inscrita traspase o venda la tota-
hidad de sus existencias, automaticamente causari baja en el Regis-
Lro. ,

3. Para la vigencia de las inscripciones en el Registro del Con-
sejo regulador serd indispensable cumplir en todo momenio con
los requisitos que impone el presente articulo, debiendo comunicar
al Consejo cualquier variacion que efecttie de los datos suminis-
trados en la inscripcién cuando ésta se produzea. En consecuencia,
el Consejo regulador podra suspender o anular las inscripciones
cuando {os titulares de las mismas no se atuvieran a tales pres-
cripciones.

4. Para asegurar el control del efective cumplimiento del ticm-
po de envejecimiento de cada uno de los tipos dc “Brandy de Jerez”,
el Censejo regulador llevara una cuenta de envejecimiento por cada
una de las bodegas inscritas, en la gue dianamente se anotardn
las sacas y rocios gue se realicen, con indicacion de las Unidades
Bésicas de Envejecimiento disponibles en cada momento.

Se entiende por “linidad Basica de Envejecimiento” la vejez
devengada por un litro de alcohol absolute después de permanecer
en las correspondientes vasijas de envejecimiento durante un afio.

5. Las bodegas destinadas al envejecimiento deberin reunir
las condiciones que permiian oblener una adecuada temperatura,
estado higrométrico y ventilacion ademas de los requisitos que se
estimen necesarios para que ¢l brandy adquiera las caracteristicas
propias del “Brandy de Jerez”.

CAPITULO V
Derechos y obligaciones
Articule 20,

1. Toda expedicion de *Brandy de Jerez” se realizard baje ~l
control ¥ garantia de sste Conscjo regulador.

2. Ei embotellade de los brandies amparados por la denomi-
nacién “Brandy de Jerez” deberd ser realizado exclusivamente ¢n
las bodeglas inseritas, autorizadas por el Consejo regulador, expe-
didoras del brandy objeto de embotelladu, perdiendo en otro cxsn
el derecho al uso de la denominacion.

3. No obstante el Consejo regulador podra autorizar el embo-
tellado del “Brandy de Jerez” en plantas embotelladoras no per-
tenecientes a bodegas inscritas, previa solicitud razonada a! mismn,
quien determinard las medidas de control necesarias y cuanto se
refacione con la aplicacidon de distintivos y etiquetas a utilizar

Articulo 21.

Los brandies amparados por la denominacién “Brandy de Jerez”
dnicamente pueden circular y ser expedidos por las bodegas ins-
critas en los tipos de envases gue no perjudiquen su calidad o
prestigio.

CAPITULO VI

Del Consejo regulador
Articulo 34.

1. La financiacion del Consejo se efectuara con los siguientes
recursos:

A} Con el producto de las tasas que se fijan en ¢l articuio
59 de la Ley 4/1988 de 5 de julic de Tasas y Precios Pablices de
la Comunidad Autonoma de Andalucia (“Boletin Oficial de la Junta
de Andalucia” namero 55 de 14 de julie de 1988), a las que so
aplicaran los siguienies tipos:

a) El 0,20 por 100 sbbre ¢l precio medio dci brandy de Jerez
“Solera”, el 0,15 por 100 del brandy de Jerez “Solera Reserva™ y
el 0,05 por 100 del brandy de Jerez “Solera Gran Reserva”.

b) Por expedicidn de certificados y venta de precintas se estara
a lo establecido en cada caso por la normativa correspondienic.

Los tipos impositivos anteriores podran variarse por la Con-
sejeria de Agricultura y Pesca, dentro de los limites fijados por
el citado articulo de la Ley 4/1988, ¥ a propuesta del Consejo regu
lador, cuando las circunstancias presupuestarias asi lo aconseien.

B} Las subvenciones, legados y donativos que reciba

C} Las cantidades que pudieran percibirse en concepto de
indemnizacion por danos y perjuicios ocasionados al Consejo o a
los intereses qf.le representa.

D) Los bienes que constituyen su patrimonio y los productos
¥ ventas del mismo, asi como cuazlquier otro recurso que pueda
serle asignado.

Disposicion adicional.

La denominacidn “Licer de brandy de Jerez” séin podra ser
utilizada por la bebida espirituosa obtenida exclusivamente por
edulcoracién de brandy de Jerer, con un contenido de azdcares
superior a 100 gr./liwro expresados en sacarosay un grado alcohdlico
entre 30 y 55 grados.»

661 3 ORDEN de 10 de marzo de 1994 por Lo que se disposre la
14

inscripcion de variedades de remolacha azucarera vn #l
Registro de Vaviedudes Comerciales,

De ¢onformidad con le dispmesto en i Orvden de 28 de abril de 1975,
por la que se aprobo el Reglamento de Tnseripeion de Variedades de Remo-
lacha Azucarera, y lus Ordenes de 23 de mayo de 1986 y 4 Jde abei



