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Kawepura.
Kawetanya.
Ultra Poly.
Zaricco.

Dulce Maravilla.

Fadir.
Panter.
Nadir.
Tuarchina.

Cetrero.
Granador.
PR 8680.
Tey 45.

América b.
Caracas.
Floradel
Floramande.
Florida MH 1.
H 30.

Heinz 2274,
Heinz 3241.
Heinz 530.
Ndpoli.
Platense.

Wilkla.

Orellana.
Victor.

Changins.
Granta.
Quin.

Red Head.

Bolero.
Brillante.
Cascén.
Centurién.
Cocagne,
Costal.

Declic.

Emilio Morandi.
Gaucho.
Ramfis.

Alaga.
Pinghino,

Aseret.
Cirro.
Sultan.

Especie: Sandia

Especie: Soja

Especie: Sorgo

Especie: Tomate

Especie: Trébol blanco

Especie: Trébol subterrdneo

Especie: Trébol violeta

Especie: Trigo blando

Especie: Trigo duro

Especie: Triticale

BANCO DE ESPANA

1 0499 RESOLUCION de 6 de mayo de 1994, del Banco de Espafia,
por la que se hacen piblicos los cambios que este Banco
de Espafia aplicard a las operaciones que realice por pro-
pia cuenia durante los dias del 9 al 15 de mayo de 1994,
salvo aviso en contrario.

Comprador Vendedor
Pesetas Pesetas

Billetes correspondientes a las divisas objeto

de cotizacidn por el Banco de Espaiia.

1 délar USA:

Billete grande (1) .......c.ooviaiiniinrancnns 133,06 138,98
Billete pequefio (2) ....ccovvvireriiiiinne. 132,62 138,98

1 marcoalemdn ..........ocviviviineniiineniinn, 80,24 83,25

1 franco francés .......c.ooovevveinriniinneninins 23,41 24,29

1libraesterlina ...........coocvevniiinioannns 200,41 207,83
100 liras italianas ..........cccovvveciiniiieninnn. 8,36 8,67
100 francos belgas y ]uxemburgueses . 389,79 404,41

1florinholandés .............occciieeiiinnins, 71,47 74,15

Tcoronadanesa ...........ccooevvivinnrieneinns 20,61 21,28

1librairlandesa ...........ccoceeniricvaenininas 194,87 202,18
100 escudos POTTIEUESES ....c.vvveveviveraonnnnn, 77,92 80,84
100 dracmas griegas ..............coeininareniiins 54,60 56,564

1 délar canadiense ...........coeeviiiiniieiin 96,07 100,61

1franco suizo ........ovviiiiiiiciiiiiiia 94,29 97,83
100 yenes JAPONeses ...........ccoeeeivrvmrinnins 130,12 135,00

1 COTONA BUECA ...vvvvivrenriamermeentsaanisnnanne 17,37 18,02

1 COrona NOTUEZA ....vvveerrvnrviiriiinsrananans 18,60 19,19

Imarcofinlandés .............cocoieiiiiiienn 2473 25,66

1 chelin austriaco ........cocoveviivineininnn., 11,41 11,84
Otros billetes:

Ldirham .oooooiii s 11,52 11,97

1 nuevo peso mejicano {3) ...l 39,64 41,08

(1) Esta cotizacién es aplicable a los billetes de 10, 20, 50 y 100 ddlares USA.
(2) Aplicable & los billetes de 1, 2 y b délares USA.
(3} Un nuevo peso meficanc equivale s 1.000 pesos mejicancs.

Madrid, 6 de mayo de 19904 —Fl Director general, Luis Marfa Linde
de Castro.

UNIVERSIDADES

10500 RESOLUCION de 20 de abril de 1994, de la Universidad
de Valladolid, por la que se establece el Plan de Estudios
de Ingeniero Tdenico en Indusirias Agrarias y Alimenta-
rias de la Fscuela Universitaria Politécnica Agraria de
Palencia.

Homeologado por el Consejo de Universidades, por acuerdo de su Comi-
sién Académica de fecha 12 de abril de 1994, el Plan de Estudios de
Ingeniero Técnico en Industrias Agrarias y Alimentarias de la Escuela
Universitaria Politécnica Agraria de Palencia, queda configurado conforme
figura en el anexo de esta Resolucién.

Valladolid, 20 de abril de 1994.—El Rector, Fernande Tejerina Garcia.



1. MATERIAS TRONCALES

) o Asignatura/s en las que la Univer- ]
Ciclo |Curso Denominacién sidad en su caso, arganiza/ Créditos anuales {4) Breve descripcion del vinculacion a dreas de
{1 {2} diversitica la materia troncal {3} Totales | Tedricos | Practicos contenido conocimiento (5}
clinicos
1° | 3° Ciencia y Tecnologia del Medio | Ecologia 3T 1.5 1.5 Ecologia. Estudio del Impacto | Ecologia, Biologla Vegetal,
Ambiente ‘ Ambiental: Evaluacion y co- | Edafologia y Quimica Agrico-
rreccidn, la, Ingenieria Agroforestal,
Produccion Vegetal y Tecng-
logias del Medio Ambiente.
3° Ciencia y Tecnologia del Medio | Impacto Ambiental 3T 1,6 1.5 Ecologia. Estudio del impacto | Ingenieria Agroforestal, Bio-
Ambiente ambiental:evaluacion y correc- | logla Vegetal, Ecologfa, Eda-
cidn fologfa y Quimica Agricola,
Produccién Vegetal y Tecno-
logias del Medic Ambiente.
1° | Ciencias de! Medio Natural | Biologfa aT 4.5 4,5 Biologia wvegetal y animal. | Biologia Animal, Biologfa
Microbiologia. Técnicas micro- | Vegetal, Edafologla y Quimi-
biolégicas. Edafologia y Clima-| ca Agricola, Produccin
tologla Animal, Produccion Vegetal,
Microbiologla y Tecnologla
de Alimentos.
1° [ 1° Ciencias del Medio Natural | Edafologia y Climatologia 3T 1.6 1.5 Biologia vegeta! y animal. Mi- | Edafologia y Quimica Agrico-
crobiologia.  Técnicas micro- | la, Biologia Animal, Biologla
biolégicas. Edafologfa y Clima- | Vegetal, Produccién Animal,
tologia. Produccién Vegetal, Micro-
biotogia y Tecnologia de Ali-
mentos. '
2° Economia Economia Agraria 9T 4.5 4,5 Principios de economia general | Economia, Sociotogfla y Polfti-
y aplicada al sector. Economia | ca Agraria, Comercializacién
. y organizacién empresarial, | elnvestigacién de Mercados,
Valoracién., Organizacién, | Economla Aplicada, Econo-
control y mejora de la produc- | miaFinanciera y Contabilidad
cidn, y Organizacidn de Empresas.
1° i° Expresion Grafica y Cartografia | Expresion Grafica y Cartografia 6T 3 3 Técnicas de representacion. | Ingenieria Cartografica, Geo-
Fotogrametria vy cartogratia. | désica y Fotogrametria, Ex-
. Topografia. presidn Grafica de la Ingenie-
ria e Ingenieria Agrotorestal.
1¢ Fundamentos Fisicos de la Inge- | Fundamentaos Fisicos de la Ingenieria | 6T 3 3 Mecanica. Electricidad. Termo- | Fisica Aplicada,
nieria ’ ' dindmica y mecdnica de flui- | Electromagnetismo, Fisicade
dos. la Materia Condensada vy
Fisica Tedrica.
1° Fundamentos Matematicos de la | Fundamentos Matematicos de la [ 12T 6 6 Algebra lineal. Calculo infinite- | Estadistica e Investigacién
Ingenieria Ingenieria simal. Integracién, Ecuaciones | Operativa y Matematica Apli-
diterenciales.Estadistica. Méto- | cada.
dos numericos. ’
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Asignatura/s en las que la Univer-

Ciclo |Curso Denominacion sidad en su caso, organiza/ Creditos anuales (4} Breve descripcion del Vinculacién a sreas de
'1} {2) diVerSiﬁca la materia tronca' (3, Tota'es Tearicos Practic051 cnﬂtenido Coﬂocimiento ‘5}
! clinicos
1® Fundamentos Quimicos de la | Fundamentos Quimicos de la Inge- | 12T ] 6 Quimica general y organica. | Edafologfa y Quimica Agrl-
Ingenieria : nierfa Andlisisinstrumental. Bioquimi- | cola, Biogquimica y Biologla
ca, Molecular, Ingenierfa Quimi-
ca, Quimica Analitica, Quf-
mica Fisica, Quimica
inorganica y Quimica Orga-
nica.
1e 2° ingenieria de! Medio Rural Ingenieria del Medio Rural aT 4.% 45 Eelectrotecnia.  Motares vy Ingenierfa Agroforestal, inge-
maquinas. Célculo de estructu- | nierla de la Construccién, In-
ras y construccién. Termo- | genierfa Eléctrica, Ingenierfa
tecnia. Mecdnica, Maguinas y Moto-
res Térmicos y Mecanica de
Medios Continuos y Teoria
de Estructuras.
2¢ Operaciones Basicas y Tecnolo- | Operaciones -Bédsicas 6T+6A | 6 6 Instrumentacion y control de| Tecnologia de Alimentos,
gia de Alimentos procesos en las industrias | Ingenierfa Quimica, Nutricién
agrarias y alimentarias. Tecno- | y Bromatologia y Quimica
lcgia de los procesos de pre- | Analitica.
paracién, transformacién,
conservacién, almacenamiento,
transporte y distribucidn de
alimentos. Operaciones basicas
en industrias agrarias y alimen-
, tarias.
1° 3° Operaciones Basicas y Tecnalo- | Tecnologia de Alimentos 6T+6A | 6 6 Instrumentacién y control de | Tecnologia de alimentos,
gia de Alimentos procesos en las industrias | Ingenieria Quimica, Nutricién
agrarias y alimentarias. Tecno- | y Bromatologfa y Quimica
logfa de ios procesos de pre- | Anaiitica.
paracidn, transformacidn,
conservacion, almacenamiento,
transporte y distribucion de
alimentgs.
3° Proyectos Proyectos 6T 3 3 Metodologia, organizacién vy | Ingenierfa A_groiorestal. Et_:o-
gestién de proyectos. nomia, Sociologfa y Politica
Agraria, Ingenierfa de |a
Construccion y Proyectos de
la tngenieria.
2° Tecnologias de la Produccion Tecnblogfas de fa Produccién Vege- | 9T 4,5 4.5 Bases de la Produccion vege- | Produccién Vegetal, Biologla

Vegetal

tal

tal. Sistemas de produccidn.
Proteccién de cultivos.

Vegetal, Edafologia y Quimi-
ca Agricola y Genética.
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2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD {en su caso} {1)

Créditos anuales

Breve descripcién del cantenido

Vinculacidn a éreas de conocimiento (3}

CicloiCurso Denominacién :
{2) Totales | Tedricos|Practicos
clinicos
1 | 2° Microbiologia Agroalimentaria 9 4.5 4,5 Microbioldga‘a y técnicas microbioldgicas aplicadas en | Tecnologla de Alimentos, Biologia Vegetat,
' la industrializacion de los productos agroalimentarios. | Biologfa Animal. Microbiologia
3° Gestidn de Empresas Agrarias 3 1.5 1,5 Gestidn, organizacidn y mejora de la produccitn de las | Economla, Sociologfa y Politica Agraria.
empresas agraras.
1° Fisica Aplicada a las Industrias | 6 3 3 Aplicaciones de la Mecanica, Electricidad, Termodind- | Fisica Aplicada. -
Agroalimentarias mica y Mecdnica de Fluidos a las Industrias Agroali-
mentarias.
1° Cartografia Aplicada 3 1.5 1.5 Aplicaciones de la expresién grafica a la Cartografia. | Ingenierfa Cartogréfica, Geodésica y Foto-
: grametria.
1° Estadistica Descriptiva 6 3 3 Estadistica Descriptiva. Variables aleatorias y modelos Estadlsﬁca e l-nvestigacién Operativa.
de probabilidad. Teorfa de muestreo. Inferencia esta-
A distica. Métodos estadisticos: regresién, andiisis de
varianza y andlisis de datos. .
2* Andlisis de Alimentos 6 3 3 Andlisis de productos alimenticios. Edafologla y Quimica Agricola. -
1¢ | Biogquimica Agroalimentaria 9 4,5 4,5 Bioquirnica de los productos y procesos agroalimenta- | Edafologfa y Quimica Agricola.
ros. i
2° Motores y Mdquinas Industriales | 9 4,5 4.5 Motores y maquinas de las industrias agroalimentarias. lf\genieﬂa Agroforestal.
Aplicaciones industriales,
113 Etectrificacién 9 45 4.5. Electrificacion de las industrias agroalimentanas. ingenieria Agroforestal.
3° Aplicaciones de ta Termotecnia | 9 4,6 45 Aplicacianes del calor y del frio en ia industria agroali- | ingenieria Agroforestal.
mentaria. .
2t Tecnologia de la Produccion | 6 3 3 Bases de la produccidn animal, sistemas de produccion | Produccién Animal.
Animal y expiotacion. :
3 Trabajo o.Proyecto Fin de Carre- | 3 ¢] 3 Realizacién y presentacion de un Trabajo o Proyecto | Todas las reas vinculadas al Plan de Estu-
ra Fin de Carrera, dios.
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3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

Créditos totales para optativas (1} D

- por ciclo
- curso

=

. DENOMINACION {2) CREDITOS " BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
. Totales |Tedricos |Practicos : CONOCIMIENTO (3)
Iclinicos
De Primer Curso
Inglés Técnico { (1°) 6 3 3 Introduccién a las funciones y conceptos fundamentales de la| Filologfa Inglesa
literatura cientifica de industrias agrarias y alimentarias,
Diseiio Gréfico Industrial (1) | 6 3 3 Disefio Grifico asistido por ordenador de maquinaria e instalaciones | Ingenieria  Cartogréfica, Geodésica
agroindustriales. Fotogrametria
De Segundo Curso
Inglés Técanico 1 (2°) 6 3 3 Estudio de las funciones y conceptos fundamentales de la literatura | Filologfa Inglesa
. cientifica de industrias agrarias y alimentarias. Nivel medio y
avanzado,
Topografia Aplicada (2°) 3 i5 1,5 Métodos, instrumentos, control y ejecucién de obra. Ingenierfa  Cartogrdfica, Geodésica
. Fotogrametrfa
Gestiéon de Emisiones a la| 3 1,5 %] Descripcidn de contaminantes. Medida de las emisiones. Métodos de | Fisica Aplicada
Atmdsfera (2°) depuracion y control. -
Tecnologia y Control de la| 3 1.5 1.5 Residuos liquidos y s6lidos de la industria agroalimentaria. Procesos | Edafologfa ¥ Quimica Agricola
Contaminacidn (2°) ‘ fisicos, quimicos y biolégicos de depuracion. Andlisis de efluen- .
tes. Reutilizacion y aprovechamiento de residuos.
Viticultura (2°) 4,3 2.5 2 Biologia y Fisiologia de ls vid. Sistemas de produccién, proteccion | Produccin Vegetal '
y explotacion viticola,
Legislacion y Politica] 3 1.5 1,5 Legislacion y politica agroalimentaria espaiiola y de la C.E.E. Economia, Scciologia y Politica Agraria
Agroalimentaria (2°)
De Tercer Curso
Industrias Cdrnicas y|[ 3 1,5 1,5 Procesado y elaboracion de la carne y sus derivados, Tecnologia de Alimentos
Chacineria (39)
Industrias Conserveras (3°) 6 3 3 Procesos de manipulacidn y conservacidn de alimentos. Envasado, | Tecnologia de Alimentos
Industrias L4cteas (3°) 6 3 3 Procesos industriales de conservacién y efaboracién de la leche y [ Tecnologia de Alimentos
derivados ldcteos. Mantequeria, queserfa y subproductos.
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DENOMINACION (2} CREDITOS BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
Totales [Tedricos |Practicos CONOCIMIENTO (3)
ieiinicos '
Industrias Frigorfficas (3°) 3 1,5 1.5 Prbcesns de frigoconsefvacion y congelacion de alimentos. Tecnologia de  Alimentos, Ingenierfa
: Agroforestal
Enologfa (3°) 4,5 2,5 2 Tecnologia enoldgica. Sistemas de vinificacién. Elaboracién y| Tecnologfa de Alimentos
conservacién del vino.
Andlisis Sensqrial 3°) 3 1.5 1.5 Utilizacién de los sentidos en el andlisis de alimentos. Mecanismo y | Tecnologfa de Alimentos
técnicas de la degustacién. Deteccién de alteraciones.
Tecnologia de la  Industria| 3 1,5 1,5 Tecnologia industrial de 1a fabricacidn del azicar. Tecnologia de Alimentos, Ingenieria Quimica
Azucarern (3°) ‘
Industrializacién de Cereules | 3 1,5 1,5 Procesado y elaboracién de productos derivados de los cereales, Tecnologia de Alimentos
(37
Panificacién vy  Pastelerfa| 3 1,3 i.5 Elaboracién industrial de pan, pasteleria y postres. Tecnologia de Alimentos
Industrial (3°)
Comercializacion  Agraria y| 3 1,5 1.5 Comercializacion  de  los  productos - agrarios y alimentarios. | Economia, Sociologia y Politica Agraria.
Técnicas de Mercado (3%) Fundamentos  y  estrategias  de  marketing  en empresas S
agroalimentarias.
Cultivos [Industriales y| 3 1.5 1,5 Tecnologia de la produccidn de especies sometidas a procesos | Produccion Vegetal
Energéticos {3°) tndustriales. Cultivos no alimentarios.
Determinacién de ' Pardmetros | 3 1,5 1,5 Andlisis de pardmetros fisicoquimicos de la industria agraria y | Edafologfa y Qufmica Agricola
de Calidad (3°) alimentaria.
Mejors de calidad y| 3. 1,5 1,5 Control estadistico de procesos (SPC): aplicaciéon de los modelos | Estadistica e Investigacién Operativa,
productividad (3%) ARIMA. Contro! automdtico d¢ procesos (APC): aplicacién de los :
modelos ARMAX.Métodos de Taguchi. Experimentacién EVOC y
“superficies de respuesta. :
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L ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAN DE ESTUDIOS T.ANOSACADEMGOSENQUESEESWAE.HMPORGIG.OG:M
1. PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE A LA QBTENCION DEL JTTULO GRCIAL DE ‘ —1eaa0 [3 | avos

{1} INCENTERQ TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALINENTARTAS l

2 ENSERANZASDE | PRIMER | caom

3. CENTRO UNVERSITARIO RESPONSABLE DE LA ORGANIZACION DEL PLAN U ESTUDIOS 8. DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR ANO ACADEMICO.

I TSOVELA UNIVERSITARIA POLITECNICA AGRARIA [
4 cameALECTVAGOBM [ 280 | caEonos Wl ARO ACADEMICO | TOTAL TEORICOS | PRACTICOS/
CLINICOS
Distribucion de los créditos 1t 78 3 39
- . 20 81 41 40
[o o+ 1o} curso \TERIAS MATERRAS MATERWAS CREDITOS | TRABAJOFN| TOTALES
'r:s:nnn OBLIGATORIAS| OPTATNAS LIBRE DE CARRERA
. CONPGURAA- ~
CION {5 3¢ 81 40 ar
11 48 24 ] — o L)
OGO 21 30 19 6 8 B
3t 13 12 15 18 3 a1
1. «) E1 Plan de Estudics pare la obtencién del titulo de Ingsnisro Técnico en
Industrias Agrarias y Alimentarias, se articula domo ensefianzas de Primer
saao Ciclo con un duracibén de tres. afics.
b) Mo se establecen prelaciones entre matsrias o secuencia tesporal alguna -

$. SE EX)GE TRABAJO O PRO 0 FIN DE CARRERA, O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA en el aprendizaje entre asignaturas, de tal forma que, cualquier alumno

PARA OBTENER EL TTTULO ). - p&d.ri exsmingrss y ser calificado ds -ssignaturas del curso siguiente, aun
6. % 8SE OTORGAN, POR EQUIVALENCIA, CREDITOS A: que no tenga aprobasdas las del curso anterior.

mmmmmomm ETG.
TRABAJOS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUDIOS

mEEUuE SRE EN EL MARCO DE CONVENIOS INTERNACIONALES SUSCRITOS ¢) El perfiodo de escolaridad minimo se establece en tres afics de duracion.

[5] OTRAS ACTIVIDADES

~ EXPRESION, EN SU CAS0, DE LOS CREDITOS OI'OHGADOS' VEINTE CREDITOS. d) Para los alumncs que vinieran cursando el Plan Antiguo {articule L1, -
~ EXPRESION DEL REFERENTE DE LA EQUIVALENCIA (8) CETATIVOS Y LIBRE CONFIGURACION

R.D. 1497/87), mse eatablece el mecanismo de adaptacion al nuevo Plan de

Eatudios que migue:
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MECANISMO DE ADAPTACION AL NUEVO PLAR DE ESTUDIOS DE LOS ALUMNOS QUE ACTUAL-
MENTE CURSAN INGENIERIA TECNICA AGRICOLA EN LA ESPECIALIDAD DE INDUSTRIAS

AGRARIAS.

PLAN ANTIGUO PLAR NUEVO

Biclogia Biclogia (trancal 9 c.)
Créditos ds libre configrweisn {6 c.)

Matemitican Axncomartos Matexsiticos ds 1a Ingm, (trame.12c. )

o Estadintica Descriptiva (Cbligatoria & c.)

Fisica Fundamenibos Fisicos do e Ingenieria (trancal 6 c.)
Figica Aplicadn & las Indwb-iss Agroalimerta-
rias (chligetoria 6 c.)
Gastién de Exisiones a la AtmSsfers (cpt. 3 c.)

Quimica ‘ Pundenmtos Quinicos de 1a Ingrderfa (troncal 12 c.)
Edafologia y Climatologia (trancal 3 c.)

Dibujo Daresidn Gréfica y Cartografia (troncel 6 c.)

Crr-tografia Apliceds (cbligatoria 3 c.)}
Créditos de libre eafigurecién (6 c.)

e) Los Depart;.nncnton. con asignacién de docencia, determinarén los créditos
que otorgan por equivalencia a priicticas en empresss, instituciones pG-
blicas o privadas, trabajos académicamente dirigidos, estudics u otras
actividades. En ningin casc es podrin otorgar mis de veinte créditos op
tativos o/y de libre configuracién por los citados conceptos.



