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Kawepura.
Kawetanya.
Ultra Poly.
Zariceo.

Dulce Maravilla.

Especie: Sandía

Especie: Soja
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BANCO DE ESPANA

RESOLUClON de 6 de mayo de 199-4, del Banco de España,
por la que se hacen PÚblicos los cambios Que este Banco
de España aplicard a las operacicmes que realice por pro­
pia cuenta durante los días del 9 al 15 de mayo de 1994, '
salvo aViso en contrario.

Fadir.
Panter.
Nadir.
Turchina

Cetrero.
Granador.
PR8680.
Tey45.

América 5.
Caracas.
F1oradel.
F1orarna~de.

Florida MH 1.
H30.
Heinz 2274.
Heinz 3241.
Heinz 530.
Nápoli.
Platense.

Wilkla.

Especie: Sorgo

Especie: Tomate

Especie: Trébol blanco

Especie: Trébol subterráneo

Billetes correspondientes a las divisas objeto
de cotizaci6n por el Banco de España..

1 dólar USA:
Billete grande (1) .
Billete pequeño (2) .

1 marco alemán .
1 franco francés .
1 libra esterlina .

100 liras italianas _ ..
100 francos belgas y luxemburguese,s .

1 florín holandés .
1 corona danesa .
1 libra irlandesa .

100 escudos portugueses .
100 dracmas griegas , ..

1 dólar canadiense .
1 franco suizo , .

100 yenes japoneses ..
1 corona sueca .
1 corona noruega .
1 marco finlandés .
1 chelín austríaco .

Otros bületes:
1 dirham .
1 nuevo peso m('jicano (3) .

Comprador

133,96
132,62

BO,24
23,41

200,41
8,36

389,79
71,47
20,51

194,87
77,92
54,50
96,97
94,29

130,12
17,37
18,50
24,73
11;41

11,52
39,54

Vendedor

13B,9B
138,98
83,25
24,29

207,93
8,67

404,41
74,15
21,28

202,18
80,84
56,54

100,61
97,83

135,00
18,02
19,19
25,68
11,84

11,97
41,08

Orellana.
Víctor.

Changins.
Granta.
Quin.
Red Head.

Bolero.
Brillante.
Cascón.
Centurión.
Cocagne.
Costal.
Declic.
Emilio Morandi.
Gaucho.
Ramfis.

Alaga.
Pingiiino.

Aseret.
Cirro.
Sultán.

Especie: Trébol violeta

Especie: Trigo bUllido

Especie: Trigo duro

Especie: Triticale

(1) Esta cotización ea aplicable a los bUleto de 10, 20, 50 y 100 dólares USA.
(2) Aplicable a los billetes de 1, 2 y 5 dólareiI USA
(3) Un nuevo peso ml\licano equivale a 1.000 pesoa mejicanos.

Madrid, 6 de mayo de 1994.-EI Director general, Luis Maria Linde
de Castro.

UNIVERSIDADES

10500 RESOLUClON de 20 de abril de 1994, de Ul Universidad
de Valladolid, por la que se establece el Plan de Estudias
de Ingeniero Técnico en Industrias Agrarias y Alimenta­
rias de la ESCUBla Universitaria PPlitécnica Agraria de
Palencia.

Homologado por el Cons('jo de Universidades, por acuerdo de su Comi·
sión Académica de fecha 12 de abril de 1994, el Plan de Estudios de
Ingeniero Técnico en Industrias Agrarias y Alimentarias de la Escuela
Universitaria Politécnica Agraria de Palencia, queda configurado confonne
figura en el anexo de esta Resolución.

Valladolid, 20 de abril de 1994.-EI Rector, Fernando Tejerina García.



,. MATERIAS TRONCALES
.1:>
1\)

8

Ciclo ¡Curso

(1)

Denominación

121

Asignatura/sen las que la Univer­
sidad en su caso, organiza!
diversifica la materia troncal (3)

Créditos anuales 141

Totales I Teóricos IPrácticos
clínicos

Breve descripción del
contenido

Vinculación a áreas de
c;onocimiento (5)

Ciencia y Tecnología del Medio I Ecología
Ambiente

Ciencia y Tecnología del Medio I Impacto Ambiental
Ambiente

"

"

3'

3'

"

"

2'

Ciencias del Medio Natural

Ciencias del Medio Natural

Economía

Biología

Edafologia y Climatología

Economia Agraria

3T

3T

9T

3T

9T

1,5

1,5

4,5

',5

4,5

1,5

',5

4,5

1,5

4.5

Ecología. Estudio del Impacto
Ambiental: Evaluación y co­
rrección.

Ecología. Estudio del impacto
ambiental:evaluación y correc­
ción

Biología vegetal y animal.
Microbiología. Técnicas micro­
biológicas. Edafología y Clima­
tologra

Biología vegetal y animal. Mi­
cmbiologla. Técnicas micro­
biológicas. Edafologra y Clima­
tología.

Principios de economra general
V aplicada al sector. Economía
y organización empresarial.
Valoración. Organización,
control y mejora de la produc­
ción.

Ecologra, Biologra Vegetal,
Edafología VQuímica Agríco­
la, Ingeniería Agroforestal,
Producción Vegetal y Tecno·
logías del Medio Ambiente.

Ingeniería Agroforestal, Bio­
logra Vegetal, Ecologra, Eda­
fología y Química Agrrcola,
Producción Vegetal y Tecno­
logías del Medio Ambiente.

Biología Animal, Biologra'
Vegetal, Edafologra y Qurmi­
ca Agrícola, Producción
Animal, Producción Vegetal,
Microbiología y Tecnología
de Alimentos.

Edafologra y Qurmica Agrrco­
la, Biología Animal, Biología
Vegetal, Producción Animal,
Producción Vegetal, Micro­
biología y Tecnologia de Ali­
mentos.

Economía, Sociología yPolrti­
ca Agraria. Comercialización'
e Investigación de Mercados,
Economra Aplicada. Econo­
mía Financiera y Contabilidad
y Organización de Empresas.

~
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Expresión Gráfica y Cartografía 1 Expresión GrMica y Cartografía 6T 3 3 Técnicas de representación.

Fotogrametría y cartografía.
Topograffa.

Ingenieria Cartográfica, Geo­
désica y Fotogrametría, Ex­
presión Gráfica de la Ingenie­
ría e Ingeniería Agroforestal.

"

l'

Fundamentos Físicos de la Inge- I Fundamentos Físicos de la Ingeniería J 6T
niería

Fundamentos Matemáticos de la IFundamentos Matemáticos de la I 12T
Ingeniería Ingeniería

3

6

3

6

Mec~nica. Electricidad. Termo­
dinamica y mecánica de flui·
dos.

Algebra lineal. Cálculo infinite~

simal. Integración. Ecuaciones
diferenciales.Estadfstica. Méto­
dos numéricos.

Física Aplicada,'
Electromagnetismo, Físicade
la Materia Condensada y
Física Teórica.

Estadística e Investigación
Operativa y Matemática Apli·
cada.
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Créditos anuales (4)

Totales I TeOricoslPracticos
cUnicos

Fundamentos Químicos de la IFundamentos Oufmicas de la loge- I 12T
Ingeniería niería

Ciclo ¡Curso

(1)

l'

Denominación

(21

ASlgnatura!s en las que la Univer­
sidad en su caso, organiza!
diversifica la materia troncal (3)

6 6

Breve descripción del
contenido

Química general y orgánica.
Análisisinstrumental. Bioquími­
ca.

Vinculación a áreas de
conocimiento (5)

Edafologra y Qurmica Agrr­
cola, BioQuímica y Biología
Molecular, Ingeniería Quími­
ca, Química Analítica. Quí­
mica Física, Química
Inorganica y Química Crga­
nica.
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l' 2' Ingenierra del Medio Rural Ingeniería del Medio Rural 9T 4.5 4,5 Eelectrotecnia. Motores V
máquinas. Cálculo de estructu­
ras V construcción. Termo·
tecnia.

Ingeniería Agroforestal, Inge­
nierra de la Construcción. In­
geniería Eléctrica. Ingeniería
Mecanica. Maquinas y Moto­
res Térmicos y Mecánica de
Medios Continuos y Teoría
de Estructuras.

l'

2'

3'

Operaciones Sasicas V Tecnolo· I Operaciones ·Básicas
gía de ,Alimentos

Operaciones Básicas V Tecnolo- 1 Tecnología de Alimentos
gra de Alimentos

6T+6A

6T+6A

6

6

6

6

Instrumentación y control de
procesos en las industrias
agrarias V alimentarias. Tecoo·
legra de los procesos de pre­
paración, transformación,
conservación, almacenamiento,
transporte V distribución de
alimentos. Operaciones basicas
en indus'trias agrarias y alimen~

tarias.

Instrumentación y control de
procesos en las industrias
agrarias y alimentarias. Tecno­
logra de los procesos de pre­
paración, transformación,
conservacton, almacenamiento,
transporte y distribución de
alimentos.

Tecnología de Alimentos,
Ingenierra Química, Nutrición
y Bromatología V Ouímica
Analítica.

Tecnología de alimentos,
Ingeniería Química, Nutrición
y Bromatologfa y Quimica
Analítica.

:;
::l

3l
UJ

3
Cll

~
~

UJ
UJ
~

3' Proyectos Proyectos 6T 3 3 Metodología, organización y
gestión de proyectos.

Ingeniería Agroforestal, Eco­
nomra. 50clologro y Polftica
Agraria, Ingeniería de la
Construcci6n y Proyectos de
la Ingeniería.

2' Tecnologías de la Producción
Vegetal

Tecnologías de la Producción Vege- 19T
tal

4,5 4,5 Bases de la Producción vege­
tal. Sistemas de producción.
Protección de cultivos.

Producción Vegetal, Biologfa
Vegetal, Edafología V Quími·
ca Agrícola y GenétIca.
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2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su casol (1)

Créditos anuales

Ciclo Curso Denominación Breve descripción del contenido Vinculación a áreas de conocimiento (3)
(2) Totales Teóricos Prácticos

clínicos

,. 2' Microbiología Agroalimentaria 9 4.5 4,5 Microbiología y técnicas microbiológicas aplicadas en Tecnologla de Alimentos, 8iologla Vegetal.
la industrjalización de los productos agroalimentarios. Biologla Animal. Microbiología

3' Gestión de Empresas Agrarias 3 1,5 1,5 Gestión. organización y mejora de la producción de las Economla, 50ciologla y Politica Agraria.
empresas agranas.

,. Frsica Aplicada a las Industrias 6 3 3 Aplicaciones de la Mecánica. Electncidad, Termodiná· Flsica Aplicada.

Agroalimentarias mica y Mecánica de Fluidos a las Industrias Agroali·
mentarias.

. l ' Cartografía Aplicada 3 1,5 1,5 Aplicaciones de la expre~¡ón grMica a la Cartografía. Ingenierla Cartográfica, Geodésica y Foto-
grametrfa.

l' EstadIstica Descriptiva 6 3 3 Estadística Descriptiva. Variables aleatonas y modelos EstadIstica e Investigación Operativa.
de probabilidad. Teorla de muestreo. Inferencia esta·

, dística. Métodos estadlsticos: regresión, análisis de
varianza y anális,is de datos.

2' Análisis de Alimentos , 6 3 3 Análisis de productos alimenticios. Edafologla y Ouímica Agrlcola ..

,. Bioquímica Agroalimentaria 9 4,5 4,5 Bioquímica de los productos V procesos agroalimenta- Edafologfa y Qulmica Agrrcola.

nos.

2' Motores y Máquinas Industnales 9 4,5 4,5 Motores Vmaquinas de las industrias agroalimentarias. fngenietla Agroforestál.

Aplicaciones industriales.

,. 3' Electrificación 9 4,5 4,5 Electrificación de las industrias agroalimentarias. Ingenierla Agroforestal.

3' Aplicaciones de la Termotecnia 9 4,5 4,5 Aplicaciones del calor y del fria en la industria agroati- Ingenierla Agioforestal.

mentaria.

2' Tecnología de la Producción 6 3 3 Bases de la producción animal. sistemas de producción Producción Animal.

Animal Y explotación.

3' Trabajo o Proyecto Fin de Carre- 3 O 3 Reahzación y presentación de un Trabajo o Proyecto Todas las áreas vinculadas al Plan de Estu·

ra Fin de Carrera, dios.
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3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)
Créditos totales para optativas (lID

• por ciclo D
:'curso n

~
m
::>
e-
¡:l--O

BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO I VINCULACION A AREAS DE
CONOCIMIENTO (31

Residuos líquidos y sólidos de la industria agroalimentaria. Procesos I Edafología y Química Agrícola
ffsicos. químicos y biológicos de depuración. Análisis de efluen-
tes. Reutilización y aprovechamiento de residuos.

Ingeniería Cartográfica, Geodésica y
Fotogrametría

Descripción de contaminantes. Medida de la'i emisiones. Métodos de I Frsica Aplicada
depuraci<Sn y control.

~

m

'"
~-'"~

yGeodésica

•

Ingeniería Cartognifica,
Fologrametría

Métodos, instrumentos, control y ejecución de obra.

Introducción a las funciones y conceptos fundamentales de la I Filología Inglesa
lit~ratura l.:icntífica dé: im.luslrias agrarias y alimc:ntarias.

Diseño Grático asistic.1o por oruenador de maquinaria e instalaciones
agroi ndustrialc-s.

Estudio Ué: la!'i funciones y conceptos fumJamc:ntalcs de la Iitemacura I FlIología Inglesa
cicmtítica de industrias agrarias y alimentarias. Nivel medio y
avanzado.

DENOMINACION (21 I CREDlTOS

Totales Teóricos· Prácticos
Iclfnicos

De Primer Curso

Inglés Técnico I (1°) 6 3 3

Diseño Gráfico Industrial (1 0) 6 3 3

D~ S~gund() Curso

Inglés Técnico 11 (2") I (, I 3 I 3

Topografía Aplicada (2°) 3 1,5 1,5

Gestión de Emisiones a la 3 1,5 1,5
Atmósfera (2°)

Tecnología y Control de la I 3 I 1,5 11,5
Contaminación (2°) •

Vili.ultura (2°) I 4,~ 2,5 2 Biología y Fisiología de la vid. Sisl~mas d~ producci<Sn. protección 1 Producción Vegetal
y explolación vitícola.

Legislación y Polítical 3
Agroalimentaria (20)

1,5 1,5 Legislaciún y política agrualimentaria españ()la y de la e.E.E. I Economía. Sociología y Política Agraria

De Tercer Curso

Industrias Cárnicas y 1- 3
Chacinería (3°)

Procesos industriales de conservación y elaboración de la leche y ¡ Tecnología de Alimentos
derivados lácteos. Mantcquería. quesería y subproductos.

Industrias Conserveras ()O)

Industrias Lácteas (3°)

6

I 6

1,5

3

3

1,5

3

3

Prm:esadn y dahoracit'm de la carne y SlIS derivados.

Procesos de manipulaciiín y conserVaCi(ln de alimentos. Envasado.

Tecnología de Alimentos

Tecnología de Ali_ntos

-4"

8
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DENOMINACION (2)
CREDITOS

Totales ¡Teóricos IPrácticos
IcUnicos

BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
CONOCIMIENTO (31

Tecnología de la Industrial 3
Azucarera (3°)

Industrialización de c......les I 3
(1°)

Panificación y Pastelería I 3
Industrial (1°)

Comercialización Agraria )' I 3
Técnicas de Mercado (3")

Cultivos (ndustrial~s )' 3
Energéticos (30)

Determinación de ParámetrosI 3
de Calidad (1°)

Mejora de calidad yl 3·
productividad (l')

1,5 1,5

2,5 2

1,5 1,5

1,5 1,5

1,5 1,5

1,5 I~

1.5 1,5

TdCnolog(a d~ la producción de ~p«i~ sOlOOtidas a procesos I Producción Veg~tal

industrial~. Cultivos no alimentarios.

Análisis de parámetros fisieoquímicos de la industria agraria y I Edafología y Química Agrícola
alimentaria.

CD

~

CD
CD
~

3

~

~

"..'"
Tecnologra de Alimentos, lngenieria Qufmica

Economía. Sociología y Polílica Agraria.

Tecnología de Alimentos, Ingenierla
Agroforestal

Tecnología de Alimentos

Tecnología de Alimentos

y alimenlarios.
en empresas

tle lus pmductos agruius
eslral~gias tle markeling

Procesos d~ frigoconsetvaci6n y congelación de aliJl'Wntos.

Elaboraci6n industrial de pan. pastelería y postres.

Utilización de los sentidos en el análisis de alimentos. Mecanismo y I Tecnología de Alimentos
técnicas de la deguslllCión. Delección de alteraciones.

TdCnnlogía industrial, de la fahricaci6n dd aZÚcar.

Procesado y dahuraci6n de productos derivados de los cereales.

Tecnología enológica. Sistemas de vinificación. Elaboración y I Tecnología de Alimentos
conservación del vino.

Control estadfstieo de procesos (SPC): aplicación de los modelos I Estadística e Investigación Operativa.
ARIMA. Control automático de procesos (APC): aplicación de los
modelos ARMAX.Métodos de Taguehi. ExperimenlllCión EVOC y
superficies de respuesta.

Comerdalizacitin
Fundamentos }'
agroaliltkmtarias.

1,5

1,5

1,51,5

1,5

1,5

3

4,5

3

Enología (3°)

Industrias Frigorllicas (3°)

Análisis Sensorial (3°)
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LUl1IUC1IIIlA ......... IlB.I'UII .. _

\. I'UII DE ESIUDIOS CONllllCS'IE A LA 0II1BlCIQN llEL lI1\LO.CfICIM. DI!

I (1) INCENIIRO TECNICO IN IIIDUS1'lUAS AGRAR1AS y ALDI!If1'ARIAS 1

2. E1_NZA8 DE I PRIIlEJl 1 c:a.o l2l

3. _ UIIIIBllllI'AlIO~ DELA_DELPUNDE ESIUDIOS

1131 ISCUILA UIlIVIRSITARlA POLITZCllICA AGIWlL\ I
.. CARGA LECIlVA GLOllAL I 240 1 alEIlIIOS 14I

DIslrlbucI6n de los ...-

CICLO euoAo ...- ...- - .-.as .......,... TOT.....
1llONCIIWI ......-CJ'r_ - llE_

ca.....
CIllOlllll

. '.,1\
l' 08 24 O - . ~t--:,,' 78

.'.::. ....
• CICLO 2' 30 3. O O ,.; 81

3' 33 12 15 lit 3 81

'CICLO
,

5. SE EXIGE 1RAII.'.IO O PROVWO"" CE CAIR;JlA, O EXAMEN O PRUEBA GENEIlAl. NECESARIA
PARA OllT'ENER a llTIJI.O El (6)••

6. [!JI SE 0T0IlGAN, POR EOUIVAlBlCIA, alEDITOS JI;

m mPRACT1CAS EN D!l RES.\S, lNSllIUCIONES PUIIUCAS O PllVAIIAS. Em
mI&' JOS N:NJE)IJ(;JMENTE DIFIGIDOS E INTEGRADOS EN a PlAN OE ESTUDIOS
ESlIJDIOSREAUlADOSEN allARCOCECONVB«lSMERNAClONALES SUSCRITOS
POR LA UNI'IERSIlAD

!Y OTRAS ACT1VIlADES

- EXl'RESJON. EN su CASO, CE LOS CRElllTOS 0ltlRGA00S: _ .._!'!!..NT.~ ......__._... CREDlTOS.
- EXl'RESJOH oa REFERENTE CE LA EOUIVALENCIA (8) ~LVE.LU-'~~'-_~0IIF1.C;UMqQ!! ....

1. AfIOS ACAIlEMICOS EN QUE SE ES1'IlUCTUlA a PLAN, POR CICl.OS: (9)

-1."CICLO ~ AAOs

- 2." CICLO O AAOs

8. DlSlRlBUClON DE U CARGA LECTlVA GLOlIAL POR AÑO ACAOBollCO.

AAo ACAOEMICO TOTAL TEORlCOS PRACT1COSI
CUNICOS

l' 78 3. 3.

2' 81 41 40

..
3' 81 40 41

lo .1 El PI"" de !atudi~ para 1& obtaaci6ol dal titulo de IrIpn10r0 T'cnico ...

In~trl.. "Farol.. "1 Allen1;arlu I •• articula éo.o enaeft8nzu de Prll1er

Ciclo con Wl duraci6n de tre•. aIloa.

b) No .e ••tableeen prelacionu entre _ter!_ o HCUenCla t.poral .launa ­

en el aprencUzaje entre aal¡naturu. de tal forM que, cualquier al~

podri exaainarae 7 ser calificado de ·..l&J'&turu del curso aiauiente, aun

que no tena_ aprobadas 1.. del cuno an.t8rlor.

e) El periodo de escolaridad _{nimo 8e establece en tres anos de duración.

d) Para 108 alwa.nos Que vinieran cursando el Plan Antiguo (articulo U. ­

R.D. 1497/87), se establece el mecanismo de adaptación al nuevo Pian de

IatudloB que dpe:
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IlBCAllISIlO DE ADAP'1'ACIOIl AL llUEW PLAIl DE EllTIJDIOS DE LOS -ALUIlIlOS QUE ACIUAL­

IIZIITE CURSAN INGENIIRIA TECllICA AGRlCOLA a LA &SPEC1ALXDAD 1)& DmUSTRIAS

AGRARIAS.

PLAN ANTIGUO PLAN HUEVO

BtoIq¡J.o (-.:al V c.l
a"lSd::i:m. dIIlJ1re~ {6 c.)

J\¡dww.b:e .,&tI "". de la Jrvm, (tzar:.1a:.)

~ ra.:::nptl_ (IJi! 12 tu::la e c.)

J\¡ 7 ltta P'I81cCIa de 1& JrvN.eria (ua.:.l 6 c:.)

Fia:Lc:a ApJ..1cG. • _ ~ taro l1--rta-

r:laa CeNia :la 6 c.)

a.t::Lá\ ca~ • la AtJIáII'era (c:pt., 3 c.)

I\a ....~ do la JrvN.eria (-.:al II c.l

~ y 01=='0&'_ (1::r'c:n:al 3 c.)

EIi¡a ''n-7~ ...idta (-.:al e c.l
ca ta::aeaffa Apl.J.caa (d\"rxna 3 c.)
cNd1_ do:U-~ (e c.l

e) Loa DepartalMnwa. con ulpacl6n "de docencia. de'terainar6n loa er6dit;oa

que otoraan por equivalencia a pr'ct:lc_ en .-pre.... llU1t:l'tuclone. p(í­

bl1c.. o privadu. 1:rabaJ" acad6...1c...nte dlrla;ldoa, ••twlloa u otr_

actlviciacl... En nJ.nat1n. caao •• podrAn o'toraar .. d. vein'te er'dl te. 02

tativoa o/y de Ubre conf'iauraci6n por loa citados concep'toe.


