
30844 Martes 4 octubre 1994

TERCER CURSO

OFICINA TECNICA y PROYECTOS OFICINA TECNICA

ORGANIZACION INDUSTRIAL ADMINISTRACIONDE EMPRESAS y
ORGANIZACION INDUSTRIAL (parcial)

LEGlSLACION y ECONDMIA DE l.A EMPRESA ADMINISTRACIDN DE EMPRESAS Y
ORG~IZACION INDUSTRIAL (parcial)

HIGIENE y SEGURIDAD EN EL TRABAJO SEGURIDAD EN EL SECiOR ELECTRICO-
ELECTRONICO (Optativa)

IDIOMAQI} IDiOMA (11) (Optativa)

MAQUINAS HlDRAUUCAS y MOTORES FUNDAMENTOS DE INGENIERIA
TBRMICOS FLUIDOMECANICA (Optativa) (parcial)

MOTORES TERMICüS (Libre e1eccion) (parcial)

CALCULO. CONSTRUCCION y ENSAYO DE CALCULO, CONSTRUCCION y ENSAYO DE
MAQUINAS ELECTRICAS MAQUINAS ELECfRICAS. (Optativa)

REGULACION, CONTROL y PROTECCJON DE REGULACION DE MAQUlNAS ELECfRlCAS
MAQUINAS ELECfRICAS (Optativa)

DISTRIDUCION DE ENERGIA ELECfRlCA D1STRIBUCION J;>E ENERGIA ELECfRICA (parcial)
INSTALACIONES ELECTRlCAS (parcial)
CALCULO DE LINEAS ELECfRICAS (Optativa)
(parcial)

BOEnúm.237

21 604 RESOLUCION de 7 de septiembre de 1994, de la UniversUUut Rovira i Virgü~ de Tarragrma, por la que se estabÚlce el plan de estudi<Js
de Ingeniero Mcnico en Industrias Agrarias y Alimentarias.

Homologado por el Consejo de Universidades, por acuerdo de la Comisión Académica de fecha 27 de julio de 1994, el plan de estudios de Ingeniero
técnico en Industrias Agrarias y Alimentarias de esta Universidad, de conformidad con lo previsto en el artículo 10.2 del Real Decreto 1497/1987,
de 27 de noviembre (.Boletín Oficial del Estado~ de 14 de diciembre), queda configurado conforme fIgura en el anexo de esta Resolución.

•
Tarragona, 7 de septiembre de 1994.-EI Rector, Joan Martí i Castell.

•
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ANEXO 2-A. Contcnilhl tic I Plan t..Ic ESludios

UNIVERSIDAD IROVIIlA I VIRGILI 1
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITl n.o DE

IINGENIERO TÉCNICO EN INDUSTRIAS AGllAltlAS y ALIMENTAllIAS

1- MATERIAS TRONCALES

Cid" Cuno Ufnnminlldón Asllnlllurllls tn las que la llninuidlld rn IU caso, Crfdll~ anualu Bun ducrlpc:lón dd ronlrnldo \'Intulllc:lón I ir ...s dr ronodmlrnl&
orlllnltuJ¡li\"fr~iCirlll. maltrla Irone.!

0111 U fUrllI fllcl.

I I CIENCIA Y·IECNOLOGlA DEL Ciencia y °recnología del Medio Ambiente 6 3 3 Ecología. Estudio del impacto am~ Biología Vegetal
MEDIO M1BIENlE bien tal: EvaliJaci6n y corrección - Ecologla

Ed<'lrologfiJ y Química Agrícola

I Ingenieria Agroforcsla\
Producción Veget:11
Tecnologías del M~d¡o Am·

llicnte
161'1

I I CII:N('IJ\S DFL rvlEDlO Cícnda!\ (lel M~dio Natural (1) 7.5 4.5 3 Biología vegelal. Edafología y Diologia Animal
NA·IUI{AI. Climatología Biología Vegetal

Edafología y Química Agrícola
Producción Animal

I Ciendas del Medio Natul"al (11) 7.5 4.5 3 Diología Animal. Microtdología. Producción Vegelnl
Técnicas microbiológicas Microbiología

Tecnología de Alimentos
(121' ,
+3A)

,
1 I ruNDAMEN"IOS FlSICOS DE Fundamentos Físicos'de la Ingeniería 6 3 3 Mecánica. Electricidad. Termodiná· Electromagnetismo

lA INGENIERIA mica y mecánica C:e fluidos Física Aplicada
Física de la Materia Conden-

sadil
Flska Teórica

1-- '61')

I I I IlINIJi\MLNIOS Ftlntlamcnlos Millcmoilil.:os (.il: la Ing;;nicrfa 6 3 3 Algebra lineal. Cálculo infinitesi- Eslndíslica y InvestigaCIón
MATEMA·ilCO~DE lA (1) mal. Inlegrn,ción. Ecua.ciones dife. Operativa

I INGENII'.RIA rencio1es Malclnálica Aplicada

t

,
I Fundamentos Matemáticos de la Ingenieria 6 3 3 Estadf51ic~ Métodos numéricos

(11) ,
1121')

1 I I·UNIlAMEN'lllS Ql 'IMICOS I;undamcntos Químicos de la Ingeniería tI) 7.5 4.5 3 Qurmica general. Análisis instru· Bioquímica y Diolosia Mole-
PE LA IN(óI'.NIi'RIA mentOlI cular

Edafología y Química Agríc.Jla
lngeníería Química .

I Fundamentos Químicos de la Ingeniería (11) 7.S 4.5 3 Quimica orgánica. Bioqu(mica Química Analítica
Qulmica -física
Qubnica Inorgánica

(121' Química Organku
+3A)



1. MATERIAS TRONCALES

Ciclo Cur~o Dtnomlnadun Aslgnalura/., rn 11IJ qUT 1.. llnlltuld.d en IU taso, CridiloJ .nulllu
~

Btt", dunlptlón drl contenido YlnculllClón a ÍU'"r;¡~ de unndmlrnl,
nrp;anl!u/dinhil'iu 1\1 mlllrrlll Ironul

ola u rUrlllO tul.

I 2 I'CONOMIA Economía (1) 4.5 3 1.5 Principios de economía general y Comercialización·c Invcsti·
aplicada al sector. Econornfa y oro gación de Mcrcndos.
ganiz3ción empresarial.Valoración Economía Aplicada

Econornla Financiera y Con-
lahilidad.

) Economía (1)) 4.5 3 1.5 Organización, control y mejora de Economía. Sociologfa y Po~

la producc~6n )ftiea Agrada

19T\
Organización de Empresas

I 2 INGENlERlA DEL MEDIO Ingenicrí3 del Medio Rural (1) 4.5 3 1.5 Cálculo de estructuras y construc- Ingeniería Agroforestal
RURAL ción. Ingenier'a de la ConslrUc-

I ción
Ingeniería Eléclrica

) Ingeniería lIeI Mcdio Rural (JI) 6 3 3 Electrotecnia. Motores y máquinas. Ingenier(a Mecánica
TcrmotccniB. Máquinas y Motores Térmi·

cos
Mecánica eJe Medio:-: Conlj·

nuos y Teoría de Estructu·
. (9T+ ras

I.5A)
1 ) I'ROYECIOS Proyectos 6 1.5 4.5 Metodología. organitzación y Economía. Sociología y Po-

gestión de proyectos lítica Agraria
Ingeniería Agrororestal
Ingeniería de la Construc·

ción

(6T)
Proyectos de la Ingeniería

I

!
1 'IFCNOI.cXóIAS DI, lA Tecnologías lIe la Pruducción Vegetlll 10.5 6 4.5 Bases de la producción vegetal. Sis- Biología Vegctal

PKODUCCION VEGETAl. lemas de producción. Protección de Edafología y Química Agrícola
cultivos Genética

(9T+ Producción Vegetal
I.5A\ ,

1 I EXPRESION GRAFlCA y Expresión Gránca y Cartografía 6 U 4.5 Técnicas de representación. Foto· Expresión Gránca de la ¡nge.
CI\RTOGI~AI1A grametría y cartografía. Topograría nieria.

Ingeniería Agroforestal
Ingeniería Cartográfica

(6TI
Geodésica y FotogrameUia

1 2 OPERACIONES BASICAS y Operaciones Básicas y Tecnología de 6 3 3 Operaciones Basicas. Instrumenta· Ingeniería Química
TECNOI.OGIA DE AUMENTOS Alimentos (1) ción y control de procesos en las Nutrición y Bromatología

industrias agrarias y alimentarias Química Analílica
Tecnología de Alimentos

) Opcr:.h.:iones Básicas y TCl.:nulogía lIe 9 6 3 Tecnología de los procesos de pre·
Alimenlos (Il) paraci6n, transformación, conser-

vación. almacenamiento, transpor·
(l2T te y distribución de alimentos
+3A)
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ANEXO 2·B Comenido del Plan de Estudios

UNIVERSIDAD

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITIJLO DE

1ROVIRA I VIRGILI I
ca
O
m
:>
<:.
;¡
N
W....

INGENIERO TÉCNICO EN INDUSTRIAS AGRARIES y ALIMENTARIAS

2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD

Ciclo ICuno I Denominación CrrdltoJ Inu.lrs Bren dctc:rlpdón del contenido 1 VlncuJ.cilin I árras de conocimiento

ohn tOrl. .eI.

I 1 CJ Trabajo de fin de carrera C2 Proyecto de fin de clUTcra---- Tod~ las .que participan en el plan de
estudiOS

ANEXO 2·C Conlenido del Plan de EslUdios

UNIVERSIDAD IROVIRA I VIRGlLI I
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE AL TITULO DE

INGENIERO TÉCNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

3. MATERIAS OPTATIVAS Crédito. lolaln opl.UyOl 63

Denomlnl'c1¡'.. I Cridlltlt I Bren dutrlpdón del C'onhnldo VlnC'ul.dón I .rus de ronodmlenlo
01. u ton .. Ucl.

Análisis y control microbiológico 4,5 1.5 3 Análisis y control microbiológico del mosto y del vino Microbiología
Nutrición y- -Bromatolo(l:fa

Análisis y control químico (1) 7,5 3 4.5 Análisis y control 'iuúnico del mosto y del vino Nutrición y Bromatolog"
Andli.i. v control oulmico 1111 4.5 1,5 3 I Oulmica Analltica
Anlli.is .ensorial (1) 3 3 AnAlIliI sensorial del mosto y del vino Nutrición y Bromatologla
Análi.i. sen.ori.1 iIil 3 3 Tecnoloda de 105 Alimentos
Composición y evolución del vino 6 3 3 Composición del vino. Acidez y pH. Fenómenos redox. Bioquímica y Biología Molecular.

Fenómenos coloidales. Precipitaciones de origen físico- Nuttición y Bromatología
químico. Alteraciones microbianns Química An alítica

IQuímica Ordnica
Ingeniería enológica 4.5 3 1,5 Importancia del equipamiento mecánico. Fluidos. Energía Nuttición y Bromatología

y motores, M.teri.les, Mdquinos y'ulill.je. Impl.nl.ciÓn Ingenier'a Química
racional de las instalaciones vin'coles Tecnoloda de los Alimcnts

Enulugiil hl1sicil 3 1,5 1,5 Introducción a la enología. Nutrición y 'Dromutulugfa
Tecnoloda de 105 Alimentos

Práclicas dccnolAgía (1) 3 3 Prácticas inlegradas de enología Bioquímica y Biología Molecular
Pr6cliclts de clloluglu (11) 4,S 4.5 Microbiologla

Nutrición y Bromatología
Qllhniclt AnllUliclI
Tecnololi!ía de 105 Alimentos
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3. MATERIAS OPTATIVAS CrtdllOI lolalu o"lIl1\'os 63

Dtnomln.tlón I CridltoJ I BreYc dunlndón dd c:nnltnldo Vlnc:ul.t\ón _ ¡ruI de e:nnodrnltnlo
oh u ton_ Ucl,

Productos de la viña y del vino 4,5 3 1,5 Uva de mesa. Zumo de uVa. Aguardientes. Vinagre. Predue· Nutrición y Bromatología
los deriv.dos. An4lisls y eonl1ol de los produclo' derlv.- Qnlmiea AnalClle.
dos de In vina v del vino. Tccnoloda de los Alimentos

TI'lIIISflll'lIlIlCj(lll tlt' la 11\'11 l'n Villll (1) ~.~ 1 I .~ MlIh:rin priJnll. Dinclu(mica dc In l11udllrllcil'lIl. I'CIl\'jmcnlls y Oill(luhnil:u y Billlngl., Mulcl'ular

,

tratamientos pre(ermentalivos Nutrición y Bromatología
recRa)ada de los Alimentos

TraIlSrtlr~n:¡ci(J11 de la uva en vino (Il) 7,5 6 1,5 l'crmentacioncs. Vinificaciones Oioqu(mic. y Dialogó. Moleenl.r
Mleroblolog(.
Nutrici6n y Bromatología
Tccnoloefa de los Alimentos

Trabajo y Lralamiento del vino 4,5 3 1.5 Conocimiento y calidad de los productos enológicos. Hi· Nutrición y Bromatología
giene. Clarificadón. filtración y centrifugación del vino. Tecnología de los Alimentos
Tratornlentos del vino. Conscrvaci6n y crianza del vino.
Envasado del vino y materiales

Viña y vino cn el entorno humano 3 3 Medio ambiente y contaminación en enologí;Í, Vino y Nutrición y Bromatología
salud Tccnoloc.ía de los Alimcnlo~

Pr:klkll.~ cn hmkgn 6 6 Prácticas en una bodega (mínimo uno. vendimia) Todas las árc~s implicada:; cn el plun de
. estudios

Cultivo de la vií'la 6 4.5 l.S Cultivo de la vii\a Biología Vegetal
, Producción V..eeelal
Prácticas de vilicultura (1) 3 3 PráClicas inlegradas de viticultura Biología Vegetal
Prácticas de Vilicullura (10 4,5 4.5 Producción Vej!elal
Ecología de la viña 4.5 3 1,5 Climatología y edafología vitícola. Aplicaciones Biología Vegetal

Producci6n Vec.etal
Patología y Iralamieníos .3 3 Patología y tratamientos de la viña Biología Vegetal

Parasitologí~

Producci6n Vei!'etal
Viticultura general 7,5 4.5 3 Elementos de base. Biología de la viña. Ampelogrnfía. Oiolog(o Vegel.1

Geo"arr. villeol. Produeeión Ve~el.1

Legislación vitivinícola 4,5 3 1,5 Derecho y legislación vitivinícola Derecho Administrativo
Economía. Sociología y Política Agraria
Nutrici6n y Bromatolo2ía

Economía vitivinícola 4,5 3 1,5 Economía vitjvinícola. T~cnicas de mercado, contabill· Economía' Aplicada
dad v 2esti6n en enoloda Orunizaci6n de Emnresas
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ANEXO 3: ESTRI len lB A GENERAl Y (IRGANIZA(JON DEI PI AN pE ESJJ mIOS

UNIVERSIDAD: IROVlRA 1VU~GIL1- Tarraguna I
I. ESTRUCfi1RA GENERAL DEL PLAN DE ESTIIDlOS

•
1. PLAN DE ESTIJDIOS CONDUCENTE A LA OBTENClON Da TITULO OFICIAL DE

(1) Ingeniero Técnil.:n en ImJuslria... Agrarias y AlimenllU"Ía...

2. ENSEÑANZAS DE I Primer 1 CICLO (2)

3. CENlRO UNIVERSITARIO REPONSABLE DE LA ORGANlZAOON DEL PLAN DE ESTIJI)IOS

I(3) ESUJELA TECNlCA SUPERIOR DE lNGFNIERJA I
4. CARGA LEcrIVA GLOBAL I 207 ICREDITOS (4)

S. SE EXIGE TRABAJO O PROYEcro F1N DE CARRERA. O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA
PARA OBTENER EL 1TI1JLO EJ (6)

6. EJ SE OTORGAN. POR EQUIVAlENCIA, CREDITúS A:

(7) ~ PRAcn.CAS EN EMPRESAS, INS11TIJCIONES PUBUCAS O PRIVADAS. ErC.

O 1RASAJOS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTIJDIOS

O ESnJDIOS REALIZADOS EN EL MARCO DE CONVENIOS IN1ERNACIONAlES SUSCRITOS

POR LA UNIVERSIDAD

O OTRAS AC!1VIDADES

• EXPRESION. EN SU CASO. DE LOS CREDITOS OTORGADOS: 6 CREDITOS
- EXPRESION DEL REFERENTE DE LA EQUlVALENCIA (S'Ll--"o[!lnl:OªIu:iy"o"' _

7. AÑOS ACADEMICOS EN QUE SE ESTRUCI1JRA. EL PLAN, POR CICLOS: (9)

al
O
m
:J
c:.
~
N

'""

S. DISTRlBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR ANO ACADEMICO.

ANO ACADEMICO TafAL lEORICOS PRACTICOSI
Cl.INlCOS

'" 66 31.5 28.5

'" 66 15 10.5

3" 75 13.5 24

.

Pisu;huciÓn de los créditos

acLO CURSO MATERIAS MATERIAS MATERIAS CREDITOS "TRABAJO roTALES
"TRONCAl...ES OBUGAID OYI"AlIVAS UBRE FIN DE

RIAS CONAGURA CARRERA
-ClON I:'n

!" 60 -- - .6 66

1CICLO '" 25.5 - 33 7.5 66-

3" 25.5 12 30 7.5 (12) 75

I1CICLO

·I"CICLO

- 2"CICLO

~ AÑOS

CJ AÑOS

¡;¡:
ll>

~
.¡,.

~
O­
¡¡;
~

CD
CD
.¡,.

(1) Se indicará lo que corresp.JZXIa.

(2) Se indicam lo que COITCSponda según el art.. 4" del R.D. 1497187 (t1c 1" ciclo; de 1" Yr ciclo; de sólo 2" ciclo) y las
previ..iones del RD. de dtrec~gent:rnlol propi....... del Utulo de l.Juc se trata.

(3) Se indiClU"á el Centro Universitario. con exrresitín de la nonna de creación del mismo o de la decisión de la
Admi.ni"trneÍlín cOrI'ellp(ludicme por la l.Juc se ¡lulOriza la imparti!.ión de la.. en.'ie11anz.as flor dicho Ccnlro.

(4) Denlzu de los Umite... esl."lbIecidoll pur el R.O. de dim.:trices gcnemle.s propias de los plnnes de estudios del titulo de que
se lrata.

(5) Al ml'~)S el 10% de la <..'m"ga lectiva "gltltmJ....

• La disaibuci.ÓO de leóricos y pn\cticos es aproximado. dcpentJiendo de la elección de las optativas y los créditos libres

(6) Sí () No. Es decisión poteslativa de la Universidad. En caso afinnativo, se consignarán los-crédilOS en el precedente
cuadro de distribución de los crédilOS de la c..;rga leaiva gloha!.

(7) Sí o No. Es deci'lioo pole.~alíva de la Universidad. En el pinner caso se especificará. la actividad a la quc se otorgan
créditos por equivalencia.

(S) En su ca.~ se con.'lignará ~materias troncales", "obligamrias". ~optativas", ~trabajo !in de carrera~. cte.• así como la
expresión del número de boros alriblJitlo. por equivalencia. a cada crédito, Ycl carácter teórico o práctico de éste.

(9) Se expre."ará lo que corre."JlOnda según lo e!\lablecido cn la directriz general segunda dcl RD. tIe directrices generales
propias del úlulo lIe qut: se lrnte.

'"O00
.¡,.
CD



u. ORGANIZACIÓN DEL Pu.N oe ESTUOIOS

l. L~ Universid~d deberá referirse ne~e.ari~ente a los siguientes extremos:

KA1'BRIAS 1'ROl1lCALES

el. Kat.eria Aaignat.ura oro Área de conocimient.o

w
O
(Xl

'"O
~) Réqimen del ~cceso 61 2" ciclo. Aplicable sólo al caso·de enseñanzas de

2" ciclo o ·al 2" cialo de enseñanzas de 1" y 2" cielo, teniendo en cuenta
~Q dispuesto en lqs artículos S' y S" del R.O. 1497/i7.

,b) Determinación, en 1iU casoo de la ordenación temporal en el aprendizaje,
fijando secuencias entre materias o asilJ"naturas o entre conjuntos de
ellas (artículo 9", 1.R.g. 1497/87).

r:i.",cia "1 ' .. er,oloyi.-, del '::i",nc,,, y T"cnologia del
:-ledio Ambi"nt:e ~edio Ambient:é

Biología Vegetal
Ecologia
Edafologia y Química Agricola
:ngenieria Agroforestal
Producción Vegetal
·r..enologL!ls del Medio All'lbi ..n­
c.

Ciencias del Medio N.. tural 7_5 Biología Animal
II) Biología Veg..tal
Ci<..nci"" Je. Medio Natural 7.5 Edaiolo"ia y Química Agrícola
III) Producei6n Animal

Producción Vegetal
Microbiologia
, ..enolo"ía de Aliment:os

S::onomlll i1l 4 5 Comercialización e Investiga-
':=:conoml,; III] 4 S ción de Mercados

Economía Aplicada
Economía Financiera Y Conta­
bilidad
Economía. Sociología y

Política AQraria
Organización de Empresas

1ngeni"r(a del Medio Rural 4.5 Ingeniería Agroforestal
11) Ingenieria de la Construc-
1rH,enieria del Medio R'Jral (; ción
III) Ill<,/enieria El'ctrica

Ingeni"ría' Mecánica
Máquinas Y Motores T'rmicos
Mecánica d .. M..dios contínuos
y Teoría de Estruct:uras

=<mdamentns eí"i,·coo d .. ld. 11'- euncic.mH,u".. fL:icos d .. la rn-
,~.,,,ier::a 'J"l¡lerl;'

ca
ca
~

~

O

~
O­
al

s:
ll>

ii
en

Elect: t"omagnetismo
el"ic:a Aplicada
Física do. Lo. Materia Conden_
5ada
Física Te6rica

tar
Bioquimica y Biología Molecu_

Edaiología '1 Química Agrícola
:ngenieria Química
Química Analít:ica
Química f'izica
C'uimica ¡:norgánica
(.luímiea OrgÁnica

Economia, Sociología '1 Poli­
tica Agraria
Ingeniería Agroforestal
In..eniería de la Construcción
Proyectos de 1.. Ingeniería

Estadíst:ica y Investi<;¡aci6n
Operativa .
Matemática Aplicada

.5

'.5

F't·,"¡yeC~D"

F,mdament:os Quimieos de la
:r,genier::a 111
.'.'nd'lIn"ntos Q<lí",icos de la
¡,,,,enie.-ia (II)

eundamentos Mat.emátic:os de la
In\lenieria {Il
."\mdamentns Matemát:icos de la
1n<;¡l!!"nier(a Inl

'·royecto"

I"g..nier.ía elel Meóio Rllral

"'mdamento", :-:!at"",aticos de la
Ir¡<,Ienier!a

:=:célnOm¡a

Ciencias del M..dio Natut:al

'Funóament:ns Químicos ,le Id.
Ing""i""rí ...

I

el Período de escolarid.ad minilllo, en su caso (artículGl g" 2, 4' R.O.
1497/87).

Ordenación tamparal

Esta Ingeniería Ticnica en' Industrias Agrarias ~ y Alimentaria. e. WI.
en.eftanza d. primer ciclD d. 207 créditos y •• e.tructura 3 cursos. Cada
curso se divide -.t 2 periodos cuatrimestrale•• En el último c:u.rJlo de la
enseftanza .e r.alizará un Proyecto d. Fin d. Carrera. El alumno,
optativamente. podrá realizar una estancia de prácticas .n una industria, a
las cuales se les oe.rgará. el equivalente .. , credito.. Dicha ator.ación
requerirá el intot1lle positivo de I.ln re.ponsable d. 1& i.J:lAustri. donde el
alumno haya re.li%&do las práctica. y .1 del tutor ~l proyecto.

3. La Universidad p.dr& 4ñadir las aclaraciones que estime 0pCJrtunas para
a.criJditar el ajll.lJ1:e del plan de e.tudilils a las previsielnes del R.O. de
directrices generales propias del títullil de que se trate (en especial, en lo
que se refiere a la incorporacitÍln al misma de las IllAterias y contenidos
troncales y de los crédit.s y áreas de conocimiento correspondientes según lo
dispuesto·en dicho ~.D.l, así como especificar cualquier de~isiGn o criterio
sobre la orqaniz.aci4ln de su plan de estudios que estillle rel..vante. En todo
caso. est.s especificaciones n. cl:lnstituyen objeto de homol~gación por el
Consejo de Universidade••

dI En su caso, mecanismos de convalidaci6n y/o adAptación al nuevo plan de
estudios para los alumnos que vinieran cursando el plan antiguo {articulo
11 R.O. 1497/871.

'2. Cuadro de asignación de la docencia de las materias troncales áreas de
conocimiento. Se cumplim-ntari en el supuesto al de la NGta {51 del Anexo
2-A.

1'ecnelogias ,ie 1<1 ?roducción ':'"cnologias de la Producción lO.~ Biología Vege~al

Vegetal '¡",yet:al Edafología y Química Agrícola
Gen"tica
'TOoucc¡ór, Veu""tal

•
al
O
m
:o
<:.

?
'"w....



MATZRZAS TRONCAL2s

cl. Hat;ell"1a A_1gDat;ura Cll".

Expresió:. vrafica y Cartogra- Expre"ión Gráfica y c .. rtogra-
fía fía

Operaciones Básicas y Tecno- Operaciones Básicas y Tecno-
109ia de Alimentos 109ia de Alimentos 11)

Operaciones Básicas y Tecno­
logía de Alimentos 1111

HATERIAS OBLIGATORIAS

Áre. d. CODooia1.nto

Expresión Gráfica de la Inge­
niería
Ingenl"ria Agroi.orestal
Ingeniería Cart,>gráfiea
Geodésica y Fotogrametría

Ingeniería Química
Nutrición y Bromatologia
Química Analítica
Teenologia de los Alimentos

ol. Xat;ell"1a/A81gnatur. cr.

TranSformación de la :'Jva en 4.5
Vino Irl

Transiormación de la Uva ..n 7,S
Vino (Ir)

Trabajo y Tr .. tamiento del 4.5
Vino

Viña y Vino .. n el ::",torno
Humano

Área de Co~ociai.nto

Bioquímlca y Biología Moleeu­
lo<
Nutrición y Bromatolog!a
Tecnología de los Alimento>:

Bioquímica y Biología Mol ..cu_
la. .

Microbioloqía
Nutrición Y Bromatología
Tecnolo.;/ía de los Alimentos

Nutrición Y 3.omatoloqía
Tecnología de los Alimentos

Nutrici6n y B.omatología
Tecnología de los Alimentos

ro
O
m
:J
c:.
~
N

'"....

T.,,-ba10 ¿'" fin do. "".r""·,, l~ ':'",das la~ que partlClpan en
>;1 plan d", "tudios

oL Xat"ll"ia AaillDatura

Trabajo ,le Eir, el" calO. era

oro Áre. d. CODooiai"nto
?ráct icas de la Bode<ja

'7uLtivo de b 'lUla

':'"da" la>: áreas implicada"
,,1 plan d ....stuaies

Biología Vegetal
Producción Vegetal

XATEaIAS/ASIGNATURAS OPTATIVZS

oL lIIat; 8 r1a lIIat.r1a/A81gnatura oro Áre. d. CODooiaiento
Práctica;; de Viticultura ~rl Biología Vegetal
Prácticas de Viticultura {Ir) 4.5 Producción Vegetal

Análisi y Control M1crobioló­
glco

S Microbioloqía
Nutrición y Bromatología

Ecología de la VU'ia 4.5 Biología Vegetal
Producción Vegetal

Análisis y Control Químico

'"AnálisLS y Control Químico
(Ir I

Análisis Sensorial (II
."náliús ~ensonal (1:::1

Cümp"zi"ión y Evolución del
Vino

[ngeni.,ri" Enológica

Enología Básica

'-'

<.S

'.5

Nutrición y Bro..... tología
Química Analítica

Nl,trición y Bromatoloqía
Tecnología de los Alimentos

Bioquímicil Y Biología Molecu­
lo<
Nutr ción y Bromatoloqía
Quím ca Analítica
QuilO ca O.9áni ca

Nutrición y Bromatología
Ingeniería Química
'f'ecnolol/ía de los Alimentos

Nutrición Y Bromatología
T..cnología de los Alimentos

Patologia y Tratamientos

Viticultura General 7.5

LegislaCión Vitivinícola 4.5

Economi" Vitivinícola 4.'>

Adaptaciones. Por tratarse de un plan de estudios de nueva implantación,
adaptaciones.

Convalidaciones. $ ... resolverán eegcin la normativa vigente

Biología Vegetal
Parasitologia
Producción Vegetal

Bioloqia Veqetal
Producción " ..g ..tal

Der..cho Adminisr:rativo
P.conemia. Sociología y Poli­
t ica Agra.ia
Nur:rición y 8romatología

Economía Aplicad..
Organización de Empresas

[lO se prevé ningún plan de

s:
'"i
'".¡:.
O
~
c:.,.
Cil

ce
ce
.¡:.

Prácúcas de Enología iII 3 Bioquímica y Biología Molecu_
Prácticas de Enoloqía Inl 4.5 lar

Microbiología
Nutriciór; y Bromatolol/ía
Química Analítica
Tecnología de los Alimentos

PrOdIlCtOs de la Viña y el Vi- 4.'> Nut;rici6n y Bromatoloqía
no Química Analítica

1'ecl1010'lía de los Alimento>::

'"O<Xl
<.1l
~
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itinerario

elS ASIGNATURAS Total•• Teorfa Probl. Práct.

1.1 Ciencias dai Medio Natural (1) 7,S /
1. 1 Fundamentos Matemáticos de la Ingenierfa (1)

4,S 1,S 1,S

1.1 Fundamentos Ourmicos de la Ingenierfa (1)
6,0 , 3,0 3,0

1 1
7,S 4,S 1,S 1,S

Fundamentos Ffsicos de la Ingeniería 6,0 / 3,0 1,S 1,S1.1 Ciencia y Tecnologfa del Medio Ambiente
1.1r

6,0 3,0 1,S 1,S

1,2 Funcamentos Matemáticos de la Ingenierfa (11)
33,0 , 8,0 9,0 6,0

1.2
6,0 3,0 3,0

1.2
Fundamentos Qurmicos de la Ingenierfa (11) 7,5 .-- 4,S 1,S 1,S
ExpreSIón Gráfica y Cartogralfa . 6,0 - 1,S 4,S1.2 Ciencias del Medio Natural (11)

1.2T
7,5- 4,S 1,S 1,S

1,T 27,0 13,5 10,5 3,.
1.TO

TRONCALES 1 60,0 3',5 19",5 9,0

1.TX
OPTATIVAS 1

UBRES 1 .,.
2,1

TOTAL 66,0
Tecnolt'lgras de la Producción Vegetal

2.1 Operaciones Básicas y Tecnología de Alimentos (1)
10,5- 6,0 1,S 3,0

2.1T
6,0 _ 3,0 1,S 1,S

2.2 Economia (1)
16,5 9,0 3,. 4,5

2,2 Ingeniarla cbl Medio Rural (1)
4.5 -- 3,0 1,S

2.2T
4,5 ", 3,0 1,S

2,T 9,0 -,. 1,5 l,S

2.10
TRONCALES 2 25,S 15,0 4,5 .,.

2.TX
OPTAnVAS 2 33,0

UBRES 2 7,5

3.1
TOTAL 66,0

Ingeniarla del Medio Rural (11)
3,1 Operaciones Básicas y Tecnología de Alimentos (U)

6,0_ 3,0 1,S 1,S

3.11
9,0- 6,0 1,S 1,S

3.2 Proyectos
15,0 9,0 3,0 3,.

3.2 Economla !I
6,0 - 1,S 4,S

3.2 Trabajo Final de Carrera
4.5 _ 3,0 1,S

3.21
12,0 _ 12,0

3.T
22,5 4,' -,. 12,0

3.TB
TRONCALES 3 25,5 13,5 9,. 3,.

3.TO
OBUGATORIAS 3 12,0 .,. .,. 12,0

3.TX OPTATIVAS 3 30,0
UBRES 3 7,S

rOTAL 75,0

TOTALES: TRONCALES 111
OBUGATORlAS (TFC 12

OPT: .3
21

TOTAL 207

21 605 RESOLUClON de 9 de sop'ieml>re M 1994, M la Universidad M SevüJ.a, por la _se ordena la publicación MI plan M eslndios conducente
a la obtención del título de Licenciado en Geograjm.

La Junta de Gobierno de esta Universidad, en sesión celebrada el 31 de marzo de 1993, aprobó el plan de estudios conducente a la obtención
del título de Licenciado en Geograt"m, de acuerdo con lo dispuesto en el artículo 117 de los Estatutos de la Universidad de Sevilla y según lo previsto
en el Real Decreto 1497/1987, de 27 de noviembre, por el que se establecen directrices generales comunes de los planes de estudio.

Una vez homologado por el Consejo de Universidades mediante acuerdo de la Comisión Académica adoptado el 12 de abril de 1994,
Este Rectorado, de conformidad con lo previsto en el artículo 10.2 del Real Decreto 1497/1987, ha resuelto ordenar la publicación del plan de

estudios conducente a la obtención del título de Licenciado en Geografía, que quedará estructurado conforme figura en los siguientes anexos.

Sevilla, 9 de septiembre de 1994.-EI Rector, Juan Ramón Medina Precioso.


