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al Registro Generzal de Bienes de Interés Cultural, para su anotacién pre-
ventiva.

Valladolig, 16 de septiembre de 1994.—El Director general de Patrimonio
¥ Promocién Cultural, Carlos Francisco de 1a Casa Martinez.

ANEXO
Dohmen de «San Gregorior en Almarza (Soria)

Descripeidn:

El dolmen de «San Gregorios, actualmente sin excavar, ofrece un gran
interés, tanto por sus caracteristicas constructivas como por enriquecer
el pancrama del fenémeno megalitico en la provincia de Soria.

El monumento presenta una estructura perfectamente consolidada, con
un tdmulo circular de unos 25 metros de didametro y 1,5 metros de altura,
¥ un recinto funerario, estructura megalitica circular formada por cinco
ortostatos, dos de ellos sobresalen un metre sobre la superficie tumular.

No parece presentar corredor, y sobre el recinto cameral se observa
una laja inclinada en el centro, que pudiera formar parte del desplome
de la cubierta.

El yacimiento se sitia en la confluencia de ios rios Zarranzano y de
los Royos, sobre un terreno cultivado, ocupando un terreno lano, con
un amplio dominio visual sobre las dreas circundantes.

Delimitacién de la zona arqueologica:

Al norte, la carretera local gue partiendo de la nacional III se dirige
hacia Almajano por Partelarbol.
Al este, el ric Zarranzano.
. Al oeste, el rio de los Royos.
Al sur, la confluencia del rio Zarranzano con el rio de los Royos.

- ADMINISTRACION LOCAL

22660 RESOLUCION de 26 de septiembre de 1994, de la Diputacion
Provincial de Segovia, por la que se hace piiblica la apro-
bacion del escudo herdldico y bandera del Municipio de
Uruefias.

La Diputacién Provincial de Segovia, mediante Decreto firmado por
el Presidente con fecha 20 de septiembre de 1994, y actuando en virtud

“Jueves 13 octubre 1994

de la delegacién conferida por la Junta de Castilla y Leén, en el Decreto
266/1000, de 13 de diciembre, ha resuclto:

Primero.—Aprobar el expediente tramitado por el Ayuntamiento de
Uruehias, de adopeién de escudo herildico y bandera municipales, con-
forme al siguiente disefio:

Escudo municipal de nueva creacion: «Cuartelado. Primero de azur,
con una espadafia de plata. Segundo, de oro con un roble de sinople,
arrancado. Tercero, de oro con una oveja de plata, puesta sobre unas
pefias, Y cuarto, de plata con ondas de azur, Al timbre, la Corona Real
espafiola. Escudo medio partido».

Bandera municipal: «Bandera cuadra de color amaritlo, con tres fajas
ondeadas azules.».

‘Segundo.—Dar traslado de este Decreto al Ayuntamiento de Uruefias,
¥ que se de publicidad al mismo en el <Boletin Oficial de Castilla y Ledn»
y en el «Boletin Oficial del Estados.

Lo que se hace piblico en cumplimiento de lo dispuesto en el articu-
lo 8 del Decreto 105/1921, de 9 de mayo, de la Consejeria de Presidencia
y Administracién Territorial de la Junta de Castilla y Leén.

Segovia, 26 de septiembre de 1994.—El Presidente, Atilano Soto Raba-
nos.

UNIVERSIDADES

RESOLUCION de 21 de junio de 1994, de la Universidad
de Barcelona, por la que se hace miblico el plan de estudios
de la Licenciatura en Clencia y Tecnologin de los Alimentos,
conjunto de las Universidades de Barcelone, Auténoma de
Barcelona y Ligida.

22661

De conformidad con lo dispuesto en el articulo 22 de la Ley Orgdnica
11/1983, de 26 de agosto, de Reforma Universitaria ¥ en el articulo 10.2
del Real Decreto 1497,/1987, de 27 de noviembre,

Este Rectorado ha resuelto publicar el plan de estudios correspondiente
al titulo oficial de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos,
homologado por acuerdo de la Comisién Académica del Consejo de Uni-
versidades de fecha 12 de abril de 1994, y que quedari estructurado con-
forme figura en el presente anexo.

Barcelona, 21 de junio de 1994.—El Rector, Antonio Caparrés Benedicto.



ANEXOQ 2-A. Contenido del plan de estudios,

UNIVERSIDAD

Universidad de Barcelona
Universidad de Lleida

Universidad Auténoma de Barcelona .

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la Univer-

Cleto Curso Denominacion aldad en su caso, organiza/ Créditos anuales (4) Breve descripclon del ‘Vinculaclon a areas o
(1 (2) diversifica la materia troncal (3) Tolales | Teoricos [Practicos/ contenido conocimlentro (5)
: clinicos )
2 Alimentacion y Cultura La alimentacion en la cultura | ANTROPOLOGIA SOCIAL
humana. Psicologia y COMUNICACION AUDIOVISUAL Y
sociologia del comportamiento PUBLICIDAD .
alimentario. Técnicas de NUTRICION Y BROMATOLOGIA
comunicacisn. PSICOLOGIA BASICA
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
Histeria y Antropologia de la 2.01 2.07 La alimentacion en la cultura
alimentacion humana. Hodelos alimentarios,
) pautas de canportaniento.
Codigos alimentarios.
Psicologia y Comunicacion 2.07 2.01 Psicologia y sociologia del
conportamiento alimentario.
ia comunicacion y el consum.
Marketing. Técnicas de
camunicacion.
2 Bromatologia Productos alimenticios. NUTRICION Y BROMATOLOGIA
Composicion, propiedades y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
valor nutritivo, Analisis y
. control de calidad de tos
alimentos.
Productos alimenticios 7.01 4,57 2.5T [Productos alimenticios,
0.54 0.5A| Composicion, propiedades y

valor nutritivo. Estudio de
los diferentes productos
alimenticios de origen
animal, vegetal y del agua.
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1. MATERIAS TRONCALES

Ciclo

Curso
(1}

Denominacién
2

Asignatura/s en fas que la Univer-
sldad en su caso, organlza/

diversifica la maleria froncal (3} -

M

Créditos anuales {4)

Tolales

Tabricos

Practicos/
chnicos

Breve descripclon del
~ contenido

Vinculacion a areas de
conocimlentro (5)

Andlisis y control de 1a calidad
de los alimentos

4.5T

2.57
0.54

Técnicas analfiticas
aplicadas. Disefio, muestreo,
realizacion, interpretacién
de resultados. Gestidn de la
calidad. Normas, Metodologfa
y aplicacion de BPF y BPL.
Andlisis sensorial.

Dietética y Nutricion

Fundamentos de Nutricién

Nutricién Aplicada

6.0T

6.07

4.57

4.57

1.57

1.57

Alimentacion individual en
distintas etapas de la vida.
Alimentaci6n de
colectividades. ta
alimentacién como factor
preventivo de miltiples
patologias. Nutrientes.
Nutricion humana. Estudio de)
estado nutriciona) de
individuos vy commidades.
Encuestas alimentarias.

Nutrientes. Nutrici6n humana.

Estadio del estado
nutricional de individuos y

[ comunidades. Encuestas

alimentarias.

Alimentaci6n individual en
distintas etapas de la vida.
Alimentacitn de
colectividadés, La
alimentacién como factor
preventive y terapéutico de
miltiples patologias.
Productos para dietoterapia.

NUTRICION ¥ BROMATOLOGIA

-

968l¢€

P66l 8lgmoo gl saasny

Gt 'wnu 308



1. MATERIAS TRONCALES

Cicto |Curso
(t)

Danominacion
{2)

Asignatura/s an las que la Univer-
sldad en su caso, organiza/
diversifica la materia troncal (3)

Créditos anuales (4)

Totales

Tebricos

Practicos
clinicos

Breve descripclon del
contenida

Vinculaclon a areas de
conoctmientro (5)

Econamia y gestion en' la
Empresa alimentaria

Luonomia y Gestion de la ampresa
alimentaria

1.0t

1.01

Economia y administracién de
Erpresas. Comercializacion de
alimentos. Produccibn y
consumo de alimentos:

COMERCIALIZACION E
INVESTIGACION DE MERCADOS
ECONOMIA APLICADA
ORGANIZACION DE {MPRLSAS
Econoimfa, Socicologia y
Politica Agraria

Higiene de los alimentos

Toxicolegia de los alimentos

Microbiclogia de los alimentos

Higiene de los alimentos

J.or
1.0A

3.5T.

1.0A

4.21
0.84

1.97
. 0.1A

2.41
0.18

LY |
0.2

L1t
0.9A.

LT
0.9A

0.91
- 0.6A

Contaminacion microbiana y
parasitaria. Deterioro
microbiolégico y
parasitolégico de alimentos.
Hicroorganismos y parasitos
patdgencs de los alimentos.
Higiene de personal,
productos y procesos.
Toxicologia basica y
experimental. Contaminacién
abidtica de los alimentos.
intoxicaciones de origen
alimentario. Plaguicidas.

Toxicologia béasica y
experimental. Principios de
toxicologia alimentaria.
Agentes toxico abibticos.
Evaluacion de la toxicidad.
Plaguicidas.

Contaminacion microbiana de
alimentos. Deterioro
microbiollgico, Metodulogia
rapida de deteccion de
microorganismos.

Higiene Bromatolégica general
y aplicada. Higiene del
personal, productos y -
procesos.

NUTRICION Y BROMATOLOGIA
HICROBIOLOGIA
Parasitologia
TOXICOLOGIA ¥ LEGISLACION
SANITARIA
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1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la Univer-

Cicla |Curso Denominacion sldad en su caso, organiza/ C’EE“_O_E EE‘_UEI?E !f}__ Breve descripclon del Vinculacion a areas de
{1 {2) diversifica la materia troncal (3) Totales | Teoricos [Practicos/ contenido conocimientro (5)
s clinicos
Parasitologia de los alimentos 2.31T 1.47 0.97 | Parasitos de los alimentos. '
0.7A 0.1A -0.6A | Deterioro parasitolégico de
los alimentos. Contaminacién
‘parasitaria.
2 Normalizacién y legislacion Normalizacion en DERECHO ADMINISTRATIVO
alimentarias bromatologtia. Derecho NUTRICION Y BROMATOLOGIA
alimentario: Principios y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
aplicaciones. Deontologia. TOXICOLOGTA Y LEGISLACION
SANITARIA
Normalizacidn y legislacion 4.07 j.of 1.01
alimentarias
b4 Produccitn de materias primas Fundamentos de jos sistemas EDAFOLOGIA ¥ QUIMICA
de produccion de alimentos de AGRICOLA
origen vegetal y animal. PRODUCCION ANIMAL
Produccidn vegetal
Produccitn de materias primas de 2.01 2.07 fundamentos de la Produccion
origen animal 0.54 0.5A | de alimentos de origen
Animal. Factores de
variacion.
Produccidn de materias primas de 2.0T 2.07 Fundamentos de la produccion
origen vegetal 0.54 0.5A | de alimentos de origen
vegetal. Factores de
variacion, '
2 Quimica y Bioguimica de los Componentes de los alimentos. BIOQUIMICA Y BIOLOGIA
alimentos Modificaciones quimicas de MOLECULAR
los alimentos durante el EDAFOLOGIA Y QUIMICA
tratamiento y almacenamiento. AGRICOLA
Aditivos alimentarios. NUTRICION Y BROMATOLGGIA
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
Quimica y Bioquimica de los 7.0T 5.01 2.0T
alimentos
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1. MATERIAS TRONCALES

Ciclo

Curso
1y

Denominacion’
)

Asignatura/s en las que la Univer-
sidad en su caso, organiza/
diversifica la materia troncal (3)

Credilos anuales (4)

Totales

Tebtricos

Practicos/
¢linicos

Breve descripcion del
contenido

Vinculacion a areas de
conocimientro {5)

Salud Publica

Salud piblica

.07

2.01

1.0

Servicios de salud. Salud
pibica y alimentacidn.

MEDICINA PREVENTIVA Y SALUD
PUBLICA

Tecnologia alimentaria

Operaciones basicas

Fundamentos de Proyectos

Procesos en l1a industria
alimentaria

Industrias alimentarias

2.97
0.1A

5.27
0.3A

5.21
0.3

a.01

2.01

3.01

3.on

17
0.3A

0.97
0.1A

2.21
0.34

Operaciones basicas en
industrias alimentarias.
Elaboracién, conservacion,
envasado, almacenamiento y
transporte de alimentos.
Fundamentos de proyectos.
Tecnologia culinaria.

Mecdnica de fluidos.
Transmision de calor.
Transferencia de materia.
Transferencia de cantidad de
movimiento. Operaciones con
s6lidos.

Metodologia, organizacidn y
gestion de proyectos.
Evaluacion econdmica.
Realizacion de) proyecto.

Introduccidn a la tecnologia

materias primas. Procesos de
conservacién, transformacion
y envasado. Planificacion de
industrias alimentarias.

Introduccion a las
tecnologias especificas.

de los alimentos. Preparacion

INGENIERIA QUIMICA
RUTRICION Y BROMATOLOGIA
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
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ANEXO 2.8. Contenido del plan de estudios.

Universidad de Barcelona
Universidad de Lleida

UNIVERSIDAD Universidad Auténoma de Barcelona

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Aliméntos

2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1)

Créditos anuales

Vinculacion a areas de conocimientro (3)

ambiente

Caracteristicas y tratamiento de los residuos
s6lidos de las aguas residuales y de los
contaminantes atmosféricos.

Ciclo |Curso Denominacion Breve descripcion del contenido
@ Totales | Tedricos Practicos/
clinlcos
Z Industria alimentaria y medio 3.0 1.5 1.5 | La calidad ambjental en la industria alimentaria. INGENIERIA QUIMICA

- EDAFOLOGIA Y QUIMICA AGRICOLA

MICROBIOLOGIA

QUIMICA ANALITICA

TECHOLOGIA DE ALIMENTCS
Tecnologia del Medio Ambiente

L .

(1) Libremente incluidas por {a Universidad en el plan de estudios como obligatorias para el alumno.
(2) La especificacion por cursos es opcional para la Universidad.
{3} Libremente decidida por la Universidad.

O06LE
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ANEXO 2-C. Contenido del ptan de estudios.

Universidad de Barcelona

- UNIVERSIDAD

Universidad de Lleid
i i ﬂH St

e—-Barcelopa——

PLAN DE ESTUDICS CONDUCENTES AL TITULO DE

Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

=

Créditos totales para oplativas (1) ["—:-— J

- por ciclo
- CUrso I"_|
DENOMINACION (2} CREDITOS  “BREVE DESCRIPCION DEL. CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
' Tolales |Tedricos |Practicos ' ' CONOCIMIENTO (3)
| {clinicos
Inform., document. y 6.0 4.0 2.0 | Psicologia de la comnicacion. Obtencidn de informacién, PSICOLDGIA BASICA

comunicacidn en ciencias de l
satud

Métodos estadisticos y calculo
numérico

Analisis psicosocial

7

entrevista, Metodologfa de la recogida de datos. Andlisis
psicosocial. Documentacion. Tratamiento de datos. Elaboracion de
informes. Comnicacion entre los diferentes profesionales de
salud. Comunicacitn social.

6.0 4.0 2.0 | Técnicas operativas de recogida de informacidn y estimacibn de
par&metros poblacionales. Evaluacion de datos con ordenador,
Estadistica miltivariante. Aplicaciones en la demografia y
-epidemiologia. Calculo numérico. Simulacién de precesos con
ordenador. '

6.0 4.0 2.0 | Contextos de la investigacitn psicosocial. Técnicas especificas de
recogida de datos. Analisis y recogida de datos psicosociales.
Técnicas cuantitativas y cualitativas. Andlisis de grupos e
institucional. Comportamiento de mercados.

| BIBLIOTECONOMIA Y- DOCUMENTACION -

PSICOLOGIA SOCIAL

METODOLOGIA DE LAS CIENCIAS DEL COMPORTAMIE
MEDICINA PREVENTIVA Y SALUD PUBLICA
Enfermeria

MEDICINA

Estomatologia

Farmacia y Técnicas Farmace(ticas
PSICOLOGIA EVOLUTIVA ¥ DE LA EDUCACION
PSIQUIATRIA

MATEMATICA APLICADA

ANALISIS MATEMATICO

ESTADISTICA E INVESTIGACION OPERATIVA
METODOLOGIA DE LAS CIENCIAS DEL COMPCRTAMIE
MEDICINA PREVENTIVA Y SALUD PUBLICA

PSICOLOGIA SOCIAL

§¢ 'wnu 309
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3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

Créditos totales para oplativas (1) | "“l
- por ciclo

DENOMINACION (2) GREDITOS BREVE DESCRIPCION-DEL CONTENIDO

Tolales | Teoricos |Practicos|
- /clinicos

- CUrso I I

VINCULACION A AREAS DE
CONOCIMIENTO (3)

Salud y condiciones y estilos 12.0 8.0 4.0 | Salud y habitos alimentarios. Control de alimentos. Epidemiologfa
de vida ) nutricional. Calidad de vida y sociologia de 1a salud. Psicologia
amhiental. Intervencifn psicosocial. Educacién sanitaria de la
poblacién. '

Salud piblica y sanidad 12.0 8.0 4.0 | Contaminacié ambiental: agentes fisicos, contaminantes quimicos y
ambiental biolégicos, Medio ambiente y sanidad. Hidrologfa. Saneamiento y
control ambiental. Riesgo sanitario de 1a contaminacidn e indice

de calidad ambiental. Energfa, ruidos y residuos: incidencia
amhiental y sanitaria. Legislacidn y educacién ambientales (y
sanitarias). Evaluacitn de impacto ambiental. Riesgo de las
radiaciones y proteceidn radiolégica. Microbiologfa y
parasitologia ambientales. Toxicologia y Patologia ambientales,
teratologia.

Sociologia de la alimentacion 6.0 . 4.0 2.0] Aspectos antropologicos y sociales de la conducta y el consumo

alimentario.

NUTRICION Y BROMATOLOGIA

FISIOLDGIA

CIENCIAS MORFOLOGICAS

TOXICOLOGIA Y LEGISLACION SANITARIA
MEDICINA PREVENTIVA Y SALUD PUBLICA
MEDYCINA

PEDIATRIA

Enfermeria

PSICOBIGLOGIA v .
PERSONALIDAD, EVALUACION Y TRATAMIENTO PSIC
PSICOLOGIA SOCIAL

SOCIOLOGIA

PSIOOLOGIA EVOLUTIVA Y DE LA EDUCACION
GEOGRAFTA HUMANA

PSIQUIATRIA

EDAFQLOGIA Y QUIMICA AGRICOLA
QUIMICA ANALITICA

TOXICOLOGIA Y LEGISLACION SANITARIA
RADIOLOGIA Y MEDICINA FISICA
MEDICINA PREVENTIVA Y SALUD PUBLICA
GENETICA
BIOWDGIA CELULAR
BIOQUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR
CIENCIAS MORFOLOGICAS

MICROBIOLOGIA

Parasitologia

ANATOMIA PATOLOGICA

SOCIOLOGIA

ANTROPOLOGIA SOCIAL

PSICOLOGIA BASICA

COMUNICACION AUDIOVISUAL Y PUBLICIDAD
COMERCIALIZACION £ INVESTIGACION DE MERCADO

Z06le
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3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

Créditos iotales para optativas (1)

- por ciclo [:l
(]

- CUrso

BREVE DESCRIPCION DEL GONTENIDO

DENOMINACION (2) ’ CREDITOS VIN%%L'Q&CMQ N:?%E&E)‘; DE
Totales | Teoricos |Practicos
/chnicos
Biologia y patologias humanas 6.0 4.0 2.0 Aspectos relacionados con 1a estructura y funcion del cuerpo BIOQUIMICA Y BIOLOGTA MOLECULAR
humano en estado fisiolégico y patolégico, con especial énfasis en | FISIOLDGIA
los principales problemas de salud y enfermedades de gran impacto BIOWGIA CELULAR
socio econdmico. Enfermedades de origen metabdlico. CIENCIAS MORFOLOGICAS
. ANATOMIA PATOLOGICA
MEBICINA
CIRUGIA
PEDIATRIA
OBSTETRICIA Y GINECOLOGIA
" PSIQUIATRIA
Estomatologia
PSICOBIOLOGIA
PERSONALIDAD, EVALUACION Y TRATAMIENTO PSIC
TNMUNOLOGIA
Microbiologfa sanitaria 12.0 8.0 4.0 | Microbiologia ambiental. Microbiologia industrial, Diagndstico KICROBIOLOGIA
: microbiolégico y enfermedades infecciosas. Mecanismos de BIOLDGIA VEGETAL
patogenicidad bacteriana y viral. Micologia. TECNOLDGTA DE ALIMENTOS
Parasitologia sanitaria 6.0 4.0 2.0 | Parasitologta ambiental. Diagndstico de laboratorio de las Parasitologfa
parasitosis. Mecanismos de patogenicidad de los parasitos.
Salud, persona y edad 9.0 6.0 3.0 | Enfermedades perinatales e infantiles. Desarrollo, crecimiento ¥ FISIOLOGIA

" maduracifn. Envejecimiento y mantenimiento de la calidad de vida

en diferentes situaciones sociales.

BIOQUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR
BIOLOGIA CELULAR

GENETICA

ANATOMIA PATOLOGICA

MEDICINA

Enfermeria

PEDIATRIA

OBSTETRICIA Y GINECOLOGIA
PSIQUIATRIA

MEDICINA PREVENTIVA Y SALUD PUBLICA
TOXICOLOGIA Y LEGISLACION SANITARIA

| FARMACOLOGIA

Farmacia y Técnicas Farmaceiticas
PSICOLOGIA EVOLUTIVA Y DF LA EDUCACION
PSICOBIOLOGIA

PSICOLOGIA SOCIAL

PERSONALIDAD, EVALUACION Y TRATAMIENTO PSIC
SOCIOLOGIA
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3. MATERIAS OPTATIVAS {en su caso)

Crédilos totales para optativas (1) | _'"

- par ciclo

- CUrso ] I

: : [ ' LACION A AREAS DE -:
DENOMINACION {2} : CREDITOS BREVE DE'S‘_CFSIPCION DEL CONTENIDO WN%LCI.')NOG{:IE NATO )
Totales § TeOricos |Practicos, '
. /chnicos
Biotecralogia alimentaria 18.0 12.0 6.0 | Ingenieria genética. Cultivos celulares. Anticuerpos monoclonales. | BIOQUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR
Modificacin genética de organismos. Transplantes de células y BIOLOGIA CELULAR
tejidos. Utilizacion industrial de la biotecnologfa, aplicaciones TNMUNOLOGIA
a 1a industria alimentaria y farmacéutica. Aplicacion de la FISIOLOGIA
biotecrologta a) desarrolle de técricas analiticas y diagndsticas. | MICROBIOLOGIA
Ingenierfa de procesos hiotecnoldgicos. Parasitologia
. ANATOMIA PATOLOGICA
BIOLDGIA VEGETAL
BIOLOGIA ANIMAL
FARMACOLOGIA
Farmacia y Técnicas Farmacedticas
NUTRICION Y BROMATOLOGIA
MEDICINA
OBSTETRICIA Y GINECOLOGIA
PEDIATRIA
CIRUGIA
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
INGENIERIA QUIMICA
Biofisica y bioguimica 18.0 12.0 6.0 | Biofisica. Fundamento fisico y fisicoquimico de proceses QUIMICA FISICA
aplicades biologicos. Aspectos fisicos y biplogicos de los alimentos., QUIMICA ORGANICA
Quimica bioorganica. Quimica bioinorgdnica. Bioquimica humana. QUIMICA INORGANICA -
Bicquimica industrial. Bloquimica farmacolégica. Enzimologia. BIOQUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR
: ' FISIOLDGIA
Metodologia analitica en 18.0 12.0 6.0 | Aspectos relacionados con las metedologfas analfticas en Jos

ciencias de la sahud

campos de 1a quimica orginica y farmacéutica, 1a bromatologia, 1a
hidrologia y 1a edafologfa, 1a bicquimica y 1a quimica clinica, la
farmacologfa, la toxicologia, 1a microbiologia y 1a parasitologia,
la imunologfa, 1a hematologfa, la biologfa celular y la
histopatologia.

QUIMICA ANALITICA

QUIMICA FISICA

QUIMICA ORGANICA

BIOQUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR
FISIOLOGIA

BIOLDGIA CELULAR

INMUNOLOGIA

MEDICINA

ANATONIA PATOLOGICA
HICROBIOLOGIA

Parasitologia

FARMACOLOGIA

TOXICOLOGIA Y LEGISLACION SANITARIA
EDAFOLOGIA Y QUIMICA AGRICOLA
NUTRICION Y BROMATOLOGIA
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

vo6lLE

Y661 900 g ssaenp

S¢ "wnu 304




3. MATERIAS OPFTATIVAS (en su caso)

Créditos totales para oplativas (1)

]

- por ciclo
N curso [ l_
~ DENOMINACION {2} . CREDITOS BREVE DESCRIPCION DEL, C(_JNTENIDO VIN%L(J)LSSQ&I@ NATFC‘)E(A3? DE
Totales |Teoricos |Practicos ’
/clinicos
Desarrollo ¢ investigacion de 18.0 12.0 6.0 | Etapas a seguir en el desarrollo de un nuevo producto. Desarrollo TECNOLDGIA DE ALIMENTOS
productos practico de nuevos productos en tecnologfa alimentaria. NUTRICION Y BROMATOLOGEA
Tecnologfa de alimentos 42.0 28.0 14.0 | Tecnologia de alimentos de origen animal. Tecnologia de alimentos TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
aplicada ' de origen vegetal. Control e instrumentacitn, Tecnologfa de los NUTRICION Y BROMATOLOGIA
subproductos de origen animal. Tecnologia de los subproductos de INGENIERIA QUIMICA
origen vegetal y acuicultura. BIOLOGIA ANIMAL
Productos naturales 18.0 12.0 6.0 | Investigacion, obtencitn y preparacion de productos naturales con BIOLOGIA VEGETAL
utilidad sanitaria. Quimica organica de productos naturales. FARMACOLOGIA
Plantas medicinales. Algologia y micologfa. Amplicacion de QUIMICA ORGANICA
farmacognos ia.
Servicios de salud y ambitos de 6.0 4.0 2,0 | Polfticas sanitarias, planificacin, modelos, opciones. Ambitos de { MEDICINA PREVENTIVA Y SALUD PUBLICA
intervencion intervencidn en salud. Seguimiento sanitario familiar. MEDICINA
Epidemiologia c1inica. Educacitn sanitaria de 1a poblacion y de Enfermeria
Jos profesionales de la salud. CIRUGIA
OBSTETRICIA Y GINECOLOGIA
PEDIATRIA
Estomatologia
PSIQUIATRIA
. Farmacia y Técnicas Farmacedticas
PSECOLOGIA EVOLUTIVA ¥ DE LA EDUCACION
. PSICOLOGIA SOCIAL
METODOLOGIA DE {AS CIENCIAS DEL COMPORTAMIE
SOCI0LOGIA
DERECHO DEL TRABAJO Y DE LA SEGURIDAD SOCIA
ECOMOMIA APLICADA
TOXICOLOGIA ¥ LEGISLACION SAKITARIA
Psicolegia de la comunicacitn 12.0 8.0 4.0 [ Consideraciones tedricas entorno de la comnicacion. Relaciones PSICOLOGIA BASICA
con otros procesos y habilidades. Origenes cognitivos y sociales COMUNICACION AUDIOVISUAL Y PUBLICIOAD
de 1a comnicacién. Desarrolio de la comunicacitn. Aplicaciones de
1a psicologia de 1a commicaci6n.
Psicologia econtmica y del 12.0 8.0 4.0 } £l comportamiento humano en relacitn con la triple vertiente de la | PSICOLOGIA SOCIAL
trabajo actividad econdmica: produccion, distribucion, venta. Condiciones
psicosociales del trabajo: salud laboral, ecologfa del puesto de
trabajo, aspectos psicolégicos y sociales del disefio ergonémico.
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3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

Creditos totales para optativas {1) D

- por ciclo
- curso I I
OENOMINACION (2} - “CREDITCS BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO . VINCULACION A AREAS DE
@ . CONOCIMIENTO (3}
Totales | Tebricos {Practicos
- .| /chnicos
Psicosociologia del factor 6.0 3.0 2.0 | Psicologfa del personal y de las retaciones laborales. Evaluacitn, { PSICOLOGIA SOCIAL
humano en las organizaciones seleccitn, formacién y desarrollo de personal. Los procesos
: psicosociales: cambio y desarrollo dentro de las organizacicnes.
Estrategias de andlisis.
Trabajo practico 18.0 18.0 | Créditos individuales de investigacién supervisada u otros _TODAS LAS IMPLICADAS EM EL SEGUNDO CICLO
trabajos dirigidos. Iniciacién practica a la metodologia de
investigacion y disefio experimental con aplicaciones a campos
concretos de interés en relacidn al plan de estudios.
Estancias en la industria 30.0 30.0 - TODAS LAS IMPLICADAS EN EL SEGUNDO CICLO

(1} Se expresafa el total de créditos asignados para optativas y, en su caso, el total de los mismos por ciclo o curso.

(2) Se mencionara enire paréntesis, iras la denominacion de la optativa, et curso o ciclo que corresponda si el plan de estudios configura la materta como optativa

de curso o ciclo.

{3) Libremente decidida por la Universidad.
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ANEXO 3: ZETRUCTUZA GENERAL ¥ TRGANIZACICH TT BLAN T ZSTUDICS

s

IDAD gn;vers;gaa Ll 'diond
: iversigqaq de Lleida .
UNIVERS Universidad Autonoma de BArcelona

I. ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAN DE ESTUDIOS
1. PLAN DE ZZ7UTI0S CONDUCENTE A LA OBTENCICN DEL TITULO QFICIAL DE

1) Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos - l

2. ENSENANZAS OF i SOLO SEGUNDO CICLO (2)

3. CENTRO UNIVERSITARIO RESPONSABLE DE LA ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

(3 Facultad de gaRMACIA, EIS Ingenieros Agrdnomos, Facultad de Veterinaria

(9]
4. CARGA LECTVA GLOBAL 150.0 CRZDITOS (4)
Distribucion de los creditos
(Aproximada)
TICLD CURSO MATERIAS MATERIAS MATERIAS CREDITOS | TRABAJOFIN | TOTALSS
TRONCALES |OBULIGATORIAS| CPTATIVAS LIBRE DE CARRERA
CONFIGURA-
CION (5}
oW0
3 67.5 ‘ 67.5
1 CiICLO 4 24.0 3.0 40.5 15.0 . 82.5

(1) Se inoicara [0 Que corresponda.

'2) S2ingicara 2 due coOmresponda sequn eiart. 4.5 delR.D. 1237/87 (de 1 ciclo: de 1°y 2.%ciclo: c2 selo 2.7 sicle: -
y 135 orevisiones del R.D. ae arectnces generaies propias c:3i titulo ae que se trate. i

21 Sencicara el Centro Universitario. con expresion dea rarma ge creacion del mismao o de 1a Cecisign e t2.
ACminSiracion $Oresponaiente por [a que se autanza la Imsarmcion ae tas ensenhanzas oor aicno Centre. .

141 Dentre ge 10s limites establectdos por el R.D. de airectrices Qeneraies propias de i0s Dianes ge estugios gei titule
ge gque se (rate. .

{5) Ai menos el 10% de Ia carga lectva “global”.
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5. SE EXIGE TRABAJC O PROYECTO FIN DE CARRERA. O EXAMEN O FRUEBA GENERAL NECESARIA
PARA OBTENER EL TITULO fyy 6.

SE OTORGAN. POR EQUIVALENCIA, CREDITOS A:
PRACTICAS EN EMPRESAS. INSTITUCIONES PUSLICAS O PRIVADAS. ETC.

TRABAJCS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUDIOS
SSTUDIOS REALIZADOS EN EL MARCQ DE CONVENIOS INTERNACIONALES SUSCRITOS
20OR LA UNIVERSIDAD

OTRAS ACTIVIDADES

~ EXPRESION. EN SU CASO. DE LOS CREDITOS OTORGADOS: ... 30 . ... CREDTOS.
— EXPRESION DEL REFERENTE DE LA EQUIVALENCIA 8) ...Optatives . . ... . . .~~~
1 crédito=10 horas

7. ANOS ACADEMICCS EN QUE SE ESTRUCTURA EL PLAN, POR CICLOS: (9)

n

D

LT

- 1.° CICLO 0 ANOS
- 2°CICLO 2 ANOS

8. DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR ANQ ACAleMiCO.

(Aproximada)
ANO ACADEMICO| ' TOTAL TEQRICOS PRACTICOS/
CLINICOS
3 67.5 45.0 22.5 -
4 82.5 - 45.0 37.5

(6) Si 0 No. Es decisidn potestiva de la Universidad. En caso afirmativo, se consignaran los créditos en el
precedente cuadro de distribucion de los creditos de la carga lectiva glabal.

{7) Sio No. Es decision potestativa de la Universidad. En el primer caso se especificaraiaactividadalaque
se otorgan creditos oor equivalencia.

(8) En su caso. se consignara “matenas troncales”, “obligatonas”. “optativas”, “trabajo fin de carrera’, etc.,
asi como ia expresion del numero de horas atnbuida, por equivaiencia, a cada crédito. y el caracter teorico

0 practico de esta.

{9) Se expresara lo que correspoanda segun lo establecido en la directnz general segunda del R.D. de
directrices generales propias cel titulo de que se trate.



. CRGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

1. La Universicaq debera refernrse necesanamente & ios siguianies exiremcs:

a) Régimen de acceso ai 2.° ciclo. Aplicable solo al caso de ensefanzas ge 2.° cicic 2 al 2.°
ciclo de ensenanzas de 1.°y 2.° ciclo, teriendo en cuenta |0 Cispuesto en los articLi0$ 5.2
y 8.7 2 del R.D. 1497/87.

b} Determinacion, en su €aso, de la ordenacion temporal en el aprendizaje. fijando secuen-
¢ias entre materias 0 asignaturas o entre conjuntos de elias larticulo 9.°.1. R.D. 1297/87).

c} Perioda de escolaridad minimo, en su caso {articulo 9.9, 2, 4° R.D. 1497/87).

d} Ensucaso. mecamsmos de convalidacion y/0 adaptacidn al nuevo pian de estud:cs para
los alumnos que vinieran cursando @ plan antiguo taniculo 11 R.D. 1497/87).

2. Cuadro de asignacion de la docencia de las materias troncales a areas de conocimiento. Se
cumpiimentara en el supuesto al de la Nota (5) del Anexo 2-A.

3. La Universidad podra adadir 1as aciaraciones gue estime oporunas para acregitar et ajuste
del plan de estudios a las previsiones oei R.[} de direcinces generales propias dei titulo & que
se lrate (en especial. en lo gue se refiere a la INCOrpOracion ai mMiIsmo de las materias y
contenidos troncales v de 103 creditos y areas de conocimiento corresponadientes sequn lo
dispuesic en gicha 8. 0.}, asi como especHicar cualquier decision o cnteno sobre la orcaniza-
cion de su plan de estudios que esume relevante. En todo caso. estas especificaciones no
constituyen objeto de homologacien por el Consejo de Universidades. ’

l.a) Régimen de acceso al 22 Ciclo

Podrdn cursar el sequndo ciclo de estas ensefianzas quienes
estén en posesion de las titulaciones y los estudios
previos de primer ciclo y los complementos de. formacidn
necesarios gque se establezcan, de acuerdo con la normativa
legal vigente.

i.b} Ordenacién temporal en el aprendizaje -

1.b.1) No se preveen Incompatibilidades Académicas

1.b.2) Secuencias de ordenacion temporal

Las secuencias previstas e indicadas a continuacién, se
concretardn para cada curso en su correspondiente Plan
Docente

»
a
a

Asignatura

Historia y Antropologia de la alimentacién
Productoe alimenticios

Produccién de materias primas de origen animal
Operaciones bisicas

Psicologfa y Comunicacién

Quimica y Bioquimica de los alimentos
Produccién de materias primas de origen vegetal
Economia y Gestidn de la empresa alimentaria
Toxicologia de los alimentos

Microbjiologia de los alimentos :

Andlisis y control de la calidad de los alimentos
Procesos en la industria alimentaria
Fundamentos de Nutricién

Industrias alimentarias )

Industria alimentaria y medio ambiente

Salud piblica

Higiene de los alimentos

‘Normalizacién y legislacién alimentarias
Fundamentos de Proyectos

Nutricién Aplicada

Parasitologia de los alimentcs

Inform., document. y comunicacién en ciencias de 1
Métodos estadisticos y cdlculo numérico
An&lisis psicosocial

Salud y condiciones y estilos de vida

Salud pGblica y sanidad ambiental

Sociclogfa de la alimentacién

Biologia y patologias humanas

Microbiologia sanitaria

Parasitologfia sanitaria

Salud, persona y edad

Biotecnologia alimentaria

Biofisica y bioquimica aplicades

Metodologia analitica en ciencias de la salud
Desarrollo e investigacidén de productos
Tecnologia de alimentos aplicada

Productos naturales

Servicios de salud y dmbitos de intervencién
Psicologfia de la comunicacién

Psicologia econdmica y del trabajo
Psicosociologia del factor humanc en las crganizac
Trabajo préctico

Estancias en lia industria

(Nota. Interpretacién de la secuencia codificada : I
i) Ciclo de docencia (‘0* = Indef.)

ii) Curso de docencia (‘0’ = Indef.)
1ii) Cuatrimestre inicioc de docencia (’0’ = Indef)
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l.c) Periodo de escolaridad minimo : 2 afios académicos.

I1.d) No existia el antiguo P.E.

2.) Se organizan/diversifican las troncales en asignaturas:

‘ cuyos programas, ademds de las concreciones y/o ampliaciones
descritas en la breve descripcién de cada una, asumiran todo .
el contenido de la materia troncal debidamente organizada.
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