
Resolución de 14 de noviembre de 1994, de la Universidad Politécnica de Valencia, por la que se ordena la publicación del
plan de estudios de Ingeniero técnico en Industrias Agrarias y Alimentarias de la Escuela Universitaria de· Ingeniería Técníca

Agrícola de Orihuela de dicha Universidad

---
l. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la
Ciclo Curso I Denominación Universidad en su caso, organiza! Créditos anuales (4) Breve descripción del Vinculación a áreas de

(1) (2) diversifica la materia troncal (3) Totales Teóricos Prácticos contenido conocimiento (5)
/clinicos

lB Ciencia y Tecnología del medio Ecología 3T 1'5 1'5 Ecología. Biología Vegetal, Ecologia,

ambiente Edafología y Quimica
Agrícola, Ingenieria. Agroforestal, Producción
Vegetal, Tecnologías del
Medio Ambiente.

3A Estudio del impacto ambiental 3T 1'5 1'5 Estudio de! impacto ambiental: Biología Vegetal, Ecología,

I Evaluación y Corrección. Edafología y Quimica

I Agrícola, Ingeniería

I Agroforestal, Producción
Vegetal, Tecnologías del
Medio Ambiente.

lA Ciencias del 'ltcdio natural Biología 6T 3 3 Biología vegetal y animal. Biología Animal, Biología
Vegetal, Edafología y
Quimica Agricola,
Producción Animal,
Producción Vegetal,
Microbiología, Tecnología de
Alimentos.

lB Microbiología 3T 1'5 1'5 Microbiología. Técnicas Biología Animal, Biologia
microbiológicas. Vegetal, Edafología y

Quimica Agricola,
Producción Animal.
Producción Vegetal,
Microbiología, Tecnología de
Alimentos.

lA Edafología y Climatología 3T 1'5 1'5 Edafología y climatología. Biología Animal, Biologia
Vegetal, Edafología y
Quimica Agrícola,
Producción Animal,
Producción Vegetal, .
Microbiología, Tecnología de
Alimentos.

ANEXO 2A. Contenido del plan de estudios UNIVERSIDAD Universidad Politécnica de Valencia

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TÍTULO DE

Ingeniero TécniCo.>~n Industrias agrarias y alimentarias
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1. MATERIAS TRONCALES
Asignaturals en las que la .

Ciclo Curso Denonúnación Universidad en su caso, org¡mizal Créditos anuales (4) Breve descripción del Vinculación a áreas de
(1) (2) diversifica la materia troncal (3) Totales Teóricos Prácticos contenido conocimiento (5)

/Clinicos

2A Economía Economía agraria y valoración 9T 4'5 4'5 Principios de economía general Comer.cialización e
y aplicada al sector. Economía Investigación de mercados,
y organización empresarial. Economía Aplicada,
Valoración. Organización, Economía financiera y
control y mejora de la Contabilidad, Economia,
producción. Sociología, Politica Agraria,

Org¡mizaciÓn de Empresas,

lA Expresión gráfica y cartografía Técnicas de representación 3T 1'5 1'5 Técnicas de representación. Expresión Gráfica de la
Ingeniería, Ingenieria
Agroforestal, lngenieria
Cartográfica, Geodésica y
Fotogrametria.

2A Topografía, 3T 1'5 1'5 Fotogrametría y cartografía, Expresión Gráfica de la
Topografía, Ingeniería. Ingeniería

Agroforestal. Ingeniería
Cartográfica, Geodésica
Fotogrametría.

lA Fundamentos físicos de la Física 6't 3 3 Mecánica. ElectriCidad. Electromagnetismo. Física

Ingeniería Termodinámica y Mecánica de Aplicada, Fisica de la Materia
fluidos. Condensada, Física Teórica.

lA . Fundamentos matemáticos de la Matemátícas 9T 4'5 4'5 Algebra lineal. Cálculo Estadistica e Investigación

Ingeniería Infinitesimal, Integración, Operativa, Matemática
Ecuaciones diferenciales. Aplicada.

lB Estadistica 3T 1'5 1'5 Estadística.Métodos numéricos. Estadística e Investigación
Operativa. Matemática
Aplicada. "

lA Fundamentos químicos de la Química I - 4'5T 1'5 3 Quimica general y Orgánica. Bioquimica y Biología

Ingeniería Molecular, Edafología y
Química Agrícola. Ingeniería
Química, Quimica Analítica,
Química Física, Química
Inorgánica, Química
Orgánica
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1. MATERIAS TRONCALES
Asignaturals en las que la

Ciclo Cmso Denominación Universidad en su caso, organiza! Créditos anuales (4) Breve descripciÓn del Vinculación a áreas de
(1) (2) diversifica la materia troncal (3) Totales Teóricos Prácticos contenido conocimiento (5)

/Clinicos

lB Quimica 11 4'5T 1'5 3 Bioquimica. Bioquimica y Biología
Molecular, Edafología y
Química Agrícola, Ingeniería
Quimica, Quimica Analitica,
Quimica Fisica, Química
Inorgánica, Quimica
Orgánica

lB Análisis Instrumental 3T 1'5 1'5 Análisis instrumental. Bioquímica y Biología
Molecular, Edafología y
Química Agrícola. Ingeniería
Química, -Química Analítica,
Química Física, Química

. Inorgánica, Química
Orgánica

2A Ingeniería del medio rural Ingeniería rural I 4'ST+ 3 3 Electrotecnia. Cálculo de Ingeniería Agroforestal,
1'5 estructuras y Construcción. Ingeniería de la Construcción,

Termotecnia. Ingeniería Eléctrica,
Ingeniería MecfÍllíca.
Máquinas y Motores térmicos,
Mecánica de Medios
Continuos y Teoría de
Estructuras.

2A Motores y maquinaria agrícola 4'ST 1'5 3 Motores y máquinas. Ingeniería Agroforestal,
Ingeniería de la Construcción,
Ingeniería Eléctrica.
Ingeniería Mecánica,
Máquinas y Motores
Térmicos, Mecánica de
Medios Continuos, Teoría de
Estructuras.

lB Operaciones Básícas y Operaciones Básicas de la Ingeniería 6T+ 3 4'5 Instrumentación y control de Ingeniería Quitnica, Nutríción

Tecnología de Alimentos Alimentaria I,SA procesos en las industrias y Bromatología, Química
agrarias y alitnentarias. Analítica, Tecnología de

Alimentos.

2B Fundamentos de los procesos 6T 3 3 Tecnología de los procesos de Ingeniería Química. Nutrición
industriales preparación, transformación, y Bromatología, Químic~

conservación, almacenamiento, Analítica, Tecnologia de
transporte y distribución de, Alimentos.
alimentos.
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1. MATERIAS TRONCALES
Asignatura/s en las que la

Ciclo Curso Denominación Universidad en su caso, organiza/ Créditos anuales (4) Breve descripción del Vinculación a áreas de
(1) (2) diversifica la materia troncal (3) Totales Teóricos Prácticos contenido conocimiento (5)

, /Clinicos
3A Proyectos Proyectos 6T 3 3 Metodología, organización y Economia, Sociología y

gestión de proyectos. Politica agraria,Ingenieria
Agroforestal,Ingenieria de la
Construcción ,Proyectos de la
Ingeniería.

2A Técnicas de la Producción Fitotecnia 6T 3 3 Bases de la producción vegetal. Biología Vegetal, Edafología

Vegetal Sistemas de producción. y Quimica Agrícola,
Genética, Producción Vegetal.

2B Protección de Cultivos 3T 1'5 1'5 Protección de cultivos Biología Vegetal, Edafología
y Quimica Agrícola,
Genética, Producción Ve~etal.

(1) Se expresará el total de créditos asignados para optativas y, en su caso, el total de los mismos por ciclo o curso.
(2) Se mencionará entre paréntesis, tras la denominación de la optativa, e¡curso o ciclo que corresponda si el plan de estudios configura la materia como optativa de curso o ciclo.
(3) Libremente decidida por la Universidad.

. ,.GAU .l.-u. Contenido del plan de esrudi'os.

UNIVERSIDAD Universidad Politécnica de Valencia

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

.... _ua_· ......................... •.._~.....~..... . ............. ~................ ......
2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1)

Ciclo Curso Denominación Créditos anuales
(2) Totales Teóricos Prácticos Breve descripción del contenido Vinculación a áreas de conocimiento (3)

/Clinicos
2B Control de calidad 3 1'5 1'5 Gestión de la calidad en la Industria agraria y T~cnología de Alimentos.

alimentaria. Control estadístico. Análisis sensorial.
Panel de catadores. Organización del departamento de
control de calidad.

2A Análisis de Alimentos I 6 3 3 Introducción. Muestreo. Aplicación de métodos Quimica Analitica, Quimica Orgánica,
convencionales e instrumentales en análisis de Edafología y Quimica Agricola.
alimentos. Análisis organoléptico. Errores y estadistica.
Tratalniento de datos. Legíslación y normas.

2B Ingeniería Rural Il 6 3 3 Cálculo de estructuras Il. Cimentaciones. Tipologías Ingeniería Agroforestal, Ingeniería de la
estructurales y organización constructiva. Construcción, Ingeniería Mecánica.

Ingeniería Eléctrica. Ingeniería Hidráulica.
2A Microbiología de Alimentos 3 1'5 1'5 Vías de contaminación; Conservación y alteración de : Microbiología.

frutas, hortalizas, carnes, pescados, leche, huevos y
agua.
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2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (l)

Ciclo Curso DenofiÚnación Créditos anuales
(2) Totales Teóricos Prácticos Breve descripción del contenido >';inculación a áreas de conocimiento (3)

/Clinicos
.

lB Ampliación de Física 6 3 3 Estática. Vibraciones y ondas. Termotecnia aplicada. Fisica Aplicada, Electromagnetismo, Física
Corriente alterna. de la Materia Condensada, Física Teórica.

2B Conservación de Alimentos 6 3 3 Sistemas de conservación. Fundamentos. Procesos. Tecnología de alimentos.
Tratamientos coadyuvantes. Legíslación y
Normalización

3A Industrias de la Fermentación 6 3 3 Fermentaciones: Tecnología del vino, cerveza, vinagre, Tecnología de alimentos
quesos, encurtidos, leches fermentadas, panadería.

2B Tecnología del frío 6 3 3 Tecnología del frío. Termodinámica de la refrigeración. Tecnología de alimentos, Fisica Aplicada,
Equipos. Automatismos. Instalaciones frígoríficas. Ingeniería Agroforestal, Mecanización
Instalaciones especiales. Agraria. *

3A Tecnología Postrecolección 6 3 3 Fisiología de la maduración y postrecolección, Tecnología de alimentos
-

.

manipulación y conservación postrecolección.
Tratamientos. Alteraciones. Productos mínimamente
procesados.

Trabajo Fin de Carrera 6 -- 6 Metodología, Organización y realización del Trabajo Todas las áreas de conocimiento que
Fin de Carrera. imparten docencia en el Título.

(1) Libremente incluidas por la Universidad en el plan de estudios como obligatorias para el alumno.

(2) La especificación por cursos es opcional para la Universidad.

(3) Libremente decidida por la Universidad.
• .Área de conocimiento propia de la Universidad.
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ANEXO 2-C. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD Universidad Politécnica de Valencia

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

Ingeniero Técnico en Industrias agrarias y alimentarias

'"'"(lO

3. MATERIAS OPrATIVAS (en su caso) ['Créditos totales para optativas (1) 46'5
- PO' ciclo -46'5
- Por curso

CREDITOS VlNCULACION A AREAS DE
DENOMINACIÓN (2) Totales Teóricos Prácticos BREVE DESCRIPCIÓN DEL CONTENIDO CONOCIMIENTO

¡clínicos (3)
Inglés I 6 3 3 Inglés agrícola general. Filologia Inglesa.
Inglés ¡¡ 4'5 1'5 3 Ing)és específico relacionado con las diferentes ingenierías de la rama Filología Inglesa.

, agrícola ,
Botánica. 3 1'5 1'5 Alga., hongos, líquenes, bnofitos, pteridofitos, gimnospermas y 1Biología Vegetal. I

angíospermas IProducción Vegetal, Edafología y QuimicaGeologia 3 1'5 1'5 Mineralogía Pelrología Meteorización. Génesis de suelos.
Agricola.

Diseño de EquiposIndustriales 4'5 1'5 3 Descripción y diseño de equipos. Ingeniería de instalaciones. Tecnologia de Alimentos.

Deshidratación de Productos 4'5 1'5 3 Cinética de la deshidratación. Instalaciones de deshidratación. Control Tecnología de Alimentos.
Agroalimentarios del proceso. Calídad de productos deshidratados.
Equipos y Técnicas de 3 1'5 1'5 Equipos y aplicación de las técnicas depuradoras de aguas residuales Tecnología de Alimentos.
Depuración de Aguas de industrias agricolas.
Residuales de Indostrias -
Agrícolas
Revalorización de 3 1'5 1'5 Transformación, revalorización y aprovechamiento de subproductos de Tecnología de Alimentos
Subproductos Agroindustriales las industrias agrarias y alimentarias.
Análisis de Alimentos II 4'5 1'5 3 Introducción. Métodos de análisis de diversos alimentos: aguas. zumos Química Analitica, Quimica Orgánica,

de frutas, conservas, bebidas alcohólícas, aceites y grasas, leche y Edafologia y Química Agrícola.
derivados, productos cárnicos, etc. Aditivos. Adulteraciones.

Industrias Cárnicas 6 3 3 Ciencia de la carne. Mataderos y salas de despiece. Elaborados Tecnología de Alimentos.
cárnicos. Legíslación y Normalízación.

Zumos y Conservas Vegetales 6 3 3 Procesos de fabricación de conservas vegetales, Zumos y néctares, Tecnologia de Alimentos.
mermeladas y jaleas. Envases. Alteraciones. Aditivos. Legíslación y
Normalización.

Laboratorio de Matemáticas 6 3 3 Revisión de fundamentos de Algebra y Cálculo con aplicación de Matemática Aplicada.
programas de cálculo simbólico.

Industrias Lácteas 6 3 3 Composición de la leche y productos lácteos. Procesos en las industrias Tecnología de Alimentos.
lácteas. Legislación y Normalízación.

Industrias de Aceites y Grasas 6 3 3 Aceites y grasas: Composición y origen. Materias primas. Procesos: Tecnología de Alimentos.
extracción, filtración, purificación, refinado. Mezclas. Legíslación y
Normalización.

Industrias de Molíneria y 6 3 3 Materias primas. Procesos. Instalaciones. Harinas. Arroz. Pimentón. Tecnología de Alimentos.

Piensos Piensos. Legislación y Normalización.
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3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso) Créditos totales para optativas (1) 46'5
• por ciclo 46'5
- par curso

CREDITOS • VINCULACION A AREAS DE
DENOMINACIÓN (2) Totales Teóricos Práctico BREVE DESCRIPCIÓN DEL CONTENIDO CONOCIMIENTO

slclínico (3)
s

Sistemas CAD 2 Y3 6 3 3 Órdenes de cad en 2D y 3D. Aplicaciones. Figuras 3D. Importación y Expresión Gráfica de la Ingeniería.
exportación de ficheros. Modelado de sólidos. Ingenieria Cartográfica. Geodésica y

Fotogrametria.
Ampliación de Topografía 6 3 3 Métodos topográficos e informatización del gabinete. Ingenieria Cartográfica. Geodésica y

Fotogrametria.
Ampliación de Matemáticas 4'5 1'5 3 Análisis matemático. Cálculo numérico. Programación lineal. Matemática Aplicada.

Aplicaciones a la ingenieria.
Mecánica de Fluidos 6 3 3 Propiedades de los fluidoS. Estática, variaciones de la presión y Física Aplicada

resistencias de fluidos. Flujos compresibles. Medición de flujos. Flujos
variables en canales abiertos.

Contaminación de Aguas 6 3 3 Contaniinación de aguas. Sistemas de tratamiento de aguas. Quimica Analítica. Química Orgánica.
Trataniiento de aguas potables residuales de lodos. Análisís de aguas y Edafología y Química Agrícola.
lodos. Reutilización de aguas y lodos residwíJes.

Informátíca 4'5 1'5 3 Conceptos básicos. Aplicaciones a la Ingenieria. Matemática Aplicada. Lenguajes y Sistemas
Informáticos.

Aprovechamiento Agrícola de 6 3 3 Fuentes: Tipos de residuos y subproductos, problemática Química Analítica. Química Orgánica.
Residuos y Subproductos medioambiental. Caracteristicas y análisis. Compostaje: técnicas, Edafología y Química Agricola.
Orgánicos sustancias húnticas a partír de compos!. Aplicación agricola.
Viticultura 6 3 3 Fundamentos y problemáticas vitícolas. Patrones y variedades. Cultivo Producción Vegetal.

de la vid y su influencia sobre la vinificación.
Cítricultura 6 3 3 Fundamentos y problemátícas cítrícolas. Patrones y varíedades. Produccíón Vegetal.

Cultivo de los principales cítricos v su incidencia en la industria.
Producción Vegetal.'Cultivos Herbáceos 4'5 1'5 3 Bases y tecnología de la propagación hortícola.

Bioquímica de Alimentos 6 3 3 Composición quimica y alteraciones que pueden sufrir estos Bioquimica y Biología Molecular. ,
componentes durante la obtención de elaborados a partir de .
determinadas materias primas: leche. cereales. pescados, carne,
huevos, grasas y aceites. Biología Molecular e Ingeniería Genética.

Microbiología Industrial 6 3 3 Microorganismos que intervienen en diferentes procesos Microbiología.
fermentativos. Cepas seleccionadas genéticamente por su interés
biotecnológico.

Cultivos y Calidad de Materias 6 3 3 Estudio de las relaciones existentes entre el tipo de cultivo efectuado y Producción Vegetal.
Primas las características de los frutos obtenidos.
Ampliación de Cálculo 3 1'5 1'5 Aplicaciones del cálculo numérico a la ingenieria. Matemática Aplicada, Estadística e
Numérico Investigación Operativa.
Administración de Empresas 6 3 3 Marco jurídico-fiscal de la empresa agroalimentaria. Gestión Economía, Sociología y Politica Agraria.
AgroaJimentarias económico-financiera. Técnicas de Gestión comercial. Gestión de

recursos humanos.
Fisiología Vegetal 4'5 1'5 3 Fitohormonas. Nutrición. Transporte. Fotomorfogénesis. Crecimiento. Biología Vegetal. Produción Vegetal.

Reproducción. Maduración y senescencia vegetal.
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3. MATERIAS OPTATNAS (en su caso) Créditos totales para optativas (1) 46'5
- por ciclo - 46'5
- nor curso

CREDITOS VINCULACIÓN A AREAS DE
DENOMINACIÓN (2) Totales Teóricos Prácticos BREVE DESCRIPCIÓN DEL CONTENIDO CONOCIMIENTO

Iclínicos . (3)

Energías Renovables 3 1'5 1'5 Fundamentos, descripción y empleo de las energías: solar, eólica, de la Máquinas y Motores Térmicos, Ingeniería
biomasa e hidráulica. Diseño, cálculo técnico y economía. Agroforestal, Mecanización Agraria.•

Enología 4'5 1'5 3 Estudio de las técnicas para la elaboración y crianza de vinos. Tecnología de Alimentos.
Cultivos Leñosos 4'5 1'5 3 Bases y tecnología de la propagación y de la producción fruticola. Producción Vegetal.
Productos Animales 6 3 3 Carne, leche, subproductos. Producción Animal, Nutrición y

Bromatología.
Electrificación Agroindustrial 3 1'5 1'5 Concepto y diseño de instalaciones eléctricas en industrias Física Aplicada; Ingenieria Agroforestal,

agroalimentarias. Ingenieria Eléctrica.
Zootecnia 4'5 1'5 3 Fisiología, nutrición y mejora genética animal. Protecciém de Producción Animal, Nutrición y

monogástricos y producción de rumiantes. Bromatología
Análisis Químico 3 2'5 0'5 Operaciones básicas del método analítico. Ampliación de Análisis Quimica Analitica, Edafología y Química

instrumental. Agrícola, Quimica Orgánica, Química
Inorgánica.

Físíco-Qnimica 6 4 2 Tennodinámica química. Fenómenos de superficie. Fenómenos de Química Física. Tecnología de Alimentos.
transporte. Cinética química.

Fisiología Humana 4'5 3 1'5 Funcionamiento de los órganos, aparatos y sistemas humanos. Tecnología de Alímentos, Fisiología
Humana.

Ingeniería Qnimica 6 4 2 Balance de materia y energía. Reactores Químicos. Operaciones de Tecnología de Alimentos, Ingeniería
separación. Química, Edafología y Química Agrícolll.

Qnimica Inorgánica 3 2 I Estructura atómica y Periodicidad. Enlace Químico. Elementos no Química Inorgánica, Edafología y Quimica

metálicos, metálicos y sus compuestos. Agrícola, Química Fisica, Química
Orgánica.

Ampliación de Química 3 2 I Teoría estructural de los compuestos orgánicos. Estereoquímica. Química Orgánica, Edafología y Quimica

Orgánica Reactividad. Sistemática de grupos funcionales. Agrícola, Química Inorgánica, Quimica
Física.

1) Se expresará el total de créditos asignados para optativas y, en su caso, el total de los mismos por ciclo o curso.
(2) Se mencionará entre paréntesis, tras la denominación de la optativa, el curso o ciclo que corresponda si el plan de estudios confignra la materia como optatíva de curso o ciclo.
(3) Libremente decidida por la Universidad.
• Área de conocimiento propia de la Universidad.
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ANEXO 3: ES1RUCTURA GENERAL. YORGANIZACION DEL PlAN DE ESTUDIOS

2. ENSERANzAs DE I PRIMER I CIClO (2)

3. CENTRO UNlVERSfTARIO RESPONSABlE DE LA ORGANIZAClON DEL PLAN DE ESlUOIOS

I f-ijESCUELA UNIVERSITARIA DE INGENIERíA TtCNICA AGRíCOLA (ORlHUdLA)

L ESTRucnJRA GENERAL Da PLAN DE ESTUDIOS

1. PLAN DE ES1UOIOS CONDUCENTE A LA OBTENCION DEL muLO 0f1CIAl DE

t (l)INGEN~ERO TÉCNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS
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5. SE EXIGE TRABAJO O PROYECTO RN OE CARRERA, O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA
PARA OBlENER EL TITULO ~ (6).

6.!SiI SE OTORGAN. POR EQUIVALENCIA, CREOITOS A:.
(7) ~ PRACTICAS EN EMPRESAS. INSTITUCIONES PUBUCAS O PRIVADAS, ETC.
~ TRABAJOS ACAOEMICAMENTE DIRIGIOOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUDIOS
~ ESTUDIOS REAUZADOS EN EL MARCO DECONVENIOS INTERNACIONALES SUSCRITOS

POR LA UNIVERSIDAD
[Si) OTRAS ACTIVIDADES TRABAJOS EN DEPARTAMENTOS, BECAS ERASMUS, ETC.

22'5
- EXPRESION. EN SU CASO, DE lOS CREDrros OTORGADOS, .._._.__._._._.......••.._..•.•.... CREDlTOS.
_ EXPRESION DEL REFERENTE DE LA EQUNAl.S'JC1A (8) S.r..~!!H.Q~L~.~!E!2!~?~ .._~...~.!p.~.~._~.~_~.~9ión.

La equivalencia será estudiada en cada caso, por la Comisión Permanente de la Junta

7. AFi8S XéM'"e'MICOS EN QUE SE ESTRUCT1JRA EL PLAN, POR CICLOS: (9)

- 1.o CICLO GJ Af:.Ios

- 2.° CICLO el AFias

I POLITÉCNICA DE VALENCIA IUNIV61SIllAD'

4. CARGA LECnvA GLOBAL I 225~ CREDITOS (4) 8. DISTRIBUCION DE lA CARGA LEeTIVA GLOBAl POR AFiO ACADEMICO.

(1) Se indicarll. lo que corresponda

(2) Se Indlca."'A1o que correspondasegCJnclart 4.odel RO. 1497187 (de 1.° cicIo;de 1.0 y 2.° ciclo;de sOtol.ociclo)
y las previsiones del RO. de directrices generales propias del titulo de que se trate.

(3) se indicarll el Centro UniversIIario. con expresión de la. norma de creaci6n del mismo o de la decisiOn de la
Admlnistraci6n correspondiente pOr la que se autoriza la imparticibn de las ensen&nzas pOr dicho centro.

(4) Den!rode 10$ limitesestablecidos por el R.O. de directricesgeneralespropias de los planesdee$udiosdel titulo
de que se trate.

DistribuclOn de los créditos
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AFiO ACADEMICO TOTAL TEORIODS PRAcncoSl
CUNICOS

l' 75 34'5 * 40'S **

2' 75 36 • 3• ••

3' 75 37'S * 37' 5 **

(8) En su caso, se consignará "materias troncales~."obligatorias~.~optativas~,"'trabajo fin de carrera", etc.,
aSÍ como la expresión del numero de horas atribuido, porequivalencia, a cada crédito, y el cará.eterte6rico
o prá.ctico de éste.

(6) Si o No. Es decisión potestiva de la Universidad. En caso afirmativo, se consignarán los créditos en el
precedente cuadro de distribución de los créditos de la carga lectiva global.

(7) Si o No. Es decisión potestativade la Universidad. En el primercaso seespecificará la actividad a la Que
se otorgan créditos por equivalencia.

(9) Se expresará lo que corresponda segun lo establecido en la directriz general segunda del R. D. de
directrices generales propias del titulo de que se trate.

* MÁXIMOS, DEPENDIENDO DE OPTATIVAS V/O LIBRE ELECCIDN
** MÍNIMOS, DEPENDIENDO DE OPTATIVAS Y/O LIBRE ELECCIÓN
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MATalIAS I MA1ERIAS I MAlERlAS I CAEDITOS ImAeAA"" I TOTALES
1RONCALES OBlIGATORIAS OPTATIVAS lI3RE OE CARRERA.
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(5) Al menos ef 10% de la carga lectiva ~gIobal·~
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10) Las Adaptaciones entre el Plan de Estudios actual Yel Nuevo Plan de Estudios son las siguientes:

1C) El periodo de escolaridad mínimo es de 3 cursos. salvo en 101 casos de convalidac:ión de algunas
asigriaturas por estudios cursados en otros Centros.
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6
3
7'5

3
3
4'5
3
7'5

T Protección de Cultivos 3
O Control de Calidad 3
O IngMieria Rural n 6
O Conservación de Alimentos 6
O Temología del Frío 6
T Fundamentos de los Procesos 6

Industriales
Optativas 7'5

T Análisis Instrumental
T Estadística
TQulmica D
TEcología
T Operaciones Btsicas de la

Ingeniería Alimentaria
O Ampliación de rlSica
T Miaobiología
Optativas

9
3
6
4'5
6
6
3

r&1iW¡
TBiología
T Téalicas de representación
TFfsica
T Matemáticas
TQuímicaI
T Edafología y Climatología
Optativas

o Industrias de la Fermmtación 6
O Tecnología post-recolección 6
T Estudio del impacto ambiental 3
T Proyectos 6
Optativas +b"bre elección 15

I Trabajo Fin de Carrera 6 uJ

T Economía Agraria y Valoración
T Topog¡afía
T Ingenierfa Rmall
T Motores y Maquinaria Agrícola
T Fitoteeoia
O Análisis de Alimentos 1
O Miaobiologfa de Alimentos

INGENIERO TÉCNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y
ALIMENTARIAS

ORDENACIÓN TEMPORAL

Año3a

Año2a

1. La Universidad debefi referirse necesáriamente a los siguientes extremos:

a} Régimen de aeceso al 2.ociclo.Apficable sólo al caso deensel\a.nzas de 2.° ciclo oal 2.°
deJo deensel"lanzas de 1.0y2.0 ciclo, teniendo en cuenta lo dispuesto en lOs articulas 5.°
y 8.0 2 del RD. 1497/87.

b) Det~rmlnaciOn. en su caso, de la ordenaci6n temporal en el aprendizaje, fijando secuen­
ciasentre materiasoasignaturas o entre conjuntOs de ellas (articulo 9.°, 1. AD. 1497187).

e) Periodo de escolaridad mlnimo, en su caso (articulo 9.°, 2. 4.° RO. 1497/87).

d) En su caso, mecanismosde convalidaci6ny/o adaptación al nuevo plán de estudios para
los alumnos que vinieran cursando el plan antiguo (articulo 11 RD. 1497187).

2. Cuadro de asignaci6n de la docencia de las materias troncales a érea,s de conocimiento. Se
cumplimentará en el supuesto al de la Nota (S) del Anexo 2-A.

, ,
3. la Universidad podrá anadlr las aclaraciones que estime oportunas para acreálfar el ajuste

del plan deestuálOS a las previsionesdel RDdecfirectrlces generales propias del títUlo de Que
se trate (en~ en lo que se refiere a la incorporaci6n al mISmo de las materias Y
contenidos troncales y de los créditos y é.reas de conocimiento correspondientes segOn lo
dispuesto en dicho R DJ. &Si como especificar cualquier decisi6n o criterio sobre laorganiza_
ci6n de su pJan de estudios que estime relevante. En todo caso, estas especificacIone no
constituyen objeto de homobgaciOn por el Consejo de Universidades.

Il. ORGANIZAQON Da. PlAN DE ESlUOIOS

_ lA al l' cuatrimestre del l' curso.

_ lB al 2' cuatrimestre del l' curso.

_ 2A al l' cuatrimestre del 2' curso.

_ 2B al 2' cuatrimestre del 21 curso.

r- 3A al l ' cuatrimestre del 3' curso.

~ 38 al 21 cuatrimestre del 3' curso.

El cuadro siguiente muestra un resumen de la distribución de las asigna-

lb.- Cada curso está dividido en dos cuatrimestes con diferentes asignatu­

ras. tal como está descrito en los anexos 2A. 2B Y 2C, correspondiendo

~

Biología General y Aplicada t>

-----11> {Matemáticas Pa<ciaI
Laboratorio de Matemáticas

turas por cuatrimestres.

Para cada asignatura se señala si es troncal (T) u obligato~ia (O) as!

como el número de créditos que le corresponden.
;etaD Actual
AIgebra Linea1

Cál~o Infinitesimal

Fisiea General

Quimica General

----11>

----11>

----11>

Plan Nuevo

{
_Pa<ciaI
Laboratorio de Matemáticas

{

Biología
Fisiología Vegetal
Botánica

{
F";::aciónde Fíaica

{

Qulmical
Químiea Inorgánica
QulmicaD
Amptiacióo ele Qulmica O<gánica
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Microbiologia de Alimentos

{ M.ci..k_ de ...."'"

r> Ingeniería Rural 1
Ingeniería Rural 11
Motores y Maquinaria Agrícola

,
<-
C
CD
<

r> { Bioquímica de Alimentos

I~Cultivos y Calidad de Materias Primas

9:
CD
3
CT¡_o.,_ ~

CD
Citricultura

~

r> Cultivos Horticolas <O
Viticultura <O

Cultivos Leñosos ~

-~----Ir>

- Biología

-Química I
y Química JI

- Física

- Microbiología

Se establece el siglliente cuadro de inoompatibilidades entre diferentes
asignaturas:

. El Proyecto Fin de Carrera 0010 se podrá aprobar cuando se hayan aprobado
todas las asignaturas del Plan de Estudios.

Cada asignatura está asignada a un cuatrimestre concreto, de forma que el
estudiante que progrese normalmente cursará las asignaturas en su debido orden. En cualquier caso, y
como norma general. el COlljunto de asignaturas del cuatrimestre X se establece como prenequi.sito para
CUDl3t las asignatuIas del cuatrime&tre X + 4. Así, las asignaturas del primer cuatrimestre son
prerrequWto de las del quinto y las del segundo lo son de las del sexto.

Operaciones Basicas de la Ingeniería Alimentaria

Economía Agraria y Valon¡ción

Plan Nuevo

Bioquímica de Alimentos

Industrias Cárnicas .

Conservación de A1imentoI.

Industrias de la Fermentación

{
Técnicas de Representación
3 Créditos de Libre Elección

{
Fitotecnia
6 Créditos de Libre Elección

Fundamentos de los Proc::esos IndustriaIe&

{
Control de Calidad
Estadistica
Tecnología,PosHecolección

{
Iugeninria Runo! 1
IugeninriaRuno! n

{

Análisis de Alimentos 1
-----;1> Análisis de Alimentos JI

Análisis Instrumental

-----Ir>

-----11>

-----Ir>

-----11>

---r>

----r>Ind:umias Cárnicas

Conservación de Alimentos [>

Cultivos Leñosos

Cultivos Herbáceos

Análisis de Alimentos

Industrias de la Fermentación [>

c.otrol de Calidad

{

Microbiología
Microbiología de Alimentos 1> Microbiología de Alimentos

3 Créditos de Libre Elección

____1> {CuItivosHerb6ceos
6 CréditólS de Libre Elección

_____1> {CultiVOS Leñosos

6,Créditos de Libre Elección.

Operaciones Básicas de lA 1>

Plan Actual

Bioquímica de Alimentos

Tecnolcgía Post-recolección t>

Fundamentos de los fu. de Ind. de Alim.-t>

IngenieríaRural

Econottúa Agraria

Fitotecnia General

Dibujo y Sistemas de Representación ---{>

Inglés 1

Inglés n

-_---Ir>

-----Ir>

Inglés I

Inglés II

- Economía Agraria y Valoración [> Administración de Empresas Agroalimentarias

ZooIecni. ----r>
{

ZooIecni.
Productos Aoima1es
1'5 Créditos de Líbre Elección

- Técnicas de Representación -~l> Topografía

Industrias de Aceites YGrasas [> Industrias de Aceites YGrasas

3.- Cada curso se hará una oferta de optativas. entre las que se presentan en este Plan de Estudios, de
acuerdo con las hoI3S lecti'YaS de la plantilla de profesorádo disponible en e&e momento.
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