Resolucion de 14 de noviembre de 1994, de la Universidad Politécnica de Valencia, por la que se ordena la publicacion del
plan de estudios de Ingeniero técnico en Industrias Agrarias y Alimentarias de la Escuela Unwersztam de Ingenieria Técnica
Agricola de Orihuela de dicha Universidad

ANEXO 2A. Contenido del plan de estudios ' _ ' UNIVERSIDAD Uﬁiversidad Politécnica de Valencia
PLAN DE ESTUDICS CONDUCENTES AL T{TULO DE

Ingeniero Téenic.~én Indusirias agrarias y alimentarias

—— e

1. MATERIAS TRONCALES
‘ Asignatura/s en las que la _
Ciclo | Curso | Denominacion Universidad en su caso, organiza/ Créditos anuales (4) Breve descripcidn del Vinculacion a areas de
Y 2) diversifica la materia troncal (3) Totales | Tedricos | Pricticos contenido 1 conocimiento (5)
/Clinicos .
1B Ciencia y Tecnologia de! medio | Ecologia 3T i'5 I'5 Ecologia. ' Biologia Vegetal, Ecologia,
ambiente ' Edafologia y Quimica
Agricola, Ingenieria
. Agroforestal, Produccion
Vegetal, Tecnologias del
' Medioc Ambiente.
3A Estudio del impacto ambiental - 3T I's 1's Estudio de! impacto ambiental: | Biologia Vegetal, Ecologia,
: : Evaluacion y Correccidn. Edafologia y Quimica
: Agricola, Ingenieria
Agroforestal, Produccion
Vegetal, Tecnologias del
' ' . Medio Ambiente.
1A | Ciencias del m~dio natural Biologia 6T 3 3 Biologia vegetal y animal. Biologia Animal, Biologia
' ' Vegetal, Edafologia y
[ Quimica Agricela,
Produccion Animal,
Produccion Vegetal,
Microbiologia, Tecnologia de
. Alimentos.
1B Microbiologia 3T 1'5 1's Microbiologia. Técnicas Biologia Animal, Bioclogia
S microbiologicas. ‘ Vegetal, Edafologia y
Quimica Agricola,
Produccion Animal,
Produccion Vegetal,
Microbiologia, Tecnologia de
. Alimentos.
1A Edafologia y Climatologia 3T 1'5 1's Edafologia y climatologia. Biologia Animal, Biologia
Vegetal, Edafologia y
Quimica Agricola,
Produccion Animal,
Produccion Vegetal,
Microbiologia, Tecnologia de
Alimentos.
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1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la -
Ciclo | Curso Denominacion I.I‘nivei"sidad en su caso, organiza/ Créditos anuales (4) Breve descripcion del Vinculacién a areas de
{H (2) diversifica la materia troncal (3) Totales |Tedricos Précticos contenido conocimiento {3)
. /Clinicos
2A | Economia Economia agraria y valoracion 9T 4'5 4'5 Principios de économia general | Comercializacién e
y aplicada al sector. Economia | Iivestigacion de mercados,
y organizacién empresarial. '| Economia Aplicada,
Valoracién. Organizacion, Economia financiera y
control y mejora de la Contabilidad, Economia,
produccion. - Sociologia, Politica Agraria,
' ' Organizacion de Empresas.
1A | Expresion graficay cartografia | Técnicas de representacién 3T 1's I's Técnicas de representacion. Expresion Graficade la
' Ingenieria, Ingenieria
Agroforestal, Ingenieria
Cartografica, Geodésica y
Fotogrametria.
2A Topografia - 3T 1's I's Fotogrametria y cartografia. Expresion Gréfica de la
' Topografia. Ingenieria, Ingenieria
Agroforestal, Ingenieria
Cartografica, Geodésica
Fotogrametria.
1A Fundamentos fisicos de la Fisica 6T 3 3 Mecanica. Electricidad. Electromagnetismo, Fisica
Ingenieria Termodinamica y Mecéanica de | Aplicada, Fisica de la Materia
fluidos. Condensada, Fisica Teorica.
1A - | Fundamentos matematicos de la | Matematicas 9T 4'5 4'5 Algebra lineal, Calculo Estadistica e Investigacion
Ingenieria ! Infinitesimal. Integracion. Operativa, Matematica
Ecuaciones diferenciales. Aplicada.
1B Estadistica 3T 1'5 I's Estadistica. Métodos numéricos. | Estadistica e Investigacion
. Operativa, Matematica
Aplicada,
1A {Fundamentos quimicos de la Quimica I - 45T I's 3 Quimica general y Organica. Bioquimica y Biologia
Ingenieria : . Molecular, Edafologia y
. Quimica Agricola, Ingenieria
Quimica, Quimica Analitica,
Quimica Fisica, Quimica
Inorganica, Quimica
1 QOrganica
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1. MATERIAS TRONCALES

Ciclo

Curso

(L

Denominacion

@

Asighatura/s en las que la
Universidad en su caso, organiza/
diversifica la materia troncal (3)

Créditos anuales {4)

Totales

Teodricos

Practicos
{Clinicos

Breve descripcion del
contenido

Vinculacion a areas de
conocimiento (5)

1B

1B

(2A

2A

iB

2B

Ingenieria del medio rural

Operaciones Bésicas y
Tecnclogia de Alimentos

Quimica Il

Analisis Instrumental

Ingenieria rural I

Motores y maquinaria agricola

Operaciones Basicas de la Ingenieria
Alimentaria

Fundamentos de los procesos
industriales

45T

3T

4'5T+
1's

45T

6T+
1,5A

6T

1'5

I's

1'5

3

1'5

Bioquimica.

Analisis instrumental,

Electrotecnia. Calculo de
estructuras y Construccién,
Termotecnia.

Motores y mdquinas.

Instrumentacion y control de
procesos en las industrias
agrarias y alimentarias.

Tecnologia de los procesos de
preparacion, transformacion,

conservacion, almacenamiento, |

transporte y distribucién de
alimentos.

Bioquimica y Biologia
Molecular, Edafologia y
Quimica Agricola, Ingenieria
Quimica, Quimica Analitica,
Quimica Fisica, Quimica
Inorganica, Quimica
Organica

Biogquimica y Biologia
Molecular, Edafologia y
Quimica Agricola, Ingenieria
Quimica, Quimica Analitica,
Quimica Fisica, Quimica
Inorganica, Quimica
Orgénica

Ingenieria Agroforestal,
Ingenieria de la Construccion,
Ingenieria Eléctrica,
Ingenieria Mecanica,
Magquinas y Motores térmicos,
Mecanica de Medios
Continuos y Teoria de
Estructuras.

Ingenieria Agroforestal,
Ingenieria de 1a Construccion,
Ingenieria Eléctrica,
Ingenieria Mecanica,
Maquinas y Motores
Térmicos, Mecanica de
Medios Continuos, Teoria de
Estructuras.

Ingenieria Quimica, Nutricion
y Bromatelogia, Quimica
Analitica, Tecnologia de
Alimentos.

Ingenieria Quimica, Nutricion
y Bromatologia, Quimica
Analitica, Tecnologia de
Alimentos.
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1. MATERIAS TRONCALES

Asignatera/s en las que la

Ciclo | Curso Denominacién Universidad en su caso, organiza/ Créditos anuales (4) Breve descripcion del Vinculacién a areas de
(1) V)] diversifica la materia troncal (3) Totales | Teoricos | Practicos contenido conocimiento (5)
o /Clinicos '
3A | Proyectos Proyectos et 3 3 Metodologia, organizaciony | Economia, Sociologia y

gestidn de proyectos. Politica agraria,Ingenieria
: Agroforestal Ingenieria de la
Construccion ,Proyectos de la

Ingenieria.
2A | Técnicas de ia Produccion Fitotecnia - , 6T 3 3 Bases de ia produccién vegetal. | Biologia Vegetal, Edafoiog,la
Vegetal Sistemas de produccion, y Quimica Agricola,

2B ' Proteccion de Cultivos 3T 1's I's Proteccidn de cultivos * Biologia Vegetal, Edafologia
: ' y Quimica Agricola,

Genética, Produccidn Vegetal.

Genética, Produccién Vegetal

(1) Se expresard el total de créditos asignados para optativas y, en su caso, el total de los mismos por ciclo o curso.
(2) Se mencionara entre paréntesis, tras la denominacién de Ia optativa, el curso o ciclo que corresponda si el plan de estudios configura la materia como optativa de curso o ciclo.
(3) Libremente decidida por la Universidad.
. A 2-B, Contenido del plan de estudios.
UNIVERSIDAD Universidad Politécnica de Valencia
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULQ DE

Ingeniero Técnico en Industrias agrarias y alimentarias

2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1)

Ciclo | Curso Denominacion Créditos anuales
2) Totales § Tedricos f’é;ct‘icos Breve descripcion del ‘contenido Vinculacion a areas de conocimiento (3)
nicos . :
2B Control de calidad 3 1'5 15 Gestion de la calidad en la Industria agrariay =~ Tecnologia de Alimentos.
alimentaria. Control estadistico. Andlisis sensorial. '
Panel de catadores. Organizacion del departamento de
contro! de calidad. :
2A ! Analisis de Alimentos [ 6 3 3 Introduccion. Muestreo. Aplicacion de métqdos Quimica Analitica, Quimica Organica,
: convencionales e instrumentales en analisis de Edafologia y Quimica Agricola.
alimentos. Analisis organoléptico. Errores y estadistica.
Tratamiento de datos. Legislacion y normas. >
1 2B Ingenieria Rural [ 6 3 3 Calculo de estructuras I1. Cimentaciones. Tipologias Ingenieria Agroforestal, Ingenieria de la
estructurales y organizacién constructiva. Construceidn, Ingenieria Mecanica,
Ingenteria Eléctrica, Ingenieria Hidrdulica.
2A | Microbiologia de Alimentos 3 1'5 1's Vias de contaminacion: Conservacion y alteraciéonde : | Microbiologia.
frutas, hortalizas, carnes, pescados, leche, huevos y
agua.
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2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1)
Ciclo | Curso Denominacion Créditos anuales
@ . Totales | Tedricos | Practicos Breve descripcién del contenido Vinculacién a areas de conocimiento (3)
/Clinicos
iB Ampliacién de Fisica o 3 |3 Estética. Vibraciones y ondas. Termotecnia aplicada. Fisica Aplicada, Electromagnetismo, Fisica
Corriente alterna. de la Materia Condensada, Fisica Tedrica.
2B | Conservacién de Alimentos 6 3 |3 Sistemas de conservacién. Fundamentos. Procesos. Tecnologia de alimentos.
Tratamientos coadyuvantes. Legislacion y
Normalizacién
3A | Industrias de la Fermentacion 6 3 3 Fermentaciones: Tecneologia del vine, cerveza, vinagre, | Tecnologia de alimentos
quesos, encurtidos, leches fermentadas, panaderia.
2B Tecnologia del frio 6 3 3 Tecnologia del frio. Termodinamica de la refrigeracién. | Tecnologia de alimentos, Fisica Aplicada,
Equipos. Automatismos. Instalaciones frigorificas. Ingenieria Agroforestal, Mecanizacion
Instalaciones especiales. Agraria. ¥ :
3A | Tecnologia Postrecoleccion 6 3 3 | Fisiologia de la maduracion y postrecoleccion, Tecnologia de alimentos ]
' manipulacién y conservacién postrecoleccion.
Tratamientos. Alteraciones. Productos minimamente
procesados.
Trabajo Fin de Carrera 6 -- 6 Metodologia, Organizacion y realizacién del Trabajo | Todas las areas de conocimiento que
: Fin de Carrera. imparten docencia en el Titulo.

{1} Libremente incluidas por la Universidad en el plan de estudios como obligatorias para el alumno,
'(2) Laespecificacidn por cursos es opcional para la Universidad. '

(3) Libremente decidida por la Uriversidad.
*.Area de conocimiento propia de la Universidad.

£ 82 "\WnU 304 |ep olualle[dng

V66| eIGUIsIIp | serenf

LeZ




ANEXO 2-C. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD Universidad Politécnica de Valencia
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

Ingeniero Técnico en Industrias agrarias y alimentarias

3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

Créditos totales para optativas (1) 46'5
- por ciclo -46'5

- Por curso
: CREDITOS VINCULACION A AREAS DE
DENOMINACION (2) Totales | Tedricos };niii;;t'im BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO CONOCIMIENTO
: ¢hncos 3
Inglés1 6 3 3 Inglés agricola general, _ Filologia Inglesa.
Inglés I 4'5 1's 3 Inglés especifico relacionado con las diferentes ingenienas de la rama | Filologia Inglesa.
' agricola ‘ ' P
Botanica. . 3 1's 1's Algas, hongos, liquenes, briofitos, pteridofiios, gimanosperimas v I Bioiogia Vegetal.
‘ . angiospermas
Geologia. 3 1's 1's Mineralogia. Petrologia. Meteorizacion. Génesis de suelos. Produccion Vegetal, Edafologia y Quimica
‘ 4 Agricola.
Disefio de EquiposIndustriales |4'5 . 1's 3 Descripcion y disefio de equipos. Ingenieria de instalaciones. Tecnologia de Alimentos.
Deshidratacion de Productos 4'5 1's 3 Cinética de la deshidratacién. Instalaciones de deshidratacion, Controf | Tecnologia de ‘Alimentos.
Agroalimentarios del proceso. Calidad de productos deshidratados.
Equipos y Técnicas de 3 1's 1's Equipos y aplicacion de las técnicas depuradoras de aguas residuales | Tecnologia de Alimentos.
Depuracion de Aguas - de industrias agricolas. ‘ :
Residuales de Industrias .
Agricolas .
Revalorizacion de 3 1's 1'5 Transformacién, revalorizacion y aprovechamiento de subproductos de | Tecnologia de Alimentos
Subproducios Agroindustriales tas industrias agrarias y alimentarias. :
Analisis de Alimentos II 4'5 1's 3 Introduccién. Métodos de anatisis de diverscs alimentos: aguas, zumos | Quimica Analitica, Quimica Orgénica,
' de frutas, conservas, bebidas alcohélicas, aceites y grasas, lechey | Edafologia y Quimica Agricola.
_ derivados, productos carnicos, etc. Aditivos. Adulteraciones.
Industrias Carnicas 6 3 3 Ciencia de [a carne. Mataderos y salas de despiece. Flaborados Tecnologia de Alimentos.
carnicos. Legisiacion y Normalizacién. ,
Zumos y Conservas Vegetales |6 3 3 Procesos de fabricacion de conservas vegetales, Zumos y néctares, Tecnologia de Alimentos.
mermeladas y jaleas. Envases. Alteraciones. Aditivos. Legislacion y '
. Normalizacion. ' - _
Laboraterio de Matematicas 6 3 3 Revisién de fundamentos de Algebra y Célculo con aplicacién de Matematica Aplicada, -
programas de caleulo simbdlico, ' )
Industrias Lacteas 6 3 3 Composicion de 1a leche y productos lacteos. Procesos en las industrias | Tecnologia de Alimentos.
lacteas. Legisiacion y Normalizacidn.
Industrias de Aceites y Grasas |6 3 3 Aceites y grasas: Composicion y origen. Materias primas. Procesos: Tecnologia de Alimentos.
' extraccion, filtracion, purificacién, refinado. Mezclas. Legislacién y
. Normalizacion. ‘
Industrias de Molineria y 6 3 3 Materias primas. Procesos. Instalaciones. Harinas. Arroz. Pimentén. | Tecnologia de Alimentos.
Piensos Piensos. Legislacién y Normalizacion.
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3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

Créditos totales para optativas (1) 46'5

- por ciclo 46'5
r - POE Curso
CREDITOS * VINCULACION A AREAS DE
DENOMINACION (2) Totales { Tebricos | Practico BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO CONOCIMIENTO
‘ ; s/clinico 3
Sistemas CAD 2y 3 6 3 3 Ordenes de cad en 2D y 3D. Aplicaciones. Figuras 3D. Importaciony | Expresion Grafica de la Ingenieria,
exportacién de ficheros. Modelado de sdlidos. Ingenieria Cartografica, Geodésica'y
. _ ‘ Fotogrametria.
Ampliacién de Topografia 6 3 3 Métodos topograficos e informatizacion del gabinete. Ingenieria Cartografica, Geodésica y
Fotpgrametria.
Ampliacion de Matematicas | 4'5 1'5 3 Andlisis matematico. Calculo numérico. Programacién lineal. Matematica Aplicada,
‘ ' Aplicaciones a la ingenieria. _ '
Mecanica de Flnidos 6 3 3 Propiedades de los fluidos. Estatica, variaciones de la presion y Fisica Aplicada.
resistencias de fluidos. Flujos compresibles, Medicion de flujos. Flujos
variables en canales abiertos.
Contaminacion de Aguas 6 3 3 Contaminacién de aguas. Sistemas de tratamiento de aguas. Quimica Analitica, Quimica Organica,
Tratamiento de aguas potables residuales de lodos. Andlisis de aguas y | Edafologia y Quimica Agricola.
lodos. Reutilizacion de aguas y lodos residuales. .
Informatica 4'5 1's 3 Conceptos basicos. Aplicaciones a la Ingenieria, Matematica Aplicada, Lenguajes y Sistemas
. : Informaticos.
Aprovechamiento Agricolade (6 3 3 Fuentes: Tipos de residuos y subproductos, problematica Quimica Analitica, Quimica Organica,
Residuos y Subproductos medicambiental, Caracteristicas y analisis. Compostaje: técnicas, Edafologia y Quimica Agricola,
Organicos sustancias himicas a partir de compost. Aplicacion agricola.
Viticultura 6 3 3 Fundamentos y problematicas viticolas. Patrones y variedades. Cultive | Produccion Vegetal.
: . de la vid y su influencia sobre la vinificacion. :
Citricultura 6 3 3 Fundamentos y problematicas citricolas. Patrones y variedades. Produccion Vegetal.
' ‘ Cultivo de los principales citricos y su incidencia en la industria. .
"Cultivos Herbaceos 4'5 15 3 Bases y tecnologia de la propagacion horticola. Produccion Vegetal.
Bioquimica de Alimentos 6 3 3 Composicién quimica y alteraciones que pueden sufrir estos Bioquimica y Biologia Molecular. .
: componentes durante la obtencion de elaborados a partir de -
determinadas materias primas: leche, cereales, pescados, carne,
: huevos, grasas y aceites. Biclogia Molecular e Ingenieria Genética.
Microbiologia Industrial 6 3 3 Microorganismos que intervienen en diferentes procesos Microbiologia.
fermentativos. Cepas seleccionadas genéticamente por su interés
‘ : biotecnologico.
Cultivos y Calidad de Materias |6 3 3 Estudio de las relaciones existentes entre el tipo de cultivo efectuado y | Produccion Vegetal.
Primas las caracteristicas de los frutos obtenidos. - '
Ampliacién de Calculo 3 1'5 1'5 Aplicaciones del cilculo numeérico a la ingenieria. Matematica Aplicada, Estadistica e
Numérico ' Investigacion Operativa. '
Administracion de Empresas 6 3 3 Marco juridico-fiscal de la empresa agroalimentaria, Gestion Economia, Sociologia y Politica Ag,rana
Agroalimentarias econémico-financiera. Técnicas de Gestién comercial. Gestion de
recursos humanos. _ .
Fisiologia Vegetal 4'5 1'5 3 Fitohormonas. Nutricién. Transporte. Fotomorfogénesis, Crecimiento. | Biologia Vegetal, Producion Vegetal.
Reproduccion. Maduracion y senescencia vegetal.
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3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso) Créditos totales para optativas (1) 46'5
- por ciclo - 46'5
, : - PO CUrso :
: CREDITOS _ \ VINCULACION A AREAS DE
DENOMINACION (2) Totales | Tedricos | Practicos BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO CONOCIMIENTO ‘
/clinicos . (3)
Energias Renovables 3 1'5 1'5 Fundamentos, descripcion y empleo de las energias: solar, edlica, de la | Maquinas y Motores Térmicos, Ingenieria
' biomasa e hidraulica. Disefio, calculo técnico y economia. Agroforestal, Mecanizacion Agraria. *
Enologia 4'5 I's 3 Estudio de las técnicas para la elaboracion y crianza de vinos. Tecnologia de Alimentos.
Cultivos Lefiosos |45 I's 3 Bases y tecnologia de la propagacion y de la produccion fruticola. Produccion Vegetal.
Productos Animales 6 3 3 Carne, leche, subproductos. Produccion Animal, Nutricion y
: . : Bromatologia. :
Electrificacién Agroindustrial |3 I's 1's Concepto y diseiio de instalaciones eléctricas en industrias Fisica Aplicada; [ngenteria Agroforestal,
agroalimentarias. Ingenieria Eléctrica.
Zootecnia 45 1'5 3 Fisiologia, nutricién y mejora genética animal. Proteccién de Produccién Animal, Nutricién y
monogéstricos y produccién de rumiantes. Bromatologia.
Analisis Quimico 3 2'5 0's Operaciones basicas del método analitico. Ampliacion de Andlisis Quimica Analitica, Edafologia y Quimica
. ingtrumentat, Agricola, Quimica Organica, Quimica
Inorganica.
Fisico-Quimica 6 4 2 Termodinamica quimica. Fenémenos de superficie. Fenémenos de Quimica Fisica, Tecnologia de Alimentos.
transporte. Cinética quimica.
Fisiologia Humana 4'5 3 15 Funcionamiento de los drganos, aparatos y sistemas humanos. Tecnologia de Alimentos, Fisiologia
\ . Humana.
Ingenieria Quimica 6 4 2 Balance de materia y energia. Reactores Quimicos, Operaciones de Tecnologia de Alimentos, Ingenieria
separacion, Quimica, Edafologia y Quimica Agricola.
Quimica Inorganica 3 2 1 Estructura atémica y Periodicidad. Enlace Quimico. Elementos no | Quimica Inorganica, Edafologia y Quimica
metalicos, metalicos y sus compuestos, Agricela, Quimica Fisica, Quimica
. - Organica.
Ampliacidon de Quimica 3 2 1 | Teoria estructural de los compuestos organicos. Estereoquimica. Quimica Orgénica, Edafologia v Quimica
Organica Reactividad. Sistemitica de grupos funcionales. Agricola, Quimica Inorganica, Quimica
' Fisica.

1) Se expresara el total de créditos as:gnados para optativas y, en su ¢aso, el total de los mismaos por ciclo o curse.
(2) Se mencionara entre paréntesis, tras la denominacion de la optativa, el curso o ciclo que corresponda si el plan de estudios configura la materia como optativa de curso o cwlo

(3) Libremente decidida por la Universidad.

* Area de conocimiento propia de la Universidad.
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ANEXO 3: ESTRUCTURA GENERAL Y ORGANIZAGION DEL PLAN DE ESTUDIOS

UNIVERSIDAD: POLITECNICA DE VALENCIA

L ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAN DE ESTUDIOS
1. PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE A LA OBTENCION DEL. TWR.0 OFICIAL DE

")INGENIERD TECHICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

2 ENSENANZASDE |  PRIMER | ecow

3. CENTRO UNIVERSITARIO RESPONSABLE DE LA CRGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

I (3)ESCUELA UNIVERSITARIA DE INGENIERIA TECNICA AGRICOLA (onmutim)

4. CARGA LECTIVA GLOBAL | 225 | cREDTOS (4

Distribucitn de los créditos

CICLO cuRSO MATERIAS MATERIAS MATERIAS CREDITOS | TRABAJC PN | TOTALES
" TRONCALES |OBUGATORIASE OPTATIVAS LIBRE DE CARRERA
CONFIGURA-
CION (5)

ie 55'S 6 13'5 - 75
1CCLO .

28 37'S 30 7'5 — © 75

32 9 12 25'5 22'5 75
i CCLO

(1} Se indicarh lo que corresponda.

(2) Seindicarlo que comresponda seglnelart 4.°del R.0. 1497/87 (de 1.° ciclo; de 1.° y 2.° cicio; de s6i0 2.° ciclo)
y las previsionas del R.D. de directrices generales propias del titulo de que 3¢ trate.

(3) Se indicara el Centro Universitario, con expresion de fa norma de creacidn del mismo o de la decision de la
Administracion correspondiente por la que se autoriza la imparticion de las ensefanzas por dicha Centro,

(4) Dentrode fos limites establecidos por el R.D. de direclrices génerales propias de los planes de estudios del titulo
de que se trate,

(5} Al menos el 10% de la carga lectiva “global™

5. SE EXIGE TRABAJO O PROYECTO FIN DE CARRERA, O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA
PARA OBTENER EL TITULO [5](6). :

6 SE OTORGAN, POR EQUIVALENCIA, CREDITOS A:
7 PRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES PUBLICAS O PRIVADAS, ETC.
TRABAJOS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUDIOS
ESTUDIOS REALIZADOS EN EL MARCO DE CONVENIOS INTERNACIONAL £S SUSCRITOS
POR LA UNIVERSIDAD :
[5i] OTRAS ACTIVIDADES TRABAJOS EN DEPARTAMENTOS, BECAS ERASMUS, ETC.

22'5
— EXPRESION, EN SU CASQ, DE LOS CREDITOS OTORGADOS:

CREDITOS,
— EXPRESION DFL REFERENTE DE LA EQUIVALENCIA (8) Créditos asignados a libre eleccidn.
" La equivalencia serd estudiada en cada caso, por la Comisidén Permanente de la Junta

7. ARGE KEABRAiCOS EN QUE SE ESTRUCTURA EL PLAN, POR CICLOS: (9)

— 1°CICLO AROS
— 2°CICLO El ANOS

8. DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR ANO ACADEMICO.

ANO ACADEMICO | - TOTAL TEQORICOS PRACTICOS/

CLINICOS
1 75 34'5 * 4015 *#
2a’ 75 3k = 39 e
30 75 3715 * 37'5 =»

* MAXIMOS, DEPENDIENDO DE OPTATIVAS ¥/0 LIBRE ELECCION
=+ MINIMOS, DEPENDIENDG DE OPTATIVAS Y/G LIBRE ELECCION

(6) Si o No. Es decision potestiva de la Universidad. En caso afirmativo, se consignaran los créditos en el

precedente cuadro de distribucién de les créditos de la carga lectiva global.

(7) SioNo. Es decision potestativa de la Universidad. En el primer caso se especificara la actividad a la que )

se otorgan créditos por equivalencia.

(8) En su caso, se consignara “materias troncales”, “obligatorias®, “optativas”, "trabajo fin de carrera”, etc.,

asi como la expresion del namero de horas atribuido, por equivalencia, a cada crédito, y el cardcter tedrico .

o practico de éste.

(9) Se expresara lo que corresponda segun 1o establecido en la directriz general segunda dei R. D. de
direcirices generales propias del titulo de que se trate. -
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1. La Universidad debers referirse necesariamente a los siguientes extremos:

a) Regumendeaooesoalz°ddo.Apfeab!esbloalcaso de ensefianzasde 2% ciclooal 2
ciclo de ensefianzas de 1.°y 2.° ciclo, teniendo en cuenta lo dispuesto en fos articulos 5.°
y 8.° 2 del RD. 1497/87.

b) Determinacion, en su casoe, de la ordenacion temporal en el aprendizaje, ﬁjando secuen-
cias entre materias o asignaturas o entre conjuntos de ellas (arficulo 9.°, 1.R.D. 1497/87).

. €} Perfodo de escolaridad minimo, eri su caso (articulo 9.°, 2, 4° RD. 1497/87).

d) Ensu caso, mecanismos de convalidacion y/o adaptacion at nuevo plan de estudios para
los alumnos que vinieran cursando el plan antiguo (articulo 11 R.D. 1487/87).

2. Cuadro de asignacion de [a docencia de fas materias troncales a &reas de conocimiento, Se
_cumplimentarad en el supuesto a} de 1a Nota {5} del Anexo 2-A_
¥ .

. La Universidad podré afiadir las aclaraciones que estime oportunas para acreditar el ajuste

- del plan de estudios atas previsiones del R.D de directrices generales propias del itulo de que
se trate (en especial, en lo que se refiere a la incorporacion al mismo de las materias y
confenidos troncales y de los créditos y areas de conocimiento comespondientes segin lo
dispuesto en dicho R. D)), asi como especificar cualquier decision o criterio sobre la organiza-
cidn de su plan de estudios que estime relevante. En todo caso, estas especificaciones no
constituyen objeto de homologacién por el Consejo de Universidades.

INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y
ALIMENTARIAS
ORDENACION TEMPORAL

1b.~ Cada cursc esté dividido en dos cuatrimestes con diferentes asignatu-

ras, tal como esté descrito en los anexos 2A, 2B y 2C, correspondienda

- 1A al 1? cuatrimestre del 1% curso.
- 1B al 2% cuatrimestre del 1® curso.
- 2A al if cuatrimestre del 2® curso.
- 2B al 2 cuatrimestre del 2® curso.
- 3A al 1% cuatrimestre del 3% curso. ]

=~ 3B al 2?2 cuatrimestre del 3% curso.

Z€ee

Seiitomicsioe: e T O e e
Ao 19 | T Biologia 6 T Anélisis Instrumental 3
T Técnicas de representacién 3 T Estadistica 3
T Fisica 6 T Quimica I 4'5
T Matemiéticas 9 T Ecologia 3
T Quimica I 45 T Operaciones Bésicas de la 75
T Edafologia y Climatologia 3 Ingenieria Alimentaria
Optativas 6 O Ampliacién de Fisica |8
T Microbiologfa - 3
Optativas TS
Aifio 27 | T Economia Agraria y Valoracién 9 T Proteccién de Cuttivos 3
T Topografia 3 O Control dé Calidad 3
T Ingenierfa Rural 1 6 O Ingenijeria Rural I{ 6
T Motores y Maquinaria Agricola 45 O Conservacitn de Alimentos {6
T Fitotecnia : 6 O Tecnologfa del Frio [
O Andlisis de Alimentos T 6 T Fundamentos de los Procesos |6
O Microbiologia de Alimentos 3 Industriales
Cptativas . 75
Afio 3° | O Industrias de la Fermentacién 6 Optativas + libre eleccién 33
O Tecnologia post-recoleccién 6
T Estudio del impacto ambieatal 3
T Proyectos 16
Optativas + libre eleccién 15
| TrabajoFindeCamera = 6 |

1C) El periode de escolaridad minimo es de 3 cursos, nalwenlosmusdeconvahdméndealgums
asignaturas por estudios cursados en otros Centros.

El cuadro siguiente muesitra un resumen de la distribucién de las asigna-
turas por cuatrimestres. N
Para cada asignatura se sefiala si es troncal (T) u obligatoria (0) asi

como el nimero de créditos que le correspenden.

'1D)LasAdap|acionesenﬂeelPlandeEMuactualdeuevoHandeEmdiosmlmsiguienle.s:

Plan Actal

Algebra Lineal

Cilculo Infinitesimal

Fisica General

Quimica General

—_—

> {
l Biologia General y Aplicada —————ou——{> {

— |

Plan Nuevo

C Matemiticas Parcial

Laboratorio de Matemiticas

Laboratorio de Matematicas

Biologia
Figiologia Vegetal
Botinica

Fisica

Ampliacion de Fisica

Quimical

Quimica Inorganica

Quimica IT

Ampliacién de Quimica Orgénica
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Plan Actual Plan Nuevo

Dibujo y Sistemas de Representacion S { Técnicas de Represestacion
3 Créditos de Libre Eleccidn

Fitotecnia General > Fitotecnia
] 6 Créditos de Libre Eleccién
Economia Agraria E—" Economia Agraria y Valoracién

Bioguimica de Alimentos = —ee > Bioquimica de Alimentos

Operaciones Basicas de LA. > Operaciones Basicas de la Ingenieria Alimentaria
v Analisis de Alime . ntos |
Andlisis de Alimentos — Anilisis de Alimentos IT
. Anilisis Instrumental -

Microbiclogia
Microbiologia de Alimentos ————————up> Microbiclogia de Alimentos

3 Créditos de Libre Eleccién
Cultives Herbéceos —————— Cultivos Herbdceos

6 Créditas de Libre Eleccion
Cultivos Lefiosos —_—— Cultivos Lefiosos

6 Créditos de Libre Eleccitn.
Ingenieria Rural _—_— Ingenieria Rural

. Ingenieria Rural I

Fundamentocdelospm.delnd.de!.ﬁﬁ.—p Fundamentos de los Procesos Industriales
Control de Calidad —_— Control de Calidad

Estadistica
Tecnologia Post-recoleccion —————t» Tecnologia Post-recoleccion

Conservacién de Alimentos —— 1> Conservacion de Alimentos

Industrias de 1a Fer tacién > Industrias de la Fermentacién
Inglés T L A Inglés 1
Inglés 11 _— b InglésD
Zootecnia - p» | Zootecnia
Productos Animales
1'5 Créditos de Libre Eleccion

Industrias de Aceites y Grasas ——e————0uo~0> Industrias de Aceites y Grasas

3.- Cada curso s¢ hara una oferta de optativas, entre las que g¢ presentan en este Plan de Estudios, de
acuerdo con las horas lectivas de la plantilla de profesorado disponible en ese mc t

Cada asignatura esta asignada a un cuatrimestre concreto, de forma que el
estudiante que progrese normalmente cursara las asignaturas en su debido orden. En cualquier caso, y
como norma general, €l conjunte de asignaturas del cuatrimestre X se establece como prervequisito para
cursar las asignaturas del cuatrimestre X + 4. Asi, las asignaturas del primer cuatrimestre son
prerrequisito de las del quinto y las del segunde lo son de las del sexto,

. Ei Proyecto Fin de Carrera sdlo se padra aprobar cuando se hayan aprobado
todas las asignaturas del Plan de Estudios. -

Se establece el siguiente cuadro de incompatibilidades entre diferentes

asignaturas:

- Microbiclogia —_—— Micrebiologia de Alimentos
Mecinica de Fluidos

- Figica : Ingenieria Rural 1
Ingenieria Rurat IT
Matores y Magquinaria Agricola

- Quirica I D Bioquimica de Alimentos

y Quimica I Cultivos y Calidad de Materias Primas
Proteccion de Cultivos
Citricuttura

- Biologia _— Cultivos Horticolas
Viticultura

Cultivos Lefiosos

- Economia Agraria y Valoracién ————> Administracién de Empresas Agroalimentarias

- Técnicas de Rep {> Topografia
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