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13279 RESOLUCION de %8 de mayo de 1956, de ia Oniversidaa
de Extremadurn, por ia que se publica el plan de estudios
para la obtencicn del iftvlo de Ingeniero Téenico en Fndaus-
trias Agrarias y Alimentarias, en la Escuelo Universitario
de Ingenieria Téenica Agricola, ~Centro Cuiturel Santa
Ana- de Almendralejo (Badajoz). -

Una ve: homologado per el Consejo de Universidgades el plat ¢» 2studios
para la obtencién de! titulo oficial de Ingeniero Técnico en Tnuustrias
Agrarias ¥ Alimentarias, medianrie acuerdo de su Comisién Académica
de 26 de sepiiembre de 1995, y de conformidad con lo dispussto =2n el

© apartado 2, articulo 1O, del Real Decreto 1487/1987, de 27 de noviembre

{=Boletin Gficial del Estados de 14 de diciembra), por ¢l guc se establecen
directrices generales <omune: de planes de estudios de los titulos uni
versitarios de cardeter oficial y validez en todo el territorio nacional,

. Este Rectorado ba resaelto lo siguiente:

Publicar €l plan de estuadios de las ensefianzas conducenies 3 la obten
ci6n del titulo de ingeniero Técnico en Industrias Agraiss y Alimentarias,
en ia Escuela Universitana de Ingenisria Técnica Agricols, «Zentro Cultural
Sania Ana» e Abnenviralejo (Badajoz), que quada estructurado como figura
¢n el anexo & bz pressnie Resolucion.

Badajoz, 28 de mayo de 1986.—Fl Recior, César Chaparro Gomez,



ANEXO 2-A. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD

EXTREMADURA

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENT ES Al’.”TITULO DE

INGBNIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

1. MATERIAS TRONCALES

Cielo I inac Asignatura/s en las que la Univer- Créditos anuales (4) B descrl g ' .
clo |Curso Denominacion sldad en su caso, organiza/ reve descripcion del Virculacion a dreas de
1) (2) diversifica la materia troncal (3) Totalas: Tadrioos Pﬁﬁg’: 1 contenido cenocimlentro (5)
12 | 3¢ Ciencia y Tecnologia del EcoIogia y Medio Ambiente. 6T 3 3 Ecologfa, Estudie del im- | Binlagio Vegetal. Ecolo-
‘ Medio Ambiente. ’ pacto ambiental:evaluacién | gfa. Ezafologfa y Quimi-
y correceién. ca Agriccla. Ingenierfa
Agroforestal. Produccién
'Vegetal. Tecnolog®as del
A . ‘Medio Ambiente,
12 {12 Clencias del Medio Natural. Biologfa. ST+1A 4 2 Biologfa vegetal y animal. | Biologfa Animal.Biologia
Fisiologia vegetal. Vegetal .Edafologia y Qui
mica Agricola.Produccidn
Animal., Produccidn Veqge-
tal. Microbiolcgia. Tec-
: nologia de Alimentos.
1e (19 Ciencias del Medio Natural. | Edafologia y Climatologia. 2T+1A 1 2 FEdafologta y Climatologia. | Biologia Animal.Biologia
Principios Basicos. Vegetal.Edafologia y Qui
mica Agricola.Produccién
Animal. Produccidn Vege-
tal, Microbiologia. Tec-
: nologta de Alimentos.
1e | 2¢ Ciencfas del Medio Natural. | Microbiologia. ST+1A h 2 Microbiologia. Téenicas mi | Biologia Animal.Biologia
' crobiolfgicas.Microorganis | Vegetal.Edafologia y Qui
mos de interés en 12 indus | mica Agricola.Produccién
tria agroalimentaria. Animal. Produccion Vege~
tal. Microbiologia. Tec=-
; nologia de Alimentos.
1e | 3¢ Economia. Economia. 9T 6 3 Principios de economia ge~ | Comercializacidn e laves
: neral y aplicada al sector. tigacién de Mercados.Eco
€conomfa y organizacidn em | nomia Aplicads. Economia
presarial. Valoracién., Or-| Financiera y Contabili-
ganizacidn, control y mejo | dad. Economia, Sociolo-
ra de la produccidn. gia y Politica Agraria,
Organizacién de Empresas,
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1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la Univer-

Ciclo [Curso Oenominacion sidad en su caso, organlza/ Creditos anuales (4} Breve descripcion del Vinculacion a &reas de
(1 (2 diverslfica ia materla troncal (3) Tolales |Tetricos |[Practicos/ contenldo conoclmientro (5)
clinlcos '
te | 1e Expresidn Craffca y Carto- Expresibn Grafica, 3T 1 2 Téenicas de representacidn | Expresidn Grifica de la
grafia. Sistemas de representacidon | Ingenteria. Ingenieria
Agroforestal. Ingenieria
Cartogrifica, Geod&sica
" y Fotogrametria.
12 §te Expresidn Grafica y Carto- Topografia, 3T 1 2 Fotogrametria y cartogra- | Expresidn Crafica de la
grafia, : fia. Topografia.. Ingenferia. Ingenieria
' Agroforestal. ingenieria
Cartogréfica, Geodésica
. y Fotogrametria.
12 |1¢ Fundamentos Fisicos de 1la Fisica. 6T 4 2 Mecdnica. Electricidad. Eléctromagnetismo. Fisi-
Ingenieria. Termodindmica y mecinica ca Aplicada.FTsica de 1a
de fluidos. Materia Condensada.Fisi-
_ ' ca Tedrica,
12 {1¢ Fundamentos Matemdticos de Matematicas. IT+2A 8 e Algebra 1lineai. Cialculo Matematica Aplicada. Es-
la Ingenfieria. infinitesimal.Integracion tadistica e Investiga-
Ecuacicnes diferenciales. cién Operativa,
Métodos numériccs.
it |1e Fundamentos Matemiticos de Estadistica. 2T+1A ] 2 Estadistica. Estadistica Estadistica e [nvestiga-
1a {ngenizria, descriptiva ¢ {nferencial ¢idn Operativa. Matemdti{
K ' : cs Aplicada. '
17 |1e Fundamentos Quimicos de la Quimica. 5T+1A ) 2 Quimica general y orginica | Bioguimica y Biologia Mo
Ingenieria, lecular.Edafologia y Qui
mica Agricola.lngenieria
Quimica. Quimica Analiti
. ca. Quimica Ficica, Qui-
mica Jnorganica. Quimica
: oOrganica,
12 11e Fundamentos Quimicos de Ja Bloquimica, ST+1A 4 2 . Bloquimica. Componmentes Bioquimica y Biologia Mo
Ingenieria., bloquimicos da los produc [ lecular.Edafologia y Qui
tos acricolas. mica Agricola.!ngenferia
Quimica. Quimica Analiti
ca. Quimica Fisica. Qui-
mica Inorgdnica., Quimica
* : Orgénica.
1 1e l Fundamentos Quimicos de la | Laboratoric Integrado de Qui- | 2T+1A 3 Laboratorio de Quimica Ge | Bioquimiza y £iologia Mo

Ingenieria,

mica.

neral y Orgdnica.Andlisls
instrumental.

lecular.Edafologia y Qui
mica Agricola.Ingenieria
Quimica. Quimica Analiti
ca. Quimica Fisica, Qui-
mica Inorganica. Quimica
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1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la Unlver- . . :
iCiclo |Curso Denominacitn | sidad en su caso, organiza/ Creditos anuales {4) Breve dessripeion de Vinculacitn 2 dreas de
8 2 | divarsific a la materla tronsal (3) Totales | Teoricos |Practicoss contenido consimizntro (5
’ clinicos
Orgénica.
C1e |20 ingenieria del Medio Rural. | Ingenieria del Medio Rural. " 9T 5 4 Electrotecnia. Motores y Ingenieria Agroforestal.
- ) raquinas. Calculo de es- Ingenieria de la Cons-
tructuras y constiuccién, truceidn.Ingenieria Eléc
Termotecnia. Acondiciona~ .| trica. Ingenierfa Mecini
miento de afre y frio in- | ca. Miquinas y HMotoras
dustrial. Térmicos. Mecinica de Me
dios Continues v Teoria
) de Estructuras.
1e 02 Operaciones Basicas y Tec- | Operaciones DBisicas. ST+1A 3 7 {3 Instrumentacién y control Ingenieria Quimica.Nutri
nologia de Alimentos. de procesos en 123 {ndus- ¢idn y Bromatologia. Qui
trias agrarias y alimenta | mica Analitica. Tecnolo-
rias. Operaciones basicas gfa de Alimentos.
) . de dichos procesos. )
1¢ §2¢ Operaciones Basicas y Tec- Tecnologfa de Alimentos. 7T+2A 5 ) Tecnologia de los . proce- frgenierfa Quimica.Nutr|
nologia de Alimentos. ‘ sos de prcparacifin, trans clon y Bromatologia. Qui
' formacidn, contervacién, | mica Analitica. Tecnolo-
almacenamiente, transporte | gia de Alimentos,
y dis’ {bucidn da alimen~ :
tos. ’
12 ]3¢ Proyectos. Proyectos. 6T 3 3 Metodologia,organizacion y | Economia, Sociologia y
gestion de proyectos. Politica Agraria. Inge-
nieria Agroforestal. In
genteria de la Construc
. cién.Proyectos de 1a In
: genijerfa. .
12 112 | Tecnologia de 1a Produccidn | Produccidn Vegetas, 6T 4 2 Bases de Ja produccidn ve-~ | Biologia Vegetal. £dafo
Vegatal. getal. Sistemas de produc~ | logfa y Quimica Agrico-
‘ cion. la. Genética.Produccidn
. . Vegetal.
12 10 Tecnologia de la Produccidén | Proteccidn de Cultivos. 37 2 1 Proteccidn de cuitivos. In| Biologia Vegetal. Edafo
Vegetal, troducion a la Entomologia | logfa y Quimica Agrico-
Agricoia,Patologia Vegetal | la. Cenética.Produccion
y Malherbologfa. ‘Vegetal, ‘
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ANEXO 2-B. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD

EXTREMADURA

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

INGENIERO TECNIéO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1) *

Curso

. Crédilos anuales

Breve descripclon del contenido

Clelo Dengminacion Vinculacldn a areas de conoclmientro (3)
{2 Tolales | Teoricos |Practicos/ :
clinicos
12 | 1e Elementos de Informitics. 6 2 h Informdtica general, Aplicaciones., Algoritmica Lenguajes y Sistemas Informbticos.
: ' y programacién. Bases de datos.Principales pro| Clencias de 1a Computacién e Inteli-~
gramas y su aplicacion a la industria agroali-| genciz artificial.
mentaria, ' ‘
1e g 2¢ Andlisls quimico agroalimen 6 2 i Ampiiacién de Andlisis quTm1cn.An5Hsis de susi Quimica Analitica. Edafologia y Qui-
tarfo. tancias .de fnterés agroalimentario. mica Agricola.
e 2e Inglés | 6 3 3 Pronunciacidon basica, Signos fonéticos,ortogra| - Filologia Inglesa.
i . fia y gramitica fundamental: articulo, verbos, ' :
‘ preposiciones, etc. * .
1e | 2¢ Técnicas de Investigacidn .3 2 1 E1 estudio, pilar del investigador. La investi| Biblioteconomia'y Documentac!dn.
Cientifica. ' gacidn. Tipologia de los trabajos c!entifieos.
Las bibliotecas, -
12 | 3¢ Inglés Il & 3 '3 -Profundizacién del Inglés 1. Teor\'u y préctica| Filologia Inglesa.
‘ ‘ del Inglés de uso especifico en el mundo técnf )
co. . '
12| 3¢ Pricticas en empresas. 6 6 Trabajo practico relacionado con 1a Ingenierfa| Cualqulera-entre las que tengan asig
: Téenica en Industrias Agrarias y Alimentarfas. | nfada docencia en ests titulacidn,
1¢ { 3¢ Trabajo Fin de Carrera. 3 3 .Trabajo practico sobre materias propias del Ti| Todas las dreas que figuran en el T
tulo. ' tulo,
-y

F

h ) Libremente incluidas por la Universidad en el plan de’estudios como obligatorlas para el‘alumno.
(2) La especificacion por cursos es opcional para la Universidad,
{3) Libremente decidida por la Universidad,
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ANEXO 2-C. Conlenido del plan de estudios. -

UNIVERSIDAD EXTREMADURA

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

Créditos totales para optativas (1)
- por ciclo [33 |

. -cutso  [g41341p
DENOMINACICN (2) CREDITOS BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO "VINCULACION A AREAS DE
' o CONOCIMIENTO (3)
Tolnlos | Tooricos |Priclicos : .
: /cliritcos .
Aprovechamiento de Res{- 6 b 2 Aprovechamiento de los residuos de 1as {ndustrias agrarias ,Tecno]oqia de Alimentos. Edafo1oqfa y
duos Industriales. (2) y alimentarias. Aplicaciones. ‘ Quimica Agricola. Produccidn Animal.
Produccidon Vegetal. lngenierla Agrofo
: - . restal,
Bioquimica de los Alimen- ] 3 2 1 ‘Componentes y valor nutritfvo de 1os alimentos. Modifica- | Bioquimica y Biologia Mo1ecular Nutri
os. (2) ! cioner quimicas de los alimentos durante el tratamiento y | cién y Bromatologia. Tecno!ogxa de los
t el almacenamiento. Alimentos.
Control ‘de calidad en 1la 6 3 3 Condiciones de calidad. Denom1naciones de origen. Andl4sis | Nutricidn y Bromatologia. Tecnologia
Alimentacién. (2) ) de la calidad de los alimentos. de los Alimentos. '
Cooperativas. (2) 3. 2 1 Fundamentos cooperativos. Regulacion legal de emprésas coo | Organfzacion de Empresas. Economia. 50
perativas y pfob]emas de gestidn. Cooperativas agropecua- | cifologia y Politica Agraria. Comercia
) rias. 1izacidn e Investigacién de Mercados.
Enologia I (2) -6 4 2 Bloquimica y microbiolngia enolégica. Quimica enoldgica. | Tecriologia de Tos Alimentos.Nutricién
: Tecnologia enolégica.Vinos de mesay finos, genesoros, espu | y Bromatologia. Ingenferia Quimica.
mosos y gasificados. Andlisis quimico y microbioldgico. Edafqlogia y Quimica Agricola. |
Legislacién Agroalfmenta- 3 2 1 Elementos de legislacidn agraria y a11mentar1a. Direct1vas Darecho Civil.Derecho Administrativo.
ria. (2) comunitarias. Economia, Sociologia y Politica Agra-
ria. Nutricion y Bromatologia. Tecno-
. : : logia de los Alimentos. _
Marketing Agroalimentario. 3 2 1 b E1 sistema agroalimentario.Conceptualizacién y fundamentos ;Econom1a, Sociologia y Politica Agra-
(2) del Marketing agroalimentario. Estrategia de Marketing en | ria. Comercializacidon e Investigacién
las empresas agroalimentarias. Informacion e investigacton | de Mercados. Economia Aplicada.-
) comercial. Aplicaciones a los diferentes subsectores agra- o
rios Yy alimentarios. Introduccidn al Marketing Internacio-
nal de productos agroallmentarios. : o
Viticultura 1 (2) 6 b 2 Viticultura. Ampelografia. Los suelos de las vifias. Técni- | Produccidn Vegetal. Biologia Vegetal.
: cas viticolas. Comarcas viticolas extrcmenas. , _Edafologia y Quimica Agricola.
Enologfa 11 (3) 6 h 2 Ingenieris enoldgica. Productos y subproductos dn la vifia | Techologia da l1os Alimentos.Nutricidn
y el vino. Vifia 'y vino en el entorno humano. An&lisis sen- | y Bromatologia. ‘Ingenieria Quimica.
sorial. Edafclogia 'y Quimica Agricola.
.| Fabricacion de Plensos y 6 L] 2 Alimentos para el ganado. Procesos de fabricacion de p(fn- Produccion animal. Nutricidon y Broma-
Alimentacidn Animal. (3) . s0s compuestos., Legislacion. Alimentacidn Animal. tologia. Ingenieria Quimica.
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3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

Créditos totaies para oplatwas {1
- por ciclo [33 | E

m

- curso [m...la
DENOMINACION {2) CREDITOS BREVE DESCRIPCION DEL CONTEN!DO VINCULACION A AREAS DE
' Totales |Tetricos |Practicos ,CONOC{M!ENTO @
/clinicos
Industrias de Aceites vy 6 b 2 Composicidn de aceites y grasas alimentarias.Tecnologia de | Tecnologia de alfmentos. Nutricidn y
Crasas. (1) aceits de oliva. Tecnoloyia del aceite de semilias oleagi~ | Bromatologia. Ingenieris Quimica.
nosas. Tecnologia de grasas animales, '
Industrias de la Carne. 6 4 2 Estructura y composicidn de la carne. Tecnologia de produc | Tecnologia de alimentos. Nutricidn y
(1) tos curados. Teenologia de productos cocldos.Tecnologia de | firomatologia. !ngenieria Quimica.
productos frescos.
Industrias de los Cereales 6 b 2 Cstructura y composicidn de los cereales. Tecnologia de fa | Tecnologia de alimentos. Mutricidn y
y derivados. (3) fricacion de harinas y pastas. Tecnologia de la panifica- | Bromatologia. Ingenierfa Quimica.
. cién y prodiuctos hornesdos., Derivados del maiz. Tecnologfa
del arroz. Otros derivados de cereales, ‘
fndustrias de Conservacidn 9 5 L) Principios'de 1a conservacion de alimentos. Fundamentos d2 | Tecnologia de alimentos. Nutricidn y
(3} la esterilizacion térmica, Yecnologia de conservas. Tecno- | Dromatologia. Ingenieria Quimica,
logia de 1a congelacidn de alimentos. Deshidratacidn de
alinentos. Qtros procesos de consarvaciGn: radiaciones,adi
tivos, - :
Industrias de 1a Fermenta- 9 5 & Fundamentos microbloldgicos de los procesos fermentativos | Tecnologia de alimentos. Nutricidn y
cetdn, (3) industriales. industrias alimentarias basadas en el empleo | Bromatologia., Ingenieria Quimica.
de microorganismos, -
Industrias Hortofruticolas 9 5 & Estructura y composicidn de frutos y hortalyzas.Tecnologia | Tecnologia de alimentos. Nutricién y
(3} ’ de la menipulacidn y conservaclon frigorifica de productos | Dromatologia. Ingenleria Quimica.
hortofruticotas. Conservaciédn con atmdsfera controladas y
: modificadas, Transporte y distribucién,
industrias de ia Lleche vy 6 & 2 Composicidn y propledades fisicas da 1a leche. Tecnologia | Teanologia de al{acntos. Nutricidn v
derivados. {2} de 13 leche pasteurizada, esterilizada, concentrada, evapo | B omatologia, Ingentsriy Dufeicas. i
rada ¥y poive. Taonologta de Teches farmentadss.MNatas y wan i
tequillas. Fabricaciin de helasdos.
Industria Quesera. (3) 3 2 1 Variedades de queso.Preparacion de las leches de queseris. | Tecnologia de alimentos. Nutricidn y
Operaciones generales en quoserla. Elaboraciones de queso. | Bromatologio. Ingenieria Quimica.
Mecanizacibn de la fabricacion de quesos. Aprovechamiento '
y utilizacién de lactosyaros: T
Viticultura [1 (3) 6 b 2 Mecanizacidn y vitiruﬁturax ‘Fitopatoiogia viticola y trata | Produccidn Vegetal. Biologia Vegetal.
miento fitosanitprio. Edafologia y Quimica Agricola.

(1) Se expresara el total de créditos asignados para optativas y, en su caso, el tota! :de.los mismos por ciclo o curso.

(2) Se mencionara entre paréntesis, tras la denominacion de la optativa, el curso o ciclo que corresponda si el pian de estudios configura la materia como aptativa

de curso o ciclo.

- (3) Libremente decidida por la Universidad.
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ANEXO 3: ESTRUCTURA GENERAL Y ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

UNIVERSIDAD:

[ oo ]

1. ESTRUCTURA GENERAL DEL PLA!! DE ESTUDIOS
1, PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE A LA OBTENCION DEL TITULO OFICIAL DE

(1) INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

2. ENSENANZASDE | PRIMER | cowom

3. CENTRO UNIVERSITARIO RESPONSABLE DE LA ORGANZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

o) CULTURAL "SANTA ANA" R.D. 945/1980 CE 14 DE MARZO (B.O.E. ?E 19 DE MAYO)

P .
4. CARGA LECTIVA GLOBAIL I 204 l CREGITOS (4) .

Distribucion de los créditos

CiICLo +CURSO MATERIAS MATERIAS | MATERIAS CREDITOS FIN }OYALES ]
TRONCALES OBUGATORlAS‘: OPTATIVAS LIBRE DE CARRERA
! CONFIGURA-
CION (5)
1¢ 52t+8A 6 0 0 R 66
rcco ] 20 26T+4A 15 - 15 12 * 72
32 217 12 © 18 12 T3 66 .
ncicLo
H
31 Se indicara lo que corresponda.
2

Se indicard lo gue corresponda segun el art. 42 del R.D. 1497/87 (de 12 ciclo; de 12y 22 ciclo; de s6lo 22 ciclo) y
Is previsiones del R.D. de directrices generales propias del titulo de que se trate.
) Se indicard el Centrc Universitario, con expresion de la norma de creacion del mismo 6 de la decisién de la
Iministracién correspondiente por la que se autoriza la imparticién de las ensefianzas por dicho Centro.
34) Deritro t<'.'e los lfmites establecidos por el R.D. de directrices generales propias de los planes de estudios dal titulo-
o que se frate,
(5) Al menos ef 10% de la carga lectiva "global®,

5. SE EXIGE TRABAJO O PROYECTO. FIN DE CARRERA, O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA
PARA OBTENER EL TITULO (6). :

6. [30 SE OTORGAN, POR EQUIVALENCIA, CREDITOS A:

10 [®] PRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES PUBLICAS O PRIVADAS, ETC.
g TRABAJOS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUDICS
[X] ESTUDIOS REALIZADOS EN EL MARCO DE CONVENIOS INTERNACIONALES SUSCRITOS
POR LA UNIVERSIDAD
[X] OTRAS ACTIVIDADES

— EXPRESION, EN SU CASO, DE LOS CREDITOS OTORGADq,Sa:t

SHERTOS:

— F R 1
EXPRESION DEL REFERENTE DE LA EQUWAL(E:g‘xS;&éls&aCJ.on, moduladas adecuadamente.

7. ANOS ACADEMICOS EN QUE SE ESTRUCTURA EL PLAN, POR CICLOS: (9)
- 1.2 ClCLO { 3 | ANOS

- 2000 | J ANOS

8. DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR ANO ACADEMIGC,

ANO ACADEMICO TOTAL

TEORICOS | PRACTICOS/
CLINICOS
12 66 39 27
20 72 42 30
- 3¢ 66 36 , 30

(6) Si o No. Es decision potestativa de la Universidad. En caso afirmativo, se consignaran los créditos en el
precedenten cuadro de distribucion de los créditos de la carga lectiva global. .

(7) Si o No. Es decisién potestativa de la Universidad. En el primer caso se especificard la actividad a la que se otorgan
créditos por equivalencia. -

(8) En su caso, se consignard “materias troncales", *obligatorias*, "optativas', ‘irabajo fin de carrera, etc., asi como la
expresion del nimero de horas atribuido, por equivalencia, a cada crédito, y el cardcter tzorico o practico de éste.

(3) Se expresara lo que corresponda segun lo establecido en la directriz general sequnda del R.D. de directrices
generales propias del titulo de que se trate.
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1. CRGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

1. La Universidad deberd referirse necesariaments a los sigulentes extremos:

a} Régimen de a¢ceso al 2.° ciclo. Aplicable stlo al caso de ensefanzes de 2.° ciclo o al 2.2
cicio d2 enselanzas de 1.°y 2.° ciclo, teniendo en cuenta lo dispuesto en los articulos 5.°
y 8.2 2 dei R.D. 1497/87.

Determinacion, en su caso, de 1a ordenacion ternporal en el aprendizaje, fijando secuen-
cias enlre malerias ¢ asignaturas o entre conjuntes de ellas (articulo 8.5 1.R.D. 1497/87).

b

c) Periodo de escolaridad minime, en su caso {articulo 87, 2, 4° RD, 1497/87).

-—

d

—

En su caso, mecanismos de convalidacion y/o adaptacién al nuevo plan de estudics para
los elumnos que vinieran cursando el plan antiguc (articulo 11 R.D, 1497/87).

2. Cuadro de asignacion de la docencia de las matarias troncales & dreas de conocimiento. Se
cumplimentara en el supuesto a) oe la Nota (5) del Anexo 2-A,

3. La Universidad podra afadir Ias aclaraciones que estime oporlunas para acreditar ef ajuste
del plan de estudios a las previsiones del R.D de directrices generales propias del titulc de que
se trate (en especial, en lo que se refiere a la incorporacion al mismo de fas malerias y
contenidos troncales y de ios créditus y areas de conocimiento correspondientes segdn lo
dispuesto en dicho R, D.), asi come especificar cualguier decisién o criterio sobre la organiza-
cion de su plan g2 esludios que estime relevanle. En todo caso, estas especificaciones no
constituyen objeto de homologacion por ef Consejo de Universidades. ’

Plan de Estudios conducente a 1a obtencién de} titulo universitario oficial
de Ingeniero Técnico en Industrias Agrarias y Alimentarias.

' Se articuls come ensefianza del primer cicle con una dyracidn de tees afios
seive convalidaciones; con una carga lectiva global de 204 créditos de los cuaies &) 72,065
de la cargs lectiva global corresponden a criditos obligatorios {11 Troncales + 36
Cbligatorios). Los créditos optatives gue el atumno debe cursar obligatorismente son 16,18%
de T2 cargs lectiva globel, es decir 23 criditos. Y Yos créditos de libre configuracidn del
curriculum constituyen ¢l 11,764 de 1a carga lectiva global (2% criditos).

Los créditos odligatorfos incluyen 3 créditrs asignados a un trabajo fin de
carrere (T.F.C.) ¥y 6 créditos asignados a pricticas en empresas, astos Cltimos Gréditos o
rezdn d= 20 horas = 1 crédito. . ¥ '

La oferta efectiva de 1as optativas que aparecen relacionadas en el anexs 2-%
Fa realizard cada afic €1 fentra &1 comienzo del correspondiente curse ecadémico. .

Les alumnos podrin consumicr lus créditos de libre eleccifn, a través de las
optativas no elegidas que se ofrecen para la especialicad o cursando asignsturas de otros
planes de estudios que se ofrezcan ¢n el propio Centre,

Especializacibn

Se propone dentro de 1a titulacion de lageniero Técnico en !ndustrias Agrarias

y Alimentartas, la espectalidad de Vitfeuyltura y Enologia. ducdérh #s¥ configurada una
Ingenieria Ticnica en Industrias Agrarias y AKlimentarias, especialicad Viticultura Y
Enclogia. .
Para la especialidad de Viticultura y Enologia deberdn cursarse:
1. Viticultura I y 11.
2. Enologfa I y L.
De los créditos de 1ibre eleccidn deburin curssr un ainine de 6 créditos, que
se computaran con 1a participactn active en actividades relacionadas con el mundo
cientTfico-téenico de Ta Viticultura y Enologia. R

~ Deberz adendis realizirse el T.F.C. sobre uns temSties relactanada con Ta
¥iticulturs y Enclogfa ast como ) perfodo de pricticas en una empresa del sector,

s

Cusdro de adaptacién yfo convalidacidn al nvevo Plan de Estudios para los

alumnos que vinieran cursande el Flan antiguo.

PLAN ANT I CUO

Biglogia

Bioquimica

Dibujo y Sistemas de Representacidn
Econcwia Agraria

Fisiee-

Fitotecnia General+Lultivos Kerbiceos

Industrias Extractivas y Consérveras

Industrias de ta Fermentocidn
Industrias Licteas
Ingenferia Rural+Teemotacnia+
Motares v miquinas agricolas
Inglés |

ingiés 11

Matemdticas

MKicrobiclogia

Pricticas y Proyectos I+

Précticas y Proyectos Il

Quimica+Andlisis Agriccla

Técricas de Investigacion Clentifica

PLAN NUEVQ
Blologla
Bloquimica
Expresidn Grifica
Econom\'_a

.Fisi ca

Produccidn VegetalvProteccidn de
Cultivos

Industries de Aceites y Grasas+
Industrias de 14 Conservicidne
fndustrias de los Cereales y
der ivados

Industrias de la Ferssftacisoh

Industrias de Ya leche y sus
der lvados+Industrias Queseras
-~

ingenferia del Hedic Firs)

inglés 1

Inglés 11
Hatemiticaz+Estadistics
Hicrobisloyia

Proyectos
Quiricar.abcratorio Integrado
de Guimlca+Andiisls quimice
agroaliseatario

Téenicas de Investigacido Cientifica
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