Sdbado 14 septiembre 1996

27883

BOE nim. 223

Precic Rendimiento brute®,
Pes_abm Poro;nw.ie
104,2 8,762
104,3 8,746
1044 8,730
104,5 8,714
104,6 | 8,698
104,7 8,683
104,8 8,667
104,9 8,651
106,0 8,636

{*) Rendimientos redondeados al tercer deckmal

Tabla de equivalencia entre precios y rendimientos para las Obligaciones
del Estado a quince afios, emisién del 15 de julio de 1996, al 8,70 por 100

Subasta del mes de oclubre
Precio Rendimiento brute*
Pes_etas Porce_ntaje
93,5 9,126
93,6 9,113
93,7 9,101
93,8 9,088
93,9 9,076
04,0 . 9,063
94,1 9,050
94,2 9,037
94,3 8,026
94,4 9,012
94,5 9,000
94,6 8,987
94,7 * 8975
04,8 8,962
04,9 8,950
95,0 8,937
95,1 8,926
95,2 - 8913
95,3 8,900
96,4 8,888
95,6 8,876
96,6 : 8,863
95,7 8,851
95,8 8,839
95,9 8,826
. 96,0 8,814
96,1 8,802
96,2 8,790
96,3 8,778
96,4 8,765
96,6 8,763
96,6 8,741
96,7 8,729
96,8 8,717
96,9 8,705
97,0 8,693
97,1 8,681
97,2 8,669
97,3 8,657
97,4 8,645
97,6 8,633

{*) Rendimientos redondeados al tercer d

MINISTERIO
DE INDUSTRIA Y ENERGIA

20735  RESOLUCION de 28 dejunio de 1996, de la Oficina Espariola
de Patentes y Marcas, por la que se dispone el cumplimiento
de la sentencia dictada por el Tribunal Superior de Justicia
de Madrid, declarada firme en el recurso contencioso-ad-
ministrativo nimero 168/1994-04, promovido por Nabisco
Inc., contra acuerdo del Registro de lu Propiedad Indus-
trial, de 20 de julio de 1992.

En el recurso contencioso-administrative niimero 168/1994-04, inter-
puesto ante €] Tribunal Superior de Justicia de Madrid por Nabisco Inc.,
contra Resolucién del Registro de la Propiedad Industrial, de 20 de julio
de 1992, se ha dictado, con fecha 17 de mayo de 1996, por el citado Tribunal,
sentencia, declarada firme, cuya parte dispositiva es como sigue: )

«Fallamos: Que desestimando el recurso contencioso-administrativo
nimero 168/1994, interpuesto por el Procurador don Rafael Rodriguez

"Montaut, en nombre ¥ representacién de Nabisco, Inc., contra ias Reso-

lucién de la Oficina Espafiola de Patentes y Marcas, de 20 de julio de
1992, y publicadas en el “Boletin Oficial de la Propiedad Industrial” e}
1 deenerode 1993, concediendo las marcas 1.5634.944 y 1.534.945 “Unialco”,
debemos declarar y declaramos que las resolucnones impugnadas son con-
formes a Derecho; sin costas.»

En su virtud; este organismo, en cumplimiento de lo prevenide en
la Ley de 27 de diciembre de 1956, ha tenido a bien disponer que se
cumplayen sus propios términos la referida sentencia y se publique el
aludido fallo en el «BoletinOficial del Estadon,

Lo gque comunico a V. S. )
Madrid, 28 de junio de 1986.—El Director general, Julidn Alvarez Alva-
rez.

Sr. Secretario general de la Oficina Espafiola de Patentes y Marcas,

MINISTERIO DE AGRICULTURA,
PESCA'Y ALIMENTACION

20736 ORDEN de 6 de septiembre de 1996 por la que se ratifica
el Reglamento de la Denominacion de Origen Queso Majo-
Teroy de su Consejo Regulador.

Aprobado el Reglamento de la Denominacién de Origen Queso Majorero
y de su Consejo Regulador, por Orden de la Consejeria de Agricultura,
Pesca y Alimentacién del Gobierno de Canarias de 16 de febrero de 1996,
redaciado conforme a lo dispuesto en la Ley 25/1970, de 2 de diciembre,
¥ sus disposiciones complementarias y de acuerdo con las competencias
que se determinan en el Real Decreto 2773/1983, de 5 de octubre, sobre
traspaso de funciones y servicios del Estado a la Comunidad Auténoma
de Canarias en materia de agricultura, corresponde al Ministeric de Agri-
cultura, Pesca y Alimentacién conocer y ratificar dicho Reglamento y trans-
mitirle a la Comisién de la Unién Europea a efectos de su registro en
la forma establecida en el Reglamento CEE 2081/92, de 14 de Jjulio, relativo
a la proteccién de las indicaciones geograficas y de las denominaciones
de origen de los productos agricolas y alimenticios.

En su virtud, dispongo:

Articulo Gnico.

Se ratifica el texto del Reglamento de la Denominacién de Origen Queso
Majorero y de su Consejo Regulador, aprobado por Orden de 16 de febrero
de 1996 de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Alimentacién del Gobierno
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de Canarias, que figura como anexo a la presente Orden, que el Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacién asume a los efectos de su promocién
y defensa en el &mbito nacional e internacional.

Disposicién final dnica.

La presente disposicién entrara en vigor el dia siguiente al de su publi-
cacién en el «Boletin Oficial del Estados.

Madrid, 6 de septiembre de 1996.
DE PALACIO DEL VALLE-LERSUNDI

llmos. Sres. Secretario general de Agricultura y Alimentacién y Directora -

general de Politica Alimentaria e Industrias Agrarias y Alimentarias.
ANEXO
Reglamento de la Denominacién de Origen Queso Majorere y de su
Consejo Regulador

CAPITULO I
Generalidades

Articulo 1.

De acuerdo con lo dispuesto por Ley 25/1970, de 2 de diciembre, en
su Reglamento aprobado por Decreto 835/1972, de 23 de marzo, en el
Decreto 3711/1974, de 20 de diciembre, en el Real Decreto 728/1988,
de 8 de julio, ¥ en el Reglamento CEE 2081/92, de 14 de julio, quedan
protegidos con la Denominacién de Origen «Queso Majoreros, los quesos
tradicionalmente designados bajo esta denominacién geogrifica, que, reu-
niendo 1as caracteristicas definidas en este Reglamento, hayan cumplido
en su produccién, elaboracién y maduracién todos los requisitos exigidos
en el mismo ¥ en la legislacién vigente. :

Articulo 2.

1. La proteccién otorgada se extiende al nombre de la denominacién
de origen y al nombre de Fuerteventura aplicado a quesos.

2. Queda prohibida en otros quesos o productos licteos la utilizacién
de nombres, marcas, términos, expresiones y signos que por su similitud
fonética o grifica con los nombres protegidos por este Reglamento, puedan
inducir a confusién. Esta prohibicién se entiende aiin en el caso que vayan
precedidos de los términos «tipos, «gustos, «estilos, «elaboraciéns, amadurado
o curado ens, «xcon industrias en, u otras andlogas. '

Articulo 3.

La defensa de la denominacién de origen, la aplicacién de su Regla-
mento, la vigilancia del curaplimiento del mismo, asi como el fomento
y control de la calidad de los quesos amparados quedan encomendados
al Consejo Regulador de la Denominacién de Origen, a la Consejeria de
Agricultura, Pesca y Alimentacién del Gobierno de Canarias y al Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacién en el dmbito de sus respectivas
competencias. :

CAPITULO Il
De la produccidin de leche

Articulo 4.

La zona de produccién de leche apta para la elaboraciém del «Queso
Majorero» esti constituida por todos los términes municipales de la isla
de Fuerteventura, provincia de Las Palmas, que se relacionan a conti-
nuacién: Antigua, Betancuria, La Oliva, Pdjara, Puerto del Rosario y Tui-
neje.

Articulo 5.

1. La leche que se destine a la elaboracién del «Queso Majorero» serd
exclusivamente de la cabra majorera, admitiéndose de forma eventual la
adicién de la de oveja canaria, hasta un porcentaje maximo del 15
por 100 del total para los quesos con destino a la maduracidn.
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La leche procedente de rebafios de otras razas no podra emplearse
para la elaboracion de queso amparado por la depominacién de origen.

2. El Consejo Regulador fomentari la constitucion de rebafios capri-
nos de dimensiones éptimas, que permitan un mejor manejo y explotacion,
pudiendo promover las medidas que conduzcan a este fin y la adopcién
de técnicas orientadas a mejorar la produccién y la calidad de la leche.

3. Las instalaciones para el manejo del ganado caprine dedicado a
la produccion de leche con destino a la elaboracion del «Queso Majorero»
serdn supervisadas por él Consejo Regulador a los efectos de inscripeidn
en los Registros a los que se refieren los articulos 13, 14 y 15.

4. La alimentacién del ganado caprino responderd a las pricticas tra-
dicionales con el aprovechamiento directo de los pastos de la zona de
produccién, pudiendo el Consejo Regulador dictar normas complemen-
tarias con el fin de que la leche que se destina a la elaboracién del «Queso
Majorero» responda a sus caracteristicas peculiares.

Articulo 6.

1. El ordefio de las cabras se llevard a cabo con el mayor esmero
e higiene para obtener una leche limpia, con baja contaminacién y baja
carga microbiana, de acuerdo con la legislacién vigente.

2. La leche se conservari a la temperatura adecuada para reducir
el desarrollo microbiano.

3. La recogida y el transporte de la leche se realizara en buenas con-
diciones higiénicas, en cisternas isotérmicas o frigorificas, o bien, en cual-
quier otro sistema que garantice que la calidad de la misma no se deteriore.

4. El Consejo Regulador promoverd la creacion de estimulos a las
explotaciones que instalen o mejoren técnicas adecuadas para el ordefio,
enfriamiento, conservacidn y transporte de leche.

Articulo 7.

La leche seri el producto natural integro obtenido del ordefio de cabras
y ovejas sanas de las ganaderias inscritas, que presenten las siguientes
caracteristicas:

a) Limpiay sin impurezas.

b) Exenta de calostros ¢ productos medicamentosos, conservantes,
etcétera, que pueden influir negativamente en la elaboracién, maduracién
y conservacién del queso, asi como en las condiciones higiénicas y sani-
tarias del mismo.

¢) Losparimetros minimos de composicién de la leche de cabra serdn:

Proteinas: Minimo, 3,20 por 100.

Materias grasas: Minimo, 3,80 por 100.

Extracto seco total: 12,10 por 100, .

Y los de oveja:

Proteinas: Minimo, 5,30 por 100.

Materias grasas: Minimo, 5,60 por 100.

Extracto seco total: 17,10 por 100.

d) El Consejo Regulador podra revisar las exigencias anteriores e
introducir las modificaciones que procedan.

CAPITULO 11
De la elaboracion y maduracion

Articulo 8.

La zona de elaboracién y maduracién del «Queso Majoreros coincide
con los términos municipales que comprende la zona de produccion de
leche que se detalla en el articulo 4.

Queda expresamente prohibide elaborar y madurar «Queso Majoreros
en zonas distintas a las mencionadas en el citado articulo 4.

Articulo 9.

Las tdcnicas empleadas en la manipulacion de la leche y el queso,
el control de elaboracion, maduracién y conservacion seguiran los procesos
que se mencionan especificamente en el articulo siguiente, y que tienden
a obtener productos de Ia méxima calidad, manteniendo las caracteristicas
tradicionales del queso amparado por la Denominacién de Origen Queso
Majorero.

Articulo 10.

1. Cuajada.—Obtenida la leche mediante el ordefio manual o mecdnico,
realizado con todo esmero y total higiene con el fin de gue tenga la menor
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carga microbiana posible, y previo el filtrado correspondiente, se procederd
a su coagulado mediante la adicién de cuajo proveniente de estémagos
desecados de baifo (cabrito) preferentemente. .

Para el proceso de cuajado la leche permanecerd entre 28 y 32.°C,
durante un periodo aproximado de una hora.

2. Corte.—Una vez obtenidala cuajada serd sometida a cortes sucesivos
hasta obtener un tamafo de grano entre 5 y 15 milimetros de didmetro,
dependiendo del destino del queso, madurado o consumo en tierno, res-
pectivamente, procediéndose, a continuacion, a un prensade previo para
eliminar la mayor cantidad posible de suero, procesc denominado desue-
rado, del que resulta una pasta semiprensada.

3. Moldeado y prensado.—Obtenida la pasta semiprensada de la cua-
jada, se introduce en pleitas de palma o plistico 0 en moldes pldsticos
o metilicos inoxidables, que imiten el dibujo de pleita tradicional hecha
con hojas de palmera trenzada, y con el tamafio adecuado para que los
quesos, una vez madurados, presenten la forma, dimensiones y peso que
son peculiares en los mismos.

4. Salado.—La salazén serd himeda o seca, utilizindose sal marina,
En caso de salazén himeda, el tiempo maximo de permanencia serd de
veinticuatro horas en una solucidn salina de concentracién mixima
de 20 “B.

Articulo 11.

Los quesos amparados por la Denominacion de Origen Queso Majorero,
elaborados con leche cruda, tendran el periodo minimo de maduracidn
que contemple [a legislacion vigente.

Durante los periodos de maduracion se aplicardn las practicas de volteo,
limpieza ¥ untado hasta que e! queso adquiera las caracteristicas tradi-
cionales. El untado se hard mediante la aplicacién de los productos que
habitualmente se utilizan para ello, como pimentén, gofio y aceite, en
cuyo caso éste debera constar con la suficiente claridad en la etiqueta.
También se indicard en la misma los dias de maduracién.

CAPITULO IV
Caracteristicas de los quesos

Articulo 12.

1. El «Queso Majorero» es un queso graso elaborado con leche de
cabra de la raza «majoreras, con adicién eventual, cuando se destine a
la maduracién, de hasta un méximo de un 15 por 100 de leche de oveja
canaria. Puede ser artesano, entendiéndose como tal el queso elaborado
por el productor en la propia’ explotacién, con la leche obtenida de su
rebafio. Atendiendo al grado de maduracién, el queso puede ser:

Tierno: Entre 8 y 20 dias.
Semicurado: Entre 20 y 60 dias.
Curado; Mis de 60 dias.

2. Altérmino de su maduracién presenta las siguientes caracteristicas
fisico-quimicas, con un margen del 10 por 100 en cada caso:

Forma: Cilindrica.

Altura: De 6 a2 9 centimetros.

Didametro: Entre 15 y 35 centimetros.

Peso: Entre 1y 6 kilogramos.

Corteza: Presenta las impresiones de los moldes o pleitas en la super-
ficie lateral y el de la quesera en las caras de las bases; de color blanco
¥ pricticamente inexistente en los quesos tiernos y pardo amarillento en
los curados. Cuando se hayan realizado tratamientos de superficie (untado)
con pimentén, aceite o gofio, 1a corteza presentard el aspecto caracteristico.

Pasta: La masa es compacta al corte, de textura cremosa y sabor acidulo
y algo picante. Es de color blanco, tomando un ligero tono marfilefio en
los quesos curados, generalmente sin ojos, aunque pueden aparecer algunos
pequefios.

Y las siguientes caracteristicas quimicas, con un margen del 10
por 100:

Tiernos Semicurados Curados
I’nt'cc_ntalc I’nrc:n Laje Porcentaje
Proteina ..........c.oooe. o, - 17,4 26,6 27,5
Grasg/ES. ... 52,0 54,0 . 55,6
Extracto seco ................... 50,0 57,0 63,0

3. Los quesos deberdn presentar las caracterfsticas relacionadas en
el punto 2 y las cualidades organolépticas propias de los mismos, espe-
cialmente en cuanto a color, aroma y sabor. Los quesos que no rednan
las anteriores caracteristicas, o los que a juicio del Consejo Regulador
no hayan adquirido las caracteristicas organolépticas exigibles en los mis-
mos, no podrdan ser amparados por la Denominacién de Origen Queso
Majorero y serdn descalificados en la_forma que preceptia el articulo 30 del
presente Reglamento,

CAPITULO V
Registros

Articulo 13.

1. Por el Consejo Regulador se llevaran los siguientes Registros:

a) Registro de Explotaciones Ganaderas o Ganaderias.

b) Registro de Instalaciones de Elaboracién o Queserias.

¢) Registro de Locales de Maduracion.

2. Las peticiones de inscripcién se dirigirdn al Consejo Regulador,
acompaifiando los datos, documentos y comprobantes que en cada caso
sean requeridos por las disposiciones y normas vigentes, en los impresos
que establezca el Consejo.

3. El Consejo Regulador denegar4 las inscripciones que no se ajusten
a los preceptos de este Reglamento o a los acuerdos adoptados por el
Consejo sobre condiciones complementarias de cardcter técnico que deban
reunir las explotaciones ganaderas, instalaciones de elaboracién y locales
de maduracién. ‘

4. La inscripcién en estos Registros no exime a los interesados de
la obligacion de inscribirse en aquellos Registros que, con cardcter general,
estén establecidos.

5. Las empresas que realicen mas de una fase del proceso, deberian
tener inscritas sus ganaderias e instalaciones en los Registros correspon-
dientes. ’

Articulo 14,

L. En el Registro de Explotaciones Ganaderas, podran inscribirse las
situadas en la zona de produccién establecida en el articulo 4 que, reu-
niendo las condiciones establecidas en este Reglamento, vayan a destinar
su produccidn de leche a la elaboracién de «Queso Majoreros.

2. Enla inscripeion figurardn: Nombre del propietario o arrendatario
en su caso, término municipal, ndimero de cartilla ganadera y nuamero
de hembras reproductoras asf como todos aquellos datos que se consideren
necesarios para la clasificacidn, localizacién y adecuada identificacién de
la ganaderia inscrita.

3. La inscripcion en este Registro serd voluntaria, al igual que la
correspondiente baja en el mismo. Una vez producida la baja, deberd trans-
currir un periodo de dos-afios antes de proceder a una nueva inscripcion,
salvo cambio de titularidad.

Articulo 15.

1. En el Registro de Instalaciones de Elaboracidn, podrin inscribirse
las situadas en la zona de produccién, que el Consejo Regulador considere
aptas para elaborar quesos y que puedan optar a ser protegidos por la
denominacion de origen.

2. En la inscripeién figurard: Nombre del propietario o arrendatario
€n su caso, razdn social, localidad y zona de emplazamiento, caracteristicas,
capacidad de elaboracion, maquinaria, sistema de elaboracién Yy cuantos
datos sean precisos para la perfecta identificacién y catalogacion de la
queseria. En el caso de que la queseria o industria disponga de cdmara
de maduracion se hard constar esta circunstancia, asi como las carac-
teristicas y capacidad de las mismas.

A tal fin se acompafiard un plano o croquis a escala, conveniente, donde
queden reflejados todos los detalles de construceidn e instalaciones,

3. Las instalaciones de elaboracién que posean otras lineas de pro-
duccién distintas del «Queso Majorero» lo haran constar expresamente
en el momento de su inscripeién, y se someterdin a las normas que a
tal efecto establezea el Consejo Regulador para controlar estos productos
y garantizar, en todo caso, la correcta elaboracién de los que son protegidos
por la denominacién de origen.

Articulo 16.

1. En el Registro de Locales de Maduracién, podrén inscribirse todos
aquellos situados en 1a zona de produccion que se dediquen ala maduracién
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de «Queso Majorero» con denominacién de origen o con derecho a ella,
asi como las instalaciones anejas destinadas a la conservacién de estos
quesos. En la inscripeién figurardn los datos a los que se hace referencia
en el articulo 15, apartado 2.

2. Los locales o cdmaras destinados a la maduracwn dispondran,
durante todo el proceso, de una humedad relativa superior al 75 por 100
y una temperatura que oscilard entre 12-18°C, ademds de cumplir los
restantes requisitos que el Consejo Regulador estime necesarios para que
el queso adquiera las caracteristicas privativds del protegido con la deno-
minacién de origen.

3. Los industriales con locales de maduracion en los que existan otros
tipos de queso no amparados por la denominacién de origen, deberdn
declarar expresamente de qué tipos de queso se trata y cumplir las normas
establecidas a tal efecto por ¢l Consejo Regulador, que permitan el perfecto
control de los productos y garanticen la naturaleza y pureza de los quesos
protegidos.

Articulo 17.

Las firmas que realicen mds de una fase de proceso deberdn tener
inscritas sus ganaderias e instalaciones en los Registros correspondientes.

Fl

Articulo 18.

1. Paralavigencia de las inscripciones en los correspondientes Regis-
tros, serd indispensable cumplir en todo momento con los requisitos que
impone el presente capitulo, debiendo comunicar al Consejo Regulador
cualquier variacién que afecte a los datos suministrados en la inscripeién
cuando aquélla se produzca. En consecuencia, el Consejo Regulador podrd
suspender o anular las inscripciones cuando los titulares de las mismas
no se atuvieran a tales prescripciones.

2. El Consejo Regulador efectuars inspecciones periddicas para com-
probar la efectividad de cuanto se dispone en el parrafo anterior.

3. Todas las inscripciones en los diferentes Registros serdn rencvadas
cada dos anos.

CAPITULO VI
Derechos y obl@‘;gaciones

Articulo 19.

1. Sélolas personas fisicas o juridicas cuyas ganaderias estén inscritas
en el Registro correspondiente, podrin producir leche con destino a la
elaboracidn de queso que haya de ser protegido por la denominacién de
origen.

2. Solo las personas fisicas o juridicas que tengan instalaciones de
elaboracién inscritas en el Registro correspondiente, podrin elaborar, para
su posterior maduracién y/o comercializacién, quesos con derecho a ser
amparados por la denominacion de origen.

3. La Denominacién de Origen Queso Majorero solo puede aplicarse

a los quesos procedentes de los locales de maduracién inscritos o a los,

procedentes de las instalaciones inscritas en el Registro de gueserias que
hayan sido producidos y elaborados conforme a las normas exigidas por
este Reglamento, y que reinan las condiciones organolépticas que deben
caracterizarlos.

4. El derecho al uso de denominacién de origen en pub11c1dad docu-
mentacién o etiquetas, es exclusivo de las firmas inscritas en los Registros
de la Denominacion de Origen.

5. Por el mero hecho de la inscripcién en los Registros correspon-
dientes, las personas fisicas o juridicas inscritas, quedan obligadas al cum-
plimiento de las disposiciones de este Reglamento y de los acuerdos que,
dentro de sus competencias, dicten la Comunidad Auténoma de Canarias,
el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién y el Consejo Regulador,
asi como a satisfacer las exacciones que les correspondan.

6. Para el ejercicio de cualguier derecho otorgado por este Reglamento
o para poder beneficiarse de los servicios que preste el Consejo Regulador,
las personas fisicas o juridicas que tengan inscritas sus ganaderias e ins-
talaciones deberan estar al corriente de pago en sus obligaciones con el
Consejo.

Articulo 20.

1. Las instalaciones de elaboracién o queserias inseritas en el corres-
pondiente Registro, podran admitir, para la elaboracién de quesos no pro-
tegidos, leche procedente de ganaderias no inscritas, siempre ¥ cuando
lo autorice el Consejo Regulador y se sometan a las normas que establezca

el mismo para controlar esa leche y sus derivados y, garantizar, en todo
caso, la correcta elaboracién de los quesos que puedan optar a ser pro-
tegidos con la dencminacién de origen.-

2. El Consejo Regulador podrd autorizar a las queserias inscritas,
que dispongan de camaras de maduracion, la coexistencia en estas camaras
de quesos que van a ser amparados por la denominacién de origen con
otros tipos distintos, siempre y cuando estos dltimos hayan sido elaborados
en la propia queseria. El Consejo Regulador establecerd la normativa a
cumplir con objeto de tener un perfecto control de estos preductos y garan-
tizar en todo momento la naturaleza y pureza de los quesos protegidos.

Las cdmaras de maduracién y conservacién cumplirdn lo establecide
en los puntos 2 y 3 del articulo 16.

3. Las empresas que tengan inscritas instalaciones de elaboracién
v locales de maduracién, sélo podran tener almacenados sus géneros en
los Iocales declarados en la inscripeion.

Articulo 21.

Las marcas, simbolos, emblemas, leyendas publicitarias ¢ cualquier
otro tipo de propaganda que se utilice aplicado a los quesos protegidos
por la denominacién que regula este Reglamento, no podran ser empleados
bajo ningiin concepto, ni siquiera por los propios titulares, en la comer-
cializacién de otros quesos no amparados por la Denominacién de Origen
Queso Majorero.

Articulo 22.

Para preservar en todo momento la calidad del producte amparado,
el Consejo Regulador, si las circunstancias del sector lechero lo aconsejan
¥ a peticién del mismo, podrad establecer unas normas de campana de
obligado cumplimiento por las explotaciones ganaderas e instalaciones
inscritas en sus Registros.

Articulo 23.

1. Los quesos de denominacion de origen para el consumo llevaran
una etiqueta o contraetiqueta numerada que seri controlada, suministrada
v expedida por el Conseje Regulador, de acuerdo con la normativa esta-
blecida a estos efectos. Dicho distintivo sera colocado, en todo caso, antes
de su expediciéon y de forma que no permita una segunda utilizacién.

2. En las etiquetas propias de cada elaborador que se utilicen en
los quesos amparados, figurard obligatoriamente de forma destacada, el
nombre de la denominacion de origen, ademds de los datos que con caracter
general determine la legislacién vigente e imprescindiblemente la fecha
de elaboracién. Podra figurar la mencidn artesano de acuerdoe con lo esta-
blecide en el articule 12.1 de este Reglamento.

3. Antes de la puesta en circulacién de etiquetas de las firmas ela-
boradoras inscritas, ya sean correspendientes a quesos protegidos o a
quesos sin derecho a la denominacién de origen, éstas deberdn ser auto-
rizadas por el Consejo Regulador a los efectos que se relacionan con este
Reglamento. Sera denegada la aprobacién de aquellas etiquetas que, por
cualquier cansa, puedan dar lugar a confusién en el consumidor. Asimismo,
podra ser anulada la autorizacion de una ya concedida anteriormente cuan-
do hayan variado las circunstancias de la firma propietaria de la misma,
previa audiencia del interesado.

4. El Consejo Regulador adoptard y registrard un emblema como sim-
bolo de la denominatién de origen, previo informe de la Consejeria de
Agricultura, Pesca y Alimentacion del Gobierno de Canarias. Asimismo,
el Consejo Regulador recomendari que en el exterior de las instalaciones
de elaboracidon y locales de maduracién inscritos, y en lugar destacado,
figure una placa que aluda a esta condicién.

Articulo 24.

La expedicién de los quesos que tenga lugar entre firmas inscritas,
debera ir acompanada por un volante de circulacion expedido previamente
por el Consejo Regulador en la forma {ue por el mismo se detertnine.

Articulo 25.

1. El etiquetade de los queses amparados por la Denominacién de
Origen Queso Majorero, deberd ser realizado exclusivamente en las ins-
talaciones de elaboracion y locales de maduracion inscritos, autorizados
por el Consejo Regulador, perdiendo el queso, en otro caso, el derecho
al uso de la derominacién.
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2. Los quesos amparados por la denominacién de origen, inicamente
pueden circular y ser expedidos por las instalaciones y locales inscritos,
en los tipos de envase que no perjudiquen su calidad y prestigio y aprobados
por el Consejo Regulador. .

Articulo 26.

1. El quese amparado con la denominacién de origen sélo podrd
comercializarse conservando en su corteza, las caracteristicas externas
¥ naturales de maduracién. Podrd ser embadurnado con los productos
tradicionales como gofio y pimentdn, pero en todos los casos la corteza
conservari su aspecto y color natural.

2. El Consejo Regulador podri autorizar a los locales de maduracién
inseritos la comercializacién en porciones de los quesos amparados, esta-
bleciendo a tal efecto el adecuado sistema de control que garantice la
procedencia del producto, su origen y calidad, asi como su perfecta con-
servacion y adecuada presentacién al consumidor.

En los envases que contengan estas porciones figurard la correspon-
diente etiqueta o distintivo del Consejo, de acuerdo con lo establecido
en el articulo 23.

Articulo 27.

El Consejo Regulador controlari en cada campaiia las cantidades de
queso amparado por la denominacién expedidas por cada firma inscrita
en los Registros de Queserias y Locales de Maduracién, de acuerdo con
las cantidades de leche adquirida y elaborada y segiin las existencias y
adquisiciones de quesos a otras firmas inseritas.

Articulo 28.

Toda expedicién de queso amparado por la denominacién de origen
con destino al extranjero, ademés de cumplir 1as normas establecidas para
¢l comercio exterior del queso, debers ir acompaiada por el correspon-
diente certificado de denominacién de origen expedido por el Consejo

Regulador.

Articulo 29.

1. Con el objeto de poder controlar los procesos de produccién, ela-
boracién y expedicion, asi como los vollimenes de existencias ¥ cuanto
$ea necesario para poder acreditar el origen y calidad de los quesos ampa-
rados por la denominacién de origen, las personas fisicas o juridicas titu-
lares de las ganaderias, instalaciones de elaboracién y locales de madu-
racién, vendrin obligadas a cumplir con las siguientes formalidades:

a) Todos los propietarios de explotaciones ganaderas inscritas, pre-
sentardn al Consejo Regulador durante 1a época de ordeo y en Ia primera
quincena de cada mes, declaracién de la produccién obtertda en el mes
anterior en cada uno de los rebafios inscrites indicando el destino de
Ia leche, y en caso de venta, el nombre del comprador.

b} Todas las firmas inscritas en el Registro de Instalaciones de Ela-
boraci6én levardn un libro, segiin el modele adoptado por el Consejo Regu-
lador, en el que figurardn diariamente los datos de cantidad ¥ procedencia
de la leche recibida, mimero de unidades y peso total de los quesos ela-
borados y locales o cimaras de maduracién donde se destinen estos quesos
con derecho a denominacién de origen.

Asimismo, presentardn al Consejo Regulador en los quince primeros
dias de cada mes una declaracién que resuma los datos del mes anterior
que figuren en ¢l libro, segin ¢l modelo que se adopte por el Consejo.

¢) Todas las firmas que maduren quesos, inscritas en el Registro de
Instalaciones de Elaboracion o Locales de Maduraci6n, llevarfn un libro,
segiin el modelo que adopte el Consejo Regulador, en el que diariamente
se anotaran, los datos referentes a nimero y procedencia de las unidades
de queso que inician el proceso de maduracién, el nimero de los que
finalizan este proceso y el de quesos que expenden al mereado, Igualmente,
presentardn al Consejo Regulador, dentro de los quince primeros dias
de cada mes, una declaracién.en la que quedardn reflejados todos los
datos del mes anterior que figuren en el libro.

2. De conformidad con lo previsto en los articmlos 46 ¥y 73 deia
Ley 26/1970, las declaraciones a que se refiere el apartads 1 de este articulo,
tienen efectos meramente estadisticos, por lo que ne podra facilitarse ni
publicarse més que en forma numérica, sin referencia alguna de cardcter
individual. .

Articulo 30.

1. Laleche y los quesos que por cualquier causa presenten defectos,
alteraciones sensibles, 0 en cuya produccién se hayan incumplido los pre-
ceptos de este Reglamento o la legislacién vigente, serin descalificados
por el Consejo Regulador, lo que Llevard consigo la pérdida de la deno-
minacién de origen referida al lote correspondiente, o del derecho a la
misma en caso de productos no definitivamente elaborados.

2. La descalificacién de los quesos podré ser realizada por el Consejo
Regulador en cualquier fase de su produccién o comercializacién ¥ a partir
de la iniciacién del, expediente de descalificacién, deberan permanecer
debidamente aislados ¥ rotutados bajo control del Consejo Regulador, no
pudiendo, en ningin caso, ser comercializados bajo la denominacién de

-origen.

CAPITULO vII
Del Consejo Regulador

Articulo 31.

1. El Consejo Regulador es un organismo integrado en la Consejeria
de Agricultura, Pesca y Alimentacién del Gobierno de Canarias, como drga-
no desconcentrado de la misma y con atribuciones decisorias en cuantas
funciones se le encomiendan en este Reglamento y de acuerdo con lo
que se determina en las disposiciones vigentes.

2. Sudmbito de competencia estard determinado:

a) Enlo territorial, por la respectiva zona de produccidn, elaboracién
y maduracidn, .

b} En razén de los quesos, por los protegidos por la denominacién
de origen en cualquiera de sus fases de produccién, elaboracién, madu-
racién, circulacién y comercializacién,

¢) En razin de Ias personas, por las inscritas en los diferentes Regis-
tros.

Articule 32,

Es misién principal del Consejo Regulador 1a de aplicar los preceptos
de este Reglamento y velar por su cumplimiento, para lo cual ejercerd
las funciones que se encomiendan en el articulo 87 de la Ley 25/1970,
v disposiciones complementarias, asi como las que expresamente se indican
en el articulado de este Reglamento.

Articule 33,

1. El Consejo Regulador estard constituido por;

a) Un Presidente propuesto por el Consejo Regulador ¥ nombrado
por el Gonsejero de Agricultura, Pesca y Adimentacion del Gobierno de
Canarias.

b) Un Vicepresidente propuesto por el Consejo Regulador y ratificado
por ¢l Consejero con competencia en materia de comercio del Gobiernc
de Canarias. -

¢} Tres Vocales en representacion del sector ganadero elegides demo-
criticamente por y entre los inscritos en el Registro de Explotaciones
Ganaderas de la Denominacién de Origen.

d) Tres Vocales en representacién del sector elshorador elegidos
democréticamente por y entre los inscritos en el Registro de Instalaciones
de Elaboracién y Locales de Maduracién de la Denominacién de Origen.

€) Dos Vocales con especiales conocimientos sobre ganaderias e indus-
trias licteas, designados por la Consejeria de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacién del Gobierno de Canarias.

2. Por cada uno de los Vocales del Consejo Regulador se designara
un suplente elegido en la misma forma que el titular,

3. Los cargos de Vocales serdn renovados cada cuatro ahos, pudiendo
ser reelegidos.

4. En caso de cese de un Vocal por cualquier causa se procederi
a designar sustituto en la forma establecida, si bien el mandato del nuevo
Vocal sélo durari hasta que se celebre la primera renevacién del Consejo.

5. Elplazo para la toma de posesién de los Vocales serd como mdximo,
de un mes a contar desde la fecha de su- designacion.

6. Causari baja el Vocal que durante el periode de vigencia de su
cargo, sea sancionado por imfraccién grave en las materias que regula
este Reglamento, bien personalmente o a la firma a que pertenezca. [gual-
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mente, calisard baja por ausencia injustificada a tres sesiones consecutivas
o cinco alternas, o por causar baja en los Registros de la Denominacién
de Origen. ’

Articulo 34.

1. Los Vocales a los que se refieren los apartados ¢) y d) del articule
anterior deberdn estar vinculados a los sectores que representan, bien
directamente o por ser Directivos o componentes de sociedades que se
dediquen a las actividades que han de representar. No cbstante, una misma
persona, fisica o juridica, no podrai tener en el Consejo doble represen-
tacién, ni directamente hi a través de firmas filiales o socios de la misma.

2. Los Vocales elegidos por pertenecer en calidad de Directivos o
representantes a una firma inscrita, cesardn en su cargo al pasar a otra
empresa, procediéndose a designar a su sustituto en la forma establecida.

Articulo 35.

1. Al Presidente corresponde:

1° Representar al Consejo Regulador. Esta representacion podrd dele-
garla en el Vicepresidente o en su ausencia, en cualquier miembro del
Consejo, de manera expresa, en los casos que sea necesario.

2. Cumplir y hacer cumplir las disposiciones legales y reglamentarias.

3.2 Administrar los ingresos y fondos del Consejo Regulador y ordenar
los pagos.

4.° Convocar y presidir las sesiones del Consejo sefialando el orden
del dia, sometiendo a la decisién del mismo los asuntos de su competencia,
¥ ejecutar los acuerdos adoptados.

5.° Contratar, suspender o renovar el personal del Consejo Regulador,
previo acuerdo del mismo.

6.° Organizary dirigir los servicios.

7. Informar a los organismos superiores de las incidencias que en
la produccién y mercado se producen.

8.° Remitir a la Consejeria de Agricultura, Pesca y Alimentacion del
Gobierno de Canarias aquellos acuerdos que, para cumplimiento general,
adopte el Consejo en virtud de las atribuciones que le confiere este Regla-
mento y los que por su importancia estime deben ser conocidos por la
misma.

9.° Aquellas otras funciones que el Consejo acuerde o e encomiende

_1a Consejeria de Agricultura, Pesca y Alimentacién del Gobierne de Cana-

rias.

2. Laduracidén del mandato del Presidente sera de cuatro aiios pudien-
do ser reelegido.
3. ElPresidente cesard:

a) Al expirar su mandato.

b) A peticién propia una vez aceptada su dimisién.

¢} Por decisién de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Alimentacidn
del Gobierno de Canarias, previa incoaccién de expediente.

d) Por las demas causas reconocidas en el ordenamiento juridico.

4. En caso de cese o fallecimiento, ¢l Consejo Regulador en el plazo
de un mes propondrid un candidato para el nombramiento de nuevo Pre-
sidente. ' :

5. ElPresidente podrd delegar sus competencias en el Vicepresidente,

en caso de ausencia o0 enfermedad.
-

Articulo 36.

1. El Consejo se reunird cuando lo convoque el Presidente, bien por
propia iniciativa, o a peticién, de al menos, la mitad de los Vocales. Las
sesiones se celebrardn, al menos, una vez por trimestre.

2. Las sesiones del Consejo Regulador se convocarin con diez dias
de antelacién, como minimo, debiendo acompafiar a la citacién el orden
del dia para la reunidén, en la que no se podrin tratar mds asuntos que
los previamente seiialados. En caso de necesidad, cuando asi lo requiere
la urgencia del asunto a juicio del Presidente, o a peticion de cuatro miem-
bros, se citara a los Vocales por telegrama, fax o cualquier otro medio
técnico que deje constancia de su recepeion, con veinticuatro horas de
anticipacién, como minimo.

El Consejo quedard vilidamente constituido en primera convocatoria
con la mitad mas uno de sus miembros, y, asimismo, cuando estén presentes
Ia totalidad de sus miembros y asi lo acuerden por unanimidad.

3. Cuando un titular no pueda asistir, lo notificara al Consejo Regu-
lador y a su suplente para que le sustituya.

4. Los acuerdos del Consejo Regulador se adoptarin por mayoria de
miembros presentes y para la validez de los mismos seri necesario que
estén presentes mis de la mitad de los que compongan el Consejo.

En caso de presentarse empate, e! Presidente tendrd voto de calidad.

6. Para resolver cuestiones de tramite, o en aquellos casos en que
se estime necesario, podrd constituirse una comisién permanente, que
estara formada por el Presidente y dos Vocales titulares, uno de! sector
ganadero y otro del sector elaborador, designados por el Pleno del Consejo.
El Secretario del Consejo Regulador formara parte de !a comisién per-
manente, con voz pero Sin voto. En 1a sesifn en que se acuerde la cons-
titucidén de dicha comisién permanente se acordarin también las misiones
especificas que le compete y funciones que ejerceri. Todas las resoluciones
que tome la comisién permanente serin comunicadas al Pleno del Consejo
en la primera reunién que celebre.

Articulo 37,

1. Para el cumplimiento de sus fines, ¢l Consejo Regulador contara
con el personal necesario con arregio a las plantillas aprobadas por la
Consejeria de Agrieultura, Pesca y Alimentacion del Gobierno de Canarias,
y de acuerdo con la dotacién presupuestaria del Consejo.

2. El Consejo tendrd un Secretario designado por el propic Consejo
a propuesta del Presidente, del que directamente dependerd, y que tendrd
como cometidos especificos los siguientes:

a) Preparar los trabajos del Consejo y en su caso de la comisién per-
manente ¥ tramitar la ejecucién de sus acuerdos.

b) Asistir a las sesiones con voz pero sin voto, cursar las convoca-
torias, levantar las actas y custodiar los libros y documentos del Consejo.

¢) Los asuntos relativos al régimen interior del organismo tanto del
personal como administrativos.

d} Lasfunciones que se le encomienden por el Presidente relacionadas
con la preparacion de los asuntos de la competencia del Consejo.

3. Para las funciones técnicas que tiene encomendadas, el Consejo

.contard con los servicios técnicos necesarios, la direccién de los cuales

recaerd en técnico competente. 7

4. Para los servicios de control y vigilancia podrd contar con Ins-
pectores propios. Estos Inspectores serin designados por el Consejo Regu-
lador y habilitados por }a Consejerfa de Agricultura, Pesca y Alimentacién
del Gobierno de Canarias, con las siguientes atribuciones inspectoras:

a) Sobre las explotaciones ganaderas ubicadas en la zona de pro-
duccion.

b) Sobre las instalaciones de elaboracién y locales de maduracién
situados en la zona de produceién. ‘

¢) Sobre la leche y quesos en 1a zona de produccion.

5. [El Consejo Regulador podra contratar para efectuar trabajos urgen-
tes el personal necesario, siempre que tenga aprobada en el presupueste
dotacién para ese concepto,

6. A todo el personal del Consejo, tanto con carécter fijo como eventual
le serd de aplicacién la legislacidn laboral.

Articulo 38.

1. Por el Consejo Regulador se establecerd un comité de calificacién
de los guesos, formade por tres expertos, que tendra como cometido infor-
mar sobre la calidad de los quesos que sean destinados al mercado, pudien-
do contar este comité con los asesoramientos técnicos que estime nece-
sarios. ’

2. ElPleno del Consejo, a la vista de los informes del comité, resolvera
lo que proceda y, en su caso, la descalificacién del gueso en ia forma
prevista en el articulo 30.

La resolucién del Consejo Regulador podri ser recurrida en recurso
ordinaric, ante el Consejero de Agricuitura, Pesca y Alimentacién del
Gobierno de Canarias. :

3. Por el Consejo Regulador se dictaran las normas para la cons-
titucion y fancionamiento del comité de calificacion.

Articulo 39.
1. La financiacién de las obligaciones del Consejo se efectuard con
los siguientes recursos:

1.° Con el producto de las exacciones parafiscales que se fijan en
el articulo 90 de la Ley 26/1970, a las que se aplicard el tipo siguiente:
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a) 1 por 1000 del valor de la leche empleada o entregada en las que-
serias inscritas, destinada a la elaboracién de «Queso Majoreros. La base
c.ré el resultado de multiplicar este volumen entregado por el precio medio
de la misma en la campafia anterior.

b) 0,5 por 100 del valor de los productos amparados. La base serd
el resultado de multiplicar la pantidad vendida por el precio medio de
venta de la unidad de producto amparado en la campana precedente.

¢) 100 pesetas por expedicién de certificado o visado de facturas
¥y el doble de precio del coste sobre las etiguetas o contraetiquetas.

Los sujetos pasivos de cada una de las exacciones son: De la a), los
titulares de las instalaciones ganaderas inscritas; de la b), los titulares
de las instalaciones de elaboracién y locales de maduracién inscritos que
expidan queso al mercado, y de la c), los titulares de explotaciones gana-
deras, de instalaciones de elaboracién y de locales de maduracién inscritos,
solicitantes de certificados, visados de facturas o adquirentes de etiquetas
o contraetiquetas. )

2.° Las subvenciones, legados y donativos que reciban,

3.° Las cantidades que pudieran percibirse en concepto de indem-
nizaciones por dafios y perjuicios ocasionados al Consejo o a los intereses
que representa.

4.° Los bienes que constituyan el patrimonio y los productos y ventas
del mismo.

2. Los tipos impositivos fijados en este articulo podrén variarse por
la Consejeria de Agricultura, Pesca y Alimentacién a propuesta del Consejo
Regulador, cuando las necesidades presupuestarias de éste asi lo aconsejen,
¥ siempre que se ajusten a los limites establecidos por la Ley.

3. La gestion de los ingresos y gastos que figuren en los presupuestos
corresponden al Consejo Regulador.

Articulo 40.

Los acuerdos del Consejo Regulador que no tengan carécter particular
y afecten a la pluralidad de personas o empresas relacionadas con la pro-
duccién o elaboracitn de «Queso Majoreros se notificaran mediante cir-
culares expuestas en las oficinas del Consejo, en las oficinas de Extension
Agraria, Ayuntamientos y en el «Boletin Oficial de Canariass.

Los acuerdos y resoluciones que adopte el Consejo Regulador serin
recurribles, en todo caso, ante el Consejero de Agricultura, Pesca y Ali-

. mentacién del Gobierno de Canarias.

CAPITULO VIII
In,fmcciongs, sanciones y procedimientos

Articulo 41.

Todas las actuaciones que sea preciso desatrollar en materia de expe-
dientes sancionadores, se ajustarin a las normas de este Reglamento; a
las de la Ley 25/1970, de 2 de diciembre, <Estatuto de la Vifia, del Vino
¥ de los Alcoholess; al Decreto 835/1972, de 23 de marzo; al Real Decreto
1945/1883, de 22 de junio, que regula las infracciones y sanciones en
materia de defensa del consumidor y de la produccién agroalimentaria;
a la Ley 30/1882, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Admi-
nistraciones Piblicas y del Procedimiento Administrativo Comiin; al Real
Decreto 1398/1993, de 4 de agosto, por ¢l que se aprueba el Reglamento
del Procedimiento para el Ejercicio de la Potestad Sancionadora; asi como
al resto de la legislacién vigente que sea de aplicacién.

Articulo 42.

1. Lasinfracciones a lo dispuesto en este Reglaments y a los acuerdos
del Consejo Regulador, serdn sancionados con apercibimiento, multa, deco-
miso de la mercancia, suspensién temporal en el uso de la denominacién
o baja en el Registro o Registros de la misma, tal como se expresa en
los articulos siguientes, sin perjuicio de las sanciones que por contravenir
la legistacion general sobre la materia puedan ser impuestas.

2. Las bases para la imposicién de multas se determinardn conforme
dispone el articulo 120 del Decreto 836/1972.

Articulo 43.

Segiin dispone el articulo 129.2 del Decreto 835/1972, las infracciones
cometidas por las personas inscritas en los Registros de la Denominacién
se clasifican, a efectos de su sancién, en la forma siguiente:

A) Faltas administrativas: Se sancionarin con apercibimiento o con
multa del 1 al 10 por 100 del valor de las mercancias afectadas. Estas
faltas son en general las inexactitudes en las declaraciones, libros de regis-
tro, volantes de circulacién y otros documentos de control que garantizan
la calidad y origen de los productos y especialmente las siguientes:

1. Falsear u omitir los datos y comprobantes que en cada caso sean
precisos en los diferentes Registros. )

2. No comunicar inmediatamente al Consejo Regulador cualquier
variacién que afecte a los datos suministrados en el momento de la ins-
cripcion en los Registros.

3. Omitir o falsear datos relativos a produccién o movimientos de
productos.

4. Lasrestantes infracciones al Reglamento o los acuerdos del Consejo
Regutador, en 1a materia a que se refiere este apartado A).

B) Infracciones a lo establecido en el Reglamento sobre produccién,
elaboracién, maduracién y caracteristicas de los quesos amparados. Se
sancionardn con multas del 2 al 20 por 100 del valor de los productos
afectados, pudiendo en el caso de productos terminados aplicarse, ademais,
el decomiso. Estas infracciones son las siguientes:

1. Elincumplimiento de las normas vigentes sobre précticas higiénicas
de conservacidn y trahsporte.

2. Utilizar para la elaboracién de quesos amparados, leche neutra-
lizada, tratada con conservantes y, en general, cualquier préctica que influ-
ya en la calidad del producto salvo los cases que determine el Consejo
Regulador y en las condiciones que éste sefiale.

3. Emplear en la elaboracién de quesos protegidos leche distinta de
la autorizada por el articulo 6 de esie Reglamento.

4. El incumplimiento de las normas de elaboracién ¥ maduracion de
los quesos.

B. Las restantes infracciones al Reglamento o a los acuerdos del Con-
sejo Regulador, en la materia a que se refiere este apartado B).

C) Infracciones por uso indebido de la denominacién o por actos
que puedan causarle perjuicio o desprestigio. Se sancionarin con multas
de 20.000 pesetas, hasta el doble del valor de la mercancia o productos
afectados, cuando aquél supere dicha cantidad, y con su decomiso,

Estas infracciones son las siguientes:

1. La utilizacién de razones sociales, nombres comerciales, marcas,
simbolos 0 emblemas que hagan referencia a la denominacién o a los
nombres protegidos por ella, en la comercializacién de otros quesos no
protegidos.

2. Eluso de la denominacion en quesos gue no hayan sido elaborados,
producidos y madurados de acuerdo a las normas establecidas por la legis-
lacién vigente y por este Reglamento, 0 que no reiinan las caracteristicas
¥ condiciones organolépticas que han de caracterizarlos.

3. El uso de nombres comerciales, marcas o etiquetas no aprobadas
por el Consejo Regulador, en los casos a que se refiere este apartado ),

4. La indebida tenencia, negociacién o utilizacién de los documentos,
etiquetas, sellos, ete., propios de la denominacidén, asf como la falsificacién
de los mismos.

6. La expedicién de quesos que no correspondan a las caracteristicas
de calidad mencionadas en sus medios de comercializacién.

6. La expedicién, circulacién o comercializacién de quesos de la deno-
minacién desprovistos de las etiquetas numeradas o carentes del medio
de conirol establecido por el Consejo Regulador.

7. Efectuar la elaboracién, el curado o el etiquetado en locales que
no sean las instalaciones inscritas autorizadas por el Consejo Regulador.

8. El impago de las exacciones parafiscales a que se refiere el articu-
lo 38.1.1.°, por parte de los sujetos pasivos de cada una de dichas exac-
ciones.

9. En generul, cualquier acto que contravenga lo dispuesto en este
Reglamento o los acuerdos del Consejo, y que perjudique o desprestigie
la denominacién, o suponga un uso indebido de la misma.

Articulo 44.

1. Las infracciones cometidas por personas no inscritas en los Regis-
tros del Consejo Regulador son, entre otras:

a) Usar indebidamente la denominacién de origen.

b) Utilizar nombres comerciales, marcas, expresiones, signos y emble-
mas que por su identidad o similitud grifica o fonética con los nombres
protegidos por la denominacién de origen, o con los signos o emblemas
caracteristicos de la misma, puedan inducir a confusién sobre la naturaleza



27890

Sébado 14 septiembre 1996 -

BOE nim. 223

3

¥ el origen de los productos, sin perjuicio de los derechos adquirides que
sean debidamente reconocidos por los organismos competentes.

¢) Emplear los nombres protegidos por la denominacion de origen,
en etiquetas o propaganda de productos, aunque vayan precedidos por
el término «tipo» u otros andlogos.

d) Cualquier accién que cause perjuicio o desprestigio a la denominacién
de origen o tienda a producir confusion en el consumider respecto a la misma.

2. Estas infracciones se sancionarin con multa de 20.000 pesetas,
hasta el doble del valor de las mercancias cuando aquél supere dicha
cantidad y, ademds, con su decomiso.

Articulo 45.

Para la aplicacion de las sanciones previstas en los articulos anteriores,
se tendran en cuenta las siguientes normas:

1. Se aplicaran en su grado minimo:

a) Cuando se trate de simples irregularidades en la observancia de
las reglamentaciones, sin trascendencia directa para los consumidores o
que no supongan beneficio especial para el infractor.

b) Cuando se subsanen los defectos en el plazo sefialado para ello
por el Consejo Regulador.

¢) Cuando se pruebe que no ha existido mala fe.

2. Se aplicaran en su grado medio:

v

a) Cuando la infraccién tenga trascendencia directa sobre los con-
sumidores o suponga un beneficio especial para el infractor.

b) Cuando no se subsanen lo§ defectos en el plazo sefalado por el
Consejo Regulador. '

¢) Cuando la infraccién se preduzca por una actuacién negligente,
con inobservancia de las normas de actuacién expresamente acordadas
por el Consejo Regulador.

d} En todos los casos en que no proceda la aplicacion de los grados
minimos y maximo.

3. Se aplicardn en su grado mdximo:

a) Cuando se produzea reiteracion en la negativa a facilitar infor-
macién, prestar colaboracién o permitir el acceso a la documentacion exi-
gida por este Reglamento o por los acuerdos del Consejo Regulador.

b) Cuando se pruebe manifiesta mala fe.

¢} Cuando de la infraccién se deriven graves perjuicios parza la deno-
minacidn, sus inscritos o los consumidores.

Articulo 46.

1. Podri ser aplicado el decomiso de las mercancias como sancién
dnica o como accesoria, en su c¢aso, o el pago del importe de su valor
en el caso de que el decomiso no sea factible.

2. En caso de desaparicién, cambio o cualquier manipulacién efec-
tuada sobre la mercancia retenida, intervenida o decomisada, se estari
a lo dispuesto en el articule 399 del Cédigo Penal.

3. Las multas deberdan abonarse dentro del plazo de quince dias habi-

les, inmediatos al de su notificacién, asi como el importe de los gastos -

de toma y andlisis de las muestras, si los hubiera. En caso contrario se
procederd por via de apremio. Para recurrir en alzada sera requisito impres-
cindible el previo ingreso de la totalidad de la sancidn impuesta.

Articulo 47.

En el caso de reincidencia o cuando los productos estén destinados
a la exportacion, 1as multas serdn superiores en un 50 por 100 a las sefia-
ladas en este Reglamento, sin perjuicio de las sanciones que puedan corres-
ponder en virtud de la legislacién vigente.

En el caso de que el reincidente cometiera nueva infraccién, las multas
podran ser elevadas hasta el triple.

Se considerard reincidente al infractor sancionado mediante resolucién
firme por una irffraccién de las comprendidas en el presente Reglamento
en los cinco afios anteriores. ’

Articulo 48.

1. La incoacién e instruccién de los expedientes sancionadores,
correspondera al Consejo Regulador cuando el infractor esté inscrito en

algunos de sus Registros. En los demds casos, el Censejo Repgulador lo
pondra en conocimiento de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacién del Gobierno de Canarias.

2. Enlosexpedientes de caracter sancionador incoados por el Conscjo
Regulador, deberdn actuar como instructor y como Secretario, dos personas
con la cualificacién adecuada que no sean Vocales del Consejo, designados
por éste.

3. La resolucion de los expedientes sancionadores, incoados por el
Consejo Regulador, corresponde al propio Consejo cuando la multa sefa-
lada no exceda de 60.000 pesetas. 5i excediera, se elevard la propuesta
a la Consejeria de Agricultura, Pesca y Alimentacién del Gobierno de
Canarias. :

4, La resolucidn de los expedientes por infracciones cometidas por
empresas ubicadas fuera de la Comunidad Auténoma de Canarias contra
esta denominacién de origen, corresponderd a la Administracién del Esta-
do.

5. A efectos de determinar la cuantia a que se refiere el apar-
tado 3, se adicionard el importe de la multa al valor de la mercancia
decomisada.

6. La decision sobre ¢! decomiso de la mercancia o su destino corres-
ponder4 a quien tenga la facultad de resolver el expediente.

7. En todos los casos en que la resolucion del expediente sea con
raulta, el infractor deberd abonar los gastos originades por las tomas y
andlisis de muestras, o por el reconocimiento que se hubiera realizado
y demads gastos que ocasione la tramitacién y resolucién del expediente.

8. En los casos en que la infraceidén concierna al uso indebido de
la denominacién de origen y ello implique una falsa indicacién de pro-
cedencia, el Consejo Regulador, sin perjuicio de las actuaciones y sanciones
administrativas pertinentes, podri acudir a los tribunales, ejerciendo las
acciones civiles y penales reconocidas en la legislacién sobre propiedad
industrial.

BANCO DE ESPANA

20737 RESOLUCION de 13 de septiembre de 1996, del Banco de
Espafia, por la que se hacen priblicos los cambios de divisas
corraspondientes al dia 13 de sepliembre de 1996, que el
Banco de Fspaiia aplicard a las operaciones ordinarias
que realice por su propia cuenta, y que tendrdn la con-
sideracion de cotizaciones oficiales, a gfectos de la apli-
cacion de la normativa vigente que haga referencia a las

mismas.
Cambios
Thvisas
Comprador Yendedor
1d6lar USA ..ot 127,431 127,687
TECU i v reaeen s 159,506 159,826
1 marco aleman .......o.ooiiiiiiiiiiiiis 84,308 84,476
1franco francés ......coovvviviiiiiriniennnnins 24,691 24,741
1libraesterlina ...........oevveiiianinninnannnn 198,156 198,552
100 liras italianas .............c.ooeee B,342 8,358
100 francos belgas y luxemburgueses . . 408,484 410,304
1 florin holandés ..................... 75,230 75,380
1 corona danesz ... 21,875 21919
1librairlandesa .......... 204,986 205,396
100 escudos portugucses .. 82,426 82,592
100 dracmas griegas ........ 52,900 53,006
1 délar canadiense ............cccoiieiiiininns 92,860 93,046
1 franco SUizo ....oooeiiin s 102,975 103,181
100 yenes Japoneses .......occvveviiiiinaiiienins 116,448 115,680
1 COroNa SUECA ......cvviniiniiiiiiiieaiiniaeaens 19,068 19,106
1 COTONA NOFUEER ..vvvvvrrenininnrnnineinineienss 19,664 19,704
1 marco finlandés ...............cooeiinnn. 27,896 27,952
1 chelin austriaco .................... FOT 11,981 12,005
1 délar australiano ............coiiieinianian - 101,435 101,639
1 d6lar neozelandés «.....oocvvveeevinennennn, 88,820 88,098

Madrid, 13 de septiembre de 1996.~El Director general, Luis Maria
Linde de Castro.



