BOE nam. 303 Martes 17 diciembre 1996 37527
Explicacién del ingreso Subconcepto Concepto vAc::.‘i::(l’o Explicacion del ingreso . Sheoncepto Concepto ,'\T]l;;::l\.]l?l
223. Transportes. 10.000 66, Construcciones y equip. centros Unj-
224. Primas de seguros. 15.000 versidad.
226. Gastos diversos. 275.000 662. Edificios y otras construccicnes 2AZBOB | 5 pac i
227. ‘I'rabajos realizados por otras empre- -
348, 871.000 2.621.000 Total capitulo 6 ............o i ] _.3_4_991)31
22 Indemnizaciones por razén del ser- Total Organismo cn ¢l Programa 422-D ... [ 26.195.114
vicio.
230, Dietas, 38.500 Programa 341-A
231 Lo.comoc.lon. 32.100. Investigacion universitaria
233. Asistencias. 37.842 -
108.442 .
I — 6. fnversiones reales
Totakcapitulo 2 ... 3.222.996 0. Proyectos de inversian nieva.
608. Investigaciin universiiaria. 3.183.640 2187640
3. Gastos financiercs N — 1 T
3. De préstamos del interior, Total capituln 6 ... e | 3IRBA0
310. Intereses. 2.500 2500 Total Organismo en el Programa 641-A ... | 3.183.640
3. Otrus intereses y g‘:lsms {inancieros. Presupuesto Consejo Social ...l 4.544
342, Recargos de apremio. 173.840 173.840 —---
et Total OYganismo .........ocooeveviiiiniiioin, 24.383.208
Tetaleapitulod ................... L 176.340
4. Transferencias corrientes <
_ 28210 RESOLUCION de 21 de noviembre de 1096, de la Univer-
44. A empresas plblicas y otros entes stdad Politécnica de Valencia, por le que se ordena la publi-
piiblicos. cacion del plan de estudios de Ingeniero Técnico en Indus
440" Sub. a empresas puablicas y otros trias Agrarias y Alimentarias de lo Escuela Universiiaria
entes publicos. 31.279 31279 de Ingenieria Técnica Agricola de la Universidad Politéc-
45. A Comunidades Autdnomas. nica de Valencia.
450. C;nrin;:ir;:acmn uso instituciones 17.144 Aprobado por la Universidad Politéenica de Valencia el plan de estudios
S ’ . 17.144 de Ingeniero Técnico en Industrias Agrarias y Alimentarias de conformidad
48. A familias e instituciones sin fines con lo dispuesto en los articulos 28 y 29 de la Ley Orginica 1171983,
de lucro. de 25 de agosto, de Reforma Universitaria («Boletin Oficial del Estados
482, Concesidn de becas (crédito finan- nimero 209, de 1 de septiembre), y 75 y concordantes de los Estatulos
ciacion esfea.). 205.425 de dicha Universidad, publicado por Decreto 145/1985, de 20 de septiembre -
483, Subvenciones actividades universi- («Boletin Oficial del Estados mimero 95, de 21 de abril de 1987), v en
tarias. 28.300 cumplimiento de lo sefialado en el articulo 10.2 del Real Decreto 1497/ 1987,
484. A colegios mayeres de administra- de 27 de noviembre, sobre directrices generales comunes de jos planes
£i6n no estatal. £.000 de estudios de los titulos de cardcter oficial ¥ validez en todo cl territorio
439, A familias e instituciones. 345.746 nacional («Boletin Oficial de] Estado» de 14 de diciembre),
995471 Este Rectorado ha resuelto ordenar la publicacién del acuerdo dei Con-
49. Al exterior. sejo de Universidades que a continuacién se transeribe, por el gue se
481, Cuotas y contribuciones a organis- homologa el referido plan de estudios, segin figura en el anexo:
mos internacionales. 47 479 «Este Consejo de Universidades, por acuerdo de su Comision Académica
—— de fecha 27 de julio de 1994, ha resuelto homologar el plan de estudios
Totaiecapitulod ........ ... 644.373 de referencia, que quedaré_ estructurado conforme ﬁgura en el anexo.
Lo que comunico a V. M. E. para su conocimiento y a efectos de su
6. Inversiones reales publicacion en el «Boletin Oficial del Estador (articulo 10.2 del Rezl Deere-
50, Proyectos de inversion nueva, m .1497/ 1987, de 27 de noviembre, «Boletin Oficial del Estados de 14 de
609. Gastos de renovacion pedagégica 61.635 diciembre)..
o pedagogica. ’ 61.635 Valencia, 21 de noviembre de 1996.—El Rector, Justo Nieto Nieto.




ANEXO 2-A. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD

8ZGLE

POLITECNICA DE VALENCIA

~ PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

1. MATERIAS TRONCALES

Ciclo

Curso
(1}

Denominacién
(2}

Asignatura/s en las que la Universidad
en su caso, organiza/diversifica la ma-
teria troncal {3)

Créditos anuales (4)

Totales

Tedricos

Practicos
felinico

Breve descripcidn del
contenido

Vinculacidn a areas de
conocimiento

3A

Ciencia y Tecnologfa del
Medio Ambiente

Ecologia

Estudio del Impacto Ambiental

37

37

1.5

1.5

1,5

1,6

Ecologla

Estudio del impacto
ambiental. Evaluacion
y correccion.

«Biologia Vegetal»,
«Ecologfla», «<Edafologfa
v Quimica Agrico-
la»,«Ingenierfa Agrofo-
restal» «Produccion
Vegetal» y «Tecnolo-
glas del Medio Am-
biente»

«Biologla Vegetal»,
«Ecologla»,«Edafologla
y Quimica Agrico-
la»,«Ingenierfa Agrofo-
restal», «Produccién
Vegetal» y «Tecnolo-
gfas del Medio Am-
biente»
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Asignatura/s en las que la Universidad

Créditos anuales (4}

Ciclo | Curso Denominacion en su caso, organiza/diversifica la ma- Breve descripcién del|Vinculacién a dreas de
(1 (2} teria troncal (3) contenido conocimiento
Totales |Tedricos |Practicos
fclinico
1 1A | Ciencias del medio natural { Biologia 6T 3 3 Biologfa vegetal y ani- | «Biologfa animal»,
' mal. «Biologla Vegetal»,
uEdafologfa y Qufmica
Agricola», «Produccidn
Animal» y «Produccion
Vegetaln, «Microbiolo-
gfa» y «Tecnologla de
alimentos»
1B Microbiologla 3T 1,5 1,5 Microbiclogfa. Técnicas | «Biologfa animals,

microbiolégicas. «Biologia Vegetal»,
«Edafologfa y Quimica
Agricola», «Produccién
Animal» y «Produccién
Vegetal», sMicrobiolo-
gla» y «Tecnologia de
alimentos»

1A Edafologia y Climatologia 3T 1.5 1,6 Edafolegla y climato- «Biologla animat»,

logla. «Biologfa Vegetal»,
«Edatologia y Quimica
Agrfcola», «Produccién
Animal» y «Produccién
Vegetal», «Microbiolo-
gfa» y «Tecnologla de
alimentos»

1 2A |Economla Economia Agraria y Valoracién 9T 4,5 4,5 Principios de economia | «Comercializacién e
general y aplicada al Investigacién de Mer-
sector. Economla y cados», «Economifa
organizacién empresa- | Aplicada»,«Economia
rial. Valoracidn. Orga- |{Financiera y Contabili-
nizacién, control y dad»,«Ecenomia,So-
mejora de fa produc- ciologla y Politica A-
cién. graria» y «Qrganizacién

de Empresas»

1 1A iExpresién Gréfica y Carto- |Técnicas de representacién 37 1,5 1,6 Técnicas de represen- | «Expresién Gréfica de

grafia

tacién

la Ingenierfa», «Inge-
nierfa Agroforestal» e
«ingenierfa Cartografi-
ca, Geodésica y Foto-
grametria»

£0€ "wnu 3089
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Asignatura/s en las que la Universidad

Créditos anuales {4)

Ciclo | Curso Denominacién en su caso, organiza/diversifica la ma- Breve descripcién dei| Vinculacién a dreas de
{1) (2} teria troncal (3) contenido conocimiento
Totales |Tedricos |Practicos
fclinico
2A Topografia 37 1,6 1,6 Fotogrametrfa y Car- «Expresién Gréfica de
tograffa. Topograffa. la Ingeniera», «Inge-
nieria Agroforestal» e
S «Ingenierla Cartogréfi-
ca, Geodésica y Foto-
-grametria»
1 1A | Fundamentos Fisicos de la |Fisica 6T 3 3 Mecanica. Electricidad. | «Electromagnetismon,
Ingenierfa Termodindmica y me- | «Fisica Aplicadanr,
cénica de fiuidos. «Fisica de la materia
Condensada» v «Fisica
Tedrica»
1 1A | Fundamentos Mateméticos |Matemdticas aT 4.5 4,5 Algebra Lineal, Calculo | «Estadistica e Investi-
de la Ingenier(a Infinitesimal, Integra- | gacién Operativa» y
cién, Ecuaciones Dife- | «Matemética Aplicada»
renciales. .
1B Estadlstica 3T 1.5 1.5 Estad(stica. Métodos «Estadfstica e Investi-
g Numéricos. gacién Operativa» y
«Matemdtica Aplicada»
1 1A |Fundamentos Quimicos de | Quimica-l 4,87 1,5 3 Qufmica General. «Bioquimica y Biologla
: « |la Ingenieria Moleculars, «Edafolo-
gfa y Qufmica Agrico-
la»,«Ingenierfa Quimi-
ca»,«Quifmica Anallti-
can, «Quimica Fisican»-
,«Quimica Inorgénica»
1B Quiftnica-h 4,5T 1,6 3 Culmica orgdnica. «Bioquimica y Biologia
; Bioquimica. Mpolecular», «Edafolo-
gfa y Quimica Agrlco-
la»,«Ingenierfa Qufmi-
ca»,«Quimica Anallti-
ca»,«Qufmica Fisica»-
,«Qufmica Inorgénica»
1B Anélisis Instrumental 3T 1,6 1,6 Andlisis Instrumental «Biogulmica y Biologla

Molecular», «Edafolo-
gia y Quimica Agrico-
la»,«Ingenierfa Quimi-
can»,«Quimica Analiti-
can,«Quimica Flsican-

,«Quimica Inorgénica»

0gsLE
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Asignatura/s en las que la Universidad

Créditos anuales (4)

Ciclo | Curso Denominacién €n su caso, organiza/diversifica la ma- Preve descripcién  del| Vinculacién a dreas de
{1 {2) teria troncal (3} contenido conocimiento
Totales |Tedricos |Practicos
/clinico
i 2A  |Ingenierfa del Medio Rural Ingenierfa Rurai-| 45T + |3 3 Electrotecnia. Célculo ] «Ingenierfa agrofores-
: 1,8A de estructuras y cors- | tal»,«Ingenierfa de la
truccién. Termotecnia. | Construccidny,«inge-
nierfa Eléctrica», «l-
ngenierfa Mecénica,-
. «MA4quinas y Motores
Térmicos» y «Mecénica
de los Medios
Continuos y Teorfa de
Estructuras»
~2A Motores y Maquinaria Agricola 4,5T 1.5 3 Motores y Maquinas «Ilngenierfa Agrofores-
tal», «Ingenierla de la
Construccidn», «Inge-
nierfa Eléctrica», «Inge-
nierfa Mecénica»,«Ma-
quinas y Motores
Térmicos» y «Mecdnica
de los Medios Con-
tinuos y Teoria de
Estructuras»
1 1B | Operaciones Basicas y QOperaciones Bésicas de la Ingenierfa 6T 3 3 Instrumentacién y con- | «ingenierfa Quimican»,-
Tecnologla de Alimentos Alimentaria trol de procesos en las | «Nutricién y Bromato-
industrias agrarias y logfa»,«Qufmica Anali-
alimentarias. tica» y «Tecnologla de
Alimentos»
2B Fundamentos de los procesos in- 6T 3 3 Tecnologfa de los pro- | «Ingenierfa Quimican,-
dustriales cesos de preparacién, | «Nutricién y Bromato-
transformacidn, con- logfa»,«Quimica Anali-
servacidn, almacena- tica» y «Tecnologia de
miento, transporte y Alimentos»-
distribucién de aliman-
tos.
1 3A | Proyectos Proyectos 6T 3 3 Metodologla, organiza- | «Econamfa,Sociclogfa vy

cion y gestién de pro-
yectos

Polftica Agraria», «ln-
genieria Agroforestal»
«Ingenierfa de Ia
Construccidn» y «Pro-
yectos de Ingenierfar

€0¢g "wnu 304
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Asignatura/s en las que la Universidad Créditos anuales {4}
Ciclo | Curso Der}ominacién en su caso, organiza/diversifica la ma- Breve descripcién del] Vinculacién a dreas de
{1) (2) teria troncal {3) cantenido ' conocimiento
- Totales |Tedricos |Practicos
{clinico
1] 2A | Tecnologfa de la Produccién |Fitotecnia 6T 3 3 Bases de la produccion | «Biologla Vegetals,-
Vegetal vegetal. Sistemas de | «Edafologla y Quimica
produccién, Agricola», «Genética» y
«Produccidn Vegetal»
28 Proteccion de Cultivos 3T 1.6 1',5 Proteccién del cultivos | «Biologla Vegetal»,-
«Edafologia y Quimica
Agricola», «Genética» y
«Produccién Vegetal»

ANEXO 2-8. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD

POLITECNICA DE VALENCIA

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1)

Ciclo

Curso

Denominacién

Créditos anuales (4)

Totales | Tedricos

/clinicos

Practicos

Breve descripcidn del contenido

Vinculacién a 4reas de conocimiento

2B

Control de calidad

3 1.9 1.5

Gestién de la calidad en ia Industria agra-
ria. Control estadistico. Anélisis sensorial.
Panel de catadores. Organizacién del de-

partamento de controi de calidad.

Tecnologla de alimentos.

2A

Anidlisis de alimentos-l

Introduccién. Muestreo. Aplicacion de mé-
todos convencionales e instrumentales en
andlisis de alimentos. Andlisis organolép-
tico, Errores y estadistica. Tratamiento de
datos. Legislacién y normas.

Qufmica analitica, Quimica organica, Eda-
fologfa y Qufmica agricola.

CESLE
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Créditos anuales (4)

Ciclo | Curso Denominacién Breve descripcién del contenido - Vinculacién a 4reas de conocimiento
Totales | Tedricos | Practicos
[clinicos

2B }lIngenieria rural-ll 3 3 Célculo de estructuras-1l. Cimentaciones. |Ingenierfa agroforestal, Ingenierfa de la

Tipologlas estructurales y organizacién construccidn, Ingenierfa mecénica, Ingenieria
) constructiva, eléctrica, Ingenierfa hidradlica.

2A | Microbiologla de alimentos. 1,5 1,5 Vias de contaminacion. Conservacién vy Microbiologla
alteracién de: frutas, hortalizas, carnes,
pescados, leche, huevos y agua.

1B jAmpliacién de fisica 3 3 Estdtica. Vibraciones y ondas. Termotecnia | Fisica aplicada, Electromagnetismo, Flsica
aplicada. Corriente alterna: de la materia condensada, Fisica tedrica.

2B ]}Conservacién de alimentos 3 3 Sistemas de conservacién. Fundamentos. |Tecnologia de alimentos.
Procesos. Tratamientos coadyuvantes. )

3A |Industrias de la fer- 3 3 Fermentaciones: tecnologfa del vino, cer- | Tecnologla de alimentos.

mentacién. veza, vinagre, quesos, encurtidos, leches

' fermentadas, panaderia.

28 |Tecnologla del frlo 3 3 Tecnologlia del frio. Termodindmica dela | Ffsica aplicada, Tecnologla de alimentos,
refrigeracién. Equipos. Automatismos, lnglenierla Agroforestal, Mecanizacién agra-
Instalaciones frigorificas. Instalaciones ria . :
especiales.

3A | Tecnologia postrecoleccién 3 3 Fisiologfa de la maduracién y postrecolec- | Tecnologfa de alimentos.
¢ién, manipulacién y conservacion post-
recoleccién. Tratamientos. Alteraciones.
Productos minimamente procesados.

- Trabajo fih de carrera - 6 Metodologla, organizacién y realizacién del | Todas las 4reas. de conocimiento que im-

trabajo ffn de carrera parten docencia en el titulo

1
Area propia dela Universidad Politécnica de Valencia.
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ANEXO 2-C. Contenido del plan de estudios

UNIVERSIDAD POLITECNICA DE VALENCIA
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TiTULO DE
INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

L]

Créditos totales para optativas(1)

3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso) - por ciclo 2725
- cursg
DENOMINACION (2) CREDITOS BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
Totales | Tedricos | Practicos/ : CONOCIMIENTC (3)
clinice i
Ingénieria de Alimentos 9 45 4.5 Balances de matarla y energfa. Operaclones unitarias de los | - Tecnologla de los Alimentos
procesos de las industrias agroalimentarias. Operaciones de :
separacion.
Quimica y Bioquimica de Alimentos 9 4,5 45 Productos alimenticlos: composiclén y valor -nutritivo. | - Tecnologia de los Alimentos
Componentas de los alimentos. Modificaciones quimicas de
los alimentos durante el tratamiente y almacenamiento.
Aditivos alimentarios. -
- Tecnologla de los Alimentos
Propiedades Fisicas de Alimentos 45 1.5 3 Reologla.
Microbiologia Industrial Alimentatia 9 4,5 4.5 Levaduras y oftros microorganismos utlizables en la|- Microbiologfa
industria alimentaria. - Tecnelogla de los Alimentos
Tecnologfa del Frlo en las Industrias de <] ‘3 3 Aplicaciones de la tecnologla del frlo en las industrias | - Tecnologla de los Alimentos
Alimentos agrarias y alimentarias . - Fisica Aplicada
Deshidratacién de Productos 3 1,5 1,5 Principios y técnicas de la deshidratacién de productos. - Tecnologla de los Alimertos
Agroalimentarios
Edificacionas Agroindustriales 6 3 K] Disefio de edificaciones agroindustriales, - Ingenierla Agroforestal
Cuitivos lefiosos 45 1,5 3 Bases y tecnologia de la propagacion de la produccién | - Produccion Vegetal
fruticula.
Viticultura 4.5 1,56 3 Cultivo de |a vid. - Produccién Vegetal
| Fruticultura Especial-) 4,5 1,6 3 | Olivicultura y cultivos tropicales. - Produccién Vegetal
Agricutiura Biolbgica 4.5 1.5 3 Estudio da las técnicas agrarias respetuosas con el entorno, | - Produccidn Vegetal
Los "productos bioldgicos”. - Biologla Vegetal
- Produccion Animai
Fitopatologla de los productos 4.5 1,6 3 Estudio de las plagas y enfermedades de los productos |- Produccién Vegeta!
almacenados almacenados, Prevencion y control.
Administracién y Gestion de la Empresa 6 3 3 Marco jurldico-fiscal de la empresa agroalimentaria. Gesti6n | - Economla, Sociologia y Politica Agraria
Agroalimentaria econdmico-financiera. Técnicas de gestidon comercial,
Gestién de recursos humnanos.

PEGLE
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3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

Créditos totales para optativas(1)

L]

- por ciclo 2725
- curso
DENOMINACION (2) CREDITOS BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
Totales | Teoricos | Practicos/ CONOCIMIENTO (3)
: clinico
Control de Calidad-Il & 3 3 Metodologia del control de calidad, - Estadlstica
. - Tecnologia de los Alimentas
Aplicacién de Topografia 6 , 3 3 Métodos topograficos. Informatizacion de) gabinete - Ingenierla Cartogréfica, Geodésica y Fotagra-
metria
Informética 6 3 3 Sistemas Operativos. Lenguajes de programacisn. Hojas de | - Matemdética Aplicada
' célculo, Bases de datos. - Lenguajes y Sistemas Informéticos
Sistema CAD 6 3 3 Ordenes de autocad en 2D y 3D. Aplicaciones. - Expresion Gréfica en ia Ingenierla
Matemdtica Aplicada por Ordenador 6 3 3 Laboratorio de matematicas. Revisién de fundamentos de | - Matematica Aplicada
Algebra y Célculo con aplicacién de programas de célculo
simbdiico.
Laboratorio de Andlisis matematico 4,5 1,5 3 Ampliacién de los fundamentos y aplicaciones del calculo | - Matematica Aplicada
para Ingenferfa. Funciones de dos varlables. Integracién.
Laboratorio de Célculo. Ecuaciones diferenciates
Laboratoric da Algebra 4.5 15 3 Ampliacién de los fundamentos de Algebra Lineal, |- Matematica Aplicada
Laboratorio de Algebra. Resolucién de ecuaciones. Analisis
matricial y anélisis espectral. Geomatria,
Laboratorio de Métodos numéricos 45 1.5 3 Métodos cuantitativos. Laboratorio de Céalculo numérico, | - Matematica Aplicada
Optimlizacién, Programacién lineal.
Inglés-1 8 3 3 Inglés agricola general asistido por ordenador. - Filolagla Inglesa
Inglés-i1 8 3 "3 Inglés especifico relacionado con las diferentes Ingenierlas - Filologla inglesa
de |la rama agraria. '
Inglés por-Ordenador 3 - 3 Ayudas informaticas para la comprensién y expresidn en |- Filologla Inglesa
. lengua inglesa
Andlisis Qulmido 3 2,5 0,5 Operaciones basicas del método analltico. Andlisis|- Tecnologla de los Alimentos
Instrumental. - Quimica Analltica
- Quimica Inorganica
- Quimica Organica
Ampliacién de Bioquimica 3 2,5 05 Estructura. Enzimologla. metabolismo. Biologla molecular e | - Tecnologfa de los Alimentos
Ingenierla genética. - Bloquimica y Biologia Molecular
- Biologla Vegetal
Fisico-Quimica 6 4 2 |Termedindmica quimica. Fenémenos de superficie. ] - Tecnologla de los Alimentos
Fenémenos de transporte. Cinética quimica. - Quimica-Fisica
Fisiologla 4 3 1 Funclonamiento de los érganocs, aparatos y sistemas |- Tecnologla de los Alimentos
humanos, - Fisiologla Humana
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Créditos totales para optativas(1) D
3. MATER‘AS OPTATIVAS ‘en suU 0350) - por ciclo 2725
- QUIso
DENOMINACION (2) CREDITOS BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A AREAS DE
Tolales | Tedricos | Practicos/ . CONOCIMIENTO (3)
clinico
Ingenieria Quimica 6 4 2 Balance de materia y energla. Reactores Quimicoes. | - Tecnologla de los Alimentos
“ Operacionas de separacidn. - Ingenierfa Quimica
Ampliacién de Microbiologla 4 2 2 Microbiclogla general. - Microbiologla
. - Tecnologfa de los Alimentos
Quimica Inorgénica 3 2 1 Estructura atémica y Pertodicidad. enlace Quimico. | - Quimica Inorgénica
: Elementos no metdlicos, metélicos y sus compuestos. - Tecnologla de los Alimentos
- Quimica Orgénica
- Quimica Analitica
Ampliacién en Quimica organica 3 2 1 Teorfa estructural de los compuestos orgdnicos. | - Tecnologia de los Alimentos
: Estereoquimica. Reactividad. Sistematica de grupos |- Quimica Analltica
funcionales. - Quimica Organica

(1} Se expresara el total de créditos asignados para optativas y, en su caso, el total de los mismos por ciclo o curso.

{2) Se mencionar4 entre paréntesis, tras la denominacién de la optativa, el curso o ciclo gue carresponda si el plan de estudios configura |a materia como optativa de curso o ciclo.

{3) Libremente decidida por la Universidad.
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ANEXO 3: ESTRUCTURA GENERAL Y ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIQS

UNIVERSIDAD POLITECNICA DE VALENCIA
1. ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAN DE ESTUDIOS

1, PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE AL TITULO OFICIAL DE

{1} INGENIERO TECNICO EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS

2. ENSENANZAS DE PRIMER CICLO (2}

3. CENTRO UNIVERSITARIO RESPONSABLE DE LA ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

{3} ESCUELA UNIVERSITARIA DE INGENIERIA TECNICA AGRICOLA DE VALENCIA

4. CARGA LECTIVA GLOBAL 225 CREDITOS (4)

Distribucion de los créditos

CiIcLO CURSO MATERIAS MATERIAS MATERIAS CREDITOS
TRONCALES OBUGATORIAS { OPTATIVAS LIBRE
CONFIGURA-
CION (5}

TOTALES

1* 54 8
1cIcLo
' 48
¢
) z a75 30
3 9 12
ncicLo

(1) Se indicard lo que comesponda.

{2) Se indicard lo que comesponda segun el art. 4° del R.D. 1497/87 (de 1° ciclo; de 1? y 24 ¢cicly; de séip 2°
ciclo} y las previsiones del R.D. de directrices propias del titulo de que se trate,

{3) Se indicaré el Centro Universitario, con expresién de la norma de creacién del mismo o de la decisién de la
Administracidn correspondiente por-la que se autoriza la imparticién de las ensefianzas por dicho Centro.

6. SE EXIGE TRABAJO O PROYECTO FIN DT CARRERA, O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NEéESAHIA PARA
OBTENER EL TITULO Si (6).

6. Sl SE OTORGAN POR ZQUIVALENCIA, CREDITOS A;
{7} NO PRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES PUBLICAS D PRIVADAS, ETC.
NO TRABAJOS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUBIOS
¢+ SI ESTUDIOS REALIZADOS EN EL MARCO DE CONVENIOS INTERNACIONALES SUSCRITOS POR LA
UNIVERSIDAD
S! OTRAS ACTIVIDADES

- EXPRESION, EN SU CASO, DE LOS CREDITOS OTORGADOS: 19,5 CREDITOS.
+ EXPRESION DEL REFERENTE DE LA EQUIVALENCIA (8): materias libre eleccidn.

~J

. ANOS ACADEMICOS EN QUE SE ESTRUCTURA EL PLAN, POR CICLOS: (9}

-1.2cicLo 3 aRos

B. DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR ARO ACADEMICO

ARNQ ACADEMICO TOTAL TEQRICOS () PRACTICOS/
CLINICOS {7}
1A
75 34,5 40,5
1B
ZA .
75 36 39
28
3A 43,5
75 31,5
38

(:J Mdéximos, dependiendo de optativas yio libre eleccion.
{ }Aproximados, dependiendo de optativas y/o libre elaccidén.

{6} Sl o No. Es decisién potestativa de la Universidad. En caso afirmativo, se consignardn los créditos en el
precedente cuadro de distribucién de los créditos de i carga lectiva global,

(7) Sf o No.Es decisién potestativa de.la Universidad. En el primer caso se especificard la actividad a la que se
ctorgan créditos por equivalencia,

{8} En su caso, se consignard "materias troncalss®, "obligatorias®, "optativas”, “trabajo fin de carrera”, etc., asi
como la expresién del nimero de horas atribuido, por equivalencia, a cade crédito, y e! cardcter teérica o
préctico de éste.

{9) Se expresaré lo que corresponda segun fo establecido en la ditectriz general segunda dal R.D. de directrices
generales propias del titulo de que se trate.
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Il. ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

1. La Universidad deber4 referirse a los siguientes extremos:

a} Régimen de acceso ai 2.° ciclo, Aplicable sélo al caso de ensefianzas de 2.% cicloc at 2.°
ciclo de ensefianzas de 1.° y 2.° ciclo, teniende en cuenta lo dispuesto en los articulos 62y B892
del R.D. 1487/87.

b) Determinacién, en su casa, de la ordenagion temporal en el aprendizaje, fijando secuencias
entre materias o asignaturas o entre conjuntos de eilas {articulo 9.%, 1.R.D. 1497/87).

¢) Periodn de escolaridad minime, en su caso {articule 9.°, 2, 4.° R.D. 1497/87).

d) En su caso, mecanismos de convalidacion yfo adaptacién al nuevo plan de estudios para los
alumnos que vinieran cursando el plan antiguo (articulo 11 R.D. 1487/87).

2, Cuadro de asignacién de la docencia de las materias troncales a 4reas de conocimiento. Se
cumplimentard en el supuesto a} de la Nota {5] dei Anexo 2-A.

3. La Universidad podrd afiadir las aclaraciones que estime oportunas para acreditar el ajuste del plan
de estudios a tas previsiones del R.D. de directrices generates propias del titulo de que se trate {en
esnecial, en lo que se refierg a ta incorparacién al mismo de las materias y contenidos troncales y de
los créditas y dreas de conocimiento correspondientes segun lo dispuesto en diche R.D.}, ast como
especificar cualquier decisidn o eriterio sobre la arganizacidn de su ptan de estudios qua estime
relevante. En todo caso, estas especificaciones no constituyen objeto de homalogacién por el
Consejo de Universidades.

1. ORGANIZACION DE LAS ENSENANZAS

1.1. Caracteristicas Generales

El plan de estudios estd organizado en cuatrimestres y tiene una duraclén de 6 cuatrimesires con un
total de 225 créditos y se organiza en un solo ciclo.

Las asignaturas se agrupan en 2 periodos académicos (cuatrimestres) al afio de 14 semanas cada uno,
desig&éndose por A al primero de ¢llos y por B al segundo, tal y como aparecen en los anexos 2A, 2By 2C. La
carga Jectiva anual entre créditos tedricos y précticos, es de 75 créditos por curso (37,6 créditos por

cuatrimestre).

1.2. Ordenacién temporal en el aprendizaje

Cada asignatura estd asignada a un cuatrimestre concreto, de forma que el estudiante gue progrese
normalmente cursard las asignaturas en su debido orden. En caso contrario, el estudiante habrd de tener
presente las recomendaciones de matricuia e incompatibilidades que el centro establecerd en determinadas
asignaturas. En cualquier ¢aso, y como norma general, el conjunto de asignaturas del custrimestre X se
establece como prerrequisito para cursar las asignaturas del cuatrimestre X+4. Asi, las asignaturas del 1%
cuatrimestre son prerrequisito de las del 5? y 6° cuatrimestre y las del 2° son prerequisito de las del 6°.

El Trabajo/Proyecto Fin de Carrera sélo se podré aprobar (es decir, presentar y defender ei Trabajo/Pro-
yecto Fin de Carrera) cuando se hayan aprobado todas las asignaturas del Plan de Estudios.

* LT.EN INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS
" i ORDENACION TEMPORAL b
1% Cuatrimestre - |'37.5° 22 Cuafrimestre 37
Biclogia B Andlisis Instrumental 13
Técnicas de Representacion 3 Estadistica 3
Fisica 6 Quimica It 45
Meteméticas 9 Ecologia 3
Quimica-l 45 Operaciones Basicas de la
Edafologia y Climatologia 3 Ingenieria alimentaria g
Optativas 6 Ampliacion de Fisica 6
Microbivlogfa 3
Optativas 9

T, EN:INDUSTRIAS'AGRARIAS Y ALIMENTARIAS .,
‘  ORDENAGIONTEMPORAL :
3% Cuatrimestre: : SN 1/ T Cuatrimestre
Econemia agraria y Valoracion 9 Proteccidn de Cultivos 3
Topografia 3 Control de Calidad 3
Ingenieria Rurak-t 6 Ingenieria Rural-il 6
Motores y Maquinaria 45 Conservacién de Alimentos 6
Fitotecnia 3] Tecnologla del Frio 6
Analisis de Alimentos 6 Fundamentos de los Procesos
Microbiologla de alimentos 3 Indusfriales 8
Optativas 75
L _ : ° Cliatrimestre. 33
Industrias de la Fermentacion 6 Optativas + libre eleccion 33
Tecnologia post-recoleccion . 6
Estudio del impacto ambiental 3
Proyectes 6
Optativas+ibre eleccidn 15
| TrebajoFindeCarera 6

1.3. El Trabajo/Proyecto Fin de Carrera

Para obtener ! tituio se habrd de realizar el Trabajo /Proyecto Fin de Carrera, 2l que se le nan asignado
6 ctéditos. La realizacién del mismao se llevard & cabo, preferentemente, durante el Ultimo cuatrimestre de los
estudios. Le evaluacin serd posterior a la obtencién de evaluacidn positiva en el resto de¢ las materias
troncales, obligatorias, optativas y de libre eleccién necesarias pata obtener el titulo.

Ei trabajo/Proyecte Fin de Carrera se ajustard a las normas que para su ejecucidn, presentacién y
defensa establezca el Centro. ’

1.4, Estudios realizados en el marco de ¢convenios internacionales

£n el marco de convenlos internacionales suscritos por la Universirlad y aprobados por el Centro, el
estudiante podré cursar hasta un méximo de 15 créditos, o bien desarrollar al Trabajo/Proyecto Fin de Carrera
en un Centro equivalente de otra Universidad. En estos supuestos, la equiharaciﬂn de estudios y su evaluacion
se ajustaré & lo establecido en dichas convenios.

1.5. Formacién complemantaria

Un estudiante podra solicitar al Centro hasta 4,5 créditos de libre eleccitn por su participacién reglada
en proyectos (p.2j.becarios PID en Proyectos de Innovacién Docents) dirigidos pc: profesores adscritos a la
Escuela y validados por ésta. : :

1.6. Perfodo de escolaridad

Se establece un perfodo de escolaridad minimo de 3 afos.
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