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RESOLUCION de 29 de enero de 1997, de la Universidad de La Rioja, por la que se ordena la publicacion del plan de estudios de Licenciado ern. Enologia (segundo ciclo),

De conformidad con lo dispuesto en los articulos 29 de la Ley Orgénica 11/1983, de 25 de agosto, de Reforma Universitaria, y 10.2 del Real Decreto 1487/1987, de 27 de noviembre, una
vez aprobado por la Junta de Gobierno el 10 de septiembre de 1986, y homologado por Acuerdo de la Comisién Académica del Consejo de Universidades de 17 de diciembre de 1996, este Rectorado
ha resuelto publicar el plan de estudios de Licenciado en Enologfa (segundo ciclo), que queda estructurado tal y como consta en los anexos.

Logrofio, 28 de enero de 1987.~El Rector, Urbano Espinosa Ruiz.

ANEXO 2-A Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD

{DE LA RIOJA |
PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE
l ! ENOLOGIA |
1. MATERIAS TRONCALES
Asignatura/s en las que la :
Ciclo | Curso Denominacién Universidad en su caso, Créditos anuales (4) Breve descripcion del Vinculacién a areas de
(1) 2) organiza/diversifica la|Totales Tedricos Practicos contenido conocimiento (5)
materia troncal (3) /Clinicos :
2 1.1 Bioquimica y Microbiologia | Bioquimica Enolégica 6 4,5 1.5 Estructura composicion y Bioquimica y Biologia
Enoldgicas. _ : maduracién de la uva. Fer- | Molecular. Genética.
mentaciones y Vinificacion. | Microbiologia. Nutri-
_ Crianza biolégica. cion y Bromatologfa.
1.2 © 7 7 [Microbiologfa Enolégica 6 3 3 Levaduras y Fermentacion | Bioquimica y Biologia
alcohdlica. Bacterias lacti- Molecular, Genética.
cas y fermentacion malo- Microbiologia. Nutri-
{actica, Otras fermentacio- cién y Bromatologla.
nes. Bacterias acéticas.
Analisis y Control micro-
bioldgico de mostos y vinos.
Gensética de los microorga-
nismos de-la vinificacion.
Alteraciones dsl vino de
origen microbiano.
2 2.2 Cultura Vitivinicola Cultura Vitivinicola 3 3 “| El vino y los productos de Biologia Vegetal,
| ‘ la vid en el entorno huma- Medicina Preventiva y
no. Salud piiblica y consu- Salud publica. Nutri-
mo. Tipologia de vides y cion y Bromatologia,
Vinos. Produccion Vegetal.
2 1.2 *Economia y Geslion de la | Economfa Vitivinicola ~ 4,5 4,5 Economia Vitivinicola, Co- | Comercializacién ]
Empresa Vitivinicola. mercio internacional viti- | Investigacion de Mer-
vinicola 'y politicas|cados. Economia Apli-
sectoriales cada Economia finan-
ciera y contabilidad.
Economia,Sociologia y
Politica Agraria. Or-
J ganizaciéon de Empre-
sas.

¢ "wnu 309

L661 ololgs) gl souew

6149




1. MATERIAS TRONCALES

Ciclo

Curso
(1)

Denominacidn

(2}

Asignatura/s en las que la
Universidad en su caso,
organizaldiversifica Ila
materia troncal (3)

Totales Tedricos Practicos

Créditos anuales {4)

/Clinicos

Breve descripcién del
contenido

Vinculacién a areas de
conocimiento (5)

2.1

22

2A

2.1

1.A

Normativa y Legislacion

Vitivinicola

Practicum

Précticas Integradas
Enoclégicas

Practicas Integradas de
Viticultura

Practicas en Bodega

Gestion de la Empresa
Vitivinicola

Noﬁnati\(a Vitivinicola

Précﬁcaé Integradas
Encldgicas

Practicas Integradas de
Viticultura

45

45

{ Précticas en una Bodega
1 Comercial.

Mércadotecnia vitivinicola
Contabilidad y Gestién.

Legislacién Nacional e
Internacional

Seguimiento de la vinifi-
cacién y de las practicas
enolégicas mas habituales.

Seguimiento del ciclo
biolégico de la vid y de las
practicas de su cullivo.
Practicas de campo.

| Politica Agraria. Or-

I Derecho Administrati-

| Bromatologia. Tecno-

- ['Fodas las implicadas.

Comercializacién e
Investigacion de Mer-
cados. Economia Apli-
cada Economia finan-
ciera y contabilidad.
Economia,Sociologia y

ganizacion de Empre-
sas.

vo. Derecho
Inernacio-nal Publico.
Derecho Mercantil.
Economia, Sociologia y
Politica Agraria.
Nutricién y

logia de los Alimentos.

Ingenieria Quimica.
Microbiologla. Nutri-
cion y Bromatologia,
Quimica Analitica!
Tecnologia de los
Alimentos.

Biologia Vegetal.Edafo-
legia y Quimica
Agricola., Produccién
Vegetal. ) :
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1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la .
Ciclo | Curso Dencminacién Universidad en su caso, Créditos anuales (4) Breve descripcion del Vinculacién a areas de
(1) (2) organiza/diversifica la|Totales Tedricos Practicos contenido conacimiento (5)
, materia troncal (3) /Clinicos :
2 4'1.1 Quimica Enolégica Compasicién y Evolucién det |6 4,5 1.5 Composicion y evolucion | Edafologia y Quimica
Vino del vino. Acidez y pH. Fe- |Agricola. Nutricién y
némenos coloidales. Fend- | Bromatologia. Quimica
menos de oxidorreduccion. | Analitica. Quimica
Precipitacién quimica de la | Organica.
1.2 crianza.
. Andlisis y Control Quimico 6 3 3 Andlisis y Control Quimico. | Edafologia y Quimica
Andlisis automatizados. Agricola. Nutricién y
Bromatologia. Quimica
Analftica. Quimical-
: ' Organica.
2 14 Tecnologia e Ingenieria | Tecnologia Enoldgica 6 3 3 Fendmenos y tratamientos
Enolégica prefermentativos. Vinifi- | Ingenieria Agrofores-
cacién. Crianza. Trata- |tal. Ingenieria Quimi-
mientos del vino. Andlisis | ca. Nutricién y Bro-
Sensorial. Productos de la]matologia. Quimica
viia y el vino y derivados: { Analitica. Tecnologia
Uva de mesa y uva pasa, | de los alimentos.
mostos, aguardientes y
destitados, vinagre.
2.1 Ingenieria Enoldgica 45 3 1.5 Ingenieria enoldgica: ins- |Ingenieria Agrofores-
talaciones vitivinicolas. tal. tngenieria Quimi-
ca. Nutricion y Bro-
matologia. Quimica
Analitica. Tecrologia
_ de los alimentos.
2 22 Tecnologia e Ingenieria{lngenieria de Procesos|4,5 3 1.5 Ingenieria Enoldgica: Ingenieria Agrofores-
Enoldgica. Enoldgicos. Disefio de instalaciones tal.ingenieria Quimica. .
Nutricion y Broma-
tologia. Quimica
Anali-tica. Tecnologia
de los Alimentos. '
1.1 Viticultura Viticultura General 6 6 Sistematica de las Vitaceas. | Biologia Vegetal. Eco-
Genética de la Vid. Ampelo- {logia. Edafologia y
logia: Biologia de la vid el Quimica - Agricola.
medio fisico. Técnicas de Genética. Ingenieriza
Cultivo. Agroforestal. Pro-
duccion Vegetal.
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1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la
Ciclo { Curso Denominacion Universidad en su caso, réditos anuales {4) Breve descripcion del Vinculacién a areas de
(1 2 organizal/diversifica  la]Totales Tedricos Practicos contenido conocimiento (5)
materia troncal (3) /Glinicos
1.1 Fisiologia de fa Vid 45 4,5 Ampelologia : Biologia de la { Biolegia Vegetal. Eco-
vid, el medio fisico, }logia. Edafologia ¥
lécnicas de cultivo. Quimica Agricola,
Genética. Ingenierig
Agroforestal. Pro-
duccion Vegetal.
2 1.2 Proteccion del Vifiedo 45 45 Ampelologia; proteccién Biologia Vegetat. Eco-
. logia. Edafologia
Quimica Agricola)]
Genélica. Ingenieria]
Agroforestal. Pro-
duccion Vegetal,
ANEXO 2-B Contenido del plan de estudios.
’ UNIVERSIDAD DE LA RIOJA ]

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

ENOLOGIA

2. MATERIAS OBLIGATORIAS

Ciclo { Curso Denominacién Créditos anuales Breve descripcidn del contenido Vinculacion a areas de conocimiento
(2) Totales Tedricos Practicos ) (3)
' /Clinicos

2 1.2 Ampliacién Técnicas 4.5 3 1,5 Sistemas de Conduccion. Poda. Mantenimiento | Biologia Vegetal. Ecclogia. Edafo-
] Vitlcolas. del suelo. Riegos y otras técnicas de cultivo. logia. Genética. Ingenieria Agrofo-
restal. Produccién Vegelal. Quimica

Agricola.
2 1.2 Ampliacién Tecnolbgra 4,5 3 15 Vinificaciones: Nuevas tendencias.|Ingenierla Agroforestal. Ingenieria

Enclégica

Manipulaciéon del
accidentes.

vino. Prevencidon de

Alimentos.

Guimica. Nutricién y Bromatologia.
Quimica Analitica. Tecnologia de los

(451
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ANEXO 2-C Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD

| DE LA RIOJA

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

ENOLOGIA

3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)
Créditos totales para optativas (1)

- por ciclo
- pOr CUrso

Créditos anuaies

Denominacién ‘Breve descripcion del contenido Vinculacién a dreas de conocimiento (3)
(2} Totales Tedricos Précticos
/Clinicos
Ampelografia 3 1,5 1.5 Caracterizacion ampelografica. Variedades y]Biologia Vegetal. Produccion Vegetal.
portainjertos.
Ampliacién al analisis 6 3 3 Técnicas avanzadas de andlisis enoldgico. Analisis de | Quimica Analitica. Quimica Organica
enologico. elementos traza en el vino.
Cata del vino 4,5 1,5 3 Profundizaciéon en las técnicas de cata. Vino y | Tecnologia de los Alimentos. Nutricién y
: gastronomia Bromatologia
Biotecnologia de la Vid 3 1.5 1,5 . Seleccion de variedades en vid.. Cullivo de tejidos. | Biologia Vegetal. Produccién Vegetal
Aplicaciones en Viticultura.
) , .
Biotecnologla enocldgica ] 3 3 Caracterizacién y seleccién de levaduras, bacterias | Bioguimica y Biologia Molecuiar Nutricién
: lacticas y bacterias acéticas. El aroma: biosintesis y |y Bromatologia
biotecnologia.
Color det Vino 3 15 1,5 Colorimetria diferencial. Métodos de medida del color | Fisica Aplicada
del vino. : ' :
Contabilidad y finanzas en{4,5 3 1.5 Estructura financiera y Contabilidad de Gestién de las | Economia Financiera y Contabilidad
la Empresa Vitivinicola. empresas vitivinicolas
Factores naturales de 3 15 1,5 Influencia de los factores climaticos y edaficos en la | Produccién Vegetal. Biologla Vegetal
calidad en Rioja calidad en Rioja. Influencia varietal.’ '
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3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso)

-

Créditos tolales para optativas (1)

- por ciclo
- por curso

Danominacidn

(2)

Creditos anuales

Totales Tedricos Practicos

Breve descripcién del contenido

Vinculacion a areas de conocimiento (3)

[francesa a la titulacion.

Clinicos

Marketing para Empresas  {4,5 3 1,5 Conceptos y técnicas para el desarmolio de la actividad | Comercializacion e Investigacién de
Vitivinicolas. comercial de la empresa Vitivinicola. Mercados
Mecanizacién del Vifiedo 3 15 1.5 Mecanizacion del vifiedo. Ingenieria Agroforestal. Produccion Vegetal
Medios Auxiliares en 3 | 15 1,5 Aditivos, envases, embalajes y ofros medtos Tecnologia de los Alimentos
Enologia auxiliares.
Proteccion de la Calidad 45 3 15 Caracteristicas de VCPRD, DO. L.G.P. vitivinicolas, Tecnologia de los Alimentos
Vitivinlcola Caracteristicas del vino del mundo. ‘
Protaccién Integradade la |3 15 1,5 Proteccion integrada de la vid. Biologia Vegetal. Produccion Vegetal.
vid : '

1 Tratamiento de residuos en {3 . 1,5 1.5 Estudio y tratamiento de los residuos en la industria | Ingenieria Agroforestal. Ingenier(a
Industria Enologica enolégica. Quimica. Tecnologia del Medio Ambiente.
Francés Técnico 45 3 1.5 Aplicacién de conocimientos especificos de la lengua Filologfa Francesa
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ANEXO 3: ESTRUCTURA GENERAL ¥ ORGANIZACION DEL PLAN OF ESTUDIOS

N

UHIVERSIDAD;

LA RIOJA

? 1 ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAN DE ESTUDIOS
1. PLAN DE ESTUDIOS CONDIUCENTE A LA DBTENCION DEL TITULO OFICIAL DE

{1} LICENCIADD EN ENOLOGIA 1

2 ENSERANZAS DE SEUNDG | ccom

3. CENTRG UNIVERSITARIO RESPONSABLE OE LA ORGANIZACION OFL PLAN DE ESTUDIOS

r

() ___CENTRO DE ENSERANZAS CIENTIFICAS Y TACNICAS
4. CARGA LECTIVA GLOBAL CREDITOS (4)

T

Distribucion de los créditos,

CICLo CURSO MATERIAS MATERIAS MATERIAS CREDITDS | TRABAJO FIN TOTALES
TRONCALES |OBLIGATORWS| OPTATIVAS UBRE DE CARRERA
. CONFIGURA-

CION (5}

1 CICLO

iQ 55,5 ] —.-- 54,5

I CicLo e 34,5 --- ig 65.5

13

11} Se ngdicarz io Que corresponda.

{2) Seindicara ioque corresponda segimeiant 4°gelR.0. 1487787 [de 1.° ciclo; de 1.°y 2 * ciclo, de sofo 2 ® ciclo] ~
y las previsiones del R.D. de directrices generales propias de! tilulo de que se Irate

(3 Sengicara el Cenlro Uneversitario, con expresidn de Iz norma de creacion del mismo o g2 la decit:ion de ia
Admemnistracion correspondienle por 1a que se aylonza la imparticldn de las ensefianzas por dicho Cenlrg.

4} Dentrodelos imites establecidas pos ef R.D, de direcinces generales propiasde los planes de estud.os del lituio
de que se lrate

151 Al menos el 10% de 1a carga lectiva “giobal”

5. SE EXiGE TRABAJO O PROYECTO FiN OF CARRERZ, O EXAMEM O PRUEBA GENERAL NECESARIA
PARA OBTENER EL TITULO fid 151,

6. [SY] SE OTORGAN, POR EQUIVALENCIA, CREDITOS A:
N1 [X1 PRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES PUBLICAS O PRIVADAS, £TC.

[ TRABAIOS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUDIOS

(X1 estubios ReaLzapos ENEL MARCO DE CONVENIOS INTERNACIONALES SUSCRITOS
POR LA UNWVERSICAD

[(X] OTRAS ACTIDADES

— EXPRESION, EN SU CASO, DE LOS GREDITOS OTCRGADOS;: ..........,.... 5.
~ EXPRESION DEL REFERENTE DE LA EQUIVALENCIA (8) .. Libre configuracion

© 7. AROS ACADEMICOS EN QUE SE ESTRUGTURA EL PLAN, POR CICLOS: {9)

8. DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR ARO ACADEMICO.

[ANO ACADEMICO| TOTAL | TEORICOS | PRACTICOS!
CLINICOS
1e 64,5 40,5 on
20 65,5 - 31 34,5
|
L

(6) Si 0 No. Es decesion polestiva de la Universisad. £n caso alirmativo, se consignaran los creditos en el
precedente cuadro de distribucidn de los creditos de la carga fecliva global

{7)S1oNo.Es decision poleslativa de la Universidad. En el primer caso se especilicarala aclwidad a la que
s¢ otargan credios por equivalencia.

18} En su caso. se consignara “malerias roncales”. “ebligalonas’. "optatvas”, “trabaje finde carrera”. eic..
as1como fa expresuon delnimerg de horasatnbwido, por equva.. 1 a-ada credifo, y el caracter tegnica
O pracrcp de este

{3 Se expresara ko que corresponga Segun 1o estabiecds en la diractng general segunda dei R D de
direcinces generales prapias del liulo de que se Irale

weer CREDITOS.
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Martes 18 febrero 1997

BOE nim. 42

I ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

1. La Universidad debera referirse necesanamenie a los siguientes extremos:

a) Regimen de acceso al 2° ciclo. Aplicable solo al caso de ensenanzas de 2.°ciclo o 2l 2.2
ciclo ge ensenanzas de 1.°y 2° ciclo, teniendo en cuenia lg dispuesto en los arliculps 5. °
y 8.2 2 del RD. 1497/87.

b} D_eterminacibn. en su £aso, de la ordenacion temporal en el aprendizaje, fijando secuen-
cias entre materias o asignaturas o entre conjuntos de ellas (aniculo 9.°, 1. R.D. 1487/87)

¢) Periodo de escolaridad minimo, en su caso (articulo 9.°, 2, 4° R.D. 1497/87).

€l Ensucaso, mecanismos de convalidacion y/o adaptacion al nueve plan de estudios para
los alumnos que vinieran cursando el plan antiguo {articulo 11 AD. 1497/87).

2. Cuadra de asignacitn de la docencia de las materias troncales a areas de conocimiento. Se
cumplimentara en el supuesto a) de la Nota {5} def Anexo 2-A

3. iLa Universidad podra afadir las aclaraciones que estime oportunas pata acreditar el ajuste
del plan de estudios alas previsiones del R.D de directrices generales propias deltitulo de que
se lrate {en especial, en lo gue se réliere a la incorporacidn al mismo de las malerias Y
contenidos troncales y de los créditos y 4reas de conocimiento correspondientes segun lo
dispuesto en dicho R. D), asi como especificar cualquier decision o eriterio sobre la organiza-
cidn de su plan de estudios que estime relevante. En todo caso, estas especificactones no
constituyen objelo de homolegacian por el Consejo de Universidades.

2) ACCESC AL SEGUNDO CICLO

Para acceder a los estudios de Enologia se estard a lo dispuesto en tas Ordenes Ministeriales que desarrolien
la directriz cuerta del Real Decreto F843/1996 de 26 de julio, :

Cuando el acceso se produzca desde un primer ciclo de Licenciatura, con menos de 170 créditos, ¢l
estudlante, pars obtener ¢l tltulo, habnf de cursar créditos complementarios hasta un total de 300 crdditos. (Ren]
Decreto 1267/1994 de 10 de junio por ¢l que $¢ modifica ¢l 1497/1987 de 27 de noviembre),

b) ORDENACION TEMPORAL DEL APRENDIZAJE
Las ensefianzas se realizardn denuro de Jos perfodos habilitados por la Universidad para ello, con sujecion
a las normas que sobre permanencia y matriculacidn estén en vigor en et inicio de cada curso.
b.l1. OBSERVACIONES

1. La Universidad podra ofenar cada aflo asignaturas oplativas de las relacionadas en el Anexo 2C en
funcion de} niimero minimo de matricuiados y de [a disponibilidad de profesorado cualificado.

2. Los alumnos podrén consumir créditos de libre configuracidn escogiendo optativas de su propta
dtulacidn que no hayan sido elegidas por elios en concepto de asignatiras optativas.

©} PERIODO DE ESCOLARIDAD MINIMO
Serd de dos aflos salvo convalidaciones.




