1 1 652 RESOLUCION de 8 de mayo de 1997, de la Um'vérsidad de Vigo, por la que se oﬁlena la publicacicn de los planes de estudios conducentes a la obtencicn de los tiulos de

El Claustro de esta Universidad, en sesién celebrada el 24 de septiembre de 1896, aprobé los planes de estudios conducentes a los titulos de Licenciado/a en Filologia Gallega y Licenciado/a
en Ciencia y Tecnologia de los salimentos, de acuerdo con lo dispuesto en el articulo 72 de lps Estatutos de la Universidad de Vigo y segin lo previsto en los Reales Decre-

Licenciado/a en Filologia Gallega de ia Facultad de HFumanidades de Vigo y Licencindo/a en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos de la Facultad ds Ciencias de Orense.

tos 1497/1987, de 27 de noviembre, y 1267/1994, de 10 de junio, por el que se establecen las directrices generales comunes de los planes de estudios.
Una vez homologados por el Consejo de Universidades los citados planes de estudios, mediante acuerdo de la Comisién académica de fecha 25 de marzo de 1997,

Este Rectorado, de conformidad con lo previsto en el articulo 10.2 del Real Decreto 149771987, ha resuelto ordenar la publicacién de los planes de estudios conducentes & la obtencién de

los titulos de Licenciado/a en Filologia Gallega y Licenciado/a en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, que quedardn estructurados conforme figura en los siguientes anexos.
Vigo, 8 de mayo de 1997.-El Rector, José Antonto Rodriguez Vézquez.

ANEXO 2-A. Contenido del plan de estudios

UNIVERSIDAD de | VIGO

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

I Licenciado/a en CIENCIA y TECNOLOGIA de los ALIMENTOS

1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la

Créditos anuales {4)

Ciclo | Curso Denominacion Universidad en su caso, Breve descripeién del conlenido Vinculacion a dreas de conocimiento
m @ orgnniznldiversi:'lca la materin Totales | Teéricos | Practicos ' &)
troncal (3) ! clnicos
2 | 2° |Alimentacién y Cultura |Alimentacién y Cultura 4,5 45 La alimentacién en Ja cultura humana, Psicologfa y sociologfa de! Antropologia Soclal.
4T+0,5A comportamiento alimentario. Técnicas de comusicacion. g::l'i“':'l':;:‘c’é“ Audiovisual y
Nutricién y Bromatologia.
Psicologfa Bisica.
Tecnologia de fos Alimentos.
2 1° [Produccidn de Materias  |Produccién de Materias 4,5 4.5 Fundamentos de los sistemas de produccién de alimentos de origen Edafologia y Quimice Agrfcols.
Primas. Primas. AT40,5A vegetal y animal. Produccidn Animal,
: Produccién Vegetal,
2 1° |Quimica y Bioquimica de {Quimica y Bioqulmica de 71‘7;)55;\ 5 25  [Componentes de los alimentos. Modificaciones quimicas de los grirn%l"fmifﬂ yc!;:;)k;ghrmt_!'lec;ﬂ&r-
: : +0, : : : s afologin y Quimica Agricola.
los Alimentos. los Alimentos. alfmentos.dumnte el tratramiento y almacenamiento. Aditivos Nutricion y Bromatologia.
alimentarios. Tecnologia de los Allmentos.
2 | 1° [Salud Pablica. Salud Piblica. 3 2 ! Servicios de salud. Salud ptiblica y alimentacién. mﬁ:ﬁm Preventiva y Salud
X " 4.
2 | I° [Higiene de los Alimentos. |Higiene de los Alimentos | 1.5 45 3 |Contaminacién microbiana y parasitaria, Detetioro microbiolégico y Nutriclén y Bromatologfa.
{Microbiologfa y §5T+HA parasitolégico de los alimentos. Microorganismos y parasitos patdgenos :’:r‘.':;::l";:ﬂ'
Parasitologfa) de los alimentqs. Higiene de personal, prod\fcto§ Yy procesos. Toxicologfa .
Toxicologfa basica y experimental. Contaminacién abidtica de
212 Higiene de los Alimentas Il ?rf] 45 1 |alimentos. Intoxicaciones de origen alimentario. Plaguicidas.
{Toxicologfa} 65T+1A
2 | 1° |Tecnologfa Alimentaria | Tecnologfa alimentaria 1 10,5 6 45  |Operaciones bésicas en industrias alimentarias, Elaboracién, Ingenieria Quimica.
: : 9,5T+1A : ; : Nutriclén y Bromatologla.
{Operaciones Bésicas) censervacion, envasado, almacenamiento y transporte de alimentos.
o Tecnologla de los Alimentas.
Fundamentos de proyectos. Tecnelogfa culinaria,
2 | ® Tecnologfa alimentaria I 10,5 § 45
(Procesamiento de los 9,5T+HIA
alimentas)
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1. MATERIAS TRONCALES
Asignatura/s en las que la Créditos anusles (4)
Ciclo | Curso Denominacion Universidad en su caso, Breve descripcién del contenido Vinculacién a éreas de conocimiento
M @ orgnmza/(:;versalﬁc; la materia Totales ] Tebricos | Pricticos )
oncal (3) { clinicos
2 | 1° |Bromatologfa Bromatologfa 15 9 6 | Productos alimenticios. Composicién, propiedades y valor nutritivo. Nutricién y Bromatologfa.
14T+HA Anélisis y control de calidad de los alimentos. Tecnologfa de los Alimentos.
2 | 1° |Dietética y Nutricién Nutricién Humana. 7.5 4,5 3 |Alimentacion individual en distintas etapas de la vida. Alimentacién de |Nutricién y Bromatologfa.
6T+1,54 colectividades, La alimentacion como factor preventivo de miiltiples
2 |12 Dietética. 7.5 45 3 |patologfas. Nutrientes. Nutricién humana. Estudio del estado nutricional
6T+1,5A de individuos y comunidades. Encuestas alimentarias.
2 | 2° [Economfay Gesti6n en la |Economfa y Gestién en la 6 45 1.5 |Economfa y administracién de empresas. Comercializacién de Comercializacién ¢ Investigacién de
Empresa Alimentaria.  |Empresa Alimentaria. STHA alimentos. Produccién y consumo de alimentos. Mercados.
i Economia Aplicada,
Economia,Sociologia y Politica
Agrarias,
Organizacién de Empresas.
2 | 2° |Normalizacion y Normalizacién y 4,5 3 15 |Normalizacién en Bromatologfa. Derecho alimentario: principios y Derecho Administrativo.
Legislacion Alimentarias |Legislacién Alimentarias | 4T*0:5A aplicaciones. Dentologa. Nutricién y Bromatologfa.
! Tecnologfa de Jos Alimentos.
Toxicologla.

ANEXO 2-B. Contenido del plan de estudios

UNIVERSIDAD de | VIGO

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

-

[ Licenciado/a en CIENCIA y TECNOLOGIA de los ALIMENTOS

2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1)

Ciclo | Curso Denominacion Créditos anuales . Vinculacién a dreas de conocimiento
@) Totales | Tedricos | Practicos Breve descripcion del contenido 3)
/Clinicos | .
27 2° |Practicas Tuteladas 3 3 | Trabajos précticos tuteladas en relacién con las industrias alimentarias o laboratorios | Todas las que figuran en cf Plan de

oficiales con competencias alimentarias.

Estudios
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ANEXO 2-C. Contenido del plan de estudios

UNIVERSIDAD de [ VIGO

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

| Licenciadofa en CIENCIA y TECNOLOGIA de los ALIMENTOS

1

3. MATERIAS OPTATIVAS de SEGUNDO CICLO

Créditos totales para optativas (1):

- por ciclo:
- por curso:

Denominacidn (2)

Créditos anuales

Breve descripeidn del condenido

Vinculacion a Areas de conocimicnto

ambientales. Problemas fitoisanitarios. Multiplicacién y mejora.

Totales | Tedricos | Pricticos &)
fClInicos
Fisica Aplicada a la Industria & 3 3 Flsica de los medios deformables continuos: reclogia. Termofisica y fundamentos del andlisis térmico | Fisica Aplicada.
Alimentaria. aplicado a los alimentos. Sistemas electrénicos de control.
Anélisis Quimico e & 3 3 | Técnicas cromatograficas. Métodos espectroscdpicos. Electroforesis. Técnicas electroanaliticas. Quimica-Analltica.
Instrumental Métodos cinéticos y otros medios instrumentales,
Evaluacidn Sensorial de 8 3 3 |Catay caracterizacion organoléptica. Apreciacion subjetiva y sensorial. Andlisis y control de calidad Tecnologla de Alimentos.
Alimentos. segiin las caracteristicas organolépticas. Nutricién y Bromatologia.
Alimentos de Origen Vegetal, 6 3 3 | Acondicionamiento de vegetales. Frutas y verduras. Alimenbtos vegetales procesados: conservas Teenologla de Alimentos.
vegetales. Produccién Vegetal.
Biologla Vegetal.
Edafologfa y Quimica Agricola.
Interpretacion de diagramas de & 3 3 |Interpretaccién y confeccion de pinos. Principios aplicados del disefio de plantas. Ingenieria de Ingenierfa Quimica.
proceso de Industrias servicios.
Alimentarias
ORIENTACION A: ENOLOGIA
Anilisis y Control de Calidad 6 3 3 | Andlisis convencionales. Aplicaciones de técnicas instrumentales a la determinacién de componentes de | Quimica Analltica.
en Enologfa. interés enoldgico. Interpretacién de los resultados. Caracterizacién de quiebras, depdsitos y allteraciones
del vine. Interpretacién de los resultados.
Enologfa. ] 3 3 Bioquimica de la uva: origen y evolucion de sus componentes. Influencia en la calidad del vino, Tecniologld de los Alimentos.
Miceobiologfa del vino. Evolucién de los diversos componenes de! vino. Otros productos enoldgicos. | Microbiologia.
Bicquimica i Biclogfa Malecutar..
Ingenierfa Quimica.
Produccidn Vegetal.
Enotecnia. 6 3 3 | Vendimiay tratamiento en bodega. Vinificacion en blanco, tinto y rosade. Vinificacidnes especiales. Tecnologfa de los Alimentos..
Conservacidn y envejecimiento del vino. Embotelada. ) Ingenierfa Quimica.
) Quimice Analitica.
Microbiclogfe.
Producelén Vegetnl
Viticultura, ] 3 31 | Ampelografia: fisiologla de la vid. Ciclo vegetativo. Establecimiento y técnicas de cultivo. Factores| Produccién Vegetal.
Biologfa Vegetal.

Edafologla y Quimica Agricola.
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3. MATERIAS GPTATIVAS de SEGUNDO CICLO

Créditos totales para optativas (1):

-« porciclo:
- pOrT CUrso:
Denominacion (2) Créditos anuales Brcv‘e descripcion de! contenido Vinculaci6n a dreas de conocimiento
Totales § Tedricos | Practicos @
/Clinicos
ORIENTACION B: INDUSTRIAS
Ciencia y Tecnologla de la 6 3 3 [Cambios bioquimicos y fisicos "post mortem" en el masculo. Acondicionamiento de productos crnicos. :ecgoloiséfﬂ de lios Alimentos. .
roduccién Animal.
Came. Bioquimica y Biologfa Molecular.
Ciencia y Tecnologfa de la 6 3 3 Quimica y microbiologfa de Ia leche. Procesamiento industriat de la leche: productos derivados. Tecnologla de los Alimentos.
Leche ) Ingenieria Quimica.
Microbiologia.
Tecnologfa de los Productos 6 3 3 |Procesamiento de los productos pesqueros: tratamientos y tecnologfa. Conservacién. Tenologfa de los Alimentos.
Pesqueros. ) Ingenierfa Quimica.
Industrias Alimentarias. 6 3 3 |Estructura de las plantas industriales de procesado de alimentos. Descripcién de procesos de fabricacion: | Ingeniecia Quimica.
grasas y aceites. Aziicares y derivados. Panaderfa. Confiterfa. Conservas, Salsas y encurtidos. Alimentos | Tecnologfe de Alimentos..
formulados y otros. Utilizacion de los subproductos de industrias alimentarias.
ORIENTACION-C: BIOTECNOLOGIA
Aplicaciones de las Enzimasen | 6 3 3 |Purificacién e inmovilizacién de enzimas. Aplicaciones de las enzimas en la tecnologfa y en el analisis | Bioquimica y Biologfa Molecular,
las Industrias Alimentarias. de alimentos. )
Bioingenieria. 6 3 3 Cinética de la fermentacién. Diseflo de reactores biolégicos. Ingenieria Quimica.
Tecnologfa de Alimentos,
Microbiologla.
Ingenierfa Genética. 6 3 3 Técnicas de ingenierfa genética. Aplicaciones en la industria alimentaria. Manipulacién de microorganismos. | Genética.
Bioquimica y Biologia Molecular,
Microbiologfa
Microbiologia Industrial. 6 3 3 Morfologia, taxonomfa y caracteristicas de los microorganismos de uso industrial. Técnicas de manipulacién | Microbiologfa.

y control de los microorganismos. Los microorganismos como agentes de transformacién industrial,
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ANEXO 3: ESTRUCTURA GENERAL Y QRGANIZACION DEL FLAN DE ESTUDIOS

UNIVERSIDAD: L VIGO

ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAN DE ESTUDIOS

t. PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE A LA OBTENCION DEL TITULO CFICIAL DE

m) LICENCIADO/A en CIENCIA Y TECNOLOGIA de ALIMENTOS

2. ENSENANZAS DE [ SEGUNDQ ] CICLO ()

3. CENTRO UNIVERSITARIO RESPONSABLE DE LA ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

L Facultad de Ciencias de Orense
¢ CARGA LECTIVA GLOBAL CREDITOS .
Distrtmecion ds lox scél
CICLO CURSO MATERIAS MATERIAS MATERLAS CREDITOS LIBRE 1 TRABAIO FIN DE TOTALES
TRONCALES OBLIGATORIAS COPFTATIVAS CONFIGLRA- CARRERA
CION ()

1*CICLO

e 55,5 18 3.5
2°CICLO

20 w5 | 3 18 15 76,5
TOTAL 96 3. 36 5 150

5. SE EXIGE TRABAJO O PROYECTO FIN DE CARRERA, O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA
PARA OBTENER EL TITULO (6) : NO

6. SI SE OTORGAN, POR EQUIVALENCIA, CREDITOS A:
SI  PRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES PUBLICAS C PRIVADAS, ETC.
TRABAJOS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUDIGS.

ESTUDIOS REALIZADOS EN EL MARCO DE CONVENIOS INTERNACIONALES SUSCRITOS
POR LA UNIVERSIDAD.

OTRAS ACTIVIDADES.

- EXPRESION, EN SU CASO, DE LOS CREDITOS OTORGADOS: k} CREDITOS.

- EXPRESION DEL REFERENTE DE LA EQUIVALENCIA (B).........materia obligatoria, 1 crédito equivale
smenrnewd 30 horas de cardcter praCticO...mmme

7. AROS ACADEMICOS EN QUE SE ESTRUCTURA EL PLAN, POR CICLOS: (9)

-1* CICLO: E]
=] :

8. DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOUBAL POR ARO ACADEMICO:

-2*CICLe

ANO TOTAL TEORICOS PRACTICOS/
ACADEMICOQ CLINICOS
1 73,5 445 2%
>» 76,5 36 255

* no se contabilizan los créditos de libre configuracién

{1) Se indicard lo gue corresponda.

(2) Se indicar4 lo que corresponda segiin el art. 4° del R. D. 1497/87 (de [ Ciclo de 1° ciclo; de 1°'y 2° ciclo; de sélo 2*ciclo}y
las previsiones del R. D. de directrices generales propias del titulo de que se trate.

(3) Se indicara ¢ Centra Universitario, con expresién de la nonna de creacidn del mismo o de la decisién de 1a Administracién
comrespondicnie por Ja que se autariza la imparticién de las enseRanzas por dicho Centro.

(4) Dentro de las limites establecidos por el R. D, de directrices generales propias de los plancs de estudias del titalo de que se
trate. ' 4

(5) Al menos el 10% de Ia carga lectiva "global™ .

(6) 510 No. Es decision potestiva de la Universidad, En caso afinnativo, se consignardn los créditos en e} precedente cuadro de
distribucién de Jos créditos de la carga lectiva global.

(7) 510 No. Es decisitn potestativa de la Universidad: En el primer caso se especificard la actividad a la que s otorgan ¢rédites
por equivalencia.

(8) En su caso, s consignard "materias troncales”, obligatorias”, "optativas®, “trabajo fin de carrera®, etc., asf como la expresidn
del niimero de horas atribuide, por equivalentia, a cada crédito, y e! cardcter tedrico o practico de éste.

(5) Se expresard lo que carresponda segtin lo establecido en la directriz general segunda del R_D. de directrices penerales propias
del titulo de que se trate.
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I1. ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

1. La Universidad deber4 referirse necesariamente a los siguientes extremos:

a) Régimen de acceso al 2.° ciclo. Aplicable sélo al caso de ensefianzas de 2° ciclo o al 2° ciclo de enscfianzas
de 1.2y 2.° ciclo, teniendo en cuenta lo dispuesto en Jos artfculos 5.°y 8.° del R.D. 1497/87.

b) Determinaciénen su caso, de la ordenacién temporal en el aprendizaje, fijando eatre materias o
asignaturas o entre conjuntos de ellas (articulo 9.°1.R.D. 1497/87).

c) Periodo de escolaridad minimo, en su caso (articulo 9.%, 2, 4.° R.D. 1497/87).

d) En su caso, mecanismos de convalidacién y/o adaptacién al nuevo plan de estudios para los alumnos que
vinierancursando ¢! plan antiguo (artfculo 11 R.D. 1497/87).

2. Cuadro de asignacién de docencia de las materias troncales a &reas de conocimi Se cumplimentar en elsup
a) de la Nota (5) del Anexo 2-A.

3. La Universidad podr4 afiadir las aclaraciones que estime oportunas para acreditar el ajuste del plan de estudios a las
previsiones del R.D. de directrices generales propias del titulo de que se trate (en especial, en lo que se refierre a la
incorporacién al mismo de las materias y contenidos troncales y de los créditos y dreas de conocimiento
correspondientes segiin lo dispuesto en diche R.D.), asf como especificar cualquier decisién o criterio sobre 1a
organizacién de su plan de estudios que estime relevante. En todo caso, estas especificaciones no constituyen objeto
de homologacién por el Consejo de Universidades.

la) R.D. 1463/1990 del 26 de octubre. Orden 11/9/91. (B.O.E. 26/9/91).

1b) Complementos de formacion (Orden 11/9/91, B.O.E. 26/9/91).
- Primer curso y segundo curso (segin Plan de Estudios propuesto). No se consideran asignaturas llaves.

1c) Dos afios.

1d) Todas las asignaturas de] plan antiguo se adaptarén al nuevo por las correspondientes de! mismo nombre,
salvo la asignatura "Dietética y Nutricién” que se corresponderan con las asignaturas "Dietética” y
*Nutricién Humana™.

Cada asignatura del plan antiguo que solo sufre un cambio de denominacién se adapta por la que le
corresponde en el plan nuevo, a saber:

"Analisis Sensorial" por "Evaluacién Sensorial de Alimentos".

"Disefio de plantas de procesado de alimentos” por “Interpretacién de diagramas de proceso de
industrias alimentarias®.

"Lactologia" por "Ciencia y Tecnologfa de la Leche".

"Microbiologia Industrial” por "Microbiologia Industrial Alimentaria".

El segundo ciclo se estructura en tres intensificaciones intracurriculares que son:

* ENOLOGIA
* INDUSTRIAS
* BIOTECNOLOGIA

Cada una de ellas tiene una.carga lectiva total de 36 créditos optativos. Cada intensificacién estd formada
por las asignaturas optativas que a continuacién se detallan:

Intensificacién: ENOLOGIA

- Andlisis y control de calidad en Enologfa.
- Enologia,

- Enotecnia.’

- Viticultura,

Intensificacion: INDUSTRIAS

- Ciencia y Tecnologia de la Came.
- Ciencia y Tecnologia de la Leche.

- ~ Tecnologia de los Productos Pesqueros.
- Industrias Alimentarias.

Intensificacién: BIOTECNOLOGIA

- Aplicaciones de las enzimas en las industrias alimentarias.
- Bioingeniera.

- Ingenieria Genética.

- Microbiologifa Industrial Alimentaria.

Las asignaturas optativas "Fisica Aplicada a la Industria Alimentaria”, *Analisis Quimico e
Instrumental”, "Evaluacién sensorial de alimentos", "Alimentos de Origen Vegetal" e "Interpretacién
de diagramas de proceso de industrias alimentarias" no se vinculan a ninguna de las intensificaciones
anteriores.

El alumno que no opte por ninguna de las intensificaciones intracurriculares anteriores debera realizar
36 créditros optativos entre todos los que se ofertan.
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ANEXO 2-A. Contenido del plan de estudios

UNIVERSIDAD de | WIGO

-

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

| Licenciado/a en FILOLOGIA GALLEGA

—

1. MATERIAS TRONCALES

Asignatura/s en las que la

Créditos anuales (4)

Cicla |Curso Denominacitn Universidad en su caso, Breve descripeidn del contenido Vinculacidn a dreas de conacimiento
4] 2) organiza/diversifica la materia troncal Totales | Tebrioos | Pricticos (5)
& / clinicos
1 1* [Lengua Gallega Lengua Gallega [ 1.5 4,5 3 Formacién basica en la descripcion de la Lengua Gallega. Teoria y Filologias Gallega y Portuguesa.
: TT+0,5A prictica del gallego. ' :
1 2°
Lengua Gallega I1 7.5 4,5 3
TT+0,5A
1 | I° |Literatura Gallegn Literatura Gallega I 7.5 4,5 3 {Estudio histérico y filolégico de las principales etapes, movimientos, |Filologfas Gallega y Portuguesa.
6T+,5A autores y obras de la literatura gallega,
1 2°
Literatura Gallega [I 6 4,5 1,5
1 1° [Teoria de la Literatura Teoria de la Literatura 9 6 3 Cenceptos bisicos y problemas fundamentules de 1a ciencia iteraria | Teoria de la Literatura
' 8T+1A ’
1 I* |Latin Latin 9 0 3 Estudio de b lenpua y literatura latinas Filologiu Latina
3T+1A .
1 1° |Linghistica Lingttistica 9 6 3 |Basestedricus genernles parn el estudio e investigacion de las lenguas. [Lingitistica General.
8T+1A
I 1° ISegundaLlenguay su Lengua Inglesa [ 6 3 3 Formacién bésica en la descripcién y evolucién de la segunda lengua |Filologia Correspondiente.
Literatura Lengua Francesa elegida. Estudio histérico y filologico de las principales etapas,
movimicnlos, aulores y obras de su lierslura.
1 172 Lenpua Inglesa IT 9 6 3
Lengua Francesa IT
2 3° [Historia de la Lengua Historia de la Lengua Gallega. 6 k| 3 |Estudio diacrénico de Ia Lengua Gallega Filologias Gallega y PonuguesaA
Gallega : ST+IA :
Historia Externa de la Lengua
2 | A Gallega 6 3 3
ST+HIA
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1. MATERIAS TRONCALES
Asignatura/s en las que la Créditos anuales (4) . .
Ciclo |Curso Denominacién ) Uni}/ersifi_ad en su caso, Breve descripeion del contenido Vinculacién a reas de conocimiento
am 2) orgnmza/dlversmc; la materia troncal Totales |Tesricos | Pricticos : ®)
® { clinicos
2 | 3° |Gramiticade laLengua |Morfosintaxis de la Lengua 6 3 3 |Descripcion detallada y cientifica de 1a Lengua Gallega. Filologias Gallega y Portuguesa.
Gallega. Gallega STHIA )
2 | 4 Lexicografia y Semantica de 6 3 3
la Lengua Gallega. 5THA
2 3° [Literatura Gallega Literatura Gallega III 7,5 4,5 3 Continuacién del estudio histérico y filolégico de las principales Filologfas Gallega y Portuguesa.
etapas, movimientos, autores y obras de la Literatina Gallega.
2 4° Literatura Gallega 1V 7,5 4,5 3

ANEXO 2-B. Contenido del plan de estudios

UNIVERSIDAD de | VIGO

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

[ Licenciado/a en FILOLOGIA GALLEGA

2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en si caso) (1)

Ciclo | Curso Denominacion Créditos anuales Vinculacién a 4reas de conocimiento
(2) “| Totates | Tesricos | Practicos Breve descripcion del contenido 3)
{Clinicos
1 1° | Literatura Espafiola. 9 4,5 4,5 |Estudio de los autores y de las obras més significativas de la literatura espafiola. Literatura Espafola.
l 1° | Literatura Gallega Contemporanea 7,5 4,5 3 Estudio de la literatura gailega contemporanea desde 1985 a ]a actualidad. Filologias Gallega y Portuguesa.
1 1° | Lengua Espafiola 9 6 3 Formacién basica enlos aspectos descriptivos y normativos de la Lengua espafiola Lengua Espaitola.
1 2° | Introduccion a la Sociolingfifstica. 9 6 3 Bases generales para el estudio e investigacién de las lenguas en sus contextos socio- [ Linglfstica General.
culturales.
t 2° |Lengua Portuguesa I 9 6 3 Formacién basica en la descripcion de la lengua portuguesa. Teorfa y préactica del ] Filologias Gallega y Portuguesa.
portugués.
1 2° |Critica Literaria y Literatura Gallega 6 3 3 Exposicién de las principales corrientes de investigacion literaria e ilustracién de las | Teoria de la Literatura.
. mismas en textos de la literatura gallega.

6¢l 'wnu 309

1661 oAew Qg sauiaIp

61891




2. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en si caso) (1)
Ciclo | Curso Denominacién Créditos anuales Vinculacidn a dreas de conocimiento
) Totales | Teéricos | Practicos Breve descripcidn del contenido (3)
{Clinicos
2 3° |Literatura de la 2* Lengua 6 3 3 Estudie histérico y filoldgico de Tas principales etapas, movimientos, autores y obras de | Filologia Francesa.
Literatura Francesa. Ia literatura correspondiente a la lengua extranjera escogida. Filologia Inglesa.
- Literatura Inglesa. ,
2 3° | Terminologfa y Neologia de la 9 6 3 Iniciacién a la metodologia de 1a investigacién terminolégica. Andlisis de la capacidad de | Filologias Gallega y Portuguesa.
Lengua Gallega. innovacidn léxice de la lengua en el contexto de la sociedad gallega.
2 3° |Dialectologia de la Lengua Gallega 6 3 3 Estudio de las 4reas dialectales de la lengua gallega y caracterlsticas generales de cada una, | Filologlas Gallega y Portuguesa,
2 3 {Lengua Portuguesa Il 9 6 3 Profundizacién en el estudio de la lengua portuguesa, con especial atencion a tos aspectos | Filologfas Gallega y Portuguesa.
fonéticos y morfosintécticos comparativos con la lengua gallega.
2 4° | Literatura Portuguesa 9 6 3 Estudio historico y filoldgico de las principales etapas, movimientos, auteres y obras de | Filologias Gallega y Portuguesa.
‘ la literatura portuguesa.
2 4° | Historia de Tas Lenguas Romdnicas 9 6 3 Estudio del nacimiento de los romances, su evolucidn y diferenciacion. Constitucién y | Filelogfa Francesa
expansion de los estdndares romanicos. Filalogias Gallega y Portuguesa.
Filalogia Romanica.
Literatura Espafiola.
2 | 4% jSociolinglistica de la Lengua Gallega 9 6 3 Estudio de las consecuencias lingfilsticas y socio-culturales del contacto de lenguas en | Filologias Gallcga y Portuguesa.
Galicia, y anélisis de la-insercién de la lengua gailega en su entorno social. Ling@istica General.

ANEXO 2-C. Contenido del plan de estudios

UNIVERSIDAD de | VIGO

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

| Licenciado/a en FILOLOGIA GALLEGA

3. MATERIAS OPTATIVAS de PRIMER CICLO

Créditos totales para optativas (1)

filolégico y literario.

- par ciclo:
- por eurso:
Denominacion (2) Créditas anuales Breve descripcién del contenido Vinculacién a reas de conocimienlo
Totales | Tedricas | Précticos *
[Clinices
Seminario de Literaturas Romdnicas. ] 6 3 3 Estudio general de los principales autores, obras y temas de la literatura roménica medieval. Analisis |Filologia Francesa.

Filologias Gallega y Portuguesa.
Filologia Roméanica.
Literatura Espaiiola.
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3. MATERIAS OPTATIVAS de PRIMER CICLO

Créditos totales para optativas (1):

- por ciclo:
- por curso:

Dencominacion (2)

Créditos anuales

Breve descripcion del contenido

Vinculacion a 4reas de conocimiento

Totales | Tedricos | Précticos | (&)
/Clinicos
Comentario Literario de Textos. 6 3 3 Andlisis estilistico de textos literarios gallegos en las diferentes épocas histéricas. Filologfas Gallega y Portuguesa,
Comentario Lingiifstico de Textos. 6 3 3 Andlisis filol6gico, lingtiistico y gréfico de textos gallegos de diferentes épocas historicas. Filologias Gallega y Portuguesa.
Literatura Popular y de Tradicién 6 3 3 Estudio de las diversas producciones literarias populares: cuentos, poesia y tradiciones gallegas. Filologias Gallega y Portuguesa.
Oral.
Antropologia y Etnografia Gallegas. 6 3 3 Estudio de las caracteristicas de la cultura popular gallega desde una perspectiva simbélica, con Filologias Gallega y Portuguesa.
atenci6n preferente a su relacién con Ia lengua v literatura gallegas. Antropologia Social.
Précticas de Fonética de la Lengua 6 3 3 Formacién en el uso oral de 1a lengua gallega desde una perspectiva practica. Filologias Gallega y Portuguesa.
Gallega. . .
Andlisis y Composicién de Textos 6 3 3 Practica escrita de la lengua gallega desde la perspectiva de Ia redaccién y atendiendo principalmente | Filologlas Gallega y Portuguesa,
Escritos. a los distintos registros y niveles de uso.
Curso Monografico de Poesfa 6 3 3 Estudio literario y filolégico de alguna etapa, movimiento, autor u obra narrativa en la literatura Filologias Gallega y Portuguesa.
Gallega. gallega
Curso Monografico de Narrativa 6 3 3 Estudio literario de alguna etapa, movimiento, autor u obra narrativa de Ia literatura gallega. Filologfas Gallega y Partuguesa.
Gallega.
Curso Monogréfico de Teatro 6 3 3 Estudio literario de alguna etapa, movimiento, autor u obra teatral de Ia literatura gallega. Filologfas Gallega y Portuguesa.
Gallego. .
Curso Monogréafico de Literatura 6 3 3 Estudio literario de alguna etapa, movimiento, autor u obra de especial relevancia en la literatura Filologias Gallega y Portuguesa.
Portuguesa. portuguesa.
Pragmaética Literaria y Literatura 6 3 3 Andlisis de los proceses comunicativos caracteristicos de los textos literarios, e ilustracién de los mismos | Teoria de la Literatura.
Gallega. en obras de la literatura gallega.
Monogréafico de Lingpistica General. | 6 3 3 Profundizacién en un dominio especifico dentro def campo disciplinar de la lingtiistica, con especial | Lingiistica General.
atencioén a la resolucion de ejercicios practicos.
Andlisis de la Interaccion Verbal. 6 3 3 Rudimentos tedricos y practicos para el estudio, transcripcion y andlisis de! habla. Lingiiistica General.
Historia de Galicia. 6 3 3 Historia politica, social, cultural y artistica de Galicia, con atencion particular a los periodos medieval, | Historia Contemporanea.
moderno y contemporéneo. Historia Medieval.
Historia Moderna.
Historia del Arte.
Historia del Pensamiento y de los
Movimientos Sociales y Politicos.
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3. MATERIAS OPTATIVAS de SEGUNDO CICLO

Créditos totales para optativas (1):

- por ciclo:
- por curso:

Denominacion (2)

Créditos gnuales

Breve descripeidn del comenido

Vinculacién a dreas de conocimiento

Totales | Tedricos | Practicos (3)
IClinicos .
Lenguas Romdnicas Minoritarias. 5 3 k] Estudio de las lenguas sin estado en {a Romania, interferncias lingliisticas y constitucidn de los Filologfa Francesa.
estindares de las minorias neolatinas. : Filologias Gallega y Portuguesa.
Filologia Roménica.
. i | Lengua Espafiola.
Planificacion Lingiifstica. 6 3 3 Estudio de la teoria y metodologfa de la planificacién linglistica y aplicacién sobre el corpus y el estatus | Filologias Gallcgay Portuguesa.
de la lengua gallega.
Historia y Practica de la Traduccién 6 3 3 Introduccidn a la préctica de la traduccidn al gallego de diferentes textos. Estudio de la traduceion en | Filologias Gallega y Portupuesa.
ala Lengua Gallega. ' ias diversas épocas histéricas. Traduccién ¢ Interpretacién.
Lengua Gallega: Practicas de ] 3 3 Estudio y préctica de la traduccion de textos al gallego. Filologfas Gallega y Portuguesa.
Traduccion. Traduccion e Interpretacion.
Historia de la Prosa Medieval 6 3 3 Estudio ortografico, morfolégico, sintdctico y léxico de los textos literarios y no literarios en prosa de! | Filologias Gallega y Portuguesa.
Gallega. gallego de los siglos XIH-XVI.
Literatura Brasileda. 6 3 3 Estudio de las principales etapas, movimientos, autores y cbras de la literatura brasileiia del siglo XX. | Filologias Gallega y Portuguesa.
Literaturas A fricanas de Expresién 6 3 3 Estudio de a literatura africana de expresion portuguesa, movimientos, autores y obras en el siglo X X. | Filologias Gallega y Portuguesa.
Porthguesa. : '
Literatura Catalana. 6 3 3 Estudio historico y filolégico de las principales etapas, movimientos, autores y obras de 1a literatura | Filologia Catalana.
catalana de los siglox XIX y XX.
Lengua Catalana, 6 3 3 Farmaci6n basica en la descripcién de la lengua catalana. Panorama general. Filologla Catalana.
Comentario de Textos Medievales. 6 3 3 Comentario historico y filologico de textos literarios de la época medieval gallega, con especial atencion Filologias Gallega y Portuguesa,
al estudio de la "scripta” medieval. Teoria de la Litcratura.
Iniciacién a ta Critica Textual 6 3 3 Iniciacién a la codicologia. Lectura de textos medievales y normas para la edicién de textos. Filologias Gallega y Portuguesa.
Gallega. :
Areas Lingiifsticas Peninsulares. 6 3 3 Diacronia y sincroniz de cada una de las lenguas y variedades linglisticas peninsulares. Filologias Gallega y Portuguesa.
Filologia Roménica.
Filologfa Cataiana.
Filologia Vasca.
Lengua Espaflola.
Teorias de 2 Literatua del siglo XX 6 3 3 Principales enfoques metodoldgicos en el estudio de las literaturas del siglo XX. Teeria de la Literatura.
Principios Metodoldgicos de 6 3 3 Conceplos basicos y procedimientos metodoldgicos fundamentales en el estudio comparado de textos | Teoria de la Literatura.
Literatura Comparada ' literarios. ‘
Teor{a del Lenguaje 6 3 3 Estudio y valoracion de modelos tedricos actuales sobre la naturaleza del lenguaje. Lingiistica General.
Bitingllismo 6 3 3 Aspectos psico-sociolingliisticos del bilingltismo. Adquisicion del bilingtismo, competencia y | Lingdistica General
comportamiente bilinglie, y caracteristicas del habla bilingite.
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ANEXO 3: ESTRUCTURA GENERAL Y ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIQS

UNIVERSIDAD: VIGO ;

ESTRUCTURA GENERAL DEL PLAN DE ESTUDIOS

t. PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTE A LA OBTENCION DEL TITULO OFICIAL DE

(1) LICENCIADO/A en FILOLOGIA GALLEGA

2. ENSENANZAS DE PRIMER y SEGUNDO CICLO(2)

3. CENTRO UNIVERSITARIO RESPONSABLE DE LA ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDIOS

'

Facuitad de Humanidades de Vigo. (Campus de Pontevedra) |

5. SE EXIGE TRABAJO O PROYECTO FIN DE CARRERA, O EXAMEN O PRUEBA GENERAL NECESARIA,
PARA OBTENEREL TITULO (6) : NO

6. SI  SE OTORGAN, POR EQUIVALENCIA, CREDITOS A:
NO PRACTICAS EN EMPRESAS, INSTITUCIONES 'PU'BLICAS O PRIVADAS, ETC. ~
NO TRABAJOS ACADEMICAMENTE DIRIGIDOS E INTEGRADOS EN EL PLAN DE ESTUDIOS.

Sl ESTUDIOS REALIZADOS EN EL MARCO DE CONVENIOS INTERNACIONALES SUSCR!TOS
: POR LA UNIVERSIDAD.

NO OTRAS ACTIVIDADES.
- EXPRESION, EN SU CASO, DE LOS CREDITOS OTORGADOS........Miximo 30............... CREDITOS

- EXPRESION DEL REFERENTE DE LA EQUIVALENCIA (8)............. libre configuracion.......coocererucvae..

7. ANOS ACADEMJCOS EN QUE SE ESTRUCTURA EL PLAN, POR CICLOS: (9)

-1° CICLO: [Z:]
-2°CICLO [Z]

8. DISTRIBUCION DE LA CARGA LECTIVA GLOBAL POR ANO ACADEMICO:

4. CARGA LECTIVA GLOBAL CREDITOS : 300 | 4)
istri 6. los créditos
CcIicLO CURSO MATERIAS MATERIAS MATERIAS CREDITOS LIBRE | TRABAJO FIN DE TOTALES
TRONCALES OBLIGATORIAS OPTATIVAS CONFIGURA- CARRERA
. CION {3)
1° 48 25,5 73,5
“ircrcLo
2° 22,5 24 18 12 76,5
3° 19,5 30 18 6 73,5
2°CICLO
. 4° 19,5 27 .18 12 76,5
TOTAL 109.5 106,5 54 30 0 300

(1) Se indicara lo que corresponda.

(2) Se indicaré lo que corresponda segun ¢l art. 4° del R. D. 1497/87 (de [ Ciclo de 1° ciclo; de 1°y 2° ciclo; de s6lo 2° ciclo) y
las previsiones del R. D. de directrices generales propias del titulo de que se trate.

(3) Se indicar4 el Centro Universitario, con expresién de la norma de creacion del mismo o de la decision de la Administracién
correspondiente, por la que se autoriza la imparticién de las ensefianzas por dicho Centro.

(4) Dentro de los iimites establecidos por el R. D. de directrices generales propias de los planes de estudios del titulo de que se
trate.

(5) Al menos el 10% de la carga lectiva "global” .

ANO TOTAL TEORICOS PRACTICOS/
ACADEMICO : CLINICOS
I° 73,5 45 28,5
2 76,5 39 25,5
3° 73,5 37,5 30
4 76, 37,5 27

(*) No se contabilizan los créditos de libre eleccién

(6) Si 0 No. Es decision potestiva de la Universidad. En caso afirmativo, se consignaran los creduos en ¢} precedente cuadro de
distribucién de los créditos de la carga lectiva global.

(7) Si 0 No. Es decisién potestativa de la Universidad: En el primer caso se especxﬁcara la actividad a la que se otorgan créditos por
equivalencia.

(8) En su cuso, se consignara "materias troncales", "obligatorias”, "optativas”, "trabajo fin de carrera”, efc., asi como la expresién
del nimero de horas atribuido, por equivalencia, a cada crédito, y el caracter tebrico o prictico de éste.

(9) Se expresara lo que corresponda segn lo establecido en la directriz geueral segunda def R. D. de directrices gencrales propias
del titulo de que se trate. :
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16820 Viernes 30 mayo 1987 BOE num. 128

IL. ORGANIZACION DEL PLAN DE ESTUDLOS

1. LaUniversidad deberi referirse necesariamente a los siguientes extremos:

a) Régimen de acceso al 2.° ciclo. Aplicable s6lo al caso de ensefanzas de 2¥ ciclo o ul 27 viclo de ensefianzas
de 1.°y 2.° ciclo, tenicade en cuenta [o dispuesto en los arliculos 5° v B~ del R[>, 1497/87.

b) Determinaciénen su caso, de la ordenacidn temporal en el aprendizaje, fijundo secucncias entre malcrias ¢
asigpaturas o emtre conjuntos de ellas (articulo 9.5, L.R.D. 1497/87).

¢) Periode de escoluridad minimo, en su caso (articulo 9.°, 2, 4.7 D, 1497/87).

d} Fn su case, mecanismos de convalidacién y/o adaptacion al nuevo plan de estudios paru los alumuos que
vinierancursando el plan agt:guo {articulo 11 R.L¥. [497/87).

2. Cuadro de asignaviin de docencia de luy muterias Uoncales a dreas de Gonocimiento. $¢ cumplimentari ¢n elsupuesto
a) de la Nota (5) del Anexo 2-A

3. LaUniversidad podra afadir tas aclaraciones que cstime oporfunas para acreditor el ajuste del plan de estudios alas
previsiones del RD. de direcirices generales propias del titule de que se trate (en especial, oo Jo que se refierre ala
incorperacion al mismo de las materias y contenidos troncaics y de Joz crédites y ireas de conocimicnto
correspondientes segin lo dispuesto en dicho R.D)), 35{ coma especificar cuulquier decisién o criterio sobre a
organizacidn de su plan de estudios que estime relevante. En todo case, estas especificaciones no constituyen objeto
de homologacién por el Consejo de Universidades.

APARTADO 1.
l.2)- Sordde aplicacién la Orden de 11 de scpticmbre de 1991 (B.0.E. del 26-G2-91), por I cual se regula sl acceso
® A .
zdz.c;;}z\_\imﬁ cursen el primer siclo de la licencianira de Filologia Gallepa, deberdn superar al menos €] 60%
de los créditos troncales y obligatories del primer ciclo para poder acceder al segundo ciclo de la titulacian.
1b)- Mo existen incompatibilidades.

1.6)- Periodo de escolaridad minimo: 4 afios académicos

1.d}» No se-contempla.



