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MINISTERIO DE AGRICULTURA,
PESCA'Y ALIMENTACION

16384 ORDENde 10 de julio de 2000 por la que se convocan
pruebas selectivas para ingreso en la Escala de Téc-
nicos Facultativos Superiores de Organismos Auténo-
mos del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion.

En cumplimiento de lo dispuesto en el Real Decreto 117/2000,
de 28 de enero («Boletin Oficial del Estado» del 29), por el que
se aprueba la oferta de empleo publico para 2000, y con el fin de
atender las necesidades de personal de la Administracion Puablica,

Este Ministerio, en uso de las competencias atribuidas por el
articulo 13.7 de la Ley 6/1997, de 14 de abril, de Organizacion
vy Funcionamiento de la Administracién General del Estado, previo
informe favorable de la Direcciéon General de la Funciéon Publica,
acuerda convocar pruebas selectivas para ingreso en la Escala
de Técnicos Facultativos Superiores de Organismos Auténomos
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, con sujecion
a las siguientes

Bases de convocatoria

1. Normas generales

1.1 Se convocan pruebas selectivas para cubrir once plazas
por el sistema de acceso libre, segtn la siguiente distribucién por
especialidades:

Namero
Especialidad de
plazas
Aplicaciones de la Biotecnologia en mejora Genética
Vegetal ..... ..o 1
Aplicaciones de la Biotecnologia en Sanidad Animal ... 1
Los productos fitosanitarios en la Agricultura sostenible 1

Aprovechamiento sostenible de especies forestales
mediterrdneas ..............iiiiiiii i, 1
Impacto ecotoxicolégico de los sistemas de produccion
agroalimentaria en la calidad delagua ..............
Las actividades de I+D+I en el desarrollo rural .........
Alimentos vegetales adaptados a grupos especificos de
poblacién ... ... i 1
Procesos para garantizar la calidad y seguridad de ali-
mentos lacteos .......... ..o i
Calidad y seguridad alimentaria .......................
Modelado de pesquerias y ecosistemas marinos .......

ek pd

N -

Los aspirantes s6lo podran participar en una de las especia-
lidades.

1.1.1 Del total de las plazas convocadas se reservara un 3
por 100 para ser cubiertas por personas con minusvalia con grado
de discapacidad igual o superior al 33 por 100, de acuerdo con
la disposicion adicional decimonovena de la Ley 30/1984, de 2
de agosto, de Medidas para la Reforma de la Funcion Publica.
Este cupo de reserva asciende a una plaza.

En el supuesto de que esta plaza no sea cubierta, se acumulara
al resto de las plazas de acceso libre.

1.1.2 Los funcionarios de Organismos Internacionales a que
hace referencia la base 2.2 de esta convocatoria, que superen
las pruebas, participaran en la eleccion de destino junto a los
restantes aprobados. La adjudicacién de las plazas se efectuara
por riguroso orden de puntuacién.

1.1.3 No se podra declarar superado el proceso selectivo a
un nimero de aspirantes superior al de plazas convocadas.

1.2 A las presentes pruebas selectivas les seran aplicables
la Ley 30/1984, de 2 de agosto («Boletin Oficial del Estado» del 3),
modificada por la Ley 23/1988, de 28 de julio («Boletin Oficial

del Estado» del 29); el Real Decreto 364/1995, de 10 de marzo
(«Boletin Oficial del Estado» de 10 de abril); el Real Decreto
182/1993, de 5 de febrero («Boletin Oficial del Estado» del 23);
la Ley 17/1993, de 23 de diciembre («Boletin Oficial del Estado»
del 24), sobre acceso a determinados sectores de la funcién pablica
de los nacionales de los demas Estados miembros de la Unién
Europea v lo dispuesto en la presente convocatoria.

1.3 El proceso selectivo constara de una fase de concurso
y otra de oposicidn, con las valoraciones, pruebas, puntuaciones
v materias que se especifican en el anexo I.

1.4 El programa que ha de regir las pruebas selectivas es
el que figura en el anexo II de esta convocatoria.

1.5 La adjudicacion de las plazas a los aspirantes que superen
el proceso selectivo se efectuara, segun especialidades, de acuerdo
con la puntuacién total obtenida por éstos a lo largo de todo
el proceso.

1.6 Las plazas sin cubrir de cada especialidad se acumularan
a las de otras especialidades.

1.7 El primer ejercicio de la fase de oposicién se iniciara a
partir del préximo mes de octubre.

La duracién maxima de la fase de oposicion sera de seis meses,
a contar desde la fecha de celebracion de la fase escrita del primer
ejercicio.

2. Requisitos de los candidatos

2.1 Para ser admitido a la realizacion de las pruebas selec-
tivas, los aspirantes deberan reunir los siguientes requisitos:

2.2.1 Ser espaiiol o nacional de un Estado miembro de la
Unién Europea o nacional del Reino de Noruega o de la Republica
de Islandia.

También podran participar el conyuge, descendientes y des-
cendientes del conyuge, de los espaioles y de los nacionales de
paises miembros de la Unién Europea, de Noruega o de Islandia,
siempre que no estén separados de derecho, menores de veintiun
afios o mayores de dicha edad que vivan a sus expensas.

Este Gltimo beneficio sera igualmente de aplicacion a familiares
de nacionales de otros Estados cuando asi se prevea en los Tra-
tados Internacionales celebrados por la Comunidad Europea y rati-
ficados por Espaiia.

2.1.2 Tener cumplidos dieciocho afios y no haber alcanzado
la edad de jubilacion.

2.1.3 Estar en posesion o en condiciones de obtener el titulo
de Doctor, Licenciado, Ingeniero, Arquitecto o equivalente. En
el caso de titulaciones obtenidas en el extranjero debera estarse
en posesion de la credencial que acredite su homologacién.

2.1.4 No padecer enfermedad ni estar afectado por limitacién
fisica o psiquica que sea incompatible con el desempeiio de las
correspondientes funciones.

2.1.5 No haber sido separado, mediante expediente discipli-
nario, del servicio de cualquiera de las Administraciones Publicas,
ni hallarse inhabilitado para el desempefio de funciones publicas.

Los aspirantes cuya nacionalidad no sea la espafiola debera
acreditar, igualmente, no estar sometidos a sancién disciplinaria
o condena penal que impida, en su Estado, el acceso a la funciéon
publica.

2.2 También podran participar los aspirantes que tengan la
condicién de funcionarios de Organismos Internacionales, posean
la nacionalidad espaiiola vy la titulacién exigida en esta convo-
catoria. Estos aspirantes estaran exentos de la realizaciéon de aque-
llas pruebas que la Comision Permanente de Homologacioén, crea-
da por el Real Decreto 182/1993, de 5 de febrero, considere
que tienen por objeto acreditar conocimientos ya exigidos para
el desempeio de sus puestos de origen en el Organismo Inter-
nacional correspondiente.

2.3 Todos los requisitos enumerados en la base 2.1 deberan
poseerse en el dia de finalizacién del plazo de presentacion de
solicitudes y mantenerse hasta el momento de la toma de posesion
como funcionario de carrera.

3. Solicitudes

3.1 La solicitud para tomar parte en estas pruebas selectivas,
que, en todo caso, se ajustara el impreso oficial «<Modelo 750»,
sera facilitada gratuitamente en el Instituto Nacional de Admi-
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nistracion Publica, en las Delegaciones y Subdelegaciones del
Gobierno en las Comunidades Auténomas, en el Centro de Infor-
macion Administrativa del Ministerio de Administraciones Publi-
cas, en la Direccion General de la Funciéon Puablica y en el Servicio
de Informacién del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimenta-
ciéon, asi como en las representaciones diplomaticas de Espana
en el extranjero.

A la solicitud «Ejemplar para la Administracién», se acompa-
fiaran dos fotocopias del documento nacional de identidad.

Los aspirantes extranjeros que residan en Espafia deberan pre-
sentar dos fotocopias compulsadas del correspondiente documen-
to de identidad o pasaporte y de la tarjeta de residente comunitario
o de familiar de residente comunitario en vigor o, en su caso,
de la tarjeta temporal de residente comunitario o de trabajador
comunitario fronterizo en vigor.

Los aspirantes que sean nacionales de la Unién Europea, de
Noruega o de Islandia que no residan en Espafia, bien por residir
en el extranjero o por encontrarse en régimen de estancia, deberan
presentar dos fotocopias compulsadas del documento de identidad
o pasaporte.

Los familiares de los anteriores deberan presentar dos foto-
copias compulsadas del pasaporte, del visado y, en su caso, del
resguardo de haber solicitado la correspondiente tarjeta o del res-
guardo de haber solicitado la exenciéon de visado y la correspon-
diente tarjeta. De no haberse solicitado estos documentos deberan
presentar los documentos expedidos por las autoridades compe-
tentes que acrediten el vinculo de parentesco y una declaracion
jurada o promesa del espaiiol o del nacional de la Unién Europea,
de Noruega o de Islandia con el que existe este vinculo, de que
no esta separado de derecho de su céonyuge y, en todo caso, del
hecho de que el aspirante vive a sus expensas o esta a su cargo.

Los aspirantes que no posean la nacionalidad espafiola y que,
de conformidad con lo dispuesto en el anexo I de esta convocatoria,
estén exentos de la realizacion de la prueba previa de acreditacion
del conocimiento del castellano, deberan aportar a tal efecto, foto-
copia compulsada de diploma superior de espaiiol como lengua
extranjera o del certificado de aptitud en espafiol para extranjeros
expedidos por las Escuelas Oficiales de Idiomas. De no aportar
esta documentacion no podran ser declarados exentos, debiendo
en consecuencia realizar la prueba a que se refiere el citado anexo I.

Los aspirantes que deseen participar en la fase de concurso
deberan adjuntar una copia de su curriculum vitae a la solicitud
para tomar parte en el proceso selectivo.

En el encabezamiento de la solicitud, en el recuadro corres-
pondiente a Ministerio, los aspirantes consignaran: «Agricultura,
Pesca y Alimentaciéon». En el recuadro relativo a centro gestor
se hara constar «Subsecretaria». En el espacio destinado a co6digo
que figura debajo se cumplimentara el «<21001». En el recuadro
relativo a tasa de derechos de examen, en el espacio destinado
a codigo se hara constar «21020», rellenandose sélo los dos pri-
meros digitos.

En el recuadro nimero 15 se sefialara «Técnicos Facultativos
Superiores de Organismos Auténomos del MAPA», consignandose
el codigo «<5001». Asimismo, en el recuadro 16 se indicara la parte
especifica del programa por la que se presentan a las pruebas
selectivas.

En el recuadro namero 17, relativo a la forma de acceso, se
consignara «L», que corresponde a «Turno Libre»:

Los ejercicios se celebraran en Madrid capital. Los aspirantes
haran constar esta circunstancia en el recuadro namero 20.

Los aspirantes con minusvalia con grado de discapacidad igual
o superior al 33 por 100, a que se refiere la base 1.1.1, marcaran
con una cruz la casilla que figura en el recuadro niimero 22.

En el recuadro nimero 24 se hara constar la titulacion que
se posee para participar en estas pruebas, en virtud de lo sefnalado
por la base 2.1.3 de esta convocatoria.

En el recuadro nimero 25 A) se hara constar el idioma/s ele-
gido/s para la realizacion del segundo ejercicio.

3.2 Las solicitudes, debidamente cumplimentadas, se dirigi-
ran al Subsecretario del Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacioén. Su presentacion (ejemplar para la Administracion, hoja
ntimero 1 del modelo de solicitud) se hara en el Registro General
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, paseo Infanta
Isabel, 1, 28014 Madrid, o en la forma establecida en el articulo
38.4 de la Ley de Régimen Juridico de las Administraciones Publi-

cas y del Procedimiento Administrativo Comun, en el plazo de
veinte dias naturales, a partir del siguiente al de la publicacién
de esta convocatoria en el «Boletin Oficial del Estado». En la soli-
citud debera constar que se ha realizado el correspondiente ingreso
de los derechos de examen, como se sefiala en la siguiente base
3.4.

Las solicitudes suscritas por los espafoles en el extranjero
podran cursarse a través de las representaciones diplomaticas o
consulares espafiolas correspondientes, quienes las remitiran
seguidamente al organismo competente. Los interesados que elijan
esta forma de presentacion de la solicitud adjuntaran a la misma
comprobante bancario de haber satisfecho los derechos de exa-
men.

3.3 Los aspirantes con minusvalias deberan indicarlo en la
solicitud, para lo cual se utilizara el recuadro nimero 21 de la
misma. Igualmente, deberan solicitar, expresandolo en el recuadro
nimero 23, las posibles adaptaciones de tiempo y medios para
la realizacion de los ejercicios en que esta adaptacion sea nece-
saria.

3.4 El importe de la tasa correspondiente a los derechos de
examen sera de 4.000 pesetas, debiendo consignar dicho importe
en el recuadro destinado al mismo en el modelo de solicitud.

El ingreso de dicho importe se efectuara, junto con la pre-
sentacion de la solicitud, en cualquier Banco, Caja de Ahorros
o Cooperativa de Crédito, de las que figuran como entidades cola-
boradoras en la recaudacioén tributaria.

En la solicitud debera constar que se ha realizado el corres-
pondiente ingreso de los derechos de examen, mediante la vali-
dacién por la entidad colaboradora en la que se realice el ingreso,
a través de certificacion mecanica, o, en su defecto, sello y firma
autorizada de la misma en el espacio destinado a estos efectos.

Los aspirantes que presenten su solicitud en el extranjero rea-
lizaran el pago de esta tasa mediante el ingreso en la cuenta
corriente niimero 1302 9071 97 0023575290, abierta en la Caja
Postal con el titulo «Tesoro Publico. Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion. Tasa 21.020. Derechos de examen». El
ingreso podra efectuarse directamente en cualquier oficina de
dicho banco o mediante transferencia desde cualquier entidad ban-
caria, siendo preciso que quede claro ante la entidad destinataria
de la transferencia que el destino de la tasa es el pago de los
derechos de examen.

Estaran exentos del pago de la tasa:

a) Las personas con discapacidad igual o superior al 33 por
100, debiendo acompaiiar a la solicitud certificado acreditativo
de tal condicién.

b) Las personas que figuren como demandantes de empleo
durante el plazo, al menos, de un mes anterior a la fecha de publi-
cacion en el «Boletin Oficial del Estado» de la convocatoria de
estas pruebas selectivas. Sera requisito para el disfrute de la exen-
cién que, en el plazo anteriormente citado, no hubieren rechazado
oferta de empleo adecuado ni se hubieren negado a participar,
salvo causa justificada, en acciones de promociéon, formaciéon o
reconversion profesionales yv que, asimismo, carezcan de rentas
superiores, en computo mensual, al salario minimo interprofe-
sional. La certificacion relativa a la condicion de demandante de
empleo, con los requisitos previstos en la Ley, se solicitara en
la correspondiente oficina del Instituto Nacional de Empleo. En
cuanto a la acreditaciéon de las rentas se realizara con una decla-
racion jurada o promesa escrita del solicitante. Ambos documentos
deberan acompanarse a la solicitud.

La falta de justificacion del abono de los derechos de examen
determinara la exclusion del aspirante.

En ningGn caso, la presentacion yv pago de los derechos de
examen en las entidades de depoésito supondra sustitucion del
tramite de presentacioén, en tiempo y forma, de la solicitud ante
el 6rgano expresado en la base 3.2.

3.5 Las certificaciones de homologacién habran de presen-
tarse, segiin se establece en el Real Decreto 182/1993, de 5 de
febrero, acompafando a la solicitud para tomar parte en el proceso
selectivo y, con caracter excepcional, al Tribunal o Comisiéon Per-
manente de Seleccion, en su caso, con antelaciéon a la celebraciéon
de las correspondientes pruebas. La eficacia de estas homologa-
ciones se condiciona al mantenimiento del sistema selectivo en
base al cual se produjeron. En caso de duda, el Tribunal habra
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de dirigirse a la Comisiéon Permanente de Homologaciéon antes
citada.

3.6 Los errores de hecho que pudieran advertirse podran sub-
sanarse en cualquier momento, de oficio o a peticiéon del inte-
resado.

4. Admision de aspirantes

4.1 Expirado el plazo de presentacion de instancias, la auto-
ridad convocante dictara Resolucion, en el plazo maximo de un
mes, que se publicara en el «Boletin Oficial del Estado», y en la
que, ademas de declarar aprobada la lista de admitidos y excluidos,
con indicacién de las causas de exclusion, se indicaran los lugares
en que se encuentra expuesta al publico la lista certificada com-
pleta de admitidos y excluidos, asi como el lugar y la fecha previstos
para la exposiciéon oral del curriculum vitae de los aspirantes en
la fase de concurso, el comienzo de los ejercicios de la fase de
oposicidny, en su caso, de la prueba de conocimiento de castellano
para los aspirantes que no posean la nacionalidad espafnola. En
la lista deberan constar, en todo caso, los apellidos, nombre y
nimero de documento nacional de identidad.

Dicha lista de admitidos debera ser expuesta, en todo caso,
en el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, en la Direc-
cion General de la Funciéon Publica, en el Centro de Informacién
Administrativa del Ministerio de Administraciones Publicas y en
las Delegaciones y Subdelegaciones del Gobierno en las Comu-
nidades Auténomas.

4.2 Los aspirantes excluidos dispondran de un plazo de diez
dias habiles, contados a partir del siguiente al de la publicaciéon
de la Resolucién, para poder subsanar el defecto que haya moti-
vado la exclusion u omision.

Contra la Resolucion definitiva, que resuelva los escritos de
subsanacién presentados, podra interponerse recurso contencio-
so-administrativo en el plazo de dos meses desde el dia siguiente
a su publicacion, ante el Juzgado Central de lo Contencioso-Ad-
ministrativo, de conformidad con lo dispuesto en la Ley 30/1992,
de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones
Publicas y del Procedimiento Administrativo Comn, y en la Ley
29/1998, de 13 de julio, reguladora de la Jurisdiccion Conten-
cioso-Administrativa, o bien, con caracter potestativo, recurso de
reposicion ante el excelentisimo sefior Ministro de Agricultura,
Pesca y Alimentacion, en el plazo de un mes, a contar desde el
dia siguiente a su publicacién, significandose que, en este caso,
no se podra interponer recurso contencioso-administrativo hasta
que sea resuelto expresamente o se haya producido la desesti-
macioén presunta del mismo.

4.3 No se procedera a la devolucion de los derechos de exa-
men en los supuestos de exclusion de los aspirantes de las pruebas
selectivas por causas imputables exclusivamente a los interesados.

5. Tribunales

5.1 Los Tribunales calificadores de estas pruebas son los que
figuran como anexo III a esta convocatoria.

5.2 Los miembros de los Tribunales deberan abstenerse de
intervenir, notificAndolo a la autoridad convocante, cuando con-
curran en ellos circunstancias de las previstas en el articulo 28.2
de la Ley de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas
y del Procedimiento Administrativo Comin, o si se hubiesen rea-
lizado tareas de preparacion de aspirantes a pruebas selectivas
en los cinco anos anteriores a la publicaciéon de esta convocatoria.

Los Presidentes podran solicitar de los miembros del Tribunal
declaracion expresa de no hallarse incursos en las circunstancias
previstas en el articulo 28.2 de la Ley de Régimen Juridico de
las Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo
Comiun. Asimismo, los aspirantes podran recusar a los miembros
del Tribunal cuando concurran las circunstancias previstas en la
presente base.

5.3 Con anterioridad a la iniciacion de las pruebas selectivas,
la autoridad convocante publicara en el «Boletin Oficial del Estado»
resoluciéon por la que se nombre a los nuevos miembros del Tri-
bunal que vayan a sustituir a los que hayan perdido su condiciéon
por alguna de las causas previstas en la base 5.2.

5.4 Previa convocatoria de los Presidentes, se constituiran
los Tribunales, con la asistencia del Presidente y del Secretario
vy de la mitad, al menos, de sus miembros, titulares o suplentes.

Celebraran su sesion de constitucion en el plazo maximo de treinta
dias, a partir de su designaciéon y minimo de diez antes de la
realizacién del primer ejercicio.

En dicha sesién, los Tribunales acordaran todas las decisiones
que correspondan en orden al correcto desarrollo de las pruebas
selectivas.

5.5 A partir de su constitucién, los Tribunales, para actuar
validamente, requeriran la presencia del Presidente y del Secre-
tario v la de la mitad, al menos, de sus miembros, titulares o
suplentes.

5.6 Alo largo del proceso selectivo, los Tribunales resolveran
todas las dudas que pudieran surgir en la aplicacién de estas nor-
mas, asi como lo que deba hacerse en los casos no previstos.

El procedimiento de actuacion de los Tribunales se ajustara
en todo momento a lo dispuesto en la Ley 30/1992, de 26 de
noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Pablicas
y del Procedimiento Administrativo Comtn, modificada por
Ley 4/1999.

5.7 Los Tribunales podran disponer la incorporacién a sus
trabajos de asesores especialistas para las pruebas correspondien-
tes de los ejercicios que estimen pertinentes, limitandose dichos
asesores a prestar su colaboracion en sus especialidades técnicas.
La designacion de tales asesores debera comunicarse a la Sub-
secretaria del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

5.8 Los Tribunales calificadores adoptaran las medidas pre-
cisas en aquellos casos en que resulte necesario, de forma que
los aspirantes con minusvalias gocen de similares condiciones para
la realizacion de los ejercicios que el resto de los participantes.
En este sentido, se estableceran, para las personas con minusvalias
que lo soliciten en la forma prevista en la base 3.3, las adaptaciones
posibles en tiempo y medios para su realizacion.

A tal efecto, los Tribunales podran recabar informe y, en su
caso, colaboracion de los 6rganos técnicos de la Administracion
laboral, sanitaria o de los 6rganos competentes del Ministerio de
Trabajo v Asuntos Sociales.

5.9 Los Presidentes de los Tribunales adoptaran las medidas
oportunas para garantizar que los ejercicios de la fase de oposicion
que sean escritos y no deban ser leidos ante el Tribunal sean
corregidos sin que se conozca la identidad de los aspirantes, uti-
lizando para ello los impresos aprobados por la Orden del Minis-
terio de la Presidencia de 18 de febrero de 1985 («Boletin Oficial
del Estado» del 22), o cualesquiera otros equivalentes, previa apro-
bacién de la Secretaria de Estado para la Administracion Pablica.

Los Tribunales excluiran a aquellos candidatos en cuyos ejer-
cicios figuren marcas o signos que permitan conocer la identidad
del opositor.

5.10 A efectos de comunicaciones y demaés incidencias, los
Tribunales tendran su sede en el Ministerio de Agricultura, Pesca
vy Alimentacién, paseo Infanta Isabel, 1, tercera planta, 28014
Madrid, teléfonos (91) 347 52 59y (91) 347 52 63.

Los Tribunales dispondran que en esta sede, al menos una
persona, miembro o no del Tribunal, atienda cuantas cuestiones
sean planteadas en relacion con estas pruebas selectivas.

5.11 Los Tribunales que actien en estas pruebas selectivas
tendran la categoria primera de las recogidas en el anexo IV del
Real Decreto 236/1988, de 4 de marzo («Boletin Oficial del Estado»
del 19).

5.12 En ningln caso, los Tribunales podran aprobar ni decla-
rar que ha superado el proceso selectivo un namero superior de
aspirantes que el de plazas convocadas. Cualquier propuesta de
aprobados que contravenga lo establecido sera nula de pleno
derecho.

6. Desarrollo de los ejercicios

6.1 El orden de actuacién de los opositores se iniciara alfa-
béticamente por el primero de la letra B, segiin lo establecido
en Resolucion de la Secretaria de Estado para la Administracion
Publica de 23 de febrero de 2000 («Boletin Oficial del Estado»
de 3 de marzo) por la que se publico el resultado del sorteo cele-
brado el dia 16 de febrero de 2000.

En el supuesto de que no exista ningin aspirante cuyo primer
apellido comience por la letra B, el orden de actuacién se iniciara
por aquellos cuyo primer apellido comience por la letra C, vy asi
sucesivamente.
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6.2 En cualquier momento, los aspirantes podran ser reque-
ridos por los miembros del Tribunal con la finalidad de acreditar
su personalidad.

6.3 Los aspirantes seran convocados para cada ejercicio en
Gnico llamamiento, siendo excluidos de la oposicién quienes no
comparezcan, salvo en los casos de fuerza mayor, debidamente
justificados y apreciados por el Tribunal.

6.4 La publicacién de los sucesivos anuncios de celebracion
del segundo vy restantes ejercicios se efectuara por el Tribunal
en los locales donde se haya celebrado el primero, asi como en
la sede del Tribunal senalada en la base 5.10, y por cualesquiera
otros medios, si se juzga conveniente, para facilitar su maxima
divulgacién, con veinticuatro horas, al menos, de antelaciéon a
la senialada para la iniciacion de los mismos. Cuando se trate
del mismo ejercicio, el anuncio sera publicado en los locales donde
se haya celebrado, en la citada sede del Tribunal, y por cualquier
otro medio, si se juzga conveniente, con doce horas, al menos,
de antelacion.

6.5 En cualquier momento del proceso selectivo, si el Tribunal
tuviera conocimiento de que alguno de los aspirantes no cumple
uno o varios de los requisitos exigidos por la presente convo-
catoria, previa audiencia del interesado, debera proponer su exclu-
sion a la autoridad convocante, comunicandole, asimismo, las
inexactitudes o falsedades formuladas por el aspirante en la soli-
citud de admisiéon a las pruebas selectivas a los efectos proce-
dentes.

Contra la exclusiéon del aspirante podra interponerse recurso
contencioso-administrativo en el plazo de dos meses desde el dia
siguiente a su publicacién, ante el Juzgado Central de lo Con-
tencioso-Administrativo, de conformidad con lo dispuesto en la
Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las
Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo
Comn, y en la Ley 29/1998, de 13 de julio, reguladora de la
Jurisdiccion Contencioso-Administrativa, o bien, con caracter
potestativo, recurso de reposicion ante el excelentisimo seinor
Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, en el plazo de un
mes, a contar desde el dia siguiente a su publicacién, significan-
dose que en este caso no se podra interponer recurso conten-
cioso-administrativo hasta que sea resuelto expresamente o se
haya producido la desestimacioén presunta del mismo.

6.6 Contra las resoluciones y actos del Tribunal y sus actos
de tramite que impidan continuar el procedimiento o produzcan
indefension podra interponerse recurso de alzada ante el exce-
lentisimo sefnor Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
en el plazo de un mes a partir del dia siguiente a su notificacion,
de conformidad con lo dispuesto en el articulo 114 de la Ley
30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Admi-
nistraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun,
modificada por laLey 4/1999, y en el articulo 14.2 del Real Decre-
to 364/1995, de 10 de marzo, por el que se aprueba el Reglamento
General de Ingreso del Personal al Servicio de la Administracién
General del Estado y de Provision de Puestos de Trabajo y Pro-
mocién Profesional de los Funcionarios Civiles de la Administra-
cioén General del Estado.

7. Lista de aprobados

7.1 Finalizadas las pruebas selectivas, el Tribunal hara publi-
cas en el lugar o lugares de celebracion del altimo ejercicio, asi
como en la sede del Tribunal sefialada en la base 5.10 y en aquellos
otros que estime oportunos, la relaciéon de aspirantes aprobados,
por orden de puntuaciéon alcanzada, con indicacién de su docu-
mento nacional de identidad.

El Presidente del Tribunal enviara copia certificada de la lista
de aprobados a la autoridad convocante. Dicha lista se publicara
en el «Boletin Oficial del Estadon».

8. Presentaciéon de documentos y nombramientos de funcionarios

8.1 En el plazo de veinte dias naturales, a contar desde el
dia siguiente a aquel en que se hicieron publicas las listas de
aprobados en el «Boletin Oficial del Estado», los opositores apro-
bados deberan presentar en el Registro General del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacioén, o en la forma establecida
en el articulo 38.4 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de

Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Proce-
dimiento Administrativo Comun, los siguientes documentos:

A) Fotocopia compulsada del titulo exigido en la base 2.1.3
o certificacion académica que acredite haber realizado todos los
estudios para la obtencion del mismo.

B) Declaracion jurada o promesa de no haber sido separado,
mediante expediente disciplinario, de ninguna Administraciéon
Publica, ni hallarse inhabilitado para el ejercicio de funciones
publicas, segan el modelo que figura como anexo IV a esta con-
vocatoria.

Los aspirantes que no posean la nacionalidad espafiola deberan
presentar declaracion jurada o promesa de no estar sometidos
a sancién disciplinaria o condena penal que impida en su Estado
al acceso a la funcién publica, segan el modelo que figura como
anexo IV a esta convocatoria.

C) Los aspirantes extranjeros que no residan en Espafia debe-
ran presentar fotocopia compulsada del resguardo de haber soli-
citado la tarjeta de residencia comunitaria, en el caso de que no
la hubiesen tenido que aportar en el momento de presentar la
solicitud de participacion.

D) Certificado médico oficial que acredite lo senalado en la
base 2.1.4.

8.2 Quienes tuvieran la condicion de funcionarios de carrera
estaran exentos de justificar documentalmente las condiciones y
demas requisitos ya probados para obtener su anterior nombra-
miento, debiendo presentar certificacion del Registro Central de
Personal o del Ministerio u Organismo del que dependieren para
acreditar tal condicion.

8.3 Quienes, dentro del plazo fijado, y salvo los casos de
fuerza mayor, no presentaren la documentacién, o del examen
de la misma se dedujera que carecen de alguno de los requisitos
senalados en la base 2, no podran ser nombrados funcionarios
de carrera de la Escala de Técnicos Facultativos Superiores de
Organismos Auténomos del MAPA y quedaran anuladas sus actua-
ciones, sin perjuicio de la responsabilidad en que hubieren incurri-
do por falsedad en la solicitud inicial.

8.4 La peticion de destinos por parte de los aspirantes apro-
bados debera realizarse una vez finalizado el proceso selectivo
vy publicada la relacion de aspirantes seleccionados, con poste-
rioridad a la presentacion de documentos y previa oferta de los
mismos.

8.5 En el caso de que algunos de los puestos de trabajo ofre-
cidos como primer destino supongan la participaciéon directa o
indirecta en el ejercicio del poder publico y en las funciones que
tienen por objeto la salvaguardia de los intereses generales del
Estado, quedan excluidos de la posibilidad de ser elegidos por
los aspirantes que no posean la nacionalidad espafiola, siendo
la Administraciéon la competente para determinar cuales serian
esos puestos de trabajo.

8.6 Por el Secretario de Estado para la Administracion Pablica
y, a propuesta de la autoridad convocante, se procedera al nom-
bramiento de funcionarios de carrera, mediante Resolucion que
se publicara en el «Boletin Oficial del Estado», con indicaciéon del
destino adjudicado.

8.7 La toma de posesion de los aspirantes aprobados sera
efectuada en el plazo de un mes, contado desde la fecha de la
publicacién de su nombramiento en el «Boletin Oficial del Estado».

8.8 En cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 19 de
la Ley 30/1984, de 2 de agosto, de Medidas para la Reforma
de la Funcién Publica, el Ministerio de Administraciones Publicas,
a través del Instituto Nacional para las Administraciones Publicas
v en colaboraciéon con los Centros de Formacion de Funcionarios
competentes en cada caso, velara por la formaciéon de los aspi-
rantes seleccionados en el dominio de la lengua oficial de las
Comunidades Auténomas en las que obtengan destino, una vez
nombrados funcionarios de carrera.

9. Norma final

La presente convocatoria y cuantos actos administrativos se
deriven de ella y de la actuaciéon del Tribunal podran ser impug-
nados en los casos y en la forma establecidos por la Ley 30/1992,
de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones
Publicas y del Procedimiento Administrativo Comn, modificada
por Ley 4/1999.
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Asimismo, la Administracién podra, en su caso, proceder a
la revision de las resoluciones de los Tribunales, conforme a lo
previsto en la Ley de Régimen Juridico de las Administraciones
Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun.

Madrid, 10 de julio de 2000.—El Ministro, P. D. (Orden de
1 de julio de 1999, «Boletin Oficial del Estado» del 6), el Sub-
secretario, Manuel Lamela Fernandez.

Ilmos. Sres. Subsecretario del Ministerio de Agricultura, Pesca
y Alimentaciéon y Presidente del Tribunal.

ANEXO 1

1. Proceso de seleccién

El proceso de selecciéon constara de las siguientes fases:

A) Concurso.
B) Oposicién.

Con caracter previo al inicio de la fase de concurso, los aspi-
rantes que no posean la nacionalidad espafiola y su conocimiento
del castellano no se deduzca de su origen, deberan acreditar el
conocimiento del castellano no se deduzca de su origen, deberan
acreditar el conocimiento del castellano mediante la realizacién
de una prueba, en la que se comprobara que poseen un nivel
adecuado de comprension y expresion oral y escrita en esta lengua.

Quedan eximidos de realizar esta prueba quienes estén en pose-
siéon del Diploma Superior de Espafiol como Lengua Extranjera
establecido por el Real Decreto 826/1988, de 20 de julio, modi-
ficado y completado por el Real Decreto 1/1992, de 10 de enero,
o del certificado de aptitud en espafol para extranjeros expedido
por las Escuelas Oficiales de Idiomas:

A) Fasede concurso: La fase de concurso, que no tendra carac-
ter eliminatorio, consistira en la exposiciéon oral del curriculum
vitae del aspirante en un tiempo maximo de media hora.

Concluida la exposicion, el Tribunal podra formular preguntas
al aspirante en relacion con la misma y solicitar aclaraciones,
dentro de un plazo maximo de quince minutos.

B) La fase de oposicion constara de cuatro ejercicios, todos
de caracter eliminatorio.

Primer ejercicio: Consistira en el desarrollo por escrito, durante
un periodo maximo de cuatro horas, de dos temas de caracter
general y sobre materias relacionadas, pero no coincidentes, con
el temario (comuin y especifico), elegidos por el opositor de entre
tres temas propuestos por el Tribunal.

Los opositores haran la lectura de su ejercicio ante el Tribunal,
en sesion publica, previo sefalamiento de fecha.

En este ejercicio se valoraran la formacién general, la claridad
v el orden de ideas, la capacidad de expresion escrita y la capacidad
de redaccién.

Segundo ejercicio: Constara de dos partes:

1. Una conversacion en el idioma/s elegido/s, de una dura-
ci6n entre diez y quince minutos, con el Tribunal o persona experta
a quien el mismo designe, que versara sobre temas de actualidad
v de caracter cientifico.

2. Un ejercicio escrito, consistente en hacer un resumen por
parte del opositor en el idioma/s elegido/s, de un maximo de
300 palabras, de un articulo de la especialidad a la que se presente,
contenido en alguna publicacién cientifica en castellano. Este resu-
men debera ser una sintesis lo suficientemente elaborada mediante
la cual se pueda comprender el contenido del articulo.

Los idiomas sobre los que versara el ejercicio seran francés
y/o inglés, segun la eleccion efectuada por el aspirante, a cuyo
efecto indicara el dioma/s elegido/s en el correspondiente recua-
dro de la solicitud de admisién a las pruebas selectivas.

Tercer ejercicio: Consistira en redactar por escrito en un tiempo
maximo de tres horas tres temas sacados al azar de los del pro-
grama y que correspondan uno a la primera parte y dos a la segun-
da. Cada opositor podra elegir un tema entre dos escogidos al
azar de la primera parte, y dos temas entre tres escogidos al azar
de la segunda parte.

Este ejercicio sera leido publicamente ante el Tribunal por los
aspirantes previo sefialamiento de fecha.

Concluida la lectura, el Tribunal podra formular preguntas en
relacion con las materias expuestas y solicitar aclaraciones sobre
las mismas durante un plazo maximo de diez minutos.

Cuarto ejercicio: Consistira en redactar por escrito, en un plazo
maximo de cuatro horas, un supuesto practico propuesto por el
Tribunal. A tal efecto, el Tribunal preparara en un sobre cerrado
vy lacrado tres supuestos, eligiéendose dos por el aspirante para
su desarrollo.

El ejercicio sera leido publicamente ante el Tribunal por los
aspirantes previo sefialamiento de dia y hora.

2. Valoracién

Prueba de conocimiento del castellano para los aspirantes que
no posean la nacionalidad espafola: La prueba se calificara de
«apto» o «<no apto», siendo necesario obtener la valoracién de «apto»
para pasar a la fase de concurso y, posteriormente, a realizar
las pruebas de la fase de oposicién.

Fase de concurso: Se valorara hasta un maximo de 10 puntos.

El Tribunal valorara los siguientes méritos de acuerdo con el
siguiente baremo:

1. Formacién académica y actividades docentes: Direccion
de tesis y tesinas. Titulaciones académicas distintas a las exigidas
para ingresar en el Cuerpo o Escala de pertenencia. Otros titulos
v actividades docentes. Cursos recibidos e impartidos. Hasta dos
puntos.

2. Actividades cientificas: Publicaciones cientificas. Comuni-
caciones y ponencias presentadas a congresos. Actividades como
redactor y/o critico en revistas y como critico en la evaluacion
de proyectos de investigacion. Estancias en centros de investi-
gacion. Participacion en proyectos de I + D. Otros méritos cien-
tificos. Hasta cuatro puntos.

3. Actividades de desarrollo: Patentes y registros de produc-
tos. Publicaciones técnicas y de divulgacién. Convenios, servicios
e informes, hasta tres puntos.

4. Otros méritos: Experiencia administrativa y de gestion rela-
cionada con la investigacion. Premios. Actividad profesional no
investigadora, etc. Hasta un punto.

La puntuaciéon obtenida en la fase de concurso no podra apli-
carse para superar los ejercicios de la fase de oposicion, y se
hara publica por el Tribunal al menos con cuarenta y ocho horas
antes de la realizacion del primer ejercicio de la fase de oposicion.

Fase de oposicion: Los ejercicios se calificaran de la siguiente
manera:

Primer ejercicio: Se otorgara una calificacién maxima de 10
puntos, siendo necesario obtener un minimo de cinco puntos para
acceder al ejercicio siguiente.

Segundo ejercicio: Se otorgara una calificacion maxima de seis
puntos, siendo necesario obtener un minimo de tres puntos para
acceder al ejercicio siguiente.

Tercer ejercicio: Se otorgara una calificacion maxima de 10
puntos, siendo necesario obtener un minimo de cinco puntos para
acceder al ejercicio siguiente.

Cuarto ejercicio: Se otorgara una calificacion maxima de 10
puntos, siendo necesario obtener un minimo de cinco puntos para
superarlo.

En los ejercicios de los que se exima a los aspirantes, que
ostenten la condiciéon de funcionarios de organismos internacio-
nales, se otorgara la calificacién minima exigida en la convocatoria
para la superacion de los mismos.

Los interesados podran renunciar a tal calificacién y participar
en las pruebas de las que han sido eximidos en igualdad de con-
diciones con el resto de los aspirantes. Tal renuncia debera llevarse
a cabo con anterioridad al inicio de las pruebas selectivas.

Para cada especialidad, la calificacion final vendra determinada
por la suma de las puntuaciones obtenidas en cada uno de los
cuatro ejercicios, a la que habra de acumularse, en su caso, la
derivada de la fase de concurso.

En caso de empate, el orden se establecera atendiendo a la
mayor puntuacion obtenida por los aspirantes en el primer ejer-
cicio; si persistiera el empate, se utilizara el mismo criterio, aten-
diendo a cada uno de los restantes ejercicios de la fase de opo-
sicion.
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ANEXO II

Temario de pruebas selectivas para ingreso en la Escala
de Técnicos Facultativos Superiores de Organismos
Autonomos del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion

PRIMERA PARTE

Administracién pablica

Tema 1. La Constituciéon Espafiola de 1978: Caracteristicas,
principios y derechos fundamentales.

Tema 2. La Corona y las Cortes Generales: Atribuciones y
competencias.

Tema 3. El Gobierno: Designacién, funciones y relaciones con
otros poderes del Estado.

Tema 4. El Derecho Administrativo: Concepto y fuentes.

Tema 5. La Administraciéon publica (1). La Administracion
General del Estado y su organizacion periférica.

Tema 6. La Administracion puablica (II). El Estado y las Comu-
nidades Auténomas. La coordinaciéon entre las distintas adminis-
traciones publicas.

Tema 7. La Ley 30/1992, de Régimen Juridico de las Admi-
nistraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun,
modificada por la Ley 4/1999: Planteamiento general y principios
rectores.

Tema 8. Régimen juridico del personal al servicio de las admi-
nistraciones publicas.

Tema 9. Derechos y deberes de los funcionarios publicos.

Tema 10. El contrato administrativo. Concepto, tipos, prin-
cipios, caracteristicas y elementos. Adjudicacién. Ejecucion.

Tema 11. Presupuestos Generales del Estado. Estructura. El
ciclo presupuestario: Elaboracion, ejecucion y control.

Tema 12. Técnicas modernas de gestion publica. Concepto
de gestion pablica. Marketing pablico. Gestion integrada de recur-
sos humanos. Direccién por objetivos de actuaciones publicas.

Tema 13. El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién:
Estructura y relaciones con otros Departamentos ministeriales.

Tema 14. La poblacion espafiola: Estructura y evolucion.

Tema 15. La economia espafiola: Dimensiones, analisis de
los sectores y relaciones exteriores.

Tema 16. Politica agraria y politica econémica: Caracteris-
ticas diferenciadoras del sector agrario. Politica de industrializa-
cioén agraria. La industria agroalimentaria en Espaiia.

Tema 17. Las industrias agricolas, forestales y ganaderas en
Espaiia: Rasgos diferenciadores dentro de la Unién Europea.

Tema 18. Politica pesquera espafola y comunitaria: Perspec-
tiva histérica y proyeccién futura.

Tema 19. Importancia del sector pesquero en las distintas
comunidades auténomas.

Tema 20. Configuraciéon de la Uniéon Europea: Antecedentes,
objetivos, instituciones y su funcionamiento.

Tema 21. Ordenamiento juridico de la Unién Europea: Sus
fuentes e incidencia en el ordenamiento juridico espafiol.

Tema 22. Instituciones comunitarias: El Consejo, el Parla-
mento, la Comisiéony el Tribunal Europeo de Justicia. Composicion
y atribuciones. Funcionamiento y relaciones institucionales.

Tema 23. La Unién Europea: La union politica y la uniéon
econémica monetaria.

Tema 24. Integracion de Espafia en la Union Europea: Tra-
tado de adhesion, periodo transitorio. El caso canario.

Tema 25. La macroeconomia del sector agrario de la Unién
Europea. Diferencias regionales.

Tema 26. Configuraciéon de la PAC: Principios, objetivos e
instrumentos. La PAC y las politicas agricolas nacionales.

Tema 27. La politica de precios y mercados en la Unién Euro-
pea. Organizaciones comunes de mercado: Tipos y mecanismos.
Problemas agromonetarios.

Tema 28. Reforma de la PAC de 1992: Causas. Evaluacion
de resultados en los primeros afios de aplicaciéon en las OCM.

Tema 29. Financiaciéon de la PAC. Instrumentos de financia-
cion: FEOGA, IFOP, FSE, FEDER, BEI. Instrumento de financiacién
nacional: FEGA.

Tema 30. Futuro de la PAC: Mercado tinico. Moneda unica
y ampliacion a los paises de Europa central y oriental.

SEGUNDA PARTE

1. Temario especifico para la especialidad de aplicaciones
de la biotecnologia en mejora genética vegetal

Tema 1. La biotecnologia vegetal y la productividad agraria.

Tema 2. Impacto de la genémica y la proteémica en los dise-
fios y procesos de la mejora genética vegetal.

Tema 3. La mejora genética vegetal asistida por marcadores
moleculares.

Tema 4. Los distintos tipos de marcadores moleculares y su
utilizacién en la mejora genética vegetal.

Tema 5. Instrumentos biotecnolégicos en la identificacion y
caracterizacion de los recursos fitogenéticos.

Tema 6. Aplicaciones de la genémica estructural a la bio-
tecnologia vegetal.

Tema 7. Mapas genéticos de alta resoluciéon de vegetales: Inte-
rés biotecnolégico v aplicaciones en la mejora genética vegetal.

Tema 8. Secuenciacion de genomas vegetales. Metodologia
y aplicaciones en la mejora genética vegetal.

Tema 9. La identificacion de variedades vegetales mediante
instrumentos derivados de la genémica. Importancia en los pro-
cesos de proteccion de variedades.

Tema 10. Clonaje posicional de genes agron6micamente inte-
resantes y su interés en la mejora genética vegetal.

Tema 11. Genémica funcional y biotecnologia vegetal: Apli-
caciones en la mejora genética vegetal.

Tema 12. Identificaciéon de loci de caracteres cuantitativos
(QTLs) mediante instrumentos biotecnolégicos. Aplicaciones en
la mejora genética vegetal.

Tema 13. La obtencion de mutantes y su utilizaciéon en la
biotecnologia y mejora genética genética vegetal.

Tema 14. Identificacién de funciones mediante inactivaciones
génicas vy su utilidad en la mejora vegetal.

Tema 15. Caracteristicas diferenciales del desarrollo vegetal:
Interés biotecnolégico y aplicaciones en la mejora genética vegetal.

Tema 16. Los programas de secuenciacion de transcriptomas
vegetales: Interés biotecnolégico y aplicaciones en la mejora gené-
tica vegetal.

Tema 17. El analisis genémico funcional mediante microdis-
posiciones génicas («microarrays») y chips de ADN.

Tema 18. Perspectivas de aplicacion de los cromosomas vege-
tales artificiales en la mejora genética vegetal.

Tema 19. Aplicaciones de la bioinformatica a la biotecnologia
vegetal y su utilizaciéon en mejora genética vegetal.

Tema 20. La protedémica en la mejora genética vegetal.

Tema 21. Biologia molecular de la fotosintesis: Interés bio-
tecnolégico y aplicaciones en la mejora genética vegetal.

Tema 22. El cultivo «in vitro» de tejidos y 6rganos vegetales
en la conservaciéon de recursos fitogenéticos, en la propagacion
vegetal y en la mejora genética vegetal.

Tema 23. Aplicaciones de la biotecnologia vegetal al diag-
noéstico de plagas y patégenos vegetales. Importancia en la mejora
genética.

Tema 24. Tipificacion de plagas y patégenos vegetales
mediante métodos biotecnolégicos. Respuestas moleculares de la
interaccion planta-patégeno.

Tema 25. Aplicaciones de la biotecnologia en el area de la
produccién y mejora genética forestal.

Tema 26. Las plantas transgénicas: Interés biotecnolégico y
aplicaciones en la mejora genética vegetal.

Tema 27. Transformaciéon genética estable de plantas.

Tema 28. Transformacién genética transitoria de plantas.

Tema 29. Los microorganismos transgénicos en biotecnolo-
gia vegetal: Aplicaciones en la mejora genética vegetal.

Tema 30. Las generaciones de productos vegetales transgé-
nicos. Caracteristicas vy utilidades.

Tema 31. Utilizacion de la biotecnologia para mejorar la tole-
rancia de las plantas a los estreses bi6ticos de plagas y nematodos.

Tema 32. Utilizacion de la biotecnologia para mejorar la tole-
rancia de las plantas a los estreses bioticos producidos por virus.

Tema 33. Genes que confieren resistencias a bacterias vy fito-
plasmas vy su utilizacién en mejora genética vegetal mediante
aproximaciones biotecnoldgicas.

Tema 34. Genes que confieren resistencias a hongos y su
utilizacién en mejora genética vegetal mediante aproximaciones
biotecnologicas.
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Tema 35. Genes que confieren tolerancias a herbicidas vy su
utilizacién en mejora genética vegetal mediante aproximaciones
biotecnologicas.

Tema 36. Utilizacion de la biotecnologia para mejorar la tole-
rancia de las plantas a los estreses abioticos.

Tema 37. Respuestas moleculares de las plantas frente al
estrés hidrico, al salino y a las temperaturas extremas.

Tema 38. La mejora de la calidad del producto agrario
mediante transgénesis. Ejemplos relevantes.

Tema 39. Manipulaciéon de la respuesta de las plantas a hor-
monas vegetales, utilizando estrategias biotecnologicas.

Tema 40. Manipulaciéon del metabolismo de hidratos de car-
bono en plantas, utilizando estrategias biotecnolégicas.

Tema 41. Laingenieria metabélica aplicada a la modificacion
de los perfiles de lipidos en plantas.

Tema 42. Los metabolitos secundarios: Interés biotecnol6-
gico y aplicaciones en la mejora genética vegetal.

Tema 43. Laingenieria metabélica aplicada a la modificacién
de biopolimeros de interés forestal.

Tema 44. Aplicaciones de la biotecnologia en el area forestal.

Tema 45. Las plantas como biofactorias: Producciéon de bio-
moléculas ex6genas con aplicaciones terapéuticas.

Tema 46. La utilizacion de la biotecnologia vegetal para la
producciéon de nuevas moléculas de interés industrial, no tera-
péutico, en plantas.

Tema 47. Mejora genética vegetal dirigida a la produccion
de alimentos funcionales. La nutricéutica.

Tema 48. Perspectivas de aplicacion de las plantas transgé-
nicas en la resolucién de problemas de caracter medioambiental.

Tema 49. La seguridad bioldgica en la aplicacion de la bio-
tecnologia a la mejora genética vegetal.

Tema 50. Biotecnologia y sociedad: La importancia de la per-
cepcion puablica del empleo de la biotecnologia en la mejora gené-
tica vegetal.

2. Temario especifico para la especialidad de aplicaciones
de la biotecnologia en sanidad animal

Tema 1. Patogenia de la infeccion por virus y mecanismos
de resistencia del huésped.

Tema 2. Patogenia de la infeccion por bacterias y mecanismos
de resistencia del huésped.

Tema 3. Conceptos basicos de la manipulaciéon genética apli-
cados a la biotecnologia. Aplicacién en sanidad animal.

Tema 4. Utilidad de la biogecnologia en el estudio de meca-
nismos de replicacion de agentes patégenos de interés en sanidad
animal.

Tema 5. Utilidad de la biotecnologia en el estudio de meca-
nismos de patogénesis de agentes patégenos de interés en sanidad
animal.

Tema 6. Caracterizacion de genes de interés en sanidad y
produccién animal.

Tema 7. Estrategias de clonaciéon y secuenciaciéon de acidos
nucleicos de agentes patoégenos.

Tema 8. Metodologia convencional para la obtenciéon de anti-
cuerpos monoclonales. Principales aplicaciones en sanidad ani-
mal. Problematica encontrada.

Tema 9. Técnicas no convencionales para la obtencién de
anticuerpos monoclonales. Principales aplicaciones a la sanidad
animal.

Tema 10. Bases moleculares de los procesos de infecciéon por
bacterias y protozoos.

Tema 11. Biologia molecular y celular de las enfermedades
producidas por priones.

Tema 12. Métodos diagnosticos utilizados en las encefalo-
patias espongiformes transmisibles.

Tema 13. Estrategias biotecnolégicas para inducir resistencia
frente a infecciones producidas por priones. Estado actual de las
investigaciones.

Tema 14. Biotecnologia aplicada al diagnéstico de enferme-
dades infecciosas. Estado actual y perspectiva de futuro.

Tema 15. Marcadores moleculares en el diagnéstico de enfer-
medades infecciosas animales.

Tema 16. PCR. Aplicaciéon al diagnéstico de enfermedades
de interés en sanidad animal. Situacién actual.

Tema 17. Hibridaciéon molecular «in situ» aplicada al diag-
noéstico de enfermedades infecciosas. Ventajas y desventajas frente
a otras técnicas.

Tema 18. Métodos no inmunolédgicos utilizados en el diag-
noéstico de enfermedades infecciosas. Ventajas y desventajas frente
a otras técnicas.

Tema 19. Técnicas inmunolégicas aplicadas en la deteccion
de agentes patogenos de interés en sanidad animal.

Tema 20. Establecimiento de lineas celulares. Cultivo de célu-
las madre con aplicaciones en biotecnologia. Potencial de utili-
zacion en sanidad animal.

Tema 21. Técnicas para la transferencia de biomoléculas en
cultivos celulares. Aplicaciones en sanidad animal.

Tema 22. Meétodos de obtencion de proteinas de interés en
sanidad animal.

Tema 23. Estrategias de replicacion de virus RNA de interés
en sanidad animal.

Tema 24. Sistemas de expresion basados en virus RNA con
potencial de utilizacién en sanidad animal.

Tema 25. Expresion génica en virus DNA de interés en sani-
dad animal.

Tema 26. Sistemas de expresion basados en virus DNA con
potencial de utilizacién en sanidad animal.

Tema 27. Nuevas estrategias para la induccion de resistencia
a enfermedades infecciosas.

Tema 28. Vacunas clasicas en virus animales. Ventajas vy
problematica.

Tema 29. Vacunas de nueva generaciéon en enfermedades
virales. Ventajas y problematica.

Tema 30. Aplicaciéon de la biotecnologia en el desarrollo de
vacunas en sanidad para especies silvestres. Perspectivas de futu-
ro.

Tema 31. Vacunas recombinantes replicantes. Disefio, ven-
tajas e inconvenientes. Principales aplicaciones.

Tema 32. Vacunas recombinantes no replicantes. Disefio,
ventajas e inconvenientes. Principales aplicaciones.

Tema 33. Inmunizacion con DNA y RNA. Pontencial de uti-
lizacién en sanidad animal.

Tema 34. Terapia génica aplicada a sanidad animal.

Tema 35. Animales transgénicos aplicados al estudio y carac-
terizacion de genes implicados en enfermedades animales. Regu-
lacion de la expresion.

Tema 36. Desarrollo de animales transgénicos resistentes a
enfermedades infecciosas. Principales posibles aplicaciones en
sanidad animal.

Tema 37. Aplicaciones de la clonaciéon de individuos com-
pletos en sanidad animal.

Tema 38. Animales transgénicos como biorreactores. Su
potencial en sanidad animal.

Tema 39. Obtencion de resistencia frente a enfermedades
mediante la eliminaciéon de la funcién génica. Animales Knock
out.

Tema 40. Animales transgénicos en el estudio de las enfer-
medades producidas por priones.

Tema 41. Técnica de microinyecciéon de DNA utilizada en la
obtencién de animales transgénicos.

Tema 42. Meétodos alternativos a la microinyeccion utilizados
en la obtenciéon de animales transgénicos.

Tema 43. Genes marcadores de utilidad en el estudio de los
diferentes sistemas de expresion.

Tema 44. Regulacion de la expresion génica por sistemas
inducibles.

Tema 45. Analisis filogenéticos y su aplicacién a la epide-
miologia molecular.

Tema 46. Estrategias moleculares para determinar el origen
de un brote infeccioso.

Tema47. Desarrollo de sistemas para el control y seguimiento
de organismos modificados genéticamente.

Tema 48. Analisis de mutaciones alélicas relacionadas con
enfermedades en animales.

Tema 49. Biotecnologia aplicada al desarrollo de nuevas téc-
nicas terapéuticas. Estado actual.

Tema 50. Aplicaciones biotecnolégicas del RNA antisentido
y las ribozimas.



31140

Miércoles 6 septiembre 2000

BOE num. 214

3. Temario especifico para la especialidad de los productos
fitosanitarios en la agricultura sostenible

Tema 1. Concepto de sustentabilidad en la agricultura.

Tema 2. Agricultura y medio ambiente.

Tema 3. Los productos fitosanitarios. Generalidades.

Tema 4. Los productos fitosanitarios en la historia de la agri-
cultura.

Tema 5. Clasificaciéon de productos fitosanitarios.

Tema 6. Ventajas e inconvenientes del uso de productos fito-
sanitarios.

Tema 7. Los productos fitosanitarios y las plantas transgé-
nicas.

Tema 8. Herbicidas: Conceptos generales, definiciéon y cla-
sificacion.

Tema 9. Modo de accion de los herbicidas.

Tema 10. Selectividad de los herbicidas.

Tema 11. Manejo de la resistencia de malas hierbas a her-
bicidas.

Tema 12. Herbicidas inhibidores de la fotosintesis.

Tema 13. Degradacion de los herbicidas en plantas vy suelo.

Tema 14. Insecticidas: Conceptos generales, definicién y cla-
sificacion.

Tema 15. Insecticidas organofosforados.

Tema 16. Insecticidas organoclorados.

Tema 17. Insecticidas carbamatos.

Tema 18. Piretroides.

Tema 19. Insecticidas biolégicos.

Tema 20. Manejo de resistencia de insectos a insecticidas.

Tema 21. Fungicidas: Conceptos generales, definiciéon y cla-
sificacion.

Tema 22. Modo de accién de fungicidas.

Tema 23. Influencia de los fungicidas en la fisiologia de la
planta.

Tema 24. Manejo de la resistencia a fungicidas.

Tema 25. Fungicidas biolégicos.

Tema 26. Acaricidas y nematicidas: Conceptos generales.

Tema 27. Proceso de registro de productos fitosanitarios en
la Unién Europea.

Tema 28. Proceso de registro de productos fitosanitarios en
Espaiia.

Tema 29. Identidad de las sustancias activas y su importancia
en el proceso de evaluacién.

Tema 30. Eficacia y selectividad de los productos fitosani-
tarios.

Tema 31. Métodos analiticos.

Tema 32. Requisitos toxicolégicos que deben cumplir los pro-
ductos fitosanitarios. Limites de exposicion y de ingesta.

Tema 33. Toxicidad aguda y subcrénica de los productos
fitosanitarios.

Tema 34. Genotoxicidad y teratogénesis de los productos
fitosanitarios.

Tema 35. Toxicidad a largo plazo de los productos fitosa-
nitarios.

Tema 36. Evaluacion del riesgo del uso de productos fito-
sanitarios en los operadores.

Tema 37. Definicion del residuo.

Tema 38. Residuos en plantas y animales. Ensayos de resi-
duos.

Tema 39. Limites maximos de residuos (LMR), seguimiento
y control.

Tema 40. Evaluacion del riesgo para el consumidor.

Tema41l. Degradaciéon de productos fitosanitarios en el suelo.
Calculo de la exposicion en el suelo.

Tema 42. Movilidad de los productos fitosanitarios y conta-
minacion de aguas profundas. Calculo de la exposiciéon en aguas
profundas.

Tema 43. Degradacion de productos fitosanitarios en el agua.
Calculo de la exposicion en aguas superficiales.

Tema 44. Efecto del uso de productos fitosanitarios en fauna
terrestre.

Tema 45. Efecto del uso de productos fitosanitarios en flora

no objeto del tratamiento.

Tema 46.

Efecto del uso de productos fitosanitarios en fauna

y flora acuicola.

Tema 47.

podos.

Efecto del uso de productos fitosanitarios en artro-

Tema 48. Efecto del uso de productos fitosanitarios en orga-
nismos de suelo.

Tema 49. Manejo integrado de plagas, enfermedades y malas
hierbas.

Tema 50. Nuevas perspectivas en la utilizacién de productos
fitosanitarios.

4. Temario especifico para la especialidad de aprovechamiento
sostenible de especies forestales mediterraneas

Tema 1. Concepto, origen y evoluciéon de la selvicultura. Prin-
cipales tendencias histoéricas y actuales.

Tema 2. Meétodos de regeneracion natural de masas regulares.

Tema 3. Métodos de regeneraciéon natural de masas con dife-
rentes grados de irregularidad.

Tema 4. Monte bajo. Aspectos generales. Problematica actual
y opciones selvicolas viables.

Tema 5. Caracteristicas principales de la selvicultura medi-
terranea. Diferencias con la selvicultura centroeuropea. Dificul-
tades ecologico-selvicolas y econémicas para su aplicacion.

Tema 6. La Dehesa. Definicién, origen, tipologia, descripcion
del sistema y evolucion.

Tema 7. Modelos de produccién. Tablas de producciéon de
selvicultura variable. Métodos generales de construccion. Ventajas
e inconvenientes de su aplicacién.

Tema 8. Tablas de produccién. Modelos franceses.

Tema 9. Tablas de producciéon. Modelo inglés.

Tema 10. Modelos de produccién. Modelos de distribucion
diamétrica. Clasificacion. Descripcion de los principales tipos y
modelos matematicos empleados.

Tema 11. Modelos de producciéon. Modelos de arbol indivi-
dual. Indices de competencia. Relaciones que se desarrollan en
el marco de estos modelos.

Tema 12. Autoclareo. Definiciéon. Teorias actuales. Modeli-
zacion.

Tema 13. Densidad de la masa. Principales indices para esti-
mar la densidad de las masas. Aplicacién practica.

Tema 14. Claras. Antecedentes historicos.
Objetivos. Tipos de claras.

Tema 15. Caracterizacion cuantitativa y cualitativa de las cla-
ras. Indicadores. Peso, intensidad y régimen de clara.

Tema 16. El método inglés para el control de claras.

Tema 17. Modelos de simulacién de claras. Conceptos. Apli-
cacion. Ventajas e incovenientes que presentan.

Tema 18. Efectos de las claras sobre el arbol y sobre la masa.
Especial referencia a «Pinus Sulvestris» y «Pinus pinaster».

Tema 19. Poda. Definiciéon y conceptos. Tipos. Edad de ini-
ciacion. Intensidad. Factores que intervienen. Tendencias actua-
les.

Tema 20. Regeneracion natural. Condiciones que deben cum-
plirse para su éxito. Ventajas e inconvenientes frente a la rege-
neraciéon ayudada v a la regeneracion artificial.

Tema 21. «Pinus pinea». Aspectos morfologicos vy fisiologicos
de la especie. Variabilidad genética. Autoecologia. Distribuciéon
en el mundo y en Espaiia.

Tema 22. Crecimiento y producciéon de «Pinus pinea». Mode-
los selvicolas de cuantificaciéon y prediccion desarrollados. Mode-
los de masa (rodal completo y distribuciones diamétricas). Rela-
ciones. Submodelos que integran.

Tema 23. Crecimiento y producciéon de «Pinus pinea». Mode-
los selvicolas de cuantificacion y prediccion desarrollados. Mode-
los de tipo arbol individual. Indices de competencia. Relaciones
desarrolladas en el marco de estos modelos.

Tema 24. Producciéon de pifia de «Pinus pinea». Influencia
de la edad, la calidad de estacion y la densidad de la masa. Influen-
cia de otras variables de tipo arbol en la produccién individual.

Tema 25. Producciéon de pina de «Pinus pinea». Ciclo de flo-
racion-frutificacion. Influencia de la edad, la calidad de estacion
v la densidad en la floraciéon, supervivencia de las flores y fruc-
tificacion. Principales masas productoras de pifia.

Tema 26. Calidad de estacién en masas de «Pinus pinea».
Principales modelos desarrollados.

Tema 27. Las claras en «Pinus pinea». Iniciacion. Tipos e
intensidad. Modelos mas habituales en repoblaciones.

Tema 28. La poda en «Pinus pinea». Aspectos selvicolas y
econdémicos. Experiencias realizadas.

Definiciones.
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Tema 29. Selvicultura y ordenacién de masas de «Pinus
pinea». Masas regulares y de diferentes grados de irregularidad.
Métodos empleados.

Tema 30. «Pinus pinea». Fruticultura. Masas injertadas. Con-
ceptos generales. Produccién, turno, cuidados selvicolas. Ventajas
e inconvenientes de esta técnica de selvicultura intensiva.

Tema 31. «Quercus suber». Aspectos morfoldgicos v fisiolo-
gicos de la especie. Variabilidad genética. Autoecologia. Distri-
bucién en el mundo y en Espana.

Tema 32. Modelos de produccion de corcho. Conceptos gene-
rales. Tipos de modelos. Tablas de produccion.

Tema 33. Influencia de la densidad en la produccién en cali-
dad y cantidad de corcho. Calidad de estacion y produccion.

Tema 34. Coeficiente de descorche e intensidad de descorche.
Ventajas e inconvenientes de la aplicaciéon de cada uno de ellos.

Tema 35. El descorche. Efectos fisiologicos. Economia del
descorche. Turno general y turno de descorche.

Tema 36. Produccion de corcho. Principales variables de
masa que influye en la produccién. Principales variables del indi-
viduo que determinan la producciéon de corcho de un arbol.

Tema 37. La poda del alcornoque: Objetivos. Tipo de poda.
Efectos sobre el arbol. Efectos sobre la producciéon de bellota y
la produccién de corcho.

Tema 38. Regeneracion natural del alcornocal. Problematica
que presenta. Experiencias realizadas y principales resultados.

Tema 39. Reforestacion con alcornoque. Conceptos genera-
les. Metolologia de la reforestacion. Cuidados culturales a las jove-
nes repoblaciones.

Tema 40. «Quercus suber». Calidad de planta y semilla para
la reforestacion.

Tema 41. «Pinus halepensis». Importancia ecolégica y pro-
tectora. Modelos y tablas de produccion.

Tema 42. «Pinus nigra». Sistematica. Distribucion de las
subespecies. Caracteristicas de cada una de ellas. Modelos de pro-
duccién en Espaiia.

Tema 43. «Quercus pyrenaica». Sistematica. Fisionomia. Dis-
tribucion. Ecologia y temperamento. Aprovechamiento como mon-
te bajo. Conversion a monte alto, medio y adehesado. Aprove-
chamiento silvopastoral.

Tema 44. «Quercus faginea». Sistematica, fisionomia, distri-
bucion, ecologia y temperamento. Aprovechamiento como monte
bajo. Conversion a monte alto, medio vy adehesado. Aprovecha-
miento silvopastoral.

Tema 45. «Quercus conifera». Ecologia. Caracteristicas y uso
de los coscojares en Espaiia.

Tema 46. Criterios e indicadores de sostenibilidad. Antece-
dentes. Conceptos basicos. Estado actual de los conocimientos
y su aplicacion.

Tema 47. Evaluacion de la sostenibilidad de los sistemas sel-
vicolas y de los métodos de ordenaciéon y de aprovechamiento.
Aspectos ambientales, selvicolas, econémicos y sociales.

Tema 48. Ecocertificacion forestal. Antecedentes. Conceptos
basicos. Certificacion de la gestion y de los productos. Estado
actual del proceso. Aplicacion.

Tema 49. Disefio de experimentos. Principales disefios esta-
disticos utilizados en experimentacion selvicola. Principios en que
se basan. Ventajas e inconvenientes de cada tipo.

Tema 50. Analisis de varianza. Conceptos basicos. Factores
fijos vy factores aleatorios. Modelos matematicos en funciéon del
tipo de disefio, jerarquico, factorial y bloques. Clases desilibradas.

5. Temario especifico para la especialidad de impacto
ecotoxicolébgico de los sistemas de produccién agroalimentaria
en la calidad del agua

Tema 1. Criterios internacionales y legislaciones actuales en
el marco de la sanidad integral: Animal y ambiental.

Tema 2. Problematica actual en nuestro pais relativa a la con-
taminacion del medio acuatico.

Tema 3. Importancia de la calidad del medio acuatico: Para-
metros de calidad y parametros de toxicidad.

Tema 4. Comportamiento ambiental de sustancias. Caracte-
risticas intrinsecas relevantes de las sustancias desde el punto
de vista ecotoxicolégico.

Tema 5. Evoluciéon y comportamiento de los téxicos ambien-
tales en el medio acuatico.

Tema 6. Mecanismos de adaptacion de las poblaciones pis-
cicolas a la variacion de los parametros de calidad y toxicidad
del medio acuatico.

Tema 7. Patrones de bioacumulacion y biomagnificaciéon en
el medio acuatico.

Tema 8. Sustancias relevantes en el medio acuatico de origen
agroalimentario: Compuestos inorganicos y organicos.

Tema 9. Efectos sanitario-ambientales asociados al vertido
de cargas organicas y nutrientes en el medio acuatico.

Tema 10. Problematica sanitario-ambiental originada por
productos fitosanitarios y zoosanitarios.

Tema 11. Contaminantes persistentes en efluentes agroali-
mentarios: Efectos ecotoxicoldgicos.

Tema 12. Indicadores agroambientales de calidad de aguas.

Tema 13. Eutrofizaciéon de cauces como consecuencia del ver-
tido de industrias agroalimentarias.

Tema 14. Evolucién de la contaminaciéon organica y de los
toxicos ambientales en cuencas fluviales.

Tema 15. Problematica ambiental generada por mataderos.

Tema 16. Puntos criticos sanitario-ambientales de explota-
ciones ganaderas: Ubicaciéon, disefio y programa de vigilancia
ambiental.

Tema 17. Estudio de control de efluentes de sistemas agroa-
limentarios.

Tema 18. Estudio de seguimiento de efluentes agroalimen-
tarios en cuencas fluviales.

Tema 19. Herramientas y protocolos empleados en el diag-
noéstico de procesos sanitario-ambientales originados por sistemas
agroalimentarios.

Tema 20. Estudios de ecoauditorias y ecoetiquetado aplica-
dos a sistemas y productos agroalimentarios.

Tema 21. Aplicaciéon del Real Decreto 1302/1986, de Eva-
luaciéon de Impacto Ambiental, y sus posteriores modificaciones,
en sistemas agroalimentarios.

Tema 22. Valoracion de impactos de los sistemas agrope-
cuarios sobre el medio acuatico. Herramientas analiticas y bio-
logicas.

Tema 23. Problematica ambiental de la reutilizacion agraria
de purines en campo v sus efectos sobre el medio acuatico.

Tema 24. Meétodos actuales de deteccion de micorcontami-
nantes en la reutilizacion de aguas.

Tema 25. Problematica sanitario-ambiental generada por
industrias agroalimentarias.

Tema 26. Problematica sanitario-ambiental generada por
explotaciones ganaderas.

Tema 27. Problematica sanitario-ambiental generada por pro-
ducciones agricolas.

Tema 28. Valoraciéon del impacto ambiental de los residuos
ganaderos en el medio acuatico.

Tema 29. Valoraciéon de riesgo de productos fitosanitarios:
Comportamiento acuatico.

Tema 30. Tipos de respuestas de los sistemas biologicos a
contaminantes relevantes de vertidos agroalimentarios.

Tema 31. Repercusiones ambientales de los efluentes agroa-
limentarios sobre la salud de poblaciones piscicolas: Letalidad,
efectos en la reproduccién, susceptibilidad a enfermedades infec-
ciosas, etc.

Tema 32. Relevancia de compuestos estrogénicos en los
efluentes en agroalimentarios.

Tema 33. Empleo de biomarcadores en valoracion del estado
sanitario de poblaciones naturales.

Tema 34. Alteraciones de macromoléculas como biomarca-
dores de efecto de exposiciones a contaminantes relevantes.

Tema 35. Métodos para identificar y cuantificar la toxicidad
de las mezclas complejas.

Tema 36. Aplicaciéon de procedimientos de valoraciéon por
identificacion toxicolégica en estudios de seguimiento y diagnos-
tico.

Tema 37. Ensayos ecotoxicoldgicos utilizados en la clasifi-
cacion de peligrosidad de sustancias en el medio acuatico.

Tema 38. Objetivos de calidad de agua.

Tema 39. Ensayos de ecotoxicidad para estimar efectos eco-
légicos de las sustancias quimicas. Requerimientos, fundamentos
y aplicaciones.

Tema 40. Tipos de test de ecotoxicidad. Tipo de respuestas
que expresan. Tiempo de duracién. Ensayos uniespecificos y ensa-
yos multiespecificos.
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Tema 41. Ensayos de ecotoxicidad utilizando sistemas micro-
bianos.

Tema 42. Ensayos de ecotoxicidad en productores primarios.

Tema 43. Test de ecotoxicidad en invertebrados de agua
dulce.

Tema 44. Test de ecotoxicidad en peces.

Tema 45. Ensayos de ecotoxicidad en sedimentos.

Tema 46. Ensayos de ecotoxicidad en suelos vy lixiviados.

Tema 47. Sistemas alternativos aplicados a valoraciones en
el medio acuatico.

Tema 48. Cultivos celulares en valoraciones ecotoxicologi-
cas.

Tema 49. Evaluaciéon de parametros celulares como expresion
de efectos ecotoxicoldgicos.

Tema 50. Técnicas moleculares aplicadas al estudio de efec-
tos ambientales sobre poblaciones.

6. Temario especifico para la especialidad de las actividades
del+ D +1en el desarrollo rural

Tema 1. Demografia general: Poblacién total y por nicleos.
Evoluciéon y densidad. Movimiento natural de la poblacién. Estruc-
tura por edades y sexos: Piramide poblacional.

Tema 2. Capital humano y actividad: Estructura de la pobla-
cion activa. Tasas de actividad y desempleo. Estructura y fun-
cionamiento de los mercados de trabajo. Sistemas locales o regio-
nales de empleo. Nivel de instrucciéon de la poblaciéon y cuali-
ficacion de los activos.

Tema 3. Poblacién agraria: Poblaciéon activa y subempleo en
la agricultura. Agricultura a tiempo parcial. Pluriactividad. Ins-
talaciéon de jovenes en la agricultura. Envejecimiento del empre-
sariado agrario. La mujer en la actividad agraria.

Tema 4. Agricultura y el mundo rural en Espafa. La inte-
gracion empresarial en la agricultura: Integracion horizontal e inte-
gracion vertical. Agricultura contractual. Integraciéon y coopera-
cion intersectorial e intrasectorial: La interprofesion.

Tema 5. Elfactor tierra en la agricultura espaiiola: Estructura
de la propiedad agraria en Espafna. Regimenes de tenencia. Dimen-
sion de las explotaciones. El valor de la tierra en Espana. Trans-
mision y mercados de la tierra.

Tema 6. El mundo rural: Concepto y tipologia del mundo
rural. Transporte y comunicaciones. Bienestar social y servicios:
La dicotomia urbano/rural.

Tema 7. Estructura y organizacién econémica en el mundo
rural en Espafia. Macromagnitudes. Distribuciéon sectorial de la
produccioén final. Ejes y polos de desarrollo econémico. Niveles
de renta en el mundo rural.

Tema 8. Sector primario: Aprovechamientos agrarios. Cul-
tivos predominantes. Rendimientos medios. Regadios. Cabafia
ganadera. Explotacién forestal. Interdependencia entre agricultura
vy mundo rural.

Tema 9. Los sistemas agrarios en el desarrollo rural: Papel
sectorial y local de la agricultura en el desarrollo. La multifun-
cionalidad de la agricultura: Funciones productivas, territoriales
vy ambientales de los sistemas agrarios: Identificaciéon y analisis.

Tema 10. Analisis del potencial para el desarrollo de los sis-
temas agrarios: Externalidades y valor econémico total del sistema.
Enfoques multifuncional y multiparamétrico en el analisis de los
sistemas agrarios: Productividad, rentabilidad, eficiencia produc-
tiva, sustentabilidad y otros parametros para caracterizar un sis-
tema agrario.

Tema 11. Sector industrial: Distribuciéon espacial de la indus-
tria por sectores de actividad. Tamafio de las empresas en funciéon
del volumen de producciéon y el empleo generado. Grado de inte-
gracion y de vertebracion.

Tema 12. Sector servicios: Situacion actual. El comercio en
el mundo rural. La construcciéon y la segunda residencia. Caza
y pesca. Actividades econdémicas en expansiéon en el mundo rural.

Tema 13. Turismo rural: Interacciéon actividad agraria, turis-
mo y medio ambiente. El turismo como fuente complementaria
de rentas agrarias.

Tema 14. La industria agroalimentaria: Caracteristicas en
Espaia. Principales subsectores. Concentraciéon e internaciona-
lizacion de la industria alimentaria en Espafia.

Tema 15. Comercializacion y distribucién de productos agra-
rios. Integracion del sector primario en el sistema agroalimentario.

La gran distribucion. La organizaciéon de la calidad en Espaiia.
Los productos tipicos.

Tema 16. Innovacién y difusién tecnolégica: El cambio tec-
nolégico v los procesos de adopciéon. Factores que determinan
o bloquean dicha adopciéon. Innovaciones en productos, en téc-
nicas de produccién y en sistemas de organizacion: Importancia
para el desarrollo rural. Nuevas tecnologias.

Tema 17. Las nuevas demandas sociales. Demandas de ocio,
conservacion del medio natural, calidad vy seguridad alimentaria.
Efectos sobre el desarrollo rural.

Tema 18. Recursos naturales y culturales. El paisaje agrario
como recurso estratégico del medio rural. Recursos infrautilizados
en el mundo rural. El patrimonio cultural y artistico. La valori-
zacion de los recursos naturales y culturales como instrumento
de desarrollo rural.

Tema 19. Mundo rural y medio ambiente. La conservacion
de la naturaleza. Energias alternativas. Gestion de residuos. Pro-
teccidn de ecosistemas. Actividades de sensibilizacion y formacion
mediambiental. Potencialidad de la industria ambiental en el medio
rural.

Tema 20. El marco institucional del mundo rural. Institucio-
nes publicas comunitarias, nacionales y regionales que inciden
en el mundo rural. Las instituciones locales: Funciones y con-
dicionantes a su actuacion en el desarrollo rural. Las relaciones
con otros actores sociales del mundo rural. Los grupos de acciéon
local.

Tema 21. Opiniones, actitudes y creencias en el mundo rural.
La cultura rural en contraposicion a la cultura urbana. Factores
de pertenencia e identificacién. La promocién de la identidad local
como instrumento de desarrollo rural.

Tema 22. Metodologias de valoracion socioeconémica vy
mediambiental de las actividades y sistemas agrarios.

Tema 23. Valoracién econémica de recursos naturales y exter-
nalidades ambientales.

Tema 24. Analisis econémicos de la conservacion y restau-
racion de los sistemas naturales.

Tema 25. Analisis de los mercados: Analisis de coyuntura,
estructura, prospectiva prediccion y potencial. Modelos y métodos
de analisis de mercados: Técnicas economeétricas, series tempo-
rales, sondeos mediante encuestas, paneles, simulaciéon, métodos
de expertos y economia experimental. Mercados especiales: Ana-
lisis de micromercados y mercados nicho: Mercados de productos
de calidad yv con denominaciones de origen: Técnicas para su
analisis.

Tema 26. Técnicas de apoyo al desarrollo (I): Informacién
precisa para la diagnoésis: Fuentes de informaciéon. Informacién
primaria y secundaria. Fuentes mas usuales de informacién secun-
daria a nivel local: Obtencién, descripcion y analisis.

Tema 27. Técnicas de apoyo al desarrollo (II): Técnicas cuan-
titativas: Sondeos mediante encuestas. Tipos de sondeos. El mues-
treo aleatorio simple, muestreo estratificado, muestreo por aglo-
merados, muestreos polietapicos. Otras técnicas cuantitativas.

Tema 28. Técnicas de apoyo al desarrollo (III): Muestreo, con-
ceptos estadisticos basicos: El error muestral. Estimaciéon de
medias, de proporciones y de totales. Determinaciéon del tamafio
de la muestra. Elaboraciéon de cuestionarios: Estructura y tipos
de preguntas. Estratificacién del sondeo: Afijaciones proporcional,
optima y valoral. Formas de ejecucion del sondeo.

Tema 29. Técnicas de apoyo al desarrollo (IV): Analisis de
encuestas: Descripcion univariantes: Test estadisticos de ajuste
y de diferencia de medias y proporciones. Analisis de relacién
bivariante: Tablas de contingencia. Test de dependencia. Nociones
de analisis multivariante de respuestas a un cuestionario.

Tema 30. Técnicas de apoyo del desarrollo (V): Técnicas cua-
litativas de obtenciéon y andlisis de informacion: Entrevistas de
estructura formal y no formalizadas, trabajo con grupos, analisis
de contenido. Métodos participativos: El diagnostico rural rapido
y participativo (drrp) y otros métodos participativos: Naturaleza
vy «modus operandi».

Tema 31. La planificacién del desarrollo rural (I). Definicion
de elementos basicos: Sujeto, objetivos, modelo, contexto insti-
tucional.

Tema 32. La planificaciéon del desarrollo rural (II): Diagnosis,
priorizaciéon de actividades, factorizacion: Factores de potencia-
cion y de bloqueo. Definiciéon de estrategias y elaboracion de pro-
gramas y proyectos.
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Tema 33. La planificaciéon del desarrollo rural (III): Evaluacion
y control de los procesos de desarrollo. Evaluaciéon coste/beneficio
y otras técnicas de evaluacion. Indicadores de eficacia y eficiencia.
Evaluacién financiera y evaluaciéon socioeconémica: Conceptos y
diferencias. Técnicas de evaluacién financiera.

Tema 34. La evaluacion de proyectos publicos (I): Analisis
coste/beneficio socioeconémico. Problemas relativos al descuen-
to. Tasa social de descuento. Concepto calculo y manejo de precios
sombra. Introduccion del objetivo de equidad social en la eva-
luacién. Interpretacion de las tasas de rentabilidad.

Tema 35. La evaluaciéon de proyectos publicos (II): La intro-
duccién de impactos ambientales en la evaluacion de proyectos.
Problemas ligados a la valoraciéon ambiental. Problemas ligados
al dilema: Sustentabilidad «versus» descuento: Soluciones alter-
nativas para el uso de la tasa de descuento. Criticas al analisis
coste/beneficio desde el punto de vista ambiental: Enfoques mul-
ticriterio.

Tema 36. Introduccién al concepto de desarrollo. El desarro-
llo en las ciencias sociales. Teorias del desarrollo. Perspectiva
histérica del concepto y las estrategias del desarrollo.

Tema 37. Desarrollo rural, integral, endégeno y sostenible.

Tema 38. El enfoque sistémico en el desarrollo rural. Acti-
vidad agraria y sustentabilidad en el desarrollo rural. El papel
de la investigacion-extension con enfoque sistémico.

Tema 39. Caracteristicas generales de la agricultura en Euro-
pa. Factores condicionantes para la Politica Agricola Comun.

Tema 40. La Politica Agricola Comn (I): Origenes. Principios
y mecanismos. Instrumentos. Financiacion de las politicas comu-
nitarias.

Tema 41. La Politica Agricola Comun (II): Las organizaciones
comunes de mercado. Evoluciéon. Efectos e interdependencia con
el desarrollo rural.

Tema 42. La Politica Agricola Comun (II): El Plan Mansholt.
Las primeras directrices en materia de estructuras agrarias. Hacia
la regionalizacion de la politica socio-estructural comunitaria. Los
planes mediterraneos. Los programas de desarrollo integral.

Tema 43. La Politica Agricola Comun (IlI): El Libro Verde
de 1985 y la nueva politica socio-estructural. El Reglamento
797/85. Reforma de los fondos estructurales y desarrollo rural.
Los programas operativos. La reforma del 92 y las medidas de
acompafnamiento.

Tema 44. La Agenda 2000. Las nuevas medidas en zonas
desfavorecidas. El nuevo Reglamento de Desarrollo Rural. La finan-
ciacion del desarrollo rural.

Tema 45. La iniciativa Leader. Del deader i al leader +». Medi-
das e instrumentos. Efectos en el desarrollo rural.

Tema 46. La politica de desarrollo rural y el marco institu-
cional en Espaiia. La distribucién de competencias entre las Admi-
nistraciones central y autonémicas. La coordinaciéon de las poli-
ticas y los problemas que se plantean.

Tema 47. La financiacion del desarrollo rural. La inversion
publica. Politica de subvenciones. Lineas de crédito. Financiaciéon
privada y endeudamiento.

Tema 48. Integraciéon de las politicas de mercados, medio
ambiente y desarrollo rural. Elementos comunes. Efectos contra-
puestos. Perspectivas de futuro.

Tema 49. Relaciéon entre la PAC y la Organizacién Mundial
de Comercio. Posicion de la UE en la Ronda del Milenio. Efectos
de la reforma de la PAC y de la OMC sobre la competitividad
de los productos espaiioles en los mercados internacionales y sus
implicaciones para el desarrollo rural.

Tema 50. Perspectivas para la reforma de la Politica Agricola
Coman. Los proximos desafios en el proceso de reforma de la
Politica Agricola Comn. El nuevo modelo de agricultura europeo:
La multifuncionalidad. Globalizacién «versus» regulacion.

7. Temario especifico para la especialidad de alimentos vegetales
adaptados a grupos especificos de poblacién

Tema 1. Importancia de las plantas en nutricién humana.

Tema 2. Monocotiledéneas utilizadas en nutricion humana:
Gramineas.

Tema 3. Monocotiledéneas utilizadas en nutricion humana:
Lilidceas, palmaceas, musaceas y otras monocotiledéneas.

Tema 4. Dicotiledéneas utilizadas en nutricién humana: Legu-
minosas.

Tema 5. Dicotiledbéneas utilizadas en nutricion humana: Sola-
naceas, rosaceas, brassicaceas y compuestas.

Tema 6. Hidratos de carbono de origen vegetal. Distribucion
en vegetales.

Tema 7. Lipidos de origen vegetal. Fuentes alimentarias de
grasas.

Tema 8. Proteinas de origen vegetal. Aminoacidos esenciales.
Plantas como fuente de proteina.

Tema 9. Vitaminas. Clasificacién y funcién.

Tema 10. Fibra alimentaria. Estructura, clasificacion y fun-
cion.

Tema 11l. Agua. Elementos minerales. Clasificacién y funcién.

Tema 12. Digestion, absorcion y metabolismo de nutrientes.

Tema 13. Sustancias toxicas y no nutritivas en alimentos
vegetales.

Tema 14. Proteinas no nutritivas de origen vegetal: Inhibi-
dores de proteasas y de alfa-amilasa. Efectos en alimentacién.

Tema 15. Lectinas vegetales. Modo de accién vy efectos en
alimentacion.

Tema 16. Alergenos de origen vegetal. Distribucion en plan-
tas. Modo de accion y efectos en nutricion.

Tema 17. Oligosacaridos no nutritivos: Alfagalactésidos. Oli-
gosacaridos toxicos: Beta-glucosidos. Importancia en alimenta-
cion.

Tema 18. Compuestos quelantes de elementos minerales:
Fitatos. Efectos en alimentacion.

Tema 19. Saponinas vegetales. Distribucién en vegetales.
Modo de accion.

Tema 20. Aminoacidos téxicos de origen vegetal. Efectos en
alimentacion.

Tema 21. Alcaloides. Distribucion en plantas. Principales
efectos.

Tema 22. Glucosinolatos y glucésidos cianogénicos. Distri-
bucioén en vegetales. Importancia en la dieta humana.

Tema 23. Compuestos fenélicos. Distribucién en alimentos
vegetales. Papel en nutricién humana.

Tema 24. Carcindgenos de origen vegetal. Tipos y distribu-
cion.

Tema 25. Calidad de alimentos vegetales. Concepto. Criterios
de calidad. Métodos de evaluacion.

Tema 26. Remojo y tratamientos térmicos como procesos
para aumentar la calidad alimentaria.

Tema 27. Aplicacion de la extrusion y otros procesados indus-
triales para aumentar la calidad alimentaria.

Tema 28. Modificaciéon de la calidad de alimentos vegetales
mediante tratamientos enzimaticos.

Tema 29. Aplicacion de procesos fermentativos en alimentos
vegetales.

Tema 30. Germinacién como proceso para aumentar la cali-
dad de alimentos vegetales.

Tema 31. Mejora genética aplicada a la calidad de alimentos
de origen vegetal.

Tema 32. Ingenieria genética molecular en relaciéon con cali-
dad de alimentos vegetales.

Tema 33. Aplicacion de la biotecnologia a la calidad de ali-
mentos. Modificacion del perfil proteico, lipidico y de hidratos
de carbono.

Tema 34. Aplicacion de la biotecnologia a la calidad de ali-
mentos. Modificacion del perfil de metabolitos secundarios.

Tema 35. Toxicologia y seguridad de alimentos vegetales.

Tema 36. Aditivos v contaminantes en alimentos de origen
vegetal.

Tema 37. Epidemiologia de la nutricion y calculo de ingesta
alimentaria.

Tema 38. Requerimientos nutricionales en el embarazo y la
lactancia. Uso de alimentos vegetales.

Tema 39. Requerimientos nutricionales en la infancia. Uso
de alimentos vegetales.

Tema 40. Requerimientos nutricionales en la adolescencia.
Uso de alimentos vegetales.

Tema 41. Requerimientos nutricionales en la vejez. Uso de
alimentos vegetales.

Tema 42. Composiciéon de los alimentos como instrumento
basico de la dieta terapéutica.

Tema 43. Influencia de alimentos vegetales en el tramiento
de la obesidad vy falta de peso.
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Tema 44. Cancery dieta basada en alimentos de origen vege-
tal.

Tema 45. Importancia de alimentos vegetales en el tratamien-
to de la diabetes.

Tema 46. Papel de la dieta vegetal en la hipertension y la
arteriosclerosis.

Tema 37. Alteraciones de origen microbiano en productos
lacteos. Prevencion. Biosensores.

Tema 38. Aminas biégenas en productos lacteos. Formacion.
Prevencion. Biosensores.

Tema 39. Comportamiento de patégenos en productos lacteos.

Tema 40. Muestreo de aire, superficies y productos lacteos
para analisis microbiolégicos.

Tema 41. Impedancia y bioluminiscencia en control de cali-
dad y seguridad de productos lacteos. Biosensores.

Tema 42. Métodos genéticos de determinacion de patégenos

Tema 47. Importancia de alimentos vegetales en alergias
alimentarias.

Tema 48. Importancia de alimentos vegetales en intolerancias
alimentarias.

Tema 49. Efectos beneficiosos sobre la salud de compuestos

no nutritivos de origen vegetal.

Tema 50.

8. Temario

Beneficios de la dieta mediterranea.

especifico para la especialidad de procesos para

garantizar la calidad y seguridad de alimentos lacteos

Tema 1.

El sector lacteo espanol. Produccién y consumo de

leche y productos lacteos.

Tema 2. Composicién de la leche. Caseinas. Proteinas del
suero.

Tema 3. Composiciéon de la leche. Grasas. Hidratos de car-
bono.

Tema 4. Composicion de la leche. Vitaminas. Enzimas. Mine-
rales.

Tema 5. Microbiologia de la leche cruda. Fuentes de con-
taminacion.

Tema 6. Patégenos Gram positivos en leche cruda.

Tema 7. Patégenos Gram negativos en leche cruda.

Tema 8. Refrigeracion de la leche cruda. Flora microbiana
psicrotrofa.

Tema 9. Efecto de microorganismos psicrotrofos y sus enzi-

mas en leche y productos lacteos.

Tema 10.

Métodos de control de la calidad bacteriolégica de

la leche cruda.

Tema 11. Sistemas inhibitorios naturales presentes en leche
cruda.

Tema 12. Procesos de membrana en la industria lactea.

Tema 13. Procesos en la elaboracion de leches de consumo.

Pasteurizacion. Esterilizacion.

Tema 14.

Procesos en la elaboraciéon de leches de consumo.

UHT y envasado aséptico.
Tema 15. Procesos de elaboracion de leche condensada,
leche concentrada y leche en polvo.

Tema 16. Procesos no térmicos de conservacion. Altas pre-
siones.
Tema 17. Bacterias lacticas de interés tecnoldgico en pro-

ductos lacteos.

Tema 18.

Otros microorganismos de interés tecnologico en

productos lacteos.

Tema 19. Fermentos lacticos. Produccion y aplicaciones.

Tema 20. Probiéticos en productos lacteos.

Tema 21. Biopreservacion. Bacteriocinas y otros compuestos
inhibitorios.

Tema 22. Proteinasas de interés tecnolbégico en productos
lacteos.

Tema 23. Otras enzimas de interés tecnolégico en productos
lacteos.

Tema 24. Procesos de elaboracion de leches fermentadas.

Tema 25. Procesos de elaboracion de nata y mantequilla.

Tema 26. Procesos de elaboraciéon de cuajada y postres lac-
teos.

Tema 27. Procesos de elaboracion de diferentes tipos de
queso.

Tema 28. Maduracion de quesos. Aspectos microbiolégicos.

Tema 29. Maduracién de quesos. Aspectos bioquimicos.

Tema 30. Maduracion acelerada de quesos. Temperaturas ele-

vadas. Adicién de enzimas.

Tema 31.

Maduracioén acelerada de quesos. Microorganismos

de caracteristicas especiales.

Tema 32. Proteolisis en queso. Técnicas analiticas.
Tema 33. Lipolisis en queso. Técnicas analiticas.
Tema 34. Determinacion de compuestos volatiles en produc-

tos lacteos.
Tema 35.
Tema 36.

Analisis reologico de productos lacteos.
Analisis sensorial de productos lacteos.

en productos lacteos. Biosensores.

Tema 43.

Métodos inmunolégicos de derterminacion de pato6-

genos y toxinas en productos lacteos. Biosensores.

Tema 44.

Aplicacion del analisis de riesgos y control de pun-

tos criticos en la industria lactea.

Tema 45.

Planes de muestreo por atributos. Planes de mues-

treo por variables.

Tema 46. Control de materias primas en la industria lactea.
Trazabilidad.

Tema 47. Control de procesos en la industria lactea. Tra-
zabilidad.

Tema 48. Control microbiolégico de productos elaborados.
Trazabilidad.

Tema 49. Control fisicoquimico de productos elaborados.
Trazabilidad.

Tema 50. Control de antibidticos y otros residuos en leche

v productos lacteos. Trazabilidad.

9. Temario especifico para la especialidad de calidad

v seguridad alimentaria

Tema 1. El sector alimentario espafiol.

Tema 2. Denominaciones de origen y de indicacién geogra-
fica.

Tema 3. Composiciéon de alimentos. Proteinas.

Tema 4. Composicion de alimentos. Grasas.

Tema 5. Composiciéon de alimentos. Hidratos de carbono.

Tema 6. Composicion de alimentos. Vitaminas y minerales.

Tema 7. Contaminantes en alimentos. Plaguicidas.

Tema 8. Contaminantes en alimentos. Hormonas.

Tema 9. Contaminantes en alimentos. Dioxinas.

Tema 10. Contaminantes en alimentos. Metales pesados.

Tema 11. Patégenos en alimentos. Listeria. «Staphylococ-
cus».

Tema 12. Patdégenos en alimentos. «Clostridium». «Bacillus».

Tema 13. Patoégenos en alimentos. «Salmonella». «Shigella».

Tema 14. Patbégenos en alimentos. «Campylobacter». «Yersi-
nia».

Tema 15. Patoégenos en alimentos. «Escherichia coli entero-
virulentos».

Tema 16. Patdgenos en alimentos. Mohos. Micotoxinas.

Tema 17. Virus en alimentos.

Tema 18. Priones en alimentos.

Tema 19. Bacterias responsables de alteraciones en alimentos.

Tema 20. Levaduras yv mohos responsables de alteraciones

en alimentos.

Tema 21.
Tema 22.

Microoganismos indicadores en alimentos.
Tratamiento térmico de alimentos. Pasteurizaciéon

y termizacion.

Tema 23.
Tema 24.

Tratamiento térmico de alimentos. Esterilizacion.
Tratamiento térmico de alimentos. Procesos UHT

y envasado aséptico.

Tema 25.

Tratamiento de alimentos por altas presiones, cam-

pos eléctricos e impulsos de luz.

Tema 26.
Tema 27.

Tratamiento de alimentos por radiaciones ionizantes.
Procesos en la elaboracion de alimentos de origen

vegetal. Calidad y seguridad.

Tema 28.

Procesos en la elaboraciéon de vino y cerveza. Cali-

dad y seguridad.

Tema 29.

Procesos en la elaboracion de productos carnicos.

Calidad y seguridad.

Tema 30.

Procesos en la elaboraciéon de productos lacteos.

Calidad y seguridad.

Tema 31.

Procedimientos biolbgicos en la mejora de la cali-

dad y seguridad de alimentos.
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Tema 32. Refrigeracion de alimentos. Calidad y seguridad.

Tema 33. Congelacion de alimentos. Calidad y seguridad.

Tema 34. Alimentos de baja actividad de agua. Calidad vy
seguridad.

Tema 35. Alimentos en atmésferas modificadas. Calidad vy
seguridad.

Tema 36. Alimentos enlatados. Calidad y seguridad.

Tema 37. Modelos predictivos de la calidad y la seguridad
de alimentos.

Tema 38. Analisis sensorial de la calidad de alimentos por
paneles de cata.

Tema 39. Cromatografia de gases y cromatografia de liquidos
en analisis de alimentos.

Tema 40. Electroforesis en gel y electroforesis capilar en ana-
lisis de alimentos.

Tema 41. Muestreo de aire, superficies y alimentos para ana-
lisis microbiolédgicos.

Tema 42. Medios de cultivo selectivos y diferenciales. Téc-
nicas de membrana.

Tema 43. Impedancia eléctrica y bioluminiscencia en control
de la calidad microbiolégica.

Tema 44. Inmunoensayos en control de la calidad de alimentos.

Tema 45. Inmunoensayos en control de la seguridad de ali-
mentos. Patégenos y toxinas.

Tema 46. Técnicas genéticas en control de la calidad de
alimentos.

Tema 47. Técnicas genéticas en control de la seguridad de
alimentos. Patogenos.

Tema 48. Alimentos genéticamente modificados. Calidad vy
seguridad.

Tema 49. Planes de muestreo por atributos. Planes de mues-
treo por variables.

Tema 50. Anadlisis de riesgos y control de puntos criticos en
la industria alimentaria.

10. Temario especifico para la especialidad modelado
de pesquerias y ecosistemas marinos

Tema 1. Concepto de poblaciéon y muestra. Principales téc-
nicas de muestreo. Aleatorio simple, estratificado, de proporcio-
nes, por conglomerados.

Tema 2. Estadistica descriptiva. Parametros de centralizacion
vy de dispersion. Momentos. Coeficiente de variacion.

Tema 3. Distribuciones de probabilidad. Binomial, de Poisson
vy Normal. Otras distribuciones. Propiedades y aplicaciones de la
distribucién normal. Asimetria y Curtosis.

Tema 4. Test paramétricos de hipétesis estadisticas. Funda-
mentos. Distribuciones «» de Student y X2. Hipoétesis nula Hy.

Tema 5. Test no paramétricos de hipoétesis estadisticas. Fun-
damentos. Principales test (test de la mediana, Kolmogorov Smir-
noff, Mann Whitney, etcétera).

Tema 6. Analisis de varianza y sus tipos.

Tema 7. Correlaciéon y regresion. Calculo del coeficiente de
correlacion. Modelos de regresion simple. Estimacion de parametros.

Tema 8. Técnicas multivariantes. Analisis de componentes
principales. Analisis de correspondencias.

Tema 9. Analisis de regresion multiple. Interaccion entre
variables.

Tema 10. Analisis de series temporales de datos.

Tema 11. Analisis de «clusters». «Clusters» jerarquicos y no
jerarquicos. Utilizacion.

Tema 12. Dinamica de una poblacién. La logistica como expli-
cacién de la evolucion de una poblaciéon natural. La logistica con
demora. Especies estrategas de la «r» y de la «k».

Tema 13. Las ecuaciones de captura y su resolucion. Analisis
de cohortes: Su origen. Método general y simplificado de Pope.
Modelado del ciclo vital de una cohorte explotada. Evolucion del
namero y la biomasa. El «stock» como suma de las cohortes.

Tema 14. Biologia de las especies y su modelado: Crecimien-
to. Mortalidad: Tasas instantaneas. La ecuaciéon de supervivencia.
Maduracién y fecundidad.

Tema 15. El analisis de poblacion virtual (APV). Datos de
entrada y estimacion de parametros. Convergencia. Sensibilidad.

Tema 16. Calibracién del APV. Principales métodos (Laurec-
Shepherd, ADAPT, etc.). Calibraciéon de modelos de dindmica de
poblaciones: Incorporaciéon de esfuerzo, indices de abundancia,
datos de marcado y de otras variables (medio ambiente, etc.).

Tema 17. Modelos multiespecificos de dinamica de poblaciones.

Tema 18. Proyecciones de captura a corto y largo plazo,
modelos de rendimiento por recluta.

Tema 19. Analisis del proceso de reclutamiento. La relacion
entre «stock» y reclutamiento: Modelo de Berverton y Holt, Modelo
de Ricker, sus problemas.

Tema 20. Modelos de producciéon en condiciones de equi-
librio. El planteamiento de Gulland. El modelo logistico y logistico
generalizado. Estimaciéon de parametros.

Tema 21. Modelos de producciéon en condiciones de no equi-
librio. Modelos de produccion estructurados por edad.

Tema 22. Esfuerzo y captura por unidad de esfuerzo. Cap-
turabilidad. Su uso como indices de la abundancia vy de la mor-
talidad por pesca. Estimacion de la potencia de pesca. Estanda-
rizaciones con modelos generalizados.

Tema 23. Modelos de simulacién aplicados a pesquerias:
Métodos deterministicos y estocasticos.

Tema 24. Estimacién y propagacion de incertidumbre: Teoria
asintética, maxima verosimilitud, método «Delta bootstrap», simu-
lacion «<Monte Carlo», métodos Bayesianos.

Tema 25. Marcado: Disefio de experiencias y programas de
marcado. Su uso para estimacion paramétrica.

Tema 26. Prospecciones acusticas para la estimacion cuan-
titativa de la biomasa del «stock»: El modelo. Propiedades actsticas
del agua de mar, instrumental acastico y medida de la fuerza del
blanco. Disefio de la campana, elaboraciéon e interpretacion de
resultados.

Tema 27. Estimaciéon de biomasas por prospecciéon pesquera
con arrastre de fondo: El modelo estadistico. Planificacion de la
prospeccion. Elaboracion e interpretacion.

Tema 28. Las bases técnicas para la gestion de las pesquerias.
El concepto de «sobrepesca» y sus clases. Sobrepesca biolégica
de reclutamiento, de crecimiento y sobrepesca econémica. Rela-
ciones entre ellas.

Tema 29. Puntos de referencia para proyecciones de captura:
Fmsy, Fmax, FO1, Flow, Fmed, Fhigh, Fcrash, etc. El enfoque
de precaucion. MBAL.

Tema 30. Caracterizacion termohalina de los tipos y masas
de agua y procesos de mezcla, adveccion y difusion. Mezcla y
distribucién de variables conservativas (ej. temperatura, salinidad)
v no conservativas (nutrientes, gases).

Tema 31. Dinamica marina: Mareas, olas y corrientes. Su
importancia en el transporte de particulas, sustancias disueltas
Yy organismos.

Tema 32. Estequiometria de la producciéon bioldgica en el
océano. Relaciones entre los elementos quimicos mayoritarios.
Limitacion por nutrientes.

Tema 33. Ciclo del nitrogeno en el océano. Particularidades
de las zonas neriticas y oceanicas. Principales flujos en estuarios
v sedimentos.

Tema 34. Ciclo del fésforo en el océano. Importancia eco-
logica. Ciclo del silicio en el océano. Particularidades de los apor-
tes continentales y de las zonas de afloramiento.

Tema 35. El ciclo del carbono en el océano. El océano como
fuente y sumidero de carbono.

Tema 36. Redes y cadenas troficas marinas. Utilidad y limi-
taciones de la consideracion de niveles troficos en los ecosistemas
pelagicos y bentoénicos.

Tema 37. Modelos analiticos de redes y cadenas tréficas mari-
nas. Modelos estructurados y no estructurados. Modelos lineares
v matriciales. Modelos de compartimentos. Modelos basados en
el tamaiio de los organismos.

Tema 38. Producciéon primaria marina: Dependencia de la
luz y nutrientes. Produccién primaria plancténica y benténica.

Tema 39. Modelizacién de los flujos de materia en la zona
eufética marina. Acumulacién, consumo y exportaciéon de la pro-
duccién primaria en funcién de los aportes de nutrientes, actividad
de los productores secundarios y de la sedimentacion.

Tema 40. Modelos empiricos: Modelos de regresion. Modelos
ARIMA. Modelos de balances de masas.

Tema 41. Modelos de simulacion. Aproximaciones. Redes
neuronales y sistemas inteligentes.

Tema 42. Modelos dinamicos: Formulacion y parametrizacion.

Tema 43. Etapasfundamentales en el desarrollo de un modelo
de ecosistemas marinos: Desde la recopilaciéon bibliografica a la
validacion.
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Tema 44. Uso de series de datos de validacion. Técnicas de
Bootstrap y Jacknife.

Tema 45. Técnicas clasicas de incorporaciéon de datos a los
modelos de simulacién frente a la asimilacién de datos. Una pers-
pectiva comparada.

Tema 46. La complejidad de los modelos de simulacion de
ecosistemas marinos. Ventajas e inconvenientes de aproximacio-
nes refinadas frente a aproximaciones mas simples.

Tema 47. Interacion y acoplamiento de médulos multidisci-
plinarios (hidrodinamica, biogeoquimica) en los modelos de eco-
sistemas: Influencia de los elementos fundamentales de cada dis-
ciplina en el resto.

Tema 48. Problemas usuales de las condiciones de borde
(«contour conditions») v de forzamiento («driving» o «forcing func-
tions») en los modelos de ecosistemas marinos. Su resoluciéon o
minimizacién.

Tema 49. Obtencion de los parametros de los modelos de
simulacion. Ventajas e inconvenientes del uso bibliografico y de
su obtencién mediante experiencias de laboratorio. Analisis critico
sobre su uso indiscriminado en términos de calidad y cantidad.

Tema 50. Modelos de simulacién de ecosistemas. Valoracion
critica. Capacidad predictiva.

ANEXO Il

Tribunales calificadores de las pruebas selectivas para ingreso
en la Escala de Técnicos Facultativos Superiores de Organismos
Autonomos del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion

Tribunal numero 1

Especialidades: Aplicaciones de la biotecnologia en mejora
genética vegetal. Aplicaciones de biotecnologia en sanidad animal.
Los productos fitosanitarios en la agricultura sostenible. Apro-
vechamiento sostenible de especies forestales mediterraneas.
Impacto ecotoxicolégico de los sistemas de produccion agroali-
mentaria en la calidad del agua. Las actividades de I+ D +1 en
el desarrollo rural. Alimentos vegetales adaptados a grupos espe-
cificos de poblacién. Procesos para garantizar la calidad y segu-
ridad de alimentos lacteos. Calidad y seguridad alimentaria.

Tribunal titular:

Presidente: Don Alejandro Lopez de Roma, de la Escala de
Técnicos Facultativos Superiores de Organismos Auténomos del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

Vocales: Don Juan Antonio Ordéiiez Pereda, del Cuerpo de
Catedraticos de Universidad; don Javier Paz-Ares Rodriguez, del
Cuerpo de Investigadores del CSIC, y don Ramén Elena Rosello,
del Cuerpo de Profesores Titulares de Universidad.

Secretario: Don Luis Javier Rueda Vazquez, del Cuerpo Supe-
rior de Administradores Civiles del Estado.

Tribunal suplente:

Presidente: Don Rafael Ponz Ascaso, de la Escala de Técnicos
Facultativos Superiores de Organismos Auténomos del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

Vocales: Don José Antonio Suarez Lepe, de la Escala de Cate-
draticos de Universidad; don José Alberto Pardos Carrion, del
Cuerpo de Catedraticos de Universidad, vy don Fernando Garcia
Arenal, del Cuerpo de Catedraticos de Universidad.

Secretario: Don Gonzalo Gonzalez de Lara, del Cuerpo Superior
de Administradores Civiles del Estado.

Tribunal numero 2

Especialidad: Modelado de pesquerias y ecosistemas marinos.
Tribunal titular:

Presidente: Don Eduardo Lépez-Jamar Martinez, de la Escala
de Técnicos Facultativos Superiores de Organismos Auténomos
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

Vocales: Don Jordi Lleonart Aliberas, del Cuerpo de Investi-
gadores del CSIC; don Ramiro Varela Benvenuto, del Cuerpo de
Profesores Titulares de Universidad, y don Carlos Duarte Quesada,
del Cuerpo de Investigadores del CSIC.

Secretaria: Dofia Cristina Thomas Hernandez, del Cuerpo Supe-
rior de Administradores Civiles del Estado.

Tribunal suplente:

Presidente: Don Enrique Cardenas Gonzalez, de la Escala de
Técnicos Facultativos Superiores de Organismos Auténomos del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

Vocales: Don Antonio Bode Riestra, de la Escala de Técnicos
Facultativos Superiores de Organismos Autonomos del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacion; dofia Maria Concepcion Soto
Calvo, de la Escala Técnica de Gestion de Organismos Autbnomos,
vy don Silvio Martinez Vicente, del Cuerpo de Investigadores del
CSIC.

Secretaria: Dona Victoria Lopez Parras, del Cuerpo Superior
de Sistemas y Tecnologias de la Informaciéon de la Administracion
del Estado.

Asesores especialistas:

Especialidad de aplicaciones de la biotecnologia en mejora
genética vegetal: Don Fernando Ponz Ascaso, de la Escala de Téc-
nicos Facultativos Superiores de Organismos Auténomos del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, y don Julio Sali-
nas Munoz, de la Escala de Técnicos Facultativos Superiores de
Organismos Auténomos del Ministerio de Agricultura, Pesca vy
Alimentacion.

Especialidad de aplicaciones de la biotecnologia en sanidad
animal: Don José Manuel Sanchez-Vizcaino Rodriguez, de la Esca-
la de Técnicos Facultativos Superiores de Organismos Autbnomos
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentaciéon, y don Julio
Coll Morales, de la Escala de Técnicos Facultativos Superiores
de Organismos Auténomos del Ministerio de Agricultura, Pesca
y Alimentacién.

Especialidad de los productos fitosanitarios en la agricultura
sostenible: Don José Maria Garcia Baudin, de la Escala de Técnicos
Facultativos Superiores de Organismos Auténomos del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentaciéon, y don Pedro Castaiieda
Dominguez, de la Escala de Profesores de Investigacion del CSIC.

Especialidad de aprovechamiento sostenible de especies fores-
tales mediterraneas: Don Gregorio Montero Gonzalez, de la Escala
de Técnicos Facultativos Superiores de Organismos Auténomos
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién, y don Alfonso
San Miguel Ayanz, del Cuerpo de Profesores Titulares de Uni-
versidad.

Especialidad de impacto ecotoxicolégico de los sistemas de
produccion agroalimentaria en la calidad del agua: Don Juan Cor-
nejo Suero, de la Escala de Profesores de Investigacion del CSIC,
vy don José Maria Pinilla Macias, del Cuerpo de Catedraticos de
Universidad.

Especialidad de las actividades de 1+ D +1 en el desarrollo
rural: Don Javier Calatrava Requena, de la Escala de Técnicos
Facultativos Superiores de Organismos Autonomos del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacién, y dofia Isabel Bardagi Azca-
rate, del Cuerpo de Profesores Titulares de Universidad.

Especialidad de alimentos vegetales adaptados a grupos espe-
cificos de poblaciéon: Don Fulgencio Saura Calixto, del Cuerpo
de Profesores de Investigacion del CSIC, y dofia Mercedes Muzquiz
Elorrieta, de la Escala de Técnicos Facultativos Superiores de Orga-
nismos Auténomos del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimen-
tacion.

Especialidad de procesos para garantizar la calidad y seguridad
de alimentos lacteos: Dona Carmen Pelaez Martinez, de la Escala
de Investigadores Cientificos del CSIC, vy don Manuel Nuiiez
Gutiérrez, de la Escala de Técnicos Facultativos Superiores de
Organismos Auténomos del Ministerio de Agricultura, Pesca vy
Alimentacion.

Especialidad de calidad y seguridad alimentaria: Dofia Mer-
cedes Ramos Gonzalez, de la Escala de Profesores de Investigacion
del CSIC, vy dofia Margarita Medina Fernandez-Regatillo, de la
Escala de Técnicos Facultativos Superiores de Organismos Auto6-
nomos del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion.

ANEXO IV

Aspirantes de nacionalidad espanola

| D 20 s /s [ s - s
condomicilioen ... , Y
documento nacional de identidad niimero ......................... ,
declara bajo juramento o promesa, a efectos de ser nombrado
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funcionario/a de la Escala de Técnicos Facultativos Superiores
de Organismos Auténomos del MAPA, que no ha sido separado/a
del servicio de ninguna de las Administraciones Publicas y que
no se halla inhabilitado/a para el ejercicio de funciones publicas.

En................. a..... de................. de 2000.

DON/AOMA ettt e e s
condomicilioen ........ ... i i , Y
documento nacional de identidad niimero ......................... s
declara bajo juramento o promesa, a efectos de ser nombrado
funcionario/a de la Escala de Técnicos Facultativos Superiores
de Organismos Auténomos del MAPA, que no ha sido sometido/a
a sancion disciplinaria o condena penal que impida en su Estado
el acceso a la funcién publica.

16385 ORDEN de 17 de julio de 2000 por la que se publica
la lista de aprobados, por orden de puntuacién obte-
nida en cada especialidad, de las pruebas selectivas
para ingreso en la Escala de Técnicos Facultativos
Superiores de Organismos Auténomos del Ministerio
de Agricultura, Pesca y Alimentacion, convocadas por
Orden de 26 de noviembre de 1999.

Finalizadas las pruebas selectivas para ingreso en la Escala
de Técnicos Facultativos Superiores de Organismos Auténomos
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién, convocadas
por Orden de 26 de noviembre de 1999 («Boletin Oficial del Estado»
de 14 de diciembre), de este Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentaciéon, segun lo establecido en el articulo 22.1 del Real
Decreto 364/1995, de 10 de marzo, y en la base 7.1 de la men-
cionada convocatoria,

Este Departamento ha dispuesto:

Primero.—Publicar la lista de aprobados, por orden de pun-
tuacion obtenida en cada especialidad, de las pruebas selectivas
para ingreso en la Escala de Técnicos Facultativos Superiores de
Organismos Auténomos del Ministerio de Agricultura, Pesca y Ali-
mentacion, segiin anexo de esta Orden.

Segundo.—La presentacion de la documentacion a que hace
referencia la base 8.1 se hara en el plazo de veinte dias naturales
a contar desde el dia siguiente al de la publicacion de esta Orden
en el «Boletin Oficial del Estado», y se presentara en el Registro
General del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentaciéon o bien
en la forma establecida en el articulo 38.4 de la Ley 30/1992,
de 26 de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones
Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun.

Tercero.—Quienes dentro del plazo fijado, vy salvo los casos
de fuerza mayor, no presentasen la documentacion o del examen
de la misma se dedujera que carecen de alguno de los requisitos
senalados en la base 2 no podran ser nombrados funcionarios
de carrera, sin perjuicio de la responsabilidad en que hubieran
incurrido por falsedad en la solicitud inicial.

Cuarto.—Contra el presente acto, que pone fin a la via admi-
nistrativa, cabe interponer recurso contencioso-administrativo en
el plazo de dos meses, contados desde el dia siguiente a su publi-
cacion, ante el Juzgado Central de lo Contencioso-Administrativo,
de conformidad con lo dispuesto en la Ley 30/1992, de 26 de
noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas
y del Procedimiento Administrativo Comin, y en la Ley 29/1998,
de 13 de julio, Reguladora de la Jurisdiccion Contencioso-Ad-
ministrativa, o bien, con caracter potestativo, recurso de repo-
sicion ante este 6rgano en el plazo de un mes a contar desde
el dia siguiente a su notificaciéon, significaindose que, en este caso,
no se podra interponer recurso contencioso-administrativo hasta
que sea resuelto expresamente o se haya producido la desesti-
macioén presunta del mismo, de conformidad con lo dispuesto en
la Ley 4/1999, de modificacién de la Ley 30/1992.

Madrid, 17 de julio de 2000.—El Ministro, P. D. (Orden
de 1 de julio de 1999, «Boletin Oficial del Estado» del 6), el Sub-
secretario, Manuel Lamela Fernandez.
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ANEXO
Relacion de aprobados que han superado las pruebas
selectivas
Nuamero Documento
de Apellidos y nombre nacional Puntuaciéon
orden de identidad

Especialidad: Biologia Pesquera

1 | Velasco Guevara, Francisco de Asis. | 50.829.932 | 32,23
2 |Hernandez Gonzalez, Carlos Luis. | 42.814.394 | 29,71
3 | Casas Sanchez, José Miguel ...... 14.959.415 | 29,16
4 | Martin-Sosa Rodriguez, Pablo ....| 7.966.257 | 24,62
Especialidad: Acuicultura
1 | Jerez Herrera, Salvador Joseé ..... 42.077.634 | 27,36
Especialidad: Oceanografia
Quimica y Contaminaciéon
Marina
1 |Vinas Diéguez, Lucia Elisa........ 36.113.902 | 29,43
2 | Martinez Gémez, Concepcién..... 52.777.193 | 27,61
Especialidad: Oceanografia
Biolégica
1 | Gutiérrez Moran, José Angel ..... 11.419.241 | 33,18
2 | Rodriguez Loépez, José Maria ..... 33.819.795| 28,19

Especialidad: Oceanografia
Fisica
1 | Gonzalez-Pola Muniz, César Manuel. | 9.428.589 | 27,19

Especialidad: Geologia Marina

1 |Fernandez Salas, Luis Miguel ..... 75.863.528 | 27,84
Especialidad: Biotecnologia
Vegetal
1 | Sanchez Sanchez, Florentina ..... 22.912.332 | 33,50

Especialidad: Entomologia
Agricola y Forestal

1 | Gonzalez Nunez, Manuel ......... 6.552.952 | 29,25

Especialidad: Patologia Vegetal

1 |Raposo Llobet, Maria Rosa ....... 2.511.083 | 36,25

Especialidad: Sanidad Animal
1 | Torre Reoyo, Analsabel .......... 11.826.264 | 30,25

MINISTERIO
DE MEDIO AMBIENTE

16386 ORDEN de 3 de agosto de 2000 por la que se convoca
concurso especifico, referencia 3EOOPM, para la pro-
visién de puestos de trabajo vacantes en el Depar-
tamento para funcionarios de los grupos A, B, C, D
v E.

Vacantes puestos de trabajo en el Departamento, dotados pre-
supuestariamente, cuya provision se considera conveniente en
atencion a las necesidades del servicio,



