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causas de exclusion, asi como de los aspirantes que, por no poseer
la nacionalidad espafiola, deberan realizar la prueba de acredi-
tacion del conocimiento del castellano, aludida en el apartado 7.2
de la convocatoria.

En su virtud, esta Direccién General ha resuelto:

Primero.—Aprobar las listas provisionales de aspirantes admi-
tidos a estos procedimientos selectivos, con indicacién de aquellos
aspirantes que, de conformidad con lo dispuesto en el apartado
7.2.1 de la Orden de convocatoria, deberan acreditar, mediante
realizacion de la prueba que en el mismo se indica, el conocimiento
del castellano.

Segundo.—Aprobar las listas provisionales de aspirantes exclui-
dos en los citados procedimientos selectivos, con indicacion de
las causas de exclusion.

Tercero.—Ordenar la exposicion de las listas a las que se refie-
ren los apartados primero y segundo de esta Resolucién, a partir
del dia 12 de junio de 2002, en los lugares anteriormente rese-
fnados.

Cuarto.—De conformidad con el apartado 4.2 de la Orden de
convocatoria citada, los interesados podran presentar reclama-
ciones en el plazo de diez dias habiles, a partir del siguiente al
de la exposicion de estas listas provisionales. Asimismo, aquellos
aspirantes que hayan detectado errores en la consignacién de sus
datos podran manifestarlo en este mismo plazo. Las reclamaciones
se presentaran en la Direcciéon Provincial en la que presentaron
la solicitud de participaciéon, o en cualesquiera de los lugares pre-
vistos en el apartado 3.5 de la Orden de convocatoria.

Quinto.—Recibidas las reclamaciones, las Direcciones Provin-
ciales procederan a su estudio y a la rectificacion de las listas
provisionales en los casos en los que procediera.

Realizadas las rectificaciones, las Direcciones Provinciales
remitirdn para su aprobacién a la Direcciéon General de Progra-
macion Econémica, Personal y Servicios las listas definitivas de
admitidos y excluidos.

Madrid, 31 mayo de 2002.—La Directora general, Engracia
Hidalgo Tena.

Sra. Subdirectora general de Ordenacién y Desarrollo de Recursos
Humanos.

MINISTERIO
DE SANIDAD Y CONSUMO

11438 ORDEN SC0/1406/2002, de 4 de junio, por la que
se convocan pruebas selectivas para ingreso en la
Escala Técnica de Gestién de Organismos Auténomos,
especialidad de Sanidad y Consumo.

En cumplimiento de lo dispuesto en el Real Decreto 198/2002,
de 15 de febrero («Boletin Oficial del Estado» del 16), por el que
se aprueba la oferta de empleo publico para el afno 2002, y con
el fin de atender las necesidades de personal en la Administracion
Publica.

Este Ministerio, en uso de las competencias que le estan atri-
buidas en el articulo 1.a) del Real Decreto 1084/90, de 31 de
agosto («Boletin Oficial del Estado» de 5 de septiembre), previo
informe favorable de la Direcciéon General de la Funcién Publica,
acuerda convocar pruebas selectivas para ingreso la Escala Téc-
nica de Gestion de Organismos Auténomos, especialidad de Sani-
dad y Consumo (cédigo 6000), con sujecion a las siguientes

Bases de convocatoria

1. Normas generales

1.1 Se convocan pruebas selectivas para cubrir por el sistema
general de acceso libre, dieciocho plazas en la Escala Técnica
de Gestion de Organismos Auténomos, especialidad de Sanidad

y Consumo, distribuidas en las siguientes Areas de conocimiento
y destinos:

Diez a la de Veterinaria, en los Servicios Periféricos del Minis-
terio de Administraciones Publicas.

Seis a la de Consumo, en el Instituto Nacional del Consumo.

Dos a la de Microbiologia, en el Instituto de Salud «Carlos IlI».

1.1.1 De las diez plazas del Area de Veterinaria, se reservara
una para ser cubierta por opositores aprobados y que sean per-
sonas con minusvalia, con grado de discapacidad igual o superior
al 33 por 100, de acuerdo con la disposicion adicional decimo-
novena de la Ley 30/1984, de 2 de agosto, vy el articulo 12 del
Real Decreto 117/2000, de 28 de enero.

1.1.2 La plaza sin cubrir del cupo de reserva para discapa-
citados se incorporara, en su caso, a las de acceso libre.

. 1.1.3 Los aspirantes sélo podran participar en una de las
Areas previstas en esta base.

1.2 A las presentes pruebas selectivas le seran aplicables la
Ley 30/1984, de 2 de agosto («Boletin Oficial del Estado» del 3),
modificada por la Ley 23/1988, de 28 de julio («Boletin Oficial
del Estado» del 29), v por la Ley 22/1993, de 29 de diciembre
(«Boletin Oficial del Estado» del 31); la Ley 17/1993, de 23 de
diciembre («Boletin Oficial del Estado» del 24); el Real Decreto
364/1995, de 10 de marzo («Boletin Oficial del Estado» de 10
de abril), v lo dispuesto en la presente convocatoria.

1.3 El proceso selectivo constara de una fase de oposicion,
con las pruebas, puntuaciones y materias que para cada area de
conocimiento se especifican en el anexo I, y un curso selectivo,
tal como se indica en el citado anexo 1.

1.4 El programa para cada area de conocimiento que ha de
regir las pruebas selectivas es el que figura en el anexo Il de
esta convocatoria.

1.5 Laadjudicacion de las plazas a los aspirantes que superen
el proceso selectivo se efectuara, dentro de las areas concretas
por las que hayan optado los mismos, de acuerdo con la pun-
tuacion total obtenida por éstos a lo largo de todo el proceso
selectivo.

1.6 El primer ejercicio de la fase de oposicion se celebrara,
como maximo, dentro de los cuatro meses a contar desde la publi-
cacién de la presente convocatoria en el «Boletin Oficial del Estado»
v, en todo caso, antes del dia 15 de octubre de 2002.

La duracién maxima del proceso de celebracion de los ejercicios
de la fase de oposiciéon sera de seis meses, contados a partir de
la fecha de celebracion del primer ejercicio.

1.7 Finalizadas las pruebas de oposicién, el Tribunal proce-
dera a proponer el nombramiento por la autoridad convocante
de funcionarios en practicas a los aspirantes que hayan superado
todas las pruebas de esta fase.

Dichos funcionarios en practicas deberan superar el curso selec-
tivo que se determina en el anexo I.

Los aspirantes que no superen dicho curso selectivo, de acuerdo
con el procedimiento de calificacién previsto en la convocatoria,
perderan el derecho a su nombramiento como funcionarios de
carrera mediante resolucion motivada de la autoridad que haya
efectuado la convocatoria, a propuesta del 6rgano responsable
de la evaluacion del curso selectivo.

Quienes no pudieran realizar el curso selectivo por causa de
fuerza mayor debidamente justificada y apreciada por la Admi-
nistracién, podran efectuarlo con posterioridad, intercalandose en
el lugar correspondiente a la puntuacién obtenida.

2. Requisitos de los candidatos

2.1 Paraser admitido a la realizacion de las pruebas selectivas
los aspirantes deberan reunir los siguientes requisitos:

2.1.1 Ser espaiiol o nacional de un Estado miembro de la
Unién Europea o nacional del Reino de Noruega o de la Republica
de Islandia. También podran participar el conyuge, descendientes
v descendientes del conyuge, de los espaiioles y de los nacionales
de paises miembros de la Uniéon Europea, de Noruega o de Islandia,
siempre que no estén separados de derecho, menores de veintian
afios o mayores de dicha edad que vivan a sus expensas.

2.1.2 Tener cumplidos los dieciocho anos.

2.1.3 Estar en posesion o en condiciones de obtener los
siguientes titulos:
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Licenciado en Veterinaria para el Area de Veterinaria. .
Licenciado, Ingeniero, Arquitecto o equivalente para el Area
de Consumo y para el Area de Microbiologia.

En el caso de titulaciones obtenidas en el extranjero se debera
estar en posesion de la credencial que acredite su homologacion.

2.1.4 No padecer enfermedad ni estar afectado por limitacion
fisica o psiquica que sea incompatible con el desempeiio de las
correspondientes funciones.

2.1.5 No haber sido separado, mediante expediente discipli-
nario, del servicio de cualquiera de las Administraciones publicas
ni hallarse inhabilitado para el desempeiio de las funciones publicas.

2.1.6 Los aspirantes cuya nacionalidad no sea la espaiiola
deberan acreditar, igualmente, no estar sometidos a sanciéon dis-
ciplinaria o condena penal que impida, en su Estado, el acceso
a la funcién puablica.

2.2 También podran participar los aspirantes que tengan la
condiciéon de funcionarios de organismos internacionales, posean
la nacionalidad espafiola vy la titulacién exigida en la convocatoria.
Estos aspirantes estaran exentos de la realizacion de aquellas prue-
bas que la Comision Permanente de Homologaciéon, creada por
el Real Decreto 182/1993, de 5 de febrero («Boletin Oficial del
Estado» del 23), considere que tienen por objeto acreditar cono-
cimientos va exigidos para el desempeno de sus puestos de origen
en el organismo internacional correspondiente. Las certificaciones
de homologacion habran de presentarse, segiin se establece en
el mencionado Real Decreto, acompanandolas a la solicitud para
tomar parte en el proceso selectivo y, con caracter excepcional,
al Tribunal con antelacion a la celebracion de las correspondientes
pruebas. La eficacia de estas homologaciones se condiciona al
mantenimiento del sistema selectivo en base al cual se produjeron.
En caso de duda habra de dirigirse el Tribunal a la Comisiéon
Permanente de Homologacion.

2.3 Todos los requisitos enumerados en la base 2.1 deberan
poseerse en el dia de la finalizacion del plazo de presentacion
de solicitudes v mantenerlos hasta el momento de la toma de
posesion como funcionario de carrera.

3. Solicitudes

3.1 AQuienes deseen tomar parte en estas pruebas selectivas
presentaran su solicitud (ejemplar autocopiativo en cuyo angulo
superior derecho figura «Modelo 790»), que sera facilitado gra-
tuitamente en las Delegaciones y Subdelegaciones del Gobierno
en las Comunidades Auténomas, en el Centro de Informacion
Administrativa del Ministerio de Administraciones Publicas, en la
Direccién General de la Funcion Puablica, en el Instituto Nacional
de Administracion Publica, en la oficina de informacién de los
Servicios Centrales del Ministerio de Sanidad y Consumo, asi como
en las representaciones diplomaticas o consulares de Espaia en
el extranjero.

3.2 En la cumplimentaciéon de la solicitud se debera tener
en cuenta:

En el encabezamiento de la solicitud, en el recuadro corres-
pondiente a Ministerio los aspirantes consignaran «Sanidad y Con-
sumo». En el recuadro relativo a centro gestor se hara constar
«Subsecretaria».

En el recuadro nimero 15 se senalara «Escala Técnica de Ges-
tion de Organismos Auténomos, especialidad de Sanidad y Con-
sumo», consignandose el c6digo nimero 1210 en el espacio reser-
vado para el mismo que figura a su lado.

. En el recuadro nimero 16 se especificara necesariamente el
Area concreta por la que se opta de entre las previstas en la base
1.1 de la convocatoria.

En el recuadro nimero 17 relativo a la forma de acceso se
consignara la letra «L»: Sistema de acceso libre.

En el recuadro nimero 19 se especificara la fecha del «Boletin
Oficial del Estado» en el que se haya publicado la presente con-
vocatoria.

Los ejercicios de la oposicion se celebraran en Madrid capital.
Los aspirantes haran constar esta circunstancia en el recuadro
namero 20.

En el recuadro nimero 21 se indicara el porcentaje del grado
de minusvalia segin el dictamen del 6rgano competente en caso
de optar por el cupo de reserva para discapacitados, o bien de
solicitarse adaptaciones de tiempo y medios. Los aspirantes con

minusvalia con grado igual o superior al 33 por 100 que opten
por el cupo de reserva para discapacitados del Area de Veterinaria,
deberan hacerlo constar en el recuadro numero 22. En el recuadro
nimero 23, los aspirantes con minusvalia solicitaran las posibles
adaptaciones de tiempo y medios para la realizacion de los ejer-
cicios en que esta adaptacién sea necesaria.

En el recuadro niimero 24 se hara constar la titulacion que
se posea para participar en estas pruebas, en virtud de lo senalado
en la base 2.1.3 de esta convocatoria.

3.3 Lapresentacion de solicitudes (ejemplar namero 1, «Ejem-
plar para la Administracién», del modelo de solicitud) se hara en
el Registro General del Ministerio de Sanidad y Consumo, paseo
del Prado, 18-20, 28014 Madrid, o en la forma establecida en
el articulo 38.4 de la Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régi-
men Juridico de las Administraciones Publicas y del Procedimiento
Administrativo Comun, en el plazo de veinte dias naturales, con-
tados a partir del siguiente al de la publicacién de esta convocatoria
en el «Boletin Oficial del Estado», y se dirigira al Director General
de Recursos Humanos y Servicios Econémico-Presupuestarios
(Subdireccion General de Recursos Humanos). En la solicitud debe-
ra constar que se ha realizado el correspondiente ingreso de los
derechos de examen, como se sefala en la base 3.5.

Las solicitudes suscritas en el extranjero podran cursarse, en
el plazo expresado en el parrafo anterior, a través de las repre-
sentaciones diplomaticas o consulares espafiolas correspondien-
tes, quienes las remitiran seguidamente al Ministerio de Asuntos
Exteriores (Subdireccion General de Personal) para su entrega pos-
terior a este Ministerio. El interesado adjuntara a dicha solicitud
comprobante bancario de haber satisfecho los derechos de exa-
men, mediante el oportuno ingreso del importe, en la cuenta res-
tringida de recaudaciéon niimero 0182/9071/02/0200000827 del
BBVA. Todos los gastos de la transferencia seran por cuenta del
aspirante. El ingreso podra efectuarse directamente en cualquier
oficina del BBVA o mediante transferencia desde cualquier entidad
bancaria. A estos efectos, los importes correspondientes a la tasa
por derechos de examen son los que se establecen en la base
3.5 de la presente convocatoria.

3.4 A la solicitud «Ejemplar para la Administracién» se acom-
panaran dos fotocopias del documento nacional de identidad.

Los aspirantes extranjeros que residan en Espaiia deberan pre-
sentar dos fotocopias compulsadas del correspondiente documen-
to de identidad o pasaporte y de la tarjeta de residente comunitario
o de familiar de residente comunitario en vigor o, en su caso,
de la tarjeta temporal de residente comunitario o de trabajador
comunitario fronterizo en vigor.

Los aspirantes que sean nacionales de la Unién Europea, de
Noruega o de Islandia que no residan en Espaiia, bien por residir
en el extranjero o por encontrarse en Espafa en régimen de estan-
cia, deberan presentar dos fotocopias compulsadas del documento
de identidad o pasaporte.

Los familiares de los anteriores deberan presentar dos foto-
copias compulsadas del pasaporte, del visado y, en su caso, del
resguardo de haber solicitado la correspondiente tarjeta o del res-
guardo de haber solicitado la exenciéon de visado y la correspon-
diente tarjeta. De no haberse solicitado estos documentos deberan
presentar los documentos expedidos por las autoridades compe-
tentes que acrediten el vinculo de parentesco y una declaracion
jurada o promesa del espafiol o del nacional de la Unién Europea,
de Noruega o de Islandia con el que existe este vinculo, de que
no esta separado de derecho de su cényuge y, en su caso, del
hecho de que el aspirante vive a sus expensas o esta a su cargo.

3.5 De conformidad con lo establecido en el articulo 67 de
la Ley 23/2001, de 27 de diciembre, de Presupuestos Generales
del Estado, la tasa por derechos de examen sera de 24,52 euros.

Estaran exentos del pago de la tasa, como senala el apartado
cinco, a) del articulo 17 de la Ley 50/1998, de 30 de diciembre,
de Medidas Fiscales, Administrativas y del Orden Social, los aspi-
rantes con discapacidad igual o superior al 33 por 100, que debe-
ran acreditar tal condicién mediante certificacion de los 6rganos
competentes del Ministerio de Trabajo y Asuntos Sociales o, en
su caso, de la Comunidad Auténoma correspondiente, debiendo
acompanarse a la solicitud.

Igualmente, y de conformidad con lo establecido en el apartado
cinco.b) del articulo 17 de la citada Ley 50/1998, estaran exentos
del pago de la tasa las personas que figuren como demandantes
de empleo durante el plazo, al menos, de un mes anterior a la
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fecha de la convocatoria, siempre que, en el plazo de que se trate,
no hubieran rechazado oferta de empleo adecuado ni se hubieren
negado a participar, salvo causa justificada, en acciones de pro-
mocién, formacién o reconversiéon profesional y que, asimismo,
carezcan de rentas superiores, en computo mensual, al salario
minimo interprofesional.

La certificacién relativa a la condicion de demandante de
empleo, con los requisitos previstos en la Ley, se solicitara en
la correspondiente oficina del Instituto Nacional de Empleo. En
cuanto a la acreditaciéon de las rentas se efectuara mediante una
declaracion jurada o promesa escrita del solicitante.

Ambos documentos se deberan acompanar a la solicitud.

El importe de la tasa por derechos de examen se consignara
en el recuadro destinado al mismo en el modelo de solicitud. El
ingreso de dicho importe se efectuara, junto con la presentacion
de la solicitud en cualquier banco, caja de ahorros o cooperativa
de crédito, de las que actiian como entidades colaboradoras en
la recaudacién tributaria.

En la solicitud debera constar que se ha realizado el corres-
pondiente ingreso de los derechos de examen, mediante la vali-
dacién por la entidad colaboradora en la que se realice el ingreso,
a través de certificacion mecanica o, en su defecto, sello y firma
autorizada de la misma en el espacio destinado a estos efectos.

La falta de justificaciéon del abono de la tasa por derechos de
examen determinara la exclusién del aspirante.

En ningQn caso la presentacion y pago en la entidad colabo-
radora supondra sustituciéon del tramite de presentaciéon en tiempo
y forma de la solicitud ante el 6rgano expresado en la base 3.3.

3.6 Los errores de hecho que pudieran advertirse podran sub-
sanarse en cualquier momento de oficio o a peticion del interesado.

4. Admision de aspirantes

4.1 Expirado el plazo de presentaciéon de instancias, la auto-
ridad convocante dictara resolucion en el plazo maximo de un
mes, que se publicara en el «Boletin Oficial del Estado», y en la
que, ademas de declarar aprobada la lista de admitidos y excluidos,
se determinara el lugar y la fecha de comienzo del primer ejercicio,
asi como la relacién de los aspirantes excluidos, con indicacién
de las causas de exclusion. En la lista deberan constar, en todo
caso, los apellidos y nombre y nimero del documento nacional
de identidad.

4.2 Los aspirantes excluidos dispondran de un plazo de diez
dias habiles, contados a partir del siguiente al de la publicacion
de la citada resolucién, para poder subsanar el defecto que haya
motivado la exclusiéon u omisién.

Los aspirantes que dentro del plazo sefialado no subsanaran
la exclusion justificando su derecho a ser incluidos en la relacion
de admitidos, seran definitivamente excluidos de la realizacion
de las pruebas.

Contra la resolucién definitiva de exclusiéon dictada podra inter-
ponerse recurso contencioso-administrativo en el plazo de dos
meses, desde el dia siguiente al de su publicacion en el «Boletin
Oficial del Estado», ante los Juzgados Centrales de lo Conten-
cioso-Administrativo, de conformidad con lo dispuesto en el arti-
culo 9 de la Ley 29/1988, de 13 de julio, reguladora de la Juris-
diccion Contecioso-Administrativa o, potestativamente y con
caracter previo, recurso administrativo de Reposicion en el plazo
de un mes ante el 6rgano que dict6 el acto.

4.3 En todo caso, al objeto de evitar errores vy, en el supuesto
de producirse éstos, posibilitar su subsanacién en tiempo y forma,
los aspirantes comprobaran no sélo que no figuran recogidos en
la relacion de excluidos, sino, ademas, que sus nombres constan
en la pertinente relacion de admitidos, que se expondra en los
tablones de anuncios en los Servicios Centrales del Ministerio de
Sanidad y Consumo, en la Direcciéon General de la Funcién Publica,
en el Centro de Informaciéon Administrativa del Ministerio de Admi-
nistraciones Publicas y en las Delegaciones y Subdelegaciones
del Gobierno.

4.4 De conformidad con lo establecido en el articulo 12 de
la Ley 8/1989, de 13 de abril, de Tasas y Precios Publicos, no
procedera devolucién alguna de los derechos de examen en los
supuestos de exclusion de las pruebas selectivas por causa impu-
table al interesado.

5. Tribunales

5.1 El Tribunal calificador para cada area de conocimiento
de estas pruebas es el que figura como anexo IIl a esta convo-
catoria.

5.2 Los miembros del Tribunal deberan abstenerse de inter-
venir, notificandolo a la autoridad convocante, cuando concurran
en ellos circunstancias de las previstas en el articulo 28 de la
Ley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen dJuridico de las
Administraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo
Comun, o si se hubiesen realizado tareas de preparacion de aspi-
rantes a pruebas selectivas en los cinco afios anteriores a la publi-
cacion de esta convocatoria.

El Presidente solicitara de los miembros del Tribunal decla-
racion expresa de no hallarse incursos en las circunstancias pre-
vistas en el articulo 28 de la Ley de Régimen Juridico de las Admi-
nistraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun.

Asimismo, los aspirantes podran recusar a los miembros del
Tribunal cuando concurran las circunstancias previstas en la pre-
sente base.

5.3 Con anterioridad a la iniciacion de las pruebas selectivas,
la autoridad convocante publicara en el «Boletin Oficial del Estado»
resolucion por la que se nombren a los nuevos miembros del Tri-
bunal que hayan de sustituir a los que hayan perdido su condiciéon
por alguna de las causas previstas en la base 5.2.

5.4 Previa convocatoria del Presidente, se constituira el Tri-
bunal con la presencia del Presidente y Secretario o, en su caso,
de quienes les sustituyan y con la de la mitad, al menos, de sus
Vocales titulares o suplentes. Celebraran su sesion de constitucion
en el plazo maximo de treinta dias a partir de su designaciéon
v minimo de diez dias antes de la realizaciéon del primer ejercicio.

En dicha sesion, el Tribunal acordara todas las decisiones que
les correspondan en orden al correcto desarrollo de las pruebas
selectivas.

5.5 A partir de su constitucion, el Tribunal, para actuar vali-
damente, requerira la presencia del Presidente y del Secretario
vy de la mitad, al menos, de sus Vocales, titulares o suplentes.

5.6 Durante el desarrollo de las pruebas selectivas, el Tribunal
resolvera todas las dudas que pudieran surgir en la aplicacion
de estas normas, asi como lo que se deba hacer en los casos
no previstos.

El procedimiento de actuaciéon del Tribunal se ajustara en todo
momento a lo dispuesto en la Ley 30/1992, de 26 de noviembre,
de Régimen Juridico de las Administraciones Publicas y del Pro-
cedimiento Administrativo Comun.

5.7 ElTribunal podra disponer la incorporacion a sus trabajos
de asesores especialistas para las pruebas correspondientes de
los ejercicios que estimen pertinentes, limitandose dichos asesores
a prestar su colaboracion en sus areas de conocimiento. La desig-
nacién de tales asesores debera comunicarse a la autoridad con-
vocante.

5.8 El Tribunal calificador adoptara las medidas precisas en
aquellos casos en que resulte necesario, de forma que los aspi-
rantes con minusvalias gocen de similares condiciones para la
realizacion de los ejercicios que el resto de los participantes. En
este sentido, se estableceran, para las personas con minusvalias
que lo soliciten, en la forma prevista en la base 3.2 las adaptaciones
posibles en tiempos y medios para su realizacion.

A tal efecto, el Tribunal podra recabar informe y, en su caso,
colaboracion de los 6rganos técnicos de la Administracion laboral,
sanitaria o de los 6rganos competentes del Ministerio de Trabajo
y Asuntos Sociales.

Si en la realizacion de los ejercicios se suscitaran dudas al
Tribunal respecto a la capacidad de un aspirante por el cupo de
reserva para el desempeiio de las actividades habitualmente
desarrolladas por los funcionarios de esta Escala a que se opta,
podra recabar el correspondiente dictamen del 6rgano competente
del Ministerio de Trabajo y Asuntos Sociales o, en su caso, de
la Comunidad Auténoma correspondiente.

En este caso, hasta tanto se emita el dictamen, el aspirante
podra participar condicionalmente en el proceso selectivo, que-
dando en suspenso la resoluciéon definitiva sobre la admisiéon o
exclusion del proceso hasta la recepcion del dictamen.

5.9 El Presidente del Tribunal adoptara las medidas opor-
tunas para garantizar que los ejercicios de la oposicion que sean
escritos v no deban ser leidos ante el Tribunal, sean corregidos
sin que se conozca la identidad de los aspirantes, utilizando para
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ello los impresos aprobados por la Orden del Ministerio de la
Presidencia de 18 de febrero de 1985 («Boletin Oficial del Estado»
del 22) o cualesquiera otros equivalentes, previa aprobacién por
la Secretaria de Estado para la Administraciéon Publica.

El Tribunal excluira a aquellos candidatos en cuyos ejercicios
figuren marcas o signos que permitan conocer la identidad del
opositor.

5.10 A efectos de comunicaciones y demas incidencias, el
Tribunal del Area de Veterinaria tendra su sede en la Direcciéon
General de Salud Publica y Consumo (Subdireccién General de
Veterinaria y Sanidad Exterior) del Ministerio de Sanidad y Con-
sumo, Paseo del Prado 18-,20, 28014 Madrid, teléfono
91 596 20 51. El Tribunal del Area de Consumo tendra su sede
en el Instituto Nacional del Consumo, Principe de Vergara, 54,
28006 Madrid, teléefono 91 431 18 36. El Tribunal del Area de
Microbiologia tendra su sede en el Instituto de Salud «Carlos IlII»,
Sinesio Delgado, 4, 28029 Madrid, telefono 91 387 78 00, exten-
sion 2776.

El Tribunal dispondra que en su sede, al menos una persona,
miembro o no del Tribunal, atienda cuantas cuestiones sean plan-
teadas en relacion con estas pruebas selectivas.

5.11 El Tribunal que actie en estas pruebas selectivas tendra
la categoria primera de las recogidas en el anexo IV del Real
Decreto 236/1988, de 4 de marzo («Boletin Oficial del Estado»
del 19).

5.12 En ningan caso, el Tribunal podra aprobar ni declarar
que ha superado el proceso selectivo un namero superior de aspi-
rantes que el de plazas convocadas.

Cualquier propuesta de aprobados que contravenga lo esta-
blecido sera nula de pleno derecho.

6. Desarrollo de los ejercicios

6.1 El orden de actuaciéon de los opositores se iniciara alfa-
béticamente por el primero de la letra «S», de conformidad con
lo establecido en la Resoluciéon de la Secretaria de Estado para
la Administracion Pablica de 18 marzo («Boletin Oficial del Estado»
de 2 de abril) por la que se publica el resultado del sorteo celebrado
el dia 8 de marzo de 2002.

6.2 En cualquier momento, los aspirantes podran ser reque-
ridos por los miembros del Tribunal con la finalidad de acreditar
su identidad.

6.3 Los aspirantes seran convocados para cada ejercicio en
anico llamamiento, siendo excluidos de la oposicién quienes no
comparezcan, salvo en los casos de fuerza mayor, debidamente
justificados y apreciados por el Tribunal.

6.4 La publicacion de los sucesivos anuncios de celebraciéon
del segundo y restantes ejercicios se efectuara por el Tribunal
en los locales donde se haya celebrado el anterior ejercicio, asi
como en el tabléon de anuncios de los Servicios Centrales del Minis-
terio de Sanidad y Consumo con, al menos, veinticuatro horas
de antelaciéon a la sefialada para la celebracion de los mismos.
Cuando se trate del mismo ejercicio, el anuncio sera publicado
en los locales donde se haya de celebrar v en los mencionados
tablones, con, al menos doce horas de antelacién; de considerarse
conveniente, podran utilizarse, adicionalmente, otros métodos.

Desde la total conclusién de un ejercicio o prueba hasta el
comienzo del siguiente debera transcurrir un plazo minimo de
setenta y dos horas y maximo de cuarenta y cinco dias naturales.

6.5 En cualquier momento del proceso selectivo, si el Tribunal
tuviere conocimiento de que alguno de los aspirantes no cumple
uno o varios de los requisitos exigidos por la presente convo-
catoria, previa audiencia del interesado, debera proponer su exclu-
sion a la autoridad convocante, comunicando, asimismo, las
inexactitudes o falsedades formuladas por el aspirante en la soli-
citud de admision a las pruebas selectivas, a los efectos proce-
dentes.

Contra la resolucién definitiva de exclusion dictada podra inter-
ponerse recurso contencioso-administrativo en el plazo de dos
meses, desde el dia siguiente al de su publicacion en el «Boletin
Oficial del Estado», ante los Juzgados Centrales de lo Conten-
cioso-Administrativo, de conformidad con lo dispuesto en el arti-
culo 9 de la Ley 29/1988, de 13 de julio, reguladora de la Juris-
diccion Contecioso-Administrativa o, potestativamente y con
caracter previo, recurso administrativo de Reposicion en el plazo
de un mes ante el 6rgano que dict6 el acto.

7. Lista de aprobados

Finalizadas las pruebas selectivas, el Tribunal hara publicas,
en el lugar o lugares de celebracion del altimo ejercicio, asi como
en la sede del Tribunal senalada en la base 5.10 y en aquellos
otros que estime oportunos, la relaciéon de aspirantes aprobados,
por orden de puntuaciéon alcanzada, con indicacion de su docu-
mento nacional de identidad. i

El Presidente del Tribunal de cada Area enviara por duplicado
copia certificada de la lista de aprobados a la autoridad convocante
que la publicara en el «Boletin Oficial del Estado», segiin se esta-
blece en el articulo 22.1 del Real Decreto 364/1995, de 10 de

marzo.

8. Presentacion de documentos y nombramientos de funcionarios
en prdacticas

8.1 En el plazo de veinte dias naturales, a contar desde el
dia siguiente a aquel en que se hicieron publicas las listas de
aprobados en el «Boletin Oficial del Estado», los opositores apro-
bados deberan presentar, en el Registro General del Ministerio
de Sanidad y Consumo, o en la forma establecida en el articulo
38.4delaley 30/1992, de 26 de noviembre, de Régimen Juridico
de las Administraciones Publicas y del Procedimiento Adminis-
trativo Comun, los siguientes documentos:

A) Fotocopia compulsada del titulo exigido en la base 2.1.3
de la convocatoria o certificacion académica que acredite haber
realizado todos los estudios para la obtenciéon del mismo.

B) Declaracioén jurada o promesa de no haber sido separado,
mediante expediente disciplinario, de ninguna Administracion
Publica ni hallarse inhabilitado para el ejercicio de funciones publi-
cas, segln el modelo que figura como anexo IV a esta convocatoria.

Los aspirantes que no posean la nacionalidad espafiola deberan
presentar declaraciéon jurada o promesa de no estar sometidos
a sancién disciplinaria o condena penal que impida en su Estado
el acceso a la funciéon publica, segiin el modelo que figura como
anexo IV de esta convocatoria.

C) Certificado médico oficial que acredite lo sefialado en la
base 2.1.4.

D) Los aspirantes con minusvalia con grado de discapacidad
igual o superior al 33 por 100, que hayan optado por el cupo
de reserva del Area de Veterinaria, deberan acreditar tal condicion
mediante certificacion de los 6rganos competentes del Ministerio
de Trabajo y Asuntos Sociales o, en su caso, de la Comunidad
Auténoma correspondiente.

Los aspirantes extranjeros que no residan en Espafia deberan
presentar fotocopia compulsada del resguardo de haber solicitado
la tarjeta de residencia comunitaria, en el caso de que no la hubie-
sen tenido que aportar en el momento de presentar la solicitud
de participacion.

8.2 Quienes tuvieran la condicién de funcionarios de carrera
estaran exentos de justificar documentalmente las condiciones y
demas requisitos ya probados para obtener su anterior nombra-
miento, debiendo presentar certificacion del Registro Central de
Personal o del Ministerio u organismo del que dependieren para
acreditar tal condicién, con expresion del namero e importe de
trienios, asi como la fecha de su cumplimiento.

Asimismo, deberan formular opcién por la percepcion de la
remuneraciéon que desean percibir durante su condicién de fun-
cionarios en practicas. Igualmente, los funcionarios interinos y
el personal laboral deberan efectuar tal opciéon, de conformidad
con lo previsto en el Real Decreto 456/1986, de 10 de febrero
(«Boletin Oficial del Estado» de 6 de marzo).

8.3 Quienes, dentro del plazo fijado, y salvo los casos de
fuerza mayor, no presentaren la documentacién, o del examen
de la misma se dedujera que carecen de alguno de los requisitos
senalados en la base 2, no podran ser nombrados funcionarios
en practicas de la Escala Técnica de Gestion de Organismos Auto6-
nomos, especialidad de Sanidad y Consumo, y quedaran anuladas
sus actuaciones, sin perjuicio de la responsabilidad en que hubie-
ren incurrido por falsedad en la solicitud inicial.

8.4 Por resolucion de la autoridad convocante se procedera
al nombramiento de funcionarios en practicas, en la que se deter-
minara la fecha en que empezara a surtir efecto dicho nombra-
miento.
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9. Curso selectivo y nombramiento de funcionarios de carrera

9.1 Superada la fase de oposicion todos los aspirantes apro-
bados en dicha fase deberan realizar y superar el curso selectivo
a que se hace referencia en las presentes bases.

El curso selectivo debera comenzar en el plazo maximo de dos
meses, contados a partir de la terminacion de la fase de oposicion
de cada Area de conocimiento.

9.2 Con la suma de puntuaciéon obtenida en la fase de opo-
sicién y una vez superado el curso selectivo, se publicara, el listado
definitivo de opositores con el orden y puntuacién final.

9.3 Efectuada dicha publicacién, se remitira a cada aspirante
aprobado relacién de vacantes ofrecidas. Los opositores aproba-
dos, cuyo nimero no podra exceder en ningiin caso al de plazas
convocadas, tendran obligacién de pedir, por orden de preferencia,
todas las vacantes ofrecidas. Para llevar a cabo lo indicado dis-
pondran de un plazo de quince dias habiles.

Los aspirantes que no hagan elecciéon de vacantes seran des-
tinados a las que resulten sin cubrir, una vez adjudicadas el resto
de las peticiones.

9.4 Cumplido el tramite citado en el punto anterior, el Secre-
tario de Estado para la Administracion Puablica, a propuesta de
la autoridad convocante, procedera al nombramiento de funcio-
narios de carrera de la Escala Técnica de Gestion de Organismos
Auténomos, especialidad de Sanidad y Consumo, que se publicara
en el «Boletin Oficial del Estado» con indicacién del destino adju-
dicado.

9.5 En el caso de que alguno de los puestos de trabajo ofre-
cidos como primer destino supongan la participacién directa o
indirecta en el ejercicio del poder publico o en las funciones que
tienen por objeto la salvaguardia de los intereses generales del
Estado, quedan excluidos de la posibilidad de ser elegidos por
los aspirantes que no posean la nacionalidad espafola, siendo
la Administracion la competente para determinar cuales serian
esos puestos de trabajo.

9.6 La toma de posesion de los aspirantes aprobados sera
efectuada en el plazo de un mes, contado desde la fecha de la
publicacion de su nombramiento en el «<Boletin Oficial del Estado».

10. Norma final

Contra la presente Orden, que pone fin a la via administrativa,
se podra interponer recurso contencioso-administrativo en el plazo
de dos meses a partir del dia siguiente al de su publicacion ante
los Juzgados Centrales de lo Contencioso-Administrativo, de con-
formidad con lo dispuesto en el articulo 9 de la Ley 29/1998,
de 13 de julio, reguladora de la Jurisdiccion Contencioso-Admi-
nistrativa o, potestativamente y con caracter previo, recurso Admi-
nistrativo de Reposicién en el plazo de un mes ante este Ministerio,
de conformidad con el articulo 116 de la Ley 30/1992, de 26
de noviembre, de Régimen Juridico de las Administraciones Publi-
cas y del Procedimiento Administrativo Comin. Asimismo, cuantos
actos administrativos se deriven de esta convocatoria y de la actua-
cion del Tribunal podran ser impugnados, en los casos y en la
forma establecidos por la citada Ley 30/1992.

Asimismo, la Administracién podra, en su caso, proceder a
la revision de las resoluciones del Tribunal, conforme a lo previsto
en la citada Ley.

Madrid, 4 de junio de 2002.—La Ministra, P. D. (Orden 4 de
diciembre de 2000, «Boletin Oficial del Estado» del 20), el Sub-
secretario, Domingo Menéndez Menéndez.

Ilmo. Sr. Director general de Recursos Humanos y Servicios Eco-
noémico-Presupuestarios.

ANEXO 1

Proceso de selecciéon y valoracion

Con caracter previo a la realizaciéon de las pruebas de la fase
de oposicién, los aspirantes que no posean la nacionalidad espa-
fiola deberan acreditar el conocimiento del castellano mediante
la realizacion de una prueba, en la que se comprobara que poseen
un nivel adecuado de comprension y expresion oral y escrita en
esta lengua.

Prueba de conocimiento del castellano para los aspirantes que
no posean la nacionalidad espafola: El contenido de esta prueba

se ajustara a lo dispuesto en el Real Decreto 826/1988, de 20
de julio («Boletin Oficial del Estado» del 29), por el que se esta-
blecen diplomas acreditativos del conocimiento del espafiol como
lengua extranjera.

Quedan eximidos de realizar esta prueba quienes estén en pose-
sion del diploma superior de espafiol como lengua extranjera, esta-
blecido por el Real Decreto 826/1988, de 20 de julio, modificado
y completado por el Real Decreto 1/1992, de 10 de enero, o
del certificado de aptitud en espafnol para extranjeros, expedido
por las Escuelas Oficiales de Idiomas.

Esta prueba se calificara de «apto» o «<no apto», siendo necesario
obtener la valoracion de «apto» para pasar a realizar las pruebas
de la fase de oposicion.

Area de Veterinaria

1. Oposicion. Constara de cinco ejercicios, todos ellos eli-
minatorios.

Primer ejercicio. Contestacion por escrito, en un plazo maximo
de dos horas, a un cuestionario de 100 preguntas de respuestas
alternativas, preparado al efecto por el Tribunal, que versara sobre
el contenido del programa que se publica como anexo Il a esta
convocatoria.

Segundo ejercicio. Sera escrito y consistira en desarrollar,
durante un plazo maximo de dos horas, dos temas del programa,
uno de la segunda parte y otro de la tercera, a elegir entre cuatro
extraidos por sorteo, dos de cada una de partes citadas. Cada
opositor procedera a la lectura publica de su ejercicio, finalizada
la cual, el Tribunal podra formular preguntas sobre el contenido
del mismo.

Tercer ejercicio. Sera exclusivamente oral y consistira en
desarrollar, durante un plazo maximo de una hora, un tema del
programa extraido al azar correspondiente a la parte tercera del
temario. Finalizada la exposicion, el Tribunal podra formular pre-
guntas sobre el contenido del mismo.

Cuarto ejercicio. Resolucion por escrito, durante el plazo maxi-
mo de dos horas, de un supuesto practico propuesto por el Tribunal
sobre materias contenidas en el programa. Cada opositor pro-
cedera a la lectura publica de su ejercicio, finalizada la cual, el
Tribunal podra formular preguntas sobre el contenido del mismo.

Quinto ejercicio. Traducciéon directa y sin diccionario de un
texto propuesto por el Tribunal, y que sera a elegir por el opositor,
en francés, inglés o aleman. Para la practica de dicho ejercicio
los aspirantes dispondran de un tiempo de cuarenta y cinco minu-
tos. Para la verificacion de este ejercicio el Tribunal podra ser
asistido por asesores especialistas designados por el mismo.

Cada uno de los ejercicios se calificara de 0 a 10 puntos, siendo
necesario obtener un minimo de cinco puntos para superarlos.

2. Curso selectivo. Consistira en un periodo formativo teé-
rico-practico, con una duracién maxima de cuatro meses, de los
cuales quince dias seran de caracter tedrico y el resto de caracter
practico en el destino, orientado hacia la capacitaciéon del can-
didato para el desempeifio de sus funciones.

Una vez finalizado el curso selectivo, los aspirantes seran decla-
rados «aptos» o «<no aptos».

3. Puntuacién final v orden. La puntuacién final y el orden
de opositores de este area vendran determinados por la suma
de la puntuaciéon obtenida en la fase de oposicion. En caso de
empate de puntuaciéon, se dirimira el desempate por los puntos
obtenidos en el segundo ejercicio, el cuarto ejercicio, el tercer
ejercicio, el primer ejercicio y el quinto ejercicio, por ese orden.

Area de Consumo

1. Oposicion. Constara de cinco ejercicios, todos ellos de
caracter eliminatorio:

Primer ejercicio: Consistira en desarrollar por escrito, durante
un plazo maximo de tres horas, dos temas elegidos por el aspirante
entre cuatro sacados por sorteo de la parte Il del programa.

Cada opositor procedera a la lectura publica de su ejercicio,
finalizada la cual, el Tribunal podra formular preguntas sobre el
contenido del mismo.

Segundo ejercicio: Consistira en desarrollar por escrito, durante
el plazo maximo de tres horas, dos temas, de la modalidad por
la que se opte, de la parte IlII del programa; los dos temas seran
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elegidos entre cuatro temas sacados por sorteo de cada modalidad.
Cada opositor procedera a la lectura pablica de su ejercicio, fina-
lizada la cual, el tribunal podra formular preguntas sobre el con-
tenido del mismo.

Tercer ejercicio: Resolucion por escrito, durante el plazo maxi-
mo de 2 horas, de un supuesto practico, propuesto por el Tribunal,
sobre materias contenidas en el programa. Cada opositor pro-
cedera a la lectura puablica de su ejercicio, finalizada la cual, el
Tribunal podra formular preguntas sobre el contenido del mismo.

Cuarto ejercicio: Consistira en la exposicion oral, durante un
plazo maximo de 30 minutos, de dos temas de la parte I, elegidos
por el aspirante entre cuatro obtenidos por sorteo.

Cada opositor dispondra de un plazo maximo de 10 minutos
desde el sorteo de sus cuatro temas, para la elecciéon y elaboraciéon
de esquema, si lo desea. El Tribunal podra recabar la entrega
del esquema elaborado si el aspirante hubiera decidido hacerlo.

Quinto ejercicio: Traduccién directa y sin diccionario de un
texto propuesto por el Tribunal y que sera a elegir por el opositor,
en francés, inglés o aleman. Para la practica de dicho ejercicio
los aspirantes dispondran de un tiempo de 45 minutos. Para la
verificacion de este ejercicio el Tribunal podra ser asistido por
asesores especialistas designados por el mismo.

Cada uno de los ejercicios se calificara de 0 a 10 puntos, siendo
necesario obtener un minimo de cinco puntos para superarlos.

2. Curso selectivo. Como condiciéon previa e indispensable
para obtener el nombramiento de funcionarios de carrera, los fun-
cionarios en practicas deberan superar con aprovechamiento un
curso selectivo realizado en alternancia con practicas reales orga-
nizado por la Subdireccion General de Control y Ordenacion del
Consumo del Instituto Nacional del Consumo y cuya duraciéon
maxima sera de tres meses.

La parte tedrica tendra una duracién de un mes y versara fun-
damentalmente sobre la normativa aplicable a los productos de
consumo v a los sistemas de gestion especifico aplicables en el
laboratorio, Programa SIGLO (Sistema integrado de Gestion de
Laboratorios Oficiales).

La Subdireccion General de Control y Ordenaciéon del Consumo
podra incluir conferencias, coloquios, practicas y aquellas otras
actividades formativas relacionadas con las actividades propias
de las técnicas facultativas de laboratorio y se simultaneara con
la actividad practica en laboratorios.

La parte practica tendra una duraciéon de dos meses y se rea-
lizara en las instalaciones del Centro de Investigacion y Control
de la Calidad y consistira en la realizacion de ensayos de labo-
ratorio supervisados por los responsables de las Unidades Ana-
liticas.

En el plazo de diez dias desde la finalizaciéon de las practicas
reales, los funcionarios en practicas deberan entregar al Tribunal
un informe de las actividades desarrolladas, con los comentarios
o sugerencias que crean oportuno desarrollar.

Una vez finalizado el curso selectivo los aspirantes seran decla-
rados «aptos» o «no aptos».

3. Puntuacién final y orden. La puntuacién final y el orden
de opositores de este Area vendran determinados por la suma
de la puntuaciéon obtenida en la fase de oposiciéon. En caso de
empate el orden se establecera atendiendo a la mayor puntuacién
obtenida por los aspirantes en el primer ejercicio; caso de persistir
el empate se utilizara el mismo criterio atendiendo al segundo
ejercicio y de persistir éste se atendera a la mayor puntuacion
del tercer ejercicio y si persistiese, atendiendo al resultado de
la prueba de idioma.

Area de Microbiologia

1. Oposicion. Constara de cuatro ejercicios, los tres primeros
obligatorios y eliminatorios y el cuarto de caracter voluntario.

Primer ejercicio: Consistira en el analisis por escrito de un
supuesto practico elegido entre cuatro propuestos por el Tribunal,
que versaran sobre todas las materias que figuran en el anexo II
de esta convocatoria.

El ejercicio sera leido publicamente ante el Tribunal por los
aspirantes, previo seifialamiento de dia y hora, pudiendo el Tri-
bunal, a la finalizacién de la lectura, realizar cuantas preguntas
considere conveniente sobre el contenido del ejercicio.

El tiempo méaximo para la realizacion de este ejercicio sera
de cuatro horas. La calificaciobn maxima de este ejercicio sera

de 40 puntos, siendo necesario obtener como minimo 20 puntos
para superarla.

Segundo ejercicio: Consistira en el desarrollo oral de dos temas
a escoger entre cinco sacados al azar, uno de cada una de las
materias de los temas recogidos en el anexo Il de esta convocatoria.

El tiempo maximo para la realizacion de este ejercicio sera
de quince minutos por tema. La calificacion maxima de este ejer-
cicio sera de 40 puntos, siendo necesario obtener como minimo
20 puntos para superarla.

Tercer ejercicio: Consistira en la traducciéon directa, sin dic-
cionario, de una separata en inglés elegida entre cuatro propuestas
por el Tribunal y relacionadas con las materias que figuran en
el anexo Il de esta convocatoria.

Los opositores haran lectura de su ejercicio ante el Tribunal
en sesion publica, previo sefialamiento de dia y hora.

El tiempo maximo para la realizacion de este ejercicio sera
de cuatro horas. La calificacion maxima de este ejercicio sera
de 20 puntos, siendo necesario obtener como minimo 10 puntos
para superarla.

Cuarto ejercicio: De caracter voluntario, consistira en la expo-
sicion puablica oral por parte del opositor de su Curriculo. La cali-
ficacion maxima de este ejercicio sera de 40 puntos. En ningtn
caso la puntuacion obtenida en este ejercicio servira para aprobar
la fase de oposicidn, sino exclusivamente para establecer el orden
de prelacion de los dos posibles aspirantes aprobados, en los tres
ejercicios obligatorios y eliminatorios de la fase de oposiciéon. Se
valoraran los siguientes aspectos:

1) Tesis doctoral. En el caso de que el aspirante sea Doctor,
expondra el tema de su Tesis Doctoral con las principales con-
clusiones y aportaciones alcanzadas. El aspirante presentara una
copia de la tesis doctoral que le sera devuelta al terminar el ejer-
cicio. Puntuacién maxima: 8 puntos.

2) Lineas de trabajo desarrolladas y publicaciones alcanzadas
como consecuencia de las mismas. El aspirante expondra en que
lineas de trabajo ha participado, suimportancia y las publicaciones
realizadas como consecuencia de las mismas. Para ello se adjun-
tara separata original o fotocopia de cada una de ellas. Puntuacién
maxima: 16 puntos.

3) Especialista en Microbiologia y Parasitologia. El aspirante
expondra la forma por la que ha conseguido el titulo, en que
lugar ha realizado la formacién, el programa seguido y los cono-
cimientos adquiridos. Puntuacién maxima: 8 puntos.

4) Otros méritos. El aspirante expondra otros meéritos que
considere adecuados y relacionados con la plaza convocada. Pun-
tuacion maxima: 8 puntos.

a) Otras titulaciones.

b) Cursos.

c) Patentes.

d) Otra experiencia profesional relacionada con las Enferme-
dades Infecciosas.

e) Estancias en el extranjero.

f) Premios.

g) Otros méritos.

2. Curso selectivo. De contenido tedrico-practico tendra una
duracion maxima de dos meses y estara destinado a completar
los conocimientos necesarios para el adecuado ejercicio profe-
sional.

La calificacion de este curso sera de «apto» o «no apto».

3. Puntuacion finaly orden. La calificacion final de las pruebas
de esta Area vendra determinada por la suma de las puntuaciones
obtenidas en cada uno de los ejercicios. En caso de empate, el
orden se establecera atendiendo a la mayor puntuaciéon obtenida
por los aspirantes en el primer ejercicio, caso de persistir el empa-
te, se utilizara el mismo criterio atendiendo a cada uno de los
restantes ejercicios.

ANEXO II
Programa
AREA DE VETERINARIA
Parte I

Tema 1. La Constitucion Espafiola de 1978. Caracteristicas,
estructura, principios y valores fundamentales. Los derechos fun-
damentales y su especial proteccion.
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Tema 2. La Corona: Atribuciones y competencias. Las Cortes
Generales: Composicion y funciones

Tema 3. El Gobierno. Composiciéon, designacion, funciones
y relaciones con el resto de los poderes del Estado.

Tema 4. La Administracién Publica (I): Principios constitu-
cionales. La Administraciéon General del Estado y su organizacion
periférica. (LOFAGE)

Tema 5. La Administracion Puablica (II): La organizacién terri-
torial del Estado. Las Comunidades Auténomas. Las Corporacio-
nes locales.

Tema 6. La coordinacién entre las distintas Administraciones
publicas. Las Conferencias Sectoriales: Composicién y funciones.

Tema 7. El Derecho Administrativo. Concepto y fuentes.

Tema 8. La Ley 30/1992, de Régimen Juridico de las Admi-
nistraciones Publicas y del Procedimiento Administrativo Comn,
modificada por la Ley 4/1999.

Tema 9. Régimen juridico del personal al servicio de las Admi-
nistraciones publicas. Deberes y derechos de los funcionarios
publicos.

Tema 10. El contrato administrativo. Concepto, tipos, prin-
cipios, caracteristicas y elementos. Adjudicacién. Ejecucion.

Tema 11. Higiene y seguridad en el trabajo.

Tema 12. Presupuestos Generales del Estado. Estructura. El
ciclo presupuestario: Elaboracion, ejecucién y control.

Tema 13. Técnicas modernas de gestion publica. Concepto
de gestion pablica. Marketing pablico. Gestion integrada de recur-
sos humanos. Direccién por objetivos de actuaciones publicas.

Tema 14. El Ministerio de Sanidad y Consumo. Estructura.
Interrelaciéon con otros Departamentos y con otras Administra-
ciones Publicas. Direccion General de Salud Publica y Consumo.

Tema 15. Sanidad Exterior. Real Decreto 1418/86. Regla-
mento Organico de Sanidad Exterior

Tema 16. Veterinaria de Salud Publica. Antecedentes.
Desarrollo actual. Competencias.

Tema 17. Control sanitario de viajeros internacionales. Poli-
cia sanitaria mortuoria internacional. Normativa legal. Vigilancia
higiénico sanitaria de recintos e instalaciones portuarias y aero-
portuarias.

Tema 18. Ley General de Sanidad.

Tema 19. Ley General para la defensa de los Consumidores
y Usuarios. El derecho de los consumidores a la proteccion de
su salud y seguridad.

Tema 20. La Unién Europea. Antecedentes histéricos, evo-
lucién, objetivos y perspectivas de futuro. El Espacio Econémico
Europeo. Tratado de la Unién Europea.

Tema 21. Instituciones comunitarias: La Comision, el Con-
sejo, el Parlamento Europeo, el Tribunal de Justicia. Composicién
y funciones. Competencias en materia sanitaria y veterinaria.

Tema 22. La Comision europea: Direccion General de Sani-
dad y Proteccion de los Consumidores. Organigrama. Competen-
cias.

Tema 23. El Libro Blanco de la Seguridad Alimentaria. Auto-
ridad Alimentaria Europea. Agencia de seguridad alimentaria.

Tema 24. Normas comunitarias: Tipos, elaboracion. La toma
de decision en la Union Europea. Comitologia. Incorporaciéon de
normas comunitarias a la legislacion espafola. Procedimiento de
informacién en materia de normas y reglamentaciones técnicas
a la Comision Europea y otros organismos supranacionales.

Tema 25. Mercado Unico. Antecedentes y evolucién. Con-
secuencias. Medidas de efecto equivalente. Clausulas de salva-
guardia sanitaria.

Tema 26. Organizacion Mundial de la Salud. Estructura. Fun-
ciones. Reglamento Sanitario Internacional.

Tema 27. Coédex Alimentarius Mundi. Instituciones. Funciones.

Tema 28. Organizacion Mundial de Comercio. Acuerdos
S.P.S. sobre medidas sanitarias y fitosanitarias. Acuerdos de equi-
valencia entre la Unién Europea y Paises Terceros en materia
sanitaria.

Tema 29. Comercio exterior. Importaciéon, Exportacion y
Transito. Productos sometidos a control sanitario en frontera:
Sanidad Exterior, Sanidad animal, Sanidad Vegetal.

Tema 30. Cobdigo Alimentario Espafiol. Su desarrollo. La
Comision Interministerial para la Ordenacion Alimentaria (CIOA).

Tema 31. El Consejo Interterritorial del Sistema Nacional de
Salud, la Comisién de Salud Publica y la Comisiéon de Coordinacion
y Cooperacion en Salud Alimentaria.

Parte Il

Tema 1. Salud Publica. Conceptos basicos. Veterinaria de
Salud Publica.

Tema 2. La educacién sanitaria. Concepto. Objetivos. Lineas
de intervencién sanitaria

Tema 3. Planificaciéon sanitaria. Estadistica descriptiva, ana-
lisis de datos, tipos de variables.

Estadistica analitica

Tema 4. Epidemiologia: Conceptos generales. Antecedentes
histéricos. Objetivos.

Tema 5. Infecciones humanas cuarentenables. Situacion
internacional.

Tema 6. Infecciones alimentarias. Clasificacion. Epidemiolo-
gia y prevencion.

Tema 7. Toxiinfecciones alimentarias. Clasificacion. Epide-
miologia y prevencion.

Tema 8. Zoonosis. Clasificacion. Situaciéon epidemiolégica
nacional.

Tema 9. Red Nacional de Vigilancia epidemiolégica.

Tema 10. Brucelosis. Situacién sanitaria mundial. Sus impli-
caciones en Salud Publica.

Tema 11. Tuberculosis. Situacion sanitaria mundial. Sus
implicaciones en Salud Publica.

Tema 12. Salmonellosis. Situacién sanitaria mundial. Sus
implicaciones en Salud Publica.

Tema 13. Tétanos y Carbunco. Situacién sanitaria mundial.
Sus implicaciones en Salud Publica.

Tema 14. Leptospirosis. Tularemia. Enfermedad de Lyme.
Situaciéon sanitaria mundial. Sus implicaciones en Salud Publica.

Tema 15. Listeriosis, Situacién sanitaria mundial. Sus impli-
caciones en Salud Publica.

Tema 16. Botulismo. Situacién sanitaria mundial. Sus impli-
caciones en Salud Publica.

Tema 17. Fiebre Q y Fiebre exentematica del Mediterraneo.
Situacion sanitaria mundial. Sus implicaciones en Salud Publica.

Tema 18. Rabia. Situacion sanitaria mundial. Sus implica-
ciones en Salud Publica.

Tema 19. Hidatidosis. Situacion sanitaria mundial. Sus impli-
caciones en Salud Publica.

Tema 20. Triquinosis. Situacion sanitaria mundial. Sus impli-
caciones en Salud Publica.

Tema 21. Teniosis y Cisticercosis. Situacién sanitaria mun-
dial. Sus implicaciones en Salud Publica.

Tema 22. Leishmaniosis, Toxoplasmosis. Situacién sanitaria
mundial. Sus implicaciones en Salud Publica.

Tema 23. Encefalopatias esponfigormes transmisibles. Cla-
sificacion. Epidemiologia y sus implicaciones en Salud Publica.

Tema 24. Encefalopatia Espongiforme Bovina. Situaci6n sani-
taria mundial. Epidemiologia y sus implicaciones en Salud Publica.

Tema 25. Seguridad alimentaria: Principios. Analisis del ries-
go: Evaluacion, gestion y comunicacion del riesgo. El principio
de precaucién o cautela.

Tema 26. Analisis de peligros yv puntos de control criticos.
Guias de aplicaciéon y normativa aplicable.

Tema 27. Limpieza, Desinfeccion, Desinsectacion. Control de
animales indeseables en la industria alimentaria. Conceptos. Téc-
nicas y procedimientos. Normativa aplicable.

Tema 28. Biocidas. Legislacion aplicable.

Tema 29. El control oficial de los productos alimenticios en
la Uni6én Europea v en Espana (Directiva 89/397 vy desarrollo).
Programas comunitarios coordinados.

Tema 30. Higiene de los productos alimenticios. Disposicio-
nes legales de la Union Europea y espafiolas.

Tema 31. Seguridad general de los productos. Responsabi-
lidad por dafios causados por productos defectuosos. Disposicio-
nes legales de la Unién Europea y espaiolas.

Tema 32. Norma general de etiquetado, presentaciéon y publi-
cidad de los productos alimenticios. Etiquetado nutricional.

Tema 33. El Registro General Sanitario de alimentos. Nor-
mativa, funcionamiento.

Tema 34. Materiales destinados a entrar en contacto con los
alimentos. Caracteristicas sanitarias y normativa aplicable.

Tema 35. Aditivos en alimentacién. Clasificacion. Efectos tec-
nolégicos. Sistema de elaboracion de listas autorizadas.

Tema 36. Conservacion de alimentos. Clasificacion y méto-
dos. Disposiciones aplicables de la Uniéon europea y espaifiolas.
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Tema 37. Alimentos irradiado. Alimentos ultracongelados.
Disposiciones aplicables de la Union europea y espanolas.

Tema 38. Almacenamiento frigorifico y no frigorifico de ali-
mentos. Transporte de alimentos. Normas sanitarias aplicables.

Tema 39. Contaminacién abiética de alimentos. Disposicio-
nes legales de la Uni6on Europea y espafiolas.

Tema 40. Contaminacién radioactiva de productos alimen-
ticios. Emergencia radiolégica. Accidente de Chernobil.

Tema 41. Reglamento de Actividades Molestas, Insalubres,
Nocivas y Peligrosas.

Tema 42. Plan Nacional para la investigacion de residuos en
animales vivos y sus productos. Ejecucion y valoracion.

Tema 43. Residuos de plaguicidas en productos de origen
animal y vegetal. Estudios toxicoldgicos y evaluacion de inocuidad.

Tema 44. Residuos de medicamentos veterinarios en los ali-
mentos de origen animal. Estudios toxicoldgicos. Sistema de ela-
boracion de LMR. Resistencias microbianas.

Tema 45. Metales pesados. Su implicacion en la seguridad
alimentaria.

Tema 46. Micotoxinas: Aflatoxinas y ocratoxinas. Implicacio-
nes en seguridad alimentaria.

Tema 47. Dioxinas. Hidrocarburos aromaticos policiclicos
(HAP). Aminas heterociclicas. Hidrocarburos clorados. Implica-
ciones en seguridad alimentaria.

Tema 48. Organismos modificados genéticamente. Alimentos
transgénicos. Etiquetado. Disposiciones aplicables de la Union
europea y espafolas.

Tema 49. Nuevos alimentos. Concepto. Disposiciones apli-
cables de la Unién europea y espafiolas.

Tema 50. Toma de muestras. Representatividad de la mues-
tra. Técnicas. Procedimiento administrativo a seguir.

Tema 51. Laboratorios de analisis de alimentos. Métodos ofi-
ciales reconocidos. Laboratorios nacionales y comunitarios de refe-
rencia para alimentos y residuos.

Tema 52. Buenas practicas de laboratorio. Inspeccién y veri-
ficacion. Acreditacién de laboratorios de control oficial de pro-
ductos alimenticios.

Tema 53. Sistema comunitario de intercambio rapido de infor-
macion (Red de alerta alimentaria).

Tema 54. Los controles veterinarios aplicables en los inter-
cambios intracomunitarios de los productos de origen animal.

Tema 55. Principios relativos a la organizaciéon de los con-
troles veterinarios sobre los productos procedentes de paises ter-
ceros: Ambito de aplicacion vy definiciones. Organizaciéon y efectos
de los controles. Salvaguardia. Inspecciéon y controles.

Tema 56. Puestos de Inspecciéon Fronterizo (PIF): Concepto.
Condiciones de autorizaciéon. Requisitos e inspecciones comuni-
tarias.

Tema 57. Red informatica ANIMO. Proyecto SHIFT.

Tema 58. Cédigo Aduanero Comunitario. Concepto de adua-
na y destinos aduaneros. Disposiciones generales. Clasificacion
arancelaria de las mercancias.

Tema 59. Controles veterinarios en transbordos maritimos
0 aéreos, en transito entre paises terceros y en casos especiales
de seguimiento (canalizaciones). Reimportaciones.

Tema 60. Controles veterinarios en Depésitos Aduaneros,
Depésitos francos y Zonas francas. Controles Veterinarios del apro-
visionamiento de medios de transporte maritimo transfronterizo.

Tema 61. Frecuencia reducida de los controles fisicos de los
envios de determinados productos importados de paises terceros.
Condiciones para la elaboracion y aplicacion de listas de esta-
blecimientos de Terceros Paises. Concepto de armonizacién.

Parte II1

Tema 1. Alimentacion y nutricion humana. Necesidades nutri-
cionales. Concepto de alimento.

Tema 2. Carnes. Caracteres anatémicos. Composicion de los
diferentes tipos de carne. Métodos de diferenciacion de los distintos
tipos de carne canales. Etiquetado especifico.

Tema 3. Condiciones sanitarias de produccién y comercia-
lizacion de carne fresca. Contaminaciones de origen biético y abio-
tico. Alteraciones. Residuos.

Tema 4. Condiciones sanitarias de produccién y comercia-
lizacion de las carnes de aves de corral. Contaminaciones de origen
biotico y abidtico. Alteraciones. Residuos

Tema 5. Condiciones de policia sanitaria para la comercia-
lizacion de carnes frescas y carnes de aves de corral. Normas
para su importacion y exportacion.

Tema 6. Condiciones sanitarias aplicables a la produccion
y comercializacion de carne de conejo doméstico, de caza de granja
y caza silvestre. Contaminaciones de origen bidtico y abidtico.
Alteraciones. Residuos.

Tema 7. Condiciones de policia sanitaria aplicables para la
comercializacion de carnes de conejo doméstico, de caza de granja
y caza silvestre. Normas para su importaciéon y exportacion.

Tema 8. Condiciones sanitarias aplicables a la produccién
y comercializacion de carnes picadas y preparados de carnes. Con-
taminaciones de origen biético y abiotico. Alteraciones. Residuos.

Tema 9. Condiciones sanitarias aplicables a la produccion
y comercializacion de productos carnicos y de otros determinados
productos de origen animal. Contaminaciones de origen bidtico
y abiético. Alteraciones.

Tema 10. Condiciones de policia sanitaria para la comercia-
lizaciéon e importaciéon de carnes picadas, preparados de carne,
productos carnicos y otros determinados productos de origen
animal.

Tema 11. Condiciones sanitarias aplicables a la eliminacién
y transformacion de animales muertos y desperdicios de origen
animal y proteccion frente agentes patogenos.

Tema 12. Condiciones sanitarias aplicables a productos de
origen animal no cubiertos por normas especificas (Directiva
92/118/CEE).

Tema 13. Productos de la pesca.Caracteres anatémicos. Com-
posicion. Diferenciacién por especies.

Tema 14. Normas sanitarias aplicables a la producciéon y
comercializacion de los productos pesqueros y de la acuicultura,
asi como las aplicables a los productos de la pesca a bordo de
determinados buques pesqueros.

Tema 15. Normas sanitarias aplicables a la produccién y
comercializacion de moluscos bivalvos vivos.

Tema 16. Biotoxinas marinas y su influencia en la salud publi-
ca. Disposiciones legales en la Unién Europea y en Espana.

Tema 17. Contaminaciéon de origen biético y abioético en los
productos pesqueros. Peces toxicos. Alteraciones. Residuos.

Tema 18. Condiciones de policia sanitaria aplicables a la
puesta en el mercado de animales y productos de acuicultura.

Tema 19. Leche vy productos lacteos: Definicion, composi-
cion, caracteristicas. Alteraciones y contaminacion. Residuos.

Tema 20. Condiciones sanitarias aplicables a la producciéon
y comercializacion de leche cruda, leche tratada térmicamente
vy de los productos lacteos.

Tema 21. Normas sanitarias de comercializacion de los hue-
vos. Condiciones especificas de Salud Publica para la comercia-
lizacion de determinadas clases de huevos. Clasificacion por espe-
cies. Alteraciones y contaminacién. Residuos .

Tema 22. Normas sanitarias de produccién y comercializa-
ciéon de los ovoproductos. Alteraciones y contaminaciéon. Residuos.

Tema 23. La miel y otros productos apicolas. Normas de cali-
dad. Alteraciones y contaminacién. Residuos.

Tema 24. Aceites vegetales comestibles. Grasas comestibles.
Normas sanitarias aplicables. Alteraciones y contaminacién.

Tema 25. Cereales y derivados. Cereales en copos. Normas
sanitarias aplicables. Alteraciones y contaminacién

Tema 26. Harinas y sémolas de trigo y otros productos de
sumolienda. Pan y panes especiales. Normas sanitarias aplicables.
Alteraciones y contaminaciéon

Tema 27. Pasteleria, confiteria, bolleria y reposteria. Galle-
tas. Normas sanitarias aplicables. Alteraciones y contaminacién.

Tema 28. Pastas alimenticias. Masas fritas. Normas sanitarias
aplicables. Alteraciones y contaminacion.

Tema 29. Azhcares. Turrones y mazapanes. Caramelos y chi-
cles. Normas sanitarias aplicables. Alteraciones y contaminacion.

Tema 30. Condimentosy especias. Sal y salmueras. Vinagres.
Normas sanitarias aplicables. Alteraciones y contaminacién.

Tema 31. Cacao vy chocolate. Café y sucedaneos. Normas
sanitarias aplicables. Alteraciones y contaminacion.

Tema 32. Té vy derivados. Infusiones. Normas sanitarias apli-
cables. Alteraciones y contaminacion.

Tema 33. Comidas preparadas. Caldos y sopas deshidrata-
das. Normas sanitarias aplicables. Alteraciones y contaminacion.
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Tema 34. Productos vegetales frescos (hortalizas, legumbres,
frutas, etc). Aceitunas. Frutos secos. Normas sanitarias aplicables.
Alteraciones y contaminacion.

Tema 35. Conservas y semiconservas vegetales. Derivados
de la fruta: Zumos y néctares. Normas sanitarias aplicables. Alte-
raciones y contaminacion.

Tema 36. Aguas destinadas al consumo humano. Hielos.
Helados no lacteos. Normas sanitarias aplicables. Alteraciones y
contaminacion.

Tema 37. Aguas minerales. Aguas de bebida envasada. Nor-
mas sanitarias aplicables. Alteraciones y contaminacién.

Tema 38. Bebidas refrescantes y alcohélicas. Normas sani-
tarias aplicables. Alteraciones y contaminacién.

Tema 39. Preparados alimenticios para regimenes dietéticos
y/o especiales. Normas sanitarias aplicables.

Tema 40. Alimentos enriquecidos. Alimentos funcionales.
Concepto. Objetivos. Tipos Situacion legal.

ARrea pE Consumo

Parte I

Tema 1. La Constituciéon Espafiola de 1978. Caracteristicas,
estructura, principios y valores fundamentales. Los derechos fun-
damentales y su especial proteccién.

Tema 2. La Corona: Atribuciones y competencias. Las Cortes
Generales: Composicion y funciones.

Tema 3. El Gobierno. Composiciéon, designacion, funciones
y relaciones con el resto de los poderes del Estado.

Tema 4. La Administracién Publica (I): Principios constitu-
cionales. La Administraciéon General del Estado y su organizacion
periféerica. (LOFAGE).

Tema 5. La Administracién Pablica (II): La organizacion terri-
torial del Estado. Las Comunidades Autonomas. Las Corporacio-
nes locales. La coordinacion entre las distintas Administraciones
publicas. Las Conferencias Sectoriales: Composicién y funciones.

Tema 6. El Derecho Administrativo. Concepto y fuentes.

Tema 7. Ley de Régimen Juridico de las Administraciones
Publicas y del Procedimiento Administrativo Comn. Principios ins-
piradores de la modernizaciéon en la Administracion Puablica. Sim-
plificacion Administrativa y Calidad en la Administracion Publica.

Tema 8. Régimen juridico del personal al servicio de las Admi-
nistraciones publicas. Deberes y derechos de los funcionarios
publicos.

Tema 9. El contrato administrativo. Concepto, tipos, princi-
pios, caracteristicas y elementos. Adjudicacion. Ejecucion.

Tema 10. Presupuestos Generales del Estado. Estructura. El
ciclo presupuestario: Elaboracion, ejecuciéon y control.

Tema 11. El Ministerio de Sanidad y Consumo y sus Orga-
nismos Auténomos. Estructura. Interrelaciéon con otros Departa-
mentos y con otras Administraciones Puablicas.

Tema 12. Derechos de los Consumidores. Ley 26/1984 Gene-
ral para la defensa de los consumidores y Usuarios.

Tema 13. Estructura administrativa y 6rganos técnicos para
el desarrollo de las Politicas de Proteccion al Consumidor en Espa-
fa.

Tema 14. Instituciones comunitarias: La Comisién, el Con-
sejo, el Parlamento Europeo, el Tribunal de Justicia. Composicion
y funciones. Competencias en materia sanitaria y veterinaria.

Tema 15. La Comisiény el Libro Blanco de la Unién Europea.
Comisaria con implicacion en materia de proteccion a los con-
sumidores. Organigrama. Competencias.

Tema 16. Normas comunitarias. Tipos, elaboracion. La toma
de decision en la Uniéon Europea. Comitologia . Incorporacion
de normas comunitarias a la legislaciéon espaiiola. Procedimiento
de informaciéon en materia de normas y reglamentaciones técnicas
a la comision Europea y otros organismos supranacionales.

Tema 17. Tratado de la Unién Europea. Derecho Comuni-
tario. Derecho derivado: Complementario vy jurisprudencia.

Tema 18. Mercado Unico. Antecedentes y evoluciéon. Con-
secuencias. Medidas de efecto equivalente. Clausulas de salva-
guardia.

Tema 19. Codex Alimentarius Mundi. Instituciones. Funcio-
nes.

Tema 20. Codigo Alimentario Espafiol. Su desarrollo. La
Comision Interministerial para la Ordenacién Alimentaria (CIOA).

Tema 21. Organismos nacionales e internacionales de nor-
malizaciéon, AENOR, CEN, CENELEC, ISO, otros.

Tema 22. Seguridad general de los productos. Normativa y
procedimientos.

Tema 23. Potestad sancionadora de la Administracion Pabli-
ca Esparfiola. Procedimiento sancionador en materia de proteccion
de los consumidores Real Decreto 1945/1983.

Parte Il

Tema 1. Cinética quimica. Velocidad de reaccion.

Tema 2. Equilibrio quimico. Ley de accién de masas. Cons-
tante de equilibrio. Relacién con las propiedades termodinamicas.

Tema 3. Teoria sobre acidos y bases. Reacciones acido-base.
Concepto de pH. Soluciones tampén.

Tema 4. Reacciones redox. Células electroquimicas. Poten-
ciales redox. Ecuaciéon de Nemst.

Tema 5. Nomenclatura quimica organica e inorganica.

Tema 6. Elementos quimicos. Particulas elementales. Peso
atomico. Nimero atémico. Estructura atomica. Configuracion elec-
tronica. Concepto de Mol, nimero de Avogadro.

Tema 7. Tipos de enlaces: I6nico, covalente, metalico. Fuer-
zas de Van deer Waals. Enlace de hidrégeno.

Tema 8. Estados de la materia. Estado gaseoso; propiedades.
Estado liquido; propiedades. Estado s6lido; propiedades.

Tema 9. Cambios de estado Diagrama de equilibrio de fases.
Regla de las fases. Temperaturas de ebulliciéon y congelacion.
Crioscopia y ebulloscopia.

Tema 10. Estados de agregacion de la materia. Disoluciones.
Medidas de concentraciéon. Producto de solubilidad. Propiedades
de las disoluciones.

Tema 11. Leyes fundamentales de las reacciones quimicas.
Estequiometria.

Tema 12. Propiedades fisicas, densidad, peso especifico.
Dureza. Viscosidad.

Tema 13. Seguridad en laboratorios. Riesgos especificos en
agentes quimicos y su prevencion.

Tema 14. Estadistica aplicada a laboratorios. Tipos de erro-
res. Analisis de resultados. Test estadistico. Analisis de la varianza.

Tema 15. Errores en analisis instrumental. Regresion y corre-
lacion. Recta de regresion. Error de la pendiente y ordenada en
el origen de la recta de regresion.

Tema 16. Control de calidad en laboratorios. Graficos de con-
trol. Tipos vy aplicaciones.

Tema 17. Validaciéon de métodos analiticos. Criterios y para-
metros de validacion.

Tema 18. Tipos v calculo de las incertidumbres de las medi-
das.

Tema 19. Trazabilidad de las medidas. Patrones y materiales
de referencia.

Tema 20. Ejercicios de intercomparacion: Tratamiento esta-
distico.

Tema 21. Sistemas de calidad. Normas de calidad aplicables
a laboratorios. La Norma UNE/EN/ISO 17025. Entidades de acre-
ditacién.

Tema 22. Técnicas de preparacion de muestras. Represen-
tatividad; homogeneidad.

Tema 23. Mineralizacion por via seca y via humeda; preci-
pitaciones; otras técnicas preparativas; fundamentos, instrumental
y aplicaciones.

Tema 24. Sistemas de extracciéon: Principios generales.
Extracciéon con soxhlet, con microondas, con fluidos supercriticos.
Destilacion.

Tema 25. Balanza: Uso, mantenimiento y calibracién. Fuen-
tes de errores en la pesada.

Tema 26. Analisis gravimétricos. Fundamentos. Tipos de
determinaciones. Métodos de precipitacion. Fendmenos de copre-
cipitacion y postprecipitacion.

Tema 27. Analisis volumétrico, neutralizacion, formaciéon de
complejos, precipitacion. Valoracion de nitrogeno Kjeldahl. Erro-
res de los métodos volumétricos. Calibracion del material volu-
metrico.

Tema 28. Valoraciones potenciomeétricas. Fundamentos.
Electrodos de referencia. Electrodos indicadores. Medidas de pH.
Tipos de curva de valoracion. Causas de error. Calibraciéon de
equipos.
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Tema 29. Separaciones cromatograficas. Consideraciones
generales. Principios fundamentales de los equilibrios cromato-
graficos. Tipos de cromatografias. Parametros cromatograficos.
Resolucion, eficacia, selectividad.

Tema 30. Cromatografia en fase gaseosa (I). Componentes
basicos del sistema cromatografico. Sistemas de introducciéon de
muestras. Inyectores. Descripcion: Uso, tipos. Detectores, tipos
fundamentos, descripcion y uso. Mantenimiento y verificacion del
sistema cromatografico.

Tema 31. Cromatografia en fase gaseosa (II). Principios vy
parametros fundamentales. Columnas y fases estacionarias, tipos
y aplicaciones. Fases movil, tipo vy aplicaciones. Analisis cuali-
tativo, indices de retencién. Analisis cuantitativo, métodos de
calibracion.

Tema 32. Cromatografia de liquidos de alta resolucion (I).
Componentes basicos del sistema cromatografico. Sistema de
deteccion: Fundamento y propiedades, optimizacion, criterios de
seleccion. Mantenimiento y verificacion del sistema cromatogra-
fico.

Tema 33. Cromatografia de liquidos de alta resolucién (II).
Mecanismos basicos de separacién y parametros fundamentales.
Fase estacionaria y fases moévil, tipos y criterios de selecciéon. Ana-
lisis cualitativo y cuantitativo.

Tema 34. Otras cromatografias: En capa fina, columna y
papel. Analisis cualitativo y cuantitativo. Densitometria.

Tema 35. Espectrometria de absorcién molecular ultravioleta
y visible. Fundamentos. Componentes basicos de los equipos.
Metodologia para el analisis cuantitativo. Calibracion de equipos.

Tema 36. Espectrometria de Fluorescencia molecular. Fos-
forescencia. Quimiluminiscencia. Fundamentos. Componentes
basicos de los equipos. Metodologia para el analisis cuantitativo.
Calibracion.

Tema 37. Espectrometria de Infrarrojo. Fundamentos. Com-
ponentes basicos de los equipos. Metodologia para el analisis cuan-
titativo. Calibracion.

Tema 38. Espectrometria de emision de Plasma. Fundamen-
tos. Componentes basicos de los equipos. Metodologia para el
analisis cuantitativo. Calibracién.

Tema 39. Espectrometria de absorcion atémica de llama.Fun-
damentos. Componentes basicos de los equipos. Metodologia para
el analisis cuantitativo. Calibraciéon.

Tema 40. Espectrometria de absorciéon atémica con atomi-
zacion electrotérmica. Fundamentos. Componentes basicos de los
equipos. Metodologia para el analisis cuantitativo.

Tema 41. Espectrometria de Resonancia magnética nuclear
proténica y de carbono 13. Fundamentos. Desplazamientos qui-
micos, constantes de acoplamiento. Componentes basicos de los
equipos. Metodologia de analisis. Aplicaciones. Espectrometria de
Resonancia de spin electréonico. Fundamentos. Componentes basi-
cos de los equipos. Metodologia para el analisis.

Tema 42. Espectrometria de Masas. Fundamentos. Compo-
nentes de los equipos, fuentes de ionizacién, analizadores, registro
v detectores. Espectro de masas. Analisis cualitativo y cuantitativo.
Espectrometria de Masas en acoplamiento con otras técnicas: Cro-
matografia de gases, cromatografia de liquido, espectrometria de
emisiéon de plasma. Fundamentos. Componentes basicos de los
equipos. Analisis cualitativo y cuantitativo.

Tema 43. Refractometria y polarimetria. Fundamentos, com-
ponentes basicos de los equipos.

Tema 44. Técnicas de determinacion de peso molecular. Ana-
lizadores organicos elementales. Fundamentos. Componentes
basicos de los equipos. Analisis cualitativo y cuantitativo.

Tema 45. Microscopia electrénica de barrido, fundamentos,
componentes basicos. Preparacion de muestras y aplicaciones.

Parte IIl (Modalidad A)

Tema 1. Estructura y composicion de la célula procariota.
Célula eucariota vegetal. Célula eucariota animal.

Tema 2. Analisis microbioldgico. Preparacion de muestras y
medios de cultivo. Métodos de analisis.

Tema 3. Microorganismos que pueden provocar toxiinfeccio-
nes e intoxicaciones en los alimentos y productos de consumo.

Tema 4. Pruebas rapidas para determinacion de alteraciones
en alimentos: Ensayos quimicos, fisicoquimicos y biolégicos.

Tema 5. Enzimas. Naturaleza y modo de accién cinética, enzi-
matica. Constante de Michaelis. Especificidad. Determinacion
enzimatica de concentraciones metabdlicas.

Tema 6. Aminoacidos. Estructura y propiedades. Determina-
cién y separacion de aminoacidos. Enlace peptidico y péptidos.

Tema 7. Acidos nucléicos. Estructura y funciéon. Replicacion
del DNA. Transmision de informaciéon genética del RNA. Trans-
cripcion inversa.

Tema 8. Tecnologia del gen. Regulacion de la transcripcion.
Reaccion en cadena de la polimerasa.

Tema 9. Inmunoquimica. Antigenos y anticuerpos. Especifi-
cidad. Haptenos. Técnicas de deteccion por inmunoquimica.

Tema 10. Analisis voltamperométrico. Fundamentos. Tipos.
Polarografia. Componentes basicos de los equipos. Calibracion.

Tema 11. Técnicas analiticas de electroforesis. Fundamentos.
Componentes basicos del equipo. El analisis cualitativo y cuan-
titativo. Técnicas analiticas de isoelectroenfoque. Fundamentos.
Componentes basicos del equipo. Analisis cualitativo y cuanti-
tativo. Verificacién de equipos.

Tema 12. Técnicas automaticas de analisis. Tipos y funda-
mentos. Analisis por Inyeccién de flujo.

Tema 13. Nutriciéon. Utilizacion digestiva y metabolica de
nutrientes. Clasificacion y fuentes alimentarias.

Tema 14. Requerimientos nutricionales. Ingestas recomenda-
das.

Tema 15. Hidratos de carbono. Clasificacién y fuentes ali-
mentarias. Funciones y metabolismo.

Tema 16. Lipidos. Clasificacién y fuentes alimentarias. Fun-
ciones y metabolismo.

Tema 17. Proteinas. Clasificacién y fuentes alimentarias. Fun-
ciones y metabolismo.

Tema 18. Vitaminas. Clasificacion y fuentes alimentarias.
Funciones y metabolismo. Ingestas recomendadas.

Tema 19. Minerales de interés nutricional. Clasificacién y
fuentes alimentarias. Funciones e Ingestas recomendadas.

Tema 20. Irradiacién de los alimentos: Aplicaciones, limita-
ciones y técnicas de deteccion.

Tema 21. Técnicas alternativas de conservacion de alimentos.

Tema 22. Aditivos alimentarios (I). Definicion. Regulacién.
Clasificacion.

Tema 23. Aditivos alimentarios (II). Edulcorantes y coloran-
tes. Descripcion. Técnicas analiticas de deteccion y valoracion.

Tema 24. Aditivos alimentarios (III). Reguladores pH. Antioxi-
dantes. Técnicas analiticas de deteccion y valoracion.

Tema 25. Otros aditivos alimentarios (IV). Conservadores.
Estabilizantes. Potenciadores del sabor. Técnicas de detecciéon y
valoracion.

Tema 26. Organismos modificados genéticamente en la pro-
duccioén alimentaria.

Tema 27. Identificacién de Organismos Modificados Genéti-
camente y sus derivados en productos alimenticios.

Tema 28. Materiales en contacto con los alimentos. Envases.

Tema 29. Contaminantes biéticos de los alimentos. (I) Virus,
bacterias, hongos, etc.

Tema 30. Contaminantes biéticos de los alimentos (II).Mico-
toxinas, biotoximas y metabélicos.

Tema 31. Contaminantes abiéticos de los alimentos. (I) Pla-
guicidas.

Tema 32. Contaminantes abioticos de los alimentos (II). Meta-
les, otras sustancias.

Tema 33. Frutas y hortalizas. Valor nutricional. Regulacién,
parametros a controlar y métodos de analisis.

Tema 34. Frutos secos y frutas desecadas. Valor nutricional.
Parametros a controlar y métodos de analisis.

Tema 35. Productos de confiteria. Regulacion. Parametros
a controlar y técnicas de analisis.

Tema 36. Salsas de mesa. Regulaciéon. Parametros a contro-
lar. Técnicas de analisis.

Tema 37. Cereales y legumbres en la alimentaciéon humana.
Parametros a controlar. Técnicas de analisis.

Tema 38. Alimentos estimulantes: Café, té, cacao y derivados.
Regulacion. Parametros a controlar. Técnicas de analisis.

Tema 39. Elaboracion del vino. Preparaciéon y tratamiento
del mosto. ermentacion. Fermentacion malolactica. Vinificacion
con maceracion carbénica. Vinificaciéon con calentamiento. Vinos
especiales: Vinos espumosos y vinos con envejecimiento bajo velo.
Clarificacion. Estabilizacion.
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Tema 40. Elaboracion de la cerveza. Materias primas. Ceba-
da: Caracteristicas. Agua: Tratamientos. Lapulo. Malteado. Pre-
paracion del mosto. Ebullicion del mosto con lapulo. Fermenta-
cion. Operaciones posteriores a la fermentacién.

Tema 41. Procesos industriales de obtencién de alcohol.
Materias primas azucaradas y amilaceas. Preparacion de mostos.
Fermentaciéon alcohélica. Destilacion y rectificacion del alcohol.
Subproductos. Obtencién de alcohol deshidratado. Procedimien-
tos industriales de obtenciéon de alcohol de sintesis.

Tema 42. Elaboracién de bebidas espirituosas. Tipos. Para-
metros a controlar. Técnicas de analisis.

Tema 43. Bebidas analcohélicas: Zumos, néctares, bebidas
refrescantes. Parametros a controlar. Técnicas de analisis

Tema 44. Quimica y tecnologia del almidon. Composicién.
Procesos industriales de fabricacion. Productos obtenidos por
hidrolisis del almidén. Jarabes de glucosa.

Tema 45. Quimica vy tecnologia de aceites vegetales. Com-
posicion. Procesos de obtencion. Técnicas de identificacion.

Tema 46. Quimica y tecnologia de grasas comestibles. Téc-
nicas de identificacion.

Tema 47. Procesos industriales de fabricacion de los azacares
de cafia y remolacha.

Tema 48. Quimica y tecnologia de la leche y productos lac-
teos (I). Componentes fundamentales. Lipidos: Composiciéon y pro-
piedades fisico-quimicas. Sustancias nitrogenadas: Propiedades
fisico-quimicas. Lactosa. Sales minerales.

Tema 49. Quimica y tecnologia de la leche y productos lac-
teos (II). Factores de calidad y técnicas de identificacion. Procesos
industriales de fabricacion de leches de consumo, nata, mante-
quilla y queso.

Tema 50. Quimica y tecnologia de la leche y productos lac-
teos (IIl). Factores de calidad y técnicas de identificacion.

Tema 51. Quimicay tecnologia de la carne y de los productos
carnicos crudos y crudos curados. Tipos y procesos de obtencion.

Tema 52. Quimica y tecnologia de la carne y de los productos
carnicos tratados por el calor. Tipos y procesos de obtencion.

Tema 53. Quimica y tecnologia de conservas vegetales, car-
nicas y de pescados.

Tema 54. Quimica y tecnologia de harinas y derivados. Pas-
tas, masas, masas fermentadas.

Tema 55. Aguas de consumo publico y envasadas.

Tema 56. Especias y condimentos. Productos de herboriste-
ria. Factores de calidad y técnicas de identificacion.

Tema 57. Alimentos infantiles. Tipos y parametros a contro-
lar. Técnicas de analisis.

Parte III (Modalidad B)

Tema 1. Metales: Propiedades fisicas y quimicas. Estado natu-
ral y aleaciones.

Tema 2. Macromoléculas. Sintesis. Aislamiento. Peso mole-
cular. Resinas y elastbmeros.

Tema 3. Radiacion electromagnética. Espectro electromag-
nético. Ondas electromagneéticas. Difraccion. Transmisién. Refrac-
cion. Reflexion. Dispersion. Polarizacion.

Tema 4. Propiedades de mecanica cuantica. Absorciéon. Emi-
sion. Fluorescencia. Fosforescencia.

Tema 5. Meétodos radioquimicos. Fundamentos instrumenta-
les. Medidas de particulas alfa, beta y gamma. Método de acti-
vacioén de neutrones, métodos de dilucion isotopica.

Tema 6. Resistencia de materiales. Técnicas de ensayo. Ensa-
yos de traccion. Escalas de dureza.

Tema 7. Fuerza. Composicién de fuerzas. Resultante de un
sistema de fuerzas.

Tema 8. Trabajo y energia. Unidades de energia. Valores.
Fuerzas conservativas y disipativas. Principio de los trabajos vir-
tuales. Potencia. Potencia y velocidad.

Tema 9. Impulsién y cantidad de movimiento. Conservacion
de la cantidad de movimiento. Choques elasticos o inelasticos.
Coeficiente de restitucion.

Tema 10. Elasticidad. Esfuerzo. Deformacion. Médulo elas-
tico. Coeficiente de Poison. Relaciones entre las constantes elas-
ticas. Torsion constante recuperadora

Tema 11. Hidrostatica y tensiéon superficial. Presion de un
fluido. Coeficiente de tensiéon superficial. Ascenso capilar en un
tubo. Tension y energia superficiales. Viscosidad.

Tema 12. Temperatura de dilatacion. Termémetro. Escalas
termomeétricas. Dilatacion lineal. Dilataciones superficial y ctibica.
Esfuerzos de origen térmico.

Tema 13. Cantidad de calor. Equivalente mecanico del calor.
Capacidad calorifica. Calor especifico. Calorimetria. Calor de com-
bustion.

Tema 14. Propagacion del calor. Conduccién. Flujo calori-
fico. Conveccion. Radiacion.

Tema 15. Trabajo realizado en un cambio de volumen. Efecto
de las sustancias disueltas sobre los puntos de solidificacion y
ebullicion. Medida de los calores de fusién y vaporizacion.

Tema 16. Ondas sonoras. Intensidad. Nivel de intensidad.
El decibel.

Tema 17. Campo eléctrico. Intensidad del campo eléctrico.
Campo y carga dentro de un conductor. Rigidez dieléctrica.

Tema 18. Intensidad y resistencia. Resistencia y resistividad.
Resistencias patrones. Medidas de intensidad de corriente. Valores
medio y eficaz de una corriente.

Tema 19. Circuitos de corriente continua. Fuerza electromotriz.
Potenciémetro. Potencia. Medidas de la energia y de la potencia.

Tema 20. Fuerzas electromotrices quimicas y térmicas. Poten-
ciales de electrodo. Pilas eléctricas. Polarizacion. Pilas patrones.
Fuerzas electromotrices térmicas: Variacion con la temperatura.

Tema 21. Propiedades de los dieléctricos. Cargas inducidas.
Susceptibilidad, coeficiente dieléctrico y capacidad especifica de
induccion. Polarizacion.

Tema 22. Capacidad y condensadores. Condensadores.
Corriente de carga y descarga de un condensador. Densidad de
energia en un campo eléctrico.

Tema 23. El campo magnético. Magnetismo. Campo mag-
nético. Fuerza sobre una carga. Ciclotron. Fuerza sobre un con-
ductor que transporta una corriente. Fuerza y momento sobre un
circuito completo.

Tema 24. Galvanémetros, amperimetros y voltimetros.

Tema 25. Fuerza electromotriz inducida.

Tema 26. Autoinduccién. Induccién mutua. Producciéon de
una corriente en un circuito inductivo. Energia asociada a una
autoinduccién.

Tema 27. Propiedades magnéticas de la materia. Origen de
los efectos magnéticos. Corrientes superficiales equivalentes. Sus-
ceptibilidad, permeabilidad y excitaciéon magnéticas. Imantacién.

Tema 28. Ferromagnetismo. Histéresis. Definicion general de
excitacion magnética. Imantacién de una barra. Momento mag-
nético. Magnetémetro. Deduccién de la ecuacién del circuito mag-
nético. Energia por unidad de volumen en un campo magnético.

Tema 29. Corrientes alternas. Circuito en serie en corriente
alterna. Medias cuadraticas o valores eficaces. Diferencia de poten-
cial entre los puntos de un circuito recorrido por una corriente
alterna. Circuitos en paralelo. Resonancia. Potencia en los cir-
cuitos de corriente alterna. Transformador. Corriente alterna tri-
fasica.

Tema 30. Oscilaciones eléctricas y ondas electromagnéticas.
Reflexion y refraccion.

Tema 31. Electronica. Emision termoidénica. Diodo. Oscil6-
grafo de rayos catodicos. Efecto fotoeléctrico. Conduccién en los
gases.

Tema 32. Transistores. Circuitos integrados.

Tema 33. Naturaleza y propagacion de la luz. Frentes de onda
y rayos. Refraccion atmosférica. Longitud de onda de las ondas
luminosas. Espectro electromagnético.

Tema 34. Reflexion y refraccion. Reflexion y refraccidon en
superficies planas. Imagenes reales y virtuales. Prismas. Dispersion.
Reflexion en una superficie esférica. Focos y distancias focales.

Tema 35. Lentes. Lente sencilla en el aire. Lentes divergentes.

Tema 36. Aberraciones de las lentes y de los espejos. Coma.
Astigmatismo y curvatura de campo. Distorsién. Aberraciones
cromaticas.

Tema 37. Instrumentos 6pticos. Microscopio simple. Ocula-
res. Microscopio compuesto. Anteojos. Diafragma. Telémetro.
Difraccion. Red plana de difraccion. Red céncava. Difraccién por
una abertura circular.

Tema 38. Radiacién térmica. Ley de Kirchhoff. Radiador inte-
gral o cuerpo negro. Ley de Planck. Ley de Stefan-Boltzmann.
Transporte del calor por radiacion.

Tema 39. Fotometria. Luminosidad del flujo radiante. Flujo
luminoso. Intensidad luminosa. Iluminacion. Fotometria. Brillo.
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Tema 40. Color. Colorimetria. Mezcla aditiva de colores. Coe-
ficientes tricromaticos de una luz de cualquier color. Espectro-
fotometria. Longitud de onda dominante y pureza. Método sus-
tractivo de mezcla de colores. Colores de pinturas y tintas. Sus-
tractivos primarios.

Tema 41. Gasolinas. Composiciéon y propiedades. Indice de
octano. Procedimientos para la mejora del indice de octano. Efecto
de los compuestos organometalicos de plomo. Gasolinas sin plo-
mo. Gasolinas reformuladas. Aditivos para gasolinas.

Tema 42. Gasoéleos. Composicion y propiedades. Indice de
cetano. Procedimientos para la mejora del indice de cetano. Adi-
tivos para gasoleos. Fuelédleos. Tipos, composicion y propiedades.

Tema 43. Quimica vy tecnologia de la fabricacién de polimeros
sintéticos de adicion.

Tema 44. Quimicay tecnologia de la fabricacién de polimeros
sintéticos de condensacion.

Tema 45. Quimica y tecnologia de la fabricacion de cauchos
sinteticos.

Tema 46. Procesos industriales de fabricacion de fibras tex-
tiles artificiales celulésicas.

Tema 47. Procesos industriales de fabricacion de fibras tex-
tiles sintéticas.

Tema 48. Aleaciones metalicas. Tipos. Diagramas de equi-
librio de fases.

Tema 49. Siderurgia. Composicion, propiedades y procesos
de obtencion de arrabio y fundiciones. Composicion, propiedades
y procesos de obtenciéon de aceros.

Tema 50. Juguetes y material escolar. Exigencias de segu-
ridad. Ensayos mecanicos y eléctricos.

Tema 51. Juguetes y material escolar. Ensayos quimicos y
de inflamabilidad.

Tema 52. Cosméticos. Regulacion. Tipos y caracteristicas.

Tema 53. Seguridad de los aparatos eléctricos de uso domés-
tico.

Tema 54. Productos quimicos de uso doméstico. Clasificacion
v condiciones de seguridad. Frases S y frases R

Tema 55. Detergentes y limpiadores de uso doméstico.

Tema 56. Barnices, pinturas y disolventes de uso doméstico.

Tema 57. Perturbaciones radioeléctricas. Regulaciéon. Proce-
dimientos de control.

AREA DE MICROBIOLOGIA

Organizaciéon y funcionamiento de la Administracion

Tema 1. La Constituciéon espanola de 1978. Caracteristicas,
principios y derechos fundamentales.

Tema 2. La Corona y las Cortes Generales, atribuciones y
competencias.

Tema 3. El Gobierno, designacién, funciones y relaciones con
el resto de los poderes del Estado.

Tema 4. El Poder Judicial. El Consejo General del Poder Judi-
cial: Organizacién y Funcionamiento. Tratamiento constitucional
de la Justicia.

Tema 5. El Tribunal constitucional. El Defensor del Pueblo.

Tema 6. El Derechos Administrativo. Concepto y fuentes.

Tema 7. La Administracion Publica, la Administracion del
Estado vy su organizaciéon periférica. El Estado y las comunidades
Auténomas, la Coordinacién entre las distintas Administraciones.
Competencias.

Tema 8. ElRégimen Juridico de las Administraciones Publicas
y el Procedimiento Administrativo Comun.

Tema 9. Funcionarios de carrera: Selecciéon y provision de
puestos de trabajo.

Tema 10. Derechos, deberes y responsabilidades de los fun-
cionarios.

Tema 11. Ley General Presupuestaria. El Presupuesto: Estruc-
tura, control y ejecucion del gasto.

Tema 12. Ley de Contratos de las Administraciones Publicas.

Tema 13. Ley de Organizacion y Funcionamiento de la Admi-
nistraciéon General del Estado.

Tema 14. Configuracion de la Union Europea: Antecedentes,
objetivos, funcionamiento.

Tema 15. Instituciones comunitarias: La Comisién, el Con-
sejo, el Parlamento Europeo, el Tribunal de Justicia. Composicion
y funciones. Competencia en materia sanitaria.

Tema 16. Ordenamiento Juridico de la Unién Europea: Sus
fuentes e incidencias en el ordenamiento interno espanol.

Tema 17. Tratado de la Unién Europea. Derecho Comuni-
tario. Derecho derivado: Complementario y jurisprudencial.

Tema 18. Mercado Unico. Antecedentes y evolucién. Con-
secuencias. Medidas de efecto equivalente. Clausulas de salva-
guardia sanitaria.

Tema 19. Incorporacion delas normas comunitarias a la legis-
lacion espafiola.

Tema 20. EIl Ministerio de Sanidad y Consumo. Estructura.
Interrelaciéon con otros Departamentos y con otras Administra-
ciones Publicas.

Tema 21. LaLey General de Sanidad.

Tema 22. Leyde Fomento y Coordinaciéon General de la Inves-
tigacion Cientifica y Técnica.

Tema 23. El Instituto de Salud «Carlos IlI». Estructura y fun-
ciones.

Tema 24. Reglamento Sanitario Internacional. Definicién.
Concepto. Organizaciéon Sanitaria.

Tema 25. Organizaciéon Mundial de la Salud. Estructura y fun-
ciones. Otros organismos internacionales. Su contribuciéon a la
organizacion y reglamentacion de la promocion a la salud.

Bacteriologia

Tema 1. Staphylococcus y Micrococcus.

Tema 2. Streptoccoccus.

Tema 3. Enterococcus.

Tema 4. Bacilos coreniformes gram positivo.

Tema 5. Listeria, Erisypelothrix, Kurthia.

Tema 6. Bacillus.

Tema 7. Nocardia, Rhodococcus, Streptomyces y otros Acti-
nomicetos.

Tema 8. Micobacterias.

Tema 9. Enterobacterias.

Tema 10. Vibrio, Aeromonas y Plesiomonas.

Tema 11. Pseudomonas y otros bacilos gram negativos no
fermentadores.

Tema 12. Legionella.

Tema 13. Neisseria y Branhamella.

Tema 14. Haemophilus.

Tema 15. Bordetella.

Tema 16. Brucella.

Tema 17. Pasteurella, Francisella y Bartonella.

Tema 18. Clostridium.

Tema 19. Bacterias anaerobias gram positivas no esporuladas
y anaerobias gram negativas.

Tema 20. Campylobacter, Helicobacter y Arcobacter.

Tema 21. Borrelia, Leptospira y Leptonema.

Tema 22. Treponema y otras espiroquetas.

Tema 23. Mycoplasma y Ureaplasma.

Tema 24. Chlamydia.

Tema 25. Rickettsia, Coxiella y Erlichia.
Hongos

Tema 1. Candida.

Tema 2. Cryptococcus.

Tema 3. Otras levaduras patégenas humanas.

Tema 4. Pneumocystis carinii.

Tema 5. Aspergillus.

Tema 6. Agentes de Mucormicosis.

Tema 7. Agentes de Entomoftoromicosis.
Tema 8. Scedosporium y Fusarium.

Tema 9. Otros agentes de Hialohifomicosis.
Tema 10. Agentes de Feohifomicosis.
Tema 11. Dermatofitos.

Tema 12. Agentes de otras micosis superficiales.
Tema 13. Histoplasma capsulatum.

Tema 14. Blastomyces dermatitidis.

Tema 15. Coccidioides immitis.

Tema 16. Paracoccidioides brasiliensis.
Tema 17. Penicillium marneffei.

Tema 18. Sporothrix schenckii.

Tema 19. Agentes de micetoma.

Tema 20. Agentes de cromoblastomicosis.
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Tema 21. Adiaspiramicosis, Lobomicosis y Pitiosis.
Tema 22. Prototheca y Chlorella.
Tema 23. Malasezzia.

Tema 24. Antifangicos.

Tema 25. Pruebas de sensibilidad a los antifiingicos.
Parasitos

Tema 1. Plasmodium.

Tema 2. Babesia.

Tema 3. Leishmania.

Tema 4. 1Tripanosoma.

Tema 5. Toxoplasma.

Tema 6. Entamoeba.

Tema 7. Endolimax, lodamoeba y Blastocystis.

Tema 8. Amebas de vida libre (Naegleria, Acanthamoeba).

Tema 9. Giardia lamblia.

Tema 10. Otros flagelados (Dientamoeba, Trichomonas, Chi-
lomastix, Enteromonas y Retortamonas).

Tema 11. Ciliados.

Tema 12. Cryptosporidium.
Tema 13. Cyclospora e Isospora.
Tema 14. Microsporidia.

Tema 15. Nematodos intestinales.

Tema 16. Trematodos intestinales.
Tema 17. Cestodos intestinales.
Tema 18. Filaria.

Tema 19. Trichinella spiralis.

Tema 20. Otros Nematodos tisulares.
Tema 21. Schistosoma.

Tema 22. Otros Trematodos tisulares.
Tema 23. Echinococcus.

Tema 24. Otros Cestodos tisulares.
Tema 25. Artropodos de importancia médica.

Virus
Tema 1. Virus del Herpes simplex.
Tema 2. Virus Varicela zoster.
Tema 3. Citomegalovirus humanos.

Tema 4. Virus del Epstein Barr.

Tema 5. Herpes virus humano 6,7 y 8 y virus del Herpes B.

Tema 6. Virus de la Influenza.

Tema 7. Virus Parainfluenza y respiratorio sincitial.

Tema 8. Virus del Sarampion.

Tema 9. Virus de la Parotiditis.

Tema 10. Virus de la Rubéola.

Tema 11. Adenovirus.

Tema 12. Enterovirus y Rinovirus.

Tema 13. Rotavirus, Calicivirus, Astrovirus y otros virus cau-
santes de diarrea.

Tema 14. Virus de la Hepatitis A.

Tema 15. Virus de la Hepatitis B y D.

Tema 16. Virus de la Hepatitis C, Gy E.

Tema 17. Virus de la inmunodeficiencia humana.
Tema 18. Virus linfotropicos humanos de células T tipo 1
y2.
Tema 19. Papilomavirus y Poliomavirus humanos.
Tema 20. Parvovirus humanos.
Tema 21. Virus de la rabia.
Tema 22. Filovirus y Arenavirus.
Tema 23. Otros Arbovirus (Alfavirus, Flavivirus, Bunyavirus).
Tema 24. Poxvirus.
Tema 25. Priones humanos.
ANEXO III
Tribunal Calificador

Area de Veterinaria

Tribunal titular:

Presidente: Don Fernando Carreras Vaquer, Escala de Técnicos
Facultativos Superiores de OO.AA. del Ministerio de Fomento.
Licenciado en Medicina y Cirugia.

Vocales:

Dofia Marta Garcia Pérez. Cuerpo de Veterinarios Titulares.

Don Carlos Abellan Garcia, Cuerpo de Veterinarios Titulares.

Don José Alejo Alcantara del Barrio. Escala Técnica de Gestion
de OO.AA., especialidad de Sanidad y Consumo. Licenciado en
Veterinaria.

Secretario: Don Serafin Quintanilla Vaquero, Cuerpo de Vete-
rinarios Titulares.

Tribunal suplente:

Presidente: Don Jestis Martin Ruiz, Cuerpo de Veterinarios
Titulares.

Vocales:

Don Javier Maté Caballero, Cuerpo Nacional Veterinario.
Don José Antonio Garrido Pérez, Cuerpo Nacional Veterinario.
Dofia Marta Garrido Garcia, Cuerpo Nacional Veterinario.

Secretaria: Dofna Inés Blanco Pérez, Cuerpo Nacional Vete-
rinario.

Area de Consumo

Tribunal titular:

Presidente: Don Carlos Arnaiz Ronda. Cuerpo Profesores Titu-
lares Universidad. Doctor en Ciencias Biologicas.

Vocales:

Don Antonio Alamillo Burgos. Escala Técnica de Gestion de
Organismos Auténomos, especialidad de Sanidad y Consumo.
Licenciado en Farmacia.

Don José Ramoén Garcia Hierro. Escala de Técnicos Facultativos
Superiores de Organismos Auténomos del Ministerio de Agricul-
tura, Pesca y Alimentacion. Licenciado en Ciencias Quimicas.

Dona Elia M.? de la Hera Macias. Escala Técnica de Gestion
de Organismos Auténomos, especialidad de Sanidad y Consumo.
Licenciada en Ciencias Quimicas.

Secretaria: Dofna M.? Elena Sanchez Diaz. Cuerpo Superior
de Técnicos de la Administracion de la Seguridad Social. Licen-
ciada en Derecho.

Tribunal suplente:

Presidenta: Donia Ana M.? Crespo de las Casas. Cuerpo de
Catedraticos de Universidad. Doctora en Ciencias Biologicas.

Vocales:

Don Manuel Herranz Garcia-Romero. Cuerpo de Profesores
Quimicos de Laboratorio de Aduana. Doctor en Ciencias Quimicas.

Don Luis Garcia Diz. Cuerpo Profesores Titulares de Univer-
sidad. Doctor en Ciencias Biologicas.

Dofia Zulema Pérez Calvo. Escala Técnica de Gestion de Orga-
nismos Auténomos, especialidad de Sanidad y Consumo. Licen-
ciada en Farmacia.

Secretaria: Dofia M.? Carmen Garcia-Moreno del Rio. Escala
Técnica de Gestion de Organismos Auténomos, especialidad de
Sanidad y Consumo. Licenciada en Farmacia.

Area de Microbiologia

Tribunal titular:

Presidenta: Dona Cecilia Martin Bourgon, Escala Técnica de
Gestion de Organismos Auténomos, especialidad de Sanidad y
Consumo. Licenciada en Biologia.

Vocales:

Don Julio Casal Lombos, Cuerpo de Médicos de la Sanidad
Nacional.

Doiia Adela Gonzalez de la Campa, Escala de Colaboradores
Cientificos del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas.
Licenciada en Biologia.

Don José Maria Aguado Garcia, Cuerpo de Profesores Titulares
de Universidad. Licenciado en Medicina.
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Secretario: Don Alfredo Garcia Saiz, Escala Técnica de Gestién
de Organismos Auténomos, especialidad de Sanidad y Consumo.
Licenciado en Medicina.

Tribunal suplente:

Presidente: Don Juan Luis Rodriguez Tudela, Escala Técnica
de Gestion de Organismos Auténomos, especialidad de Sanidad
y Consumo. Licenciado en Medicina.

Vocales:

Don Jests Fuente Salvador, Cuerpo de Médicos de la Sanidad
Nacional.

Don José Campos Marques, Escala de Investigadores Cienti-
ficos del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas. Licen-
ciado en Medicina.

Don José Prieto Prieto, Cuerpo de Catedraticos de Universidad.
Licenciado en Medicina.

Secretario: Don Julio Vazquez Moreno, Escala Técnica de Ges-
tiéon de Organismos Autéonomos, especialidad de Sanidad y Con-
sumo. Doctor en Biologia.

ANEXO IV

Aspirantes de nacionalidad espafola

| D203 s WA [ s - N
domicilio en... ..ot e
vy documento nacional de identidad niimero .........................

DECLARA:

bajo juramento o promesa, a efectos de ser nombrado funcio-
nario/a de la Escala Técnica de Gestion de Organismos Aut6-
nomos, especialidad de Sanidad y Consumo, que no ha sido sepa-
rado/a del servicio de ninguna de las Administraciones Publicas
y que no se halla inhabilitado/a para el ejercicio de funciones
publicas.

Aspirantes de otras nacionalidades

| D2 s WA [ s -
domicilio en
v documento nacional de identidad nimero

DECLARA:

bajo juramento o promesa, a efectos de ser nombrado funcio-
nario/a de la Escala Técnica de Gestion de Organismos Auté-
nomos, especialidad de Sanidad y Consumo, que no ha sido some-
tido/a a sancién o condena penal que impida en su Estado el
acceso a la funcién publica.

En.............. a..... de.............. de 2002.

MINISTERIO
DE MEDIO AMBIENTE

11439 ORDEN MAM/1407/2002, de 6 de junio, por la que
se convocan pruebas selectivas para ingreso, por el
sistema de promocion interna, en la Escala de Téc-
nicos Facultativos Superiores de Organismos Auténo-
mos del Ministerio de Medio Ambiente.

En cumplimiento de lo dispuesto en el Real Decreto 198/2002,
de 15 de febrero («Boletin Oficial del Estado» del 16) por el que
se aprueba la Oferta de Empleo Publico para el aiio 2002 y con

el fin de atender las necesidades de personal en la Administraciéon
Publica,

Este Ministerio, en uso de las competencias que le estan atri-
buidas en el articulo 13.7 de la Ley 6/1997, de 14 de abril, de
Organizacion y Funcionamiento de la Administracion General del
Estado («Boletin Oficial del Estado» del 15), previo informe favo-
rable de la Direcciéon General de la Funcién Publica, acuerda con-
vocar pruebas selectivas para ingreso en la Escala de Técnicos
Facultativos Superiores de Organismos Auténomos del Ministerio
de Medio Ambiente, con sujecién a las siguientes

Bases de convocatoria

1. Normas generales

1.1 Se convocan pruebas selectivas para cubrir 6 plazas, por
el sistema de promocion interna, desde Cuerpos o Escalas del
Grupo B.

1.1.1 Este nimero de plazas corresponden a las siguientes
especialidades:

1 Conservaciéon del Medio Natural.

1 Educacién Ambiental y Uso Publico.
1 Técnicas Costeras.

1 Dominio Publico.

1 Calidad de las Aguas.

1 Ingenieria de Saneamiento.

1.1.2 Los aspirantes sélo podran participar en una de las
especialidades previstas en esta base.

1.1.3 Si en alguna de las especialidades no se cubriera el
namero total de plazas convocadas, podran acumularse en otra
u otras de las especialidades que figuran en el apartado 1.1.1,
segin determine este Ministerio de acuerdo con sus necesidades,
a propuesta del Tribunal.

1.2 A las presentes pruebas selectivas le seran aplicables la
Ley 30/1984, de 2 de agosto, modificada por la 23/1988, de 28
de julio y por la 22/1993, de 29 de diciembre; la Ley 17/1993,
de 23 de diciembre; el Real Decreto 364/1995, de 10 de marzo
v lo dispuesto en la presente convocatoria.

1.3 El proceso selectivo constara de las fases de oposicion,
concurso y curso selectivo, previstas en el anexo I, con las pruebas,
puntuaciones y materias que se especifican en el mismo.

1.4 El programa que ha de regir las pruebas selectivas es
el que figura en el anexo Il de esta convocatoria.

1.5 Laadjudicacion de las plazas a los aspirantes que superen
el proceso selectivo se efectuara, dentro de las especialidades con-
cretas por las que hayan optado los mismos, de acuerdo con la
puntuaciéon total obtenida por éstos en las fases de oposicion,
concurso y curso selectivo, a que se refiere el apartado 2.4 del
anexo l.

1.6 El primer ejercicio de la fase de oposicion se iniciara den-
tro del plazo maximo de tres meses, a contar desde la fecha de
publicacién de la presente convocatoria en el «Boletin Oficial del
Estado».

La duracién maxima de las fases de oposicién y de concurso
sera de siete meses, contados a partir de la publicaciéon de la
presente convocatoria.

1.7 Los aspirantes que hayan superado todos los ejercicios
obligatorios de la fase de oposiciéon seran nombrados funcionarios
en practicas por la autoridad convocante.

Estos funcionarios en practicas deberan superar el curso selec-
tivo que se determina en el apartado 1.4 del anexo I.

El plazo maximo de comienzo del curso selectivo, una vez supe-
rada la fase de oposicion, sera de dos meses contados a partir
de la terminacién del plazo a que se refiere la base 8.1 de esta
convocatoria.

Quienes no superasen el curso selectivo, de acuerdo con el
procedimiento de calificacion previsto en el anexo I de la presente
convocatoria, perderan el derecho a su nombramiento como fun-
cionarios de carrera, mediante resolucion motivada de la autoridad
convocante, a propuesta del 6rgano responsable de la evaluacion
del curso selectivo.

Quienes no pudieran realizar el curso selectivo por causa de
fuerza mayor debidamente justificada y apreciada por la Admi-
nistracién, podran efectuarlo con posterioridad, intercalandose en
el lugar correspondiente a la puntuacién obtenida.



