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RESOLUCION de 10 de diciembre de 2003, de la Universidad San Pablo-CEU, por la que se dispone la publicacion del plan de estudios
conducente a la obtencion del titulo oficial de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, que se imparte en la Facultad
de Ciencias Experimentales y de la Salud.

Una vez aprobada por el Patronato de la Universidad San Pablo-CEU, y homologada por Acuerdo de la Comisiéon Académica del Consejo de Coordinacion
Universitaria de 17 de junio de 2003, la homologacién del plan de estudios conducente a la obtenciéon del titulo oficial de Licenciado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, que se imparte en la Facultad de Ciencias Experimentales y de la Salud, este Rectorado ha resuelto ordenar la publicacién
del mencionado plan de estudios, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 10.2 del Real Decreto 1497/1987, de 27 de noviembre («Boletin Oficial
del Estado» niimero 298, de 14 de diciembre).

El plan de estudios a que se refiere la presente Resolucién queda estructurado conforme a lo que figura en el siguiente anexo.

Madrid, 10 de diciembre de 2003.—El Rector, José Alberto Parejo Gamir.

ANEXO 2-A. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD SAN PABLO CEU DE MADRID ]

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TiTULQ DE

LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLGGIA DE LOS ALIMENTOS l
1. MATERIAS TRONCALES
. Créditos anuales (4)
Ciclo | Curso Denominacidn (2) Asignaturafs en las que i Breve descripeion del contenido Vincul a dreas de imiente (5)
Universidad en su caso,
I arganizaidiversifics ta materia troncal
3y
Totales Tebricos | Précticos/
Clinicos
2° 3° Alimentacion y Cultura Alimentacin y Cultura 45 45 0 La Alimentacion ¢n la cultura humana. Psicologia y | A 1 social. C icacién  Audiovi y
(4T +0,54) Sociologia del comportamiente alimeatario. Técnicas de Ja | publicidad. Nutricion y B k Psicologia bisica,
comunicacion, Tecnologia de los alimentos.
o i 14 - L N
2° 4 Bromatologia Bromatologia 9 3 Productas alimenticins, C icion Propiedades y valor | M y T de los al
mutritivo. Andlisis y control de calidad de fos alimentos.
2° 5 Dictética y Nutricion Nutricion 6 4.5 1.5 Alimentacién individual en distintas etapas de la vida. | Nutricion y Bromatologia,
Dietética 6 45 15 Al ion de colectividades. La ali 3n como factor
p de multi p i i . Notricién
humana, Estudio del estado nutricional de individuos y
2* 5 Egonomfa y Gestion de laempresa | Economia y Gestion dela 3 4 1 B y administracién de emp C sali C ‘alizacion ¢ eacion de
Alimentaria cmpresa Alimentaria de alimentos. Produccion y consumo de alimentas. aplicada. Econmomia, sociologia v politicas agrarias.
Organizacion de empresas.
13
2° 4° Higiene de los Alimentos (1314034}
45 Contaminaci icrabi ¥y Deterioro | Microbiologia. Parasitofogia. Nutricidn y Bromatologia,
ﬁx'ndan?emos de 3 1.5 erobiold y  parasitoligi de los alimentos. | Toxicologia.
Microbiologfa y 9 v parisitos P
Parasitologfa 6 3 Higiene de personal, productos y procesos. Toxiealogia
Higiene de los Alimentos bisica y experimental. C inacién abistica de ali
icagi de origen ali io. Plaguicid
xr 5° Nommalizaciéa y Legislacién N - .
Alimentarias 4.5 3 15 Normalizacidn en Bromatologfa. Derecho  ali io: | Detecho Ad 0. Nutricion y B | Tee-
Normalizacion y Legistacion ” principios y aplicaciones. Deontologia. nologia de los alimentos. Medicina Legal y Forense.
Alimentarias
o - e gl Baeg L
2 4 Q}“m’my Bioguimica de fos Componentes de los alimentos, Modificaciones quimices de | B a y Hiologia E ¥ Quimica
alimentos. 7 4.5 25 los alimentos durante ol fratamiento y almacenamiento. | Agricola. Nuiricion v Bromatologia, Tecnologia de los
Quimica y Bioquimica de Aditivos alimentarios. alimentos.
A los Alimentos.
20 50 Salud Pblica 3 3 0 Servicios de salud. Salud piblica y alimentacion, Medicina preventiva y Salud peblica.
Salud Piblica
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ANEXO 2-A. Contenido del plan de estudios.

UNIVERSIDAD SAN PABLO CEU DE MADRID ]

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE
LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS l

1. MATERIAS TRONCALES
- o Créditos anuales (4)
. S Asignamia/s en las que fa Universi- N . o i
Ciclo | Cumso Denominacion (2} dad n 50 0250, orgavizadivenifin la Breve deseripeion del contenido Vi N a dreas de (5)
(U] materia troncal (3}
Totales Teoricos | Practicos/
Clinfcos
2¢ 4% T logia Ali ia Operac RBésicas  en 10 & 4 Operaciones  bésicas en  industrias  alimentarias, | Tecnologia de los Alimentos. Ingenieria Quimica. Nutricion
Industrias Alimentarias Elaboracién, conservacion, do, al jento y | ¥ Bromalol
transporte  de alimentos. Fundamentos de proyeetos.
5 Tecnologia ¢ Ingenicria 45 3 15 | Teowlosis e,
Alimentaria
5¢ Tecnologia Culinaria 45 3 1,5
o o N " . . N Produccién  animal.  Edafologia y Quimica Agricola,
2 4 Produccion de Materias Primas Produccién de Materias 45 4 0, . -
Primas (4T+0,54) 3 Fundamentos de los sistemas de produccion de los Produccién vegetal.
" Alimentos de origen animal y vegetal

(1) Seexpresard ¢l total de créditos asignados para aptativas y, en su caso, el total de los mismos por ciclo o curso
2y Se ionara entre paréntesis, tas la inacion de la optativa, el curso o ciclo que corresponda si el plan de estudios configura Ja materia como optativa de un curse o ciclo.
(3} Libremente decidida por la Universidad.

ANEXO 2-A. Contenido del plan de estudios. UNIVERSIDAD SAN PABLO CEU DE MADRID I

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL TITULO DE

LICENCIADO EN CIENCIA TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS ]

1. MATERIAS OBLIGATORIAS DE UNIVERSIDAD (en su caso) (1)
Crédites anuales (4)
Ciclo Curso Denominacion (2) Breve descripeion del contenido Vinculacién a dreas de conocimiento (5)
M)
Totales Tedticos Précticos/
Clinicos

22 47 Doctrina Social de Ia Iglesia 43 3 L5 Estudio de los ds pontificios y aplicacion a las Filosoffa. Sociologia.

clencias experimentates.
. . &eni s aphi fenci Quimica Analitica.

2 40 Féenicas Instrumentales en Almentacion 6 3 4 chmcas @smmentales apiicadas a las <iencias de la
alimentacion.
Estymei tadas en Empress Al ia. Lat io de | Nutricién y B logha. Teenologia de los Al

2° 5° Practicas Futeladas ¢n Industrias 10 ¢ 10 andlists de alimentos o de investigacion relacionado con | Quimiea Analitica. Bioquimica y Biologia B I

Alimentarias algunas de fas maferias de la Licenciatura de Ciencia y | Microbiologia y Parasitologia. Toxicolog
Tecnologia de los Alimentos. Quimica. Edafologia v Quimica Agricola. Produccién
Animal. Produccidn Vegetal. Medicina P iva ¥ Salud
Piblica, Biotecnologia.

Ingiés Cientifico Avanzado, Filologia Inglesa.

2 50 Inglés Avanzado 4.5 3 1.5 gl

2° 5° Trabajo Fin de Carrera 5 ] g Trabajo de investigacién sobre las materias tratadas en a Ingenieria  Quimica. Quimica Analitica, Nutricién y
Licenciatura, Bromatologia. Tecnologia de los Alimentos. Bioquimica,

icrobisiogia v Parasitologia. Bi .

(1} Se expresard el 101l de créditos asignados para optativas ¥, en su caso, el total de los mismos por ciclo ¢ curso.
(%) Se mencionar entse paréntesis, tras {a denominacién de la optativa, ¢l curso o cicle que corresponda si ef plan de estudios configura Ja materia como optativa de un curso o cicle.

{3} Libremente decididi por la Universidad,
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ANEXO 2-C, Contenido del plan de estudios

UNIVERSIDAD SAN PABLO CEU DE MADRID

PLAN DE ESTUDIOS CONDUCENTES AL T{ITULO DE

LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

|

Créditos totales para optativas (1) B
3. MATERIAS OPTATIVAS (en su caso) - por ciclo
- CUrso
DENOMINACION (2) CREDITOS BREVE DESCRIPCION DEL CONTENIDO VINCULACION A AREAS
DE CONOCIMIENTO (3)
Practicos/
Totales | Tegricos Clinicos

Control de Calidad 4,5 3 15 Terminologia estadistica. Gréficas de control. Normativa Oficial de | Estadistica e Investigacién Operativa.

Control de Calidad.
Biotecnologia Alimentaria 45 3 1,5 Ingenieria Genética aplicada a la Alimentacion, Biotecnologiade los | Bioquimica y Biologia Molecular. Genética.

Alimentos.
Restauracién Colectiva y 4.5 L5 3 Recursos Humanes y Materiales. Equipamientos. Planificacion de Nutricién y Bromatologia. Tecnologfa de los Alimentos.
Organizacién de Servicios de Dietas. Disefio de Cocina Hospitalaria y de Empresas. Legislacion.
Alimentacién Tecnologia. Composicién y Valor Nutritivo. Normas de Calidad. Nutricion y Bromatelogia. Tecnologia de los Alimentos.
Aceites y Grasa Comestibles 45 3 1,5 Reglamentacién Técnico/Sanitaria. Métodos de Andlisis. Bioquimica y Biologia Molecular.

Alimentacién Individual y Colectiva en las Distintas Etapas de la Nutricién y Bromatologia.
Dietética Aplicada 4.5 3 1.5 Vida. Planificacién de Ments. Distoterapia,

Téenicas de Andlisis Sensorial. Detenminacion de los Componentes Nautricién y Bromatologia. Quimica Analitica.
Anélisis Sensorial de los 4,5 1.5 3 de los Alimentos.
Alimentos

Desarrollo y Funcionalidad de Nuevos Alimentos. Repercusion Nutricidn y Bromatologia. Tecnologia de los Alimentos.
Nuevos Alimentos 45 3 1,5 Nutricional en Diferentes Grupos de Poblacion. Toxicidad. Tecnologia de los Alimentos.

Introduccion a Ja Produccién y Comercializacion del Vino.
Enologia 45 1.5 3 Elaboracién del Vino. Analisis y Control de Calidad.

(1} Se expresard el total de créditos asignados para optativas ¥, ¢n su 0aso, el total de los mismos por sielo © curso.

(23 Se d entre p is, 1135 12 ¢
(3} Libremente decidida por Is Universicad.

6n de ta optativa, el curse o ciclo que corresponda si ¢l plan de estudios configara la materia como optativa de un curse o ciclo.
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