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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

16516 Resolucion de 1 de diciembre de 2020, de la Universidad de Burgos, por la
que se publica el plan de estudios de Master Universitario en Seguridad y
Biotecnologia Alimentarias.

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Universidades, previo
informe favorable de la Agencia para la Calidad del Sistema Universitario de Castilla y
Ledn, autorizada la implantacién de la ensefianza por la Junta de Castilla y Ledn y
declarado el caracter oficial del titulo y su inscripciéon en el Registro de Universidades,
Centros y Titulos por Acuerdo del Consejo de Ministros de 21 de febrero de 2014
(publicado en el «Boletin Oficial del Estado» de 11 de marzo de 2014, por Resolucion de
la Secretaria General de Universidades de 28 de febrero de 2014), este rectorado ha
resuelto ordenar la publicacion del plan de estudios conducente a la obtencion del titulo
de Master Universitario en Seguridad y Biotecnologia Alimentarias por la Universidad de
Burgos, como anexo a la presente resolucion.

Burgos, 1 de diciembre de 2020.—E| Rector, Manuel Pérez Mateos.

ANEXO

Master Universitario en Seguridad y Biotecnologia Alimentarias por la Universidad
de Burgos

Cadigo titulacion: 4314088
Rama de conocimiento: Ciencias de la Salud

1. Distribucién del plan de estudios en créditos por tipo de asignatura.

Tipo de asignatura Créditos
Optativas. 44
Trabajo fin de master. 16
Créditos totales. 60

2. Estructura del plan de estudios.

Asignatura Créditos Tipo Semestre
MODULO: SEGURIDAD ALIMENTARIA Y ALIMENTACION SALUDABLE
Analisis microestructural de alimentos. 4 Optativa. 1

El analisis sensorial como herramienta para el

disefo, control y comercializacion de los 4 Optativa. 1
alimentos.

Peso y composicion corporal: implicaciones en 4 Optativa. 1
el desarrollo de la enfermedad.

Pfopledades, aplicaciones y andlisis de los 4 Optativa. 1
alimentos de la colmena.

Quimiometria y cualimetria alimentarias. 4 Optativa. 1
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Asignatura Créditos Tipo Semestre
Alimentacion en la actividad fisica y el deporte. 4 Optativa. 2
Antioxidantes naturales y estrés oxidativo. 4 Optativa. 2
Técnicas de genética molecular para el control .
de la calidad y seguridad alimentarias. 4 Optativa. 2
Vanggardlas_en la g_estlon de la calidad y 4 Optativa. 2
seguridad alimentaria.
MODULO: INNOVACION EN BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA
Apllcaglon Qe nuevas tecnologias en la 4 Optativa. 1
industria alimentaria.
qutggnologlq enzimatica en la produccion y 4 Optativa. 1
analisis de alimentos.
Evaluacion y disefio de procesos con 4 Optativa. 1
membranas.
Pfocesos_blotecnologlcos en la industria 4 Optativa. 1
alimentaria.
'Proces.os con fdeps comprimidos en la 4 Optativa. 1
industria alimentaria.
Modificacion genética de alimentos. 4 Optativa. 1
Bllotecnollogla ambiental en la industria 4 Optativa. 2
alimentaria.
Componentes bI'OaCtIVC.)S nq nutrlcpnales 4 Optativa. 5
aplicables en la industria alimentaria.
MODULO: TRABAJO FIN DE MASTER
Trabajo fin de master. 16 Trabajo fin de 2

master.

Optatividad: Se deben superar un minimo de 4 asignaturas optativas (16 créditos) de
cada uno de los dos médulos con optatividad. Se deben cursar en el primer semestre 7
asignaturas optativas y en el segundo semestre 4 asignaturas optativas.
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