BOLETIN OFICIAL DEL ESTADO

Miércoles 15 de julio de 2026 Sec. Ill.

Pag. 99550

lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

15452 Resolucion de 3 de julio de 2026, de la Universidad de Cordoba, por la que
se publica la modificacion del plan de estudios de Graduado o Graduada en
Enologia.

De acuerdo con lo dispuesto en el articulo 32 del Real Decreto 822/2021, de 28 de
septiembre, por el que se establece la organizacion de las ensefianzas universitarias y
del procedimiento de aseguramiento de su calidad y una vez recibida Resolucion de 9 de
septiembre de 2025 del Consejo de Universidades, estimando la solicitud de
modificacion del plan de estudios del titulo universitario oficial de Graduado o Graduada
en Enologia por la Universidad de Cordoba.

Este Rectorado, de conformidad con lo previsto en el articulo citado, ha resuelto
ordenar la publicacion de la modificacion del plan de estudios del titulo universitario
oficial de Graduado o Graduada en Enologia por la Universidad de Cordoba, que queda
estructurado segun consta en el anexo a esta resolucion.

Coérdoba, 3 de julio de 2026.—EIl Rector, Manuel Torralbo Rodriguez.

ANEXO

PLAN DE ESTUDIOS DE GRADUADO O GRADUADA EN ENOLOGIA POR LA
UNIVERSIDAD DE CORDOBA

Rama de conocimiento: Ciencias
Campo de estudio: Ciencias agrarias y tecnologia de los alimentos
Centro de Imparticion: Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronémica y de Montes

Distribucién del plan de estudios en créditos ECTS por tipo de materia:

Tipo de materia Créditos
Formacion Bésica (FB). 60
Obligatorias (OBL). 149
Optativas (OP). 16
Practicas Académicas Externas (PAE). 6
Trabajo Fin de Grado (TFG). 9
Créditos totales. 240
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Distribucién de modulos, materias y asignaturas:
Médulos Materias Asignaturas ECTS
Matematicas. 6
Mateméticas. _

Métodos y Paquetes Estadisticos. 6
Fisica. Fundamentos de Fisica. 6
_ Quimica General I. 6

Quimica. .
Quimica General Il 6

Formacion Basica. _ _ _ _

Bioquimica. Bioquimica. 6
Biologia. Bases Bioldgicas de la Produccion Agraria. 6
Microbiologia. Microbiologia General. 6
Empresa. Economia y Empresa. 6
Geologia. Geologia y Climatologia. 6
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Médulos Materias Asignaturas ECTS
Fundamentos de Fisiologia Vegetal. 4,5
Edafologia. 4,5
Mecanizacion de la Vid. 45
Bases de Viticultura. 4
Botéanica Agricola. 45
Viticultura.
Viticultura . 4
Viticultura II. 5
Recursos Genéticos y Mejora de la Vid. 4,5
Proteccion del Cultivo de la Vid. 45
Practicas Integradas en Viticultura(*). 6
Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente en Vitivinicultura. 4,5
Quimica Enoldgica I. 6
Andlisis Sensorial de Vinos I. 3
Ingenieria y Tecnologia Enologica. 6
Anédlisis y Control Quimico Enoldgico. 3
Quimica Enolégica I. 5
Formacion Obligatoria Microbiologia Enolégica. 45
Correcciones y Aditivos en la Industria Enoldgica. 4
Enologia. Proces_os Tecr]ollégicos y Aseguramiento de la Calidad en la 6
Industria Enolégica.
Bioquimica y Biotecnologia Enologica. 6
Instalaciones y Equipos Auxiliares. 6
Andlisis Sensorial de Vinos Il 4
In_r!o_va}cién en el Control de Calidad en la Industria 3
Vitivinicola.
Crianza y Elaboraciones Especiales. 6
Practicas Integradas en Enologia(*). 5
Técnicas de Cata Avanzada. 3
Economia de la Empresa Vitivinicola. 6
Comercializacion y Regulacién del Mercado Vitivinicola. 5
Aspectos Legales y Socioecondmicos.
Normativa y Legislacion Vitivinicola. 6
Estrategias del Sistema Agroalimentario(*). 5
Planificacién en Viticultura y Enologia. = Planificacién en Viticultura y Enologia(*). 6
Précticas en Empresa. Practicas en Empresa. Précticas en Empresa(*). 6
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Médulos Materias Asignaturas ECTS
Métodos Bioldgicos para el Control de Plagas(*). 4
Optimizacion del Medio Agrario(*). 4
Historia de la Agricultura. 4
Egtratggias Vitivinicolas para un Escenario de Cambio 4
Climatico(*).
El Vinagre de Vino(*). 4
Sistemas de Gestion Integrados en las Empresas
Optatividad. Optatividad. Vitivinicolas(*). 4
Agricultura Ecologica. 4
Malherbologia(*). 4
Optativa de Intercambio |. 4
Optativa de Intercambio II. 4
Optativa de Intercambio Il 4
Optativa de Intercambio IV. 4
Trabajo Fin de Grado. Trabajo Fin de Grado. Trabajo Fin de Grado(*). 9
(*) Las asignaturas indicadas podran cursarse en una entidad colaboradora. El estudiantado que supere un total de 48 créditos, correspondientes a 17
créditos seleccionados entre las asignaturas sefialadas en el médulo de formacion obligatoria, 16 créditos de optatividad, la asignatura Practicas en Empresa
(6 ECTS) y el Trabajo Fin de Grado (9 ECTS), obtendra la Mencion Dual. Las asignaturas optativas a cursar seran las establecidas en el programa formativo
de cada entidad colaboradora.
Distribucién temporal de asignaturas:
Curso 1.°
1.*" cuatrimestre ECTS  Carécter 2.° cuatrimestre ECTS  Caracter
Matematicas. 6 FB Fundamentos de Fisica. 6 FB
Quimica General I. 6 FB Quimica General Il. 6 FB
Microbiologia General. 6 FB Bioquimica. 6 FB
Bases Bioldgicas de la Produccion Agraria. 6 FB Economia y Empresa. 6 FB
Geologia y Climatologia. 6 FB Métodos y Paquetes Estadisticos. 3/6 FB
Métodos y Paquetes Estadisticos. 3/6 FB
Total. 33 Total. 27
Curso 2.°

1.2 cuatrimestre

Fundamentos de Fisiologia Vegetal.

Edafologia.

Ciencia y Tecnologia del Medio Ambiente en Vitivinicultura.

Quimica Enologica I.
Andlisis Sensorial de Vinos .

Mecanizacion de la Vid.

ECTS Caracter

45 OBL  Botéanica Agricola.

4,5 OBL  Ingenieria y Tecnologia Enoldgica.

45 OBL  Economia de la Empresa Vitivinicola.
6 OBL  Anadlisis y Control Quimico Enoldgico.
3 OBL  Quimica Enolégica Il.

4,5 OBL  Microbiologia Enoldgica.

2.° cuatrimestre

ECTS Caracter

4,5
6

6
3
5

45

OBL
OBL
OBL
OBL
OBL
OBL
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1. cuatrimestre ECTS Caracter 2.° cuatrimestre ECTS Caracter
Bases de Viticultura. 4 OBL
Total. 31 Total. 29
Curso 3.°
1.#" cuatrimestre ECTS Caracter 2.° cuatrimestre ECTS Caracter
Correcciones y Aditivos en la Industria Enoldgica. 4 OBL  Viticultura Il 5 OBL
Comercializacion y Regulacién del Mercado Vitivinicola. 5 OBL Instalaciones y Equipos Auxiliares. 6 OBL
Normativa y Legislacion Vitivinicola. 6 OBL  Estrategias del Sistema Agroalimentario. 5 OBL
Viticultura . 4 OBL  Recursos Genéticos y Mejorade laVid. 4,5 OBL
Procgsps Tecnoldgicos y Aseguramiento de la Calidad en la Industria 6 OBL  Proteccion del Cultivo de la Vid. 45 OBL
Enologica.
Bioquimica y Biotecnologia Enoldgica. 6 OBL  Andlisis Sensorial de Vinos Il. 4 OBL
Total. 31 Total. 29
Curso 4.°
1. cuatrimestre ECTS Caracter 2.° cuatrimestre ECTS Caracter
Crianza y Elaboraciones Especiales. 6 OBL  Técnicas de Cata Avanzada. 3 OBL
Practicas Integradas en Enologia. 5 OBL  Practicas Integradas en Viticultura. 6 OBL
Innovacion en el Control de Calidad en la Industria Vitivinicola. 3 OBL  Planificacion en Viticultura y Enologia. 6 OBL
Optativa 1. 4 OP  Practicas en Empresa. 6 PAE
Optativa 2. 4 OP  Optativa 3. 4 OoP
Trabajo Fin de Grado. 6/9 TFG  Optativa 4. 4 OoP
Trabajo Fin de Grado (¥). 3/9 TFG
Total. 28 Total. 32

Con caracter previo a la expedicion del titulo universitario oficial de Graduado/a, el
estudiantado debera acreditar el conocimiento de una lengua extranjera, al menos en el
nivel B1 correspondiente al «Marco Comun Europeo de Referencia para las Lenguas».
La citada acreditacion debera efectuarse de acuerdo a lo establecido en la memoria de
verificacion y en la normativa aprobada por el Consejo de Gobierno de la Universidad de
Cérdoba.
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